« 


w 


» « 


LE  VINTI 

GIORNATE 

dell’Agricoltura, 

ET  DE  PIACERI 

DE  LA  VILLA 

* 4 l 

e#/.  aAgoHino  Callo, 

Di  nuouo  in  quella  forma  riftampate,&  corrette  j 
Et  nel  fine  y'h  abbiamo  aggiorno  la  caccia  del  Lupo  • 

CON  D VE  TAVOLE 

vnaddla  dichiaratione  di  molti  vocaboli , & l’altra 
> - delle  cofe  notabili . 


oAd  in  fianca  di  Qio.  DomnicoT arino  ? i j 


AL  SERENISS 

ET  MAGNANIMO 

: PRINCIPE  ' 

EMANVEL  FILIBERTO 

DVCA  DI  SAVOIA. 

AGOSTINO  G ALLO. 

A poi  che  io  inteli  , Sercnilfi- 
mo  Prencipc,con  quanta  be- 
nignità folle  da  vollra  Altez- 
za accettata  , & letta  quella 
mia  humil  fatica , che  prefen- 
tai  tolto  che  fu  llampata  ad  al 
cuni  principali  Signori  della 
Corte  fua  ; Et  ch’io  fili  medefimamcnte  infor- 
mato, che  fra  l’altrc  fue  virtù,  ella  prende  gran- 
dillìmadilcttatione  dell’Agricoltura,  mi  nac- 
que fubito  vn’ardente  dcllderio  di  confecrarle 
(come  faccio  al  prefente)  quella nuoua  mia 
edittione  delle  vinti  Giornate  5 li  per  inoltrarle 
qualche  legno  della  diuotione  mia  verfo  di 
lei , & di  gratitudine  per  quello  fuo  tanto  fauo- 
re  ; & li  ancora, perche  dalla  luce  del  fuo  glorio 
fo  nome  polla  elTereàllullrata  quella  mia  ofeu- 
ra  opera . La  quale  fe  non  e degna  per  altro  di 
peruenireà  con  honorate  manicarmi  alme- 
no , che  il  fugetto  di  quella  polfa  coprire  gli  al- 
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tri  Tuoi  molti  difetti . Poi  che  lo  Audio  del- 
l'Agricoltura è tanto  nobile,  & tanto  degno, 
che  egli  merita  di  edere  amato , & pregiatolo 
me  fu  fem  pre  in  ogni  fecolo)  da  ogni  faggio  & 
valorofo  Prencipe  a!  par  di  qualunque  arte,  o 
feientia  honórata.  Còncio(ìa,che  le  tutte  le  ar- 
ti, & feientie  fono  date  ritrouate  accioche  p 
giouinoal  corpo,o  dilettino  aliammo,  parmi,1,  .1 
che  quella  dell'Agricoltura  le  comprenda  fe- 
parabilmente  tutte  due  ; pcrciochc  quanto  alla 
prima, chi  non  la  che  il  mondoperirebbe  quan 
do  non  fi  folfe  e (lerci  tata  di  continuo  ,•  &t:on 
ogni  dili^cntia,da  noi  mortali?  Quanto  poi  al- 
la feconda, quale  quello  cofi  rozo , che  non  lè 
inuaghifea  della  tanta  diuerfità  di  herbe, di  frò- 
di,& di  fiori, di  frutti,&  d’altri  infiniti  effetti  ani 
mirabili, che  eliaci  dona  tuttauia , & con  gran- 
difsimo  contento  nodro  ? Oltra  che  ci  va  de- 
ttando l’intelletto  alle  fpeculationi  naturali , Se 
fopranaturali  tanto,  che  lo  conduce  alla  confi- 
derationc  di  colui , dal  quàle  la  vita,  i coftumi, 

& lcfcienze,  & la  ideila  Natura  hanno  depen- 
dentia.  Di  qui  è,  che  fi  come  l’huomo  che  non 
ha  alcuno  fpitito  di  amore  verfo  qucd’arteno- 
bililsima,non  pare  veramente  huomo,poichc 
manca  di  quello, donde  la  vita.  Se  la  felicità  hu- 
mana  deriuano  j coli  chi  fe  ne  diletta  fòmma- 
mete,&  ne  hà  più  che  mezanacognitione,  può 
edere  dimato  in  molte  parti,  piuchehuomo. 
Hora  fc  la  cognitionc  dell’Agricoltura  è di  co- 
li gran  lode,  Se  di  cofi  gràde  Iplcndor  nelle  per- 
fidie di  grado  prillato , quanto  maggiormente 
farà  illuftre,&  diuina  nei  Précipi  còdituiti  in  dii 
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gnità  fuprcma  ? Non  è adunque  marauiglia,’ 
•?c  voftra  Altezza, come  prudentitfìmo  Prenri- 
pe,gradifce  tanto  quella  cofi  nobile,  & cofi  co- 
piata profefsione;dal  qual  dilettoci  come  la  vi- 
ta Tua  Tantamente  pollede  quelle  rare  doti,  che 
dal  benigno  Cielo  in  gradale  fono  (late  coccf- 
fercoli  li  (lati  Tuoi  fortillìmi , & copiofifsimi  di 
•ogni  commodità  , & giocondità  diuengono 
ogn’hora  più  belli  ,&  più  abondàti  di  tutti  quei 
doni,che  U polTono  deliberare.  Et  quello  auie* 
ne, perche  la  Sauoia,il  Picmontc,&gli  altri  (la- 
ti fi  sforzano  d’imitare  il  loro  ringoiar  Prenci- 
pe,  come  conceduto  ad  efsipergratiadi  Dio. 
Ilquale  non  folamentc  è adornato  di  valore, & 
dilcientia  militare,  mactiandio  di  cofi  eccel- 
lente lludio,  quanto  ho  moftrato  elfer  quello 
della  Agricoltura . Di  quella  ne  fanno  chiaro 
tellimonio  le  Tue  molte  vittorie.  Se  le  efpugna- 
tioni  de  i luoghi  inefpugnabili  in  Francia,  Se  al- 
troue  có  tanta  Tua  gloria,che  hà  o (curato  quel- 
la de’  piu  grandi  Guerrieri  antichi , & moderni. 
Et  daqueìlo  nafeela  ficurezza,8cla  bellezza  de 
i Tuoi  Itati  fedelifsimi.  Percioche  dou’c  copia 
di  hu omini  valorofi, guidati,  Se  retti  da  Princi- 
pe forte, giullo,magnanimo,&  faggio;  Se  dou’e 
abondantiadi  quelle  colè, che  fono  il  ni  ante  ni" 
mento  de’  popoli;  quiui  lì  può  dire  che  lìa  la  Ita 
bilità,  & l’ornamento  de  gli  dati.  Le  quali  doti. 
Se conditioni  tanto lòno  particolari  di  vollui 
Altezza,  de’ Tuoi  fudditi , & de’  fortifsimipacfi; 
che  emulando  ella  congcnerolà  coneoi  rentia 
la  gloria  di  quel  grande,^  perfetto  Rè  Ciro  tà- 
to'celebrato  da  Xcnofonte,vuol  che  1 Tuoi  po- 
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poli  all’arte  della  guerra  congiònta  con  Io  fple 
dorè  delle  lettere, & allo  Audio  dell'Agricoltu- 
ra,fiano  inclinati;premiando,&  eflaltando  (co- 
me faceua  il  detto  Rè)  chi,  o nell’una,  o nell’al- 
tra acquili!  eccellentia:  Di  manierale  i paefi, 
«gli  Itati,  per  virtù  di  voftra  Altezza , vfeiti  da 
quelle  anguille,  & calamità,  doue  la  lunghezza 
delle  guerre , & la  dura  feruitù  de  i Prencipi  fo- 
reftieri,  gli ihaueano  condotti  lì  allegrano  per 
cilcre  polli  in  lomma  felicità;  & Iperano  dido- 
ucrlunghifiimamente  godere  la  gran  bota  del 
loro  Prcncipe  con  le  altre  molte  virtù , che  nò 
il  parteno  mai  daldiuin’animo  di  fua  Altezza. 
Da  giufiitia  efsèplari Aima , la  carità  verfo  i po- 
poli , la  protetti one  di  tutte  le  valorofc  perfo- 
n Riardete  amor  che  moAra  ài  profefiori  delle 
fcientie  ; & fopra  tutte  l’altrc,  quella  virtù,  che 
non  ni  mai  operata  ne  conolciuta  da  Ciro  ( la 
oual’epoi  il  fondamento  di  tutti  gli  StatiUa  Re 
ligi  one  ChriAiana , della  quale  voAra  Altezza 
e talmente  aActtionata, anzi  infiammata  à con 
Jeruare,&  ampliare  ne  i luoi  popoli , eh  ella  nò 
cella  mai  di  ridurre  al  vero  culto,&  alla  vbidié- 
tia  della  Sàta  Chiefa  Romana  mtti  coloro  che 
per  propria  iniquità  «Se  ambinone,  han  voluto 
aUontanarfene.  Attione  veramente  dignifiìma 
oc  fantinìma  del  Scrcnifsimo,&  Chnfiianifii- 
mo  Prcncipe  Emanuel  Filiberto , il  quale  non 
Imamente  e menteuolifiimo  fucceAore  de  eli 
Stati  degli  antichi/simi  Audi; ma  ancora  è 
pronti Aimo,  ad  c/poncr  la  vita  propria  per  de- 
ìenfione  della  SàtiAìma  Fcde.comc  fecero  c/si 
l quali,  fra  le  lorgloriofe  imprefe  due  volte  fal- 
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uarono  dalle  inani  de  gli  Infideli  Rodi,  & C5- 
Ràtinopoli:  onde  dal  comune  còfenfo  de’  Prin 
cipi  Chriftiani  ottennero  l’infegna  di  Chrifto 
cioè  la  Croce  bianca  in  campo  vermiglio,  la 
quale  da  loro,in  beneficio  della  Santa  Fede,  có 
molta  felicità  fu  fempre  fpiegata.  Oltra  che  da 
quella Chriftianiffima  difefa, ne  nacque  anco 
l’origine  di  quella  II  loft  ridi  ma  fchiera  di  Caua- 
lieri  honorati  della  Annontiata , inftituiti  da 
Amadio  Scilo  per  memoria  di  tanta  Religio- 
ne, col  motto  elprellìuo  della  fortezza  del  pri- 
mo Amadio,chc  tenne  R odi.  Per  quelle  tante 
virtù , & grafie  Angolari  hauute  dalla  cortefc 
mano  del  fupremo  donatore  Iddio  , certo  è 
che  in  volil  a Altezza  non  rcltaua  più  che  po- 
terfi  defiderarein  quello  mondo  per  l’allbluta 
felicità  fua,  fuor  che  due  cofe,  delle  quali  l’infi- 
nita fua  bontà  coli  ben  l’ha  poi  prouifta,&  con- 
tentata. La  prima  èia  fantiffima  vnione  della 
Serenifiìma  Madama  Margherita  di  Valois  có 
laperfona  fua  jpercioche  le  mai  fù  alcun  fcco- 
lo  illuftrato  dal  valore,  & dallo  Iplendor  delle 
gran  Dame;  il  nollro  da  lei  tanto  riceue  di  glo- 
riale adombra  quella  de  tutti  i palfati.Ne  tan 
ta  è la  gradezza  di  lei  per  elfer  figliuola  del  mag 
gior  Rè, che  hauelfe  mai  la  Francia,  forella  del 
più  bellicofo  che  conofcelfe  Tarmi , & zia  di 
quel  che  con  la  fuaprudentia  ha  ripieno  gli  ani 
mideglihuomini  in  quella  tenera  fua  età  di 
grande  Iperanza  5 quanta  per  le  virtù  di  lei , che 
in  ogni  lcientia,&  in  ogni  facoltà  è giudiciofifi 
lìma,&  efiercitatifsimajper  non  dir  di  tante  al- 
tre che  vnitaméte in ql  diuin’ animo  fon’ accol 
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tè . Et  la  fccoda  Fhauer  moltiplicato  cofi  lantS> 

& cofi  famofa  prole , con  donar  loro  per  par- 
ticolare grafia  il  Serenifsimo  Carlo  Amadio 
Principe  di  Piemonte  per  figliuolo, la  cui  grati 
dezza  di  fpirito,  & di  concetti  grandi  in  quella, 
tenerifsima  età  è cofi  fublime , che  chiaramen- 
te lo  vediamo  il  viuo  Ritratto,  no  pur  dell’ima 
gine,ma  delle  virtù,  & dello  fplendore  de’  Sere 
nilfimifuoi  Progenitori.  La  onde  per  conclu- 
dere, Sercnillìm©  Principe,  non  è marauiglia 
fe  io  acccfo  dalia  chiara  rama  di  tanti  meriti  * 
di  tante  virtù, & di  tanti  lplendori,mi  fon  mof- 
fo  à dedicar  ( come  ho  detto  ) à voftra  Altezza 
quella  opera  mia  : non  perche  io  Itimi  chefia 
per  apportarle  diletto,  o giouamento  alcuno 
poiché  è cópolla  da  cofi  rozo  Autore, & ripie- 
na di  quei  documéti,  che  da  lei  fono  conofciu- 
ti,&  polli  in  prattica  meglio, che  non  gli  ho  fa- 
puti  spiegare  $ ma  acciochela  fatica  mia  Ila  in- 
alzata^ illuftrata  dal  fauor  del  fuo  alto,&  chia 
ro  nome  là,doue  non  può  da  fe  medefima  per- 
uenire  ; & accioche  ancora  il  mondo  conofca 
che  efsédo  la  profefsion  della  Agricoltura  ab- 
bracciata, ftimata,  & hauuta  p er  molto  cara  da 
cofi  alto  Piécipe,racquilti  quello  Iplédore, che 
confegui  già  dal  primo  Inftitutor,chc  fùil  fom 
mo  Iddio , & dal  primo  operator  che  fu  Ada- 
mo. Spero  adunque  fotto  cofi  gran  Prottctto- 
re,vedcre  à guifa  di  Fenice,  rinouata  quella  an- 
tica,<5c  bcnignilfima  Madre:La  quale,allegran- 
dofi  d’ efier  ritornata  in  grafia  de’  fuoi  nobilif- 
i . * fimi,&  genero!!  figliuoli,  fecódo  che  fu  al  tem- 
po del  felice  Imperio  di  Roma , farà  tato  più  li- 
; . ;v  , beta- 
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bcrale  da  qui  inazi,  à farci  copia  de’  Rutti  fuoi. 
quanto  pare  che  per  molti  anni  à dietro , quau 
idegnata  di  coli  graue  ingiuria  fattale  dà’Signo 
ri,e  dai  Nobilitila  fia  fiata  contra  la  natura  iiia 
paresi  troppo,  & auara . In  tanto  non  fi  fdegni 
.fAltezza  voftra  d’hauere  vn’altro  Brelèiano 
ma  baffo  & humilc  ) che  la  ferua , & riueri  fca 
cofidilòtano , com’ellafi  troua  hauer  preiro  di 
fe  rilluftre  Còte  Pietro  Auogadro,  mio  Signo- 
re, & valorofo  figliuolo  di  qua  iftefia  Patria,  & 
come  degno  foggetto  d’eflere  adoprato  da  lei 
intorno  à tutte  le  operationi  ciuiii , & à gl'iin- 
portanti  negotij,fi  ai  guerra,come  di  pace,  dei 
quali  (per  efier  nato  di  cofi  antica,  & illuftre  fa- 
miglia, che  hora  fiorifee  più  cl^p  mai  d’huomi- 
ni  firenui,&  magnanimi)e  fommamente  infor 
mato,  & poileflòre  : Anzi  con  la  benignità  del- 
l’animo iùo  ,fi  pieghi  ad  accettar  l’opera , & la 
feruitù  mia  : & tenermi  nel  numero  di  coloro, 
chepiùdefideranOjChe’l  Signor  Iddio  le  doni 
lungo , & profpero  corfo  di  felicità , & di  gran- 
dezza per  la  conferuationc  fua  , e di  tutti  i fuoi 
ftati.Di  Venctia,il  primo  di  Luglio . 1569. 
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«AGOSTI  GALLO, 
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0 1 batterete  fin' bora  veduto  j beni, 
gni  Lettori , nelle  altre  editioni  del- 
l oper a mia  dell' Agricoltura , quan- 
to fia  flato  folecito  innefligatore  di 
tutti  quei  più  vtili fecretiycbe  per  be 
neficio  vottro  ho  potuto  trouare  in 
. ^uefia  cofi.  g'oueuolef  cofi  bonora - 

ri"  “M1*™  ? orafe  **• in  Parte  “leuna  fatisfeci  a i de- 
Jiderrpoflri  Jpero  che  maggiormente  tettar  et  c fatis fatti 
nelle  fette  Giornate , che  di  nuouo  vi  presento  fra  quette 
vmu.  Conciopache  nel  Ragionamento  foto  delle  UpiJe  i 
C aualtert  della  fifa  & delle  co  fedir  allaganti , ritrovar  eie 
tanti  fecrett,  che  mai  (al  creder  mio  ) non  vedejle  in  al- 
cun  antico , o moderno  tutore  : 1 quali  non  come  Filo  foro, 
ma  con  la  pratica  da  puro  agricoltore,  con  ogni  affetta  vi 
palefo . Olir  a che  vi  do  molti  miglioramenti  nelle  tredeci 
Giornate,  che  altre  volte  puhlicai , i quali  conofcerete  do- 
ve  farmi  fegno  di  quefla  picchia  Jlella.  * Diamoadm. 
que  di  tutte  queflecofe  la  gloria  all'infinita  bontà  d'iddio 
donatrice  di  tutti  i beni  ;& degnatine  damarmi , poi  che 
fin  bora  non  ho  rtcufato  fatica  alcuna, nè perdonato  a qual 
fi  voglia  Jpefa  per  giovare  à tutti  coloro , che  fi  vorrano 

* l'iff  ““  0te'a  »eHofiato  ,ch'io  la  dono  al 
Mondo , State  funi* 
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tAVOL.A  DE  I VOCABOLI 

CHE  POTREBBONO  ESSERE 

OSCVRI  AD  ALCVNI, 


Ra  è la  piazza  do- 
uc  fi  fan  fuora  i 
grani  delle  paglie, 
Antane,  fono  quel 
le  herbe,  che  la  fai 
_ ce  riduce  nel  ta- 
gliare in  linee. 

Enaccie  è quella,  con  la  qua- 
JD  le  fi  conducono  levueneiti 
nacci . 

Bofie  fono  le  pionature  fiottili  di 
legno  che  eficono  dalla  piona, 
o pionino,o  piolla. 

Branca  è quella  quàtità  di  herba, 
o di  lino,  o di  altra  cofia,  che  fi 
riceuein  mano. 

CAneua  detta  da  molti  can- 
tina. 

Carretta  di  due  rote  è quella  che 
con  vn  paio  di  buoi,  o có  vn  ca 
uallo  conduce  per  lo  campo  la 
terra  cauata  nello  abballar  le 
fue  ripe. 

Caftaldo  è il  fattore  il  qual  gouer 
na  i campi,&i  lauoraton. 
Cauezzo  è l’alta  di  lei  braccia, do 
ue  mifuriamo  la  terra  , & altre 
cofe . 

Colla  è quella  terra  arata  fra  dui 
folchi  maeltrali , detta  da  altri 
vanezza,o  porca. 

Coppo  per  mifurare  i grani  è il 
quarto  a mifura  di  vna  quarta. 
Criuello  e quello,  col  qiiale  fi  net 
tano  le  biade,&  quello  che  c di 
ferro  ficriuelia  la  terra. 


Cuneo  di  ferro  o di  legno  è qllo 
che  fi  caccia  nelle  fifiure  de  i le 
gni  per  fpezzarli  con  la  mazza. 

ERpice  di  tre  legni  di  quattro 
braccia  l’uno  con  denti  die- 
ci o vndecidi  ferro  per  ogni  le 
gno  per  trirare  e mmucciar  be 
nilfimo  la  terra  arata- 

Flochello  è limile  alla  fiocca 
o meflbra  con  la  quale  fi  ta- 
gliano le  biade  detta  altrouc 
falce  & falcino. 

Aumentata  émefcolanza  di  fru- 
mento e di  fiegala. 

GRratc  di  vua  fono  le  gralpc 
o grafei. 

IVgeroèla  mifura  noftra  della 
terra  detta  volgarmente  pio 
a Padoua  capo  a Mantoua  biol 
co  à Fioréza  tornatura  à Tu 
rino  giornata. 

LInofa  la  femenza  che  produ- 
ce il  lino. 

Lora  è quel  vafo  che  fi  pone  fo- 
pra  i vafelli  per  lo  quale  paifa  il 
vino  che  vi  entra. 

Lotta  è quel  pezzo  di  terra  bene 
herbofo  cauatd  alto  tre  o quat- 
tro dita  & largo  vn  palmo  oue- 
ro  vn  piede. 

MAflaro  è quello  che  piglia 
à lau orare  i campi  de  par 
te  t frutti  col  patrone. 

Mazza  di  legno  è quella  có  la  qua 
le  fi  fpezza  i legni  & caccia  i pa 
li  fotto  terra. 

Mefco- 
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Mefcolo  di  ferro  e limile  alla  caz- 
za ma  e forato. 

P Ala  di  legno  è quella  con  la 
quale  fi  purgano  le  biade 
nel  trarle  contro  al  vento. 
Rodetto  & podettino  fono  per 
otarie  viti  & conciare  gli  al- 
eridetto altroueponnato. 

QVarta  è la  mifura  delle  no- 
Itre  biade  ne  vanno  tre  al 
lo  ftaro  Cremonefefei,  al  Ve- 
nerano, noue  al  lacco  Mantoa 
no  & dodici  alla  nollra  To- 
ma. 

RAnfionifono  i rami  tronchi 
deifrafconi  che  foftcntano 
levitiacciochei  pampini  pof- 
iòno  attaccarli  di  mano  in  ma- 
no fecondo  che  vanno  crefcen 
do. 

Redabolo  di  alfe  è da  fparger  le 
biade  al  Sole  & per  adunarle  & 
elTendo  di  ferro  è per  mouer  le 
grafie  del  fo  ndo  dell’acaue  cor 
renti. Vogliono  per  l’ordinario 
efifer  lunghi  vn  braccio  & lar- 
ghi quattro  oncie  fin  a fei. 
Ruoto  è la  humidita  del  fieno 
quando  è pollo  di  frefco  fui  fe 
nile,  &anco  quando  per  lo  ca- 
ler della  llalla  diuiene  poi  muf 
fulente. 
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Rulìaè  qlla  parte  del  fieno  tropi 
po  maturo  male  ordinato  cne 
auanza  àgli  animali. 

SEdaccio  è quello  col  qpale  fi 
fedacciala  farina  buratata. 
Solchi  maellrali  fono  quelli;  che 
fono  tra  vna  colla  & l’altra  ac- 
cioche  le  acque  trafcorrino& 
non  rellino  fopra  quelle. 

T Auelle  fono  le  Icorze  doue 
détro  giacciono  i grani  dei 
legumi  dette  d’altri  bacelli . 
Tibial  e è il  fare  andar  fuora  i gra 
ni  dalle  paglie. 

Tine  Sctinacci  fono  vali  per  far- 
ui  bollir  i vini. 

Torcolo  è machina  gride  per  ca- 
uar  i vini  dalle  vue  & loglio 
dalle  oliue. 

Traine  èftrométodivnafiegrol- 
fa  ma  Cottile, dinizi  lungo  brac 
eia  due  & mezo,  & largo  vno 
&mezzo,col  quale  li  conduce 
con  vn  paio  di  buoi  la  terra 
mofladelìe  ripe,per  quattro  o 
fei  cauezzi  dentro  del  campo, 
& lì  fa  quattro  volte  più  opera 
che  non  lì  fa  con  la  carretta  di 
due  ruote. 
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ARGO- 


ZOlla  o globa  cioè  quella  ter- 
ra che  li  troua  in  pezzi  duri 
ik  fecciii  dal  fole. 


ARGOMENTO  1>I  TVTTA  L’OPERA*  r 

1^-4.'  4— li  T « ^ . •»  - v.  » 

A prima  Giornata  infegna  quai  terreni  fi  deb- 
bano comprare,&  come  fi  hanno  da  ordi^a- 
re,&Jau  orare. 

La  feconda  tratta  dell’herba  Medica , del  pra- 
tareicampi,e  dello  abbracciarli, 
la  terza  delle  vìti,e  del  modo  di  piantarle,  & allenarle. 

La  quarta  del  vendcmiare,del  fare  i vini,del  confcruarfi,di 
ridurre i guaiti  in  buono  efierc,&  delle  eaneue,o  caline. 
La  quinta  del  fare  i giardini , del  piantarli  & incalmarli  có 
piu  forti  di  frutti. 

La  fèlla  de  gii  orti  celli  vaghi,&  di  vtilità. 

La  fettima  aggiunta  delgouernare  i cedrai  limonagli  aran 
ci,gli  adanu,&  altre  piante  tali. 

La  ottaua  del  eanape,de  i guadi, della  roza,  del  pergolino* 
del  rofb,della  maggiorana,&  del  fare  diuerfi  ogli. . 

La  nona  aggiùta  di  più  cofe  diuerfe , o più  tolto  Itrauagati. 
La  decima  di  piu  ricordi  conuenienti  all’ÀgricoItura,&  al- 
l’habitare  in  villa. 

La  vndecima  de  i vitelli,dei  giouenchi,de  i buoi, delle  vac 
che,de  iformaggi,&  d’altre  cofe  di  latte,co  i rimedi  per 
s le  infirmità  loro. 

ta duodecima  delle  pecore,  delie  capre,&  de* lor  parti  co 
la  cura  delle  infirmità  loro. 

La  decimaterza  aggiùta  de  i caualli,  & delle  caualle  di  bua 
na  razza  & del  modo  di  guarire  ilor  mali. 

La  decima  quarta  aggiunta  de  gli  Afini,  & de  i Muli. 

La  decima  quinta  aggiunta  del  gouernar  le  Api,&  di  tutto 
' quel  che  appartiene  a quella  cognitione. 

La  decima  fella  aggiunta  de  i Caualieri , o Bachi,  o Vermi 
della  feta. 

La  decima  fettima  aggiùta  di  quanto  deue  fare  l’Agricol- 
tore di  cnefe  in  mele. 

La  decima  ottaua,che  è meglio  habitar  n ella  Villa,che  nel 
* la  Città. 

La  decima  nona  delf’u  ccelJare,  del  cacciare,  & d’altri  fpaf» 
fi  tali. 

L^vigefima  elTalta  i piaceri.della  villa,  & l’Agricoltura,  e i 
‘nobili  lirefciani  che  l'effercitano  có  buona intclligctia., 
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noilro  iugcro , ò pio  di  terra. 

A | 


Velia  riga 


èia  lùgbcTja  dell' ondalo  la  quale  mi 
nutamente  fi  mi  fura  la  terrari  arbori M 
& le  fabricbe,&  altre  cofe , adoperalo 
ui  il  palmo,  il  bràccio,  & il  caueggo. 
Il  palmosi  lungo  onde  fei. 

Il  braccio  è lungo  onde  dodici. 

Il  caue^jo  è lungo  braccia  fei.  (l&ga. 

La  tauola  di  terra  è lunga  dui  caueg^i,  &altrotanto 

La  pertica  di  terra  è lunga  cauegpfi  vinti, & larga  cin- 
que ouero  lunga  vinticinque,& larga  quattro , la  quale  fa 
vinticinque  tauole. 

Il  iugero,o  pio  nojlro  di  terra  è lungo  caueggfi  vinti , & 
altrotanto  largo , ouero  lungo  cento , e largo  quattro  , il 
quale  fa  quattro  pertiche  à venticinque  tauole  Luna , che 
fino  cento  tauole  al  iugero  ò pio , come  ho  detto. 

Della  mifura  de’noftri  grani. 

La  finta  di  frumento  è quarte  dodici.  La  quarta  è quat 
tro  coppi.  Et  il  coppo  è quattro  ftopcUi. La  qual  mifura  èpo 
co  meno  di  due  far  a di  Venetia , epe  fa  per  l'ordinario  tre- 
cento cinquanta  libre  di  Genouefi  ,&  di  Venetia,  ducento 
trentatre  alia  grofia,&  onde  otto. 

Del  pefo  noflro. 

La  noflra  libra  è di  onde  dodici  di  Genoua , & alla grof 
fa  di  Venetia  è fidamente  onde  otto.  Et  il  pefi  noSlro  è di 
vinticinque  libre  delle  noftre. 

Della  moneta  noflra. 

Il  noflro  fildo  è giudo  col  fildo  di  Genoua, di  Ferrara , 
e di  Bologna.Et  cofi  la  libra  è giufta  con  le  fue. 

EROE- 


PROEMIO 

DI  M AGOSTINO 

GALLO 

NOBILE  bresciano. 

Nelle  Tue  Vinti  Giornate  dell’Agricoltura,  & del 
Piaceri  della  Villa. 

! V andò  io  vò  frd  me  Qefio  confiderando  quan- 
tofi*  nobile  & eccellente  quanto  giocon- 

da & neceffaria  l'agricoltura  à noi  morta- 

lifnolto  mi  marauiglio , onde  nafca  che  da 

co  fi  pochi  nobili  fiaftimata,&  esercitata.  Tcrciocke  fe 
reguardiamp  l'amica  fua  origine  che  è il  fondamento  della 
nobiltà  trouaremo  Iddio  bauerla  da  principio  injìituita>& 
data  al  primo  padre  noftro  Jt  damo  ; q uandojhauedolo  crea 
to  4 fua  imagine , & firmato  di  terra, lo  poje  nel  delitio  fi  fi- 
fimo  T*  aradi  fi  terre  flre,accioche  operafie  ( come  dice  la  di 
uina  Scrittura)^  lo  cuflodifce,nel  quale  egli  doueuafen- 
%a  dubbio  compiacer  fi  con  grandijsimo  contento.  La  onde , 
fe  bene  meritò  di  efieme  fi cacciato,  rimafe  però  per  diurna 
mi  fi ’ricordia,con  ejfi  lui  la  dolce  Agricoltura , come  com- 
pagna : acciocbe , oltre  il  viuer  ntceffario , li  fufie  refrige- 
rio, traftullo  nelle  fue  grani , & acerbe  calamità  dateli 
perpenitemia  del  commeffo  fallo.  E fendo  adunque  quella 
benedetta  arte  la  più  amicarla  più  giurìa , & la  più  vtile 
di  tutte  l’ altre , per  qual  cagione  la  maggior  parte  de  gli 
buomini  non  lapratticanojionl' apprezzano,  & non  la  ef- 
faltano;viuendo  fpecialmente  ( come  per  lei  fi  viue fonta- 
ni daUe  ambitioniydaUe  cupidità,  & dalle  vane  occupatio- 
ni  ? Et  però  degnamente  fi  pofiono  chiamato  felici  coloro , i 
quali  fono  talmente  vaghi  di  lei  ; che  non  pojfono  volger 
l animo  ad  altri  pen fieri,  nè  dar  opera  ad  altre  att  ioni  ico- 
ne fendo  per  e fieri  enti  a nontfìer’ altro  diletto  maggiore  di 
quel  che  fintone , mentre  che  intenti  fono  alla  cura  de * loro 


fortiy  de ' lor  giardini , & de’  lor  campi . Come  ben  furono 
ferii  paffuti  fecali  Tnncipi  moltiffimi,  cofi  ardentemen- 
te infiammati  in  quefta  profefsione,  chelafciateleloyo  deli 
tie  da  canto , con  le  proprie  mari  fi  diedero  ad  efiercitarla 
vededo  chiaramente  efier  differenza  gradiffima  tra  quel- 
l'alt a trauagliofa  , & pericolo  fa  Vita  ; & quefta  bumilc  , 
tranquilla, & ficura.  Che  certamente  egliè  pur  cofa  mira- 
bile il  vedere  da  vna  femenga  vfcir  tanto  numero  di  gra- 
ni : da  vna  fottìi  verga,  grojjiffimi  alberi  ; & da  vn  tene- 
ro in  ferie  ,faporofi  frutti . M ccrefcepoi  più  oltre  la  mara- 
viglia il  confideran  l'interna  virtù  di  qualunque  feme  ,ger 
vtc,&  radice  gli  effetti, & le  cagioni  lor0;&  quindi  falen~ 
do  più  alto  con  la  mente,  fcorgcr  che  colui , che  (emina , in* 
calma, che  adacqua, ingraffa,et  in  qual  fi  voglia  modo  col 
tinaia  terra, non  è principal cagione  di  quegli  effetti  i pieni 
di  marauiglia,  che  noi  vediamo  ; ma  Iddìo  è quel  folo  che 
froduce,accrefce,  moltiplica , & mantiene  ogni  cofa  che  ci 
nafce'ì&  che  guida  ancora, & gouerna  quello  iSìefio  da  cui 
quelli  eHrinfeci  aiuti  dipendono.Tcrla  qual  cofa  confide- 
rando  io  Mi  G 0 S T l'ilo  Gallo, con  quanta  prouidentirt 
la  fua  infinita  bontà  habbia  ordinato  l ^Agricoltura  per  fi» 
ftètatione  dell  humano  genere bauedone  io  daprimi  an- 
ni della  giouentu,  fino  a fettanta  (ne  i quali  bora  mi  ritro- 
vo Jhauuto gran  dilettationc,&  vagbegfa;bo  penfato  per 
giouareal  Mondo  in  quel  poco  che  pofio, di  publicare  vn  ra- 
gionamelofatto  tra  alcuni  no flr  inabili  snella  diletteuolevil 
la  del  borgo  di  Tonar ale  jnel  quale  ( fe  non  m'inganno ) fi 
potrà  vedere  la  grande  vtilità,&  il  gran  diletto, che fi  ca- 
va del  coltiuare  la  terra  flaqitale  come  benigna  Madre, non 
folo  ci  rendefopra  modo  de' frutti fuoi,ma  ci  fa  conofcer'an 
co, che  l S tgnor  Iddio  ama,  & fauorifce  particolarmete  tue 
ti  coloro, che  fi  occupano  virtuofamente,  & con  nobili  ani- 
mo in  cotonarla. 


LA  PRIMA 

GIORNATA 

DELL*  A GRICOLT  V R A * v 

DI  M.  AGOSTINO  GAI 

NOBILE  BRESCIANO. 

ragionano  i nobili  M.  Gio.  Battila  ^Alloga- 
incendo  Maggio  della  qualità  de’teneni,  J 
debbono  comprare  ,&  del  modo 
d ordinarli  ,&coltiuar  li.  . 

EL  Territorio  Brefciano  copiofo 
di  amene  & delitiofe  Ville,  n riero 
ua*eflere  il  Borgo  di  Poncaralc,det 
to  anticamente  Ponte  Carraio  j 
doue  , come  in  vn  ridutto  pie- 
d’ogni  dolcezza,  & quali  cen- 
trò fatto  dalla  Natura  di  tutti  gli  al 
tri  circonuicini  Villaggi,  fogliono 

ragtjnarlì  quei.gétirhuomini„  che 

la  maggior  parte  dell’anno  vi  dimorano,  per  goderli  nei 
loro  honorati  diporti . Accadendo  adunque  vn  giorno,  tra 
gli  altri , a Metter  Vincenzo  Maggio  partire  da  vn  fuo  pode 
re  fuburbano, Mandar  colà  per  viiitare  M.  Gio.  Battitta 
Auogadrojfuàll’horanon mendell’altre volte  caramente 
riceuuto.  Dotiei-, poiché  alquanto  hebbero  infieme palleg- 
giato, difpenfandoi  ragionamenti  loro  nelle  lodi  delraere, 
d ell’a meni tà  deì%ò,  lì  pofero  a ledere  nel  vago  giardi 
no  fotto  vn  gran  pergolato;  &doppo  alquanto  di  lilciuio, 
M.  VincenzOjvipighandoJe  parole,  cominciò  a dire. 

Veramente, quanto  piu  do  niiro  quella  villa, &:  quello  li- 
tOj&  che  confiderò  lo  ftitfo  vòjft-fo , M.  Gio.  Battilla,  tan* 
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ri  neila  A- 
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to  maggiormente  ho  da  portami  vna  dol  ce  inuidia;ved«n- 
.do  mammamente  la  vita,  che  voi  fate  con  tanta  contentez- 
za d’animo, esercitando  intorno  all’ Agri  colcura;mercè  del 
Ja  molta  intelligentia  che  hauete  di  tal’ arte . Ma  confide- 
rando  che  a comparatone  de’  tanti noftri  cittadini,  che 
grandemente  fc  ne  dilettano , io  nehabbia  pochilfimaco- 
' gnitione^nan  poflo  fe  non  pregami  che  per  voftra  cortefìa, 
vi  degniate  infognarmi  quelle  vie,che  fono  neceflarie  inco 
fi  nobilprofeflione,acJoche  per  Tauenire, io  faccia  coltiua 
. rei  miei  capi  d’altro  modo  di  quel,c’ho  fatto  p lo  paffato. 

Gio.  Bat.  Quantunque  M.  Vincenzo  mio,  l’opimone  vo 
lira  vi  potrebbe  ingannare , per  faperne  io  manco  de  gli  al- 
' tri  aliai  ; nondimeno  vedendo  il  voilro  delìderio , mi  offe- 

rifco  a manifeftarui  tutte  quelle  cofe  , che  faprò , fecondo 
r che  mi  chiederete . 

Vinc.  Mi  farà  adonque  caro  fe  voi  primamente  mi  dire- 
tele  conditioni,  & qualità,  che  fi  ricercano  nel  comprare 
vnapoflefTionejgiudicando  io  elfer  quella  ( fenon  m’ingan 
. no)  la  maggior  cofa , & la  piu  importante  di  tutte  l’ altre. 
?*7  Gio.  Bat.  Voi  non  v’ingannate  punto.Et  però  da  quello, 
doti  fi  dtir-  comc  ^ cap0  cominciando  dico;  che  a comprare  vna  pof- 
ie compra-  feflione,la  prima,&piu  importante  cofa  è,cn’ella  lìa  piglia 
Ita  in  lito  di  buon’aere;  percioche  quando  ben  fulfe  dottata 
fetfiono,  & d’ogn’altra  buona  qualità , mancando  di  quella  tanto  ner 
quelle  tofe  ceflaria , farebbe  troppo  gran  pazzia  à comperarla.  Et  per 
thè  fi  debbo  qUeftc  fi  debbono  hauer  tali  polfeslìoni  in  aoominatione; 
ttofibifare.  COnciolia  che  Tempre  egliè  d’apprezzar  piu  la  faiute  del  cor 
po, che  qual  lì  voglia  cofa  terrena,ò  temporale.  Poi  debbe 
rorla  Tana  di  fondo;  percioche  giacendo  in  palude  infanabi 
le,ò  c’habbia  il  gelfo , o la  creta , onero  che  lìa  di  crudo,  di 
afpro,  di  duro,  p difegacofo  terreno,  faccialei  pur  quanto 
può  humana  indullria; ch’ella  non  riufeira  debitamente  buo 
na.  Ma  perche  i lìti  fono  diuerlì,  ò piani,  ò montani  ,«ò  che 

{>articipanodelTvno,&  dell’altro;  lodo  cheli  accetti quel- 
a polfcslìone  che  lì  trotta  vnita  col  colle , percioche,  elfen- 
do  daOriente,ò  da  Occidente,  ò daMezo  di,  & non  verfo 
Tramontana, renderà  maggior  copia  di  frutti,che  non  farà 
fe  tutta  fulfe  piana, ò rutta  in  collina,  Perche  le  polfeslioni 
fituare  co  i colli  ben  veftiti  di  bofchi,di  oliue,  & d’altri  ar- 
bori fruttiferi,  fono  le  piu  *ccommodate,&  vóli  di  tutte  le 

altre 
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altre  4 attefo  che  generalmente  rendono  d’ogni  cofa , che  fi 
pofla  raccogliere  nelpaefe.  Ancora, non  fi  compri  in  villa, 
o in  altro  luogo  di  mala  fama;  percioche  è dura  cofa  lo  Ila- 
re fempre  in  contentione  con  cattali  vicini;  per  liquali  infi- 
niti huomini  hanno  venduti  ilor  poderi , abbandonata  la 
iftefia  patria, per  viuer’altroue  in  paqe.Parimente  dico, che 
ogni  pofTesfione  vuorefiere  lontana  almeno  due  miglia  dal 
le  fortezze,daliefiumare,ò  torréti,  & piu  da  quei  che  tiran 
neggiano . Percioche,  per  le  fortezze  fempre  fi  dubita  di 
qualche  nouità  dannofa;per  le  acque  groflc  bifogna  conti- 
nuamente fpendere  nel  nparare:&  co  i tiranni  tutto  di  fi  re 
ila  con  molto  danno.  E ben  vero  che  io  lodo  quei  liti , che 
fono  non  molto  lontani  da  i fiumi  piaceuoli,&  da  i laghi,o 
d’altre  acque  nauigabiliipercioche  fi  poflono  condur  l’en- 
trate a itroue,&  con  poca  (pela. 

Similmente  non  fi  può  fallare  a comprar  vicino  alla  città; 
conciofia  che  l’entrate , per  l’ordinario , fono  di  più  valuta 
di  quelle  che  fi  trouano  di  lontano  tOltra  che  habitandoil 
patrone  nella città,può andare fpefl'e  volte  evcdcrefcila- 
uoratori  lo  trattano  bene,  ò male. 

Vinc.  Tutte  le  cofe,  che  voi  haucte  dette  fono  d’impor- 
tantia  ; ma  quella  del  vedere  molte  fiate  i fuoi  campi,  tem- 
pre fu  imporrantisfima  : Percioche , quanto  più  fono  vedu- 
ti da  giuaitiofi  patroni , tanto  maggiormente  diuengono 
buoni  ,&  belli.  Pome  ben  fi  dice  per  proucrbio.  L’occhio 
del  patrone  ingraflà  il  cauallo . 

Gio.Bat.  Poi  è cofa  da  prudente  a non  comprar  poflef- 
fione,nó  folamente  in  aere,doue  fi  ha  da  far  ragione  di  gior 
no  in  giorno  con  lamorte,benche  fia fertile; nè  flerile,' an- 
cora che  fia  di  buon  aere  ; ma  fi  debbe  inueftigar  benif- 
fimo  che  forte  di  venti  ci  regnano,lo  fiato  di  luogo  in  luò- 
go^ quello  ch’ella  accetta, ò (brezza  per  natura.  Cofà  ve- 
ramente importantisfima,percne  chi  non  mira,&  non  con 
fiderà  ben  bene  cucilo, mai  no  diucrrà  buon’ Agricoltore. 

Vinc.  Stando  che  qui  confifte  tutto  il  vero  coltiuare,vor 
rei  fapere  come  fi  poflono  conofcerele  tante  diuerfità  de* 
terreni;  percioche  non  folo  vene  fono  di  mediocri, di  buo 
ni,&  di  ottimi;ma  anco  di  cattiuijdipeggior^&dipesfirni. 

Gio.  fiat.  Si  ha  da  confiderare,che  le  poflcfsieni  lono  in 
diueifi  lìti; come  in  piano,in  colle,in  monte,  & in  valle;  Se 
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’ZiconoJce-  thè  ciafcitna  può  hauerfei  qualità  di  terreno  j cioè  graffo, 
tele  dit*tr-  & magro;raro,&  fpcflbjhumido  & feco,&  che  quanto  più 
feti  de * ter  fi  trouano  mefcolate  quelle  qualità  tantp  più  fanno  diuer- 
uni.  fe  nature  di  terreni  buoni,  & catriui . Onde  fra  i trilli  fono 
peggiori  i ledofi,cretofi,geflbfi,crolli,duri,afpri,&  troppo 
fortri quali  fon  da  rifiutare  femprc , come  terreni , ingrati 
maligni, & peflimi.Et  però  fi  conofcono  i buoni,quàdo  per 
natura , & non  per  arte  del  ben  coltiuare,  o dell’ingrafi’are, 
producono  belli  arbori, morbide  biade, floride  herbe,&  oc 
cimi  frutti. 

Ancorali  conofcono, quado  nó  fono  arati,  ò feminati,  ò 
altramétecoltiuatij&chevifi  veggono  gramigne,ebuli,ru 
fnici,trifoglio,galba  & malua,  fra  lequali  herbe  non  ven’c 
poi  alcuna  che  dia  maggior  inditio  di  bota  del  trifoglio. 

Parimente  fi  conofce  ogni  terreno  nel  cariarlo  , &ntor 
narlo  fubito  nella  medefima  fotta,  che  calcadolo  di  man’in 
j mano, fecondo  che  fi  gittadentro,fe  auanzerà  fuori  da  poi 

» che  ella  fara  piena, quello  fara  perfetto  da  frumenti,  ma  fe 

v’entrarà  vgualmente  tutta, fara  buono  per  viti,  & pafcoli. 
Et  fe  per  cafo  egli  mancarà  nell’empiria , tato  più  mofirerà 
il  fuo  poco  valore. 

Medefimamente  fi  conofce  ciafcun  terreno  fe  è buono, 
ò nò,nel  pigliar’vna  lotta  di  terra  ben  herbofa,  & bagnarla 
lcggiermcnte:percioche  ritrouandola  tenace,  & grafia  nel 
palparla  có  la  mano, vi  fi  attacarà  come  fe  futtc  pece;&Più 
gitrandola  à terra , & non  fpargendofi  quel  terreno  fi  farà 
conofccre  cò  quelle  due  prone,  ch’egli  è di  buona  tempra. 

Appretto  fi  conofce  fe’l  terreno  è dolce,  ò nòjpiglifi  vna 
zolla  in  quella  parte  doue  più  fi  fofpetta,&pógafi  in  vn  va 
fo  d’acqua  dolce,  & disfatta  ch’ella  farà,  filaccia  pattar  ql- 
i’acqua  per  vn  panno  di  lino,&  fi  gulli  da  poi  che  farà  diue- 
nutachiara;percioche  quale  farà  il  fapor  fuo,  tale  farà  an- 
co quello  del  terreno. 

Sipoflononó  men  conofcerei  terreni  nel  colore;  bcche 
fia  cofa  dilficile  a conoscerli  tutti  : nondimeno  fe  ne  cono- 
fcono alcuni, che  fono  ancor’i  migliori,  come  fono  i cafa- 
lini , i ladini , & i neri . I cafalini  fi  conofcono  alle  reliquie 
delle  pietre  cotte,  & Spezzate,  per  eflere  fiati  habitati  quei 
fiti.l  ladini  al  colore  della  cera  noua:&  incri  aU’ificttb  fuo 
colore,i  quali  fi  hanno  fempre  per  terreni  grafsi,  & buonij 
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eccetto  fe  bufferò  lamiui,ò paludofi;perchein  quel cafo  va  >*  *» 

lerebbeno  poco  . Vero  è che  io  lodarei , à far’il  faggio  di 
pezzo  in  pezzo  có  la  vaga,  cauàdo  in  diùerfi  luoghi  per  ve- 
der quanto  fono  alti  di  polpa  quei  terreni,&  fe  nano  fotto 
gelfo, creta , leda  (he  fono  i peggiori)  ò ghiara  che  padifca  • ■ * , 

Pacqua:percioche  ve  n’è,che  chiamiamo  ghiarone , il  qua- 
le à pena  fi  può  trapaffare,  ò cauare  co  i picchi  bene  accia- 
iati. Et  quelli  faggi  fono  d’importanza, per  efTerui  de’  capi, 
che  nó  pur  fi  vedono  catti ui,  o poco  buoni  nella  fu perficie  « 

loro,ma  degli  altri  ancora,  che  paiono  buoni,  & che  fono  k mifwr* 
fotto  pieni  di  varie  forti  pelsime.E  tanto  più  è vero  quello,  . 4*  ip*u*h 
quàto  che  vi  è gran  differenza  in  bota  da  vn  iugero  di  terra 
all’altro  , da  vna  pertica  all’altra,  & davnatauola  all’altra.  c^e  * 

Lodo  poi , che  più  torto  fi  pigli  la  poffefsione  dotata  di 
acqua,che  altramente.  Perciochc,  adacquandoli  abondan-  Mfffsion* 
temente( effendo  buona  di  fondo,  ben’ vgualc,  ben  quadra-  ***'<]'*<**• 
ta,&  ben  coltiuata)  è quali  impossibile,  che  non  fe  ne  caui 
il  doppio  di  quello,  che  li  fa  di  tutte  le  altre.  Cóciofia  che  & 
egli  c altra  cofa  raccogliere  del  fieno,del  lino,  del  miglio,  con* 
& delle  altre  cofe  col  foccorfo  della  acqua,  che  hauer  tai  Pn 
frutti  ne*  campi,chc  fecano  nel  gran  caldo.  fefuone  >- 

Ancora, ellendo  pofsibile,  fi  compri  la  poffefsione  vnita:  ymt*  * 
percioche  oltra , cn’ella  fi  vede  da  capo  a i piedi  bcnifsi-  3Hti  ‘ cf* 
' mo , fi  può  anco  commodamente  diuifare  nel  feminarla,  noa  . 
nell’adacquarla,nel  quadrarla, & nel  piantarla. Et  più  dico*  90 
che  fi  può  meglio  lauorare  có  vn  folo  aratro,&  carro,qua-  re  * 
ranta  ìugcri  di  terra  vmti , che  vintieinque  che  fiano  in  di-  " *.»*«*»»• 
uerfi  pezzi, & lontani  in  più  contrade. 

Vinc.Semprehodefiderato  di  appczzare  la  mia  di  Pom  CheUpof- 
peano,ma  per  mia  mala  forte,  mai  non  ho  potuto  far  parti  fefsionefi* 
to  quanto  fi  voglia  largo  à coloro,  che  mi  douerebbono  ben  qnx- 
pregareper  loro  benefìcio, che habbiano  voluto accom-  bata. 
moaarmi.  De  i quali,  alcuni  reltano  per  loia  dapocaggine,  Che  ' 

&' altri  accecati  dalla  inuidia.  babbi  a- 

Gio.Bat.  Seguitàdo  pure  come  debbono  efsere  le  pofsef  aeintnn», 
fioni  belle  da  vedere, còmode  nel  coltiuare , & che  rédano  ► fifi*  > & 
maggior  copia  di  frutti  dico,  che  fi  quadrino  di  pezzo  in  «y®?***  . 
pezzo  nó  più  lùghi  di  quaràta  cauezzi  l’vno.nè  màco  di  tre  p^to^a  & 
ta,ò  di  vinticinque,facendo  i fofsi attorno!,  & piantàdo  da  fa^e 
ogni  lato  gii  arbori,  i quagliano  più  corto  falici,chealbai:e.  ^ db*rx. 
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Percioehe,si  come  per  natura lafalice  ha  l’ombra  buona, 
& poche  radici,cofi  l’albara  l’ha  Tempre  cattiua>&  produce 
radici  lunge,grofle,  & in  quantica.  Vero  è che  la  falice  non 
viene,ne  li  mantiene  Te  non  nel  buon  terreno,  òche  fia  hur 
midoj&  Palbaradiuien  bella  ancor  nel  trillo,  & nell’arido. 

Poi  non  li  piantino  mai  onizzi  intorno  a i campi,  che  fi 
arano’.&masfimamentcdaMezo  di,daOriente,ò  daOccif- 
dente,attefo  che  per  la  lor  malislima  ombra,  mai  nò  li  veg- 
gono belle  biade,bei  legumi, Iini,ò  mtgli,tanto  quanto  ella 
vi  giunge.  Stanno  folamente  bene  ai  prati , che  mai  non  fi 
rompono:percioche  quelle  herbe  vengono  piu  belle,fotto 
a quella  parte,doue  l’ombra  arriua,che  nó  fanno  nel  retto: 
oltra  che  le  foglie  loro  rendono  buona  gralTa,quando  fono 
ben  marcie,,óe  fparfc  fopra  quei  luoghi . 

Vinc.  Per  qual  cagione  vorrefte  v oi,  che  i campi  nó  paf 
faiTeroin  lunghezza  quaranta  cauezzi  - 
Gio.  Bat.  Perlche,leTcampo,che  fi  adacqua  è lungo  fetta 
ta,fino  ortata  cauezzi,neIl’adacquarlo,  come  l’acqua  è giun 
ra  a mezzojdouendofi  adacquare  l’altra  metà,  conuien  che 
quellaparte  già  adaquata riceua  altretàta  acqua,  inlino  che 
quella  feconda  parte  fia  bene  adacquata.  Che  fe  egli  fufle 
in  dui  pezzi,adacquato  che  fulfe  il  primo , fi  leuarebbcfu- 
bito  quell’acqua,  & fi  ponerebbe  fopra  al  fecondo.  Età 
quello  modo  ciafcun  pezzo  hauerebbe  folamente  il  fuo 
bifogno . 

Che  danno  credete  fia  poi  di  quegli  altri  campi,  che  fi  ad 
acquano  elfendo  lunghi  cento,  cento  cinquanta,&  piu  ca- 
uezzi? Iquali,fe  fulfcro  in  tre,ò  quattro  pezzi  (cioè  alla  rata 
come  ho  detto)  fentirebbono  grandisfimo  beneficio.  Per- 
che, dando  ad  ogni  campo  quell’acqua  .che  vi  conuiene, 
egli  l’accetta  Tempre  per  buona  madrr.ma  quanto  più  la  tic 
ne  adolfo , tanto  maggiormente  la  pruoua  per  pefsima  ma- 
trigna. Perciochc  la  troppo  acqua  fempre  rende  freddi,  & 
fporchi,&  duri  rutti  i terreni;  & etiandio  fafmarrire  molto 
la  grafia, menandola  parte  altroue,&  parte  cacciàdola  ogni 
horapiu  fiotto  cerra.Oltra  cheeflendoil  campo  curro, non 
folamente  fi  adacqua  prefto,&  fi  fpende  affai  manco  acqua 
a tanto  pertanto  di  quello, che  fa  vn'alcro  lungo  , ma  anco 
ra  abballando  di  lopra, & di  fiotto  le  ripe.fi  códuce  commo 
«tornente  quella  terra  fin’a  mezo , & per  ogni  luogo  . Ma 
• ' . quan- 
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quando  è lungo  cinquanta,  fetcanta , cento,  & più  cauezzt, 
inaile  carrette  non  fono  condutte  a i luoghi , che  fono  in 
mezo  ; onde  non  è poi  marauiglia  fé  vi  fa  valle  per  laratro, 
che  ne  conduce  via  lempre,&  mai  non  ve  ne  ritorna, & fc  le 
acque  innondano  quelle  vaili. 

Ancora , fi  come  vn  campo  lungo  cauezzi  cento  non  ha 
fc  non  due  ripe , coli  facendolo  in  tre  pezzi , ne  hauerebbe 
fei,che  renderebbono  anco  maggior  beneficio.  Come  per 
«fperienria  fi  vede,  che  pattando  laratro  dall’vnaripaalral- 
tra , Tempre  fe  sii  attacca  la  più  grafia  terra , onde  giunto  in 
capo,nettandoior  Agricoltore  (come  Tempre  fa)  ella  retta 
tutta  fopra  di  quella  ripa,laquale  poi  ogni  tre, A quattro  an 
ni  fi  abbatta , & fi  conduce  quella  terra  per  tutto  il  campo 
per  ingrafiàrlo  ogni  voltapiù.  Et  medefimaméte  cagiona* 
no  i fosfi arborati , che  vi  lon’ac torno  nel  curar  le  grafie  di 
foglie,^;  di  acque  interracciate  che  vi  entrano,[quando  pe- 
rò fiano  chiufi  : doue  Tacqua  haueffe  da  vfeire;  percioche 
dia  le  condurebbe  altroue,&  i fosfi  ne  reftarebbono  priui, 
quando  fodero  aperti. 

Appretto  alle  vtilità,  che  fi  veggono  ne  icampi  curri , vi 
e ancoraché  i buoni  lauorano  có  men  fatica,  conciofia  che 
non  pur  fi  allegrano  Tempre  nel  giungere  cofi  dall’vn  capo 
all'altro;  maripofanoetiandio  mentre  che’l  bifolco  netta 
l’aratro,  & che  poilo  porca  à far  l’altro  fequente  folco. 

Vinc.  Solamente  adeflo  io  conofcoildanno.che  pacifco 
no  i miei  campi  fi  lofinghi  della  villa  di  Pompeano,  per  ad 
acquarli  tanto  come  fi  la,  ma  delibero  di  ridurli  quetto  ver 
no  al  modo  chehauete  diuifato. 

Gio.  Bat.  Tanto  più  vi  lodarò  fe  farete  quetto,  &fe  leua 
rete  anco  tutte  le  viti,  le  quali  vi  rendono  più  danno  affai, 
che  veile.  Che  beati  molti  fe  faceffero  il  meaefimo  nei  cam 
pi  buoni,&  masfimamente  in  quei  che  rendono  gran  copia 
di  linij&miglij&piàcaffero  vn  vignale  lpeffo  in  luogo  men 
buono  de  gl»  altroché  mai  non  fi  adacquaffe,'percioche,ol- 
n*a  che  fi  cauerebbe  maggior  quantira  di  vua,&  che  il  vino 
ferebbeaflài  migliore,  ffcoltiuarebbe  anco  con  maggior 
commodità,&  li  cuftodirebbe  con  più  facilità  da  gli  anima 
li , & da  gli  huomini , che  per  Torainario  danneggiano  le 
vue , & iimil  arbori . Et  auelta  è la  vera  perfettionc  d’ogni 
tao  Agricoltore  (corno  no  detto)  quàdo  fa  produrre  ogni 
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terreno  quél  frutto,che  piu  gradifcc  per  natura.  ' 

Il  letteli-  • Vinc.Nontanto  vi  prometto  di  cauar  tutte  le  viti,&opij 
«io  c'hauno  5 * detti  campi.ma  anco  gli  arbori  grandi,che  vi  fono  attor 
■ ambì  reo  no,percioche  e (Tendo  benefcoperti,sò  che  maggiormente. 
perti . J haueranno  beneficio  dai  Soleva  i venti,&  dall’arare  per  Iu. 
fi  **.•*.  go,&pertrauerfo. 

, Gio.  Bat.  Mi  piace  che  conofciate  la  importanti  delPa- 

rare  perjungo , & per  trauerfo , & il  beneficio  che  fanno  i 
£ , venti  a i terreni  feoperti  nello  fpoJuerarli,&  nel  difenderli, 

molte  fiate  dalle  nebbie, dalle  brine,&  dalle  tempefte. 

Vinc.  Hora  che  vi  retto  obligato  di  quelli  vtili  ricordi, 
vi  prego  che  mi  diciate  appretto , come  fi  debbono  fabri- 
care  i cafàmenti  per  l’habitare,&  per  lo  coltiuare  cornino-, 
damentelepofleflìoni.  _ ) 

Come  il  p*  Gio.  Bat.  Debbe  il  padre  di  famiglia  fabricarfi  l’habita— 

ire  di  fami  rione,  in  (ito  fano , & commoda  ampiamente  per  l’entrate 
gli*  debbe  della  poflefsione,facédola  guardare  piu  tolto  verfo  Orien- 
batter  l’ha-  Meaodi.che  verfo  Occidente,ò  Tramontana,  & matti* 
bitaeione  mamente  quando  quelle  parti  non  trapalino  l’una  verfo. 
accomoda-  l’altrajpercioche  fe  1 venti,che  entrano  non  potettero  vfei- 
ta  per  lai.  re,l’aere  loro  non  farebbe  coli  fano,  come  Tempre  è quello 
& per  la  di  Leuante,  &Mezodì  per  cagion  delprimo  Sole,chegio- 
piffeftione.  ua  fpecialmentc  nel  verno  a fcacciar’i  freddi  humori.  Ma  ef, 

’ fendo  poflìbile,fi  fabrichi  nella  poitefsione,  ò almeno  noni 
molto  di  lontano^  percioche  non  fi  può  efprimere  le  com- 
irtodità,&  benefici,  che  apporta  il  cafamento  auanto  piu  ct 
i prolfimo  & quello  che  lì  patilce  quanto  più  è di  lontano.  . 

. Ancora  fia  accommodata  la  fabrica,  parte  per  la  llate,& 

Chet  «afa-  partc  pCr  i0  verno  , accioche  maggiormente  il  patrone  fia 
menti  fi*-  [nuitatoadJjabitarui  da  ogni  tepo.  Et  non  màco  fiano  accó; 
ko  accomi-  modat  j j cafamenti  de  i malfari,lauoratori,malghefi,peco-. 
datrperh  rarjag^  caftal<Ji  fecondo  la  códitioi»eloro,percioche  elTen- 
cofIjViveniranno,&  habitarannofempre  volentieri. Ac. 
*ltu'  comodando  le  Italie  per  la  qualità  de  gli  animali, che  vi  fo- 
no per  dimorare  in  parte,  ò tutto  l’anno  j Lequali  fiano  piu 
Come  y toft0  maggiori  del  Infogno,  che  minori^  facédo  le  feneltre 
'gitano  ef-  a Tramontana, & Mezodi,  ò da  Oriente,  & da  Occidente* 
fer  le  fai-  percioche  pattando  i venti,  ietteranno  fetnpre  piu  fine  d’o 
le,  e i fini-  gnj  tépo;facédoui  i volti , & non  folari  : actefo  che  faranno 
• Tempre  piu ficure  dal  fuo cojma  che.viiìano  piu  buchi  noi* 
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maggiori  d’vn  palmo, accioche potrà  penetrare  il  calore  d* 


» fenza  buchi. Hanendo  pòii  fenili  (opra  tanto  gradi 
habilmente  vi  fipolfano  gouern^rei  fienile  veccie,  le  llop 
pie,  migliarine,fauali , & panicali  per  lo  viuere  de’  beftia- 
mi  : Oitra  che  defidero  che  vi  fi  pofla  conferuare  la  paglia,  Quanto  le 
& altri  ftrami  per  farli  Jungaméte  letto.  Et  quello  dico  per  ne  e afe* 
coloro,  che  ne  hanno  careftiajperciochenon  èproportio-  ner  ia  ^ 
ne  dallo  ftrame  afeiuteo  a quello,  che  è bagnato  j nè  dal  fu-  giu 
fpefo,a  queU’altro  che  è calcato  ne  i pagliari.  * 

Apprefiò  ftanno  ben’i  fenili  a mezodi  con  l’hauer  dinan- 
zi in  lunghezza  altro  tanto  portico, ilquale  fia  largo  vndeci,; 
ì>  dodici  oraccia  di  dentro  da  pilaftri.  Perciochc  nó  è di  mi 
^or  commodità  vn  bel  portico,quanco  è vn  bel  fenile,  fot- 
ti al  quale  fi  può  conferuare  le  cou^da  batterei  frumen- 
altri  grani;&  maflìmamente  al  tempo  de  i migli , per-  ■ 
èe  venendo  le pioggie,  come  all’hora  facilmente  vengo- 
B>,vi  fi  polfono  far  fuori, leccare,  & ordinare.  Oltra  che  vi 
ipoffono  tenere,&  conferuare  i tinacci,le  benaccie,  & al- 
ti vali  per  far  i vini  ; & anco  i carri, gli  erpici , & altri  ltro- 
«enti  neCelfarij  all’Agricoltura. 

• Che  diremo  poi  del  gran  giouamento  , chefentonoda 
q,ei  portichi  ifieni,&  altri  itrami  nello  fcaricali,  nel  pefar 
nel  trarli  in  terra  per  darli  a gli  animali?  Et  per  centra- 
ri*  il  gran  detrimento, che  r/ceuono  i fieni,  quando  ne  fo- 
ncprtuijpercioclie  fi  crouano  talmente  arfi  dal  Sole,  & da  }en74Lrti 
iiei/ti  nella  partedal  mezoinanzi,che  perdono  la  loro  bó- 
tàSc  reftano  molto  leggieri. 

Vinc.Dapoi  che  mi  hauetc  coli  ben  diuifato  delle  necef 
lòie  fabriche,che  vi  ho  richiefte, defidero  che  pii  ragiona- 
te ineo  delle  acque  che  conucngono  a diuerli  lìti. 

Gio.Bat.Si  come  ordinariamente  fi  fanno  ne  i monti , & „ Delle  et* 
colli  le  cifterne,per  riceuer  le  acque  piouane,poi  che  fono  o»e  di  Ci- 
le più  leggieri, le  migliori,&  le  p iù  fané  di  tutte  le  altre,co-  , df* 
fi  generalmente  facciamo  i pozzi  nelle  valli  & per  tuttofi  d/fo7^i, 

{>iano.  I quali  non  folamente  non  conuengono  apprefTo  al 
efolfe,doue  fi  tégono  iletami.ne  alle  fialle,ò  porcili, & al 
tri  luoghi  doue  gli  animali  poflano  loro  nocere  co'l  pifeio 
(fe  nó  Fuflejro  molto  profondila  bifogna  an<£  farli  più  tq 
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GIORNATA  PRIMA 
ilo  al  coperto,che  in  altro  luogo,accioche  non  fiano  pene 
trate  dal  Sole  la  (late,  ne  ofiefe  le  genti  dalle  pioggie  nel  ca. 
uare  l’acqua  . Vero  è che  quanto  piu  quelle  acque  fono 
prosfime  alla  luperfi  eie  della  terra , tanto  più  fono  di  Hate  . 
calde,di  verno  fredde,  &d’ogni  tempo  crude. 

Vi  fono  poi  quelle  de  i fonti  correnti , le  quali , fori  che 
ordinariamente  fono  crude,fono  però  di  ftatefrefche,&  di 
verno  calde.  Ma  fon  tanto  piu  buone  queU’altre,che  ven^o 
do  da  i monti,&  quanto  piu  difeendono  da  altojpcrchc  fo- 
no maggiormente  rotte  da  i faslì. 

Parlando  pariméte  de  i laghi,de  i fiumi,  & d’altre  acque 
correntijdico  che  quelle  generalmente  fono  buone,  eccet- 
to che, di  Hate  f ono  calde,  & di  verno  fredde.  Refta , che  fi 
comefempre  fono  cattiueanco  quelle,  che  corrono  peri» 
paludi  i cofi  fono  pesfime  quelTaltre , che  non  fi  muouom  . 
mai. 

' » ^nc‘  ^>crc^ie  fon  chiaro  benilsimo di  tre  elementi,  t 
che  non  accade  domandami  del  fuoco,che  è il  quarto,po» 
che  ogni  vno  sà  illuo  valore,  però  mi  mamfellarete  que- 
Je  cole,  che  debbe  far  l’huomo  per  eiTercitar  ben  l’Agi- 
coltura. 

Gio.  Bat.  Chi  vuol  farfi  buono  Agricoltore  , debbe  h- 
uer  prima  il  defiderio  d’imparar  qucU’arte,il  modo  di  effe— 
citarla,la  diligentiadi  elfequirla,  & la  dilettatione  contilo 
ua  di  conofcere  la  natura  ue’  campi , che  egli  ha  da  coltiti 
re . Percioche  quella  cofa  è di  tanta  importanza,che  ( o- 
menómifatio  di  dirla)chi  non  fi  difpone  ad  impararlaie 
ne,mai ino  hauerà  ricolto  buono.  Ma  per  far  rifpléder  irag 
giorméte  il  fuo  ingegno,&  le  fue  fatiche  ; dico  che  non  x- 
cetti  mai  più  terreno  di  quello , che  fono  le  fue  forze  ;p<r- 
cioche  chiaramente  fi  vede,  che  più  rende  vn  picciol  can- 
po  ben  coltiuato , che  vn  grande  il  doppio  , lentamente.a-. 
uorate . 

Ancora  fe  pur  egli  nó  vuol  vender  la  cafa  della  città,:o- 
meelforta  Magone  Agricoltore  eccellcntifsimo , almeno 
non  fi  parta  da’  fuoi  poderi,  fc  nonrarifsime  volte;  dimo- 
rando niafsimamente  al  tempo  del  piantarli,  dell’acquaili, 

& del  Geminarli . Che  ben  veramente  fon©  mal’auenturatx 
quei  campi , di  cui  il  patrone  non  fa  niente  di  quello  che  vi 
fa  bifogno,  & che  fempre  fi  rimette  al  voler  dc’fuoi  lauor* 
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tori.  Et  però  fono  da  commendar  coloro , che  Conuerfanor 
con  gli  nuomini  di  quella  profelfioncj  percioche  non  tan-  v 
to  acquetano  dei  fecreti  da  quei,  che  fonoi  valenci.quanto 
affai  volte  etiandio  da  gli  altri,  che  li  hanno  per  ignoranti} 
poi  che  fi  vede,qhe  il  prouerbio  non  mentifce.Vn  folo  huo  Protmìk 
mo  nò, ma  tutti  gli  huomini  si, fanno  ogni  cofa. 

Lodo  poi  grandemente, che  egli  imparile  regofe,che  of  cheiagn- 
ferua  il  buon  padre  di  famiglia  nel  cpltiuare  ifuoi  campi.  colter  non 
Il  quale  primamente  non  comàda  ad  altri  quelle  cofcd'im-'  comodi  ad 
portantia,  che  commodaméte  può  far  per  fe  medefimoj  ne  Mitri  <juel , 
mai  tarda  fin  dimane , potendole  fare  hoggi , conofcendo  che  può  fot 
che’l  tardare  è quafi  Tempre  daneuolc  j fi  per  che  il  tempo»  da  fe  Jtejfo, 
che  è tanto  pretiofo , continouamente  palfa  : come  anco,  ne  tórdi  fin 
perche  molte  occafiom,  che  più  volte  foprauengono  cótra  di  mane  <jl 
i difegoi, interrompono  tali  cofe.  che  hoggi 

Ancora  ogni  fera  egli  difegna  a ciafcun  della  famiglia  può  fare. 
quelle  cofe,che  fi  hanno  da  fare  il  fegucnte  giornojche  qua  filtri  tedi 
do  màcafle  di  quello  bell'ordine, affai  volte  farebbono  ope  ordini , choc 
lice  confufamente.  eglino  mi 

Appreffo  non  manca  a leuare  > nel  far  del  giorno,  & an-  ca  di  fare* 
o piu  tollo  quando  è bifogno , per  vedere  (e  elfi  fi  drizza- 
no a gli  offici]  defignati  : Mirando  poi  con  diligenza,  quali 
fieno  folleciti  nel  lauorar  fedelmente , &"quah  vfano  poca 
difcrettionejprouedendo  Tempre  a quelli  con  prudentia, 
fecondo  i tempi.  Onde , fi  come  non  li  debbe  mai  pigliare 
laboratorio  feruitori  cattiui , potendone  h/uer  dc’buoni, 
benché  coftaffero  di  piu:  coli  fi  debbe  far  quanto  fi  può 
coi  non  buoni  nel  Topportarli  mentre  è forza  fare  le  cofe 
iirportanti,&chc  non  fi  puohauerne  di  migliori. 

Vinc.  Voi  mi  fate  bora  conofcer  beniflìpiola  pazzia  di 
mólti  i quali  per  fcacciare  con  colera  i lauoratori , & i fer- 
uitD  ri, & non  trouarne  poi  dei  buoni , nè  de  i trilli , quàdo 
vi  bifognanojentrano  talmente  in  difperatione,  che  al  fine 
gitiano  a terra  il  mal  auenturato  lauoro. 

Gio.Bat.Si  vede  ancora , chc’l  prudétepadre  di  famiglia  { 7*eUheil 
è Tempre  benigno, amoreuole,&  liberale  yerfo  coloro,  che  tuo» padre 
lo  feruono  j accarezzando  i fedeli , & quelli  che  più  tempo  di  famiglia 
l’hanno  Ter u ito . Vfando  loro  non  meno  qualche  cortefia  «ferua  per 
nel  donarlircbbe,òdanari,&maflimamenceaqueichefo  ferfibe  fee 
no  poueri,&  più  degni  di  compalfione.Qltra  che  Tempre  li  *a*  • 
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<pagaincontanti,&non  con  robbe,accioche  non  lì  lamen-ì 
tino  che  la  cola  fia  caratò  che  nó  fia  buona.  Et  fe  pur  ne  ro 
gliono,  li  ferue  bene , & più  collo  per  vn  foldo  manco  del 
precio  corrente,che  vn  folo  quattrino  di  piùChe  per  certo 
fi  ingannano  grandeméte,  coloro  che  cercano  di  arricchir- 
li con  ùmili  perfonc ,percioche,  penfandofi  di  guadagnare 
vn  carlino,  fi  peggiorano à bei  ducati;  come  chiaramente 
ne  moftrano  i loro  campi,  che  Tempre  vano  di  male  in  peg 
gio.Et  certamente,quando  noh  fufsc  mai  per  altro,che  per 
l'honore,  ciafcuno  douerebbe  femprepagare  liberalmente 
tutti  i mercenari j.Oltra  che  efsi  Temono  più  fedelmente,& 
non  ve  nè  mancano  a i tempi  necefsarij. 

Similmente  l’amoreuol  padre  di  famiglia  da  Tempre  alle 
hore  debite  il  mangiare,&  beuere  cóùenience  à quelli,chtk 
è obligato;& mentre  che  mangiano,  non  comanaaloro  o 
fà  alcuna, fe  non  per  gran  necefsità,  fin  che  nó  fono  fatisfit 
ti  del  lor  bifogno.Et  quella  è la  vera  via  per  farli  feruire  có 
amore,&  non  quell’altra  di  molti,  che  non  pur  difcomtno- 
dano  limili  perlbne  per  ogni  cofarella  quando  mangiano: 
ma  più  volte  ancora  vi  Hanno  prefenti , quali  per  numerare 
i bocconijonde,come  pafsano  più  di  qllo,che  efsi  han  diai 
fato,liatcriHano,  come  feglimàgiaftero  il  proprio  cuoie. 

- Non  manco  il  difereto  padre  di  famiglia  na  gran  rifpet- 
to  à non  mandar  attorno  i feruitori  quando  pioue  molte,  ò 
neuica,&  fpctialmentedi  notte,fe  non  per  cofe  importan- 
tijne  anco  dice  loro  mai  villania.  Et  fe  pur  non  fono  à pro- 
polito,li  paga  prima  di  ogni  loro  auanzo , & poi  li  da  buo- 
na licentia. 

Vinc.  Pofcia  che  io  ho  intefo  quelli  buoni  documenti, 
afpetto  che  mi  ragionate  etiandio  delle  cofe  importarti  , 
che  li  debbon  fare  coii  i mafsari.  v 

Gio.Bat.Chi  nó  voi  coltiuare  i Tuoi  campi,  debbe  acqua- 
ttarli vn  buon  mafsaro,&r  farli  buona  compagniajnon  man 
cando  però  à follecitarlo , & mafsimamente  nelle  cole  di 
importantia.  Sopportandolo  poi  quando  dice  qualche  pa- 
rola da  fuo  pari , o che  piglia  qualche  cofetta  oltra  la  par- 
te fua.Percioche  per  efperientia  lì  vede, che  coloro  che  vo- 
gliono contendere  tutto  di  con  tali  huomini,  non  folo  non 
Hanno  feco  in  pace,  ma  lòno  sforzati  ogni  anno  a càbiarli. 
Onde, il  più  delle  volte,  penlàndofipur  di  trouame  di  buo- 
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fli,ò  di  mcn  cattiui,  fi  inciampano  in'altri  peggiori.  Et  però 
non  e marauiglia  fe  talijpofleisioni  vanno  ogni  hora  più  di 
raal’in  peggio,  & meritamente,  dapoi  che  nó  fiaueggono, 

> che  quanto  più  mutano  Jauoratori , tato  più  perdono  il  lor 
credito.Comeben  fi  vede, che  i buoni  malfari  non  voglio- 
no i loro  campi,ancorche  fiano  buonijpercioche  fon  certi, 
che  non  li  coltiuarebbono  più  d’un’anno . Che  à dir  poi  il 
vero , vi  fon’alcuni  patroni  tanto  ciechi , che  per  volere  vn 
careggio  di  più,ò  altra  fimi!  minutia,per  non  poterla  haue- 
re  da  vn  buon  malfarò, lo  cambieranno  in  vn  trillo,  perhfc- 
uerla.Errore  notabihfsimo  j conciofia  che  per  guadagnare 
regalie  per  vn  fol  ducato  ne  perderanno  vinticinque&  for- 
fè cinquanta  d’entrata.  Onde  fe  fuflcro  circonfpctti  à capi- 
tolare fidamente  quelle  cofe,che  fono  di  benencio  alle  pof 
fefsioni,rvnaparte,&Taltra  ne  ftarebbe  bene. 

Vinc.  Quai  capitoli  intendete  voi  che  fi  facciano  co  i 
mafìari  ? 

Cio  Bat.Principalmentefi  deono  obligarli  ad  arare, erpi- 
care,&  nettar  benilsimo  i campi, &,poi  cfarli  quella  quanti- 
tà di  belle  fiemenze , che  conuiene  alla  lor  polsanza , & che 
oprino  ancor  di  tempo  in  tempo  le  co  fe  necefisarie  alle  vi- 
ti,à  gli  arbori,ai  prati, & alle  altre  cofe»  fecondo  il  lor  bifo 
gno  specificando  fempre  di  capitolo  in  capitolo  ciò  che 
debbono  fare,& à che  modo,&  à che  tempo,&  quàte  vol- 
te all’anno,accioche  più  chiaramente  /appiano  quello, che 
hanno  à fare. 

Poi  fi  debbono  obligare  à zappare  benilsimo,  non  fola- 
mente  i legumi,  meliche,panichi,&  migli,mà  ctiandio  i fru 
menti  al  Marzo,  fe  non  tutti,  almeno  quel  più  chepolfono: 
perc/ochenon  /penderanno  marcello,  che  non  migliorino 
il  patrone  più  di  quattro , & feftefsi  altro  tanto . Et  quella 
parte,che  nó  zapparanno(cofa  che  non  douerebbono  mai 
Ia(Tare,mafsimamente  color,chenó  hanno  dì  zappare  gra- 
ni marzuoli)  obligarli  à mondarla  al  principio  d’Aprile.  Ec 
queftononedi  poca  importantia  ; percioche  molte  fiate  le 
cattiue  herbe  fuffocano  quelle  biade,&  letirano  facilmen- 
te à terra, & mafsimamente  quando  fono  riuoltate  da  i vc- 
li,ò  dalle  pioggie. Et  però  non  f gran  marauiglia  fe  vna  grà 
Parte  di  quelle  fpichc  refiano  vote  di  grani,  ò /egli  hanno, 
fono  mal  maturi,  & imperfetti . Oltra  che  quanto  piu  fono 
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GIORNATA  PRIMA 
nccópagnati  di  vecchia,  di  quaciuola,  di  loglio,  & d’altre 
cattiue  nerbe, tanfo  maggiormente  il  pane  reità  trillo,  mal 
fano,&  maccato:di  maniera,  che  alle  volte  no  pare  la  me- 
tà di  quel  che  moftra  l’altro  fatto  di  frumento  «etto . Et  ol- 
tra,  che  non  folo  tre  fome  di  fimil  biada  nó  rendono  quel- 
l’vtile,che  fanno  due,&;  manco  di  grano  netto:  quei  campi 
etiandio  più  volte  non  producono  la  metà  del  frutto , che 
fànno  quelli  altri  mondati.  ' • 

Vinc.  'Quantunque  io  non  habbia  mai  vdito  ad  obligare 
l malfari  in  quella  cofa  di  tata  importantiamondimeno  per 
elferdigrandilfimo  benefìcio,  tanto  à loro,  quinto  ai  pa- 
loni , non  dourebbe  mai  Alcuno  mancare  à poner  quello 
fattoi  o,&  con  gran  pena. 

Gio.Bat.Dapoi  quelli  capitoli  cosi  bonetti, & vtili,li  ob- 
lighinó  ancora  acanettare , & trainare  tanti  giorni  alPan- 
jno;&non  meno  à curare  i folli , à nettare  gli  adacquatori, 
& altri  vali,  & anco  à rimettere  gli  arbori, & viti  doue 


mancano.  . , . . . 

Parimente  che  non  pollano  carreggiare  ad  altri  nel  tem- 
po delle  facendetcommciando  al  Maggio,inlino  che  hàno 
leminato  le  biade;  perciochcalle  volte  per  guadagnare  vn 
ducato,peggiorano  fe  medelìmi,&il  patrone  auindeci,& 
venti.  Et  però  fallano  non  poco  quei  patroni , che  li  fanno 
condur  delle  robbe  alla  città  co  i carri  à quei  tempi  che  do 
uerebbono  feminare  i grani, & fare  delle  altre  facende  ne- 
cclfarijflime.  Perciochcnon  lì  può  giudicare  il  danno,  che 
ne  £bgue  per  lo  tardare  da  vna  fettimana  all’altra , & da  vn 
fol  giorno  all’altro . Et  quelli  fono  i necdfarij  capitoli  per 
lo  beneficio  del  patrone, del  malfarò,  & della  polfefsione: 
ma  non  giamai  quegli  altri , che  folamente  fono  vtili  al  pa- 
trone,^ dannofi  Tempre  al  malfaro.Ilquale,  per  vederli  an- 
’ • gariatOjò più tollo {corticato dalui,non  tanto  non lauore 

con  buon’  animo  quei  campi;anzi,  come  trillo  , Tempre  vi 
Zéconefcer  chitnerizando  da  partirli,  quanto  più  tollo  puòtrouarmi- 
ft'l  mafia-  glior  partito. 

r*  >**•/  mi  a conofcer  poi  fe  vn  malfarò  ha  da  mantener  quelle  co- 
tener  c[»el-  fe  che  promette , olferui  il  patrone  nel  legger  li  capitoli  fe 
io  che  prò-  egli  contradice  ò nò,mafsimamente  a i piu  importanti  Per- 
meu$  » i cioche  fi  come  contradicendo  inoltra  che  non  vuolpro- 
n'ft  mettere  le  non  quel  tanto , che’l  penfa  di  fare  con  effetto* 
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<Cbsì promettendo  di  vbo  in  vnofenzadifficu!tà,èda  ere-* 
dere, che  egli  ha  nel  cuore  di  volerne  far  poco, ò niente.  Et 

E ero  fono  maleaueduti  quelli  patroni , ch’accettano  cotali 
uomini:  conciona  che  «pongono  à pericolo  diprouare 
in  parte  le  pene  del  purgatorio  in  quello  mondo. 

Vinc-Certansente  quello  ricordo  non  è meno  importane 
te  de  gli  altri,  fhauette  detto.  Percioche  no  sò  la  maggior 
dilgratiad’vnpatroncche  hauere vnlauoratore  perfido, 
ncgligentc»rifl<>fo  » cpl  quale  tuttofi  giorno  bifogna  grida - 
re,proteftare,minacciare,&  alle  volte  venire  à certi  garbu- 
gli, che  non  è lì  modello  huemo,che  finalmente  non  perdef 
iclapatientia. 

Gio  Bat.  Lodo  ancora, che  il  patrone  pigli  informatione 
di  quel  malfarò  che  ricerca  hauere , & non  folamente  da 
quel  patrone  donde  ha  da  partirfi,come  anco  da  i vicini,  & 
«'altri  che  lo  conofcono.Et  ritrouàdolo  cattino  lauoratore 
& di  mala  natura,  patifea piu  torto  ogniinterelfe , che  mai 
accettarlo.Oltra  che  non  fermi  mai  alcuno;fe  primamente 
non  ha  buona  licenza  dal  proprio  patrone , accioche  mag- 
giormente lìa  ficuro  d’hauerlo  al  temp 0 fuo,fenza  litigare, 
come  più  volte  occorre. 

Lodo  poi  à farli  i Tuoi  conti  almeno  vna  volta  all’anno; 
nercioche,!i  come  il  malfarò  lauorerà  con  maggiorammo 
la  polfefsione,  non  manco  il  patrone  acquifterà  buon  no- 
me Senza  che  egli  darà  occafione  à quel  malfarò  di  nó  par- 
tirli mai,ma  di  perfeuerare  nel  coltiuareallegraméte  ogni 
fiora  meglio:poi  che  vedrà,  che  li  vien  fatta  buona  compa- 
gnia dau’amoreuol  patrone . Et  da  qui  fi  potrà  dire  quella 
lententia,che  dice:Felice  quella  polfefsione,  che  è coltiua- 
ta  da  lauoratorinatiin  lei,  percioche  l’amano  come  fua,  & 
conofconobcnifsim  odi  luogo  in  luogo  la  natura  di  quei 
terreni. 
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Vinc.  Dapoi  che  difficilmente  fi  trouano  malfari  fedeli,  EJJcmpio 
& v.alenti:credo  che  non  vi  farebbe  meglio , quàto  che  noi  * & -rf- 
altri  coltiuaflimo  inollri  campi,  &fpecialméce  chi  non  ne  Sfitolten 
ha  molta  fomma.  Perciochc,oltra  che  nó  c’intricarelsimo  Rorn*ni& 
con  lauoratori  cattiui,  ho  per  fermo  , che  farelsimo  anco  terra 
<]liello  con  Vtilicà.  ajj'ofsinata 

Gio.Bat.  Beaci  noi,  & beata  la  terra,  fefufle  lauoratada  daircQcjf 
noi  con  quella  purita,&  diligenti,  che  faceuano  i nobilif-  tadiak 
■ ‘ : fimi 
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fimi  Romani  Percioche,oltra  il  viuerfelice,chefarefsim<^ 
ella  parimente  produrebbe  aflai  più  di  quello  che  fajper  ve 
derfi  vn’altra  volta  accarezzata  daigiudiciofi  Cittadini,  & 
liberata  da  rozzi  contadinijcontra  de’  quali,è  talmente  fde 
gnata,  che  non  è marauiglia  fé  non  rende  quei  buoni  ricol- 
ti,che  foleua  à quei  felici  tempi.Et  meritamente,dap  oi  che 
non  conoscendo  efsi  il  vero  coltiuare , vogliono  ancora 
prenderei!  doppio,&treppio  di  quello, che  douerebbono 
farejpenfando  ì ciechi  di  arricchirli  in  campi  affai  con  po- 
che fadche.Onde  non  è marauiglia , fe  tali  lgratiati  (tanno 
Tempre  poueri,  & fe  apportano  danni  infiniti  à i lorpatro 
ni.  Che  fe  fi  coltumaffcro  i Cenfori  fopra  qfta  mifera  natio- 
ne,comefaceuano  quei  fapientilsimi  Romani, nó  è lingua, 
che  eforimefle  mai  la  vtiliti  grande, che  vlcirebbe  dalle  tan- 
te pofiefsionijChehoggi  fono  coli  mal  trattate. 

Vinc.  Ogni  hora  vengo  più  in  cognitione,  che  voi  coltl- 
uate  quefta  voltra  polfeisione  có  maggiore  vtilità  di  quel, 
che  fanno  infiniti  malfari. 

Gio  Rat.  Chi  non  sà,che  ciafcun  par  noftro  può  far  Iauo 
rare  1 fuoi  poderi  con  altro  vantaggiosi  quel,  che  polfono 
i tanti  contadini  à i quali  ò per  pouertà,ò  per  dapocaggine 
non  vai  lo  feudo  otto  carlini  ? Et  quello  dico  perche  doue 
(pere(fempio)io  dòà  glihuomini,che  fcaluano  gli  arbori, 
Racconciano  (eviti,  manchetti  otto  al  giorno,  & non  al- 
tra co fa,elfi  li  danno  quali  tanto,  & ben  da  mangiare  da  pa 
ri  fuoi.Et  quel  medefimo  potrei  dire  dei  tagliare,&  ordina- 
re i fieni,&  altre  cofe,'cbe  occorrono allagiornata.Et  èco- 
fa  marauigliola  che  piu  volentieri  feruono  a mefbenchejno 
dia  Ior  da  mangiare,come  efsi  fanno  lèmpre)  che  non  fan- 
no ad  efsij  perciocheli  pago  col  danaro  di  fera  in  fera;  do- 
ue per  contrario  fono  (temati  da  loro  nell’hauer  lamerce- 
deà  fectimane,  &à  meli;  fenzache  il  più  delle  volte  fono 
pagati  con  robba  per  più  predo  di  quel  che  vale,,  àrdella 
piu  trilla. 

Lafciando  da  canto  le  perfone  inutili  di  cafa,&r  altre  co- 
fe  aifai,chc  gli  apportano  danno  grande , quàti  credete  (ìa- 
no  gl’intcreìsi , che  gli  occorrono  ogni  anno  nel  comprare 
buoi,  caualli,  panni,  & altre  cofealìàià  pagarli  al  nouo  ri- 
colto? Che  fe  pigliano  per  cinquanta  feudi,  fra  deodare  di 
più  del  fretto  corrente  à danari , & il  darli  tanta  biada  à 
. . quel 
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quel  tempò,che  ordinai  iamente  vale  manco  di  tutto  l'anno 
più  volte  ne  pagano  piu  di  cento.  Et  vi  larebbe  da  dire  an- 
co de  danni  grandi,  che  pacifcono  per  lor  carreggiare  ad  al 
tri.per  lo  morire  de’beftiamiper  luacagione,perlo  mal  la 
uorarejper  lo  mal  feminareimalafciàdoli  da  parte,  ritorno 
a dire, che  fe  molti  Cittadini  coltiuaflero  iluoipoderi,non 
folamenre  haurebbono  doppie  intrate  nella  parte  domini- 
ca,  ma  ancora  nella  colonica. 

Vin^Dapoi  che  mi  fate  certo  di  queftasìgrande  vtilità, 
vi  prego  che  mi  diciate  quelle  cole , che  mi  conuerebbono 
per  coltiuare  i miei  campi  fuburbani. 

Gio.Bat.Pnmamente  vi  bifogna  vn  valente  bifolco,  non  omXt. 
guai  dando  à pagarlo  bene;  percioche  dalui  dependetut-  tona * ta 
to  queh’vtile,  cheli  può  afpettare  dall’  Agricoltura.  Che  ri-  l*  {, 

trouandolo  da  bene, non  tanto  farà  amorcuole  ai  buoi  nel 
darh'da  mangiare,&  bene  con  mifurajmaetiandio  li  freghe 
tu  la  (era  molto  bene  inanzi  che  lì  colchino  nel  buon  letto 
fatto  da  lui  conpa!ia,ò  con  altro  ft'rames&  la  mattina  per 
tempo  h nctterà,&  ftreggicrà  bcnilfimojoltra  che  li  lauerà  * - 
lpefle  volte  la  coda  con  acqua  tepida , per  efler  cofa  che  li 
gioua  aliai . Et  gli  hauerà  rifletto  à non  farli  lauorarenel 
gtan  caldome  quando  pi°ue,°  neuica,fenon  perla  gran  ne 
cediti -ne  ancho  li  caricherà,ne  faticherà  per  lugo  viario* 
non  battendoli  fe  non  rare  volte, & con  difcrerione.  Ec  co- 
pie faranno  giunti  àcafafcalmanatijli  fpruzzàrà  del  vino 
in  bocca  , & non  li  legherà  alla  mangiatora , fin  tanto  che 
non  batteranno  ceflato  di  iudare,&  dianfareiDàdolidapoi 
il  loro  cibo,fecondo  che  dimauo  in  mano  Io  mangiane, & 1 

tome  ne  haueràno  màgiato  vna  parte,  h códurrà  alì’acqua, 

«cciochc  beuano  fecondo  il  lor  bilogno. 

Ancora  egii  arera,  erpicarà , & feminarà  fempre con  ra- 
gione.  Et  non  meno  farà  diligente  nel  leùar  per  tempo*;  & 
maflimamcntc  ne  i gran  caldi , per  arare  nelle  horc  frefche 
no  a teij:a,o pocopiu,& da  poi  vi  ritornerà  panitele  vin- 
i ore  ,& arera  fino  alla  Aue  Mariaj  perciocheà  quello 

mono  fi  mategono  (ani  i buoi  per  lungo  rempo.Ec  come  ha 
udrete  vn  huomq  fimile,pigliarete  ancora  vn’altro  per  ooa 

o»  accioche  Io  aiuti  à gouernare, &à  cacciare  i buoi, &i 
«uaiirA  anco  a caricare, & (caricarci  cani, & in  altre  cole 
auai.A  quelti  darete  la  cafa  doue  fta  il  malfarò  con  l’horto,  ' 
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& le  colè  neceflarie  p lo  viuer  loro,  come  faccio  ancora  i# 
a i miei,fenza  hauerne  altro  incòmodo,  & có  lor  cótentoj 
percioche  màgiaràno  alle  fue  hore,&  séza  rifpetco  alcuno» 

Vinc.Ditemi,quanto  falario  date  loro,  & la  quantità,  & 
forte  del  viuere.  a- 

Gio.  Bat.  Primamente  io  dò  al  bifolco  quindeci  feudi  o- 
gni  anno,&  al  bouaro  dieci:£t  per  lo  viuere, dò  a ciafcuno 
Tome  tre  di  farina, otto  brente  di  vino,&  tante  libre  di  car- 
ne  falata,diformaggio,dioglio,difale,&le  legnec^eli  bi- 
fognano.  Ma  fàppiate,che  io  fon  amato  da  loro.  & mi  fer- 
uono  con  diligentia,perche  ancora  elfi  veggono,  che  han- * 
no  buona  compagnia  da  me , cosi  nel  viuere,  come  nel  pa- 
garli liberamente. 

Vinc.  Mi  piace  quello  bello  ordine  , che  voi  tenete,  & 
che  trattate  coli  ben  quelli  voflriferuitori.  Che  fe  m*Iti  of 
ferualTero  quelle  cofe,  ònon  li  ftentalTero  nel  daVlila  lor 
mercede,  ò nò  minaccialfero  di  dar  lor  in  càbio  di  ella  del- . 
le  ballonate, ò delle  ferite, non  gittarebbono  à terra  il  colti 
uar  de  i loro  campi,come  fanno.Ma  lafciando  quelli  tali*  vi 
prego  che  mi  diciate  anco  la  forte  de  i buoi , che  io  debba 
comperare. 

Gio.  Bat.  Vi  configlio  che  non  fpendiate  i cinquanta , & 
fefsàta  feudi  il  paro,coine  collano  i Bolognelip  elfer  gran-  . 
di, ma  che  pigliate  buoi  mezani,giouani,béquadrati,roh>u 
lti,&  in  luoghi  lterili,&  aprichij  percioche  lì  matégono  in 
ogni  luogOjDéchelìa  morbido, ò molto  caldo.Ma  le  li  po- 
tete hauer  nelle  cótrade  vicine,ò  nella  propria  terrai  lodo 
che  li  pigliate  più  tolto  per  gualche  pretio  di  più, che  de  i , 
forellieriiattelo  che  nópatirano,come  faranno  quelli.Et  fe 
pur  faranno  di  altri  paefi , & giouani  per  lo  primo  anno  gli 
muerete  rifpetto  à non  faticarli  molto,&  fpecialmente  nel 
gràcaldo:Tenédoiipiù  tolto  à buon  fieno,che  farli  pafeer 
herbajpercioche  nò,  lolo  fi  mantcneràno  ad  ogni  fatica,  & 
temerano  màco  il  caldojma  dureranno  anco  lungo  temp  o 
fani,&fpenderànonópocopiù,cóciofiache,pernó  pafeo 
lare  i prati , raccoglierete  piu  fomma  di  fieno,  & migliore, 
che  non  farelle  fe  tufferò  pafcolati.Auuertcndo  parimente 
à non  predarli  ad  altri , & manco  à mandarli  in  careggio  di 
iontan©,perche  li  goderete  poco  tempo. 

. Vinc.Poiche  io  ho  incefo  quelli  fi  vcili precetti , defide- 

ro,che 


DBLL’AGRICOLTVRA.  i* 

r©,che  mi  diciate  la  natura  de  i terreni  diucrfi,  che  il  troua- 
no  nei  collii  nel  piano  noftro,  accioche  fappia  quàta  dif 
ferentia  vi  vuole  nel  coltiuarli , per  farli  produr  quei  frutti 
che  meglio  appetirono. 

Gio.Bar.Mi  piace, che  non  mi  dimandiate  la  grandifsima 
varietà,che  dicono  gli  autori  amichi;  &peròviragionarò  Dettene- 
Jolam^nte de  inoltri  petroli, gcrrofi,fabbiofi, ladini,  &ca-  m dtuerfi 
fàlini;&  poi  dei  forti,  crudi,  & duri;  tacendo  quegli  altri,  concfiinti 
che  fono  paludofi,ledofi,eefib'fi,&crecofi;perciocne  que-  tra  noi. 
ili  fono  (come  ho  detto)  da  fchifare  comepefte. 

Cominciando  adunque  à narrare  di  quei , che  fono  con-  • 
tigui  alli  monti  noflri,  i quali  ordinariamente  fono  più  to-  Dei  terre- 
mo forti, che  alcramente;ciico  che  abondano  di  vini,  di  fiu-  ni  -ricini  « 
«nentL&dialtri  frutti.  E ben  vero  che  quei  di  Fra  eia  cuna,  i monti  no- 
& delc  terre  vicine , non  fono  in  tutto  cosi,  come  quei  di  /hi, 
Piedemonte,ma  fanno  i miglior  vini  di  tutti  gli  altri  ; rifer- 
uando  però  molte  ville  della  R.iuiera  di  Solò,  che  auàzano 
tutte  le  altre  del  paefe. 

Poi  parlando  de  i terreni  forti,dièo  che  producono  fru- 
menti aliai  quando  vi  và  il  tempo  fecco,&  particolarmen-  De  ^«me- 
te di  Maggio,  & poche  altre  rendite;  mafe  vàpiouofo,fan-  "*  fa**» 
no  molta  paglia,&  poco  gvano.Ma  di  quei, che  fono  crudi, 
afpri,  crolli,  o troppo  forti,  dico  che  lono  di  poco  valore;  Deiterre- 
percioche , fe  nó  nano  le  llagioni  téperate  di  lecchezza,  & ni  cìte  finn 
di  pioggia;mal3méte  producono  fruméti,&:  altri  frutti.  Et  di  pocoy*- 
oltra  efie  quali  fono  difficili  da  coltiuare, ancora  non  bifo-  lor*. 
gna  adacquarli  mai  ; perche  l’acqua  vi  farebbe  tato  veleno. 

Vinc.Non  vi  farebbe  qualche  rimedio,  per  giouareà  li- 
mili terreni. 

Gio.Bat.Si  potrebbono  arare,& erpicare  più  volte  benif  Comefijmì 
fimo;perciocne  quanto  più  fi  riuoltafiero  con  Paratro,&  fi  gìonar  * fi- 
tritaflero  con  l’erpice , tanto  più  lai  ebbono  dimellicati  dal  miti  terre- 
Sole,  dal  gelo,  & da  1 venti  ; & anco  dal  letame  quanto  più  ni. 
fomma  vene  fufle  dato. 

Vinc  Che  rimedio  farebbe  à quelli  altri  terreni,  che  fono  Moli  per 
talmente  maligni,  che  come  fono  alfaliti  dalle  pioggie , re-  ridnr'i  irr- 
ita l’acqua  nella  fuperficie, finche  nó  è confumata  dal  Sole:  m»m«li- 
onero  come  fono  pércofsi,  dalla  fecchezza,  fi  fefiano  di  X»i*q*al- 
ral  forte  che  vi  fi  nalcódcrebbono  delle  lepri,  & forfè  mag  cl>e  £**4$ 
gtori  animali.  buono. 
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• Gio.Bat.Si  aiutarebbeno  quedi  terreni, quando  lì  condii* 
celie  lor  Copra  gran  quantità  di  labbia , & mefcolarla  con 
feco  nell’arare  come  le  fufie  tato  letame:  Et  Ce  la  prima  voi 
ta  non  fufl'ero  migliorati  almeno  in  buona  narte,fare  il  me- 
delimo  vn’altra  yolta,&  vn’altra, fe tanto  dì fognafie.  Che 
facendo  ben  quefto,non  pur  lì  mollificarebbono,&  fi  col- 
tiuarebbono  con  qualche  commodità , ma  anchora  digerì* 
rebbono  maggiormente  le  acque  pluuiali,&  quelle  fi  dan- 
no loro,quanuo  fi  adacquano. Vero  è,che  quando  Cene  ero 
iutiero , ebehauefiero  della  rabbia , òghiara  minuta  Cotto 
\n  braccio , (due  come  ne  Cono)  in  quel  calo  Carebbe  forfè 
meglio  à far  de  i folli  non  molto  lontani  l' vn  dall’altro  , & 
tanto  alti,quanto  bifognaiCe  per  cauare , & tiare  tai  terreni 
in  cima  da  vn  latOj&r  gittar  poi  in  fondo  altro  tanto  del  eat 
tiuo, perche  coli  fi  mefcolarcbbono  inficine  beniilìmo. 
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ic.  Dubito  che  à far  quella  fpefa,  ella  non  fui^mag* 
giore  della  vtilità,che  lì  potelfe  haucre* 

Gio  Bat.  Ancora  io  fareidei  vofìroparcre.quàdofifacef 
fe  quello  in  molti  paefidoue  i lor  terreni  vogliono  poco 
pretio .Ma  vedendo  chei  noftri  peggiori  vagltòno  otto,  & 
dieci  feudi  il  iugero,come  fuirero  conci  al  modo  detto,  nó 
valerebbono  meno  di  cmquanta,&  Cento. Ma  quando  non 
fi  facefiero  quelle  fpefe,  lodar ei  almeno  che  vi  fi  piancajflfe- 
ro  de  gli  arbori  più  lofio  , che  feminartli  biade , ò prati  ; & 
fpetiaimente  delle  viti  Cpelfe  , quando  fuflcro  della  medefi- 
ma  wifta  forte  di  alcuni  terreni  di  Cottolengo,i  quali  quan- 
to piu  Cono  difperari  da  coltiuare , producono  però  le  vici 
talmente  belle  ,&btionc,che  fanno  i migliori  vini  di  tutto 
ìlpiano.Et  quella  è la  maggior  virtù,  & più  importane/;  di 
ogni  Agricoltore  (come  non  mi  fatio  mai  di  replicarla  fa 
per  catur  quelle  rendite  più  vtili,  che  fi  può  raccogliere  da  | 
tutti  i terreni,fecondo  la  lor  natura. 

Vinc.  Pofcia  che  à voi  mi  riporto  di  quanto  hauete  det- 
to,afpetto  anco  che  fcguiùare  nel  chiarirmi  de  gli  altri  ter- 
reni protnefli. 

Gio.Bac.Fra  i leggieri  di  quello  paefe,  vi  fono  i fabbiolì, . 
che  fono  i più  deboli,  & i piu  magri  de  tutti  g»ì  altri  terre* 
niiperciocne,quantunque  fe  li  diano  grafie  aliai,  non  fono 
pei  ò coli  rollo  fparfe,  che  fono  arie  dal  Sole , ò cacciate  al 
bafio  dalle  pioggte,  & più  Te  fi  adacquano.  Ma  venendo  a i 
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terreni  ladini, & cafàlini  ; dico , che  benché  fiano  la  manco 
parte  del  paefenoflro  j fono  però  il  fiore  de  tutti  gli  altri: 
De  i quali  è anco  il  più  perfetto  il  Jadinop  «lfere  piu  molle, 
& piu  dolce  d’ogni  altro  da  lauorare.  11  quale  per  efler  ql- 
lo,che  arricchilce  la  noftra  patria  di  tati  lini,&  che  réde  ta- 
ta copia  di  frumenti,migli, fieni,  & tante  altre  rendite:però 
none  marauiglia  fe  in  più  ville  fi  vende  cento  cinquanta 
feudi  ilhigero,Onde,fi  come  non  errano  coloro,che  com 
pi  ano  tali  terreni,cofi  fi  ingannano  grandemente  quegli  al- 
troché li  pigliano  cattiui,  ancorché  codino  poco  pretio,ae 
tefo  che  quanto  più  lpendono , tanto  più  fi  difperanopcr 
non  vederui  mai  vn  bel  ri  colto . Lodo  bene  d comprare  i 
capi  rouinati,ma  buoni  di  fondo , He  ben  fituati;  pcrcioche 
in  poco  tempo  fi  poflono  ridurre  al  pari  dei  migliori, 

VMc.Horache  mi  hauete  inoltrato  bemllimo  la  natura 
z^lei  «treni  principali  del  nofiro  piano  jmi  farà  grato,  fe  mi 
Av/diuifaretc  nó  meno  le  qualità  de  i colli,&  come  fi  debbo- 
no coltiuare. 

Gio.Bat.Bifogna  primamente,  che  io  vi  diftinguale  quat 
tro  parti  dednoltri  colli  ? & dare  à ciafcunaqueì  tanto  che 
le  conuiene.  Percioche,  altra  cofa , v ole  il  fico , che  è verfo 
Tramótana,&  altra  quello  dello  Aulirò.  Alerò  vuole  quel- 
lo,che  è verlo  Oriente, & altra  vuole  quello  ddl’Occidcn- 
te.Onde  parlando  prima  del  fito,che  è verfo  Tramontanai 
' dico  che  il  proprio  fuo  è piantarlo  di  callagne,  accioche  fi 
habbiauoi  loro  frutti, & fi  polla feruire  di  quegli  arbori, 
lecódo  che  fono  atti  per  fabricare,  ò per  fare  altre  cofe  ne- 
ccfiài  iejpercioche  da  quelli  fihauera  altra  vtilità, che  non 
fi  fistierebbe  da  altri  arbori , ò da  i pafcoli  al  tòpo  loro.  Ne 
i vi  fono  da  ponerui  altri  arbori  fruttiferi, & manco  da  fcmi 
l narui  granijcóciofia  che  fi  hauerebbe  poco  frutto.Et  quàto 
alle  tre  altre  parodico  che  vi  fi  piantino  delle  oiiuc.&r  più 
tolìo  al  Mezodi,  che  aldOcrìdenteima  meglio  all’òrien- 
te,percioche  Umili  albori  amano  il  primo  Solc.Ht  il  medefi 
tno  dico  delle  mandole, de  i pomi  granati,&  de  i fichi. 

Yin.Cólìdcràdo  che  1 colli  Vicini  alla  Citta  fono  habitati 
da  i nobili,  credo  anco  vi  llarebbono  benifiimo  daOriéce, 
&Mezodiiciprefsi,  pini,  lauri,  mirti,  & al:  ri  arbori  gémili. 

^Gio.Bar.Lodo  ancora  io  queiti  per  bellezza  $ ma  per  vti- 
lità e meglio  piantami  de  i pomi,  peri , moniacUe,  & bro- 
" Ci  gùe. 
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• Vìii.non  è dubbio  alcunojche quando  fi  faccfTero  queftc 
cofe  con  diligentiairenderebbono  altra  forte  di  vtrlità,chc  fi  'coltiuaf- 
nonfarebbqnole  vite,oliue,mandole,&  altri  arbori  frutti-  rfr#  ; com 
feri,  che  vi  fuffero.Ma,&  all’ vno,& l’altro  modo  fi  cauercb  }con  inttU- 
be  da  quefti  colli  non  men’entrata  di  quello, che  fi  potrcb-  ztutHu 
be  fare  di  ogni  altro  buon  fitodef  piano.  4 

Gio. Rat. Molto  mi  marauiglio,che  nò  ftano  pregiati  i col 
li  ben  fituati, affai  più  di  quel  che  fono.  Perciochenon  pure 
ogni  fpirito  gentile  vi  può  goderla  foauità  dell’aere, l’- 
amenità de  i fetida  vaghezza  delle  profpettiue,&  i tati  pia-  * 

ceri  che  vi  fi  pigliano  : ma  etiandio  quefti  luochi  piantaci 
di  arbori  fruttjferi,ne  capifcono  quatro  volte  più,  che  non  v 
fanno  i luoghi  piani,  peroche,  fi  come  quefti , piantandoli 
fpefsi  fi  ombrano  l’vn  l’altrojcofi  quegli  altri  fi  trouano(fe- 
con-so  che  quei  fiti  afeendono)  di  arbore  in  arbore  fuperio  > 7 
ri  à gli  alcri,non  occupandoli  in  modo  alcuno. 

Che  diremo’poi  quando  fi  poneffero  quefti  colli  ad  ar- 
gini,cioè  à banche  come  ho  detto  j che  nó  efiendo  troppo  * *■. 

erti  crcfcerebbono  quei  medefimi  fondi  almen’vn  quinto 
di  più?Che  in  vero  apprclTo  alla  gràd’utilitd,che  fi  cauareb- 
be,  quello  augmtnto  pagarebbe  quàta  fpeffa  vi  fuffe  fatta. 

Vinc.  Non  mi  marauiglio  dello  accrciciméto  che  fanno 
gli  arbori  in  tali  fiti  nel  numero,  ma  bc  m’iftupifco  di  quel 
che  dite,che  gli  arginati, cioè  fatti  à bàche,  crefcano  in  mi- 
fura  vn  quinto  di  più. 

Gio.Bat.Nó  è dubbio,che quella  cofa  è certaspercioche, 

i ' mifurandolo  /‘patio  dei  muri  in  piede  ,&  de  i terreni  fpia- 

1 nati,fa  che  crefce  quel  che  ho  detto , Et  quell©  ccl  inoltra- 
no bcnifsimo  gli  fcalini  di  ognifcala,i  quali  mifurandoliin 
altezza,&  larghezza,  fono  di  più,  che  non  è mifurar  quella 
per  drittura  in  lunghezza. 

i \ Vinc.  Vi  farebbe  da  ragionare  ancora  della  diuerfità  de 

i tanti  monti  noftei;  ma  perche  vi  yorebbe  tempo  affai , fa-  ’! 
rà  meglio  che  mi  ragionate  de  i modi , che  fi  ricercano  à 
coltiuare  ben’i  campi.  t 

Gio.Bat.  A lauorare  ben  la  terra,  vi  bifognanotre  cofe.  £*«/*  cht 
L|huomo  di  giudicio,i  buoi  à propofito,  &' l’aratro  ben’or  bagnano 
dinato. Ma  fopra  il  tutto  có lille,  che  il  bifolco  conofca  be-  coltivar 
ne  la  natura  de  i terreni,  & fondi  l’aratro  quoto  può  in  quei  ben  la  ter» 
che  fono  di  buó  fondo , tic  ne  gli  altri  tato  quàto  fe  ne  tro*  w. 

C 4 ua  di 
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ua  di  buono.  Pcrcioche,fi  come  fonda  do  l’aratro  ne  i buo 
ni-.riuolge  Tempre  quella  miglior  parte , che  fi  tróua  grafia 
per  noirhauer  fruttato , come  ha  fatto  quell’altra  ch’era  di 
fopra; così  quando  lì  fondafle  troppo  ne  i ca trini  potreb- 
be volgerne  di  quella, che  mai  non  fructarebbe.  Vero  è, che 
non  fi  può  errare  à pigliare  Tempre  poca  terra  con  l’aratro; 
percioche  non  Tolo  quanto  più  entrarà  nella  buona  & la  ta 
glidrà  Tottilmcnte^ranto  maggior  copia  di  frutti  réderà;ma 
anco  con  molti  campi  doue  vogliono  quattro  buoi,  & due 
perTone  per  ararne  malamite  (ei,otier  otto  pertiche  al  gior 
no,ve  ne  balleranno  due,  & il  bifolco  Tolo  per  ararne  per- 
fettamente tre,  le  quali  renderanno  anco  più  frumento  con 
quattro  quarte  di  Temenza , che  non  faranno  le  otto  dette  , 
con  quarte  dodici. 

Vinc.  A quello  modo , voi  mi  fate  veder  il  gran  vantag- 
gio,che  fi  fa  nell’arar  bene;percioche  non  tato  fi  rifparmia 
la  meta  delle  perTone, de  i buoi,&  della  Tcmcnza;ma  fi  rac- 
coglie ancora  tanto  con  vinti  ingerì  di  terra  ben’arati  che 
collino  due  mila  ducati;quanto  fi  fa  con  quaranta , che  fia- 
no  arati  male, & che colhno  quattro  milia. 

Gio.Bat.Hora,fi  come  vi  ho  detto,che  l arar  ben  impor- 
ta à préder  Tempre  poca  terra  có  l’aratro, & fondarlo  quan- 
to più  fi  puote;  coli  perche  ordinariamente  non  fi  fonda  ia 
prima  volta,  come  Infognerebbe  per  trouar  la  terra  dura, 
fiano  fondate  le  a!tre,quel  più,che  fi  puòmon  fondàdo  pe- 
rò tamol’vltima,lopra  della  quale  fi  feminano  i grani;  one- 
ro che  fi  riuolgono  Totto  con  l’aratro . Percioche,  fi  come 
molti  Agricoltori,  mentre  che  il  tempo  è dolce,  arano  pri- 
ma il  campo, & poi  fubito  Teminano  fopra  il  frumento  ; er- 
picandolo talmente,fìn  che  è coperto  con  due,ò  tre  dita  di 
terra,  coli  venendo  il  primo  freddo,  lem  inano  primamente 
i grani  ,&dapoi  vi  riuolgono  addoiTo  nò  mea  diva  palmo 
di  terra. Et  però  non  è marauiglia,  le  per  quello, non  poTso- 
no  vfcir  fuori  cosi  facilmente,  come  fanno  quando  Tono 
coperti  con  poca  terra , & Te  nafeono  corì  rari  ; percioche 
quanto  più  tardano  à nafcere;tàco  più  vi  fi  giuliano  gli  oc- 
chi,&fonorodùti  dagli  aniinaletti  fotterrancr. 

Vinc.  lo  non  sò  chipotefse  mai  bialìmare  quelli  auerti- 
menti,poi  che  quelli  tali  coprono  (per  efsempio)per  tutto 
Settembre  i grani  có  due  ditta  di  tara  nel  feiniuarli  Topraj 

, & il 
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& il  primo  giorno  di  Ottobre  yì  riuolgono  tanta  fomma  . 
nel  ridurli'fotto  con  l’aratro. 

Gio.Bat.Poi  il  buon’Agricoltore,okra  il  fondar  l’aratro,  jì  chimo* 
& pigliar  Tempie  poco  terreno,lo  rópe  prima  per  lungo,&;  do  /»  atx 
nel  ritagliare , lo  ara  per  trauerfo  . Dapoi  fi  come  la  cerza  perfettame 
volta  lo  fende  anco  per  lungo , & la  quarta  fimilmente  per  te.  < 
trauerfo  cosi  la  vltitna,che  e la  quinta,  volendo  reminare  ri 
torna  ad  ararlo  per  lungo  . Et  non  ottante  che  egli  erpici 
di  aratura  in  aratura  Tempre  per  lungo,  & per  traìierfo,tri- 
tandole  dure  con  erpice  grande  ben  fornito  di  denti  lòchi 
di  ferro;  caua  parimente  le  cattine  herbe  co  i rallellidi  fer- 
ro, & lejbrufcia  in  monticelli  come  fono  ben  Teccate  dal 
Sole.La  onde,arando,&  erpicando,  & raftellando;non  pur 
netta  beni/fimo  ogni  campo  fporco  in  tre,  ò ouattro  aratu- 
re, & erpicature;  ma  il  fruméco  che  nafee  produce  anco  più 
lunghe  radi  ci, che  non  farebbe  quando  nafccfle  in  altro  ter 
reno  lauorato  baffo, Tenza  che  le  acque  pluuiali  non  lo  pof- 
fono  ottenderejattefo  che  trapaflano  più  facilmente  dirot- 
tale quali  per  contrario  vi  rimanerebbono  addotto, quàdo  - •'*. 

le  radici  haueffero  lotto, & attorno  quel  terreno  duro. 

Vinc.Quefto  modo  di  arare, & di  erpicare  mi  pare  perfee 
to  ne  i campi  feoperti , ma  non  lo  come  fi  potette  arare  ; & 
erpicare  à trauerfo  in  quelli,che  fono  vignati. 

Gio.Bat.Che  ha  gli  arborù&  viti  che  rifpódano per  drit-  Come  fi 
tura  ben  giutti  in  ogni  parte,  può  imitare  gli  Agricoltori  di  può  arati 
rouadoj&r  di  a’tre  terre  vicine, i quali  arano,  & erpicano  tà  à trauerfo 
to  per  trauerfo  ne  ^vignali, quanto  per  lungo;  leuando  le  vi  ne  i vofhi 
ti  con  le  mani,ò  con  due  forcelle  talmente,  che  gli  animali  campi  vii 
vi  palano  beniflimo  folto, fenza  dannegiarle.  guati. 

Vin.  Polliamo  adunque  allomighare  quelle  cinque  aratu 
re,&  erpicature  al  vagare  à braccio  per  efler’il  miglior  col 
tiuare,che  fi  polla  fare.  Che  (ics* 

Gio.Bat.Non  èdubbio,cheilvàgarIaterraècofadimag  me  il'**** 
gior  colti uitione,che  l’arar’a  qual  li  voglia  modo  : ma  fap-  {*  ttr~ 

piate, cheeglièdi altraperfcttioneilcnuellarlacoicriuel-  ra  e "»i* 
lidi  fil  di  rame,ò  più  tolto  di  ferro;percioche  no  tanto  ella  tfi0* 
fi  trita, & fi  netta  quàto  fi  può  dcfideiarej  ma  anco  retta  tal-  ^f**?*;*** 
mente  folpefa  tutta  per  vn  palmo, & quel  più  in  altezza  che  fi ,l  crtHe^ 
fi  volc;che  nou  vi  è lemenza  buona , che  non  renda  più  del  lar^' 
doppio,  che  non  farebbe  in  altro  campo  -.perche  confide- 

raudo. 
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pothifsimi^uanco  più  fi  arano  gli  altri  a i tempi  debki,tair 
to  maggior  ricolto  producono. 

• < Viuc. Parimente  defidero,  che  mi  diciate  de  gli  altri  riti.  Le  regole  > 
•chelèruano  i noltri  buoni  Agricoltori  nel  coltiuardiucr-  che  fi  deb- 
iamente  i campi.  b»no 

<.  Gio.  Bat.  Parlandoui  primamente  delle  noftre  contrade*  tornei  eoi- 
le  quali  parricipano  della  natura  di  tinte  le  altre  delpacfe*  nW  ben* 
4ico  chequanaovn  campo  ha  fatto  vnfol  frumento , ò al-  ieemfi. 
tra  biada  groffa,  & che  fia  per  farne  vn’altro  il  fcguente  an-> 
nosleuata  che  fia  tal  biada  in  pagliara  fegato  la  itipula  più 
•toilo  che  fi  può,&  poi  arato  quelle  volte,&  erpicato  al  mo 
do  che  ho  detto,non  mancàdo  di  feminarlo  per  tempo,  & 
per  Luna  nuoua,  eflendo  poflibile,  pur  che  quel  terreno  no 
tema  i vermi , ò che  non  fia  molto  forte , percioche  più  ri- 
«.coìto  renderanno  cinque  Itara  di  Temenza , che  non  Tarano 
fette  d ferainarìi  tardijcome  per  prouetbio  li  dice.  Si  comé  Prmerhìe* 
il  feminar  per  tempo  inganna  alcune  volte,  coli  feminar  tar 
Marciente  inganna  quafi  lèmpre. 

Poi  non  ritrouando  il  campo  ben  netto,  ancor  che  fufle 
<ben’arato,&  graffojdico  che  non  fi  femini,  perche  produr- 
rà  affai  manco  di  ogni  altro  che  fuffe  magro,  ma  ben  colti-  • '• 
>uato,&  netto. Et  di  vn’altro,che  habbia  latto  frumento  per 
-duiannicontinouij&chenelfeguéte  refti votoj  leuatefuo- 
, ri  le  coue , fia  fegato  fubito  lo  ffipulo , & ferainato  di  mi- 
gliOjinanzi  chennifca  Giugnoiperciochefin’a  quel  tempo 

■ e il  fior  di  feminarlo,  & dapoi  fia  ben  zappato  per  due  voi  , 
te.Et  apprelfo  fan  Marti no,fia  ben  carretrato,  &poiben’ar 
rato.Ec  cotto  da  gran  gelo,  fia  alla  fin  di  Gennaro  ritaglia- 

■ to,  & erpicato.  Et  letamatolo  bene , fia  feminato  di  veccia,  eu*  y " 
& venapermetà  nella  terza  aratura  fatta  al  principio  di  oa,nJ,tm  ' 
Marzo,  dandoli  là  ilteffa  mifura,  che  fi  fa  del  frumento. 

V-inc.  Non  farebbe  meglio  à poneruipiùveccia,  pere£* 
fer’anco  miglior  palhira  della  vena? 

Gio.Bat.  Ho  detto  di  feminar  quelle  duecofe  per  metà} 
accioche  maggiormente  fia  fullentatala  veccia  dalla  vena 
t nel  crefcere  bén’alca,  benché  la  vena  è poco  meri  buona  in 
tal  cafo,che  la  veccia.Et  paffuti  i quindici  di  Maggio,effen- 
do  quali  compiuto  il  grano  di  quella  pallura  , nà  ragliata; 

& come  farà  lecca:  farà  anco  perfetta  per  li  buoi,  & p Ifcar 
, malli  i quali  (tarano  graffi  lenza  darli  aliraméte  biada.Et  ol- 
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tra  che  ella  non  danneggia  quel  terreno,  renderà  aacor’af- 
faipiu  herba  di  ogni  trifoglio.  Onde,  leuata  dal  campo,  al- 
l’hora  vi  fi  potrà  leminar  fubito  dei  fafoli , ouer  del  miglio 
intorno  a gli  otto  di  Giugno  fi'  vero  che  feminandoui  ufo- 
li, quel  terreno  produrà  l’anno  feguente  più  frumento,  che 
non  farà  à feminanii  miglio . Percioche,fi  come  quello  lo 
magrifce  Tempre, coli  quello  l’ingrafia. 

Vinc.  Adelfo  io  conofco  la  gran  d’apoccaggine  di  tanti, 
che  fanno  colture  per  feminarui  à quei  tempi  fafoli  ò mi- 
/ gli*  non  armandoli  àfeminare  prima  quella  pailura,  laqua- 
le fi  raccoglie  da  vn  tempo „ che  quel  terreno  dorme , A 
pofa . • 

Gio,  Bat.  Sappiate , che  ne  raccoglie  tanta  da  tredeci , ò 
quattordici  iugeri,  che  ella  mi  mantiene  tutto  l’anno  lèi  ani 
maliche  io  tengo  per  la  colciuatione  , fenza  darli  fieno , ò 
biada. 

Vmc. Poiché  fiamo  fopra  il  pafeere  gli  armenti,  defidero 
che  mi  diciate,  come  fi  lemina  il  trifoglio,  per  hauerdel 
fien  affai . ! 

Gio.  Bat.  Quantunque  generalmente  fi  femini  di  Marzo 
nelle  biade } tuttauia  mi  piace  più  à fcminarlo  da  San  Bar- 
tolomeo fin  à i dieci  di  Settembre  nel  terreno  feminato  di 
fegala  erpicata.  Percioche  gittando  all’hora  quella  femen- 
za  nella  poluere,  & erpicandola  almeno  due  volte  dentrò, 
oltra  le  erpicature  fatte  alla  fegala, s’incorpora  talmente  in 
quella  terra,  che  ve  ne  rclla  poca  che  non  lappigli  Ma  fe- 
minandola  di  Marzo, non  tanto  non  puònafeere  cofi  bene, 
come  fa  ne  i decti  giorni  (per  elfer  gittata  fopra  1 a terra  du- 
ra.)Ma  muore  anco  tutta.quella,  che  rimane  fopra  le  foglie 
della  biada.  Et  oltra  che  quella  di  Agottoj&de’  detti  gior- 
ni di  Settembre,e  più  afta  al  San  Martino  feguente,che  non 
è quelia  della  pi  imauera, quando  fi  tagliano  le  biade,nó  te- 
me ne  anche  le  pioggie,i  freddi,&  la  lecchezza  per  elfer  be- 
ni (fimo  radicata  La  onde, legandola  dapoi  fubito  che  Tara- 
no tagliate  quelle  biade,  non  pur  fi  farà  vna  bona  ftoppia 
trifogliata,ma  produrrà  ctiadio  due  fegate  di  fieno,  feperò 
il  tempo  nonleiarà  molto  contrario . Et  quello  pollo  dir 
per  la  lunga  prattica  , benché  fin’hora  pochi  mi  habbiano 


murato. 


Vinc.  Qual  Temenza  vi  par  migliore  per  lèminar  quello 

trifo- 
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trifoglio , quella  che  ha  attorno  la  gufcia , ò quell'ultra  chè 
ii’è  fenza,&  ben  netta. 

Gio.Bac.Non  è dubbio, che  quella  della  gufcia  è affai  mi  U fi- 
nitore, per  hauer’i  grani  più  viuaci,  & perche  vi  pretta  aiu-  mcnX*  del 
to  nel  farli  nafeere  Et  coloro  che  la  fanno  fuori  della  bui-  trifoglio  in 
la,  non  per  altro  la  nettano,  che  per  conferuarla'in  poco  gufcia  e mi 
luogo,  & per  commodari  compratori,  che  la  portano  di  glitre  di 
lontano.  pellai  fot 

Vinc.Quanta  fomma  dell’vna,  ò dell’altra  femenza  vi  pa-  ta fuori. 
re,che  fc  ne  dia  a ciafenn  iugero  di  terra. 

Gio.  Hat.  A far  che  vn  terreno  ben  netto  di  tal  mifure,  Quanta  ft 
produchi  del  fieno  affai , non  bifogna  feminarui  manco  di  men'^a  ># 
cinque  peli  di  buona  bulla , ouer  mezzo  di  bella  femen-  yutie  per 
Zi  netta;&  fpecialmente  al  Marzo  per  le  cofe  dette-  Perciò-  far  frodar 
che,  quanto  più  le  ne  Ipargcrà  di  manco,  tanto  più  ella  na-  del  fioao  af 
feerà  rara , 8c  le  cattiue  herbe  maggiormente  vi  venìranno  fai , 
inìuogo  del  buon  trifoglio . Et  però,  fi  come  fono  da bia- 
fmarquefti , chefenùnaiiotai  femenzefearfamente  , béche 
iterreoifiano  bei)  nettinosi  non  fono  da  lodar  coloro, che  , 

la  fpargono  abondantemente  in  quei  che  fono  fporchi, per- 
che tutti  raccoglieranno  poco  fieno . 

Vinc.Pofciache  mi  hauetemottrato  chiaramente  quatt- 
ro importa  quello  feminar  di  trifolioi  vi  prego  che  midi-  pelpratar 
ciate  anco  del  modo,  che  fi  tiene  à pratar’vn  campo  per  w campo 
fempre.  per  fempre t 

Gio.Bat.  Bifogna  primamente  nél  verno  vgualarlo  bene,  ^ ^ ;n_ 
& da  poi  ararlo  tutto  fottilmente  fenza  folchi  maeftrali  al-  graffarlo  à 
meno  due  volte  per  Jungho  , &per  trauerfo,  & erpicarlo  piùmodi. 
anco  ogni  fiata  beniflìmo.  Onde,  effendo  ben  netto.  & ben 
ordinato, & ben  letamato, bifomia  parimente  ararlo,  &:  fe- 
minarlo  di  vena,pur  fenza  fo leni  maeftralij& erpicatolo  v- 
na  volta,feminar  fopraJa  femenza  di  trifoglio  abondante- 
niente;per  le  cagioni  che  hauete  intelèj'erpicandola  alme-  * 
no  due  volte  dentro . Et  come  làra  tagliata  la  vena  alla  fine 
di  Giugno , ancor’à  mezo  Luglio  fia  legata  la  ltoppiaper 
gli  animalij&  dapoiil  fieno  che  venire.  Non  màcando  mai 
a letamare  quel  prato  ogni  anno,  & maflimamente  quando 
non  vi  è acqua  per  adacquarlo;  ma  hauédola, palliato  il  pri- 
mo anno , lia  cacciata  addotto  tutto  il  verno  per  ogni  luo- 
go j percfoche  quello  modo  fi  farà  fempre  piu  grado , piu*  * 
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Jpciio,&  piu  ab  ondante  di  herba.  ; 1 , 

fimm>S'UereftCaI'r,m0dÌ  per  giouar maggiormente  à 

Gio.Bat.Per  far  che  abondino  di  herbe,  non  vi  è cofani* 

^TCm}[?0ht°I0n  la  Poluereipercjoche,oltraJ  che 
limì**™0- puro^‘  fta,Ja> fa produr anco affai più  pa, 
5^ però  fi  accoglie  primalapolue 

ca&  cor^n?qUCI/Ute  a.  tempo  deI  Sran  caldo  , ben  fec, 
««1  cortile,  o piu  tolto  nel  prato  che  fi  ha 
da  letamare,  laquale  ha  tuttauia  có l'eco  dello  lèerco'desli 

• Snoìe  & m11c  altrefrafl'e  • Effeminate  eie 

luno  le  biade , tutto  quel  letame  che  fi  caua  dalie  Italie  fi 

SSS' VaZ \Ur  VOJt1 d rUC  fV2\  P°Juerc  bcne  ai™uc 

cluata , &.  quello  karicario  fi  mefcolabenifsimoconlei  di 

mano  ,n  meno  per  metà.fin  che  veda  aefcerecoul  m«é 

ria.  Laquale  filafcia  cosi  finche  è dalle  acque,  & dal  celo 

i^S  "a™ cra’&  bc.n  niatu«-  Onde  fpargendola  al  Gennaro 

Serba  rh^n, 11°fiat°?rende  (COfne  ho  detro  ) affai  più 
bei  ba,  che  non  farebbe  altro  tanto  letame  puro  di  Italia- 

pcrcioche  quella  miliura  elfendofi  fatta  cosi  minuta  pene* 

mufe'rellando  OToff0^1'* hcrbj  ‘ che  fa  qud  letame,  il 
- a&* °J®?ig|0ua  manco  a i pratiche  ha  gli  ara- 

incorporar  in  qHì  cosi, come  fa  in  alti. 
Vinc.Chi  non  haueffe  letame  da  componer  con  quella 
polucie  , nonfarebb  ena  anco  buona  per  far  produr  del- 

verno?  “ Copia^uando  fl  bargelle  cosi  pufa  inanzi  il 

Gjo.BatNon  fola  mente  farebbe  perfetta  a i prati,&-aIIe 
biade, quando  le  gliene  delTe  almeno  dieci  cari  a,  periuee 
ro  , fpargendola  come  fi  fa  lo  ftcrco  de  i colombi - mSe 

manoaTouobm.”  v“Pab“P«gf»b».  Vandol,  col- 

Vinc.Mi  piace  che  ella  fia  cosi  buona  per  le  viti , poi  che 
fi  Sparagna  il  letamepuro , il  quale  è perfetto  per  terreni 
aratonj,ma  non  sò  come  fia  bene  a darla  alle  biade,  per  Sf 
fer  si  potente  nel  far  produr  l’hcrba.  ' P 1 

«imJfrMi01  hauerdle  .raBione  quando  fulfe  arata  fotto 
come  fi  fa  i j letame  ; ma  a lnargerla  fopra  al  S.  Martino  fi 

mortifica  talmente  dal  freddo , che  ella  non  può  fare  che 
non  le  fia  di  gtouamento  grande.  F 3 e 

Vinc. 
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Vinc.  Vi  prego  che  mi  diciate  ancora  quante  graffe  Tape 
te,  oltra  quelle  dette,  accioche  fappia  con  quante  viepof- 
fa  far  produrre  a i prati  deli’herba  in  quantità. 

Gi o.  Bat. primamente  vi  fono  buone  Je  curature  de  gli 
adacquaton,&fofsiloro,le  quali  fìano  però  pofateà  muc- 
chi per  qualche  meli . Oltra  che  lodo  à curar  le  firade  nel 
verno,&  lafciar  quel- fango  à mucchio  fin  che  fi  conduce  al 
fin  di  Marzo  per  li  prati . Ma  fono  migliorile  curature  del- 
rara,delle  cortile  fpazzature  delle  cale , lo  flerco  de’  polli, 

& quello  de'coliibijle  quali  cofc  giouano  tanto  piu,  quan- 
to fono  ben  marcite.Vero  è, ch’egli  è gran  beneficio,&cÓ 
poca  fpefa,  il  follecitarle  acque  fl  verno  nel  farle  correrlo 
pra  giorno , & notte  (potendolo  fare  ) & particolarmente 
quando  le  foglie  cadonojfregando,  & redabolàdo  più  voi 
te  à quel  tempo  i vali  maeflrali  co  i raltel  i di  ferro  , reda- 
boli,ralhi,zappe,erpici,&  altri  flromentijattia  commouer 
le  grafie  che  fi  trouano  fui  fondo  di  quelli , accioehe  mag- 
giormente corrano  inficme  con  le  acque per  ogni  luogo . 

Facendo  quello  di  Nouembre,di  Decembre,di  Gennaro, & 
di  Febraro , ma  non  mai  a i prati  trifogliati , che  fi  arano  il 
fecondo  anno  per  feminarui  1 lini , &frumcnti;  pcrciochc 
morirebbe  ogni  forte  di  trifoglio. Auuertendo  ancora  à nò 
far  correre  l’acqua  fopra  i prati  vecchi  quando  fono  gliec 
cefsiui  freddile  ella  no  ha  da  cótinouare,percioche,quan- 
do  mancali  quella,  la  cocica  patirebbe  molto  per  il  gelo. 

Io  commendo  non  poco'  gl’inuentori  delle  lupe  cfì  graf- 
fe che  fi  fanno  a i cantoni  de’  vali , tanto  profonde , &mn- 
ghe,che  nel  voltarfi  le  acque , che  continuamente  corrono 
fopra,ne  adunano  dentro  tanta  quantità, che  nel  curarle  al-  fi  correnti 
rÀucunno,&  carenarle  alla  Primauera  per  ii  prati,  ò per  li  di  acuita, 

' campi,quando  fi  arano , ne  reftano  con  poca  fpefa  molto 
beneficiati.  Facendo  etiandio  di  quelle  lupe  ne  ifofsimae- 
llrali  che  corrono  di  acqua  tutto  ràno,Ie  quali  fìano  lóghe 
almeno  vn  cauczzo,& lontane  vna  dall’altra  tre,ò  quattro, 

Vinc.Non  manco  fono  da  lodar  coloro, che  hanno  driz-  Quanto  yti 
zati  tanti  pouerini,che  per  la  Città  noflra  raccogliono  tutr  l*  apporta 
te  il  giorno  ne  i gerlettj  lo  Itero©,  leCódo  che  paffano  i ca*  tl  racco— 
fiali', & buoi, di  contrada  in  cótrada,  il  quale  apporta  gra-  £her/e£r<*/ 
de  vtilità  a i capi  fuburbani,&  beneficio  a qi  fanciulli,  che/*  p «r  la 
lo  vendono  dui  quattrini  il  gerietto , cofa  che  anco  va  ere-  &r*de. 
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feendo  ogni  hora  più  per  le  ville. 

6io.Bat.Da  qui  fi  vede  quanta  è grande  la  iflduftria  , che 
fi  vfa  tra  noi  nefl’accumular  diuerfe  grafie , per  le  quali  non 
è marauiglia  fe  i noltri  campi  ( benché  generalmente  fiano 
per  natura  fterili  ) producono  piu  ricolto  di  anno  in  anno, 
diquel  che  fan’i  buoni  di  molti  paefi.  . 

Vinc.  Dapoi  che  babbiamo  detto  afiai  di  quelle  tante 
grafie , delìaefo  che  mi  diciate  anco  qualche  via  per  vgua- 
•lar’i  pratiche  hanno  i dofsi,&  valli.  Percioche,»  come  o- 
gni  campo,ancorche  non  fi  adacqui  Uà  ben  vguale , & pia- 
nosTnaggiormente  quello  cóuien  ad  ogni  prato,  & fpecial- 
mente  quando  fi  adacqua. 

Gio.Bat.Per  abbafiar,vn  doflo  non  molto  largo , &r lun- 
go : dico  che  fi  taglia  la  cotica  del  prato  in  tanti  quadretti, 
che  fiano  lunghi, & larghi  non  più  ai  vn  braccio, & nó  men 
grofsi  di  quattro  dita,  1.  quali  non  folamence  fi  leuano  con 
tal  modo,  che  non  fi  rompono  nel  ponerli  dal  lato  ; ma 
etiandio , cauato  via  quel  terreno  fuperflu®,  fi  ritornano 
clapoi  di  mano  in  mano  al  fuo  luogo  con  fi  bel  ordine , che 
quella  cotica  non  reità  di  produrre  l’herba,  come  di  prima. 
Mà  fe  il  doflo  tiene  fpatio  aitai , per  manco  fpefa  fi  Iena  via 
la  cotica  à pezzo  à pezzo  col  terreno, ò piu  tolto  fi  ara,&:  fi 
jriduce  l’vno  & l’altro  in  più  mucchi  ,accioche  fi  cuocano 
dal  gran  gelo  ,&r  dal  gran  caldo;  Se  che  dopò  vn’anno  fi  fpar 
gano  al  Decembre  ò al  Gennaro , doue  è più  magro  il  fon- 
dojpercioche  yi  produrranno  per  più  anni  dell’herbainco 
pia.Btfe  per  forte  quel  doflo  fufle  alto  affai, afi’hora  li  con- 
duce quel  terreno  eon  la  cotica  nei  più  baisi  luoghi,  &fi 
raflella  poi  al  Febraroco  i ralle  Ili  di  terrò  bcmfsjmo  di' 
onde  è leuato,  anco  v*  fi  feminail  trifoglio;  fpargédoui 
dapoi  del  letame  minuto,  & non  mancando  a ralteiiare,  & 
feminareal  modo  detto, tanto,  quanto  farà  condutto  quel 
terreno  nelle  valli,attefo  che  l’una,&  l’altra  parte  lìpratprà 
piu  facilmente. 

Quanto  fia  poi  dell’empire  levalette,  &fpecialmète  do- 
ue giace  l’acqua;  bifogna  prima  empirle  con  quella,  & do  • 
pò  ficcami  al  nuora  tanti  baltoncelli, lunghi,  & curri,  quan- 
to fi  troua  la  larghezza , & altezza  fua;  ponendoli  lontan{ 
J’vn  dall’altro  non  piti  di  due  braccia  con  lecimedifop,a 
dell’acqua,  come  è grotto  vn  dito  3 & non  di  piu;  accioche 

leuan- 
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leuandola  via,ò  lardandola  fmarrire,fi  vcga da  quei baltó-- 
celli  la  quantica  di  terreno  che  vi  bifogna,  il  quale  fia  con-  * • 
ducto  di  luogo  in  luogo, fin  che  a pena  fi  vedano. 

Vinc.  Perche  poco  mi  varebbono  quelli  fecreti,  fe  poi 
non  fapefii  proueder’alle  topine,  che  tanto  rouinano  i pra- 
ti,&  lini,&  i giardini  nel  gitrar  la  terra  fuori  delle  loro  tam 
pejperò  mi  farebbe  caro  fe  mi  mollralle  qualche  modo  di 
poterle  efterminare. 

Gio.Bat.Tre  vie  ci  lono  per  pigliarle.  La  prima  è, che  bi-  . Tre,  JU 

. fogna  rane  la  guardia , quando  comincia  a comparirai  So- 
le  ne  i luoghi  ooue  han  gittata  vlcimaméte  la  terra , perciò-  &ne  ^ e 

che  in  quell’hora  medeuma  fogliono  regittarla  fuori.  Che  - 

hauendo  chi  le  attende,ò  badile,  ò vanga  in  quel  gittar,che 
tanno, facilmente  le  leuarà  fuor  di  queUe  buche. 

La  feconda  è, che  doue  han  cauato  di  frefeo  fi  màdi  I’ac- 
qua;  perche  tantollo  che  la  fentiranno , vfeiranno  fuori  per 
ridurli  iopra  qualche  dolio,  onde  all'hora  fi  amazzaranno, 

& fi  pigieranno  anco  viue. 

La  tèrza  è , che  pigliatone  vnaviua  nel  mefedi  Marzo, 
alqual  tempo  vanno  in  amore , fi  delie  porre  in  vn  bacile,ò 
paroletto, la  fera  dopò  l’AueMaria , il  quale  iiaprimamen 
te  lotterato  in  tal  modo,  che  l’orlo  fi  a vguale  alla  terra,  che 
vi  fi  trouaattorno , accioche  pollano  fa ltarui  dentro  quan- 
do  la  prigionera  griderà  la  notte  -,  onde  quelle  chela  lenti- 
rannofperhaueiTuditq  perfettiflimò)  caminando'al  modo 
loro,  entraràno  nel  vaio  ad  vna  ad  vna  per  aiutarla.Et  quan 
te  piu  ven’entraranno  , tanto  maggiormente  gridaran- - 
no,ne  pur’vna potrà  vicire  per  elfer  quei  vafo  tL  dentro 
lilcio. 

Vinc.  Polcia  cheiorello  larisfatto  di  quella  bella  inucn 
tione,nó  pollo  fare,  clic  non  vi  preghi  anco  di  vn’altra,  bé- 
che  fia  difficile,  iic  quella  è la  fpictata  crudeltà,  che  fanno 
1 vermi  alle  biade,dopò  che  fono  nate  fin  che  fi  taglianojil- 
chee  di  altro  dolore, che  non  è latempellaj  perciocheque  , 

Ita  rquina  in  vn  fubito , & quelli  per  molti  meli  non  ceda- 
no di  roder  le  biade,  & quali  il  cuore  alii  fueuturati  Agri- 
coltori. ° 

Gio.  Rat.  Io  non  mi  marauiglio , le  gli  Agricoltori  heb- 
bero  fempre  quella  maledittione  per  co  fa  dilperata  ; 
ma  ben  mi  flupifco  delle  città,  callelli , & ville , che  non 
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pongano  taglia  addofl’o  à quefti  peftiferi  animaletti,  i qua- 
li fono  la  rouina  di  molti  ma(fari,&  patroni, & alle'volte  ac 
crefcono  le  careftie:  Che  le  lì  faccfie  quelto,fe  ne  raccoglie 
iebbonolemigharadi  facchi,come  piu  volte  lì  è fatto  cel- 
le fanfogne  che  rodono  talmente  i pampini,  che  le  viti , & 
vue  paiono  abbrufciate:  Ma  perche  vi  è poca  fperanza  di 
tal  prouilìone,diró  almeno  quel  poco,  chepoflon  far’i  dili 
genti  Agricoltori  per  aillruggerh. 

'Modi  per  Primamente  lì  sa  che  fru  ì vermi , che  rodono  le  noftre 
difhugge-  biade, i più  dannoli  fono  quelli,  che  noi  chiamiamo  lacca- 
re i vermi  role,grofli,&  lunghi  poco  men  di  vn  mediocre  dito:  Iqua- 
ehe  rendo-  li, per  eifer  di  natura  frigiaiflìmi,  non  efeon  mai  fuor  di  ter 
no  le  bia-  rajma , quanto  più  crelce  ii  caldo,  tato  piùs’approflimano 
ig,  allafuperhcie.  Et  però  li  diltruggonocó  più  facilità  nel  grà 

caldo. che  di  altro  tempo. Bifogna  adunque,  che  l’Agricol- 
tore fondi  alPhora  l’aratro, A:  ari  fottilmente;  percioche,  li 
come  nella  prima  aratura  fi  lcopi iranno  la  maggior  parte  j 
cosi  nella  feconda,&  piu  nella  terza, pochi  faranno,  che  nó 
fiati o veduti.  Ma  perche  egli  non  potrà  tutt’à  vn  tempo  ara 
re,&  ammazzarlijperò  Tara  bene  naucre  vna  perfona,che  lo 
feguiti  con  vn  candir©, & metterli  dentro  viui  ò morti,  fe- 
condo,che  l’aratro  li  (coprirà , per  darli  poi  alle  galline,  le- 
quali  diuerranno  grafle,&  fatano  de  gli  oui  aliai. Balla  che, 
chi  fara  ben  quelto,vedrà,che  in  due,ò  tre  arature,  non  ve 
nc  lederanno  fc  non  pochifiìmi. 

Ancorali  polfono  amazzareà  vn’altro  modo  nei  cam- 
pi,che  fi  adacquano,  che  faranno  rotti  con  l’aratro  di  Giu- 
gno,ò di  Luglio,  de  è,  che  eflendo  ben  arlo  quel  terren  .dal 
Siole, vi  lì  ponga  dopò  noi»a  adolfo  l’acqua,  ma  con  lì  fatto 
modo, che  ella  vada  lentamente  di  mano  in  mano  per  tutto 
il  campo, & fi  lafcia  fu  lo  fin  tanto  (&  non  più)  che  quei  ver 
mifian  venati  fuor  di  terra  per  fuggir  la  morte . Onde  non 
pur  ellì  vifiamiegaranno,&  faranno  beccati  daglivcclli,  o 
fi  potranno  raccogliere  con  le  mani,ò  pale,  ò con  altri  Itro 
menti,ma  lì  diltrugeeranno  i lucertori,muloni,lorzi,  topi- 
ne^ quanti  animàletti  Janneuoli  fono  frà  due  terre. 

Vinc.Mai  non  intefi  quefti  fecreti.So  ben  che  molti  {emi- 
liano dei  lupini  per  ingralìar  i campi , & anco  (come  alcu- 
ni credono)per  far  mcrir  quefti  ammalecti,ò  almen  per  far- 
li ritirare  al  ballo. 


Gio. 
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Gio.Bat.Lodo  ancora  io  il  feminarli  di  Luglio  nella  fecó 
<3a  aratura  per  ingriflàr  i terreni  inagrii  ma  non  già  in  quel-  di  cgn 
li  che  fono  freddi;perche  reftano  piccioli,&  màco  fan  mo  yermi 
riri  vermi. E ben  verojche  per  quell’anno  non  moldlano  le  perinrrar 
biade  feminatejpercioche,andandoperroderle,&trouan-  far  ucJl 
doprimai  lupini  elferamarilfimi , fi  ritirano  al  bado  . Ma  *,■ 
fappiate,che  Ver  ingranare  i campi,  e di  altra  vtilità  il  Temi-  F ' 
nare  i fafoli,lubiro,che  il  fruméto,&  llipula  fon  leuati  fuo- 
riiperciochenon  viva  le  nó  due  quarte  il  iugero,  Sede  i lu 
pini  cinque  ò fei  ; Et  doue  quelli  non  danno  frutto  alcuno, 
quelli  andando  buon  tempo,  rendono  due,  & tre  fome  per 
iugeroioltra  che  per  zamparli, fi  netta  anco  quel  terreno.Poi 
voltandoli,lcnza  fegarli  albamente,  fotto  terra  có  l’aratro, 

& feminandoui  il  frumento.non  manco  beneficio  li  rende- 
ranno, che  farebbono  i lupini . Et  benché  i vermi  fi  nodri- 
ranno  in  quelli  (per  non  eflèr  amari)  però  non  molelleran- 
no  il  frumento. 

Vinc.  Mi  piace  quella  inuentionc  dei  fafoli  $ percioche, 
apprelfo  quello  che  voi  dite , fi  fà  anco  fe  non  vna  aratura 
per  feminarli. 

Gio.Bat.Vi  è ancora  vn’altro  rimedio,  che  fi  come,  doue 
è fiato  il  migliOjftminandoui  il  fi  uméto,ò  altra  biada, que- 
lli animaletti  non  vi  danneggiano  colà  alcunajcóciofia  che 
lì  pafeono  de  fejluchi,&peduzzi  che  vi  reltanno  fotterrati 
dall’aratro,dapò  che  il  miglio  è leuato  del  campo,  & fega- 
to ilmigliatizzo  j cosi  fi  conduca  quello  nel  campo  coiai- 
rato, & fi  fparga  ralmtntefopra,cherellibcn  coperto:Che 
voltandolo  poi  lotto  terra  con  i’aiatro,  vi  fi  può  ficurame- 
te  feminare  ogni  biada,  attefo  che  fi  nodriràno  in  quel  me- 
defimo. 

Vinc.  Se  hauete  etiandio  de  gli  altri  modi  per  ingrafiire 
i campi, mi  farete  cofa  grata  le  meli  direte  tutti . 

Gio.Bat.il  primo  modo  per  beneficiare  ogni  terreno  ma  Dieci  mt~ 
grò, & più  gencrale,è  a lafciarlo  polare  almeno  vn’anno,ò  di  per  in- 
dile,mi  ararlo  piu  volte  di  vcvno,&  di  lìate,fin  che  fi  lenii-  rrJfiar  ì 
ni  di  biada.  campi. 

Il  fecondo  è d cauare  le  ripe  da  ogni  lato  del  campo  per  1 
due  cauezzi  inanzi  del  verno  (abballandole  verfo  i folli  al- 
men  due  vangate)  Se  nel  buttar  quel  terreno  a modo  di  vn 
argine,  tnefcolarlo  di  mano  in  mano  conia  calcina  nuotta* 
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poi  che  fi  cuocerà  talmente,che  conducendolo  per  tutto  il 
campo  al  fin  di  Febraro,farà  produr  piu  ricolto  che  non  fa 
rà  qual  fi  voglia  letame. 

Il  terzo  modo  è romperlo  al  S.  Martino  feguente  al  fru- 
mento tolto  fuori  , & poi  ararlo  vn’altra  volta  alla  fine  di 
Gennaro,  di  Marzo,  & di  Maggio  anco  dopò  San  Berdnar- 
dino  per  feminarui  all’hora  i tafoli , & dapoi  vn’altra  volta 
quanao  fi  feminarà  il  frumento, ò altra  biada. 

Il  quarto  è letamarlo  bene  con  letame,  che  fia  più  torto 
fatto  di  fi  el'cojche  vecchio, & darlo  per  Luna  crtlcentc  po 
co  innanzi  del  feminarej  & fottcrrarlo  con  l’aratro 'quanto 
più  pretto  fi  può,accioche  non  fi  a arfo  dal  loie , & da  i ven- 
ti -,  percioche  quanto  piu  è fparfo,&  riuoltato  fotto  frefico, 
tanto  maggiormente  morbidifce,&  gioita  a tutti  i grani,& 
alle  altre  iemenze.  Vero  c ch’egli  producepiu  copia  di  her 
be,che  non  fa  il  letame  vecchio,  laqual  cola  è bialtmata  da 
gli  antichi,  benché  da  noi  Brefciani  la  lunga  piattica  fa  of- 
leruare  il  modo  detto.  * 

Il  quinto  è,chc  dl'endo  il  terren  leggiero,  fi  faccia  andar 
dicontinouo  al  Febraro  dell’acqua  buona  l'opra  la  biada, 
almeno  per  dieci  giorni;  percioche  vi  giouara,comefc  el- 
la fufle  letame. 

Il  letto  è brufeiarui  le  ttoppie,&r  altre  hcrbe,dapoi  che  è 
mietuto,  &:  per  maggior  beneficio  brufeiarui  deile  legne, 
chi  nc  haabondanza  empiendo  i folcili  maettrali  dall’un  ca 
po  all’altro, & poi  dargli  dfuoco,perche  ella  brufeiarà  tuc- 
to  in  poco  tempo  , & beneficial  a quanto  farà  giunco  quel 
fuoco, & anco  doue  quella  cenere lara  Iparla. 

1)  Itttimo  è , io  fpai  gerui  della  calcina , la  quale  ingrana 

frandemente,&  netta  beniflimo  ogni  terreno  dalle  cactiue 
erbe. 

L’ottauo  modo  è , lo  fpargerui  ancora  la  terra  cauata  per 
fare  il  lalniuo,quando  è finito  di  cuocere,  & che  egli  è fini 
to  di  fare- 

Il  nono  è (come  ho  detto)  il  dare  fopra  le  biade  dopò 
San  Martmo,Ia  poluere  raccolta  nel  gran  caldo  per  le  Ilia- 
de frequenti. 

Il  decimo,&  vltimo  modo  (benché  non  potrei  dir  de  "li 
altri)  è il  feminarui  non  folamence  de  1 lupini,  &r  faloli  (to- 
me ho  anco  detto)  ma  etiandio  della  veccia,  faua  minuta, 
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Sffenauro;  & fotterrare  qual  fi  voglia  cofa  con  l’aratro, 
quarto  fi  feminano  le  biade  . Et  qui  faccio  fine , per  efler 
l’hora  tarda  perche  mi  pare  che  habbiamo  ragionato 
a>Tai . 

Vinc.  Tutte  quelle  cofe  fono  di  gran  beneficio , eccetto 
che  farebbe  più  la  fpefa  del  brufeiar  le  legne , & del  l'par- 
ger  la  calcina  (per  eflere  à noi  di  tanto  coito  ) che  non  fa- 
rebbe la  Ytilità  deHVtgrafTar  la  terra , & brufeiar  le  cattiuc 
herbe  con  le  loro  radfcuEt  non  meno  farebbe  il  brufeiar  le 
floppie  quando  è mietuto;  pcrcjoche  è d’altro  beneficio  ai 
noftro  pa^fe(ilqualeper  natura  è cosi  Iterile).!  confùnurle 
fottoà  gli  animali  j compartendole  poi  beneflercorateai 
campi,die‘brufciarle,come  fi  faceuano  già  più  anni;  attefo 
che  all’hora  non  vi  era  la  buona  intelligentia  del  ben  colti 
uare , che  hora  fi  vede,  & tuttauia  và  crefcendo  di  bene  in 
meglio . Ne  quefto  ho  detto  per  concradjrui  anzi  vi  ringra- 
tio  di  quante  cofe  mi  hauete  detto  fi  cortefemente  in  que- 
lla honorataprofefsione.Et  chequeflo  fia  vero,  vi  promet 
to  di  ritornar  dimane;  fperando  che  non  manco  mi  fiate  li- 
berale nel  chiarirmi  delle  altre  cofe,  che  io  fon  per  doman- 
dami. 

Gio.Bat.  Et  io  ancorami  obligo  di  ragionami  diauanto 
farà  il  defiderio  voftro  3 8c  tutti  quegli  altri  giorni  che  voi 
defignarccte. 


Il  fine  della  prima  giornata , 


Trattato 
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DELL’AGRICOLTVRA, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO. 

7{ella  quale  ft  tratta  dell’berba  Medica dell1  altre 
cofe  vtili  all’agricoltura, 

Randementh  defiofo M.Vincert 
20  Maggio  di  ofleruar  la  promeflk 
fatta  aiì’Auogadro, non  hebbe  à pe- 
na def.nato  cne  andò  al  fuo  bel  luo- 
go; doue  {'montato , lo  ritrouò  nella 
molto  bella  capelletta  fabrieata  in 
capo  del  giardino , la  quale  riguarda 
à Tramontana, & à rimpetto  del  grà 
pergolato  che  lo  diuide:  Onde  falu- 
tatifi  prima  l’un  l’altro, & pollili  a federe  3 dopò  che  Riebbe- 
ro ragionato  alquanto  della  vaghezza  di  quel  {ito,  & delle 
figure  dipinte, che  vi  lon  attornòjil  Maggio, per  non  perder 
tepo?cominciò  à dire.  Hora  che  ci  ritrouamo  in  quelto  fre- 
feo  luogo,  caro  mi  farà , che  vo>  M.  Gio.  Battilla  mi  diciate 
le  qualità  della  voltra  florida  herba  Medica,  poiché  nò  ho 
mai  intefo  la  natura  fua,ne  il  modo  di  allettarla. 

Gio.Bat.Vo:  non  poteuate  chiedermi  cofapiùgrata.che 
il  ragionar  di  quella  pretiofapallura  3 perciochenon  fola- 
mente  è Tempre  fana  à gli  armentqma  effendo  polla  in  ter- 
reno conueniente  a lei,  rende  frutto  talmente  per  vinti , & 
trenta  anni,che(come  dice  anco  Columella)vn  iugero  Ro- 
mano.per  l’ordinario,debbe  far  le  fpefe  vn’anno  a tre  caual 
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li:  &rmaflìmamente  quando  è accommodato  d’acqua  per 
adacquarlo^  effendone  priuo,ch’cl  fu  almen  o de’  miglio- 
ri, & ben  graffo.  Percioche  quanto  piu  farà  morbido , non 
meno  quelta'fingolar  paftura,  fi  fegara  ^fuor  del  primo  an- 
no ) cinque  , & lei , & anco  fin  fette  volte  ne  graltri  i fe- 
guenti . 

Vinc.Efsédo  quella  cosivtile  herba  cofa  antica, per  qual 
cagione  non  è in  più  luoghi  della  ftalia?&  particolarmente 
in  quello  paefe  , il  quale  è dottato  delle  migliori  cofe  , 
che  li  poffano  raccogliere  per  conto  del  ben  coltiuar  la 
terra. 

Gio.Bat.quefta  delicata  paftura  fu  diftrutta  da  iGorri  co 
le  tante  belle  cofe  della  infelicilfima  Italia;  onde,  per  effcrli 
conferuata  in  pochi  luoghi  della  Spagna,  & poi  tardi  ritor- 
nata à Napoli,  ! Volterra, à Scandiano^finalmente  è giunta 
in'grembo  d’alcuni  noltri  Cittadini., che  la  eifaltano;  ife  fpe- 
cialmente  il  nobile  M.Herculano,  Agricoltor  molto  raro. 

Vinc.  Quai  terreni  vi  paiono  migliori  per  Geminarla  ; & 
per  farla  nafc  e re  beniflìmo? 

Gio.  Bat.’Ella  vien  folamente  bella  ne  i leggieri,  calàlinr, 
& ladini;  ma  non  li  può  fallare  à feminarla  in  tutti  quei  ca- 

f>i,che  producono  bel  !ino,aràdoli,  ò piutollo'vangando- 
i per  Luna  vecchia,&  in  tempo  alciutto,  accioche  l’herbe 
muoiano.  Ma  poi  perche  lì  debbefare  ogni  polfibileper 
farla  nafeere lenza  altre  herbe,  bifogna  prima  che  quel  ca- 
po lìaben  piano,netto,  graffo  ; ben  arato  , & ben’erpicato 
per  lungo, & per  trauerlo  a prefe  fenza  folchi  macflrali.Co 
minciando  al  Giugno , & dapoi  ali’ Agollo,all’Ottobi  e , al 
Decembre  , & al  Febraro,  accioche  quel  terreno,  & herbe 
fìano  ben  mortificate  dal  caldo , &dal  gelo  : Et  paffato  S. 
Giorgio, ò almeno  mezo  Aprile  fia  caricato  di  letame  vec- 
chio,&  fotterrato  fubito  con  l’aratro:  Et  come  è ben’arato, 
& erpicato  tutto  piano  fenza  folchi  quel  campo  lì  lpargala 
femenza  mcfcolata  col  panico, & dapoi  li  raftelli  beniflìmo 
co  i rallelli  di  legno  non  troppo  rari  di  denti  per  effer  ne- 
mica del  ferro.Ne  per  lo  panico  patirà;percioche  nella  pri 
ma  legata,  fi  tagli  ara  tenero, il  quale  morirà  talmente,  che 
le  altre  fegate  riufciranno  fenza  cattiue  herbe;cóciofia  che 
ritrouandofi  ella  bene  fpeffu,&  fatta  potente,  nò  potran’ha 
uer  luogo  di  nafeere, come  haurebbon  fatto , quando  noa> 

D 4 vi  fuffe 
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vifufle  Rato  il  panico . Auertendo  però  clic  quel  terreno 
lìa  in  amore:  perche  altramente  tal  lemcnza  non  nafcereb- 
be  fe  non  con  dilli  cuiri:&  anco  quando  non  fiiffe  prepara- 
to quel  terreno  al  modo  detto, farebbe  cofa  perfetta  à cri- 
uellarlo,&'  far  poi  le  altre  dette. 

Vinc.  Quanta  Temenza  ci  vuoleà  feminar  quella  fi  buo- 
na paftura? 

Gio.Bat.  Vi  bifognano  almeno  tre  oncie  per  tauola,  che 
fanno  vinticinque  libre  al  incero  ma  chi  ne  defle  anco  di 
più,farebbe  meglio. Percioche  quanto  più  nafee  fpefla,tàto 
maggior  quantità  produce  d’herbajoltra  che(come  ho  det 
to)non  vi  nafeono  altre  herbe, fe  nó  con  difficultà.Non  ma 
cando  però  a Sminarla  per  Luna  nuoua,&  nell’hora  tarda, 
percioche , efiendo  inhumidita  dalla  rugiada , nafeerà  con 
facilità, & fcminandola  nel  caldo  creparebbe  quali  lèmpre. 

Poi  eflendoui  acqua . bilògna  la  prima  yolta  adacquarla 
pian  piano  perche  quando  fi  adacquale  con  impeto,  facil- 
mente fi  Uerparebbein  parte:  Et  màco  bifogna  adacquar- 
la dopò  Settembre  inlino  che  è palato  Aprile-  Vero  è,  che 
potrebbe  efier  tanta  fecchezza  l’Ottobre  , & al  principio 
d’ApriJe,  che  farebbe  bene  a bagnarla,  ma  leggiermente. 
Aucngachevi  fono  alcuni  nolhi  cittadini,  che  celiano  di 
adacquarla , perche  danno  tanta  copia  di  letame  perfetto, 
ch’ella  è Tempre  morbida. 

Vinc.Vorrei  Papere  ancoraquando  è da  fegare,&come 
fi  debbe  ordinare. 

Gio.Bat.  Si  taglia  la  prima  volta  ogn’anno  incorno  a gli 
otto  della  Luna  j percioche , per  l’ordinario  , fi  Tega  anco 
ogni  trenta  giorni.  Ma  non  fi  lafci  mai  tal’herba  a mucchio 
piud’vn  giorno,  8c medefimamente  quella  del  trifoglio  j 
percioche,comc  Ila  di  più  in  vn  luogo,fi  fcalda  di  tal  lòrte, 
che  fa  morire  tutta  queH’altra , che  li  troua  fotto , la  quale 
più  nonrinafee.  Eoperònon  folamentella  bene  a farla  Pec- 
care più  toilo  che  li  puòjtna  quando  non  fi  potefle , non  fi 
manchi  ogni  di  a ponei  quei  mucchi  in  altri  luoghi.  Atl- 
uertendoaiion  lafciarla  pafeere , perche patifee  tanto  dal 
dentCj&  dal  fiato  delle  beltie,che  ella  non  produce,ò  cre- 
fee  fe  non  malamente,©  che  del  tutto  muore. 

Quanto  poi  al  raccoglier  la  Temenza  diquefta  Medica, di 
co  che  non  fi  può  tenere  il  primo  anno(per  elfer  debik)ma 
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«li  altri  fi , tenendo  la  feconda  tagliata , perche  matura  nel 
caldo  di  Maggiori  Giugno, & di  Luglio;come  no  vi  vuo- 
le manco  tempo  ; Benciie  quella  parte  fa  anco  facilmente 
dapoiduefegate  . Mabifognachei  cornicelli  doueellafi 
troua  dentro°fiano  talmente  fecchi,che  nello  fpezzarli  vi  fi 
veggano  ben  maturi,  cioè  quando  fono  diuenuti  gialli . Ec 
perche  le  herbe  medefime  , ne  producono  alle  volte  delle 
altre  nuoue(per  tardar  tanto  a fegar  le  primeve  quali  facil- 
mente fi  piegano , & qualche  volta  van’  a terra,  però  bilò- 
gnavfar  buona  diligenria  nel  tagliare  con  vn  fiocchetto  bé 
tagliente,tutte  quelle  cime  che  hanno  i cornicelli,  e poner- 
le  di  mano  in  mano  ne  i làcchi,&  votarli  nell’ara  ben  netta, 
facendole  feccare,  & battere  da  poileuato  via  quel  pa- 

fliozzo,fi  criuellerà  con  criuel  minuto  tal  femenza,  & i nó 
cn  rotti  cornicelli  fi  tornaranno  a battere  tante  volte  fin 
che  reftino  ben  disfatti.  Sedacciando  poi  quanto  farà  palla 
to  dal  criuello,pcrcio  che  quella  polucre  andera  in  terra,  & 
la  femenza  rimancrà  dentro  con  la  bulla , la  quale  nel  venir 
a cima , fia  leuata  di  volta  in  volta  con  la  mano , fin  che  la 
femenza  retti  ben  monda.  Ma  perche  non  fi  può  cauar  tutta 
la  femenza  da  i cornicelli  ritorti,  ne  rimane  nella  bulla , pe  • 
rò  è bene  a feruarla , & darla  fonia  alla  femenza , che  ieri 
primamente  fparfa,  &poiraftcllare  benifsimo  ogni  co  fa 
jnfiemeiChe  facendo  ben  quelle  cofe,non  fi  raccoglierà 
manco  di  cento  libre  di  femenza  per  iugero , & due  carra 
di  paftura  tagliata  con  la  falce;  laquale  non  lari  inferiore, 
ai  fieno  fuori  che  farà  piu  matura. 

Vmc.  Credete  voi, che  quella  herba  fia  cofi  buona  verde 
a Mi  armenti, come  quando  è fatta  in  fieno? 

Gio.  Bat.  Anzi  che  ordinariamente  la  mangiano  più  vo- 
lentieri verde, ma  bil'ogna  dargliela  vn  di  dapoi  ch’e  taglia 
ta;percioche  potrebbono  patire  per  la  troppa  moibiuez-  / 

za,ch’è  in  lei , quando  la  mangiaijerofrefca,  &non  palla. 

Ma  dandola  al  modo  detto , non  fcalda  , ne  offende  gli  ani- 
mali,come  fa  il  trifoglio,&  altre  hcibe  frefche,anzi  li  man 
tiene  (ani  e gagliardi. 

Vinc.  Hora  che  retto  fatisfatto  di  quella  paftura,  vorrei  T rottati^ 
faper  non  meno, come  fi  debbono  tagliare,  & ordinare  t tic  de  fimi.* 
anco  confcruare  i fieni. 

Gio.  Bat.  Efl'endopofsibile,  dico  che  fi  taglino  per  Lu- 
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nanuoua;percioche  quei  prati  produrranno  piu  facilmen- 
te l’herba,  che  non  farebbono  quando  è vecchia  ; taglian- 
doli anco  piu  tofto  tenerijche  troppo  maturijcóciofia  che 
reftano  piu  faporiti,&  ingranano  più  gji  animali  : Et  oltrx 
che  fanno  produr  gran  copia  di  latte,&  quei  prati  ritorna* 
no  più  prello  à creicere.  Quando  i malghefi,e  pecorari  ver» 

fono  alprincipio  d’Ottobre alle cartìne,ricrouando  le her- 
e alte  aa  pafeere  i fieni  fui  fenile  bene  ordinati . Et  limili 
huomini  pigliano  mal  volentieri  fieno  molto  matpro;  per- 
ciochenonìolo  nonfaabondar  di  latte  ilorbeftiami , & 
lo  mangiano  malamente  j ma  fa  della  rufia  affai  la  quale 
non  è buona  da  altro  <;he  di  farne  letto. 

Poi  nel  fegare  i prati,  fìano  fparfe  quelle  antane  folamert 
te  che  fi  pollano  raiteliar  la  l’era , & ridurle’  in  mucchi  „ 
Percioche  quella  herba  che  farà  diftefa , & percefla  dal 
fole  , & poi  non  ammucchiata  auantila  notte , fard  dan- 
neggiata molto  dalla  Tegnente  rugiada  , laquale  rode  tal- 
mente il  fior  fu  o,  che  le  vacche,&  altre  bedie  la  mangiano 
malamente  quando  è fecca  , olera  che  fempre  nel  pelò  re- 
ità non  poco  leggiera. 

Ancora  fi  faccia  ben  leccar  quel  fieno , che  ha  da  man- 
giar' icaualli,&  buoi  che  lauorano  j attefo  che  darà  loro 
piu  forza,&  li  farà  manco  lubricarci  ,&  quell’altro  che  han 
da  mangiar  le  vacche,&  le  pecore , fìa  alquanto  mal  fecco, 
& martìmamente  ledue  prime  legate  ; pei  cicche  lo  man- 
giano meglio, & fa  produr  loro  dd  latte  affai. 

Quanto  fìa  poi  a quel  che  dite  di  conferuar’  i fieni  che 
non  fi  marcifcanoj  dico  che  come  fono  polli  fui  fenile , vi 
fìa  pollo  anco  fopra  della  paglia  ben’afciutta , & alta  per 
ogni  luogo  non  men  d’vn  braccio*  perciochcfnon  tan- 
to iiconferuera  dal  calore,  & fetore  della  Italia,  quanto 
che  ella  tirerà  quelle  cofe  talmente  à fc,che  niuna  particel- 
la di  quei  fieni  perirà,  & quella  è la  vera  via  del  ci  oncar’  il 
gridare  co  i malghefì,  & pecorari  ,i  quali  non  cedano  mai 
digittarda  parte  quel  fieno, che  fi  trouavn  poco  muffolen- 
te , ò alquanto  humido , per  Io  ruotto  òper  lo  calore  della 
dalla . llqual  fieno,  con  la  importunità  del  gridare,  & la- 
mentarli vogliono  finalmente  per  niente. 

Vinc.  Tanto  più  mi  è caro  quello  rimedio  della  paglia,  . 
quanto  che  i paitori,&  i bergamini  mi  han  più  voice  pollo 
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Jn  dìfperatione  di  non  crifogliar  campo  alcuno,&queipo- 
chi  vecchi  di  farli  arare. 

Gio.Bat.Non  faceile  mai  arare  fimili  pratiche  fe  pur  non 
Vi  piaceflero  cosi, meglio  farebbe  farli  brufciare.Inuentio- 
ne  per  certo  vtiliflima  à quei  luoghi,che  fono  à propofito, 

&che  non  producono  fieno.  Percioche  fi  raccoglie  più 
anni  tanto  ricolto  di  fegala,  di  frumento  & di  miglio , che 
quali  è cofa  da  non  credere. 

Vinc.Quali  ordini  fi  olferuano  nel  brufciare  quelli  prati, 

& come  fi  caua  canto  frutto? 

Gio.Bat.Non  ogni  prato(benchetrifto)è  buono  da  bru-  Trattata 
fciare,comeighiarofi,ò  ge(fofi,ò  cretofi,  & quelli  che  non  del  hrufiia 
hanno  in  cimi  almeno  tre  dita  di  buon  terreno  ; ma  fi  ben  re  * prati , 
s’hand’abbrufciare  gli  aridi  & che  producono  poca  herba,  che  fono  i 
ò che  fono  ben  coricati , & ben  radicati  di  herbe  più  tollo  propofito. 
cattiue,che  di  buone.  Percioche  tagliando  le  lotte , Hanno 
infieme  come  fe  fufiero  tate  pelli  de  pecore.Et  quello  fi  fa 
nel  gran  caldo  cominciàdo  all’Aprile  fin  per  tutto  Agollo. 

Ma  meglio  è all’Aprile  per  feminarui  il  miglio , & dapoi  là 
fegala,ò  frumentata,  & nó  frumento  per  li  due  primi  anni: 

fiercheandarebbeà  terra  per  la  troppa  morbidezza, laqua 
e vi  fi  caua  col  miglio  per  più  anni,  fecondo  la  poflanza  di 
quel  terreno  ; conciofia  chefe  ne  crouano  alcune  volte  di 
tanta  graflezza,&  potétia  che  fopportano  per  otto,  & die- 
ci anni  concinoui,migiio,&fegala,frumentata , ò fruméto. 

Poi  abrufciarli,bilogna  fare  come  fan  gli  huominieccel 
lenti  à quello.!  quali  elfendo  forniti  dfzapponi  ben  taglie 
ti,&  ben  fatti  per  fimil  elfetto,taglian  o la  cotica  del  pratoi 
in  lotte,lunghe  vn  braccio  , & mezo , & larghe  non  più  d- 
vno,&  poi  in  altezza  non  meno  di  due  dita.  Onde  piglian 
done  come  fa:  ebbono  dodici  braccia  per  quadro,la  caglia 
no  per  dritto  d’vn  capo  alI’altro;&  dapoi  vn’altra  fimile  ta- 
gliata lontana  da  quella  vn  braccio;  ragliandone  vna per 
ogni'braccio  e rnezo,&  drizzandole  in  piedi  di  mano  in  ma  ^ 
no,fin  che  fon  finiti  tutti  quei  dieci,ò  dodici  tagli  p quella 
via.Facendone  poi  anco  per  trauerfo,&  lontani  l*vn  aall’al 
tro  non  meno  d’vn  braccio  è mezo.Le  quali  lotte,oltra,che 
rellano  lunghe  vn  braccio  è mezo,&  larghe  vno  , le  taglia- 
no,& leuano,&  conciano(dandole  col  piede,  &riuolgen- 
doleà  dietro)  di  vna  in  vna  à fila  verloii  fole  in  piedi.  Se 
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aperte;dico  con  tanta  agilità, & pi  ertezza ,ch’egli  è vna  ma< 
rauiglia  da  mirare  Onde.fecche  in  octo , ò dieci  di  ben  dal 
fole, le  brufciano, comodandole  però  prima  di  mano  a gui- 
fa  d’vn  fornello  tondo  con  vn  buco  da  vnlato , in  fondo, 
perpoterui  dare  il  fuoco , il  quale  lia  largo  di  dentro  non 
raen  di  due  braccia.Ponendo  il  primo  cerchio  di  lotte  dop 
piate a modo  d’vn  foglio  di  carta,  & poi  dell’altre  fcempie 
conl’herba  di  fottojfacendo  quello  di  cerchio  in  cerchio, 
fin  che  ogni  fornello  fia  alto  vn  braccio  e mezo.  Mettendo 
dapoi  dentro  vn  poco  di  paglia , & fopra  a quelle  lotte  due 
falcine  a trauerfo  , per  inuoltar  meglio  con  le  altre  che  vi 
vannojrertringendo  però  di  cerchio  in  cerchio  , ogni  hora 
più, fin  che  han  finito  d’inuoltare  con  quelle  lotte , che  ba- 
llano.Et  finiti  quei  fornelli,che  ef$i  diuiiano,h  danno  il  fuo 
COjilquale  brulciando  la  pagliara fcine,&  lotre,dnra  vinti, 
& vintiauattro  hore  innanzi  fia  finito.  I quali  fornelli  non 
fono  mai  abbandonati  da  quei  lauoratori  con  forche  di 
tre  denti  di  ferro  nel  conciare  il  fuoco,  ò lotte  cadute  : ie- 
uandolemalbruiciate,  8^  quelle  che  fono  doppie  in  fon- 
do, & rimettendole  tutte  diftefe  fopra  ai  detti  fornelli  per 
lo  fuoco,che  afcende  in  su  Et  brufciati  che  fono,li  laìciano 
ratfreddarejper  fei,  ò fette  giorni,  &poifpargono  tutta  la 
cenere  di  mano  in  mano  per  tutto  il  campo,non  Sciando- 
ne alcuna  parte  in  quello  fpatio  doue  fono  fiati  quei  forne! 
li,percioche  per  elfier  bé  cotto  quel  fondo, fruttarà  affai  più, 
che  non  farà  ogni  altro  luogo  coperto  di  cosi  perfetta  poi 
uere.Ne  altro'vi  fanno,  afptttando  fiolaméte  che  pioua  vna 
acqua  per  tutto  Maggio, accioche  ella  tempri,^:  incorpori 
quella  cenere  nella  terra  ; arandola  baffo,  non  pigliandone 
con  Parati»  più  di  quattro  dita , quando  fi  è per  leminare  il 
miglio  intorno  agli  otto  di  Giugno  ; & non  accaderà  zap- 
parlo per  quattro, & più  anni;  attefo  che  non  vi  veniranno 
herbe  cattiue,  ma  folamcnte  vi  bifognerà  cauare  con  la  zap 
pa  quel  miglio, che  tall’hor  fufle  nato  troppo  fpeflo,&  fe- 
minare  all’Ottobre,&  non  più  preilo  della  legata  ò frumcta 
tadorne  ho  dettomercioche  vi  venirebbe  troppo  morbida. 
Vinc.  Quanta  Ipelavipuò  entrare  a conciare  vniugero 
, di  prato?  / 

Gio.Bat  Ordinariamente  fi  fpendono  dodici  lire.ò  po- 
co piùjma  è Ipcfafatta  per  yna  fola  volta. 

Vinc. 


v 


DELL’AGRICOLTVRA.  4f 

Vinc.  Benché  il  grand’ vtilepoffa  portare  quella’ Ipefà, 
non  fi  potrebbe  però  ritrouarevn 'altra  via,  che  non  fifpen 
defle  tanto? 

Gio.Bat.  Vi  fon’alcuni,  che  nouamente  fanno  con  dili- 
gentia  le  lotte  con  l’aratro , & poi  le  partono , & conciano 
pur’in  fornelli  al  modo  decto.Ai  quali, auenga  che  paia,che 
non  auanzino  molto,  per  andanti  più  legna  nel  brufciarle; 
nondimeno  oltra  che  fi  efpedifcono  affai  più  tolto  , quello 
modo  è anco  piu  vtile  del  primo , percioche  fi  cornei 
zapponi  non  tagliano  la  cotica  piu  di  tre  ditad’aratro  tro- 
uando  terren  buono  di  polpa,  fonda  almeno  il  doppio, on- 
de,effendo  ben  bruiciato, reità  talmente  morbido, che  non 
men  di  dieci  anni  frutta  tanto  , che  è cofa  molto  mara- 
uigliofa. 

Vinc-Non  credete  voi, che  in  tali  campi  vi  venirebbebe- 
nilsimo  la  Medica,  per  efiere  grafsifsimi,&perche  nò  pro- 
durrebono herba  alcuna» 

Gio.Bat.Non  unto  Vi  venirebbe  floridamente  quella  fin 
golar  palìura,  ma  chi  tìefle  taltenaa  gli  afparagi, agli  arri- 
chiocchi,aili  cedi i,& alle  altre  piante  gentili*,  nonèdub- 
bio  ch’ella  auànzarebbe  ogni  altra  graffa  pur’afiai. 

Vinc.  IJei  che  fi  vede  anco  J’vuhta  glande  , cherielb?  a 
feminare  i rifi  nc  i campi  magri,&  fporchi , poi  che  fi  ridu- 
cono in  buono  fiato,  milaracaio,  che  mi  diciateimodi 
che  ollèruano. 

Gio.Bat.Seminando  ne  i campi  detti , tanto  più  ne  pro- 
ducono,quanto  l'on  piu  potenti  quei  terreni, i quali  voglio- 
no eciandio  manco  acqua  de  i deboli , & leggieri , laquale 
non  può  giouar  loro, le  non  fono  bene  vguaii,o  almen  non 
fia  lòllentata  con  gli  argini. Si  ara  adunqne  il  campo  auanti 
ilgelo,&poifi  ritaglia  ai  fin  di  Génaro,&  s’interza,&  file- 
mina  al  piincipio  d’ Aprile  con  quattro  quarte  di  bella  Te- 
menza per  iugero, laquale  fia  fiata  nell’acqua  vn  giorno, ac 
cioche  nafea  più  preffo,anzi  vi  fono  alcuni  che  la  pongono 
dentro  effendo  nc  i lacchi , & la  lal'ciano  cosi , fin  che  quei 
grani  germogliano,&  dapoi  li  fenunano  Hauendo  però  fat 
to  prima  gli  arginerei  per  lungo, de  per  trauerfo,fpefsi,elon 
tanil’un  (là  l’altro,quanto  piu, e meno  quel  campo  è pieno. 
Cofa  che  ogni  efpcrto  Agricoltore  vede  con  l’acqua,  che 
di  luogo  in  luogo  li  moltra  a qual  modo  vi  vanno  latti  tut- 
ti quel- 
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tl  quelli , che  vi  bifognano  . Et  oltra  ch’egli  è diligente  nel 
lafciarla  di  quadro  ih  quadro  non  'più  alta  di  due  dita  con 

10  inondare  vgualmcte  tuttofa  anco  che  ella  non  cella  di  cor 
rere  (eccetto  in  alcuni  cali  che  vi  dirò)  fin  che  fon  ma- 
turi i rifi.Et  ancor  non  manca  d follecitarla  IpelTo , vedédo 
come  Ila  gliargiuetti,&  bocchelli  di  luogo  in  luogo, & prò 
uedendo  tempre  à quanto  fa  bifogno.Ma  quando  lì  immor 
bida  troppo  il  rifo,  egli  la  leua  , & non  la  ritorna  fin  che 
nó  vede,  cné  il  Sole  l’habbia  mortificato come  vede  che 
egli  è per  far  la  fpica  (fapendo  anco  che  all’hora  fiorifce,& 
produce  tutto  ad  vn  tempo  il  grano  ) fubito  raddoppia  l*ac 
qua  per  allicurarlo  , che  non  fia  nebbiatoj , come  piu  volte 
auiene , fe  non  è difefo  da  lei.Balla,chi  fa  ben  quelle  cole, 
può  ftar  ficuro  di  raccogliere  le  dieci,lequindeci,&  le  vin- 
ti fome  di  rifo  per  iugero.Et  oltra  chcfene  puòfcminare 

11  fecondo  , & terzo  anno(  llando  che  non  produce  minor 
jicolto  del  primo)  è anco  gran  giouamento  à quel  campo 
per  trouarli  ben  graffo , & ben  netto  di  quante  herbe  catti- 
ne , & animaletti  danneuoli , che  vi  erano.La  onde  ficura- 
menteperdue,  & tre  anni  Continuoui,vi  fipuòfeminar  del 
frumento,ò  frumentata,  che  Tempre  vi  veniranno  bcdi. 

Veramente  fe  quello  frutto  non  cagio.nalìe  cofi  cattiuo 
aere  , come  fa  per  l’acqua  , che  vi  vole  di  continuo  per 
cinque  meli  , lodarei  che  li;  ne  feminafle  quattro  volte  tan- 
to,come  fi  fa;percioche  fi  vede  quanta  fouencione  rende 
à quello  paefe  nel  mangiarlo  in  mineltra,&  piu  nel  macinar 
lo  con  la  fegala,  & miglio  inlieme,  ò con  quella  lolamentc 
perfar’il  pane  con  maggior  vtilità. 

Vinc.Qual  vfanza  vi  par  miliore  circa  il  feminar  le  biade, 
fopra  terra,ò  volgerle  lòtto  con  l’aratro? 

Del  fimi-  Gio.  Bat.  Non  Lauto  fon’alcuni  che  prudentemente  femi- 
nar  fitto,»  nano  fiotto, & fopra  come  ecumene  à i fiti,&  a i tempi  tar- 
fopra  le hi*  di,ò  temporitijmai  piùfieminano  fecondo  le  loro  vlànze,  le 
dt.  quali  polfono  efifer  cofi  cattiue,’ come  buone.  Vero  è,  che 

tìuani  o più  fi  femina  per  tempo,tanto  più  fi  debbe  feminar 
fopra;  li  perche  1 grani  nafeono  più  facilmente  , per  ell'er 
coperti  con  poca  terraglie  non  fan  quegli  altri  che  fonofe 
minati  fotco , che  ne  hanno  fopra  maggior  fomma  ; & fi 
anco  perche  operano  più  cinque  quarte  nel  figliuolare,che 
•l  non  f anno  fei,&  fette  a femmarle  tardamente. Ma  fc’l  femi- 
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narfi  tarda  fin  che-fopragiunga  il  freddo  , all’hora  fi  debbé 
generalmente  in  tutte  le  forti  de’  terreni  feminar  fotto , & , 

coprire  il  frumento  con  l’aratro  cosi  leggiermente , che  nó 
fia  coperto  pili  di  quattro, ò cinque  dita  dal  terreno,  il  qua- 
le fi  debbe  anco  erpicar  come  di  fopra.Et  però  fallano  pru- 
demente coloniche  hauendo  feminato  fopra,mentre  ciie’l 
tempo  è fiato  dolce(com’è  cofa  ragioneuole)  coprendo  di 
terra  i grani  con  l’eipicenon  piu  di  due  dita,come  poi  com 
par’il  freddo  feminado  fottofcomeall’hora  Ila  bene)  ve  ne 
volgono  adolfopiù  d’un  palmo , onde  non  è marauigliafe 
quelli  poueri  graniquafi  fempre  muoiono  in  grandifsima 
quantità  per  non  poter  fpuntar  fuori  di  terra  fe  non  mala- 
mente,per  trouarfi  fotto  di  elfa  troppo  fepulti:  Et  tato  più 
occorrere  quello, quanto  più  fi  tarda  à feminarli. 

Vinc.  Quante  quarte  di  bel  frumento  credete  voi  che 
nafeano  di  quarte  feifeminate  in  vn  iugero  di  terra  ben’or 
dinata? 

Gio.Bat.  A punto  io  afpettaua , che  voi  mi  domandalte1  &**»**?* 
quella  cofa  tanto  neccflaria  j poiché  tutto  il  mondo  non  fi  grani 
auuede  d’vn  fi  grande  danno , ch’egli  patifee  tuttauia  per  «*/•*•*  del 
non  feminar  le  biade,  come  dourebbe  fare  Jeouahnafce-  le  biade  fe 


rebbono  fparfe  come  fa  il  lino,&  non  a linee  dritte,  & lon 
tane  l’una  dall’altra  quafi  vn  palmo,  & piu  ancora,  fecondo 
uel  terreno . Il  qual  errore  non  purca- 


e non  li  veggono  le  non  pochi , o mum 
graniima  fa  che  quei  primamente  feminati  (parli,  corrono 
ìnliemc;  onde  per  ritrouarfi  foffocati  l’un  dall’altro,  non  è 
poi  marauiglia  fe  ne  nafeeeosi  poca  parte, come  fà. 

Vinc.  A che  modo  mi  moflrate,che  non  nafconotutti,ò 
almeno  maggior  parte  ? 

Gio.  Bat.  Hauete  prima  da  fapere,  che  à feminar  quarte 
feidi  frumento  in  vn  terreno  di  mediocre  bontà  , egli  non 
rendefpei  l’ordinario)più  di  trenta  quarte  peringero,cioè 
fonie  due  è meza  ; che  viene  à dar  per  ogni  quarta  » cinque 
quarte;  che  le  naiceffe  tutto  bifognarebbe  anco  che  ogni 
Epica  non  prò  ciuccile  piu  di  cinque  grani.  Po i,fi  come  dan- 
do le  fpichc  dieci  grani  per  fpica,  nafeendo  tutto  doureb- 
be dai  fclfanta  quarte, che  fono  cmque  fome,&non  facen- 
done piu  di  due  è meza,  è chiaro  cne  non  nafee  più  della 
meta  ; cosi  producono  vinti  grani , & non  facendole  cento 
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vinti  ouarte  ( come  dourtbbe  fare  quando  nafceffe  tut-> 
to  ) che  fono  dieci  fonie  , ma  fedamente  le  due  e mcza  , è 
certo  che  non  ne  nafce  piu  della  quarta  parte.Ma  quando  le 
fpiche  rendono  quaranta  grani  l’vna  ( come  generalmente 
polfono  fare  in  quei  campi  ) lì  come  quando  nafceflè  tutto 
quel  frumento  renderebbe  ducento  quaranta  quarte  , che 
fono  vinti  fome  ; & non  facendone  le  non  le  due  emeza 
detteci  vede  che  non  nafce  fe  non  l’ottaua  partc.Che  è poi 
, quando  la  maggior  parte  de  grani  che  nafcono  , fìgliolano 

• anco  più  fpiche;  Che  producendone  almen  due  pel-  grano, 
& non  p affando  le  due  fu  e fome  e meza , è cola  certa , che 
nonnafce  fe  non  di lèdecil’vno.Penfate  poi  quando  molti 
grani  producono  le  quattro, le  lei,  le  dieci, &r  più  fpiche, & 
che  per  quello  quei  iugeri  non  palfano  le  trenta  quarte, 
quanta  parte  di  frumento  dcbbe  nafcerc. 

1 Vinc.  Pofcia  che  mi  hauete  fatto  capace  d’vn  tanto  dan- 

no , vorrei  etiando  che  mi  dicelle, donde  procede  quell’- 
errore . 

Gio.Bat.Ceitamcnte  non  prouiene  da  gli  vtcelli  che  alle 
volte  beccano  qualche  particella  di  quei  grani  che  relìan© 
fcoperri,  ò da  i vermi,  ò d’altri animaletti  che  rodono  gli 
altri  fotto  terra , perciochc  quello  molte  fiate  faIla,come  li 
vede,che  quando  il  grano,  è riuolcato  fotto  dall’aratro , gli 
vccelli  noi  polfono  beccare,&  manco  roder  i vermi  quàdo 
è feminato  co  i lupini,ò  co  1 fafoli , ò mighanzzi,oiier  che 
nó  vene  fono.Etperò  la  maggior  colpa  di  quello, è Tempre 
di  quel  bifolco  che  ara,e  fenùna:  Percioche  volendo  che’l 
grano  relli  fotto  terra,  gitta  prima  via  il  fruméto  bene  lpar 
lo,  e dapoi  nel  volgerlo  fotto  con  l’aratro, lo  fa  correr’a  fi- 
la lecondo,chc  va  arandojcomeben  lì  vede  che  nafccndo 
'La.  cagìo-  egli,  efee  dalla  terra  Tempre  in  tiite  righe  dritte  fra  vn  folco, 
ne  perche  e,  l’al  tro  quante  fono  anco  le  arature  fatte  grolle  , o lottili. 
nafcono  fi  Jbt  medefimamente  auiene  quando  fi  femina  il  frumento 
foche  bia-  dopò,  che  caratala  terra , perciochc  fpargendolo  foprale 
de.  arature  che  non  fi  trouano  piane, ma  a colterc,&  valìete  fat 

te  per  drittura  dall’aratro; & quella  parte  che  cade  nelle 
valletc,  vi  fi  ferma,  & tutta  quell’altra  che  cade  lopra  le  co 
ftc  della  terra  piu  leuata  fubito  fi  vnifee  col  detto  , che  è a 
ballo:Dt  maniera  che  , erpicando  da  poi  non  folemente  fi 
• coprono  quegli illclì  grani , cheli  ntrouano  vmtiiu linee. 
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ma  ritrouandone  qualch’un  fu  l’alto,il  medelimo  erpice  gli 
vrta  giù,&  li  caccia  adolfo  à tutti  gli  altri. 

Vinc.  in  qual  modo  lì  debbon’adunque  feminar  le  biade 
per  farle  nalcere  fparfe,come  fa  il  lino,&  nó  à righe  dritte? 

Gio.  Bat  Volendo  feminar  fopra  , bifogna  prima  arar  la 
terra,  & fpianarla  con  l’erpice  :&dapoi  Iparla  lafemenza 
ritornare  ad  erpicarla  beni/fimo  per  lungo,  & per  trauerfo, 
& poi  cartellar  di  colla  in  colla  pure  à trouerlo;ftando  vna 
perfona  da  vn  lato,&  vn’altra  all’incontro,acciochefiaben 
rerttllata.  E vero  che  fon  migliori  i raitelli  coi  denti  di  fer- 
ro,che  quei  di  legno , percioche  ficcano  i grani  meglio  nel- 
la terra,&  maggiormente  la  tritano;  & anco  cauano  benif- 
lìmo  le  cattiue  herbe. 

Vin.  Chi  ofleruafle  ben  quelle  cofe  non  tanto  nó  lì  fuflfo- 
carebbono  i grani  I’vn  l’altro,  ma  credo  che  lì  auanzarebbe 
il  quarto, & forfè  piti  della  femenza.Ma  però  non  sò  quanto 
farebbe  bene  à reltel  lare  nei  terreni  molto  forti;  attefo  che 
nel  tirare  iraftellià  le,  lì  tirarebbcanco  la  terra  di  mano  in 
mano  ne  i folcili  maeltrali:I  quali  come  fi  trouano  fpianati, 
è dubbio  che’l  frumento  non  perifca  perle pioggie. 

Gio.Bat.A  quello  c riparo;percioche  cominciando  à re- 
llellar  ne  i folchi  maeiìrali , & tirar  à fe  la  terra  lìn’à  mezo 
delle  collc,&  non  più;  non  folamente  non  lì  Ipianaranno  in 
modo  alcuno  ; ma  li  voteranno  & lì  alzeranno  ancor’i  col- 
mi di  quelle  colle  ; le  quali  finite  di  raltellare  da  ogni  lato  al 
modo  detto,  lì  potrà  conzar  la  terra  di  quelli  colmi  fecon- 
do che  vi  fà  bifogno. 

Vinc.Che  rimedio  farebbe  à quei  terreni  che  fono  talmé 
te  deboli, &:  maligni,  che  feminadoui  le  biade  pur’al  modo 
detto,  dal  gran  freddo , & dall’ecccflìuo  caldo  làrebbono 
morte  quali  fempre  ? 

Gio  Bat.  Il  rimedioò,  che  eflendo  arati,  & erpicati  quei 
terreni,  lì  feminino  primamente  le  biade,  & s’incorporino 
di  tal  forte  dentro  con  l’erpice,  che  l’aratro  nel  riuolger 
lotto  non  porta  farle  correre  à mucchio  in  fila , come  fem- 
pre  fà;erpicando , &rallellando  dapoibenirtìmo  al  modo 
detto.Egh  è il  vero,  che  quello  non  fi  potrebbe  far  ne  i ter- 
reni tncdefimi,  quando  vi furtero  tagliati  i migli, ò fafoli,  ò 
altre  rendite,conciofui  che  nó  fi  arano  fe  non  dopò  che  fo- 
no fparfe  le  biade . Et  però  ìlnaeglio  farebbe  à feminarle  in 
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•quei  pagliuz*i,come  fi  trouano, & poi  ararli  talmente  fotti- 
li,che  faflero  almeno  vn  terzo  di  piu  arature  del  folito;  non 
fondando  lo  aratro  fe  non  quattro  dita,  ò poco  più,&  erpi 
cando  parimente  beni/fimo,  percioche  non  fi  potrebbono 
reftellare  fe  non  malamente  perii  tanti  felluchi , che  vi  fa- 
rebbono.E  ben  vero  chea  feminar  gli  altri  terreni , che  fo- 
no prima  arati,&  erpicati,  non  fole  fi  debbono  fparger  pri 
ma  le  biade, & incoi  porarle  bemfsimo  con  l’erpice,  mari» 
uoltatechefono  lotto conl’aratro. fi erpichino,&  firallel- 
lino  anco  ben’al  modo  primo. 

Vinc.  Che  rimedio  vi  farebbe  eriandio  , per  far  nafeer  le 
biade  prelìo , vedendo  che  quanto  più  tardano  tanto  mag- 
giormente fon  beccate  da  gli  vccclh;rodute  da  vermi,ò  di- 
ttante da  gli  eccefiiui  freddi. 

Gio.Bat.Non  bilogna  feminar  i grani,  fe  prima  non  fono 
fiati  in  acqua  per  alcune  hore,  &:  dtilefi  dapoi  all’ombra  fin 
che  fiano  talméte  afeiutti , che  corrano  ben  nel  feminarli  : 
Percioche  a quell©  modo , fi  poflono  leuar  tutti  quei  gua- 
fii,che  tettano  in  cima, per  non  effer  buoni  da  nalcere,ò  al- 
meno da  fighuolare,&  valerfcne  in  altri  modi,come  fareb- 
be, farli  macinare  per  cauarli  quella 'poca  farina,  & femola 
che  vi  fulfe  ; ponerli  con  gli  altiTgrani , ouero  darli  à polli. 
Seminando  lolamente  quei  belli , cherellano  in  fondo  ,i 

* quali  nafeeranno  facilmente  in  tre,  ò quattro  giorni,  * Au- 
uerrendo all’errore  che  fanno  tutti  quelli,  cne  fpargono 
grama  trauerfo  di  due;&  di  tre  colle,  doue coprendo  i fol 
chi  magiftrali  nel  curarli  poi  conl’aratro  , radoppiano  la 
femehzad’ogni  folco  con  quella  che  coprono  fopraPorio 
di  ctalcuna  colla.  Et  però  per  fchifar  quello  danno,  fiano 
fparfi  i grani  cambiando  per  lungo  di  colla  in  colla,  8c  non 
gittarh  ne  i foJchi , fe  non  quei  pochi  che  à cafo  vi  fallano; 
pei  cioche,oltra  che  vi  anderd  manco  femenza  , non  fi  fuf- 

* locherà  ne  anche  parte  alcuna.* 

Vinc.  Vi  piego  ancora  che  mi  diciate,  qual  forte  di  fru- 
mento haueteper  migliore  da  feminar’in  quello  paefe. 
Dipiùfn*-  Gio.Bat.Lalciando  da  pane  il  frumento,  che  fi  colhtma 
mentite  fue  nc^a  Triuifana,&il  tofello  in  molti  luoghi  nella  Ló 
qualità.  bardia,dkò  folamcnte  del  marzuolo,&  corezzuoIo,&  rof- 
fo,i  quali  fileminano  ti  a noi,  benché  il  mai  zuolo  fi  l'emina 
lolamente  di  Marzo,&  per  occafionc  quando  i terreni  non 

fono 
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fono  potuti  feminare  all'Auranto  per  cagion  de’  tempi  có- 
trari  j.II  quale  pefa  bene, ma  è minuto  piu  de  gli  altri,  & nó 
figliuola  fenó  pochifsimo.  Et  però  io  lodo  à leminare  ileo 
rezzuolo  perche  vier.  facilmente  per  ógni  campo, & fa  più 
bel  pane  di  tutti  gli  altri.E  vero,che’l  proprio  è di  feminar- 
Jopm  tortone  i terreni  Teggieri,  che  nei  forti  : Tuttauia  io 
loao  più  il  roflbjpercioche  produce  più  paglia,  più  grano, 

& ftà  più  forte  in  piedi,&  più  faldo  alle  nebbie,  & alle  bri- 
ne che  non  fa  il  corezzuolo.  Et  oltre  che  vieti  più  grande,  è 
piu  bello  ne  i terreni  forti,  che  ne  i leggieri,  ladini,  & altri 
fimilijhà  non  meno  bella  villa  per  erter  grofib,  & luftro,  & 
anco  pefa  più  d’ogni  altro  quali  Tempre  vn  pefo  per  Toma. 

Ha  vn  contrario  lolamente , che  la  Tua  l’corza  è alquàto  più 
grortetta,&:  non  fi  il  pane  molto  bianco. 

Vinc. Vorrei  làperle  particolarità,che  fi  debbon’oflerua 
re  intorno  al  vero  feminar de’ crani. 

Gio.  Bat.  Primamente  non  fi  femini  nei  terreni  magri  il  Del  yen 
frumento  & fcgala  nati  ne  i graffi.  Et  però  fallano  quei  maf  feminare  il 
fari,chc  partendoli  da  i campi  graffi,  & andando  à coluua  frumeto  & 
rei  magri,  portano  con  l'eco  il  frumento  raccolto  da  que-  altri  gra- 
fti,per  lemmario  in  quelli  altri.  nit 

Poi  fallano  eriandio  che  femiuano  il  frumento,  &r  altri 
grani  dopò  il  pi  imo  anno,&  più  quando  partano  il  lecódo, 
tk  il  terzojpercioche  quanto  piu  fono  vecchi, tartto  più  ma 
Jamente  nafeoro.  Et  medefimaniente  fallano  quanto  piu  fi 
tarda  à cauarli  della  paglia  conctofia,  che  alle  volte  fi  fcal- 
dano  talmente  ,che  cuoconogli  occhi  loro.  Oltra  che  fal- 
lano anco  molto  quei  che  non  laminano  i grani  bttoni,bel- 
li,&  ben  netti,feparati  da  gli  altri  faluatichi.percioche  non  < 
è poi  merauiglia  le  ne  nafeono  de’crirti , & fe  fono  fuft'oca- 
ti  dalle  cattiue  herbe.  Che  per  verità  è di  tanta  importanza 
à femi  parli  buoni  & netti, che  fefuiTepoffibJle,fidoucreb- 
bono  à grano  à grano  fciegliere  tutti  i migliori . 

Parimente  non  tanto  fi  dourebbon  lèmmare  fidamente 
quei  grani  che  flirterò  nati  in  vn  fol  terreno , & non  mefeo- 
lati  con  altri  nati  in  diuerfi  luoghi;  ma  ancora  quando  fa Ife 
poffibile  , (come  anco  farebbe  Tempre  facile  all’Agricol-  . 
ror’ecccllente  perle  grande  vtile  che  ne  feguirebbe)  fi  do- 
urebbon feminarli  che  furtero  vibici  da  piu  {piche  nate  da 
vn  fol  grano.Periochc,  fi  come  ogni  prudente  Agricoltore 
, fi  » ricerca 
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ricerca  le  migliori  Torridi  animali,  di  arbori,  & di  herbe 
per  hauerne  maggior  vtilità  j cosi  fi  debbe  pigliar  Tempre 
y miglior  Temenze  -,  lequali  fiano  anco  atte  ne  i terreni  doue 

fi  /eminanojperche,  mancando  di  quello,  non  è marauiglia 
Te  non  abondano  Tecondo  l’afpettatione. 

Vinc.  Dapoi  che  mi  hauete  detto  più  di  quel  che  io  aTpet 
taua , vi  prego  anco  che  mi  diciate  qual  miglio  hauete  voi 
Dtlmi  lio  Per  piùvriledafemiriare. 

hurrah  U ■ Gio‘ Bac'  °Sni  ^orte  è tanto  m,g^orc  quanto  che  è polla 
' ’ * * in  terreno  proportionato  d lei  .Vero  è,che  lo  Tpargolo  non 
teme  cosi  la  Tecchezza,come  fan  gli  altri.  Et  però  fi  Temina 
per  l’ordinario  ne  i campi  che  non  fi  adacquano  , il  quale 
produce  mediocre  ricolto,Te  cben’ordinato. 

De' migli  Quanto  poi  di  quei  che  non  vengono  belli  Tenza  l’acqua, 

manieri,  dico  che yi  Tono  le  due  forti  del nianzaro,  le  quali  Tono  li- 
mili di  gambe  aitò  di  manze  grandini  grani  belli, & Tuoi  ra- 
derne i campi  buoni,  le  Tei,  le  lette,  & le  otto  Tome  il  iu>*e- 
rojinafono  dillìmili  nelle  guTcie,  & nelle  foglie:percioche 
quella  che  Tempre  fi  è v Tata  produccle  foglie,  & le  gufeie 
gialle,  & qudl’altra  nuoua  le  produce  ofcure,&  nere.  La 
qual  non  vien  beccata  cosi  dalle  pallai e , come  qudl’altra, 

{>er  nó  efier  conofciuta  da  loro  quàdo  è matura;  attefoche 
a pare  Tempre  verde.  Maeflendo  il  campo  ben  netto, ben 
grafio,  beh’accommodato  d’acqua , &■  arto  d produr’il  mi- 
glio nanoidico  che  quello  palla  tutti  gli  altri  nella  bellezza. 
Trattato  & nel  pelo. Et  oltra  ch’egli  danneggia  manco  affai  il  campo 
del  miglio  de  gli  altri,  & matura  piu  tollo  di  quindeci , & vinti  giorni 
nano.  (cola  per  certo  da  llimare,  per  non  llar  tanto  Totto  a‘i  mali 
tempi,  come  fan  gli  altri)non  teme  ne  anco  i freddi,  le  neb- 
bie^ le  pioggiejanzi  fi  gode  in  quelle,pur  che’l  Tenta  il  cal 
do.Okra,chc  per  efier  cosi  balfo,non  è otfefo  da i venti,  da 
gli  vccellatori,  né  da  gli  ammali  ; concio fia  che  facilmente 
fono  veduti.  E vero  ch’egli  gradifee  di  efier’adacquato  più 
fiate,quandonon  pioue  aliai,  & di  efier  raro, percioche  fi- 
gliuola le  trenta,&  quaranta  gambe  belle-.Et  però  non  è ma 
rauigha  Te  alle  volte  nei  campi  buoni,  produce  le  dieci,  & 
le  dodeci  Tome  il  iugero  : Et  anco  Te’l  fcaccia  il  miglio  mo- 
ro ; percioche  è conofciuto  quando  fi  zappa , per  efier  alfai 
più  llretto  di  foglia, che’l  nauojoltra  che  quando  ha  fatto  il 
. grano,  è doppiamente  alto , & fi  può  tagliar  di  gamba  in 
; gamba. 
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gamba, & darlo  da  beccar’a  i polli. 

Vino.  Mentre  che  è comparto  quello  miglio  nano , non 
folamente  ho  Tempre intefo  dagli  efperti  Agricoltori , che 
egli  porta  la  corona  di  tutti  gli  altrijma  miitupifco  di  mol- 
ti,che  potrebono  commodamente  lemmario , & che  refta- 
no;diccndo,che  per  efler  cosi  ballo,&  di  fatica  nel  tagliar- 
lo,& che  rende  poca  migliarina,  non  mette  conto  à porlo 
ne’  lor  terreni. Ignoranti  "che  fono,  non  confidcrando  la  gra 
de  vtilita  del  gran  o, ch’egli  producesse  clic  quella  poca  mi- 
gliarina fa  aliai  più  fattioneai  buoi,  àiugerb  per  iugero, 
che  non  fa  ogni  altra  forte,  poiché  la  mangiano  tutta,  & di 
queft’altra  poco  più  delle  cime.  Ma  lafciando  colloro  nella 
lor’ignorantia,vi  prego  che  mi  inoltriate  le  vie  per  femina- 
re  quelli  migli. 

Gio.Bat.Si  feminano,&  li  erpicano  nellchore  frcfche.cal 
candoh  dapoi  con  l’erpichetta  di  vimini  con  molto  pefo  lo 
pra,acciocne  il  Sole  non  gli  offenda  cosi  nel  nafeere , come 
farebbe  quando  il  terreno  fulfcfofpefo  * oltra  che  la  matti- 
na feguente  lì  ritorna  per  rugiada  ricalcarli  ; 8echi  facelle 
quello  anco  le  due  altre  feguenti,  li  giouarebbe  maggior- 
mente,perche  quanto  più  lono  calcati,  tanto  più  tardano  à 
nafeere,  per  lo  germogliar’vtile  che  fanno  prima  lotto  ter- 
ra,inanzi  che  elcano  Et  però  chi  manca  di  ciò,  non  è mara- 
uigliafe  da  calore  crepa, & lì  lecca  tal  temenza. 

Vinc.  Non  credete  voi,che  li  farebbe  ben’à  metter  que- 
lla Temenza  nell’acqua, quando  è così  aria  la  terra  •> 

Gio.  Bat.  Non  tato  lodo  in  limil  calo  à poner  la  detta  Te- 
menza nell’acqua;  ma  anco  le  altre  da  ognitempo  ; percio- 
che  fempre  nafeerebbono  più  lìcuramente,&  più  prello.  * 
Ef  però  fallano  grandemente  coloro , che  le  non  vogliono 
fare  quello  oflìcio,feminino  almeno  prima  il  miglio  la  mac 
tina  per  lo  frefeo , & poi  lo  voltino  lubito  fotto  terra  con 
l’aratro,  perche  non  farà  percoffo  cosi  dal  fole , come  vien 
fattó  à quello, che  lì  fparge  fopra  la  terra  arata.  * 

Vinc.Che  vie  lì  dcbbon’ofleruare,  per  zappar  ben  quelli 
migli  ? 

Gio.Bat.Perche  l’antico  prouerbiodice.Chi  vuolben’em 
pir  la  tina,zappi  il  migli  o in  orecchina.  Adunque  fi  debbe 
zapparlo  quanto  piu  tolto  è fuor  di  terra,percioche  nò  pur 
yì  fi  leua  da  dolio  ogni  herba  faluatica  ( laquale  mentre 
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che  viuejli  diuora  la  graffa  ) ma  ancora , Temendo  le  radici 
la  coltura  farta  loro  dalla  zappa,  cominciano  ad  allargarli 
fubito.Lequali, quanto  più  lì  dilatano,  tanto  piti  diuengo- 
n o potenti  per  prodiir  le  foglie , in  graiidir  le  gambe,&  far 
de'  grani  in  copia . Er  per  contrario , quanto  più  lì  tarda  a 
zapparlo , tanto  maggiormente  Hiumore  tende  a farlo  ere 
lcer’inalrez/a,&  non  a giouar’alle  radici , che  fono  deboli 
per  hauer  attorno  la  terra  ferrata.  Et  quello  che  dico  del 
zappar’i  migli  per  tempo  , li  donerebbe  anco  fare  a tutti  i 
legumi, panichi,&  meliche,  benché  parifeono  manco , per 
non  elfer  così  delicati, come  fqno  i migli. 

Vinc.  Adeffo  io  conofco  benifsimo  la  cagione,  perla 
quale  i trilli  malfari  raccogliono  lì  pochi  migli}  percioche 
quando  douerebbono  hauerli  zappati  la  feconda  volta  (co 
me  fe  mpre  lì  debbono  zappar  così  ) è ben’affai , fe  all’hora 
cominciano  a zapparli  la  prima. 

Gio.Bat.Mi  piace  che  voi  conofciate  la*  rouina  di  fi  fatte 
gentf.che  fi  comeefsifon’infelici  nel  far  le  loro  cofeal  con 
trario  di  quel  che  douerrebbono}non  meno  fon  mal’auen- 
turati  quei  patroni,cheli  tengono  appreffo  di  fe. 

Vinc.  A quanti  giorni  di  Maggio  vi  pare,  che  vi  fi  femmi- 
ne i migli  di  coltura, Se  quelli  dei  vecciale? 

Gio.  Bat.  I valenti  Agricoltori  inai  non  li  feminano  di 
Maggiojconciofia  che  per  maturarli  per  tempo,  fono  i pri- 
mi beccati  dagli  vccelli  , fenza  che  non  producono  tanto 
frutto  , quanto  fan  quegli  altri  feminati  da  gli  otto  di  Giu- 
gno,fin  a gli  otto  di  LugliotPercioche  fi  coinè  quei  giorni 
fono  il  fiore  per  feminar  i migli}Cofi;quàto  più  participancr 
delle  rugiade  d’Agollo  tanto  maggormente  abortdanodi 
grani  in  copia. fi!? quello  per  efperientia  lì  vede , che  mai  il 
miglio  non  granifee  bene , fe  prima  non  ha  la  rugiada  lun- 
ga,& temperata  laquale  all’hora  è perfetta, per  elfer  le  noe- 
ti più  lunghe, & più  frtfche,rhe  non  fono  quelle  di  Giugno, 
&di  Luglio.  Vero  è che  ne  i luoghi  che  pacifcono  il  freddo, 
come  fono  le  noltre  valli  , Ita  bene  a l'eminarli  di  Maggio* 
percioche  tardano  a maturare. 

Vinc.  Lodate  voi  à leminare  tanto  il  panico  , quanto  il 
miglio  ? 

meo,  » mi-  Gio. Bat. Quando  il  campo  è buono, ben  netto,  ben  gra£ 

fo,ben  ordinato,  & accomouaco  d’acqua  per  adacquarlo. 
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lodo  più  tofto  a terminami  il  miglio,  che’l  panico  ; perciò» 
che  non  magrifce  tanto  , fa  miglior  pane  , & fi  vende  di 
più . Ma  chi  vuol  feminar  panico, lo  ponga  ne’  terreni  leg- 
gieri, gerriui,petro fi, & di  colli , & anco  doue  non  fi  adac- 
qua* perche  tlfendo  per  natura  caldo,  vi  vien  più  facilmen- 
te,che  non  fa  il  miglio. 

Vinc.  Oltrachem  Franciacurta  fi  feminano  panichiin 
quantità(per  elferui  terreni  come  dite)vi  pongono  ancora 
in  copia  de,fafoii,&  della  melica. 

Gio.  Bar.  Non  lodo  già  la  melica  in  quei  fiti,  perche  vi  - 
renda  frutto  aflai(per  eller  quello  fallo)ma  fi  bene  per  gio- 
uarealle  viti  fpefle, quando  è diuenuta  grande  * per  difen- 
derle dal  gran  caldo  Ma  alcminarlapervtilità,  non  è me- 
glio che  porla  nei  campi  buoni  di  polpa,  & Ipecialmentc 
ne  gli  humidijpercioche  non  mancando  loro  il  caldo,ren- 
derà  più  frutto  vna  pertica,  che  non  faranno  quattro  in  al- 
tri luoghi. 

Vinc.Semini  pur  chi  voglia  la  melica,  che  da  me  non  li- 
ra feminata  ne’  campi, cóciofia  che  io  conofco,  ch’ella  fem 
pre  fa  fporco,& magro  ogni  terreno*&  fon  certo,fe  in  luo 
godi  quella  feminarò  legumi, ovcna,o  vecciale,  che  anco 
raccoglieròdapoi  più  frumento. 

Gio  Bat.Non  folamente  è beneaféminarpiù  tolto  le  co  Dt[ 
fe  che  dite,che  la  melica,  poi  che  danneggia  tanto  i campi  , ” 

. per  qualche  fenipo*ma  vi  li  può  leminare  anco  del  rrumen- 
co  marzuolo, della  lcandella  .della  veccia,&  de’  lupini,oltra 
che  fi  può  feminare  del  frumento  roiro,tlTendoui  buon  ter 
reno,che  fia  ben’ordinato,&  ben  letamato. 

Vinc  Come  fi  può  feminare  di  Marzo  altra  forte  di  fru- 
mento,che  del  marzuolo  detto? 

Gio.Bar.  Nondirò  che  quello  frumento  rollo  fi  podi  fe  che'l'fr»- 
minare  in  tutto’l  mele  di  Marzo, ma  ho  ben  veduto  a Temi-  menlt  r 9fp, 
narlo  dopo  S.  Antonio  ,lin  per  tutto  Febraro  nei  terreni  fihUOCOfife 
morbidi, & particqlarmente  nella  contrada  de  Liuelli  della  minare  nei 
fpianata  di  Brefcia , per  non  tifa  ben’ ordinati  quei  campi  terreni  otti 
innanzi  il  ve  rnojoiìdt  con  la  lolita  temenza  nafcCua  , & miUi  Fe - 
figliuolaua  talmente  ch’egli  rendeua  di  piu, che  nonfaceua  t>raro  <jt*an 
no  i vicini  lemmari  di  Setrembi e,  & di  Ottobre. Lt  benché  f0  4 \L'a»' 
quello  frumento  non  venga  in  quei  tempi  le  non  ne  1 terre-  tunne . 
ni  dcttijnondimeno  molti poflpno  fare  il  medefimo  , ha- 
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Uendo  tempo  affai  per  arare,  per  erpicare,  per  nettare,  &• 
periugraffare  quei  luoghi,  ch’erano  malaméte  ordinati  al- 
T Autunno.  Che  veramente  fono  pur  troppo  pazzi  coloro, 
che  a quel  tempo  feminano  molti  terreni, ancor  che  li  veg- 
gano Iporchi, magri,  e mal  coltiuaci;  & però  non  è maraux- 
glia  fe  alle  volte  raccogliono  à pena  la  temenza. 

Vinc.  Vi  prego  che  mi  diciate  ancor  il  tempo  più  com- 
Del  vero  niodo  per fem marie  faue. 

feminar  le  Gio.Bat.Si  come  tutte  le  cofe  vogliono  effer  feminate  fe 
faue.  condo  la  natura  loro,&  il  valore  de  i terreni , & la  diuerfirà 
. dell’aere  j coli  ciafcuno  debbe  hauer  giudicio  à feminar  le 

faue  da  vn  tempo  proportionato  più  che  da  vn’altro.  Et  pe- 
rò io  lodo  che  nel  noftro  paefe,  effendo  i terreni  forti,  fi  fe- 
minino  rinuerniccie  al  principio  di  Ottobre,  piu  tolto,  che 
le  communi  alla  primauerajpercioche  non  tato  quelle  ve- 
ntanno piùper  tempo,  che  quefl’altre,  che  fi  raccogliono 
di  Giugnosma  renderanno  ance  più  frutto,&  reiterino  più 
'jrofTeae’  grani.Ma  efsédo  i capi  leggieri, ò dcbolijè  bene  à 
eminarui  le  comuni,  ò le  altre  più  minute  che  rédono  mag- 
gior fomma,feminando  quefte  due  forti  per  Luna  vecchia, 
c fpecialmente  in  quella  di  Gennaro, percioche  produco- 
no più  frutto,che  non  fanno  quando  c nuoua;  oltra  che  nó 
vi  vengono  quegli  animaletti  chiamati  polcioni,i  quali  alle 
volte  le  diftruggouo  del  tutto.  Non  mancando  à zapparle 
beniflimo  come  fono  fuor  di  terra. 

Vinc.Lodete  voi  coloro,  che  feminano  le  faue  à quel  té- 
po  nella  prima  aratura,  & nó  nella  terza  ò quarta,  come  fan 
quegli  altri  all’Autunno  ? 

Gio.Bat.Non  è dubbio  ch’egli  è meglio  ad  arare  queiter 
reni  le  tre,&  quattro  fiate  che  vna  fola , rompédctli  però  in- 
nanzi il  verno, accioche  fi  cuocauo  ben  dal  gelojma  perche 
la  più  parte  degli  Agricoltori  non  attedono  alla  maggior 
vtilità,non  folo  (per  men  fatica)  fpargono  le  faue  nella  fo- 
la atatura;madicono,chi  ne  feffedipiu,  che  non  verrebbe- 
no  belle  j adducendo  che  quelli , che  hann’araco  tre  volte, 
hanno  parimente  ricolto  tempre  pochi  grandma  tacciano, 
che  quelto  auiene  per  non  hauer  fatto  quella  aratura , fe  nò 
dopò  i dieci  giorni  di  Gennaro,ò  poco  piujonde  per  nò  ef- 
ferui  flato  tempo  da  polare  quei  terremota  l’vnaj  & l’altra, 
come  vi  vorebbe  per  maturarli  bene,  non  è marauiglia 

feren- 
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fe  rendono  poco  ricolto.  ^ 

Vinc.Per  edere  vtile  quello  capitolo  à l’vna,&l’altra  par 
te,i  patroni  dourebbono  porlo  a i malTari,&rnon  quegli  al 
tri  che hieri  dicelle.  Voglio  che  tu  mi  dia  per  regalia  que- 
fla,&  queU’altra  cofa. 

Gio.  Bat.  non  folamente  farebbono  bene  fe  faceflero  le  Del 
arature  ne  i tempi,che  ho  dettola  più  ancora  fe  piantalTe- 

ro  le  faue  alla  prima  vera,come fanno  alcuni  Cremonelì,8f  ’ ‘ 

Mantouani,i  quali  ne  piàtano  à vintine  di  pertiche,  percio- 
cheraccoglierebbono  il  doppio  ,&auanzarebbono  poco 
men  che  la  metà  della  lemenza . Bada  che  à feminar  quelle 
fauene  i luoghi  buoni,ben  letamati^  bene  ordinatici  rac 
coglie  del  frutto  in  copia(fè  il  tempo  non  và  al  contrario,) 

& Panno  feguente  del  frumento  in  quantità  ; percioche  elle 
ingi  allano  maggiórmente  la  terra,  che  non  fàogni  altro 
legume.. 

Vinc.  Hauerelle  voi  per  forte  lecreto  alcuno  per  confer- 
ir le  faue  da  i vermicelli,che  non  nafcelfero  dentro,  come 
fanno  per  l’ordinario  ? 

Gio.Bat.Bifogna  come  fon  fatte  fuori  delle  tauclle , ò te-  Del  tonfo 
ghe,farle  ben  Peccare  Albico  ; percioche  , quanto  più  fono  uar  le  fa* 
ben  fecche,&  cauare  per  Luna  vecchia  da  la  terra,  tato  più  ue. 
tardano  quegli  animaletti  i venirui  dentro . Ma  d Adirarli 
che  non  vi  nafcono,non  è poi  meglio,  cheà  feparar  i grani 
neri  da  i bianchi.Et  refecatoli  tutti  benifsimo,  mandar  i ne- 
ri a fràgere  (per  efler  i più  duri  da  cuocer  in  minellra)ò  farli  ■ • 
macinare  per  far  del  pane  mefcolato  có  altra  farina,#  i bià 
chi  ponerli  fopra  vna  tauola , & fregarli  talmente  di  mano  ' 
in  mano  con  le  mani  ben  onte  doglio  doliua,  finche  tutti  re 
llino  ontiipercioche  fi  conferuaranno  con  poca  fpefa,  & 
rellaranno  ottimi  per  mangiare  in  mmeltra  con  le  gufcie  * 

d’ogni  tempo. 

Sono  le  fune  verdi , & fecche  dilettegli  da  mangiare , ma  per  e/fere  di 
natura  fredde,  generano  bumori  grofu,  c anfano  dolor  di  te7ìa,e  fonofem 
pre  di  cattwa  digeThone. 

Vinc.Poichehointefo  ciò  che  defideraua  intorno  à qfto 
lpgume , vi  prego  che  mi  ragionate  ancora  de  gli  altri  gra- 
nché van  lemmari  di  Febraro,di  Marzo,&  di  Maggio.  Del  femi- 

Gio.Bat.Parlandoui  primamente  de  i ceci,dico  che  fi  fe-  nxT * * W#. 
minano  di  Marzo, & per  Luna  crelccnte,  ne  i capi  ben  leca-  «• 

. mati, 

* 
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mati , & ben  ordinati.Che  e/fendo  afciutti  ,o  leggerlo  di 
colle , tanto  piu  reftano  perfetti  per  mineflra:  Ma  bifogna 
nel  zapparli  lafciarli  rari  per  che i rami  loro  fi  fpargono 
piu,  che  non  fanno  quelli  de  gli  altri  legumi.  Et  oltre  die  li 
Temenza  voi  elì’er  grolTa,per  fruttar  più  , e ancobenea  po- 
nerla nell’acqua  almen  per vna  nottejfi  perche nafcono  più 
facilmente  1 grani:&  fi  anco  perche,  efl'cndo  di  natura  lalfi, 
lafciano  almen  in  parte  quella  falfuggine . Et  però  none 
marauiglia fc  piouendo,queiracqua  che difcende  dai  rami 
grandi,nuoce  talmente  a le  radici , che  affai  volte  feccano. 

5 ono  i ceti  per  natura  caldi  & humtdi , & ac  ere  fono  il  fangue  , <&  la 
colera-Onde  efien  do  ben  coiti  , m brodo  loro  aumenta  il  latte  alle  donne , 
prouoca  il  menRruo.com  mone  l'orina ,&  rifehiara  la  voce. 

Quanto  fia  poi  della  cicerchia,dico  cheeffendo  femina- 
ta  zappata  con  le  conditioni  medefime,  c buona  per 
cuocer  in  mineftra,&  migliore  della  fegala  per  mcfcolar 
col  miglio  nel  far  del  pane  Et  perche  chela  da  i vermicelli 
della  fiua,però  fia  cauata  per  Luna  vecchia , & fatta  Tubi- 
lo ben  leccare. Ma  meglio  c frSger!a;percioche  èanco  buo 
nadamangiarem  pane,&  inminelfra , comedi  prima. 
Questo  grano  fuori  .ch'egli  e buono  nel  mefcolar  col  miglio , come  ho  det- 
to .nondimeno  è poi  veniofo,  & di  poco  fapore. 

Medefimamente  feminar  la  lenticchia , dico  che  bifogna 
letamar  molto  ben  il  campo, &poifeminarla  di  Febraro, 
zapparla  con  ragione;percioche  non  tanto  ella  non  vien 
bella,  fc  non  nei  terreni  graffi,  & ben  ordinatila  cuocer» 
dola  in  mineltra,  non  è mai  buona  le  non  è accompagnata 
con  graffo  affai  di  carne,  ò con  l’oglio  buono.  * 

Et  cifra  ch'ella  è fempre  cibo  difficile  da  digerire  , nuoce  molto  alla 
Roma  co,  gonfia  te  budella,  ingrof ala  viRaJnduce fogni  fpauenteuolit 

6 cagiona  altri  danni  all  Intorno. 

Vinc  Sempre  mi  fu  effofo  quello  legume  per  più  caule; 
& però  lo  lafcio  a gli  buomini , & all  è donne  fuegliati. 

Gio.Iìat.  Seguendo  pur  a i grani,che  fi  feminapo  ne  detti 
meli  , dico  cheli  femina  la  vena  coi  medefimi  modidel- 
Tarare,deHetamare,&  dell’ordinare  il  terreno.E  ben  vero 
ch’ella  non  fi  zappa , come  fi  fanno  tutti  gli  altri  legumi, 
quanto  piu  toilo  fon  fuor  di  terrà. 

A quelli  medefimi  modi  fi  feminano  i lupini  di  Marzo,  t 
quali  auenga  che  non  fi  zappino,nondimeno  chi  li* zappaflc- 
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farebbe  molto  megIio,perchela  zappa  gioua  Tempre  a tut- 
ti i Temi;  & alle  piante!. 

Vinc.  Laf dando  che  quefti  grani  non  fi  mangino  fe  non 
Crudi  *&  per  appetitio;nondimeno  quando  nc  ho  feminati 
per  raccoglierli  al  fuo  tempo,  & fpargerli  per  ingraffare  i 
campi , non  {blamente  mi  hanno  giouato  intornof  de  i fru- 
menti , ma  mi  han  renduto  a tanto  pertanto  più vtile che 
non  è fiato  il  vai  ore', di  ogni  legume. 

Gio  Bat.  Venendo  al  feminar  la  veccia  per  far  del  pane, 
ouer’  a compararla  con  la  vena  per  paftura  de  gli  animali, 
dico  che  fi  pub  feminar  di  Febraro  , o di  Marzo  con  vna 
fola  araturajma  meglio  è romper  quel  terreno  ina nzi  il  ver- 
no,& al  fin  di  Genaro  ararlo  bene  vn’altra  volta;  & carica- 
tolo dapoi  di  letame  , fia  feminata  nella  terza  aratura  al  fin 
di  Febraro,ò  al  principio  di  Marzo, come  hieri  più  largarne 
tevidifsi  Veroèchefuordelnortio  paefe,  eilafifemma  di 
Ottobre  fola, per  màgiarla  mefcolata  có  altri  grani  in  pane. 

Poi  chi  voi  feminar  frumento  marzuolo  , òfegalamar- 
zuola , ouer  fcandella  di  Marzo , bifogna  romper  quei  ter- 
reni auanti  il  verno  , & poi  ritagliarli , ;&  erpicarli  dopò  S. 
Antonio , acciocheall’hora  fiano  preparati  oc  ben  letamati 
per  farui  la  terza  aratura,  & feminarui  quei  grani. 

Parimente  chi  voi  feminarc  i fal'olijdico  che  vogliono 
clfer  porti  in  buona  coltura.Et  però  bifogna  romperà  quel 
terreno  al  Marzo, ò più  torto  al  Febraro, & chi  faccfie  que- 
ito  dopò  (an  Martino,  farebbe  anco  meglio , demagliarlo, 
ouer’interzarlo  all*Aprile;&  al  fin  di  Maggio , efltndo  ben 
Jetamato  leminarli  , &c  dapoi  volgerli  lotto  con  l’aratro, 
ma  che  fiano  primamente  Itati  neJl’acqua5attefo  chenafco- 
no  melio:fi  zappano  due  volte  , &poi  fecondo  che  fi  ma- 
turano,fi  raccogliano  i cornicelli  le  tre,  & quattro  volte. 

Quelli  vogliono  femore  poca  fenienza,ingrart'ano  i cam- 
piranno frutto  in  abonuanza  , fi  confernan  lungo  tempo , 
? crefcono  nel  cuocerli  più  de  gli  altri  legumi,&  piacciono 
vniuerfalmente  a tutti-E  vero  degenerano  affai  vencofità 
nel  corpo,de  fi  digerifcono  malamente. 

Vin.  Stando  che  mi  hauete  detto  a fufficientiadiqueftt 
grani,  &fche  fimilmente  fi  {emiliano  fimi  da  tali  tempi, 
però  defidero,  che  mi  ragionate  de  i modiche  fi  debbono 
tenere  per  hauerne  in  copia. 

Gip. 
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Trattato  Gio.Bat.Lafciando  da  parte  più  riti, che  gli  antichi  oflèr- 
del  fortuna  uarono  nel  feminar  i lini,&  partieoi arméte  doue  erano  ila- 
re  i Uni  & te  le  rape,con  zapparli,  quando  erano  grandi , & altre  cofe 
delTordmar  al  contrario  poltro,  dico  che  habbiamo  gràd’obligo  à quel 
li . nobile  Brefciano,che  tiouò  la  vera  via  di  feminarfi-.Comin 

dando  primamente  à fpargere  di  Marzo  la  Temenza  del  tri- 
foglio nelle  biade,  & fegar  poi  la  llopia  trifogliata  intorno 
à i dieci  giorni  di  Luglio,&  il  fieno  al  fin  di  Agofto:  & leta 
mando  il  detto  prato  alianti  Natale,ò  poco  dapoi.Et  fega- 
tolo  tre  volte  dal  Maggio  feguente  fin’al  Settembre  ararlo 
dopò  mezo  Nouembre,accioche  fia  cotto  dal  gelo,  con  nó 
fondami  fenon  poco  l’aratro  ,percioche  il  proprio  delii- 
no è di  venir  bello, doue  fiano  lpefle  le  radici  del  trifoglio, 
le  quali  fi  trouaoo  in  quella  parte  riuoltata  di  fopra  dèll’a- 
ratiOjChe  vien  à efler  molto  fpungofa  ; onde  con  facilità  vi 
lì  dilatano  le  fue  teneriflìme  radici , & vi  crefcono  beniflì- 
mo.Ec  veramente  ch’egli  è bel  veder  l’Agricoltore  ne  gli  vi 
timi  di  FebrarOjò  ne  i primi  di  Marzo  à fpargere  le  dieci  & 
più  quarte  di  linofa  per  iugero  di  tal  terreno  cóciato  in  lar 
ghe  colie  di  otto,  di  dieci,  & più  folcir.  -,  ben  zappate  , ben  v I 
vgualate , ben  erpicate,  & ben  rallellate , per  raccoglierui 
poi  i quindeci , i vinti , & più  pefi  di  lino  ben  fatto . , come 
ordinariamente  gli  anni  buoni , fi  raccogl  ie  ne  i campi,  che 
fono  à propofico.Et  anco  è bel  vedere , quando  egli  adac- 
qua elfo  lino  al  tempo  fuo,  di  luogo  in  luogo  lentamen- 
tej  hauendo  prima  latto  ne’  folcili  maeftrali,  le  chiudette,© 
argini  delia  i lidia  terra,  non  molto  lontane  l’vna  dall’altra, 
accioche  pueli’acqua  fi  leui  fopra  le  colle  piane,  & così  lar 
ghe.Poi  oltra,che  lollecita  quel  lino,come  nafce,come  ere 
lce,&  vi  f.i  ciò  che  conuiene  di  tempo  in  tempo,  non  meno 
come  comincia  à colorire  lo  netta  di  tutte  ie  cattiue  herbe, 
accioche  nel  peltarlo,  ne  lo  fpadolarlo,  & nel  filarlo  non  vi 
fiano  tale immonditie.  Senza  che  egli  via  ogni  diligétia  nel 
. canario  mentre  ch’egli  è in  perfettione,  & nel  co'ndurloà 
cala  ben  fccco,&  dapoi  cauarli  lafemenza:Percioche,quan 
to  più  fi  tarda  à farla  fu ori,tanto  piu  i forici  lamangiano,& 
rodono  il  lino;  olirà  che  le  acque  diuengono  maggiorine© 
te  crude, doue  poi  non  fono  coli  buone  per  ammollirlo,  co 
jnejfono  di  Agolto , & più  di  J-uglio  Onde  elfendo  morbi- 
do,non  io  lafcta  dentro  più  di  due  giorni  inccrijma  quando 

è duro. 
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eduro,nonlocauafin  dopò  tre  dì, & trenotti;facendo  an-, 
co  quello  in  tempo, ch’egli  non  tocchi  di  due  Lune;  perciò 
che  in  quel  cafo,  andai  ebbe  in  niente  ne  lo  fpadolarlo  . Et 
cauato  dell’acqua  ben  lauato , lo  pone  in  vna  mafia  tonda, 

& larga tre,ò  quattro  braccia  , ponendole  radici  di  fuori, 
pertanto  tempo,quanto  è fiato  dentro,  coprendola  con  le 
affi  caricate  di  pietre,  ò di  altro  pefo:Et  pafiato  il  detto  tem 
po , lo  diftende  al  Sole  in  piedi  aperto  di  branca  in  branca, 
fin  ch’egli  c bé  fccco,&  dapoi  raccolto  in  mazzi  legati  in  vi 
minijlo  conduce  à cafa.Onde,  come  egli  è ben  peltato  con 
le  mazzero  fa  fpadolare  quanto  li  piace,  ponédolo  di  gior- 
no in  giorno  in  vna  pila,&  in  luogo  d propofito,  con  le  aflì 
fopra  caricate  pur  di  gran  pefo,  accioche  maggiormente  le 
relche , che  fono  di  dentro , fi  confumino  di  tempo  in  tem- 
po , & che  il  lino  diuenga  ogn’hor  più  fino  da  filare;  come 
mafsimamente  fa  quello , quanto  più  anniftà  cofi  ferrato 
infieme. 

Vinc.  Qual  lino  è migliore  per  filar  fottilmente,  poiché 
ve  ne  fono  di  piu  forti  ? 

Gio.Bat.  Si  come  il  fiottile  (benché  fia  più  curtodeglial  Qual  lino  ì 
tri)  è il  migliore,per  efier  molle  di  feta;cofi  quanto  è piu  lù  migliore  p 
gOjtantopmègrofloj&piu  alprodafilare.Ecperòfono  da  filare,  & 
commendare  quei  Brefciani,  chehan  trouato  nuoua  via  di  la  facilità, 
farei  refi  con  maggior  facilità bianchifsimi  & fottiliftimi.  di  biaeber 
1 quali  hauendo  primafcelto  illino,lenzafemenza,  più  fot  giure t refi* 
tile  più  bianco,&  piu  bello,lo  fanno  flar  nell'acqua  corren- 
te  cinque , ò fei  giorni  al  tempo  detto;non  ponédolo  altra- 
mente in  mafia, ò pila;percioche,  efiendo  dapoi  benissimo 
fpadolato,&  filato , diuien  bianchifsimo,  con  minor’artifi- 
cto  di  queiraltro,  ch’c  fiato  in  pila,  laquale , per  lo  fcalcrarfi 
infieme, lo  fa  venir’ofcuro. 

Vinc.  Perche  mi  hauete  detto  più  di  quello  che  afpetta- 
ua,mi  farà  grato,  fe  mi  direte  ancora  i modi , che  fi  conuen- 
gano  a far’i  lini  iquermci,auenga  che  tra  noi  fe  ne  feminino 
ìenon  pochifsimi.* 

Gio.  Bat  A feminare  quefto  lino  fj^tta  Calabrefe , bifo-  Del  lino 
gna  farli  la  col  tura  l’e  fiate;  & letamato  quel  campo,!fi  femi  inucrmstb 
na  dal  principio  di  Settembre  fin’al  ffte;  dandoli  quar- 
te lei,  ò fette  di femenza per  attero  di  terra,  fecondo  che 
più,&  meno  è grado  quel  terreno.  Et  quello  lino  vien’in  af- 
lai  copia,  quàdo  non  edàneggiato  da  gli eccelsiui freddi ^ 

di  al- 
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di  alcuni  venti  fpeciali  che  fofiiano  di  Primauera  Ma  c fo- 
lamente  buono  per  far  tele  grolle,  che  durano  aflTfi  manco 
deH’alrre.E  vero  ch’egli  viene  piu  a!to,&  più  grolfo  di  gam 
ba,&  di  Temenza,  che  non  fa  l’aftro,  la  quale  produce  anco 
più  oglio,  che  non  fri  la  ooftrana.  Del  i elio  vi  lì  fanno  tutte 
quelle  cofe,chè  fi  fanno  all’altro  lino. 

Vinc.  Per  qual  cagione  dite  voi,  che  li  faccino  le  colle 
coli  larghe  per  feminarui  i nollri  lini? 

Gio.  Bat.  Non  fedamente  mi  piacciono  vederle  di  quella 
grandezza, doue  fi  feminano  i lini;  ma  vorrei  vederle  anco- 
ra ùmili  ; doue  fi  feminano  i legumi , prati,  migli , & biade 
(quando  però  i campi  non  vi  fon  in  contrario  ) percioche  li 
raccoglierebbe  maggior  quantità  di  robbe,che  delle  ftret- 
te.Et  però  fra  gli  errori  notabili  dei  malfari  (parlando  fo- 
le dei  cattiui,  &non  dei  buoni;  quello  n’è  vno  del  non  far 
le  colle  larghc:I  ouali,benchei  terreni  liano  fani,curti,  pcn 
denti,  & non  maligni,  & chepotrebbono  fai  li  di  otto  & 
dieci  folchi  con  vtilita  loro , le  fanno  di  quattro,  di  tre  & 
anco fc  non  di  duc,danno  folaméte  del  patrone,ilquak  ha 
uendo  obligato  il  malfarò  à feminarli,  come  farebbe  fclfan 
taiugeri  per  cento  di  buone  biade;per  haucr  fatte  le  colle 
piccole, & affai  folchi  maeflrali,hauerà  quel  ricolto  che  ha- 
uerebbe  di  quaranta  fatti  con  ragione,  o poco  più.  Ne  per 

quelto  patifce  quel  malfarò  i percioche  caua  di  biada  alla 

portione,  che  ha  gittatain  terra,  & anchoi’alla  rata  delle 
arature,  & altre  fatiche  fatte  per  lui.  Et  di  qua  li  vede  la  fua 
malignità, che  per  rifparmiare  vn  cerzo  di  feméza,&  vn  ter- 
zo di  arature,non  pur’egli non  haconfciciuia  a danneggiar 
tanto  l’ignorante  patrone,  & fenza  fua  vtilità  ; ma  etiandio 
fi  compiace  della  miferia  nel  tagliar  le  biade  più  facilmente 
(per  elitre  le  colli;  cosi  Uretre  ) & neli’adacquar  quei  cam- 
pijnon  faccndoui  altro,chelafciar  correre  l’acqua  fra  i fol- 
chi macerali , fin  che  quelle  fgratiare  fono  trappalfate  dal- 
l’vna,à  l’altra  parte. 

Vmc.Sono  tanto  manifelli  quelli  injlinpi,che  nó  vi  vor- 
rebbe altro,  chcjan^e  dalla  patria  quella  perfida  genera 
tione;perciochqffe  coni pupifero  eglino-i  campi  buoni  à ce- 
to feudi , & pniiHugero  j/pome  collano')  nonfarebbono 
quelle  manigoldeiie. 

Gio.Bat. Sappiate  purghe  il  fedel  lauoratore  (nó  hauen- 

doi 
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do  i campi  in  contrai  io)mai  non  màca  à farle  colle  di  bel- 
la larghezza;  perciò  che  sà , che  Tempre  raccoglie  maggior 
ricolto,che  dalle  frette,  & che  ara  maggiormente  la  terra 
per  non  farui  tanti  colmi:Nó  per  quello  iella  di  adacquar- 
le benifiiroo,attefo  che  innanzi  che  vi  pongal’acquaadof- 
fo,hà  prima  concio  le  chiudette,  òftoppare  di  folco  iti  fol- 
co,&  tanto  alte,che  giungendo  l’acqua  di  vnain  vna,  è for 
za,chefi  inalzi,&  inondi  ogni  larga  colla  : Et  oltra  che  egli 
non  manca  à ftringerla,&  volgerla  con  ogni  diligenza  per 
farla  andar  pian  piano  infino  che  vede  efier  giunta  all’altro 
capo,la  Jeua  anco.&  la  conduce  l’opra  le  altre  colle,  che  vi 
fono  à canto  : Et  con  quello  beli’ordine.va  rimouendo , & 
rimettendo  l’acqua  di  luogo  in  luogo,  fin  che  è bene  adac- 
quato il  campo.  Per  tanto  polfiamo  conchnidere  , che  non 
vi  èproportione  dali’eccelléte  Agricoltore  al  mifero  maf- 
faro,nerche  quello  non  fa  mai  cola  con  ragione , & quello 
non  fedamente  ara , ordina , & femina  con  prudentia  ; ma 
etiandio  fcaluagli  ai  bori. potale  viti, lega  i prati,  letamai 
càpi,gouernaiiini,&fàtuttele  cole  importanti  ne  i buon 
giorni  della  Luna. 

Vinc.Come  intendete  che  fi  debbano  fare  le  cofe  del- 
l’Agricoltura per  conto  de’ beneficij della  Luna? 

Gio. Bat. Non  afpettate  cheiovichca  quelle  regoleche 
dice  il  gran  Poeta  Mantoano  > che  fi  debbon  olferuare  nei- 
l’Agricolturanei  tempi  dicelcfti  pianeti, òdi  lidie  fifle: 
Perciocheoltra,che  fono  cofe  da  eccellente  Altrologo.  & 
non  da  femplice  Agricoltore;  farebbono  parimente  vn 
Chaos  à volerle  recitare.  Et  però,pariandoui  folaméte  del- 
la Luna,la  quale  per  efier  più  profuma  a noi  &:  di  tutti  i pia 
netti,&  corpi  cedili, fa  i luci  effetti  fopra  di  noi(quanto  al 
corpo)  &:  l’opra  delle  cofcterrenc;dico  che  eflerdo  nuoua, 
ferue  benifsimoal  piantar  gli  arbori,  alfeminarleherbe,al 
tagliare  i bofehi  per  brufeiare , & al  fegare  i prati  *per  gii 
animali;& ancorai  letami,  che  fi  danno  àfinul  cofe;  per- 
vjgore  ella  pi  ella  a quelli  neirimmoibi- 
alie  feméz^it;!  peimogliare,  & nel 


cioche  non  mi 
xiiie,cheà  gli 
crefcere. 

Vinc.  AconfiJnatiSffe  di  quefto,nori purhabbip.mol’ef- 
fempioncl  tagjwrfi  le  vngiq,j'capclli,òc  la  barba;  ma  anco 
pel  contrario  ridl’amnjazzarj  pòrci , & altri  animai  i . Per- 
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citìche  amazzandoli  per  Luna  fcemante  qnanto  più  fi  tar- 
da a mangiarli  così  falati , tanto  più  fuoco  vi  vuole  a cuo- 
cerli.Et  però  non  è marauiglia  fe  vn  falciccione,  ò altra  car- 
nedi quelli  rimangono  in  lunghezza,  affai  volte , il  quarco 
manco  quando  fono  cotti , & fe  ancora  io  non  gli  amazzo, 
re  li  copro  peralleuare,  fenon  fono  nati  in  Luna  crelcente; 
percioche  malaméte  crcfcerebbono,  & verrebbono  di  con 
ìieméte  pefo.  Ma  poi  che  mi  hauete  narrato  di  quelle  cofe, 
che  li  debbono  fare  per  Luna  nuoua,vi  prego  che  mi  dicia- 
te anco  di  quelle  altre  che  vanno  fatte  quando  è vecchia. 

‘ GioBat.  Si  come  è bé  a potar  le  viti  magre  per  Luna  nuo 
uà, coli  lìano  potate  le  morbide  quando  è vecchia*'  perci  o- 
che  produranno  alfai  più  vua,che  a potarle  quando  crefce', 
per  attendere all’hora  a farle immorbidare  ioidi  foglie  & 
di  pampinùEtpotadole  nello  fcemare,ogn’horapiu1-eltrin 
ge  illegno,il  quale  maggiormente  attéde  a produr  del  frut- 
to in  copia.Et  medelimamente  lì  debbono  ordinare , & ca- 
ftrarei  cedri,&  tutti  gli  altri  arbori  fruttiferi:  pcioche  pro- 
duranno fempre  frutti  alfai:Et  eifendo  pofsibile,  è ben’ a vé- 
demiar  per  Luna  fcemante,percioche  quei  vini  faranno  da 
lefrilhetti,&  conferuati,  i quali  lìano  medelimamente  tra- 
mutati al  feguente  Marzo  in  lìmil  tempo. 

Ancora  fiano  macinate  le  biade  j conciolìa  che  li  confer- 
uanole  farine  lungo  tempo.  Vero  è,  che  il  pane  crcfcc 
maggiormente , quando  fono  macinate  per  Luna  cre- 
fcente 

Apprelfo(chi  può)è  ben  a mieter  le  biade  per  Luna  vec- 
chia,cauariliui,llerparei  legumi,racxoghere  i pomi,  &:  al- 
tri frutti.E  vero  che  i legumi  li  cuocon  piùfacilmente,fe  io 
no  cauati  per  Luna  nuoua. 

Lodo.lìmilméte  che  a quel  tempo  lì  raglino  tutti  i legna- 
mi per  cafamentare,faretorcoli,  ponti,  òz  altre  cofe  limdi; 
& fpecialmente  intorno  a i vintifette  dì,&  più  tollo  la  fera, 
che  la  mattina,percioche,  lì  come  di  nottj^’humore  tende 
andare  in  cima  deirarbore,colidi  gjornofcSole  lo  tira  alle 
radici.Come  ben  li  vege,  che  tagli^pdo  duiiegni  di  vna  me 
delìma  qualita,di  natufif,di  fortezza,^  di  grollezza*  & po- 
lli anco  in  vn  tempo  fotto  vn  medeltmo  empieo , i quali  lia- 
no  tagliati  in  vna  ìilelfaLunai  ma^’vno  quando  crefce^&r 
l'altro  apprelTo  alfine 3 dico  ohcquello  della  crefeeme  mai 

vi  no» 

■V  * ■ * ' / 


V DELL’ A GRICOLT VK  A.  6f 

non  reftarà  di  vaporare  per  la  morbidezza  nò  digerita,  che  . 4 

fi  trotta  in  lui;debilitandolì  à poco  à poco,finche  del  tutto 
fa^d  rotto, & fracaffato-.Et  l’altro,per  hauer gli  humori  ben 
digefti  dalia  Luna  vecchia,reltarà  anco  piu  forte,  & più  ga- 
gliardo per  foftener  ogni  pefo  con ueneuole:  & quello  fi  ve 
drd  beniflimos’egli  mammamente  ferì  tagliato  più  torto 
all’Autunàk),  che  alla  Primauera. 

Vinc.Cne  rimedio  vi  farebbe  à fortificar  quegli  arbori 
che  fono  deboli,  i quali  affai  volte  per  necefsità  fi  tagliano 
per  metter’in  opera , ben  che  fi  fappia  che  dureranno  poco 
tempo  ? 

Gio.  Bat.  Perche  tali  arbori  fono  cosi  teneri  dalla  cima  Perfirtifi- 
fìn’afle  radici  per  Jatroppa  acquofità  , che  la  naturalor  tira  c^e  *”olto 
à fe  con  gride  auidita  della  terra , peròchi  vuol  feruirfene  Sli 
lungo  tempori  tagli  da  quel  lato,onde  va  tagliati, vn  poco  deboli, 
più  della  metà  apprefs’al  fine  della  Luna  & li  lafcicosiin 
piede  per  vn  giorno, ò dui;&poi  Ji  finifehi  di  taghare'.Per- 
cioche  rtando  cosi  mezi  tagliati,in  quel  tempo  venirà  fuor 
tutta  l'acqua  che  non  vfeirebbe,  fe  nel  tagliarli  fuffero  git- 
tati  à terra.  Et  chi  non  credeffe  anello , pongali  à tagliari- 
na rouere,ò  caftagna  (per  efTer  dei  piu  forti,  & de’  più  dura 
bili  arbori , che  nano  tra  noi  ) & cosi  vn’albara , ò pomo , 
ouer’onizzo(chefondeipiùdeboli)&  lafciali  al  modo  dee 
to;  vedrà  quanta  copia  di  acqua  vfeira  fuor  di  quelli  teneri, 
à rifpetto  de  gli  aItri:Ma  come  fono  piu jgati,&  ridutti  à ter 
ra,bifogna  leuarli  fubito  la  feorza,  & lafciarli  dapoi  cosi  al 
Sole,al  vento,  & al  freddo  almeno  per  fei  meli  innanzi  che 
fi  pongano  in  opera;  mettendola  però  lòtto  de’ legni,  ò 
pietre, accioche  non  liano  danneggiati  dalla  terra.  Etfe  bi- 
f'ognalfe  quadrarli,  lian’ordinati  come  faranno  feorzati, 
percioche  lì  induriranno  in  quel  tempo,  come  lì  hauelfero 
il  proprio  ncruo.  Vero  è che  vogliono  elfcr  polli  in  opera 
al  coperto;perche  quando  fallerò  offelì  dall’acqua(benche 
fìano  fatti  durifsimi)  durarebbono  pochi  anni. 

Vinc.Per  hauer  intefo  le  cofe,  che  lì  debbono  farein  Lu- 
na nuoua;&  quelle  cheyan  fatte  quando  è vecchia,  delìde-  Ctmt  fi 
ro  fapere  ancora  la  cagion  di  quegli  effetti,  che  ella  fa  elfen  voao~ 
do  nell’vno  & l’altro  lt  ato*  fcgrt H w* 

Gio.  Bat.  Quantunque  quefta  cola  non  appartenga  à gii  lore  d«lt* 
Agricoltorijiie  à me,ma  follmente  a gli  Xltrulogi,o  a i Fi-  Lmi *• . 
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lofofi  naturali /nondimeno  non  reftarò  di  narrami  breue- 
mente  quello , che  altre  volte  io  ho  fentito  difcorrcr  fopra 
di  ciò, ad  vn  letterato  mio  amico.  Adunque , lafciando  che 
la  Luna  faccia  in  manco  di  vn  mefe  tutto  quel  camino  che 
fa  in  vn’anno  il  Sole , & che  la  lia  calda,  fecca,  humida  , & 
frcddajdico  che  ella  non  ha  lume  alcuno  da  fe,ma  lo  riceu  c 
Tempre  dalSole,&  lo  riflette  alla  terra  tato  maggiore,  quan 
ro  fi  allontana  da  lui,'&  per  contrario,quanto  più  li  appro  f- 
iìma  alla  congiuhtione, tanto  manco  lo  riflette  alla  terra.  Et 
di  qui  è,che  diciamo  la  Luna  crefcere,  & feemarej  non  che 
veramente  in  lei  crefca,  ò manchi  il  lume  ( eccetto  quando 
ccclifla)  per  efler  fempre  illullrata  ad  vn  medelìmo  modo 
dal  Sole, ma  lòlamente  crefce , & manca  quel  lume , che  da 
• lei  li  riflette  alla  terra.il  quale,fecondo  va  crefcendo,&  mi 
' * cando , ha  parimente  piu , & men  forza  di  mouer  l’humore 
r delle  co fe naturali  à fare ifuoi  effetti  : Percioche,quato  più 

egli  crefce,tanto  più  il  detto  humore  abóda  , & fi  diffonde 
afle  parti  citeriori  : per  contrario  quanto  piu  manca,  canto 
piùil  medelimo  humore  manca, & li  reftringe  alle  parti  in- 
teriori:Alquale  effetto  concorre  vn’altra  caula,che  quando 
quel  lume  crefce,raedelimaméte  crefce  lo  fpatio  della  not- 
te,nelquale  la  Luna  Ita  fopra  della  terra  ; & quando  il  detto 
lume  fifa  veder  minore,»  fa  lìmilméte  minore  il  detto  fpa- 
tio  di  te  mpo.  La  onde  polliamo  conchiudere , ch«  li  come 
il  Sole  nella  prima  llagione  velie  gli  albori , nella  feconda 
produce  i frutti,nella  terza  li  matura,  & nella  quarta  li  sfon- 
draj  cosi  la  Luna  nel  primo  quarto  è potente  a morbidare,  j 
s nel  fecondo  à frutcarejnel  terzo  à maturare,&  nelTvltimo  à 
conferuare. 

» Vinc.  Perche  fra  i termini  della  Luna  mi  hauete  fatto  ve 

der  benifsimo.la  difierentia  che  è,quando  lì  moftra meza  il- 
luminata dal  Sole  nel  compiuto  primo  quarto,eflere  vgual 
mente  quando  è illuminata  nel  fecódo,&  che  il  primo  mor 
rC»me  fi  bidilce  tanto,  quanto  il  terzo  reftringe , vi  prego  che  mi  di- 
puì  cofi  u-  cjate  etiandio  qualche  fecreto  da  cóferuare  i frumenti  da  1- 
glutre  il fru  le  tarme. 

memo  mal^  Gio.Bat.Innanzi  che  io  vi  dica  quello , mentre  che  mi  ri- 
mxturo  qui  cordo, voglio  dire  come  lì  pofl’ono  mieter  le  biade, ancor- 
*9 il  mot »-  che  fulfero  in  parte  mal  mature , le  quali  li  tagliarebbono 
r«.  volétterìperhauer  copia  di  lauoratori,i  quali  nòli  ootreb- 

^ bono 
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bono  pai  hauere,fe  fulfero  licentiati;ouero  ancora  quando 
fi  miete  vn  campo  & che  vna  parte  non  è matura  fenza  far- 
li due  voltej  fi  potrebbe  tagliare  in  quel  medefìmo.tempo. 

Si  cagli  Sdunque  cosi  il  frumento  mal  maturo  (quàdo  però 
ha  compiuto  il  grano)  quanto  il  maturoipercioche,  métre 
che  i meritori  andaranno  tagliando,&  legando  le  coue,fia- 
no  parimente  di  mano  in  mano  fubito  gittate  per  terra  con 
le  (piche  verfo  Tramontana , &non  manco  di  dieci  infic- 
ine l’vnafopra  all’altra,accioche  non  fìano  trafitte  dal  fole: 

Et  come  è fparito,fiano  drizzate  in  piedi, & laffate  così  tut- 
ta la  no  tee,  & poi  la  mattina  feguente  innanzi  fia  alto,  fìano 
ritornate  per  terra  al  modo  detto:  Facendo  quello  fera  ,& 
mattinajfinche  faranno  diuenute  mature:  Ma  fe non  compa 
riffe  il  Sole,non  accade  à ponerle  per  terra. 

Poiquanto  à cor.feruareil  frumento  ; dico  che  i granari  remata, 
vogliono  elfer  con  le  fineltre  da  Settentrione  à Mezodì,ò  ,•  / 

da  Oriente,.!  Occidente:perciochefei  venti  nópoffon  cor-  f 
rere,&  trappalTarc  dall’vn  lato  all’altro , è dubbio , che  nel 
gran  caldo  non  patifea  molto;  Vero  è,  che  alcuni  noflri  ec-  reTUtfr  [9 
celienti  in  quelio,lodano  molto  quei  granari  che  hanno  di 
ogni  tempo  (blamente  le  fineltre  verfo  tramontana,  perche 
quel  vento  tiene  fempre  frefeo  tutti  i fruméti:  Senza  che  di- 
cono, che  fotto  a i tetti  non  fìano  pollo  le  afsi,&  mdco  i ta- 
belloni,accioche  i venti  pollano  liberamente  penetrare  fra 
icoppi,&  che  quei  luoghi  diano  frefehi.  Ma  io  lodo,  che  Regole  per 
quanto  più  tolto  fi  puote  , fi  faccia  fuori  il  frumento  dalle  confermar  i 
cofej  percioche  quanto  più  fi  tarda,  tanto  più  facilmente  fi  frumenti. 
fcaldano  fra  fe  Itelfe;  onde  non  èpoimarauigliafe  queifru 
menti  abondano  di  barbelli,  & conleguentemetedi  tarme. 

E vero  che  le  fulfero  leccate  ne  i campi  le  coue  in  piede  al 
Sole  almeno  per  tre  giorni , che  pochifsime  volte  accade- 
rebbe  fimil  cofa:Ma  poi  che  nó  fi  fa  quello,  come  fi  faceua 
innanzi  alle  tate  prelenti  careftie  (perlifere  horarubbate) 
fia  adunque  palato  il  frumento,  & ben  feccato  almeno  per 
tre  hore  nel  piu  ardete  fole,&  poi  cosi  caldo  fia  criuellato, 

& portato  di  mano  in  mano,fulgranaro,delquaIe  fiano  pri 
ma  ben  cimili  tutti  i buchi  có  calcina,  & dapoi  fpazzato,  & 
nettato  da  ogni  parte,  & fotto  al  tetto  da  ogni  immóditia: 
fpruzzando  di  buono  aceto  có  vna  lcopettamqlluogo,do 
pe  fi  hà  da  mettere  il  frumento  in  vn  mucchio , & nó  meno 
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attorno  à que!lo,&  in  cima  al  modo  detto. 

Vn’altro  fecreto  potente  per  conferuare  ogni  frumento 
vi  voglio  dire  :Che  per  dieci  Tome  di  ben  fecco  ,vi  fiano 
mefcolate  almeno  quattro  di  miglio  bene  ordinare  jpcio- 
che  non  (blamente  dalla  fua  frigidità  farà  conferuato  per 
p>ù  anni  dalle  tarme, & nó  fi  potrà  fcaldare;  ma  ancora  lem 
pre  fi cauarà  fuori  tutto  col  criuello  . Io  vi  potrei  medefi- 
tnaméte  dire  de  gli  altri  fecreti  à quello  propofitoj  ma  per- 
che quelli  fono  certi,  & ficuri,  però  farò  fine  , poi  che  per 
adeffb,habbiamo  ragionato  à fufficientia. 

Vinc. Innanzi  che  ci  leuiamo,delidero  che  mi  diciate  an- 
cora vn’altro  fecreto  importante  ( fe  però  lo  fapcte  ) cioè, 
che  riparo  fi  può  fare  à quel  frumento , nel  qual’è  venuto 
dentro  gran  quantità  di  barbelli. 

Gio.Bat.Primamente  douete  fapere , che  mai  n on  vi  en- 
trano/e non  dopò  pochi  giorni, che  egli  è fiato  b attuto:Et 
però , tantofto  che  quel  frumento  comincia  à fcaldarfi,  ò 

Jirodur  barbelli , fia  portato  di  mattina  sii  l’ara  à farlo  bene 
poluerarc  col  criuello,&  poi  di  mano  in  mano  diftendcrlo 
benifsimo,&  cosi  fparfo , lafciarlo  allo  ardente  Sole  inlino 
che  è pafsato  i’hora  di  vefproj  & riportarlo  dapoi  cosi  cal- 
do ben  ncctato , ponendolo  in  vn  mucchio  più  alto  •,  che  lì 
può.  Percioche  quanto  più  fi  trouaraalto , tanto  maggior- 
mente quel  gran  calore  affogarà,  & ammazzarà  tutta  quel- 
la generatione:  Oltra  che  in  tre,ò  quattro  giorni  tutta  quel 
la  malfa  reftarà  talmente  frefea,  che  più  non  patirà  cotal  ro 
uina;anzi  fi  conferuarà  per  lungo  tempo. 

Vinc.  Si  come  mi  fono  piaciuti  i primi  duo  rimedij  con- 
trajquefii  ammalettij  cosi  mi  è fiato  caro  quello  altro, per- 
che non  haurò  più  quel  tanto  danno,  che  più  volte  ho  pati- 
to.Refia  folo  che  dimane  fiamo  inlìeme  per  ragionare  del- 
le altre  cofe,che  defidero  fapere,  fe  tanto  vi  fara  grato. 

Gio.Bat.  Anzi  mi  (ara  gratifsimo,  & però  vi  afpettàrò  mol 
co  volontieri. 


Il  fine  dilla  feconda  giornata. 
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GIORNATA 
. DELL’A  GRICCI  LTV  RA,' 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO, 

Intorno  al  piantare , & allettare  leviti 
in  poco  tempo . 

Enuto  il  terzo  giorno  M.  Vincenzo 
andò  nell  hora  (olirà  a caia  dello 
Auogadro,  & crollatolo  a palleg- 
giare nella  bella  loggia,  che  guar- 
da a tramontana,  & per  mezzo  di 
vn  diritto  viale  accompagnato  da 
due  belle  iìepi  di  languini,il  quale 
diuide  il  giardino  delle  cale  de  i 
fuoi  lauoratori  j dopò  le  loro  falu- 
tationi , fu  pigliato  da  lui  per  ma- 
no , & condotto  di  palio  in  palfo (in’in  capo  forto  di  vna 
gra  callagnafo!tifs;ma,laqualepertrouarfi  accommodata 
di  freschézza,  &di  feggi  attorno,  lì  pofeio  a federe.  Et  do- 
pò che  riebbero  ragionato  della  mirabil  vaghezza,  cheelsi 
godeuano  da  quelle  diuerfe  verdure,  & deidolcilsimo  can 
tar  deitanti  vccelli, che  tutta  via  vi  erano.-il  Maggio , po- 
nendoli la  mano  deltra  al  petto,  dille.  Pofcia  che  Voi  Mef- 
ferGio,  Battilta  mi  liete  flatocortefe  nel  chiarirmi  quelli 
duegiorni  paflati  di  quante  cole  vi  horichielio,  vi  pre- 
go che  mi  diciate  anco  le  qualità  delle  viti , fecondo  la  na- 
tura loro.  Qttxnto 

Gio.  Bat.  Quantunque  la  vite  lia  domandata  arbore  da 
gli  antichi,&  da  i Giureconfultijin  ninna  cofa  è però  limile  ar^ore  Al- 
agli altri  arbori,eccetto  che  è di  legno  , Scatta  a brufciarc  he  yit*  * 
come  loro.Percioche  fi  vede  primamente, ch’ella  è difsimi  *****  glial 
le  per  elfcr  di  dentro  porofa,$r  piena  di  fpiracoli  fpe&ifsi-  ***  «M, 
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mi,&  minUtifsimi  nella  allaccile  braccia, ne  i maderi,&  pa 
pini,&  non  menoèdifsimile  nella  fcorza,  nella  drittura,  Se 
nel  colore;  di  maniera,  che  non  fo  qualar  bore  nonfiapiù 
bello  aliai  di  quello . Senza  che,non  folamente  è difsimile 
per  non  potere  Ilare  in  piede,fe  non  è ben  follentata  fecó- 
do  il  fuo  bifogno;ma  ancora , fi  come  i rami  de  gli  altri  ar- 
bori fruttiferi  fi  drizzano  fempre  in  alto  co’i  frutti;  coli  per 
contrario  i maderi,palmiti,&  pàpini  di  lei  co  i frutti,  ò fen- 
za  non  elfendo  appogiati  a i legni,ò  a canne, ò tirati  per  lori 
go,ò  vero  che  rampichino  fopra  gli  arbori,ò  ad  altra  cofa; 
Sempre  come  tcneri,&  languidi,  tédono  all’andar  al  baffo, 
& per  terra. 

Perciò  Dio  vinc.  A quello  che  voi  dite  elTer  quello  arbore  così  lan- 
fece  l'orbo-  guido , cosi  debole  ,&  cosi  difforme  debbiamo  credere, 
re  dell*  vi-  che  jj  Signore  Iddio  lo  facelfe  cosi,accioche  non  fulTe  buó 
t*  difsimi-  per  altro, che  produrre  vn  licore  tanto  pretiofo,  & tato  ne- 
le  agli  *1 - celiar io,quanto  è a noi  mortali  : Percioche  quando  fulfero 
altramentc,non  è dubbio  che  ne  farebbono  confumati  tan- 
ti che  poi  i vini  farebbono  fempre  in  maggiore  precio  di 
quel  che  fono. 

Gio.  Bar.  Che  c poi  della  diHomilianza  del  loro  frutto  d 
comparatione  di  quei  de  gli  altri  arbori  conofciuti  tra  noi? 
I quali  fono  fodi,  & tutti  di  vn  pezzo , & quello  della  vite  è 
fempre  molle , tenerifsimo,  & in  più  pezzi  : Come  fi  vede, 
che  i grafpi  grandi,  & piccioli  han  piu  numero  di  grani  di- 
uerfitsimi,&  di  tal  làpore,che  non  vi  è lingua  che  efplicaf- 
fe mai  la  varietà  delie  delicatezze,  che  ella  vite  fa  guftare 
nel  mangiarli,&  nel  beuere  i vini,le  vernaccie,lemalualie, 
& altre  infinite  beuande,che  per  tutto  il  mondo  fono  pro- 
duttedalei.  ' 

Vinc.Benchevihaureidadomandarepiù  cofecirca  alla 
natura  di  quelle  vite , nondimeno  mi  contéto  che  più  to  Ilo 
mi  molìriate  prima  i terreni,  che  fono  da  fchifarc  nel  pian- 
geri tene  tarla,&  poi  gli  alci  i che  fono  buoni  per  lei. 
ni  fino  cax-  Gio.  Bat.  Primamente  non  fi  debbono  piantar  nelle  ai- 

uri  , & tezzc  de  i monti  nollri , & manco  nelle  parti  loro  Setten- 
ari fino  trionali,  ne  de  i colli , percioche  non  vi  fruttarebbono  per 
buoni  fsr  cagion  del  freddo . Come  anco  non  fono  da  piantare  ne  i 
piantar  vi-  terreni  maligni, & fpccialmente  ne  i faU^amari, palli  dofi,S£ 
ri.  ledofi;  percioche  i vini  vi  venirebbono  cacùui,&facilmcn 
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tc  fi  guaftarebbono;  ponendo  ne  i campi  grafs  i le  viti  ma- 
gre,& le  fertili  ne  i magri;  & non  meno  ne  i freddi  ò humi- 
di  quelle  che  hàno  poca  midolla,  & i grani  (bdi:&  poi  nei 
caldi,  ò lecchi  le  altre  che  ne  hanno  aliai , & i grani  molli . 

Non  ponendone  forte  alcuna  ne  i terreni , che  habbiano  in 
cima  delle  pietre  in  gradifsima  quàtità;percioche  vi  nuoco 
no  di  fiate  per  lo  troppo  caldo  , & di  verno  p lo  eccefsiuo 
freddo, ma  effendone  lino  alle  radici , non  tanto  giouaràno 
loro  nel  tenerle  frefche  lo  diate,  ma  faranno  etiandio  che 
i vini  faran  migliori-.Nó  piantàdo  viti  in  valli  profonde,  an- 
corché producelfero  delle  vue  in  copia;perciochc,nó  po- 
tendoli maturare,farebbono  vini  garbifsimi,  &di  poco  va 
lore.Et  pur  chi  ne  volelfe  in  limili  liti,  ve  ne  ponga  di  quel- 
le,che  facciano  talmente  i grani  rari,  che’l  Sole  polla  pene- 
traretra  efsi  benifsimo.Similmente  chi  voi  piàtare  viti,deb  T/5 
be  fcegliere  delle  migliori;  & volendone  diuerfe  forti, le  pò  2. e*e  le  "** 
ga  tutte  fcparatamcnte;percioche,ftàdo  che  le  gentili  prò- 
ducono  curti  pampini,  & le  grolfe  lunghi , non  fol amente  yan?t0Pl*n 
fa  bene  à metter  quelle  più  lontane  l’una  dall’altra, che  non  tgX€% 
voglion  elfer  polte  le  gentili  ; ma  ancora  hà  maggior  com- 
modità  nel  vendemiar  le  vue,  che  (c  fulTero  ne  i fili  mefco- 
late  ; conciolìa  che  egli  può  diuifarc  nel  fare  i vini  fecondo  ( 
che  le  forti  li  trouaranno  di  vna , in  vna  & anco  accompa- 
gnarle come  gli  piacc.Oltra  che  nel  potarle,può  cominciar 
ad  ordinare  qlle  che  ricercano  elfer  le  prime  (cioè  le  morbi 
de)  & fare  poi  il  medefimo  al  tépo  delle  più  tarde  Et  à qfto 
modo  li  beneficiano  tutte  di  tépo  in  tempo  fecondo  la  na 
tura  loro;cofa  che  non  vien  fatto  così,quando  fono  diuer- 
fe forti  mefcolate  infieme.Et  però  none  marauiglia  fe  in  tal 
calo , ve  ne  fono  aliai  che  patifcono  per  elfer  potate  fuor 
del  tempo  loro.Et  quella  cofa  è di  molta  importanza,  ben- 
ché pochi  vi  fianojche  penfino  ad  vn  tanto  danno. 

Ancora  chi  voi  piantar  vici,  debbe  conlìderare  la  quali-  Regole  per 
rà  dell’aere , & del  lito;percioche  elfendo  da  Alezodì;  pigli  pigliar > & 
ancor  i Maderi  da  quella  parte  della  vite,  che  il  voi  piàtare.  per  pianta 
Et  fe  il  lìto  è da  Oriente, li  pigli  pariméte  da  quella  parte;  & rei « yitu 
fe  vuol  piantare  in  luogo  alto  , pigli  non  meno  i maderi  in 
fico  al:o;&  fe  à baffo,in  baffo!  Et  coìì  piantandoli  in  fico  hu 
midOjò  freddo,  o lécco,  ò caldo  , fempre  (effendo  pofsibi- 
le ) h pigli  da  i mcftefimi  luoghi, percioche  offeruando 
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quello  bello  ordine,  quei  maderi  pìgliarannopiu  facilmeti 
te,&  faranno  miglior  frutto, & anco  piu  tolto.  Auuertendo 
Tempre  a non  piantarli  ne  i luoghi  freddi , fe  nó  alla  prima- 
uera,nei  caldi  le  non  all’ Autunno, & ne  i temperati  tato  al- 
l’Ottobre quanto  al  Febraro.  Ma  perche  le  viti  gradiscono 
piu  i luoghi  caldi,  che  i freddi;  & piu  i fecchi,  che  gli  hum  i- 
di;&  anco  piu  lo  aere  fereno,che  le  pioggiejperò  nó  fi  pia- 
tino  ne  i terreni  che  hanno  l’acqua  profslma  alla  fupcin eie 
loro,  ma  ne  anco  fian  bene  ne  gli  altri  che  fi  adacquano: 
perciochc  oltra,che  non  producono  buoni  vini,  & facilmé 
te  fi  guafianojdle  parimente  vi  durano  poco  tempo.Etpe-  - 
rò,ftando  che  fon’offèfe  tanto  dalle  acque,lodo  cne  fi  pon- 
gano ne  i luoghi  afciutti,&  anco  piu  tolto  nei  colli,  cne  ne 
i piani:  Et  auenga  che  quelli  ordinariamente  abondinopiu 
di  vino;tuttauia  quelli  lo  fan  mighore , per  elferc  maggior- 
mente beneficiati  dal  fole  : Come  ben  fi  vede,  che  fi  come 
ogni  catppo  quanto  piu  è gralfo,&  più  potente  di  fondo, tà 
to  piuabondadi  vini,manon  buonojcosi  quanto  piu  fi  tro 
ua  magro, tanto  manco  ne  produce,ma  migliore. 

Apprelfo,perche  migliori  vini  raccogliono  coloro , che 
zappano  ben  le  viti  piu  volte  all’anno , che  nó  fanno  quegli 
altri, che  in  cambio  di  zappare, l’ingralfano  col  letame,ò  al- 
tra cofa  atta  a farle  immorbidare  ; pei  ò i lìti  producono  le 
vue  (quanto  alla  bontà , & quantità)  fecondo  la  natura  , & 
l’arte  vfata. 

Vinc  Hora  che  io  ho  intefo  benifsimo  quelli  ricordi, de- 
federò che  cominciate  a parlarmi  intorno  a i modiche  deb 
bo  tenere  nel  piantare, &alleuar  e le  viti  cosi  facilmente  al 
modo  volil  o. 

Gio.Bat.Perche  principalmente  fi  debbe  piàtar  viti,  che 
facciano  delle  vue  affai , vi  ricordo  che  pigliatedi  quelle, 
che  fiano  di  poca  midola;  percioche  quefte  non  tanto  ne 
producono  in  copia,  quanto  che  non  temono  così  la  neb- 
bia^ la  brina,  & la  ferfa,  come  fanno  le  altre  forti.  Ma  per 
non  piantar  viti  che  vi  difpiaccino  , voi  prima  cercarete  al 

{irincipio  di  Settembre  quelle  viti  cariche  di  vue , fecondo 
‘intento  vollro  ; & fatto  vn  Segno  a le  gambe  con  vn  po- 
dettmo , quando  vorrete  piantare  ilor  maderi , pigliarete  i 
piu  grolsi,che  fiano  tondi,fpelsi  di  occhi,  & che  habbiano 
fatto  quell’anno  dell’  vua  aliai  ( come  facilméce  fi  co  noie  o- 
, RO 
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no  a 1 piccaneIJi  de  grafpi  tagliati, che  vi  faran  reftati)&  nó 
mai  de  gJi  altn,percioche  vi  farebbe  dubbiose  non  facef 
fero  frutto  , per  efler  maderi  Iterili  ; ne  pigierete  di  quelli 
che  fono  alla  gamba , ò alle  bracci  per  non  eflere  fpefli  di 
©cchi,&r  manco  di  quegli  altri  che  fono  profilimi  alle  cime; 
perche  fono  troppo  fornii , & curri,  ragliandoli  fempre  nel 
crelcer  della  Luna , & doppo’mezo  di  attardi , & piantan- 
doli anco  quanto  più  tolto  fi  può  nei  primi  giorni  di  ella. 

Et  fe  per  cafo  voi  mandale  a torre  tai  piantazzi  di  lontano, 
li  penerete  ftibito  nell’acqua,  & li  piantarete  quanto  piu  to 
ftojfacendo  il  lìmile(quauto  all’acqua)  a i tagliati  di  frefeo, 

& maflìmamente  quando  il  terreno  è molto  fecco. 

Ancora  per  efler  cofa  naturale,  che  alcun’arbore  nó  può  Moio  >w“ 
mai  crefcere,fc  non  è aiutato,  & quanto  più  fono  deboli,tà  lifumo  Pn 
to  più  la  verga  patifee , però  bifogna  far  loro  tre  prouifio-  Piaat«T* 
ni, che  quando  cominciano  a gtrriiogIiare,poflàno  facilmé  yiti' 
ce  trapalar  la  terra.  Voi  adunque  farete  prima  i foflatelJi(& 
non  buche)larghi  vn  braccio  e mezo,&  alti  altro  tanto,  ai- 
l’Ortobre  volendo  piantare  al  Febraro  feguentc;  ma  pianta 
do  inanzi  al  vcrno;li  farete  aU’Agofto;  percioche  gueftidal 
caldo, & quelli  dal  gelo  diuerranno  come  cenere;facendoli 
trapanar  la  ripa,doue  maggiormente  pede  il  campo,  accio- 
che  l’acqua,  che  emraranno , difeorrano  fotto  terra  fin  nel  > . ' 

follo  profiìmò, facendoli  non  meno  con  l’aratro  (per  man- 
co fpefa)  fin  che  fi  può  fondare, & poi  finendoli  con  la:  van- 
ga gitrando  il  terren  migliore  da  l’un  lato,&il  redo  dali’al- 
tro:ma  quello  lontano  dalla  ripa  non  meno  di  vo  braccio, 
accioche  nel  piantare  i maderi,  poniate  prima  poner  fopra 
il  gralfo  canato , & dapoi  quello  delle  due  ripe  non  molle 
tanto  quanto  farà  buono  ; fpianandoui  etiandio  tutto  il  re» 
fto, benché  fulTe  magro,pci  che  col  tempo  fi  farà  buono. 

Fatti  adunque  i iofiàtelli  a quelto  modo,voi  coprirete  i|  , 
fondo  di  pietre  non  più  grolle  di  vn  panejpercioche  non  fo 
. lo  le  radici  delle  viti  vi  ltaranno  nel  gran  calcio  frefche , & 
le  acque  piouane,  fide  adacquanti;  ouer  le  riforgenti  vi  è 
purgaranno;  ma  ancora  i viniriufeiranno  migliori,  &li  oc- 
chi delle  medefime  viti  tardaranno  di  anno  in  anno  a ger- 

. mugliare;  cofa  in  vero  vtilifsima,  poiché  la  brina,  ò freddo 
giandenonle  danneggiaiamio;  come  fanno  molte  fiate 
quando  el'cono  fuori  per  tempo  ; Coprendo  quelle  pietre 

di  buona 
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di  buona  terra , che  non  fi  reggano.,  ponendo  dapoifopra 
delie  brocche,ò  rami  di  Jegne.Vero  e,che  per  minore  Ipe- 
fa,potrete  metterai  de  i ricci  di  caftagne,ò  meligazzi,ò  più 
tolto  de  gli  (pini  di  roucre,  & di  quelli  in  quantità,  perciò- 
che  tencranno  quel  terreno  talmente  fofpefo , che  le  radici 
delle  viti  non  haueranno  impedimento, che  nó  crcfcano  co 
modamente  in  lunghezza,  & in  groflezza,  trahendolepoi 
adoflo  tanto  terreno  del  più»  gralfo , che  non  fi  vegga  cofa 
alcuna.  Et  fatte  ben  quelle  cole  piantarete  per  Luna  crefcé 
te  le  viti,&  opij,ouero  altri  arbori,  & fonerete  i maderi  ló-  . x 
tani  l’vn  dall'altro  quali  vn  palmojaccioche  fi  poffa  zappa- 
re fra  mezo:I  quali  coprirete  con  terreno  mefcolato  col  le- 
tame vecchio  ; ò per  manco  fpefa  con  le  vinaccie , ó gufcie 
di  vua,ouero  col  bullaccio  chiamato  locco  da  molti, che  li 
caua  dalle  biade  quàdo  fi  fanno  fuori  della  paglia,  & è per- 
fettilsimo,fe  il  fi  troua  ben  marcio  di  vn’anno,ò  di  due,con 
ciofiache  fa  talmente  germogliar  le  radici  (perelferdi  na- 
tura caldi (situo)  che  molte  fiate  in  capo  di  due  anni,quelle 
viti  fi  caricano  di  vua.  Etkerò  farebbe  cofa  buona  à poner- 
lo  ogni  anno  in  qualche  luogo  feparato  allo  (coperto,  & 
non  marcirlo  fotto  a gli  animali  ( come  fi  fà  ) per  1 eruirfene 
poi  nel  cafo  detto  delle  viti.  Et  anco  per  far  nafctr  tolto  le 
zucche. 

Vinc.  Ancora  io  credo  il  valor  di  quello  bullaccio,come 
più  volte  l’ho  veduto  a mettere  colrofmarino,co  i cedri,  li- 
moni, aranzi,&  altri  arbori  delicati,quando  fipiantano  fen 
za  radici, & venir  quelli  in  poco  tempo  bellifsimi. 

Gio.Bat.Poinon  piantarete  piq  di  dui,  ótre  maderi  ap- 
-prelTb  ail’arbore,percioche  quanto  più  fono  inficme,tanto 
manco  ciafcuno  participa  della  gi  allezza  di  Quel  terreno. 
Lodo  bene,  che  ne  poniate  nel  vafo  tra  vn  arbore,  Si.  l’al- 
tro,ma  lontani  l’vn  da  l’altro  mezo  braccio,  ò poco  più,at- 
tefo  che  voi  gli  alleuarete  con  quel  medefimo  zappare, che 
farete  àgli  altri  principali,  ltando  che  quando  fi  zappano  . 
quelli, peri’ordinario  fi  zappa  anco  quello  (patio, che  è fra 
l’vn’opio,&  i’altro.I  quali  maderi  fuperiìui,  come  haueran- 
no due,o  tre  anni, li  potrete  ripiantare  in  altri  capi,  & que- 
lli faranno  piu  tolto  dell’vua,  che  li  sbarbati  : Piantandoli 
però  Tempre  tutti  dillefi  in  piano , & piu  lunghi  che  potre- 
te, ma  che  le  cime  non  reiiino  troppo  fiutili  fopra  terra  , 

perciò  che 


delle  viti.  li 

percìoche  quanto  più  faranno  dirteli  per  lungo, tato  più  ni* 
mero  di  radici  produranno.Et  però  commendo  coloro  che 
piantano  diftefamentc  le  trofe  intere  co  i maderi  intreccia  * 
ti  lequali  per  hauer  copia  di  radici  affai , Ipingono  à frut- 
tar più  tolto  quelle  viti , & fi  mantengono  potenti  lungo  ^ 
tempo. 

Lodomedefimamente  gli  eccellenti  Bergamafehi , che  puXto  fa, 
piantano  le  viti  ne  i terreni  potenti , col farui  folli  aiti  due  potano™* 
braccia,&  larghi  altro  tanto, & poi  vi  pongon’i  maderi  lun  rte  i 
ghiin  fondo  ben  diftefi  in  piano;  gittandouifopranonpiù  marc}ji. 
del  terzo  del  terreno  migliore  cauato , & lafciando  il  refto 
delle  due  ripe  à maturare,per  traiglielo  adoffo  d’anno  in  an 
no, finche  fieno  fpianatiqueifoffun  tre,ò  quattro  anni;co- 
fa  molto  gioueuole  à quelle  viti;  fi  per  cagion  di  quel  terre 
no  così  poluerofo,  & così  graffo,  & fi  anco  per  lo  Sole, che 
vi  penetra,  & le  beneficia  come  fa.  Et  olrra  che  lafciano  il 
primo  anno  fe  non  dui  occhi  per  maderofopra  terra;  non 
mancando  etiandio  a nettarli, a zapparli,&  ordinagli  di  pale 
ti,  ò frufconcelli  di  tempo  in  tempo  , fecondo  il  lor  in- 
fogno, di  maniera  che  quando  cominciano  a tirar  quel- 
le viti  : non  fidamente  producono  ogni  anno  più  gran 
quantità  di  vua  ; ma  fi  ma:  .tengono  anco  belle  à cencinara 
d’anni. 

Vinc.  Benché  i Bergamafehi  generalméte  fiano  in  quello 
più  da  lodare  de  Brelciani;  nondimeno  nel  refto  dell’A^ri- 
colcura  fono  poi  inferiori  aliai. 

Gio.Bat.Piantati  che  hauereie  i maderi,non  lafciaretefe  ^ ^ 
non  dui  occhi  per  madero,  & come  i germogli  laranno  lun 
ghi  vn  dito,Ieuarete  via  co  i dici  il  men  belli,  & nonmaicó  “ 
ferri;  módando  poi  quel  che  iella  da  ogni  altro  germoglio,  ^ 
che  gittafl’e  fuori, facendo  quello  al  Maggio,  & più  ancora 
fin  che  queU’occhio,  ò madirolo  farà  inuìato  à farfi  lungo* 
perche  all’hora  non  più  germoglicrà.Etal  Febraro  feguen- 
te  , tagliarete  via  quel  poco  legnetto , che  auanza  fopra  al 
madirolo  col  podettino,òtanagliuolaben  taglienti, accio- 
che  crefcendo  la  gamba,  & quello  di  compagnia,  diuenga- 
no  vna  medefima  verga. 

Ancora  non  macarete  a zappar  le  dette  gabe  almeno  tre,  * 

& quattro  volte  il  primo  & altri  anni,  ma  meglio  farebbe  a 
zapparle  ogni  mele , cominciando  al  Febraro  fin  per  tutto 

Ottobre, 


Errori  di 
molti  nello 
allenar  le 
yhi4 


k 


K 


f*  > 


n6  GIORNATA  TERZA 

Ottobre  ; ma  ritornami  parte  del  lor  terreno  attorno  da 
Alaggio  fin  per  tutt’Agoilo,  accioche  non  fiano  traffitte  le 
radici  dall’eccefliuo  caldo,  &poi  colmarle  maggiormente 
con  l’aratro  innanzi  il  verno  ( le  tanto  fi  può  fare  per  mino- 
re lpcfa  )&  aprirle  ancor  fuori  con  quello  alla  Primauera 
zappandole,  & nettandole  all’hora  beniflimo , con  tagliare 
via  tutte  le  radicuche  faranno  fopra  terra  ; ma  lungi  vnpo- 
co  dalla  gamba*  percioche  patirebbe  quando  fi  tagliaflero 
ben  fiotto , &maflimamente  chi  facdfe  quello  al  Maggio, 
ò nel  gran  caldo:  Ponendoui  apprello  al  detto  Febraro  dui 
paletti  co  i ramo  (celli  trócati,  accioche  quei  madiroli  ram- 
pichino di  tempo  in  tempo.  Ma  perche  quelle  vitihauràno 
dui  anni  al  feguente  Febraro,le  troncai  ete  nel  nuouo  (opra 
dui  occhi, & dapoi  penerete  loro  quei  paletti  neceflarij,  8c 
grandetti, per  follétarle  fecondo  il  folito . Et  come  quei  du-i- 
occhi  faranno  lunghi  vndito,gittarete  via  il  men  bello  * ma 
fe  la  gamba  &rà  potente, lafciareteli  tutti  dui*  tenédoli  ben 
netti  da  ogni  altro  madir©lo,che  vi  germoglia(Te:Et  tagliati 
do  anco  via  quel  legnetto  che  auanzarà  di  (òpra , accioche 
(come  ho  detto)quèllo,&  la  gamba  diuentino  vna  medefi- 
Dia  alla. 

Apprelfo,  perche  le  dette  viti  hauranno  compiuti  tre  an- 
ni al  Febraro  pur  fu fTeguente,efTendo  Hate  zappate,  & ordì 
natq  di  tempo  in  tempo  al  modo  detto,ficuramentepotre- 
tctirai’uno,  ò dui  maderi  per  gamba  fecondo  che  feran  po 
tenti  ;&  poi  di  anno  in  anno  crefcerete  la  fomma  quanto 
abondaianno  le  forze  loro.  Et  quella  è la  vera  via  per  alle- 
ttar tofto  ogni  vigna,ma  non  già  quéll’altra,  che  generaimc 
te  fi  ofieruaper  tutto  il  Brefciano:percioche  coloro  fallano 
in  due  cofe. 

La  prima  è, che  quando  han  piantato  la  nite,non  folamé- 
te  per  dui  ò tre  anni  nó  le  fann’altro  che  Inficiarla  andar  per 
tevra*ma  le  lafciano  ancora  quanti  figliuoli.©  rami  vi  nafeo 
no,i  quali  quanti  più  fono , tanto  piu  tirano  a fe  l’humore, 
ohe  doureboe  andar’alle  radici. 

La  feconda  è,chc  palfati  tre  anni , ò quattro  tagliano  tra 
due  terre  la  gamba  della  sforcunatafvite:  & non  contenti 
di  qucltojla  ragliano  il  quinto, & alle  volte  il  fefto,&  fetti- 
mo  anno,tenendo  fermamente , che  quante  più  volte  la  ca- 
gliano à quel  modo,  che  tanto  maggior  beneficio  riceua- 
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noleradici,  Etquefloè  falfìfsimoj  percioche tagliando  a 
quel  tempo  centogambe  fr.ì  due  terre,  ne  periranno  alme- 
no otto,ò  dieci.Ma  tagliàdone  a migliara  nel  nuouo  legno, 
io  fon  certifsimo,che  pur’vna  fola  non  perirà:  Come  4i  ciò 
fi  può  far  giuditio  neltagliar’un  piantone  di  falice  ben  fro- 
dato di  tre  anni,©  quattro.  Che  tagliandolo  in  que  rami,  fi 
fa  che  non  pcrirà.ma  chi  lo  taelialfe  difotto  di  quelIi(cioè 
nell’hafia)gran  marauiglia  farebbe  fe  nonièccafle.  Ma  pen- 
fatè , fe’l  zappatore  debbe  clfer  circonfpetto  nel  zappare  a 
non  ferir  le  viti  nelle  parti  da  baffo  (ftando  che  temono  af- 
fai più  che  non  fiftima)  che  dobbiamo  poi  credere  quan- 
to lì  a il  danno,chc  fi  fi  nel  troncar  tutta  la  verga  loro* 

Vinc.Perche  fi  vede, che  per  l’ordinario, nelTalleuar  le  vi 
ti,fono  talmente  dai\negiate  da’buoi,&  vacche,che  come 
fono  pasciute, ò m<^;ficate,ò  folamente  che  fentano  il  fiato 
loro,tardano  aliai  inàzi  che  ritornino  nel  primo  fiato,  però 
vorrei  faper  fe  vi  c riparo  alcuno  per  difenderle  da  quefia 
maledizione. 

Gio.Bat.Non  è dubbio  alcuno,  che  à bagnare  quelle  vi-  Secretorie 
ti  noiieile  có  l’acquapura  che  reità  nel  vafo,  doue  fono  Ila-  non  fiane 
te  a mollire  le  pelli  lecche  de  buoi, & vacche,&  di  altri  ani  pefctttte  le 
mali  piccioli , v’afsicuro  che  non  vi  fi  approfsimarann©  per  yìtì  nani- 
la  gran  puzza,cheabborifcono  di  quell’acqua.  Et  però  ha-  le, 
uendone  voi  in  vn  vafo,  bagnerete  di  gamba  in  gamba  quel 
le  viti  con  vnafcopa,come  hauran  gittato  fuor’i  pampini 
con  le  foglie,  facendo  quello  al  tardi , acciocheperlofre- 
feo  ella  fi  incorpori  meglio  in  efie,chefe  fulferofpruzzate 
la  mattina,& poi  ai  fe  dai  Sole, 

Vinc.  Quante  volte  fi  debbe  far  quello  ^tonciofia  che 
crefcendo  tutta  via  quei  pampini  fin  che  fon  maturi,  vi  na- 
fc  ono,&  crelcono  parimente  de  gli  altri,  i quali  per  non 
efier  bagnati , non  dourebbono  n’anche  patir  in  modo  al- 
cuno. « 

Gio.Bat.  Ancorché! primi  pampiniipuzzino  talmente  i* 
quella  parte  doue  fon  bagnati , & che  non  ribagnandoli  al- 
tramente non  perdino  fenon  poco  quel  puzzore,nor.dnnc 
no  per  af$icurarfi  che  non  fiauo  dannegiati  fecondo  il  foli- 
co,  lodo  che  fi  bagnino  vn’altra  volta , come  fono  crefciuti 
affai, è fi  faccia  maxima  mente  quello  quanto  piu  vi  folle 
pio  ini  co  fòpxa. 

Vinc 
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Vinc.Vorrei  faper  ancora, come  fi  debbono  far  le  buche 
„ ò folle  in  quei  luoghi,doue  non  fi  polfono  far’  i fofiatelli. 
Gio.Bat.  Non  le  farete  men  lunghe  di  braccia  tre , e lar- 
Cme  ve-  ghevno&mezo,&  altro  tanto  alte,acciochepofsiate  pia- 
rono *y?e-  tarc  dUe , & tre  gambe  di  viti  con  l’arbore  feparatamente 
re  le  buche  puna  dall’altra  almen  vn  palmo . Senza  che,  quanto  più  ha- 
per  piantar  rann’int0rno  del  terreno  moflo,tanto  maggiormente  ver- 
(<  >tii.  ranno  belle,  Manonmancarete  a metter  dentro  di  quelle 
cefe,che  ho  detto  de’ fofiatelli  per  maggior  beneficio  del 
• le  viti,&  arbori,che  fi  pianteranno,  faccdole  lontane  l’vna 
. <dall’altra,più,&  meno, fecondo  la  forte  delle  vue,  & de’  ter 

reni,percioche  piantàdo  vua  gentile  in  terreno  magro,  che 
fia  fabbiofo,ghiarofo,ò  d’altra  natura  fimile,  non  pafiarqte 
fei,o  fette  braccia  : ma  piantando  queffta  ilteffa  forte  in  ter- 
reno graffo,  la  ponerete  non  meno  di^oue,  ò di  dieci.  Et- 
fendo  vua  groffa,  e piantandola  in  potente  terreno  (per- 
Del  pian - che  produrrà  più  lunghi  maderi  ) tanto  maggiormente  la 
tari  pendo  piantarete  lontana l’vna  dall’altra.  • < 

% intamo  a Vinc.  Per  qual  cagione  hauetc  voi  fatto  tanti  pendoli, 

t cambi  con  o fti  opelleti  di  falice  attorno  ivoftri  capi  arati,  col  far  an- 
U viti.  dare  fopra  i loro  cerchi  tante  belle  viti , che  pendono  con 
fi  bell’ordine  allo  in  giù  cariche  di  vua  ? 

Gio.Bat.  Vedendo  il  gran  danno,  che  dauano  ai  miei 
campi  "li  onizzi  con  l’ombra  loro,li  canai  con  tutti  gli  ar- 
borigrofsi,&  piantai  in  luogo  Ino  delle  viti,&  piantoni  di 
lalice  per  incalmarli  poi,come  ho  fatto:  da  i quali  non  tan- 
to ho  cauato  queft  anno  ducati  trenta , & più  cauarò  per 
l’auenir  di  ftroppe,&  ftropelli,  che  ho  venduti  a quello  Fe- 
braroi  ma  fpero  che  le  viti,che  vi  rampicano  fopra  daràno 
jl  vino,  che  mi  bifogna  per  la  famiglia. 

Vino.  Non  folamente  non  c maiauiglia,  che  voi  cauiate 
•molti  danari  ogni  anno  da  quelle  llropellere, poiché  tutta- 
uia  crcfcono  i vignali  per  tutto  il  paefe  : ma  è da  lodare 
quella  inuentione,vedendoi  tanti  palmiti  carichi  di  vue  a 
> fare  vn  pcnder’intorno  a quei  cerchi  coli  ben  ordinati  fenza  danno 
yiuaio  di  delle  biadi , ò d’altri  frutti. 

viti  per  pia  Gio  Bat.  Dapoi  che  dite  d’inuentioni , voglio  mollrar- 
tarne  poi  uene  vn’altra  per  farvnviuaio  diviti,cheincapo  di  cinque 
ogni  ann»  anni  vi  darà  ogni  anno  tante  gambe  con  le  radici  , quante 
in  quatti*,  defideraiete  di  piantare,&  vender?,  Voi  adunque  diui- 
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darete  primamente  vn  luogo  accommodato  a quello , li 
farete  1 folTatelli  lontani  l’vn  dall’altro  non  più  di  otto  brac 
cia3&  di  quell’altezza, & larghezza  che  vi  ho  dctto:&pofle 
anco  dentro  le  medelime  colervi  piantarete  quelle  miglior 
viti  fenza  arbori , che  vi  piacerà , ponendoli  lontane  f vna 
dall’altra  non  meno  d’vn  piede,  & allenandole  di  tempo  in 
tempo  al  modo  pur  delle  altre  dette , & vi  Donerete  r fuoi 
frafeoni  fecondo  il  bifogno,  accioche  pollano  rampicar’i 
lor  maderi  fopra  a iranfioni  non  più  lunghi  d’un  palmo:Ee 
come  hauranno  compiuti  tre  anni , lì  come  lì  dourebbono 
tirare  alFebraroi  maderiperfar  dell’vua,voi  volgerete  al- 
l’hora  fotto  terra  dui,&  tre  di  auelli  per  gaqjba,crefcendoli 
poi  di  anno  in  anno  fecondo  cne  verranno  potenti,  fotter- 
randoli  non  più  d’un  piede,  & per  lunghezza  nó  più  di  brac 
eia  tre. 

Poi  elfendo  le  viti  per  drittura  da  Tramontana  a Mezo- 
dì,li  volgerete  la  prima  volta  con  le  cime  da  Occidente,  & 
li  troncarete  talmente , che  non  auàzino  fopra  terra  le  non 
dui  occhi  per  nuderò,  accomodandoli  con  tal  mifura , che 
fi  polfano  zapparc,&  infrafconare,&  che  l’una  cima  nò  im- 
pedifea  l’altra:  Cioè  fotterràdo  il  primo  madero  lótano  dal 
la  gaba  vn  braccioli  fecondo  due,il  terzo  tre,&noi  il  quar 
to  folaméte  vno,  il  quinto  due,&il  fello  tre;  &lempreper 
drittura.Et  a qlto  modo, alcun  madero  nó  occuparà  l’altro, 
nè  cima  di  due  occhi  lopra  terra  nó  impedirà  l’altra,anzi  lì 
yedràno  dillintel’una  dall’altra  infralconate  fecódo  le  qua- 
lità di  quei  maderi.  Etquàdo  crefceranoin  maggior  nume- 
rOjglifotterrarete  anco  più  fpelfi  lin’al  doppio,  lafciandoui 
però  fempre  da  gli  fperoni,che  producano  maderip  l’anno 
lèguétè,chefe  ben  fatano  lontane  le  cime  vn  piede,òmez-- 
zo  braccio,!!  zapperanno  facilmente.  Ma  cóme  haurete  in- 
frafeonato  le  gàbe  gradi,  accioche  vi  polfano  ràpicar’i  ma- 
cleri, che  lì  vo'gerano  al  Febraro  feguente  da  Oriéte  al  mo- 
do de  gli  altri,  zappare  te  le  cime.prouanate  có  le  gambe  a i 
fuoi  tempi , & poi  all’altro  Febraro  cominciarete  a cariare 
tutti  imaderi  da  Occidéte,  i quali  (perhauer  compiuti  dui 
annideranno  talmente  grandi,&  bai  bati,che  piitandol:  al- 
tro ue,&  nó  mancàdob  delle  cofe  nectflàrie,  vi  datano  del- 
l’ vua  in  capo  di  dui  anni,percioche  quàdo  li  leuarete  p pià- 
tarli/eràno  piu  belli  che  i piantati  sbarbati  di  quattro  anni. 

Et  co- 


So  GIORNATA  TERZA 

Et  come  gli  hauerete  canati  tutti  da  quel  lató  prouanarete 
anco  quei  quattro, ò fei,ò  più  maderi  per  gamba.  Ofleruan 
. , do  poi  a qfti,  & a gli  altri  che  volgerete,  & cauarete  d’an- 
no in  anno  quei  medefimi  modi , che  hauerete  fatto  i pri- 
nù»percioche,piantando  voi  ducento  viti  in  vna  pertica  di 
terra  al  modo  detto,come  faranno  in  profperità,  vi  rende- 
/ ranncrogni  anno  almeno  mille  cinquecento  piante, che  fa- 
ranno perfette  da  piantare  in  ogni  luogo:  Senza  che  le  po- 
trete vcnder’almeno  dui  marchetti  l’vna,  che  faranno  d’en- 
trata ducati  vinticinque.  Che  fe  fuflero  vn  iugero,  ne  caua- 
rete ducati  cento  all’anno. 

Vinc.Checo£a  li  debbe  far’alle  viti  per  hauer  delle  vue 
in  copiai 

Gio.  Eat.  Fra  le  cofe  che  vi  potrei  dir’intorno  a quello 
fidamente,  ne  dirò  cinque , per  elfer’anto  le  più  impor- 
tanti . 

Jtì cardi  ne  La  prima  è’ che  zappiate  le  viti  più  volte  all’anno  comin- 

cepari  per  ciando  quando  li  aprono  fuori  al  Fcbraro  in  fin  che  fi  col- 
ie»^» mano  alrOttobrejfacédo  quello  nello  feemar  la  Luna  per- 
ule viti,  cioche  fi  feccano  più  facilmente  l’heibe. 

La  feconda , che  tagliate  all’hora  via  tutte  le  radici  che  fi 
feoprono  nel'zapparle  quali  in  cima  terra , al  modo  detto; 
& le  nettiate  di  ogni  gramigna, & d’altre  herbe  che  fufsero 
• appresso  alle  gàbe,che  fufsero  nel  vafo,ò  Ipatio  tra  l’vn’ar- 
bore,&  l’altro. 

La  terza, che  teniate  ben  nette  le  gambe  d’ogni  madirolo 
che  fia  di  fotto  delle  braccia, ò legame,&  anco  d’ogni  ver- 
me, ò càruolo,ò  d’altre  cofe, che  Te  noiafsero,  percioche  fo 
no  alle  volte  ridotte  da  tali  animaletti  in  niente. 

La  quarta, che  leuiate  via  al  Maggio  tutti  i mader?  fuper- 
flui,che  fitrouanofrà  le  braccia  dèlie  viti,  &lafciarui  quei 
foli  che  fon  piu  belli , & neceffarij  per  tirare  l’anno  fi gu en- 
te,& per  faredeglifperoni,come  vene  vogliono  per  tener 
bafse  le  viti,  percioche  a quefto  m’odo  vengono  afsaipiu 
belli  , &nel  potarli  non  occorre  a farli  altro  : Leuando  via 
non  meno  tutti  quegli  altri  maderi, & pampini,  che  nò  han 
prodotto  vua,  perche  eftendo  fteiili , non  Ita  bene  £he  tiri- 
no a fe  quelThùmore , che  debbe  andar’a  gli  altri  che  han 
fruttato. 

La  quinta,  che  alla  fin  di  Maggio  cimiate  tutti  quei  ma- 
• - ' . deri. 
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deri,che  hanno  l’vua,accioche  quell’humore,  che  tuttauia 
tède  ad  allungarli,!!  volga  ad  ingroflar  maggiorméce  l’ vua* 
olcr»  che  la  ferfa  non  potrà  offenderla  come  focile  voice 
fa,laquale  per  la  fouerchia  morbidezza , corre  Tempre  alla 
cima  di  quei  maderi  non  caftrati , & non  à beneficiar  l’vua. 

Vinc.  Qual  tempo  giudicate  voi  efler  migliore  per  potar 
le  viti, la  Primauera,  ò l’Autunno  * 

Gio.Bat  Voi  fceglierete,&  potarete  le  viti  magre  (eflen- 
do  pofsibile)  nell’apparir  la  Luna  di  Gennaro  ,finai  quindi-.  Mutarla 
ci  oijma  quanto  piu fuflero  morbide,  tato  più  tardareceyer 
fo  il  fine  ; percioche  per  efperientia  fi  vede  , che  quella  fa 
produr  piu  vua  d’ogni  altra:Ofleruando  però  quello  mede- 
lìmo  modo  in  tutte  le  altre  Lune  : Potarete  poi  innanziil  »>#/  potar 
verno  quelle,  che  fi  trouano  ne  i colli , ò vicini  à quelli  tal-  ^ f 

mente,  che  non  fiano  offefe  dalla  Tramontana;  percioche 
non  patifeono , nè  s’indebolifcono  per  conto  del  lagrima- 
re,come  fanno  alla  primauera,&  producono  etiandio  mag 
gior  quantità  di  vua,&  migliore:  Non  potàdole  mai,  come 
comincia  à gelare, ma  fi  ben  fubito  che  fono  fpogliate  del- 
le foglie  (per  efler  all’hora  maturo  il  legno)nè  an  co  alla  Pri  , 
mauera , ò d’altro  tempo  quando  tirano  venti  molto  fred- 
di , ò che  pioue:  ma  folamente  quando  l’aere  è temperato, 

& afeiurtoifia  poi  Sole,ò  nuuolo;che  Tempre  è bon  tempo: 
potandole  pero  Tempre  innanzi  che  comincino  a far  legni 
di  gittar  fuori  cofa  alcuna  ; percioche  in  fimil  cafo  patireb- 
bono  tanto  più,  quanto  cne  gli  occhi  fuflero  piu  allun- 
gati . Auuertendo  poi  à Jafciare  alle’ viti  molto  morbi- 
de tanti  maderi  ; quanti  fiano  atti  per  difpenlàre  quella 
fuperfluità,che  in  lor  fi  troua:perche quella  e la  vera  via  di 
mortificar  la  ferfa  , la  quale  per  la  troppa  morbidezza 
dillnigge  le  vue  . Et  pero  , fi  come  falla  colui,  che  im- 
p ouen Ice  Amili  viti-di  maderi , poi  che  quelli  che  riman- 
gono,rellano  talmente  carichi  di  morbidezza,  che  non  pof 
fono  produr  frutto , ma  folo  tendono  abódar’ogn’horapiù 
quelle  di  pampini, & foglie;così  quell’altro  fa  bene,che  nó 
folamente  vi  lafcia  tanti  maderi,  quanti  fa  di  mefliero  . ma 
vedendo  che  fono  di  affai  numero,  li  tira  co  i pali  da  i lati 
delle  gambe  tutti  quelli,  che  fono  di  più  dell’ordinario , Si 
in  quella  lunghezza,  ch’egli  conofce  il  bifogno  loro.  Oltra 
che  per  efler  pratico  , lieua  dalle  viti  magre  tutti  quei 
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maderi , che  lardandoli  , fàrebbono  cagione  dì  rouinar- 
le  ; malfimamente  quanto  più  fi  facefie  quello  de  gli  altri 
anni. 

Ancora  farete  difcreto  verfo  leviti,  che  han  fatto  del- 
Rvua.piu  deirordinario  a non  caricarle  di  maderi  l’anno  le- 
guente,ma  vilafciaretefolamentequei  foli,che  bifognano 
fecondo  le  loro  forze,Et  farete  circonfpetto  nel  conciar  le 
viti  giouani  differentemente  da  quel  che  fi  fan  le  altre  forti,  - 

{>ercioche , fi  come  a quelle  che  han  fruttato  più  anni  (per 
'ordinario)  polfono  portar  più  numero  di  maderi  per  fruc-  i 
tare  l’anno  feguente  ; alle  giouani  ne  lafciaretc  pochi  il  pri- 
mo anno , & poi  li  crefcerete  di  tempo  in  tempo , fecondo 
che  diuerranno  potenti. 

Parimente  quando  trouarete  alcuna  vite  talmente  vec- 
chia,& fracida,  laquale  fia  dubbiofa  di  ridurli  in  niente,  al- 
rhora(eflendo  di  buona  forte)non  mancarete,pcr  rinouar- 
la,a  prouanare  fotto  terra  qualche  madero,che  lia  à propo 
fito,  & non  elfendone,  le  darete  nelpiù  bel  luogo  dell’alta, 
vno,ò  dui  tagli,accioche  nafca  da  quelli  qualche  farmento, 
il  quale  farà  poi  atto  per  prouanare  ,&  rinouarla  in  poco 
tempo,&  fcnza  fpefa  alcuna. 

Similmente  imitarete  gli  Agricoltori  efperti,  i quali  nel 

fiorar  le  viti,leua»o  via  quei  madiroli  miferi,  che  fi  trouano 
òtto,ò  apprelfo  a i belliche  fono  per  produr  dell’vua  in  co 
pia; ma  non  feguitalle  mai  quegli  altri  innumerabili,  che  ro 
uinano  le  melchinelle  viti  con  lafciarui  alfaifiìmi  maderi , 
che  non  fon*a  propofito , & leuan  o via  quelli  che  doureb- 
bono  reltare,ò  almeno  farli  in  fperoni  : Senza  che  più  volte 
lafciaranno  vn  braccio  di  vite  trafcorfo,per  hauer  dui,ò  tre 
bei  maderi  ; onde  poi  è forza  priuarfi  del  frutto  almen  per 
vn’anno,ò  che  Ja  pouera  vite  vadi  di  mal  in  peggio.  Et'però 
lodo  à lare  de  gli  fperoni  al  ballo  , accioche  ella  non  tra- 
korra,&  non  lalciarepiù  di  dui  occhi  per  fperone. 

Veramente  , fe  le  pouerc  viti  poteflero  efprimere  parte 
de’  torri , che  loi  o vengono  fatti , & che  trouaflcro  giudi- 
ci che  lor  iacelfei  o giuliitia,io  fon  cerrifIìmo,che  di  villani 
ignoranti, fi  fornirebbono  le  etntinara  di  galere:Caftigo  in 
vero  cóuementeà  fimilgeneratione,  poiché  non  fapendo, 
non  vogliono  anche  imparai e,3e  màco  confelfare  i lor’er- 
rori. 

• > • Viflc. 
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Vinc.Certamente,  fe  i noftri  llluftrifsimi  Signori  imitaf- 
fcro  gli  antichi  Romani  nel  fare  i Céfori  fopra  alle  rùal  col 
tiuaie  pottettioni , non  vi  è lingua  che  potette  mai  cfolicare 
l’abondantia,  che  haurebbono  ilorfuddici,  & con  lenen- 
do grandifsimo  del  loro  Dominio . Ma  perche  dubito  di 
non  veder  mai  quella  fantiflìma  prouifione  ,dcfideioche 
feguiciate  pure  nel  dirmi  delPaltrecofe  in  beneficio  delle 
viti* 

Gio.Bat.  Quanto  poi  à potar  levitale  tirarete  giù  da  gli 
arbori  quando  pioue,ò  che  fono  humide;  perciocne  non  fi 
rompono,  ma  fi  ben  quando  il  tempo  è afeiutto,  o molto 
arido.  Dilettando!» Tempre d’hauer  ferri  ben  taglienti,  & 
fottili,  perche  taglierete  benifsimo  ogni  cofa , & con  poca 
faticatoli  lafciàcloui  mai  ranfioni,come  fanno  infiniti  igno 
ranti,ma  tagliando,  & radendo  à càto  all’alta  ogni  madero, 
che  vadi  leuato,onde  non  è poi  maiauiglia,fe  quelle  viti  lo 
no  rouinate  da  i vermi, che  vi  entrano , & le  efsi  acquetano 
nome  d’etter  valenti  per  far  ranfioni  in  copia,per  attaccar- 
li botazzi,&  fiafeoni.  r ir 

Vinc.  Afpetto  parimente  che  mi  diciate , come  li  pollo- 

no  incalmarle  viti  ilerili,ò  vecchie,  oche  facciano  cattiuo 

frutto.  ... 

Gio.Bat.  Di  quanti  modiche  fi  leggono  ne  gli  Autori  an 
tichi,i  piu  lodati  fono  la  triu ella  gallica,  & ilfelfolo. 

Vinc.Ho  più  volte  veduto  ad  incalmare  à fello  io,  tronca 
do  la  oamba  doue  è più  netta,&  più  rotonda,  & fendendo- 
la al  modo  medefimo  che  fi  fendono  gli  arbori  fruttiferi, 
ponendoui  duimaderiproportionati  à lei . Ma  benché  io 
{labbia  letto  Columella,  che  parla  di  quella  tnuella  gallica, 

però  non  ho  mai  intefo  la  forma  fua. 

Gio.  Bat.  Quella  c limile  à quella , che  fa  1 buchi  in  cima 
alle  botte,  per  ponerui  dentro  il  vino , la  quale  taglia  lenza 
far  niente  di  legatura  , & è grotta  quanto  bifogna  far  il  bu- 
co, per  mettenii  il  madero.  Voi  adunque  fenza  troncar  la 
gamba  della  vice.la  forame  prima  con  vntriuellmololiro 
,n  luogo  tondo, lifcio.netto,&  grotto  mfino  alla  midolla;** 
cendo  dapoi  maggior  quel  bucocó  lagallica.il  quale  anco 
reftarà  ben  netto.Ht  tolto  il  madero  tondo,belio,&  a quan 
to  piu  grotto  del  buco,lo  tagliarete  dou’èpiu  giollelloda- 
cenéofo  ben  tondo  in  lunghezza  tatiu^uito  polla^entrar 
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jraftamentem  quel  bnco;&  troncandolo  poi  talmcte,  che 
non  «abbia  a reltarfuon,fe  non  con  dai  occhi  nel  batterlo 
con  qualche  legno,o  marteIlo,finche  fu  ben  ficcaco,&  ben 

n ^ chc  2000 n°n  fi  vegga  de!  taglio;  Facendo  que- 
fto  dal  Marao  fin  mezo  Aprile  ; hauendo  riguardo  fempi» 
ailìti,&ai  temp..Vctèè,chequefto  non mfè riufeito  ne* 
lemie  viti  qui , benché fiano  crefciutii  pampini  vn  braccio 
conciolìa,  che  l’numore  dell’acqua  c talmente  abondato  in 
quei  buchi,  eh  e finalmente  fono  feccatijnondimeno  ho  per 
fermo, che  riuscirebbe nei  collider effer’ifciutti, &r  no  hu- 
midi,come fono  1 noftri  campi;  oucro  chi  tagliato  d>  fotco 
della  gamba  per  due  dita;  perche  quell’humore  vfcnebbe 
Carnati qUC?°/fe&non  dal  buco  della  calma.  Ma  vi  voglio 
filma  U irpyn,nfa| libile  Secreto  ,iIquale,olcra  che  nonèin  Aut- 
- fitta  c°ralcuno>e  anco  fin’hora  da  pochi  conofcitito.  Voi  piglia 
rete  adunouc  vn  madero  de’  piu  belline’  più  lunghi,^  de  i 
piubafsi  ehe  fiano  nella  verga  della  vite, il  quale/cnza  foie 
cario  da  lei,lo  troncarete  in  cima  doue  è tondo,  & groflet- 
to;&  lo  lafciarete  talmente  lungo , che  arriui  fotto  terra  ai- 
men  un  palmo  ; & feffhtolo  per  mezo  non  più  d’un  dito  lun 

CO  , COn  lottmliar  Henrrn  ilnnmtn  t-  _•  i-  . ' 
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go , con  fouigliar  dentro  alquanto  le  cime , pigliatele  p«i 
quell  altro  che  vorrete  incalmar’in  quella fefliir a, c 
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C°  vn  braccio,&  conforme  a quello  in  grossezza, & in  ton- 
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dezza: Et  hppatolo  da  dui  lati  a modo  d’vmconio  lungo, 
o e la  detta  fefiura , lo  commetterete  aentro  caltnen- 
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tc , che  non  fi  vegga  taglio  alcuno;  ma  folamente  la  Scorza 
deh  uno, & dell  altro  madcro.Et  fatto  ben  quelto,pigIiarc- 
tc  vno  fu  opello  felfo,come  fe  volcfte legar’uqa feoppetea, 
&con  quello  legarete,  & coprirete  tutta  la  parte  feto,  Se 
Iippata  consunte  infieme;  mettédo  poi  tal  legatura  in  fon 
do  della  foto  larga  vn  bracao,  & altro  tanto  lunga, & alta, 
acantodel  avite,  fecondo  ch’ècommodo  per  dritturaal 
filo  delle  altre  viti,&  che  vi  fi  poto  zappar’atorno.  Et  fpia- 
nata  che  haueretela  detta foto  col  ceri  cri  o grato,  tagliare- 
te la  calma  Sopra  dui  occhi . Vero  e,  che  forfè  farebbe  me- 
glio,m  cambio  delfetor,&  hppar  quelli  maderi,che  lì  fef- 
ai fiero  tutti  dui  per  mezo,come  pur  farebbe  vn  dico  lungo 

c . P°lpcr  trau,?rfo  Kiufti  da  vna parte  fin’alla  mi- 
dolla . Etleuata  via  quella  metà  tagliata  a ciafcuno  li  com- 
metterete, & legarete  come  ho  anco  detto  , percioche  r$- 
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daranno  piùvguali  in  quefta  legatura, che  nell’altra  prima. 
Mainnanzi  che  fterpiatéla  vite  vecchia, lafciaretepaflare 
almeno  quattro  anni,  accioche  la  calma  (in  quel  tempo)di 
uenga  potente,  la  quale  potrete  tirare  dopò  dui  anni,  & la 
vite  vecchia  di  continuo  fin  che  la  cauarete.  Etquedoèil  - 
vero  modo  d’/ncalmare  ogni  vite,  fi  perche  non  fi  perde 
niente  del  frutto;  & fi  anco  perche  la  calma  diuien  potente 
predo,  per  l’humore  ch’ella  riccue  dalla  gamba  di  quella  vi 
te.  Cofa  che  non  auienecosi  alle  calme  delfefsolo,  & del- 
la gallicane  qualidurano  pochi  anni, per  efser  podi  nei  tró- 
cone  vecchio , che  tuttauia  fi  và  druggendo per l’humore 
che  corre  Tempre  nelle  tenere  calmele  quali  crefcono  tal- 
mente,che  vengono  afsai  più  grofse  del  troncone  loro, feti 
*a  che  molte  fiate  cadono  ,ò  fi  fcauezzano  il  primo  anno, 
per  cagion  de  gli  anim ali,de  i venti,  ò per  altre  difgratie:&  , 
queU’altre  rarilsime  volte,ò  non  mai  pericolano , per  efsere 
incannare  fiotto  terra. 

Vinc.Hoi  a che  redo  fatisfatto  di  quello  bel  fecreto,de- 
fidero  non  meno,che  mi  modriate  con  quanti  modi  fipof- 
fon  ing.afsar  leviti  magre. 

Gio.Bat.  Pi  imaméte  s’ingrafsano  col  letame  vecchio,  ma 
bifogna  ponerlo  lontano  dalla  verga , & dalle  radici  poco  c'w 
men  d’un.palmojpercioche  quanto  più  le  fufsc  vicino,  tan*  /•"* 
to  più  le  noftrcbbc  col  fuo  calore.  <“• 

Poi,per  manco  fpefa,fono  buone  le  gufeie  dell’uua, del- 
le noci, la  bulla  del  lino,  raficatura  de  gu  arbori , & la  cene- 
re delle  fornaci. 

Ancora  è buona  la  poluere  raccolta  perledrade(  come 
difsi)la  terraauàz2tadelfaInitro,lagrafsadellecloaehe,&  ? 
il  letame  de’  caualieriferuato,p  darlo  all’Autùno,  comeal- 
l’hora  fi  debbe  dar  loro  tuttclegrafseauàti.cheficolmino. 

. Non  meno  è buona  la  poluere  de’  prati  brufciati;&  quel 
la  delle  lane  vergheggiate,  & il  calcinaccio  minuto  accoa 
modato  col  letame  vecchio. 

Apprefsoèbuonoil  bulaccio  ben  marcio , che  tanto  vi 
ho  Iodato,#  lo  derco  (pur  ben  marcio)  dei  polli,  de i co- 
lombi,# d’altri  animali  fimili. 

Parimente  fono  buone  le  tagliature  de’  farti, de*  pellicia- 
ri,de’  calzolari,#  la  fegaturajò  limatura  de’  corni . Ma  Tap- 
piate che  quede  grafie  fi  dourebbono  più  todo  dare  alle  vi 
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tinouellc,  accioche  maggiormente  faceflero  prefto  del- 
l’uua,  & non  alle  grandi  ? percioche  à quelle  è d’altro  be- 
neficio la  buona  diligenza  del  ben  zapparle , poiché  pro- 
ducono miglior  vino,  Se  li  mantengono  belle  più  lungo 
tempo.  • 

Vinc.  Quali  arbori  fono  piùa  propofito,per  piantare  ap 
prefio  alle  vici , accioche  liano  lollentate  fecondo  il  lor  bt- 
. fogno  ? / r ■ : ' j-jf . 

£»m  aria  Gio.Bat.  Secondo  l’ufanza  uoftra,  li  hà  per  migliori  gli 
ri  Sta»  be - 0pjj  ^ j cucci  gli  altri  arbori;  percioche  durano  piu  lungo  té 
T P°>&  producono  piu  minuta  foglia,  & piu  picciole  radici. 

fi  a Ut  yiti.  £,jjen  vero, che  ne  ì luoghi  mótuofi,  falloli,  gieroli,  aridi,  ò 
magrilsimijlla  ben  piantarli  de’  fralsmi;  percioche  prendo 
no,  & crefcono  più  facilmente  de  gli  opij.  I quali,  benché 
durino  manco  a(fai,&  liano  fottopoili  a gelare  quando  ge- 
^ lano  le  loro  viti;  nondimeno  fono  d’apprezzare  ; conciofia 

che  i ferpenti  non  fi  profsiinano  mai  tanto  quanto  ghigne 
laombra  loro.  Onde,non  foto  hanno  quello  dono  dalla  na 
tura, ma  producono  i fiori  auanti  che  quegli  eicano  fuor  di 
terra,ne  mailafciano  le  frondi,fe  prima  non  ritornano  nel- 
le cauerne  loro.Et  faccia  le  ciregie  faluatiche,attefo  che  nó 
fi  coltumano , come  fi  foleua  fare , & manco  lodo  gli  olmi 
« ' . conciofia  che  vengono  troppo  grandi, & fanno  gràdifsima 
V copia  di  radici  che  rouinano  i terreni;  & medliimamente 
fi  può  dire  delle  noci,&  delle  pioppe;ne  ancor  mi  piaccio- 
no le  falici;percioche  le  viti  producono  poca  vua,  la  quale 
fa  parimente  il  vino  debole  ; & pur  chi  ne  voi  piantare  , le 
faccia  m pendoli,  per  le  cofe  dette. 

• Vinc.  Quali  viti  fono  migliori  tra  noi , per  far  dell’vuc 
affai  : 

L*  naturi  Gio.Bat.  Lodo  primamóte  che  fi  piàtino  quelle  che  pro- 

, yue  ducono  le  vue  cropelle  nere, morbide, per  réderne  più  del- 
cÌMyfipof-  ]e  gentili, lcquali  Hanno  bene  accompagnate  con  tutte  l’al- 
fino pianta  tre  vue  nere, e bianche.  Vero  è,  che  le  cropelle  gentili 
r*  tra  n«t.  fono  pju  delicate  da  mangiare,& fanno  miglior  vino , ben- 
ché fia  poco , ma  patifono  facilmentei  mali  tempi.  Se  la 
feria. 

Poi  fono  mediocremente  buone  le  vemaccie  nere;per- 
cioche  non  fallano  a produrtiutto  affai.Ma  il  proprio  loro 
è di.accompagnarie  con  le  trebiane  bianche , ò con  le  cro- 
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pelledette,  perche  altrimenti  nonfarebbono  vin  faporito,  - 
ne  potente,&  farebbe  anco  carico  di  colore. 

Ancora  fono  buone  per  piantar  le  fchiaue  nere  grolfe 
di  granorpercioche  abondano  di  Yuc,che  fanno  vino  affai, 
benché  fia  debole,&  fumofo  ; ma  migliore  accompagnane 
dola  co’l  cropello.  * Lequali  fi  conferuano  molti  meli,  fpic 
candole  per  Luna  vccchia,dimezo  giorno  ardendo  bene  il 
Sole,&  piccandole  non  molto  mature . Et  quello  occorre 
anco  ad  alcune  altre,facendoui  coli.* 

Apprelfo  lodolevuemarzamine,che  fann’i  grafpi  lun- 
gTu,&  i grani grofsi  ,perabondar  divino  gentile , che tien 
aell’amabile,ma  carico  di  colore, il  quale  fi  accommoda  có 
ogni  altro,pur  che  non  fia  infipido.  Parimente  è colà  vtilc 
à piantar  delle  voltoline;percioche  oltra  che  producono  in 
copia  vino  lodato  da  tutti  per  la  bótà,&  del  colore,!!  può 
beuer’anco  femplice,&  accompagnato.  Et  quelle  viti  tono 
chiamate  voltolinejpercioche  il  vino  loro  lì  volta  piu  fiate 
all’annojparendo  gualto,auenga  che  in  vndì,ò  dui  ritorna, 
& duri  piu  lungo  tempo  d’ogni  altro. 

Tra  quelle  forti, non  vi  è vua  migliore  delle  cropelle  Ve- 
ronefi,  le  quali  non  tato  producono  fempre  dell'vua  in  qua 
tità,  ma  fanno  ancora  il  vino  favorito,  & di  poco  colore. 
Pofiperche  i fuoi  maderi  fono  di  poca  midolla,non  patifco 
no  il  gelo,la  brinala  ferfa,nè  il  gran  caldo.  Et  oltra  che  per 
cadere  le  fue  foglie  innanzi  che  maturino  le  vue  per  più 
giorni, il  Sole  le  fa  più  facilmente  maturandi  maniera  che 
c poi  bel  veder  quei  grafpi  grandi,  neri , & in  gran  copia  à 
pender  dai  maderi  così  fpogliati.  Io  vi  potrei  dire  ancora 
delle  altre  forti,che  non  fon  buone  da  magiare,  ma  perche 
ho  detto  le  più  vtili,  dirouui  delle  bianche,  che  produco'* 
no  del  frutto  alfai,&  il  vino  buono. 

Vinc.Et  quello  mi  farà  grato. 

Gio.Bat.lo  lodo  pianrarele  viti  trebiane,che  fanno igra 
fpi  grandi, & i grani  groflfiperciocheabódano  divino, ma 
potente, & con  fumo,&  fpetialmente  fe  fi  adacqua:  nondi- 
meno è perfetto  per  mefcolarlo  co  i deboli,  & che  fono  ca 
richi  di  colore  Egliè  ben  vero,che  fe  quelle  viti  fono  delle 
migliori,  & polle  ne  i colli , che  non  fiano  morbidi  di  ter- 
reno, producono  tanto  più  vino  delicato , quante  più  fono 
ben  pcrcofle  dal  Sole:  come  la  pratica  cel  inoltra  ini  più 
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paefi . Et  oltra  che  fono  buone  le  fchiaue  bianche  di  pian- 
tare,le  quali  maturano  innazi  le  altre , & fanno  frutto  aliai, 
& il  vino  gentile . Sono  buone  parimente  le  buon’impcr- 
che , per  produr  auantità  di  graipi  lunghi  co  i grani  grò  flt, 
& il  vin  gentile, eie  albamate,  attefo  che  fanno  vin  piùgen 
tiled’ogni  altro  biancojma  perche  tardano  a maturare, uó 
«perfetto  fin’al  gran  caldo,&  più  quando  ha  paflato  vn’an- 
no.  Ma  taccio  le  altre  vue  bianche , per  hauerui  ragionato 
delle  migliori. 

Vin&Hauendo  voi  dettò  de  Il’vue  che  li  piantano  néi^cà 
pi,afpctto  che  mi  parliate  ancor  di  quclle.che  conuengoìrfo 
ne  i giardini  per  mangiare,  per  feccare , & per  farne  buone 
; • beuande. 

Gio.liat.Lodo  primamente  le  vernacciejpercioche  fono 
ottime  verdi,&  fecche,  & per  far  beuande  delicate,  le  quali 
poflono  ftar’aj  pari  delle  maluafie,  & d’altre  beuande  cono 
iciute  tra  noi.  Vero  è,  che  in  quello  paefeil  proprio  loro  è 
„ a piantarle  nelle  colline , come  lì  vede  maisimamente  in 
' Cellatica,&  in  Limone. 

\ Poi  lì  piantino  delle  mofcatelle  bianche,  per  elTere  per- 

fette da  mangiare , & far  vino  tanto  migliore , quanto  che 
quell’vue  fono  trafitte  dal  Sole , ò polle  ne  i colli  da  buona 
parte . E ben  vero  che  le  nere  fono  più  delicate  da  mangia- 
rcene dubito  che’l  vino  non  lìa  così  buono  AL t lì  piantino 
anco  delle  aliane  , per  efler  le  prime  che  maturano , & che 
fon  delicate  alla  fine  di  Luglio  ; & anco  più  collo  feconde 
i tempi. 

\ Parimente  fono  dolcifsime  le  maltìalie  bianche,ma  il  lor 

vino  c differente  in  bontà  da  quel  di  Candia;  & per  quello 
non  le  ne  vfano  tra  noi  eccetto  ne  i giardini. 

* Meddìmamente  fono  da  piantar  le  brumelle  nere,  ben- 

ché tardino  à maturareifanno  però  bel  vedere,  per  hauer’i 
grafpi  lunghi, & i grani  grofsi,i  quali  fono  duri,& buoni  da 
mangiare  per  più  meli:  Ma  più  lodo  le  brumelle  bianche  fe 
fono  ne  i coll  i,ò  altri  luoghi  aprici;  conciona  che  fono  più 
delicate  delle  nere,  & lì  conferuano  più  lungo  tempo. 
L*fng*U  Fra  le  tante  vite,  che  lìn’hora  vi  ho  narrate , non  vi  è poi 
irtrt  tirila  che  meriti  tante  lodi,  quanto  la  marina  nera;  poiché  è più 

inamarì-  delicata  nel  mangiare  ,&  lì  matura  facilmente . Et  quella 
vua oltra che  è /ingoiare  pcrnonhauere i vinaccioli , ouex* 
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aerini,  ne  i grani  , & che  nonoftcndegli  huomini  nel  man- 
giarla vcrdc,anzi  che  più  volte  e conceda  à gli  amalaci,non 
ha  pari  in  bontà  quando  è fecca . Laquale  non  (blamente  c 
perfetta  per  lubricare  il  corpo,peraccóciarIo  llomaco,  & 
per  rihauer  ilgufto,  ma  è molto  delicata  per  mettere  in  o- 
gni  forte  di  torteci  sfogliate,  di  offrile,  & altre  cole  finu- 
Jij&non  meno  nei  pelei, ne  gli  vccelli,&in altre  carni. . 

Appreffo  è fingolare  ncli’oi  dinare  ,&  gouernar  la  vite; 
percioche  fi  come  falere  li  tengono  baffequàdo  fi  potano, 
altramente  andarebbono,iti  niente;  quella  non  farebbe  vua 
‘•in  copiale  ogni  anno  no»  tyafcorreire.  Et  però  commendo 
piu  coloro  che  tirano  limili  viti  intorno  alle  cale,o  alle  cor 
ti , ouer  che  le  fan  rampicare  fopra  gli  alti  arbori , che  que- 
gli altri  che  le  tengono  nei  pergolati. 

Vinc.  Mimarauiglio  di  molti,  che  hauendo  m copia  di 
,quefta  benedetta  vua,  non  ne  tengono  conto  nel  feccarla  a 
iìei  peli, per  feruirfenc  in  cafa  fecondo  le  vfanze  no(lre;on-- 
de  per  difsiparla  verda, fpendono  poi  le  decine  de’  marcelli 
nel  comprare  la  leuantina,  la  quale  nò  è cosi  faporita  come 
è ouella  nelle  cofe  che  fi  cuocono  ; benché  fiapiu  delicata 
nel  mangiarla  femplice,dclla  nollra.  , 

Gio.  Bat.  Mi  piaceche  voi  conofciateladapocaggine  di 
.molti,&  mafsimamehtc  di  quei  che  habitano  m Villa,!  qua 
li  potrebboao  preualerfi  di  molte  cofe  chelafciano  piu  to- 

llo  confumare,  che  honorarfene  con  gli  amici. 

Vinc  Mentre  che  io  mi  ricordo , vi  prego  che  mi  diciate 
s’è  cola  buona  a piantare, & incalmare  le  vici,  & altri  arbo- 
ri fi  luciferi  l’anno  del  bifello;ftàdo  che  molti  credono,  che’ 
non  fruttai  ebbono  fe  non  vn’anno , & l’altro  nò:  Tenendo 
anco  che  molte  dóne  & altri  animali  difperdano , & che  gli 
oui  couati  dalle  galline,  & d’altri  vccellivadino  la  piu  par 
teamalc.Senzacnevi  fono  alcuni huomini,chehanqK  an- 
no per  tanto  sfoitunato,che  non  folamente  non  pigli areb- 
bono  qual  fi  voglia  moglie  per  ricca,  & bella  & ben  creata 
che fuflé  ( mentre  che  dura)  ma  ne  anche  non  comprareb- 
bonopollèlfione,nc  altre  cofe  per  poffedere  , & manco  n 
porrebbono  à far  lunghi  viaggi,  folcare  il  mare,  cominciar 
fabriche,ò  altra  honorataimprefajtenendo  femprc,  di  non 
hauer  mai  allegrezza  alcuna. 

Gio.  Bat.  Quello  anno  non  è detto  bifefto , 
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ceda  da  gl’influffi  celefti , md’folamente  dall’ordine  huma- 
nojcomc  fi  legge , che  non  piacendo  à Giulio  Cefare  quel 
che  haueua  llatuiroNumaPópilio  (ancorché  fulle  miglior 
di  quel  di  Romulo  fondator  di  Roma  ) li  piacque  cofme- 
zo  di  molti  lapienti,di  /labi  lire  l’anno  à giorni  trecenti)  fef 
fantacinque,come  Tempre  fi  è o(Teruato:Ma  perche  egli  co- 
nobbe3cne  ogni  anno  correuano  Tei  hore  di  più,  ordinò 
che  ad  ognilquattro  anni  fi  aggiungerti  vn  giorno,  il  quale 
è detto  bifeftoipercioche  in  tal  anno  due  volte  fi  dice,/*»*# 
Calend.u  JfartH}pcT  elfer  tanto  nominato  fexto  il  vigefimo- 
quinto  di  Febraro,  quanto  il  vij^fimo  quarto . Come  per 
cfenipio  fi  è ofl'eruato  Tempre  in  Roma.  Che  fe  quell’anno 
morirti  Pietro  a i vintiquattro,  Se  Giouanni  a vinticinque, 
ciafcun  di  loro  Tarebbe  morto  fexto  colendo*  Marta.  Et  ve- 
ramente Te  quell’ordine  nonfufle  , ogni  cent’anni  trafcor- 
rerebbono  vinticinque  dì:Onde  fi. come  il  Natale  di  noftro 
Signore  viene  nel  fine  del  verno , in  fettecent’anni  vedreb- 
be al  tempo  del  gran  caldo.Et  per  cerco  quello  ordine  aua- 
za  ogni  altro  de  di  antichi  Greci, Egitij,Caldei,&  d’altre  n* 
rioni  che  diuerlamente  regolarono  gli  anni,Tecondo  le  lo- 
ro opinioni;cpme  di  ciò  narrano  Herodoto,Seruio,  Plutar 
co, Macrobio,Suetonio,& altri  Autori.  La  onde  fi  può  eoa 
eludere , che  in  quell’anno  non  può  elfer  cofa  che  olii  ai 
piantare  ,alTmcalmare,neafarequal  fi  voglia  cofa  necef. 
faria . 

Vinc.Pofcia  che  fon  chiaro  di  quello  bifeftojmi  fard  ca- 
ro le  mi  ragionarete  delle  olferuationi,  che  conuengono  d 
vendcmiarele  vuej  & maflìmamente  quaTè  meglio, ò Ipic- 
carle  ben  mature, ò acerbe,  ò mature  mediocramente. 

Gio.  tìat.  Per  aderto  io  non  pollo  parlarui  di  quelle  cole  ; 
percioche  mi  conuicne  andare  in  luogo  imporrante  : Ma 
ritornando  qui  di  mane  in  mane  all’hora  lolita,  vi  ragione- 
rò di  quelle, & d’altre  cole  fecondo  che  mi  richiederete. 

Vinc.Io  mi  rimetto  à voi  di  quanto  vi  pare,  & piace. 


Il  fine  della  ter^a  giornata. 


LA  Q.VARTÀ 

G I Q r'n  A T A 

DELL'AGRICOL'rVRA, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO, 

Intorno  al  vendemiare , & fare  i vini , & conferuarli , coni 
altre  cofe  à ciò  pertinenti. 

Avendo  l’ Auogadro accópagna- 
to  M.  Vincézo  forfè  per  vn  miglio, 
& militato  à definar  l’eco  per  Jo  fe- 
guente  giorno,  non  pure  non  man- 
cò à ritrouarfi;  ma  nauendo  finito: 
di  mangiare,fi  ritirarono  in  vn  luo- 
go opaco, &frefco, per  vdire  il  dol 
ce  mormorio  dell’acqua,  che  corre 
à Tramontana  nel  giardino  ; doue 
fattoli  portar  da  federe , il  Maggio 
cominciò  a dire . Perche  hien  dilli  à voi  M.  Gio-  Battuta, 
che  mi  farebbe  flato  caro,  quando  mi  haueite  ragionato 
delle  ofleruationi , che conuengonó  a vendemiare  le  vue, 

{>erò  afpetto  che  hora  dii! intaméte  mi  diciate  almen  quel- 
e,che  fono  più  necelfarie. 

Gio.Bat.Per  fatisfarui  di  quello  che  mi  domandate,dico 
che  il  vero  Agricoltore  vfa  tempre  ogni  diiigentia  per  fare 
i vini  migliori  che  puòjEt  perciò  nò  manca  a lpiccarlevue 
mediocremente  maturcjpercioche,  fi  come  vendemiando- 
le  molto  acerbe, fjnn’i  vini  oarbifsinùjcosi  eflendo  troppo 
mature, reftano  men  faporiti,  men’atti  a conferuarli.  Ólj- 

tra  che elfendo  pofsibile  , non folamente  le  vendemia  non 
bagnate  ; ma  anco  dopò  che  la  rugiada  è rifoluta , & che 
l’aere  fia  più  tolto  caldo , che  freddo  j percioche  quel  vino 
reità  migliore,&  più  atto  a durare.Comefu  veduto  nel  fe- 
lice anno  del  i j 40.  il  quale  per  non  ederpiouuto  fm’àlSan 
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Martino, abondò  tanti  frumenti  buoni,&  di  fi  dilicarivini, 
che  mai  non  fù  fi  gran  ricolto  à tempi  noilri. 

Ancora efl'endo  poffibile  , ^ìdemia  dopò  i diciotto , ò 
vinti  di  della  Luna*  percioche  i vini  diuengono  piu  poten- 
ti,&  più  fi  conferuano}chc  no  n fanno  nella  crefcente. 

Parimente  vfa  <%ni  diligenti  nel  feparar  l’vua  agrefte  la 
trebbiatala  cempellata,&  lafecca,ò  marcia  dalla  buona;& 
non  men’a  non  lafciarui  non  pure  delie  foglie;ò  pa<die,ò  al 
tre  fporchezze , ma  ancora  che  le  tine , ò aìtri  vaiclfi , doue 
hanno  à bollireifian  ben  nette  di  tutte  Timmóditie  : percio- 
che mancando  di  quelle  prouifioni/acilmcnte  fi  potrebbo 
no  guadare  i vini* 

Apprelfo , perfarli  perfetti , egli  non  manca  à fcieglierc 
tutte  le  vue  gentili  dalle  grolle  , fe  bianche  dalle  nere  ; non 
mefcolando  piu  di  due  forti  delle  gentili  inficmc,  come  fa- 
rebbe vna  faporita  con  vna  dolce la  bianca,  potente 
con  l’altra  debile , & carica  di  colore;  ponendo  poi  tutte' 
le  grofle  infieme,per  far  de  i vini  per  la  famiglia,  ò per  gen- 
te baffia.  v 

Similmentenelvendemiare,egli  di  mano  in  manò  lafcia 
le  vue  mucchiate  in  terra  almeno  per  tre  di  feoperte  all’ae- 
rejpercioche  migliorano  affai  fe  non  vi  pioue  fopra,  per  ca 
gion  del  fole,&  della  rugiada  che  le  affinano;  & anco  della 
terra  che  le  caua  ogni  cattiuo  Rumore  lardandole  poi 
nelle  tine  non  men  di  due  giorni , ò tre  innanzi  che  le 
faccia peftare  , accioche  quei  vini  crefcane  in  potentia, 
& in  bontà. 

Vinc.  Hora  che  io  ho  intefo  quelli  precetti , afpetto  che 
mi  diciate  la  vollra  opinione  intorno  al  bolir  dei  vini. 

Gio.Bat.  Quella  è.  la  maggior  queftione  che  fia  tra  eli  A- 
gricokori  ; percioche  vedendo  le  tante  diuerfità  delle  vue 
de’  paefi,de  i terreni  che  fono  differétifsimi  di  aere,di  fred- 
do,di  caldo,&  d’altre  qualità,è  impofsibile  à dar’  vn  fol  or- 
dine che  fia  vniucrfaJe,Et  però  non  è marauiglia  dalle  tante 
vfanze,  che  tuttauia  fi  coftumano  dall'una  Prouincia  all’al- 
tra,dall’un  paefe  all’aItro,dall’una  terra  all’altra,  & dall’una. 
cafa  all’altra.  Come  fi  vede  in  quella  Villa , che  molti  li  fan 
bollir  vinti, & trenta  giorni,&io  con  altri  pochi  non  pafsia 
ino  quattro,  òfei. 

Vmc.Qual  cagione  vi  mone  à farli  bollire  cosi  poco? 

Gio. 
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Gio.Bat.  Voi  douete  Sapere,  che  quanto  più  bollono  i vi- 
ci, tanto  piu  diuengano  duri , grofsi,  infipidi , & alle  volte 
profsimi  all’aceto,&  ùmili  nel  colore  all’mchiollro  : Iquali 
fono  d’aborrire  d’ogni  tempo  ; fi  perche  nel  bere  fono  co- 
me medicine  ; & fi  anco  perche  offùfcano  l’intelleteo , em- 
piono le  vene,lagano  j membri,  affogano  il fegato,  è fatia- 
mo talmente  ogn’unoj  & infimamente  cflendo  di  fpirito 
gentile, che  non  può  mangiarcene  digerire  fe  non  malamen 
re  . Et  perciò  iono  daloeur’ivim  chiari , rofsi,  che  aflomi- 
cliano  a i rubini  orientali  ; pcrcioche  non  tanto  fi  digeri- 
scono facilméte,quàto  che  nelmetterui  dentro  dell’acqua, 
reftano  medefimamente  làporitiicofa  chenonauùiene  alla 
maggior  parte  de  gli  altri  detti. 

Vinc.Quantunque  i vini  pieni  piaccino  al  volgo;  nondi- 
meno i trasparenti  fumo  Sempre  lodati  da  gli  huomini  giu- 
diciofi,&  malsimamente  da  gli  eccellenti  hfici. 

Gio.  Bat.  Per  vn’altra  ragione  è cofa  dannofa  il  far  bollir 
tanto  i vini,come  per  cfempio  fi  può  conofcere.Che  poné- 
do  in  due  tine  trenta  brente  di  vna  medefima  vua  ben  qua- 
lificata,per  ciafcuna  tina,&  che  vna  bolla  quattro,ò  cinque 
oiorni,aourebbeno  dar  almeno  brente  vinti  divino,&bol 
Tendo  quell’altra  i vinticinque,ò  trentajè  certo  che  non  paf 
farebbe  diciotto , & forfè  manco  quando  fia  bollita  con 
gran  calore:  Et  quello  fi  vede  nei  paefidoue  fi  fan  bollir’» 
vini  col  fuoco  per  faluarli;  percioche  feflanta  brente  non  re 
daranno  più  di  quarantacinque.  Qualch’vn  potrebbe  dire, 
che  quello  none  apropofito,  dando  che  il  vino,  che  bolle 
co  i grafpi  nelle  tine , bolle  lentamente , & quell’altro  con 
gran  forza  di  fuoco.  Et  io  dico,che  egli  e piùverifimilechc 
i nollri  vinijbollcndo  i vinticinque,&  trenta  giorni  habbia- 
no  à Scemar  la  decima  parte,che  quelli  che  bollono  al  fuo- 
co la  quinta , ò quarta;  poiché  bollono  a quarti  d’hore , & 
soni  tanti  giorni. 

Vinc.Qual  modo  vi  pare  meglio  per  confcruare  i vini , il 
farli  bollir  pocó,o  il  bollire  aliai? 

Gio.Bat.  L’opcnionc  mia  hi  Sempre  che  i vini  fi  conferui 
no),  non  per  bollir’i  vinti , ò trenta  dì , ma  più  rodo  quanto 
manco  bollono.  Si  come  per  efperientia  io  ho  veduto,  ch« 
à bollire  i vini  fin  che  celiano , che  per  quedo  non  fi  man- 
tengano più  de  gli  altri.  E ben  vero,  che  quanto  più  fon 
^ lalciaci 


i 


94  GIORNATA  QVARTA 

lafciati  nelle  tine  dapoi  che  fon  venuti  freddijtanto  più  fo- 
no per  durare.  Ne  quello  auiene,  perche  habbino  bollito 
alfai, ma  folamente  per  elTerfi  fatti  forti  alla  cima  i grafpi , i 
quali  hanno  poi  ridutto  quei  vini  quali  conformi  all’aceto. 
Che  fe  fufle  vero , che  lì  conferuafiero  per  bollire  fin  che 
ceffano,&  non  più;  non  pure  gli  Antichi  hauerebbono  dee 
to, ma  non  haurebbono  lafciati  anco  i tanti  remedijj  come 
hanno  fatto  per  faluarli. 

Parimente,  fe  quello  fufle  vero,  lo  flato  de  Milano  che  11 
qu*1  eh*  diletta  di  ben  bere  piu  d’ogni  altra  natione , n on  haurebbe 
fece  Fran-  maj  abandonato  il  farli  bollire  i vmticinque,  & trenta  gior 
Stfi  intor-  nj  ner  bollir  folamente  tre,ò  quattro, come  ha  fatto  dapoi 
no  al  bolli - chc  Lodouico  Re  di  Francia  fi  fece  Signore  di  quel  florido  . 
raiyioi.  paefe.  Che  par  efl'er  vfanza  de’ Francefi  di  non  berefenon 
vini  claretti  (i  quali  chiamano  cosi, per  hauer  poco  colore 
quanto  manco  bollono)  & ritrouàuo  alla  Venuta  loro  que 
ìli  altro  tanto  groflì,&  afpriA'  tanto  carichi  di  coloi  ejnon 
poteuano  patirei  beuerli  cosi  fatti. La  onde  cominciando 
a farli  bollire  al  modo  lóro  di  Francia , i Milanefi , & altri 
{boi  popoli,  conofcendo  che  quella  via  era  aflaimipjliore 
della  vfata  prima  da  efli , hanno  poi  perfeucrato  alarli  bol- 
lire quel  poco  tempo , che  vi  ho  detto  : Senza  che  mede  lì- 
mamentehà  fatto  il  Ducato  di  Sauoia,  Piemonte,  Saluzzo, 
Monferrato,&  quali  tutta  la  Lombardia:  Percioche  veggo 
no, che  i vini  relìano  con  più  btlcolore,con  migliorfapo- 
re,  & con  maggior  bontà , & che  anco  fi  conferuano  mag- 
giormente,cnenon  faceuano. 

Chc  diremo  poi  di  tanti  vini  predo  fi  che  raccoglie  tut- 
ta la  voltolina,leuza  farli  bollir»niente,o  poco,i  quali  fi  mà 
tengono  nella  lor  bontà  a vintine  d'annirEt  non  fanno  for- 
fè iJ  me«kfimo  tutti  i paefi  della  Germania,  dell’Vngheria, 
& altre  Pi ouincie  affai,  chepotreinominare’Machebifio- 
gna  cercare  teflimonij  cosi  lontani,  poiché  tanti  de  uoilri 
Brefcianif  maflimamente  quei  che  adacquano  i iuoi  cam- 
pi ) già  piu  artni  non  fanno  bolhr  niente  quei  vini , che  vo- 
gliono confetture  facendo  torchiar  le  vue  fubito,che  fono 
condotte  percioche  veggono,  che  durano  lungo  tempo,& 
che  relìano  migliori,  chc  à bollir  nelle  tine. 

Vinc.  Ditemi,  vi  prego,  che  via  li  den  nel  fare  quelli 
vini?  " 

Gio. 
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Gio.Bat.  A far  perfetti  auefti  che  noi  chiamiamo  vini  ci- 
foli , ò sforzati,  per  etter  ai  vue  nere , bifogna  primamente 
come  fono  condutte,  pelarle  co  i piedi  nelle  benaccie  fin 
che  fono  bé  peftate,&  poi  inuafellarlipiù  netti,  che  fi  può; 
benché  fi  poflono  anco  torchiar  quelle  vue  , ma  meglio  è 
peflarle , conciofia  che  vien  fuor’il  vin  migliore  ; facendo 
danoi  bollir  con  l’acqua  nella  tina  quel  vino,  che  rella  nel- 
la benaccia,  il  quaie  reftarà  buono  per  la  famiglia.  Ma  chi 
vuole , riempie  più  volte  al  giorno  quei  vafelli  del  medefi- 
mo  vino,  rilciuaio  per  quello  in  altro  vafo;  finche  ceda  di 
gittar  fuor  l’immonditie  dal  buco  di  cima,*  Vero  è chea 
tramutarli  vna,ò  due  volie,mentre  che  bollono  & leuar  la 
fece  che  fi  troua  fui  fondo  , reftano  piu  amabili, chea  ftar 
fi  n al  San  Martino , & peggio  (come  la  maggior  parte  fan- 
no, ) fin  al  Marzo,  * Et  quelli  vini  iettano  piccanti , per  piu 
meli,  & alquanto  dolci  quando  le  vue  non  fiano  mal  matu- 
rejoltra  che  durano  lungo  tempo  (come  vi  ho  derto)&  ie- 
ttano ben  bianchi, attendo  poiti  in  vafelli  netti.  * Ma  a farli 
ben  dolci  l’anno  feguente,&  che  reltino  cosi  dolci,  & pic- 
canti tutto  l’anno  fi  mette  nel  vafello  il  terzo  di  motto  dol 
ce  fatto  al  mo.do  detto  di  vue  nere  ben  mature,  il  quale  nò 
può  bollire  , ^>er  efler  maggior  fomma  il  vecchio  che’! 
nuouo.* 

Poi  molti  tengono  che  crefcanovna  brenta  per  carro , 
per  non  ettàlarnel  bollire , come  fan  gli  altri  nelle  tine  ; & 
anco  per  non  efler  roduta  da  i legni,  &:  gufcie  di  quelle  gra 
fpe.  E vero  che  alcuni  dicono  non  digerirli  bene,  fin  che 
non  è.paflato  Giugno  (ancor  che  io  li  prouo  il  contrario) 
percioche  quanto  più  fentono  il  caldo,tanto  piu  diuengo- 
no  gentili  ; & più  ci  efeono  in  bontà  quando  è pattato  l’an- 
no. Ma  bifogna  trafmutarli  in  vafelli  ben  netti  doppo  mo- 
zo  Nouembi  e,ò  almeno  nel  mefe  di  Marzo,accioche  fiano 
leuati  dalla  feccia, che  haueranno  in  fondo  & che  fi  conier 
iùno  lungo  tempo. 

Vinc.  Che  rimedio  hauete  voi  per  conferuare  anco  gli  al 
tri  vini?  ; -, 

Gio.  Bat.  Io  non  ho  fecreti  per  conferuarli  tutti , poiché 
ve  ne  fono  alcuni  di  tanta  mala  natura,  che  ben  che  fi  facef 
feloro  ogni  granrin'.ediò,mai  nonfi,  coufcruarebbono.  Vi 
dirò  ben  alcuni  ordini  ptjr  giocar  à gl’altri,  che  alle  volte  fi 
; guaftano 
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jUinnert»  guadano  per  diuerfeèofe  fatte  in  lor  maleficio.  Voi  adun- 
co/* ptrbt  que  douete  non  folo  fpiccarle  vue  con  quelle  offeruatio* 
nefido  dt  j ni  che  vi  ho  detto , ma  ritorno  à dire  che  facciate  lauar, tal- 
*wm,  mente  le  tine  che  non  vi  redi  brutezza  alcuna  ; percioche, 
» come  il  vino  bolle  fporco,non  è marauiglia,  fe  non  li  con- 
ferua.  Poi  fecondo  che  giungeranno  le  vue  à calarle  farete 
bé  pedar  co  i piedi  nella  benaccia,  & dapoi  di  mano  in  ma 
no  le  farete  gittarc  nelle  fine  comodate  al  coperto,  accio- 
che  non  vi  pioua  dentro , nc  vi  aggiunga  il  Sole , il  quale  le 
danneggiarebbe  nel  farle  bollir  co  n impeto;  percioche  il  vi 
nodiuien  migliore  quando  bolle  lentamente  . Et  circa  del 
bollici  vini  tanti  giorni,  & non  manco,quefto  non  sò  deter 
minare  per  le  cagioni, che  hauete  vdite;nódimeno,permia 
openione,non  fi  dourebbe  paflfar  più  di  otto  giorni. 

Vinc.  Chi  facefle  quello  in  molte  terre  noftre , ceno  r, 
che  non  pur  fi  cauarebbono  poco  chiari , ma  torbidifsimij 
cofa  che  fùfempre  biafimara  da  noi  Brcfciani. 

')  Gio.  Bat.  Et  io  dico , che  fe  quella  vfanza  fufle  degna  di 

7 biafirRO,s?ingannarebbono  ancori  tanti  paefi,&  molti  de  i 

-»■  noftri  cittadini, che  li  cauano  talmente  torbidi,che  affai  voi 

te  fono  chiari  (blamente  al  Natale. I quali  rellano  fi  piccan- 
ti, che  quali  fempre  fan  lagrimar  chi  li  beue  oltra  che  fono 
di  così  rubicondo  colore,  che  brillano  i bicchieri.  Effetti, 
l limidio  per  certo,  d'inuirareà  beuerli,(come  fidice)infin’ai  mor- 
fìte  i vtni  ti  Et  pero  fe  quelli  vini  rielcono  così  diletceuoli,quàto  me- 
riTiint pie-  no  fono  da  vituperare  quegli  altri,  che  li  cauano  vn  poco 
unti  nel  nien  che  chiari?  E ben  vero,  che  à leuar  quelli  vini  fuor  de  i 
tra*aj*rfi . vafclii,perdono  la  virtudel  piccare;  ma  chi  li  vuol  códur’al 
troue,bifogna  primaromperli  benifsimo  con  vn  baffone 
fin’in  fondo ,& poi  condurli , & inualèllarli  così  torbidi; 
percioche,in  quattro  giorni  Tarano  chiari,  perla  feccia  che 
ritornerà  al  baffo,  la  quale  è quella  che  li  da  il  fapor  mede- 
fimo  del  mordere. 

Vinc.  Alpetto  che  mi  diciate  anco  quegli  ordini,che  voi 
tenete  nel  fari  vini  diuerfi  di  fapore,  di  colore,di  potentia: 
& l’arte  di  farli  garbi,piccanti,  faporiti,  & dolci,  o almeno 
che  ne  habbiano  vna  vena. 

Gio.Bat.  Douendoui  parlai-  di  quelle  cofe, dico  primamé 
te  che  molti  pedano  doppo  la  prima  fera  le  vue  nelle  tine 
. co  i piedi , ò con  le  ftanghe  almeno,  due  ò tre  volte  alterna** 
> tamcutCj 
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talmente , & poi  celiano  per  dui  altri  giorni  innanzi  che  "li 
inu  a fieli  ino $ Oltra  clic  vi  fon’alcuni  altri,  che  cauano  dalla 
tina,  come  farebbe  la  meta  del  vino  &lo  pongono  in  vna 
benaccia  fin  che  han  ben  pefta  tutta  quella  vua,  & poi  Io  ri 
tornano  dentro;  facendo  quello  non  meno  di  due,  ò tre  fe- 
re pur’  alcernatamente  ; percioche  per  efperientia  fi  vede, 
che  non  tanto  egli  diuien  migliore,  & di  più  bel  colore,ma 
vi  fi  caua  etiandio  il  cagnoue  (come  noi  diciamo)  di  mor- 
bidezza. 

Vinc.Tanto  più  mie  cara  quella  cofa,quanto  chele  mie 
viti  di  Pompeiano  producano  vini  molto  morbidi , fi  per 
l'adacquare  cosi  fpelfo  i capi  come  fi  fànno  ; & fi  anco  per 
lo  terreno  eh’ è troppo  graffo. 

Gio.Bat.  Quanto  fia  poi  circa  al  far  diuerfamcnte  buoni 
vinijdico  per  elTempio,  che  fi  pone  tata  fomina  di  vua  buo 
nain  vna  tina, che  renda  quattro  cara,  & come  fera  bollita 
dui, ótre  giorni  bifognerà  cauar  tutto  il  vino  ,»&  ponerlo 
in  vn’altra  di  gràdezza  fimile,&  dapoi  empirla  di  altra  buo- 
na vua,ma  ben  pclla  co  i piedr.Et  come  iera  venuto  chiaro, 
lìafubito  inuafellato,  conciofia  che  farà  anco  perfetto , & 
ben  piccante . Et  fi  come  cauato  che  farà  il  vino  dalla  pri- 
ma tina,  fi  potrà  metterui  dentro  due  caria  d'acqua  : & poi 
empirla  d’altra  vu»  ben  pellata;non  meno  fi  potrà  far  nella 
feconda  alla  rata  deli’vua,  che  primamente  vi  farà  , & la- 
fciarle  tutte  due  bollire  fin  che  il  vino  farà  purgatoci  qua- 
le fi  chiarirà  tofto,&  rellerà  racente.  Gt  quello  che  dico  di 
vna  tina  che  rida  quattro  carra  di  vino  (elfendo  di  più,o  di 
meno) vi  fi  póga  Tempre  alla  rata  Pacqua,&  la  feconda  vua. 

Poi  volendo  voi  fare  vini  mefcolati  con  acqua  (per  clfer 

Ìfiùfani,  & più  facili|>  digerire chegl’altri)  dico  pollo  che 
ìaueretele  vue  neletine,  gittarete  dentro  l’acqua  fecódo 
la  natura  loro,che  eflendo  buone  non  vi  vorrebbe  men  del 
quarto,o  quinto  d’acqua,  benché  nó  fa  crcfcer  tato  il  vino, 
quàta  è Hata  porta  dentro;conciofia  che  vna  parte  fi  perde 
nel  bollire, & nell’ertalare.Et partati  tre,o  quattro  giorni,lo 
inuafellarete,che  farà  chiaro, & gentil  da  bere. Et  quàdo  vi 
piacerti  di  farne  di  più  picciolo,  farete  follar  co  i piedi  be- 
nifiìmo  tutte  quelle  gralpe  che  vi  reltano , & vi  ponerete 
tàtaacqua;quàta  era  la  quarta  parte  dell’ vua  che  fu  poltain 
quella  tina . Et  partati  tre,o  quattro  giorni, inuaiellarete  ql 

H vino 
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vino  che  fari  (ano  da  bere  così,  & per  mefcolare  co  i gran 
ii,chefari  miglioreaffai  dell’acqua  cruda.  Ma  à farlo  mol- 
to delicato,!!  ponga  in  vna  tina  di  vua  ben  maturala  quale 
£a  (lata  in  terra  almeno  cinque,  ò fei  giorni,  & lalciacolo 
dentro  vn  giorno,fi  cauarà  perfetto  & farà  fano. 

Vn’altro  bel  modo  vi  voglio  dire  per  fare  vino , che  farà 
di  vtilità,come  fuffe  quattro  volte  tanto,&  diletteuolej  ma 
bifogna  cauarne  ogni  dì  finche  ferà  finito.  Sgranarete  adun 
que  quella  quantità  di  vua,che  vi  piacerà jofieruando  fem- 
ore che  per  ogni  diete  brente  d’vua,  ben  matura  polla  in  ti 
na,  vi  ponerete  fopra  non  men  di  due  brente  d’acqua  ben 
bollente,&  coprirete  fubito  con  vn  coperto  rio  d’aisi  fatto 
à polla.accioche  cosi  calda, faccia  meglio  ilfuo  effetto.  Ma 
facendo  quello  vafelJo  di  dui  fondi , non  occorre  porui  fo- 
pra  cofa  alcuna,  mafolo  coprire  il  buco  di  cima  col  coco- 
lle: Che  fc  cauarete  quel  vino  dopò  vn  giorno,  ò dui  lo  tro- 
uarete  molto  diletteuole.Ma  farete,  che  ogni  volta  coloro* 
che  ne  cauaranno,  empiano  il  fiafeo,  ò altro  vafo  d’acqua 
netta,&  la  gittino  fopra  quei  grani,  & che  poi  cauino  il  vi- 
ro.Il  quale  fi  domanda  beuanda  dei poucretti;  poiché  con 
poca  fpefa , rende  affai , & non  fe  ne  beue  fe  non  poco  per 
morder  la  lingua  come  fa.Oltra  che  vi  potrete  giùger  qwal- 
che  volta  del  vino,pcr  conferuar  più  il  (apore*  & colore*  oC 
farà  buon’il  vino  fatto  con  aqua.  r 

Ancora  voglioui  mollrare  vn’altro  modo  ytile-  Che  el- 
fendo  canato  il  vino  dalla  tina,  voileuaretevia  fubito  i gra 
fpi  afciutti,che  faranno  in  cima  de  gli  altri , & far  ete  peilar 
dapoi  benifsimo  i rellanti.  Onde  elfendo  Hata  l’vua  brente 
felfanta, gliene  metterete  fopra  dieci , ò dodici  d’acqua.  Et 
coperta  ben  quella  tinajpotrete  bere  quel  vino  dopo  quat- 
tro <»iorni,che  ferà  gentil  di  fapore,  & fano,  & anco  fi  con- 
feruarà  perpiùmefi  lafuabontà  in  quelle  grafpe , fe refta- 

ranno  ben  coperte.  ....  , 

Apprelfo  voglioui  mollrar’vn’altro  vino  diletteuole  co 
acqua.  Che  ponendo  voi  in  vna  tina  brente  feifonta  d’vua 
ben  matura,  lafciaretela  dentro  cinque,  o fei  giorni  lenza 
farle  cofa  alcuna,  & dapoi  cauarete  il  vin  che  yenira  fuori, 
& ponerete  in  vna  benaccia,  ò altro  vafo , Dettando  iubito 
cwell’vua  co  i piedi,&  gittadoui  fopra  vinti  brente  d acqua, 
Zi  più  Zc  menOjfecondo  la fua quaiiu.fct  fatto  quetto,ritor- 
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■aretedeetro  tutto  quel  vin  cauaco , & follarete  poi  vn'al- 
tra  volta  có  i piedi  ogni  cofa  benifsimo , & dapoi  tre , o 
quattro  giorni,  inuafellaretclo  tutto,  che  farà  molto  de- 

Vin-  Hora  che  quelli  fette  modi  fono  per  fare  vini  vtili , 
yorrei  faper  ancor  le  vie , che  tenete  nel  urli  diuerfamente 

dolci.  ... 

Gio.Bat.Innanzi  che  vi  dica  quefto.voglioui  mollrar  co- 
me potrete  far  i vini  fenza  fumolìtà  alcuna, benché  liano  di 
vua  trebbiana,  ò altra  de  i campi  grafsi , ò che  fi  adacqiuf- 
fero  più  volte  Dico  che  giunta  l’vua  à cafa,elfcndo  bianca, 
la  farete  torchiare  fubito, ponendo  quel  vino  in  vna  tina,  ò 

J>iù  torto  in  vnabenacc;a,accioche  pofsi  maggiormente  ef 
alare:  Ma  perche  farà  della  fchiuma  aliai  perotto  ,ò  dicci 
giornhnon  mancarete  à leuarla  col  mefcolo  forato  più  voi 
te, fin  che  celTarà,  & poi  cauaretelo  con  tal  modo,  che  non 
pigliate  niente  della  feccia, che  farà  fui  fondo,  & coli  l’in- 
ualèllarete,  percioche  rellara  talmente  fenza  fumo  , come 
fe  fufle  accompagnato  per  metà  con  acqua . Et  medelima- 
mente  potrete  far  quelto  con  tutte  le  vue  nere , che  ha- 
uelìero  dei  morbido , ancor  chehaucflero  bollito  fecondo 
il  l'olito. 

Quanto  fiapoi  al  far  vini  dolci  primamente  con  acqua. 
Voi ponerett  cento  peli  d’vua  bona , & ben  matura  ne: la  ti 
na , & peftata  bene , li  metterete  fopra  trenta  peli  d’acqua; 
compartendola  in  cinque , ò fei  mattine  con  la  cazza  intor- 
no a igrafpi  leuati,cauando  dapoi  il  feguente  giorno  tutto 
il  vino,ilqual  farà  chiaro, dolce,  & piccante. 

Vn’altro  modo  voglioui  dire  , ponerete  trenta  brenta  di 
vua  bé  matura  nella  tina,  & lafciaretela  cosi  per  tre,  ò ouac 
tro  giorni  innanzi, che  la  peftiate,&  pettata  benifsimo, mec 
terete  fopra  cinque,o  fei  brente  d’acqua  bollente,  copren- 
do poi  fubito  la  tina,  accioche  quell’acqua  fia  più  potente 
nel  far  gli  effetti  fuoi.  Et  dopo  vintiquattro  hore,  cauarete 
quel  vino  che  farà  chiaro, & molto  dolce. 

Ancora  vn’altro  fecreto  voglioui  dire,  benché  fia  d’vo 
poco  più  fatica  de  gli  altri  dolci  con  acqua.Et  quelto  è,che 
fe  ponerete  (per  eflempio)il  lunedi  nella  tina  trenta  Urente 
d’vua  bona, ben  cernita, ben  matura,&  non  rottaj  il  mai  te- 
di fera  le  metterete  fopra  almeno  dodici  brente  d’acqua, Se 

Ha  la  ca- 
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la  cauarete  la  fera  del  mercordì  Tegnente , ponendola  così 
tinata  in  vnabenaccia;  ò altro  vaio,  accioche  porta  ertala-  - 
re.Poi  il  giouedi  fera,  la  ritornarete  fopra  la  detta  vna  , & 
vn’altra  volta  le  cauarete  la  fera  feguénte  del  venerdì  $ ri- 
tornandola fimilmente  la  fera  feeuente  del  fabbato,  & ca- 
uadoh  anco  ladcminica  di  fera, la  ponerete  per  quella  voi 
tanel  medefimo  vafo.Etpoi  vltimaméte(pclìata  ben  quel- 
l’vua)  la  mattina  del  lunedì  feguente  , trarette  fubito  fopra 
la  medefima  acqua  vinata  ; lafciandola  dentro  lino  al  mer- 
cordì, laquale  cauàdola  tutta,haurete  vn  vin  chiaro,&  mol 
to  delicato. 

V^pc.Dapoiche  io  ho|intefo,come  fi  fanno  qfti  vini,de- 
iìdero  che  mi  ragionate  ancora  de  gli  altri  dolci  scz’acqua. 

Gio.Bat.il  pruno  modo  è, che  voi  pigliate  (per  efsepi  o) 
dieci  brente  d’vua  buona, tenuta  per  quindeci,  ò vinti  gior 
ni  fopra  la  pagliaio  lopra  le  arti  ; & peftatala  ben  co  i piedi 
nella tina,  gittarete  fopra  dodcci  brétedi  bonvino  nuouo, 
& ben  chiaro;  & pallate  dieci, ò dodici  hore,  inuafellarcte 
tutto  qiPello  che  venirà  fuori,  il  quale  rellarà  dolce  tutto 
l’anno. 

Ilfecondo  modo  è, che  pigliate  quella  quàtità  d’vua  che 
vi  parerà, la  quale  fia  buona  ben  matura,  & afeiutta;  & po- 
llala non  rotta  nella  tina  non  le  farete  altro  per  otto,  ò die 
cigiorni,accioche,ca!candofiben’infiemc,rcndadel  viti  af 
fai,  il  qual  inualellarete  tanto  quanto  venirà  abilmente  , & 
reitera  dolce  lungo  tempo,  rompendo  dapoi  tutta  quella 
parte,che fi  troucrà  nella  tìna,&  dopò  tre,ò  quatro  giorni, 
cauarete  quel  vino,  che  ferà  anco  diletteuolc.' 

Il  terzo  modo  per  far  vin  dolce,pigliarete  come  farebbe 
dieci  bréte  d’vua  cropella  ben  matura,  che  fia  fiata  almeno 
per  dieci  dì  fopra  la  paglia , ò falli  al  Sole  ; & portala  nella 
tina  fenza  romperla , dopoi  dui  giorni  ponerete  fopra  cin- 

3ue,ò  fei  brente  di  vin  nuouo,chiaro,buono,&non  carico 
i colore;&  palfate  vintiquattro  hore, cauarete  tutto  quel- 
lo,che  potrà  venire,&  inuafellarete. Et  fatto  qucfto,rompe 
rete  alquanto  la  detta  vua,  & poi  gittarete  fopra  altrotanto 
vinofimil  al  primo,  il  quale ìnualellarere  dopò  vintiquac- 
tro  hore.Kompédo  ancora  vn  poco  più  la  detta  vua,_&  poi 
metterete  fopra  altrotanto  del  medefimo  vino , lalciàdolo, 
& cauandolo  al  modo  detto.Poi  la  quarta,  & vltima  volta 
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peftarCte  beni/fimo  lamedcfìma  vua,  &ponerete  fopra  al- 
trotanto  delTifteffo  vinoni  quale  lafciarete  dentro,  & caua 
rete  fecondo  ho  anco  detto.Per  tanto,  fé  farete  ben  quelle 
cofe,voi  hauerefe  in  quattro  volte  vinticinque.Ò  trenta  bre 
re  di  vino  Gioito  gentile  con  vnavena  di  dolce,  & che  farà 
fario.il  quale  potrete  inuafellarlo  tutto  infieme,&feparata- 
mente.per  hauerne  di  più  forti. 

Il  quarto  modo,  pigliarete  otto , ò dieci  brente  fecondo- 
che  vi  piacerà  d’vua  buona,  ben  matura,  &la  pcftarete  be- 
nei&  poi  empierete  vna  botticella  di  quel  vino  chevenirà 
fuori,  laqualcelfendo  ben  cerchiata  & ben chiufa( porta 
cosi  piena  nell’acqua  talmente,  ch’ella  fi  bagni  tutta  appref 
fo  à quattro  dita  della  cima  ) la  lafciarete  dentro  per  quin- 
deci  oc  più  giorni  ancora  , fecondo  che  quel  vino  farà  po- 
tente;&  poi  condurrete  quel  vafello  cosi  pieno  nella  cane- 
ua,  ilquale  vi  darà  vn  vino  bianco  ( ben  che  fi  a d’uue  nete) 
che  refterà  dolce  tutto  l’anno , per  non  hauer  potuto  bol- 
lire. 

Il  quinto  modo  pigliarete  dell’ima  buona,ben  matura,& 
bene  fcelta,&  tagliarete  via  ad  ogni  grafpo  tutto  il  piccolo 
di  legno,&  tutti  i grani  guaili,ò  non  maturi , con  le  forfet- 
tes  & cosi  mondi , li  ponerete  di  mano  in  mano  fenza  rom- 
perli in  vna  benaccia.che  fìa  fopra  d’vn  carro  all’ombra  for, 
to  a vn  portico,  & la  mandarate  di  fera  allo  feoperro  per  ri- 
ceucr  la  rugiada  almeno  per  otto  giorni:  Et  dapoi  cauarete 
tutto  quel  vino, che  veuirà  abilmente,  il  quale  reftari  tutto 
l’anno  dolciifimo.  Facendo  torchiare  poi  tutta  quell’ vua, 
che  vi  darà  ancor’vn  vino  alquanto  dolce  , & piccante 
alfai. 

Il  ferto  modo  per  far  vin  dolce , & buono,  voi  p oncretc 
dell’vua  buona  fopra  le  grati , ouer  arti  nel  forno  tanto  cal- 
do, che  la  fi  gonfi),  & gonfiata  la  cauarete  ; mettendouene 
poi  dell’altra  fecondo  che  voretc  far  del  vino  affai.  Et  perta 
ta  alquanto,!» gittarcte  fopra  il  vino  inuafellato,  ilquale  ef- 
lendo  fubico  ben  chiufo , in  capo  di  quindcci  giorni  fara 
piu  & men  dolce, fecondo  la  qualità  dcll’vua,  che  vihaure- 
cepofta.Ma  il  fuo  proprio  è di  poner  ogni  cinque  brente  di 
vuiOjVna  di  detta  vua  ben  qualificata. 

Il  fettimo  modo  è poi  ti  migliore  per  far  vin  dolce , che 
duri  tutto  Tanno  in  qila  pfectione.  Et  però  , voi  pigliarete 
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dieci , b più  faccherti  di  tela , ò più  tolto  di  lana , che  feab- 
biano  il  pelo  di  dentro , & non  più  longhi  d’vn  braccio  l’v- 
no,fatto  a modo  d’vno  fcartoccio  ; cioè  acuti  in  Tondo  có 
vn  cerchio  di  legno  in  cima  cucito  atorno,  accioche  Aitino 
aperti  quali  vn  braccio  Et  accomodata  vna  fcala  fopra  dui 
caualetti,alta  da  terra  quattro  braccia,  ponerete  i Tacchetti 
per  gl’interualli  talmente  , chei  cerchili  appoggino  Topra 

auebifcalini  di  legno  ;ponendoui  poi  folto  vnacanaletca 
i due  arti  larghe  vn  pr  imo  ben  cominelle , *a  quale  lìa  lun- 
ga quanto  è lo  fpatio  di  quei  Tacchetti,  & ltia  in  coltello  al- 
quanto di  lotto,accioche,riceuendo  j1  vino, cada  in  vn  ma 
itcllo.ò  altro  vaio  di  legno  pollo  in  terra.  Et  accommoda- 
to  ben’ogni  cofa,poneretc  ne  i Tacchetti  tato  vino  torchia- 
to di  fretco.chc  non  habbia  bollito,  quanto  vi  potrà  Ilare. 
11  quale,  mentre  venira  torbido  ritornarete  dentro  fin  che 
vfeirà  ben  chiaro;  & alThora  nó  li  farete  altro,  fin  che  quei 
Tacchetti  non  ccllàranno  di  gitrarne  fuori, i quali  (lauatibe 
niflimo)  ritornameli  anco  pieni  al  Tuo  Iuogoihauendo  pe- 
lò imiafellatoprimaméte  tutto  il  vino, che  farà  vfeito  chia- 
ro. Offei  nardo  quell’ordine  , fin  che  haurete  fatta  quella 
quantità,  che  haurete  difegnato.  Il  qual  vino  non  farà  cosi 
opilaciuo.r.èmal  fano,come  fono  gli  altri  dolci,  chefìinua 
follano  torbidi, & che  fi  beuono, benché  fiano  mal  purgati. 

L’ottano  modo  voglioui  moftrare,&nonpiu,col  quale 
potrete  d’vn  Ibi  vino  (atisfare  a ciafcuno , & fpecialmente 
quando  farete  qualche  conuito,  come  fe  luffe  di  varie  for- 
ti.Et  olrra  che  farà  piccante,  farà  parimente  affai,  & poco 
dolce , fecondo  che  voi  vorrete , & cauato  Tempre  da  vna 
ifleflà  botte, facendo  però  talmente  che  niuno  di  quei  con- 
uitati  non  fi  accorgono  di  tale  artificio. Voi  pigliarete  adù- 
que  tanta  quantità  di  grani  di  vuabuona,ben  matura, &nó 
pelli, come  llarebbono  in  vna  botte  fecondo  il  difegno  vo 
Tiro;  la  quale  fiabemfsimo  cerchiata  ; & empiutala  di  quei 
grani  fino  à vn  palmo  alla  cima,  la  chiuderete  molto  bene,, 
puntellando  poi  il  cocone  con  vna  ttanga  verf©  il  folaro,  ò 
volto  di  quel  luogo,  accioche  i detti  grani  non  bollano  le 
non  dirficilmécc.hc  come  Pentirete  che  non  bodano,piglia- 
rete  vn  vafclio  di  dolciflìma  vernaccia  ,&  tenerctclo  ap- 
piedo della  botte:  Ordinando  poi  a coloro , che  hauran  da 
cauare  quello  vin  piccante,che  per  la  prima  volta  lo  diano 
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•osi  puro . Poi  oliando  li  direte  che  diano  di  quel  che  è al- 
quanto dolce,  cne  pongano  nel  fiafco  vn  poco  di  vernac- 
cia, & da  poi  Tempiano  di  quel  vino.  Et  quando  li  direte 
che  portino  di  quell’altro  piu  dolce , che  crefcano  la  ver- 
naccia. Similmente  fé  li  direte  che  diano  del  più  dolce  d'o- 
gni  altro  portato, che  ancora  vi  mettano  più  vernaccia. 

Vinc.  Quantunque  mi  lìano  piaciuti  quelli  fecreti , nó  hò 
però  voluto  interróperui,  eccetto  per  quello  vltimo  ; per - 
cioche  mi  pare  limile  all’ufanza  de’  perfidi  holli,  i quali  fal- 
fificando  vna  brenta  di  vino  , che  haucan  folamente  in  ca- 
f a,  fingeranno  di  far  bere  a’  foreftieiìpiù  diuerfità  di  vini. 

Gio.  Bat  Quello  modo  c molto  muerfo  da^  quel  de  gli 
holli  : perciochc  noi  non  mefcoliamo  fe  non  due  beuande 
ottime, & efsi  pongono  folamente  vin  cotto  (ch’è  fpelTo  co 
" me  inchiollro)  ò mele  per  addolcire  il  vino,&  aceto  per  far 
Spiccante . Cofr , per  verità  che  romperebbono  ogni  ga- 
gliardo llomacho. 

Vinc  Vorei  faper  ancora  qualche  fecrcto,per  dar  buono 
odore, ò fapore  al  vino,corae  più  volte  ne  ho  beuuto  in  Ro 
ma,&  in  altri  luoghi. 

Gio  Bat.Più  cofe  potrei  dire,nondimeno  dirò  quelle  fo- 
le , che  più  volte  mi  fono  riufcite  con  fatisfatione  di  molti. 
Che  per  dar  l’odore  di  mofcatello  al  vin  nuouo  muafclla- 
tOjCniarOjVi  pongo  de  i fiori  di  fambuco  fecchi  quell’anno 
all’ombra,  in  vn  ticchetto,  ò pezza  di  lino  ,come  farebbe 
piena  la  mano  per  brenta,  ben  chiufi  accioche  i fiori  non 
efcano  fuori,  & che  il  vino  polfa  riceuer  quel  fapore  di  mo 
{catello;  ma  ligatelo  talmente  con  lo  fpago  al  cocone,  che 
non  palfano  la  metà  di  quel  vino  ,j&  poi  li  leuo  come  fono 
pafiati  otto  giorni,  facendo  il  Amile  quando  vi  pongo  le  fe 
roenze  di  coriandoli. 

Poi  per  darli  gentil  fapore,  fi  pone  prima  nel  vafello , co- 
me farebbe  la  quarta  parte  di  bofiefcome  noi  diciamo)fate 
col  pionino  fiottili  di  legno  fecco  di  nociuola,  & mettcuefi 
dapoi  il  vin  nuouo;che,benche  non  fufle  chiaro,  diuerrain 
dui  giorni  lucido,&  molto  faporito. 

Vinc.  Per  non  occorrermi  di  domandami  altro  intorno 
a i vini,vi  prego  che  mi  moftriate,  come  fi  debbono  forma 
re,&  fituare  le  canoue  per  conferuarli  bene. 

Gio.Bat.Eficndo  pofsibile,  lodo  a fabncarle  con  le  fino- 
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ftre  verfó  tramontana  ;percioche  quello  veritonò  mai  rino* 
ce, anzi  gioua  loro  nel  gran  caldo.  Ec  fi  come  ogni  canoua 
Ila  ben  lotto  terra  col  volto  fopra,  non  meno  vuol  edere 
olcura.fi  edùa,afciutta,  &:  con  le  muraglie  grolle . Poi  non 
pur’èbene  ch’ella  fia  lutanadal  Sole  dalle  fornaci, dalle  itu- 
fe, dalle  Halle, dai  porcili,  pollari,  & altre  cofe  di  fetore  , o 
di  calore , ma  ancora  da  tutti  llrepiti  che  potefiero  far  tre- 
mar’! vini. Et  per  tanto  fono  da  lodare  gli  alemani,  eoncio- 
fia  che  tengono  Teliate  ben  chiofe  le  canoue,  accioche  no 
vi  entri  il  caldo,nè  forte  alcuna  di  aere  j ilqua.'e  non  manco 
lo  {limano  per  nemico  del  vino,di  quel  che  fann’ogni  grar* 
caldo.Et  piu  dico  , che  fanno  le  cantine  fenza  luce  alcuna, 
eccetto  vnfolo  fpiracolo  picciolo  per  sborro  fidamente: 
fiano  poi  fotto  terra,  o di  (opra  j di  maniera , che  catiano  il 
vino  fempre  con  la  lucerna;  Vfanza  per  certo,non  tato  Sicu- 
ra per  conlèruare  ogni  vino,  ma  per  beuerlo  frefeo  nelgrà 
caldo, & nel  verno  non  freddo:  Senza  che  (mentre  il  cafào 
dura)Iauanq  con  lifeia  da  ogni  lato  tutti  i va(elh,che  hanno 
y ino,ogni giorno  vna  volta,Arpiu  fé  il  caldo  monta, che  pa 
iono  tanti  fpccchi.Et  quello  fanno, percioche  quella  fiumi- 
dità  frefea  il  vino , & fa  che  non  Ila  oftefo  dalla  poluere , o 
d’altra  cofafporca.  Et  però  non  emarauigliafei  noftri  vini 
patifeono  molte  fiate  de’  cattiui  odori,  & fe  anco  giuliano 
per  tenerfi  cosi  poluerofi,&  fporchi  1 vafelli;  conciofia  che 
alle  volte  ne  ho  veduti  talmente  coperti  di  lordezza  di  pol- 
lice colombi-, & di  altri  animali , che  mai  non  haurei  beuu- 
to  di  qlvino,benchefiifle  delicato.  La  onde, fi  come  eglino 
fono  da  comendar e , per  tenere  ben  nette  le  loro  canoue, 
ouer cantine, come  fe  fufiero  tante  camere;  cosifiamo  da 
bialmarc  noi, per  tenerle  alle  volte  più  lorde,che  non  fono 
le  Italie. 

Vinc.  Veemente  voi  fate  veder  lagrannegligcntia,  che 
noi  vfiame  in  quelta  cosi  pretiofa  gioia;  conciofia  ch’ella  è 
piu  ftimatfcd.’ogm  alti  a da  noi  mortali. 

Gio.B^r.  Per  piu  ragioni  è d’apprezzar  grandemente  que 
Ho  benedetto  licoreTercioche^comc  dicon’i  fapienti)eglt 
ha  gran  conuenientia  con  la  natura  humana;  attefo  che , ef- 
fen?o  Lsuuto  ita  mi  fura,  conforta  il  calar  naturale , chiarifica  il  fanone 
torbido , afre  tutti  meati  del  corpo,  lena  ogni  optl.it  ione  del  fegato  , 
le  tenebrofe  fumofità  del  cuore  generatine  de  egnt  trilte^Qt,  di  mostra 
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do  la  fui  gran  yirti* , non  fntre  nelle  membra  it  i tarpi  aoTfri  , mA 
et  Unito  nell  anima  ; facendola  Tiare  allegra.  , accioclx  fia  maggior? 
mente  capace  da  imteTUgar  le  cofe  fittili,  & difficili.  Macptandn 
per  contrario  è beunto  jen%a  modo  , altra  che  abbrufiia  il  J'angne  , 
accende  Vira  , [minai fi  e le  forile  , indebolì fiei  nerni  , genera  là 
gotta  , &"  altre  infirmiti  j non  meno  lena  la  memoria  , ojffnfia  » lé 
intelletto , impedì fie  la  lingua  , & finalmente  fa  perder  la  yita  con  L'Ito- 


nort  infume. 

Vinc.Stando  che  queftecofe  fono  troppo  vere,  vi  prego 

ttarimente , che  ini  diciate  ciò  che  debbo  far  a vini  inuafel- 
ati,per  conferuarli nella lor  bontà. 

Gio. Hat. Lodo  primamétejche  nell’inuafTdlare  i vini  nuò  uUcnnirit 
ili , lafciate  tutti  quei  valfelli  co  i buchi  aperti  in  cima , & li  cordi  per 
riempiatedialtro  vino  ogni  giorno , finche  hauran  celiato  beneficio 
-di  bollire,chiudendoli  dapoi  co  i coconi,  & non  mouédoli  dei  >i«*. 
jìn  che  trafmutarete  elfi  vini  a fuoi  tempi  : fi  a al  fan  Mirri- 
li o,come  alcuni  pochi  fanno,  o al  Marzo  Tegnente,  quando 
fiorifcono  i perfichi  (benché  gii  Antichi  lodano  quando  fio 
rifce  l’vua)&  fubito  ch’è fatta  la  Luna:  pcrciochc,llado  fin 
eli’è  fcemante  ( parlando  de’  vini  potenti)  fi  mutarebbono 
più  rollo  in  ogni  altra  cola  imponibile,  che  guadarli  mai: 
ma  ne  gli  altri  è meglio  tramutarli  per  Luna  vecchia , con- 
ciofca  che  elfendo  potente  per  mutar’i  grandi  in  aceto,  non 
meno  fara  potente  per  conferii  are  quelli  altri. 

Vinc.  Credete  che  fia  cofa  necelfaria  a tramutar  tutti  i vi 
ninuoui? 

Gio.Bat.Parlandofolo  della  natura  de’ noflri,  non  èdub 
bio  ch’è  ben  a tranuitaili,&r  fpecialmente  quei  che  fono  ca 
nati  da  vigne  graffe  per  naturalo  per  edere  fiate  adacquate, 
o letamate , percioche  Tempre  fanno  nc  i vafelli  piu  feccia 
de  gli  altri..  . 

Viiic.  Non  credete  anco  chè  d’opii  vino  buono  non  fià 
migliore  quella  parte  che  fi  troua  nelinezo  del  vafello  ,-che 
queU’altra  che  fia  in  cima,  o fui  fondo?  . 

Gio.  Bat.  non  foiamente  è Tempre  miglior  quel  vino  ch’è  ^ 

nel  mezo  di  ogni  vafello  pienojma  aheora  le  niglialfe  que-  Jin  yrf 
fia  parte,&  non  l’alcre/arebbc  più  atta  a cònle’ruarfi.Ec  pe-  mc(jrmt 
rò  dicono  bene  gii  Antichi  che  dell’oglio  il  meglio  è quel 
lo  da  alto , del  mele  quello  ch’è  più  di  Tocco  , & del  vino  * 
quello  ch’è  di  mezo. 

Poi 
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Poi  feguendo  il  primo  parlare, vi  ricordo  quando  Tetr#- 
roi  gi  afidifsimi  tuoni, che  fubito  sborriate  tutti  i vini , col 
fauare  da  ogni  botte  il  borronc,  ch’e  più  in  fondo , & anco 
in  quel  fu bito,ri ficcarlo  dentro.Percioche.commouendo- 
lià  quello  modo,  non  patiranno  per  quei  terrori, nè  per  ca 
lorcjche  vi  fulfe  entrato.Tenendo  pariméte  vna fpina  ò fpi 
nello  prelfo  al  fondo  di  ogni  vafello  a’quel  tempo,&  caua- 
rece  ouafi  ogni  giorno  vn  bicchier  di  vino,perche  fe  gli  gio 
ua  aliai-  ° b 

Vinc- Vorrei  che  mi  dicelle  ancora  quei  fecreti , che  po» 
tete  fapere,per  conferuar’i  vini  d’ogni  tempo. 

Gio.Bat.il  primo  modo  è,che  voi pigliarete tante  onere 
di  allume  di  rocca  ben  pellata, & fcedaciata  in  tati  fcartoc- 
cini,quante  brente  di  vino  fiere  per  conciare,  & per  ciafcu- 
na  che  inualelarete,gittaretele  dentro  la  poluere  d’uno  icar  ' 
toccinojfacendo  cosi  di  mano, in  mano,fin  chehaueretc  fi 
nito  Ma  fe  il  vino  fulfe  debole , o fatto  con  acqua,  ponere- 
teui  vn’oncia  è mezza  per  brenta. 

11  fecondo  modo  è,  che  volendone  conciar  brente  dodi 
ci, pigliatetene  vna  del  medefimo,  & polloui  dentro  onde 
dodici  di  allumerò  farete  bolire  al  fuocoi& lo  fchiumarc- 
te  di  continuo  fino  che  hauerà  fatto  quattro  o cinque  bol- 
lii&  come  farà  raffreddatolo  gittarete  fopra  le  vndici  bré- 
te,che  hauerete  prima  tramutate.  Ma  meglio  farebbe  fe  fa- 
celle  quello  innanzi  che  vi  mettefte  vino  ; clfendo  quel  va- 
fello ben’alciutto,  facendolo  poi  andar’vn  pezzo  attorno, 

& per  ogni  lato,  Et  come  farà  Fredda  ogni  cofa  empirete,il 
valèJlo  eli  quel  vino , che  fi  mantenirà  benifsiino  per  la  có- 
poluione,  che  farà  entratanella  feccia  fecca  & nel  legno 
del  vafeJlo.  Cofa  che  non  può  far  male  à quei  che  beuerati 
ql  vmo.come  fi  tiene  che  fa,  quàdo  l’allume  è pollo  cru  do. 

Il  terzo  modo  è, che  nel  conciare  vn  vafello  di  brente  do 
dici  bene  afciuto, pigliarete  vna  deH’iltelTo  vino’con  dodici 
oncie  di  fale  commune  ; ofleruando  poi  i medefimi  modi, 
cerne  hodetto.Ma  meglio  farete  fe  vi  ponerete  oncie  fei  di 
fale,&  di  allume. 

Il  quarto  modo  è,che  volendo  voi  acconciar  dodici  br© 
te  di  vino,quandoriiaurete  tramutato,pigliarete  oncie  ot- 
to di  fale,  & cjuattro  di  folle  pellatt  feparatamente,  & ait- 
inoli fopra,chiudcretc  fubito  il  vafello,accioche  non  eifa- 

li  da 


DP  VINI.  107 

H da  niun  luogo  .Et  dopo  quattro  giorni, nc  potrete  bere  ad 
ogni  piacer  voftro. 

Il  quinto  modo  è, che  eflendo  il  vafello  di  dodici  brente 
pieno  di  vino  tramutato,  pigliarete  otto,o  dieci  pugni  di 
pietrine  di  torrente  ben  lauate, & pofteleui  dentro,  ponere 
tevna  fcudella  di  terra  votta  col  rondo  in  (ufo  fopra  il  co 
eonej  chiudendola  benifsimo  attorno  con  la  creta , perche 
volendo  eflalar’il  fumo  di  quel  vino , & non  potendo  vfci- 
rc,ritornera  per  lo  vafello,  & conlèruarà  il  detto  vino,  co- 
me fe  fufle  acquauita. 

11  fello  modo  (poiché  ho  detto  acquauita)  è,che  volen- 
do voi  conciare  dodici  brente  di  vino, tramutato,  vi  porte- 
rete dentro;  tre  oncie  per  brenta  di  acquauita  di  quattro 
cotte , la  quale  non  tanto  lo  confcruarà , ma  ancora  gli  ac- 
crefcerà  il  fapore. 

Il  fettimomodo  è, che  eflendo  il  vino  debole,  pigliate- 
tene vna  di  quel  medcfimo,  & lo  ponerete  al  fuoco  con  do 
dici  oncie  di  falej&  bollito,  & bene  lchiumato  che  l’haurc 
te,l  o ponerete  cosi  bollente  nel  vafello  afciuto , ben  chiu- 
fo,&  ben  coconato,&  poi  lo  farete  per  vn  pezzo  andar  per 
ogni  luogo  Et  come  farà  raffreddato , & empiuto  quel  va- 
fello j vi  metterete  tre  oncie  di  acquauita  di  quattro  cotte. 
Et  quella  ricetta  , oltra  eh’ è potente  per  conferuar’ogni  vi- 
no,èanco  fana,&  di  buon  fapore.  L’ottauo  modo  è che  fe 
vorrete  acconciar  lei  brente  di  vino  tramutato , pigliarete 
due  libre  di  argento  viuo,in  vn’ampolletta  di  vetro, che  lì* 
ben  chiufa  con  cera  roda, ò verde:  & mettetetene  ancor’in 
torno  al  collo,  come  farebbe  vn  dito  , e poi  faretcui  vn  ca- 
pello di  carta  pecorina  laqualc  fi  attacchi  a quella  cera,  có 
legarla  ben  attorno  con  lo  fpago , accioche  non  vi  entrili 
▼inoj&  dapoi  la  màdarete  a mezo  del  vafello , & la  legare- 
tc  al  buco  del  eoe  one,accioche  nó  cadeflc  al  fondo  Auuer 
tendo,  chefecódo  che  il  vafello  fi  anderà  votando  calarete 
anco  di  mano  in  mano  l’impollctta  facendola  Ilare  quali 
lcmpre  a mezo  del  vino  che  vi  fi  troua.  Et  fe  vorrette  con- 
ieruarne  maggior  quantità , vene  ponerete  ancor  Tempre 
quatrr’oncie  per  brenta . Nebifognareftarc  per  dire  che  il 
colli  vn  mocenico  la  libra,percioche  Tempre  buono,  & di 
queiriAefo  pefo.Balla  che  non  offende  il  vano,  & lo  confcr 
ua  beniflìmo  perla  lua  gran  frigidità. 

linone 
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Il  nono  modo  è,che  quàdo  rramurarete  i vini,vi  mettere 
te  fopra  almeno  quattr’oncie  di  oglio  communeper  bren 
ta , il  quale  fiata  in  cima  come  le  luffe  vn  panno  che  lo  co- 
prii, & non  lafciera  entrami  l’aere,  nc  altra  cola  nociua, 
& non  lo  cauarete  fin  ch’ei  vino  non  Tara  ridutto  in  poco, 
ponendo  l’uno,  & l’altro  in  vafo,  & poi  cimarete  fuori  l’o- 
èho  con  vna  caccia,o  altra  cofa  foctilc,  & lo  ponerete  nel- 
le boccale  di  vetro:  percioche  i imanerà  in  quei  colli  lughi, 
& il  yin  in  fondo.Onde  votàdolo  di  mano  in  mano,io  rac- 
coglierete tutto  , & (ara  buon  per  gli  altri  anni.  Et  fe  il  vino 
filile  debole, non  vi  ponerete  meno  di  fei  oncie  per  brenta. 
Auuertcdo  però  che  fe  i v alleili  fuffero  piu  larghi,  o più  baf 
fi  dell’ordinario,  tanto  più  fomma  d’ogfio  vi  vorrebbe, atte 
fo  ch’el  vino  farebbe  anco  piu  largo  in  cima,  che  non  farcb 
be quando i vafelli  Tufferò  a!ti,&  Itretti  Che  l’oglio  fia  po- 
tente per  conferuare  ogni  vino, fi  vede  che  non  lblamente 
gli  Speciali  confettano  ogni  foi  te  di  fugo  con  quello  lico- 
re,ma  etiandio  il  vin  granato,ch’è  tanto  debole. 

Il  decimo, &vltinìo  modo , c chepigliarete  il  folfo  ben 
diflrutto  con  fuoco  lento, oncie  ti  éta,  garofani  oncie  vna, 
incenfo  vn’altra , &meleghetta  due  poi  vn  quarto  d’oncia 
di  cinamomojvn’altro  di  pepe  lungo , & vn’altro  di  genere- 
rò bianco  con  cinque  nocimofcate.  Et  peliate  ben  quelle 
cofe  in  Cerne  le  inelcolarece  con  quel  follo  , &le  ponerete 
in  vna  pigliata  al  fuoco  lento,  fin  che  faranno  dileguare,  8c 
incorporate'infieme, pigliando  poi  delle  bugie  di  legno  fat 
te  colpionmo  fotti!r,&  larghe  dite  dita,  le  farete  in  aneli  iti 
tondezza  a modo  d un  marcello  d’argento  i quali  inuolta— 
rete,  con  moia  di  ferro  ad  vno  ad  vno  nella  compofitione, 
& tinti  beni/fimo , li  ponerete  da  parte  di  mano  , in  mane» 
fin  che  l’hauràno  riceuuta  tutta . Onde  effendo  il  vafello  di 
dodici  brente, pigliameli  di  quelli  anelli,  &gi’infilzarete 
con  vna  catena  da  canì,o  filo  di  rame,  & poi  mandarete  o- 
gni  cofain  quel  vafello,  ben  netto,  & btn’afciuto:  ma  che 
non  tocchi  il  fondo;  tenédo  l’altro  capo  in  mano,accioche 
non  cadette  dentro  tutta,&  dapoi  li  darete  il  fuoco  con  vn 
candelino.ò  con  altra  cofa;chiudendo  fubito  il  buco  di  ci 
ma  con  vn  flraccio  talmente,ch’cl  fumo  non  elfali  per  mo- 
do alcun o,&  dopò  vn  mifcicrc,leuaretelacatena;chiuden 
do  parimente  fubito  quel  buco  al  modo  detto,  fin  che  po- 
nerete 
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nerete  la  cana  della  Jora  dentro , intorniata  però  di  tela,  ò 
di  ftoppia  có  tal  modo, ch’entri  bé  ferrata;  gittadoui  poi  il 
vino  co  i fedeliijO  fecchie  l’vn  dietro  all’altrò , talché  fa  lo- 
ia ftia  Tempre  più  di  meza  accioche  nó  e (Tali  méte  quel  va- 
l'elio.  Et  leuata  la  detta  Jora  chiuderete  fubito  il  cocone. 
Onde  pattati  tre  giorni, potrete  beuer  di  quel  vino,  benché 
fentite  per  otto,  o dicci  giorni  alquanto  di  quella  compofi 
tione.  Ma  ch’il  conciaffc  quando  lì  innaffila  chiaro  da  mo- 
tto rettarebbe  fenza  odor’alcuno.Et  mi  ella  ricetta  è poten- 
te p cóferuar’ogni  vino, ancor  chel'uffemezo  acqua.Nebi- 
logna  temere,cheilfolfo  offenda  nel  beuerlo,  poiché  p na- 
tura è lano;ma  lòlamétefcarica  il  colore.  Et  vi  n aggiugono 
qll’altre  cofe,per  fminuir’al  folfo  quel  tufo , che  ha  elei  pro- 
prio (uo  odore , * Mà  crjtdo  che  Zìa  meglio  l’opinione  del 
noftro  M.Gio.Bat.  Nazario;  il  quale  piglia  il  folfo  non  dile- 
guato, ma  pettato  co  i detti  aromatici , & dapoi  mefcolati 
con  l'acqua  vita  à modo  di  lalfa,  imbrata  le  dette  bugie,  & 
pr  occde  nel  retto  al  modo  detto.Et  de  qui  gli  aromatici  re 
dono  perfetto  odore, & non  preualeil  folfo  col  filo.  * 

Vinc  Come  ricuperate  voi  i vini  guaiti  ? 

Gio.Bac.Voi  fapetCjChedaogniternpo  dcH’anno  vi  fono 
diuerfe  qualità  di  vini  difettati;  cioè  alcuni  che  fono  mar- 
ci,altri  guaftj,&  altri  folamente  ftremui;  che  hanno  dell’a- 
marOjò  che  mordono  alquanto  la  lingua.  Onde  quanto  ai 
marci  dico, che  fe  fono  molto  deboIi,non  vili  faccia  altro; 
chetarli  via, accioche  nó  marcifcano  i valelli  ; male  fono 
poteti  di  fumo.ò  che  habbiano  corpo,fi  védino  a quei  dcl- 
1 acquauita, ò piùtottoli  caccino  in  aceto,  pchelè  necaua- 
rà  maggior  pretio.  Et  però  quàdo  hauerece  fatto  torchiare 
quantità  di  gralpe,che  nó  habbiano  hauuco  acquarle  torna 
rete  per  meta  in  due  tine;&  nel  traile  décro,le  fepararete  di 
modo,ch  esilino  bé  fofpcle.Etfcaldate  iniiemen  quat- 
tro giòrrtijponerepe  in  vna  di  quelle tine  tanto  vino  guaito 
quàto  vi  ttarà  lenza  pattar  di  fopra  legrafpe.Et  come  vi  fa- 
rà ttato  vintiquartro  hore,lo  cauarete  tutto,  & lo  riponere- 
ce  fopra  le  altre  dell  altra  cina;lalciandolo  medelimamente 
cosi  pervintiquatcro  bore , & ritornandolo  ancor’vn’altra 
volta  nella  prima  ti  na  p Jodetto  tòpo  Faccdo  finulméte  o- 
gm  vintiquattro  hore,lin  ch’egli  fara  diuenuto  bé  biàco,  & 
acetico.  Ec  béche  non  filile  Dioico  forte,non  rettarete  di  in- 
v * u afflarlo; 
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nafcllarlojpcrcheinpoco  tempo  fi  farà  perfetto.Ma  fe  voc 
rete  dell’altro  aceto  di  limili  vini , continouaretc  a metter- 
ne fopra  a quelle  grafpe  nere,ò  bianche  ogni  giorno  al  mo- 
do detto,chc  Tempre  vi  riufcirà  bianco, & forte.  Et  volédo 
pur  feguicar’a  farne  dell’altro  con  le  medclìme  grafpe  , vi 

fittarete  ogni  pochi  giorni  dell’aceto  ben  forte  in  cambio 
el  vino,&  lo  lafciarete  dentro  l’iftelfo  tempo, accioche  fi 
rinforzino  per  acetir  maggiormente  quel  vino,che  li  pone 
rà  dapoi  dentro.  Vero  è,che  per  la  prima  volta  egli  fceme 
rà  la  terza , ò quarta  parte  ; ma  come  faranno  imbeuerate 
le  dette  grafpe,  ogni  altro  vino,  che  metterete  fopra  noi» 
fcemerà  niente.Et  quando  vipiacelfe  di  torchiarle,  rifcac- 
tarette  anco  vna  buona  parte . 

Si  può  far’ancora  aceto  di  vin  guaito  di  ogni  tempo,ma 
cala  poco  meno  della  metà  . Pollerete  adunque  quel  vino 
al  fuoco,  & lo  farete  bollire  fin  che  farà  fcliiuma  , la  quale 
leuaretedi  mano  in  mano,  & dapoi  metterete  per  ogni 
brenta  vn’onciadi  pepe  pcfto,&  vna  libra  di  fale,&  tratto 
ancora  vn’altro  boilo,poneretelo  in  vafello,  che  ftia  al  So 
le,&  venera  forte  in  poco  tempo. 

Vinc-Ancora,come  fi  può  far’ogni  aceto  ben  forte? 
Gio.Bat.  Elfendo  brente dodeci ne  farete  bollire  vna  al 
fuoco,&  coli  ben  boIIente,lagittarete  fopra  le  altre  vndi- 
ci  i crefcendo,&  minuendo  alla  rata,fecondo  che  faranno 
le  bréte  di  quell’aceto  non  forte , & veuirà  perfetto.  Et  lo 
farete  anco  ben  forte  con  vna  lama  lunga  di  acciale  affoga 
ta  benifsimo,&  la  cacciarete  dentro  piu  volte,  ma  Tempre 
riffocata, fecondo  che  faranno  le  brente  di  quell’aceto  non 
forte,&  venerà  perfetto. 

Vinc.  Hauete  voi  fecreto  alcuno  per  ridurre  i vini  gua^ 
fti , che  fi  pofsino  bere,  fcnza  gettarli  via,  o darli  per  poco 
predo,  o per  niente? 

Gio.Bat.  Parlando  di  limili  vini , & non  de  marci,  dirò, 
come  fi  polfono  ridur  a tale  fiato , che  fi  potrano  bere , fin 
che  faran  finitima  non  già  conferuarli  lungo  tépo.Etperò, 
cauato  che  hauercte  quel  vino  nuouo  buono,  ch&venirà 
dalla tina  con  impeto  gittaretelc  dentro  il  guailo,madi 
minor  quanta  del  cauato,  accioche  quelle  grafpe  fiano  più 
potenti  a farlo  bollir’infieme  con  queiraltro , che  vi  farà 
refiato  i Le  quali  fiano  fubito  ben  peliate  j non  facendole 

altre 
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altro  fin  che  fi  abbatteranno,  & all’hora  ferà  da  inuafcllare; 
percioche  credo  ch’egli  farà  chiaro,&  purgato  d’ogni  ama 
rezza , Et  fe  pure  ne  hauefle  ancor’in  parte,  lo  ritornarete 
per  dui, ò tre  giorni  foprad’un’ altra  tina  fimile,che  non  ha 
ueflepiù  vino  della  prima;  E quello  lo  cauarete  poi  perche 
rellerà  ben  purgato  di  ogni  malitia. 

Vn’al  tro  modo  vogl  ioui  moltrar'ancora  per  vn  fimil  vi- 
no. Cioè  pigliarete  due  peli  della  prima  vua  ben  matura 
per  brenta  , & poneretela  bene  fgranata  in  vna  caldaia  al 
fuoco  con  tanto  vin  buono, che  fi  polla  bagnare  tutra;&  fa 
retela  bollir  fin  che  i grani  fian  ben  crepati,  & cosi  ben  boi 
lenti  gli  altri  trarrete  l'opra  quel  vino,  tramutato  però  in  al 
tro  vafello  buono, & tanto  grandi,che  quelli  col  vino  bol- 
lito vi  lliano.  Ma  felo  vorrete  ancor  migliore  , gittaretelo 
in  vn’altra  una , che  fia  poco  più  di  meza  di  vua  ben  matu- 
ra , laquale  fia  Hata  dentro  non  rotta  almeno  per  tre  giorni 
innanzi  che  vi  fi  ponga  il  detto  vmo  ; & come  vi  fara  fiato 
dentro  dui, lo  cauarete  delicato,&  lo  beuerete  mentre  che 
il  tempo  farà  freddo , accioche  non  facelTe  qualche  muta- 
tione. 

Vinc.Vi  piace  dirmi  ancora  qualche  rimedio,  per  aiutar 
cuci  vino,che  ha  (blamente  deli’Agollo,  accioche  non  va 
di  di  mal  in  peggio. 

Ciò. Bat. Tramutato  che  hatferete  prima  fimil  vino  in  vn 
vafello  buono,pigliarete  tanti  buoni  aranci  non  dolci,quà- 
te  faran  le  brente;& fattoli  in  quattro  quatti  l’vno,  gli  infil- 
zaretecon  lo  fpago  ; & gli  attacarete  al  capo  di  fotto  vna 
pietrella  tanto  graue,che  ella  faccia  Ilare  gli  aranzi,dalla  ci 
ina  fin’apprelfo  il  fondofiegàdo  talméte  quello  fpago , che 
quella  filza  non  tocchi  il  fondo.  Et  dopò  cinque,  ò leigior- 
lìi,potrete  bere  ficuramente  quel  vino,  che  lari  buono  co- 
me di  prima . Ma  non  vi  lafciarete  dentro  tai  aranci  più  di 
dieci  giorni,accioche  non  lodanneggialfero;malo  vende- 
rete^ beuerete  fin  che  farà  finito. 

Vinc.  Vi  prego  parimente  che  mi  mofiriate  qualche  ri- 
medio per  cauar  la  muffa,  & ogni  altro  mal’odore  à tutti  i 
vafelli . 

Gio.Bat.  Volendo  voi  purgare  vna  botte  di  dodici  bren- 
te pigliatetene  vna  di lifcia  molto  forte  , con  libre  dodici 
di  feccia  di  vino  ben  fecca;  Et  fe  fufie  di  più  tenuta,  piglia- 
tetene 
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tetene  più  fomma  alla  rata.  Et  pofto  ogni  cola  in  vna  calda 
ia  al  fiiocojcomc  farà  bollente,  la  gittarete  nel  vafello  ben’ 
afciuto  , chiudendolo  talmente  limito  , che  il  non  polla 
cflalarej& poi  facendolo  andarepcr  vn  pezzo  inogniluo 
f»o . Ma  fé  per  cafo  non  fufle  ben  liberato  , farete  Vn'altra 
volta  il,fimile  , & reftarà  netto . Cattando  però  tal  compo 
fitione  innanzi  che  finifca  di  raffreddare  j perche  lfanda 
dentro  coli  fredda , & il  vafello  non  tutto  pieno  fubito  ri- 
tornarebbe  la  muffa  nella  parte  vacua. 

Il  fecondo  modo,  che  cattato  il  fondo  al  vafello  , di» 
vorete  fanare , empiutolo  più  di  mezo  di  paglia  afci'jttajo 
farete  ftaniti  piede,  &datouiil  fuoco1,  ponerete  fubito  il 
fondo  fopra,  ma  non  lo  coprirete  tutto  , accioche  non  fi 
eftiqguelìe  tal  fuoco . Girando  però  quel  fondo  à poco  à 
poco,  per  arder ben’ogni  parte  infetta,  & poi  nettando 
tutto  il  vafello  d’ogni  cofa  brufeiata  con  vna  rafparola  di 
ferro  : & lauandolo  beniflimo,&  fregandolo  con  vna  feo- 
pa:  Et  dapoimeffo  il  fondo  ben’alfuo  luogo,pigliarete  co 
me  farebbe  vn  fecchio  di  vino,ò  più  torto  ai  aceto  forte,& 
più  & meno,  fecondo  ch’è  grande , ò piccolo  quel  vafello* 

coli  ben  bollente , lo  gittarete  dentro,  & chiufi  beniflì- 
mo  i buchi, lo  farete  andar  più  volte  per  ogni  lato.  Et  fe  per 
cafo  non  fufle  ben  purgato  di  quel  mal’odore,ò  del  bruicia. 
to  darete  enei  medemno  vn’altra  volta,  & più  ancora,per 
fino  che  reiti  ben  netto 

Il  terzo  modo  è ch’empiuto  di  acqua  cruda  quel  vafello 
che  vorrete  conciare,  lalciareteladentro  per  dui  giornijfic 
leuaroli  il  fondo  ,rafparete  per  ogni  luogo  talmente  quel- 
la feccia , che  il  legno  fi  vegga  ben  netto  . Facendoli  poi 
vna  incenerata  bollentiflima,  & fregandolo  molto  con  vna 
lcopa  tutto . Etleuatolo  bene,  voltatetelo  fenza  fondo  cc> 
la  bocca  al  Sole,  che  per  tre , ò quattro  giorni  vi  batta  den 
tro  ; & poi  l’empirete  di  grafpe  torchiate  di  frefeo,  & co- 
prirete con  l’irtdfo  fondo  . Et  votatolo  dapoi  quattro 
giorni, & acconciatola  il  fondo  , metter, ecciti  dentro  de 
faceto  ben  bollente,  &farete!o  andar'pertìgnilatoj&poi 
cauatolo  dopò  vn  di,  l’empirete  di  vino,che  al  ficuro  reftfc 
ra  fenzadifetto  alcuno. 

Il  quarto  modo  è facile  da  fare  . Pigliarete  tante  libre  d£: 
allume  di  rocca,  quante  fon  le  brente  che  ten’il  vafello  ; 8s 
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farctele  bollir  in  vna  caldaia  piena  di  acqua . Et  cosi  boi-  • 
lente,  la  cr2rete  dentro  , & chiufala  bene , fatetela  andar 
per  ogni  lato  fin  che  farà  raftredata,  ma  cauaretelafubito, 
acciocbe  non  riceuefle  il  vafello  non  ben  pieno,  vn’altra 
volta  la  iffciTa  muffa  . Ma  fe  non  fuffe  ben  purgato  con 
quella bolenra,  faretene  vn’altra,  & vn’altra  fin  che  refti 
ben  netto  di  ogni  mal  odore  ; La  quale  acqua  farà  anco 
buona  per  far’  il  limile  ad  ogni  altro  vafello , Vero  è , che 
per  minore  fpefa,  potrete  torre  dell’acqua  de  tentori,quà- 
do  han’alluminaroipannifpoichelagtttano  via)&  farà 
quel  medelìmo  effetto, che  fa  la  detta,che  coffa  quattro,  ò 
cinque  marchct  ti  la  libra . 

Non  poffo  mancare;  che  no  vi  dica  ancora  vn  modo  del  A 

cauar  la  muffa  al  vino,  & non  ai  vafello.  Adunque  piglia-  l**t»Jf**l 
rete  tanti  aranci  buoni  non  dolci,  quante  brente  fono  del 
vino  muffato:  Et  datili  quattro  tagli  perpomo  poco  più  *1 
della  feorza , gli  infìlzarete  con  lo  Ipago  , & ponereze  vna 
pietrella  in  capo  della  filza, accioche  vada  predo  al  fondo; 
attacandola  talmente  al  cocone , che  non  tocchi  il  fondo  ; 

& lafciando  quegli  aranci  nel  vino,non  piu  di  dicci  giorni, 

& poi  baierete  lenza  difetto. 

Vinc.Dapoi  che  di  tante  co  fe  mi  fìtte  flato  cortefe,  vi  ^ riM»*- 
prego  che  mi  diciate  ancora,come  fi  può  rifehiare  vn  vino  "L  ‘ 
che  fia  torbido. 

Gio.Bat.  Quella  cofa  è faciJe.poiche  con  tanti  oui,quan 
te  fon  le  brente  di  quel  vino,rifchiararere  in  vn  giorno , ò 
dui;  mabifogna  chefìano  co  igufei  ben  battuti  col  cuc- 
chiaro,  ò altra  cofa  innanzi  che  li  gittiate  nel  vafello  ; ha- 
uendo  però  lanata  primamente  quella  pellicina, che  didé- 
tro  del  gufeioj  perche  marcendoli , danneggierebbe  facil- 
mente il  vino.  Ma  fe  egli  è molto  torbido,  non  tanto  lo  le- 
uarete  fuori  del  vafello,  & lo  ponerete  in  vn’altro  ben  nec 
to,ma  v’aggiungerete  vn  quarto,  ò terzo  di  oui  più,  & vna 
oncia  di  làle  per  brenta , & anco  vn  limone  ouero  aran- 
cio, felli  con  vna,  ò due  mani  di  ghiara  ben  leuata  per  bren 
ta  di  vino  ; & poi  méfcolarete  con  vn  baffone  beniflì- 
mo  tutte  quelle  cofe,  che  paflati  quattro  giorni  lo  croua- 
receben  chiaro . 

Vinc.Viringratio  parimente  di  quella  cofa,  Aleniamo- 
ci à voftro  piacere;  con  p3tto  però , che  dimane  non  man- 
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chiace  a ragionarmi  di  quelle  altre , che  defidcro  di  inten- 
dere. 

Gio.Bat.Non  mancate  pur  voi  a venir’à  l’hora  folita,che 
ancora  io  non  mancarò  manifeftarui  ciò  che  faprò , fecon- 
do  il  fohto. 


Il  fine  della  quarta  giornata . 
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LA  EVINTA 

GIORNATA 

DEL  1/ A GRICOLTV  R A, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO, 

Come  fi  può  far  vn  bel  Giardino. 

Ssendo  ritornato  M . Vincézo il quin 
to  giorno  nell’hora  folita  dall’Auoga- 
dro , & ritrouatolo  nella  faletta  della 
pefchiera  fotto  alla  colombaradi  me- 
zojdoue  nonfolo  lì  cópiaceua  nel  mi- 
rare per  le  fineftre  che  vi  erano  da  ogni 
lato, il  gran  pergolato,il  giardino, l’nor 
to  &i  campi  fuoi,  che  fono  da  Orien- 
te , ma  ancor’vna  infinita  di  pefei , che  vanno , & guizzano 
tuttauia  per  l’acqua,  onde  faticatolo,  & poi  marauigliatofi 
grandemente  di  così  bella  profpettiua,entrò  ai  parlamen- 
ti foIiti,dicendo. 

Confiderando  io,che  fra  le  cofe,  che  nell’Agricoltura  di 
Iettano  all’huomo  , vna  delle  maggiori  che  vi  fia,  fono  gli 
arbori  fruttiferi,  percioche  non  lolamente  le  frondi  loro  ré 
dono  dalle  amene  ombre  foaue  frefehezza,  i fiori  diuerli 
molta  allegria, & i frutti  mirabili  non  poca  delicatezza;  ma 
etiandio  quelli  fono  i propri)  albergi  di  infiniti  vcelletti,  i 
quali  col  lor  dolcifsimo  gorgheggiare  , ci  fanno  tante  ma- 
rauigliofe  mufiche,  che  piu  non  li  può  defiderare.  La  onde 
elfendo  cofa  honoratifsitna , & degna  di  ogni  fpirito  genti- 
le,&  di  ogni  Principe,dilettarfi  di  bei  giardini,defidero  che 
voi  M.  Giouan  Battifta  mi  inoltriate  con  quai  modi  fe  ne 
pofla  far’vno  de’  più  accommodati , che  trouar  fi  pofla  fe- 
condo i noltri  riti. 

Gio.  Bat.Non  vi  prometto  già  di  dire  tutte  le  conditio- 
ni,chc  vi  vorrebbonoima  vi  raoitrarò  almeno  quelle , che  *ia0' 
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io  llimo  più  neccffarie , & che  per  l’ordinario  fi  vfano  tra 
noi.  Et  però  chi  vuol  far  giardino  debbc  primamente  con- 
fiderai e,chc  il  fito  non  fia  paludofo  gcfiblTo,ledoflo,nè  ere 
tofo,ò  non  fia  ben  foliuo:  perciochè  gli  arbori  nonriufei- 
rebbono  fe  non  malamente. 

Poi  effendo.poflibile,lo  ponga  apprefio  al  cafamento  ,fi 
perla  commodità  di  goderlo  maggiorniente,  come  anco 
perche  non  farà  cosi  danneggiato , quanto  fe  fulfe  lontano: 
Ponendolo  etiandio  più  tolto  a tramontana,  che  a Mezodì, 
accioche  fi  polfa  goder benifsimo  dalle  fineftrc  la  lua  va- 
ghezza; come  ùmilmente  giace  quel  cosi  bello  del  noftro 
Gallo.Egliè  ben  vero,che  quando  fulfe  ancor’a  Mezodì, fa- 
rebbe piu  loliuo,ma  non  di  cosi  bella profuettiua , mentre 
che  fi  giace  incafajnon  ottante  che  farebbe  danneggiato 
dalla  poluere,&  bulle, ch’efcono  dall’ara  (quando  è vicina) 
nel  batter  le  biade,cofa  per  certo  nociua  a gli  arbori,  che  af 
fai  volte  fi  infognano  talmente, che  penfeouo. 

Apprettò  lodo  a farli  vna  fotta  di  tal  larghezza , & altez- 
za,cne  nò  tato  vi  polfa  ftar  fempre  dell’acqua  affaijma  anco 
che  non  vi  polfano  entrare  i ladri, nè  gli  animali, la  quale  fi 
potrà  fare  ancora  in  vna  pefchiera.  Àllaqualcfia  alleuata 
vna  folta  fiepe  di  fpini  bianchi  di  tre,  ò di  quattro  fila  ; Che 
vfandocidihgétia,diucri  à di  maggior  vaghezza,che  fe  fufi* 
fe  muro. 

Vinc.Benchele  fiepiftiano  bene,  nondimeno  lodo  piùi 
murijpercioche  fono  più  forti,  & fi  fabricano  in  poco  tem- 
poioltra  che  effendo  politi,  ò dipinti,  fan  medefimamente 
belvedere. 

Gio.Bat.dapoi  ordinato  il  fito,fidebbecófidcrare  quel- 
lo, che  piùconuiene  a quel  terreno  per  cauarne  maggior 
entrata;Percioche,efsédo  più  atto  aprodur  dell’herba,  che 
delle  biade,lodo  a pratarlo,fi  perche  renderà  piùvtilità;  Se 
maggior  vaghezza  ; fi  anco  perche  non  farà  cosi  danneg- 
giato,come  l’altre  cofe  dai  frutti  che  cadono,  c che  fi  rac- 
colgono. 

Vinc.Et  io  direijChc  arandolo  ogni  anno,  gli  arbori  frut* 
tarebbono  meglio  per  la  coltura,  che  vi  fi  farebbe. 

Gio.Bat.Ancora  che  vi  fia  prato,  non  olla  però,  che  non 
fi  pofTano  zappar  quegli  arbori  due,  & tre  volte  l’anno,co- 
me  conuiene; 

Vin  c. 
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Vinc.  Vn’altra  oppofitione  mi  nafce , che  adacquando  il 
prato , fi  nuoce  a fimili  arbori  & non  adacquando , fi  può 
lperare  folamente poco  fieno,  &rpecialmente  nelle  fec- 
cnezze.  ...  ...... 

Gio.Bat.Ne  per  quefto  mirimouo-.perciocheadacquan-  Mtn  nm 
do  il  prato, fé  non  quando  patifce  gran  fecchezza,  & non  la  it  per  bau- 
fciandoui  adofio  l’acqua  fé  non  quanto  è bifogno , fon  cer-  ficio  , • 1 
to  che  quelli  non  patiranno , anzi  ne  l'entiranno  giouamdi-  giardini. 
»o,&  particolarmente  neli’ingrafìàre,  & maturare  i frutti. 

Vero  e,  che  quando  vi  fi  facelte  correr  l’acqua , come  fi  fa  a 
gli  altri  prati  per  ingranarli,  fimili  arbori  patirebbono  affai. 

Ma  in  luogo  di  quello  , fia  letamato  ogni  anno  quel  prato 
con  letame  ben  minuto, ò comporto  có  la  poluere  -,  perche 
(come  vi  difsi)  produrrà  piu  herba,che  non  farà  ogni  altra 
lorte:Senza  che, quanto  piu  gli  arbori  faranno  grandi, tanto 
più  vi  giouaranno  per  lo  cader  delle  foglie, & frutti  marci. 

Et  ancora  i frutti,  che  vengono  doue  non  fi  adacqua , fono 
più  faporiti,&  durano  più  tépo  de  gli  altri,  che  fi  adacqua- 
no. Egli  è ben  vero  che  alcune  volte  per  la  gran  fecchezza, 
rimangono  manco  grofsi. 

Vinc.Che  via  vi  vuole  nel  piantar  tali  arbori , & che  mi- 
fura  fi  debbe  tener  nel  poncr’i  fili  lontani  l’un  da  l’altro , & 
vn’arborc  apprelfo  all’altro? 

Gio.  Bat.  A piantare  vn  giardino  , fi  debbe  primamente  ^ 
cófiderare  la  natura  di  quel  terrenojpercioche,  eflendo  dol 
ce,gralfo,&  adacquatorejbifogna  metter’ogni filo  lontano  r** 
dall’altro,  non  meno  di  braccia  trentafei;&  nei  medefimi  5 
■ fili  piantami  vn’arbore  apprelfo  all’altro  non  più  di  braccia 
diciotto  j & malsimamente  quando  fono  la  maggior  parte 
pomi,perche  producono  piu  quantità  di  rami,  & più  grart- 
di,che  non  fanno  i peri, le  ciregie,&  altri  frutti  fimili.  Et  chi 
li  pianterà  più  fpefsi, quando  faranno  grandi, non  folamen- 
re  occuparanno  fe  medefimi,  ma  adombreranno  talmen- 
te il  fondo,chefe  ne  cauaràpoco,o  niente.  Perciò  che  non 
tanto  fa  bel  veder  vn’ai  bore  carico  di  frutti,quàto  a mirar- 
lo grande,&  con  bella,&  larga  capigliata. 

Vinc.  Per  qual  cagione  adunque  hauete  voi  piantato  co- 
sì fpelfo  quello  giardino , elTendo  il  fondo  così  morbido, 
come  cel  inoltra  quella  bellifsimaherba?  ■ f . 

Gio.  Bat.  L’eifer  cosi  florido  quefto  prato , non  prouie- 
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ne  perche  il  fondo  fia  graffo,  anzi  ch’è  magro  ,&  molto 
ghiarofo;  ma  procede  dalla  quantità  del  letame  , che  vi 
do  ogni  anno  mefcolato  con  la  polucre,  la  quale  lo  fpinge 
à produre  affai  piu  di  quel  che  può  per  natura.  Onde  coho 
fcendo  io  quefto,pofi  i fili  lontani  l’vn  dall’altro  vintiquac- 
tro  braccia, & gli  arbori  non  più  di  noue  . 

Vinc  Perche  hauete  voi  piantato  tanti  peri,  & coli  po- 
chipomi?  ' 

Gio.  Bat.  Sapendo  io , che  i peri , fono  più  fragili , più 
dolci,  & di  maggior  licore  de’ pomi , & che  gradiscono  il 
terren  fabbiofo , giarofo , ò che  fia  afciutto,  ò arido  ; però 
piantai  più  peri,  che  pomi,auenga  che  anco  quelli  fiano  la 
più  parte  roltaiuoli , che  vengono  non  più  grandi  de’  peri . 
Et  medefimamente  il  Magnifico  M.  Giuliano  Callino  fece 
ben’à  piantarii  fuo  granfiai  din  o (come  hauete  veduto  ) 
di  tanta  copia  di  pomi;  & pochi  peri;  percioche,  come 
buon’ Agricoltore",  ch’egliera , conobbe  che  i pomi  fono 
per  natura  fodi , & che  vengon  belli , & grandi  nel  terre- 
no graffo  , molle,  &humido  , cornee  il  fuo  . Però  non 
tanto  fu  prudente  nel  ponerei  fili  lontani  braccia  trenta- 
fei , & gli  arbori’fedici  : con  ponerui  tra  mezo  marene,  ci- 
regie , pertichi  : & altri  limili , come  ho  fatt’io  ; ma  li  pian 
tò  nel  giardinetto  appartato  lenza  metterui  alcun  pero,  ò 


Vinc.  Hauete  voi  per  più  delicato  vn  buon  pero;,  che  vn- 
buonpomo? 

Gio.  Bat.  non  lì  può  negare , che  i peri  communemcnte 
non  fiano  migliori  al  gulto,  che  i buoni  non  lì  vendano  più 
pretio  dei  pomi . E vero,  che  non  fono  cofifani;  ma  fono 
più  commodi  nel  mangiarli  à i lùoi  tempi  crudi, & cotti,  8c 
per  far  buone  compolte,&  buone  torte. 

Vinc.Effendo  vero  quello,  per  qual  cagione  non  li  pian 
tano  più  peri,  che  pomi , & non  più  pomi  che  peri , come 
lì  fà  ? 

Gio.Bat.Non  (blamente  fono  da  biafmar  coloro,  che  ha 
uendo  lito  proportionato  à peri  piantano  più  tolto  dei  po 
mi,ma  più  quelli  altri  ancora  , cne  piantano  peri,&  pomi 
trilli, potendone  piantar  de  i buoni . 

Vinc.forfe  che  nò  li  piantano,nè  lì  ineltano  più  peri,  che 
pomi,£che  nò  fi  cóferuano  tato  tépo,come  fanno  i pomi. 

; ■ t . , Gio. 


DE’  GIARDINI.  119 

Gio.Bat.  Non  manco  tempo  durano  i peri,  per  compari 
rea  mezo  Maggio  i piccioli  mofcatelli,  & poi i delicati ca- 
ualieri,  ghiaccinoli,  cicognini,  & altre  più  forti  di  mefe  in 
mefe  fin’al  S .Martino  . Ne  peniate  che  miei  cicognini  liano 
i lunghi  di  collo, & rolli, & gialli,  i quali  fono  di  poco  vaio 
re  ; ma  dico  quegli  alt  ri  che  hanno  il  colore,  & licore, limi 
li  ài  ghiaccioli, & l’odore  de  mofcatelli.  Et  olirà  che  la 
maggior  parte  di  quei , che  fi  raccogliono  all’Autunno  con 
le  circondanti  debite , che  durano  iin’alla  Pafaua , & più 
ancora,  per  elfere  coli  pretiofi,fi  vendono  à pelo  con  mag 
gior’vtihtà  de  i pomi, che  fi  vendono  à mifura. 

Ancora,qual  è quell’arbore  fruttifero,che  fia  coli  bello, 
coli  dritto, &>cofi  altOjCom’è  quello  del  pero  ? ilquale  non 
pure  non  oecupa  tanto  con  l’ombra,  quanto  fanno  i pomi, 
ma  fa  ancora  quali  ogni  anno  i fuoi  frutti, & quelli  foiamen 
te  vn’anno,&  l’altro  nò. 

Vinc.Benche  i pomi  fruttino  come  dite,tuttauia  ne  pro- 
ducono tanti  quell’anno, che  fon’il  doppio  de’ peri  :i  qua- 
li oltra  che  fono  i più  difficili  nel  crefcfcre  , & più  duri  nel 
tener  le  calme  de  ì pomi  ; fono  anco  più  rofi  da  i vermi , di 
ruttigli  altri  arbori  fruttiferi . 

Gio.  Bat.  Lafciando  da  canto  le  oppofitioni , che  fi,  po-  Tratta 
trebbono  dedur  per  l’vna,  & l’altra  parte  , è bene  che  par  per  piantar 
liamo  del  piantargli  arbori,  come  mi  hauete  domandato,  gliarberi 
Onde , cominciando  dico , che  fi  faccino  le  fofle  almeno  fruttiferi. 
dui , ò tre  meli  innanzi  del  piantare , percioche  quel  terre- 
no fi  difponcrà  talmente , che  giouerà  affai  alle  radici*,  fa- 
cendole più , & meno  alte  , & larghe , fquanto  importa  la 
qualità  del  terreno,&  grandezza  eie  gli  arbori  .Vero  c,che 
nó  vogliono  elfermen  di  due  braccia  in  ogni  latoaipiccio 
li,  & a i grandi  tre , infin’a  quattro  ponendo  il  miglior  ter- 
reno da  vn  lato , & quello  non  coli  buono  dall’altro  per 

Sitrare  prima  nel  piantare,  il  buono  attorno  alle  radici,  & 
reflo  di  mano  in  mano  dietro.Pfantando  poi  ogni  arbore  » 

fotto  terra  più,  & meno  fecondo  la  fua  bontà , & accomo 
dàndo  le  radici  talmente  con  le  mani,  che  niuna rimanga  * * 

fopra  all’altra , coprendo  però  prima  il  fondo  di  pietre  nó  , 

Eiu  grolfe  di  vn  pan  comune, accioche  ( come  dilli  l’altro 
ieri)  facino  quei  medefimi  effetti  alle  radici,  che  fanno  a 
quelle  delle  viti.  Non  piantando  mai  quando  fagràireddo 
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ò grà  caldo/o  gran  veto,  o che  pioue,ma  fidamente  quàdo 
è dolce  il  tempo,o  chefia  piùtofto  nuuolo,che  ardente  So 
Ie,&  anco  per  Luna  crcfcente.Ec  quando  fi  piantano  per  ri- 
piantare,fi  faccia  vn  fegno  nella  verga, come  giaceuano,  ad 
cioclie  fi  ponga  quella  parte  che  era  in  Oriente  ancor’in  O- 
riente,perche  le  altre  parti  ftaranno  come  di  prima.  Cauan 
dolinonmenodopò  vefpero,&  per  Luna  nuoua,->&  con 
più  radici  che  fi  pyò,&reflendonc  di  fpezzate,oguafle,fi  ta 
glino  via  . Et  quando  fi  portano  di  lontano,  [libito  che  fo- 
no cauati , fi  ponga  vn  panno  attorno  alle  radici  con  la  ter- 
ra,perconferuarle  dal  ventoj&dulSolejperche  prenderan 
no  più  facilmente.Calcando  nel  piàtare  aetti  arbori  di  ma- 
no in  mano  la  terra  fecondo  che  fi  gitta  ado/To  alle  radici, 

- con  vn  palo  di  legno  ben  vgual  in  fondo  , accioche  quegl  i 
arbori  ftiano  piùfaldi  contra  dei  venti. 

Vinc.  Qual  tempo  lodate  voi  nel  piantar  gli  arbori,innà- 
2 i il  verno, o alla  primauera? 

Gio  Bat.Efsédo  fatto  le  buche  di  Luglio,o  di  Agofto,mi 
piace  piu  il  piàtarli  d*Ottobre,o  di  Nouembre,che  di  Gen- 
naro,© di  Fel?raromercioche, piantando  in  quei  meli,  la  ter 
ra  fi  commanda  talmente'  attorno  alle  radici  de  gli  Ai  bo- 
* : ri , che  allhora  fono  come  morti , che  poi  nel  primo  ger- 

mogliare, li  giouano  affai  più,  che  fe  fuflcro  fiati  pian- 
tati nella  primauera . E vero  , che  fe  i rami  fono  tron- 
cati, ò che  le  radici  fono  molto  rotte , o molto  tagliate, 
lodo  a piantarli  di  Febraio,ma  che  le  buche  fiano  fatte 
innanzi  Natale.  • 

Vinc.  Che  è meglio  a piantare  i peri,  ò pomi  faluatichi. 

Che  gli  or-  ò quei  d’armella  per  incalmarli  poi  ? 
bori  di  or-  Giq.Batt.  Quantunque  tra  noi  fi  piantano  gli  arbori 
melU  fono  faluatichi, nondimeno  lodo  piu  quei  di  armellajperciochc, 
Migliori  f incalmando  vn  faluatico,&  vn  domefiio,  quello  produrrà 
incglmtre  frutti  piu  grofsi,piu  faponti,&  di  maggior  licore,  che  non 
che  ijiilna  fard  quell’altra.  Come  per  efperientialfi  vede  quando  è fia- 
tivi». to  incalmato  vn  (abiatico,  & che  comincia  a far’i  fruttijche 
incalmadó  vn’altra  volta  quegli  iltefsi  rami  con  calme  del 
medefimo  arboreti  produrrà  migliori,  & più  grofsi  di  pri- 
ma. Et  però  non  è marauigiia  fe  la  Germania,  la  Fiandra,  8c 
alti  e Prouincie , non  piantano  mai  arbori*  che  quelli  di  ar- 
inclla. 


* c.  ,•  * ■ 
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Vinc.E  da  credere  ciò  che  dite , percioche  qu'efh  arbori 
fono  piu  di  hamor  dolce  de  gli  altri, e crefcono  con  piu  fa- 
cilità in  grolfezza,& in  altezza;  Ma  è pericolo  che  non  du- 
rino fi  lungo  tempo  come  fanno  i faluatichi. 

Gio.Bat.Si  come  i giardinieri  dourebbono(al  parer  mio) 
attender  pin  all’vtilità, &allahonoreiiolezza,  che  alla  per-  • 
p'etuità  ; così , mirando  alle  buone  qualità  de  gli  arbori  di 
armella  , non  dourehbonoreltare  à piantarli  per  dire, che 
non  dureranno  i ducento,&  piu  anni, come  fanno  i faluau- 
chi.  Baftache  viueranno  non  pur  l’età  delpiàtatore,&dei 
fig!iuoli;ma  ancora  da’  nepoti,&  di  piu  alfai. 

‘Vinc.  Vi  prego  che  mi  diate  qualche  regola  pergiouare 
a fimili  arbori,  & fpeciaimente  per  tenerli  morbidi,  & ben 

ordinati.  lene  fidi 

Gio.Bat.Primamente  fiano  zappatialmen  due  volte  lan  ^ 

no,&  particolarmente  iperi,& pomi, per eflere anco  1 pm  ^ 
pretioft  degli  altri  Et  elTendo  in  terreno  magro, fi  dia  loro  f. 
all’autunno  del  letame  minuto  fopra  le  radici,  mamefcola-^ 
to  coi  medefìmo  terreno  , & lontano  dalla  verga  almeno 
vn  palmo.  Vero  è, che  per  minore  fpefa,  è meglio  a darli  vna 
palata  di  poluere  per  arbore,  raccolta  per  le  vie  nel  gran 

03  Poi  li  taglino  al  Febraro  i rami  fuperflui  per  luna  feema- 
te,&  mafsimamentc  quelli, che  fi  riuolgono  all’ingiù,&  che 
fi  incrociano  nel  mezo  deU’aibore;  leuandone  quel pm,  & 
meno  fecondo  che  fono  morbidi.  Balla  che  quanto  piu  ia- 
ran’ordinati  con  ragione , tanto  piu  abonderanno  di  frutti 
migliori,  & viueranno  piu  lungo  tempo.  Acconciandoli 
pero  quando  non  fa  freddo, ne  gran  vèto,  o pioggia,&  fem 
pre  coi»  ferri  ben  taglienti;  tagliando  i ramigrotfì  in  pen- 
dente, & vicini  al  troncone,  accioche  l’acqua  piouana  non 
vi  fi  fermi , & lafcorza  polla  nel  crefcere  coprire  il  taglio. 
Auuertendo  però  Tempre  a non  farli  alcune  di  quelle  cofe 
quando  fiorifcono,perciochefacilmétefipotrebbono  lec- 
càre,come  piu  volte  ho  veduto.  . • • 

Similmente  a quel  tempo  fi  leuino  le  foghe  fccche , che 
hanno  dentro  gli  oui  delle  gattole,o  di  altri  animalctti  che 
confumano  le  buone  foglie  co  i frutti  iniìeme  t Senza 
che  alle  volte  fan  feccar  gli  arbori,  & particolarmente 
iperi , & pomi , per  efier  lottopollia  quella  maladittione 
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più  de  gli  altrnpurgando  ancora  i tronchi  di  o*ni  piaga  fat- 
ta da  1 vermi,  & dalle  formiche,  che  più  volte  li  fanno  fec- 
ero . Non  mancando  quando  l’arborénon  crefce  in  grof- 
fezza,  a tagliar  per  lungo  la  feorza  di  tutta  la  verga  in  quat- 
tro o cinque  luoghi,fecondo  che  più,&  meno  è grofla,pe*- 
• che  egh  crefcera  in  poco  tempo  con  marauigha  * Ricor- 
dandoui  anco  per  cofa  importante  , che  quando  li  arbori 
lon  carichi  di  frutti  più  dell’ordinario  ( come  alle  volte  fo- 
no più  delle  foglie  ) li  fcaricarete  della  terza  parte , o della 
J^ctà  j percioche  non  folo  quelli  che  rellaranno  veniranno 
belli,  ma  ancora  quegli  arbori  ne  produranno  più  l'anno  fc 
guente,che  non  farebbono  lafciandoli  così  caricati. 

Vinc.  Si  come  mi  fono  cari  quelli  ricordi,  vorrei  anco 
che  mi  ragionafte  dell’incalmare  ùmili  arbori,  & quai  mol 
di  fono  migliori. 

Delincai-  Gio.Bat.Kenche  fi  incalmi  per  più  vie , nondimeno  quel- 

taimar  li  la  del  fenolo  è più  commune  tra  noi , & più  ficura  di  tutte 
arberi  frut-  l’altre,quando  mafsimamente  è fatta  alla  primauera , come 
gli  arbori  cominciano  a fudare  ne  i tronchine  i rami,&  fot 
to  rerrauncalmando  ne  i lìti  freddi  di  Marzo, o di  Aprile  & 
nei  caldi  folamente  di  Febraro,  & fempre  innazi  chele  cal- 
me gettino  fuori. Et  quello  è il  vero  modo,che  fi  debbe  te- 

nere:pcioche,fi  come  il  caldo  apre,  fueglia , & fpinae  ogni 
arbore  a produre  le  foghe, & i fiorinosi  il  freddo  fe?ra,  ad- 
dormenta,& ritiene  ogni  fuo  vigore  Et  lì  inealmi  più  tolto 
J dopo  vefpero,  che  la  mattina  li  auicini  più  alle  radici 
che  a i ramijperche  quanto  più  le  calme  fono  polle  a balTo* 
tanto  maggior  vigore  riceuono  dalla  terra.  Et  quato  all’in- 
calmarper  Luna  nuoua,ò  vecchia,  i più  incalmano  quando 
crelce, per  le  calme  che  prendono,&  crefcano  piùfacilmen 
te. E ben  vero , che  incalmando  quando  fcema,&  mafsima- 
mentedopò  il  tondo  fin  aivintiquattro  di  le  calme  produ- 
cono più  frutto-.Nondimeno  commendo  colloro,  che  fem 
pre  incalmano  per  Luna  noua  ne  i terreni  magri, & ne  i graf 
li  quando  è vecchia.  ° * 

Vinc.  Quanto  più  fono  da  lodar  quei  che  incalmano  ne  i 
mefi  che  dite,tanto  piu  fonodabialimar  gli  altri,  che  cac- 
i dando  figure,incalmano  gli  arbori  di  Natale  al  fuoco , per 

Pj?ntarl*  *n  quello  cosi  gran  freddo  :Onde  non  è maraui- 
glia  fe  rimangono  tanto  tempo  così  mefehini,  ofein  po- 
chi 
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chi  giorni  mancano . Solo  vorrei  faper  quali  calme , & da 
qnaf  lato  dell’arbore  fi  debbono  pigliare. 

Gio.Bat.Lodo  che  fi  piglino  di  quelle  che  fono  da  Orien  Come  fideb 
te  nell’arbore, & che  fiano  proportionate  di  bellezza , & di  bon  pigliar 
grofi'ezza,è  c’habbiano  gli  occhi  vigorofi,  & fpefsi,  & fi  in-  le  calme , 
calmino  più  frefche  cheli  può.Et  venendo  di  lontauo,fiano  & il  moda 
portate  con  vn  poco  di  terra , & inuolte  ne  i panni,  o altra  di  potarle 
cofa, accioche  nell’incalmare  fi  trouino  in  amore, & nó  me-  di  lontano* 
ze  fecche  dal'vento,o  dal  fole.  Vero  è che  fi  portano  benifi- 
fimo  ne  i canoni  pieni  di  mele  ben  chiufi.  Ma  fiano  gli  ar- 
bori nel  luogo  doue  fi  vol’incalmare  fani,nouelIi,verdi,ton 
dialetti, nó  torti, fenza  nodi,&  di  bel  colore, accioche  mag 
giormente  piglino  quelle  calme. 

Incalmando  afeflolo,fi  fegna  nel  più  bel  luogo  dell’arbo  DeWintal- 
re, ma  che  i ferri  fiano  ben  taglienti,per  meglio  tagliare,  & *fef- 
polire  il  taglioifendendo  quanto  c bifogno,  nauendo  ben  li  fa- 
glio il  tróco, accioche  in  legno  non  fi  ipaccafle  troppójac- 
commodando  talmente  le  calme  nel  fedo , che  non  fi  veg- 
ga niente  del  loro  taglio , & che  il  primo  occhio  1 etti  a pe- 
na di  fopra  deItaglio,&  di  fuori  fopra  lafcorza  delramo,o 
tronco , il  quale  fia  ben  ligato , & ben  coperto  con  la  cera 
comporta  col  largato,  per  efler  migliore  dell’altra  nel  copri 
re,&nell’empiremgnifeflura,  & perche  ancor’è  di  manco 
fpefa.Legàdoui  dapoi  attorno  della  paglia  di  fegala,&  mec 
tendoui  dentro  vn  poco  di  terra , accioche  più  facilmente 
le  calme  polfano  germogliare  j lequali  nó  fiano  più  lunghe 
di  vn  palmo. 

Vinc.  Vi  prego  che  mi  moftriate  ancora  il  modo  per  irt- 
calmar’a  coronetra,  ouer’infogliare  come  altri  dicono. 

Gio.Bat.  Non  fù  mai'  molto  in  vfo  tra  noi  quello  modo  jyeìL'md^ 
d’incalmare, benché  fi  può  fare  di  ognitempo  chegliarbo  mgreactZ 
rlfudanojnondimeno  fi  incalma  più  di  Febraro , & di  Mar-  nattttu  * 
zo,  che  di  Luglio , & di  Agofto  j percioche  gli  arbori  fono 
più  in  amore,&  l’aere  più  temperato.Siincalma  meglio  ne 
1 tronchi  grofsi,che  ne  i fiottili,  & in  quelli  che  han  lafcor- 
za grofTa,&  dura, che  ne  gli  altri  che  l’hanno  fiottile,  & mol 
lej  & vi  fi  pone  le  calme  alquanto  groffiette,&  fpefle  di  oc- 
chi , & pigliate  da  Oriente  dell’arbore , Et  tagliato  dapoi  il 
tronco  con  fega  fiottile, fi  rade  có  coltello  fin  che  reità  ben 
netto,  benlifcio , & vguale  talmente  che  la  feorza  non  fia 

ofifefa 


DtU'incal - 
mar*  a ca- 
uti!». 


GIORNATA  EVINTA 
offefain  parte  alcuna;  & poi  fi  lega  prefio  al  taglio , co  vna 
cintola  accioche  nel  ficare  il  conio  fra  la  fcorza , & il  le- 
gno, ella  non  fi  rompa.  Ma  meglio  è vn  chiodo  dicauallo 
che  habbia  limato  via  da  vn  lato  i dui  cantoni,  & aguzza- 
tolo bene,fi  fica  quello,o  il  detto  conio  , fra  la  fcorza,  & il 
legno  condeftrezza;non  men  di  due  dita,  & con  la  patte,  to- 
da  verfo  la  fcorza,&  la  piana  verfo  il  legno.  Et  accommoda 
te  le  calme  alla  forma  di  quel  conio, o chiodo  per  due  dita, 
& fenza  la  fcorza  prima,  lafciandoui  la  feconda  Cottile  ver- 
de, fi  pongano  talmente  di  vna  in  vna  , ne  i buchi  fatti  co  i 
detti  ilromentijChe  le  fcorze  loro,&  il  tronco  fi  bacino, 
non  fi  vegga  niente  del  taglio,  o del  nodo  , ma  folo  le  dette 
fcorze.  Et  fi  può  lafciare  la  fcorza  prima  alle  calme  da  quel 
iato, che  nó  fi  lippa,  ma  fpiccarla  però  per  duè  dita;  percio- 
che , polle  ne  i fuoi  luoghi , ogni  fcorza  difenda  quella  del 
tronco  aguifadi  vn  capello.  Et  acconciate  attorno  al  tron- 
co quelle  calme  lontane  vna  dall’altra  non  men  di  quattro 
dita  fi  copra  fubito  tutto  il  taglio  del  tronco,  &lcfeffure 
della  fcorza , & delle  calme  con  cera  nel  modo  detto . Poi 
Iellata  la  cintola , fi  rileghi  la  Icorza  del  tronco , o verga  nel 
medefimo  luogo  con  vn  vimine,  o llropello  fello  tanto  lun 
go,  che  circondi  il  tronco  almeno  quattro  volte , accioche 
le  calme  lliano  falde  contra  il  vento , & altra  cofa.  Et  oltra 
che  vi  fi  ponga  vn  paletto  al  tronco,per  fortificarle,  fi  leui- 
ao  ancora  i germogli , che  veniflero  dall’arbore,  lafciando 
alle  calme  vno  o dui  dei  piu  belli  occhi  per  ciafcuna , per- 
cioche,quato  piu  faranno  pochi,  rhumore  li  farà  venir-  piu 
tolto  grandi. 

Vinc.  Vorrei  che  mi  dicefle  ancora  dell’incalmare  a ca- 
nello,o  fpoletta(come  noi  diciamo)  perclfer  piu  facile  del 
detto  modo. 

Gio.Bat.  Benché  fi  polla  incalmare  a canello  di  Aprile,  Si 
di  Maggio,  tuttauia  par  che  fia  meglio  alia  fin  diGiueno,  o 
al  principio  di  Luglio  ;hauendo  però  riguardo  a farlo  piu 
toito,&  piu  tardi  lecondo  il  freddo,  & caldo  de  ipaefi  ; & 
anco  a Ipiccar  le  calme  in  tempo,che  gli  arbori  fono  in  per 
fettione,&  ch’elle  fiano  nette,  lifcie,&  tolte  pur  da  Orien- 
te.V landò  ogni  diligentia  poi  nel  torccre,&  cauare  ogni  ca 
nello  dalle  calme  fenza,  romperlo,  &nelfarlo  della  mifura 
medefima  del  ramo  nudo  di  icorza,  accioche  nel  ponerl® 

lopra 


D F G I'A  R D I N I.  iz? 

fopra  fi  confronti  talmére  ben  ferrato, ch’egli  paia  vna  iitef- 
fa  coflacolramo.il  quale  canello  non  habbiapiu  di  dui  oc 
chi  ponendo  quel  numero  più.  Se  meno  fecondo  chel’ar- 
bore  fi  troua  aliai  rami  o pochi. 

Vinc.  Parimente  defidero  che  mi  diciate  dell’incalma- 
re  a feudetto , per  eflcr  cofa  che  ha  dell’ingegniofo  ; & del 
polito. 

Gio.Bat.  A incalmare  a quefto  modo  bifogna  prima  leua  ti- 

re ogni  occhio  dell’arbore  con  coltello  ben  tagliente  in  pu  m„t  Arm 
ta  a modo  di  vno  feudetto  & porui  vn’altro  Amile  co  l’oc- 
chio,  ma  alquanto  piu  grandeto,  accioche  empia  il  luogo 
vacuo,  & fi  polla  ficcar’un  poco  (otto  alla  feorza , legando 
poi  di  occhio  in  occhio  pollo  con  legame  di  feorze  lùghec 
te  intorno  al  ramo,o  tronco  incalmato,  le  quali  non  occu- 
pino niente  gli  occhi  podi  s perche  non  potrebbono  ger-  . , 

mogliare.  Ma  meglio  c coprir  quell’occhio  con  la  medefi- 
tna  linguetta  di  feorza  non  tagliata  via  nella  parte  inferio- 
re,&  legarla  con  altra  feorza  lottile  quanto  è il  taglio, & do 
pò  cinque,ofeigiorni,slegar’ogni  cofa  j attefoche  l’occhio 
farà  attacato  all’iiumor  del  tronco,ò  piu  tolto  (per  più  bre 
uità  ) legar  la  detta  linguetta  folaméte  di  fopra  nell’occhio  , 

con  vno  ftropello,  che  per  quello  egli  non  reftarà  di  man- 
dar fuori  i germogli.Non  mancando  a troncare  ogni  fuper- 
fluità  de  gli  occhi  non  mcalmati,&  leuar  tutti  quei  che  na- 
scono di  tempo  in  tempo,fin  che  i buoni  fiano  aiuenuti  po 
tenti.*  Et  quello  modo  di  incalmare  fifa  nell’halta  mentre 
ch’è  giouane  ; ma  come  è fatta  dura  & grofla  , s’incal- 
mano  i rami  j perche  oltra  , che  apprendono  benifsimo 
per  elfcr  teneri , vi  fi  fann’anco  maggior  numero  di  cal- 
me. * 

Vinc.  Veramente  che  l’arte  deli’incalmar’è  vna  delle  più  lAÌeiiVm  * 
belle  cofe,  che  fiano  nell’Agricoltura , poiché  fi  tramutano  c^lmm . 
gli  arbori  feluatichi  ne  1 domeltichi,  gli  iterili  ne  fruttiferi,  t 
gl’infipidi  ne  i delicati^  tardi  ne  i tempori» , & i tempori»^ 
ne  i tardi.  Oltra  che  non  tanto  fi  tramuta  vna  Ipecie  nell’al- 
tra , & fi  accomodano  più  frutti  diuerfi  fopra  di  vn  arbore, 
ma  etiandiofitrafportano  le  fortiforelliereanoijele  no- 
ihe  ne  ipaefi  alieni. 

Gio.Bat.  Chi  potrebbe  mai  elplicarie  vtilicà,  le  comodi-  > 

i grà  co  tenti  che  fi  prédono  nell’incalmarc,&  nel  rac-  >•  - '» 

cogliete 
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cogliere  i primi  frutti  con  le  medefime  mani , che  gli  hàno 
incalmati,  nutriti,  & alleuati?  Che  fe  douelfi  dire  quanto  fù 
Tempre  celebrata  quella  cosi  gloriofaarte  dai  Prindipi,da  i 
Duchi, & da’  primi  Signori  del  mondo, non  sò  quand’io  po 
tefsi  finire. 

Vinc.  Elfendo  detto  affai  di  quello  , defidero  che  mi  di- 
ciate de  frutti  migliori,  che  fi  raccogliono  in  quello  paefe. 

De  i peri  Gio.  Bat.  Cominciarò  a ragionami*  primamente  de  i peri 

mofcatelli.  mofcarelli,  che  végono  buoni  al  fin  di  Maggio:I  quali  ben 
che  fiano  delicati  al  guftoj  nódimeno  molti  li  rifiutano  per 
li  medici  che  li  biafimano , & perche  a pena  fono  fpiccaci, 
. che  fi  corrompono. 

Deipm  / pc j aj prinCipio di  Giugno compareno  i peri caualieri,  i 
ea»alieri.  oUaji  mcriteuolmente  fono  degni  di  quel  noine , per  eflcr 
diletteuoli  al  guflo,non  hauer  niente  del  maligno. 

De  i peri  Dietro  a quelli  immediatamente  vengono  i perighiac- 
ghiaciuoli.  ciudi, i quali  fono  delicatifsimi  nel  mangiarli  crudi. 

De  i peri  Similmente  nel  finire  quelli , comparono  i peri  cicogni- 
eicognini.  ni  bel!i,&  nonbuonijdapoi  fubito  inon  così  belli,  ma  de- 

De  i peri  licatifsimi  che  alTomigliano  a i detti  ghiaccinoli, ma  hanno 
!■  Aagrumel-  di  più  l’odore,&  fapore  de  i mofcatelli. 

le.  Dopò  quelli  fono  buoni  i peri  da  grumello , i quali  fono 

De  i peri  grofsi,&  pieni  di  licore  delicato. 

mofcatelli  Poco  dapoi  de  i detti  fono  maturi  i peri  mofcatelli , che 
grofii»  fono  non  men  grofsi  de  i caualieri  detti, & anco  faporiti,& 
delicati  per  l’odore  del  mofcatello. 

lo  vi  potrei  dir  ancora  delle  altre  forti  affai*,  ma  perche 
quelle  balla  nc  dirò  vn  de  gli  migliori  dell’autunno. 

Dei  peri  Fraquefte  forte  di  peri,viè  ilbergamoto,  il  qualeèforle 
Pergamo—  il  più  fapoi  ito,&  più  delicato  di  ogni  altrojma  non  fi  con» 
ti.  ferua  molto  tempo , fe  non  è fpiccato  alquanto  immatura- 
lo & pollo  nel  bullacio.  ' 

De  li  peri  ^OI V1  è il  pero  garauello , il  quale  è pretiofo  crudo , Se 

varautUi.  cotto  come  è pallaio  Natale;  ma  è talmente  offefo  l’arbore 
■ dai  vermi,  che  alle  volte  và  in  fracalfo.  Et  però  è ben’amaz 

zarli  con  vn  ferro  fottile,che  ardui  in  capo  de  i buchi, dou  e 
nafeonoj  & fare  il  medeiimoà  tutti  gli  altri  arbori  quando 
l &ei  peri  fon’offefi. 

barattare  - Ancora  vi  è il  pero  bazauarefco,  il  quale  oltra  ch’è  grof- 
/c/w*  fo,&  delicato,fi  conferua  etiandio  lungo  tempo. 

Earimcn- 
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Parimente  vi  è il  pero  buon  Chriftiano,  che  per  efler  co- 
si buono  crudo , come  cotto  , qua  fi  ogn’vno  ne  ha  ne  Tuoi 
giardini. 

Similmente  piace  a tutti  U pero  garzignuolo  j percioche 
olcra.cheè  delicato  crudo,dura  anco  per  tutto  Marzo. 

Vinc.  Quelli  peri  fumo  Tempre  apprezzati  più  de  gli  al- 
tri in  Vinetia,&  nelle  altre  Città,  che  fono  vicine. 

Gio.Bat. Poi  quanto  polio  lodoi  peri  di  fpina, percioche 
vengono  in  copia  ogni  anno,&  fono  delicati  cotti, & in  có 
poira,&  più  eflendo  conditi  col  mele,o  col  zuccherojEt  gli 
arbori  campano  le  centinai  a di  anni,  & vengono  più  alti  di 
tutti  gli  altri  aflai.Oltra, che  pigliando  efsi peri  ben  maturi, 
fe  beu  fulfe  i caduti  dall’arbore,&  cauando  tutto  il  lor  fuc- 
coj&  facendo  bollire  fin  che  hà  alquanto  di  corpo  j all’ho- 
rà  di  tal  delicatezza,che  auanzerà  di  gran  lùga  il  fapore  che 
facciamo  di  vue  migliori  con  fpicierie  per  mangiare  a ta- 
uola  tutto  l’anno. Et  quelli  ballino. 

Vinc.  Vorrei  faper  qualche  regola  per  conferuar  quelli 
buoni  peri.  ( 

Gio.Bat. Bifogni primamente  auuertirea  non fpiccarli, 
fe  non  vi  è caduto  adolfo  almeno  tre  , o quattro  volte  la 
brina, percioche  quella  gli  crefce  in  bontà,&  li  fortifica  nel 
conferuare.  Et  lì  vii  ogni  diligentia  nel  raccoglierli  in  tem- 
po, che  non  pioua,&  che  liano  ben’afciuti  dal  Sole  ; & nel 
raccoglierli  che'non  lì  macchino  . Et  però  li  fpicchino  ad 
vno  ad  vnoconlapommaruola,o  gabbinola  tagliente  in  ci 
ma  di  vna  perticalo  per  men  fatica  pigliali  ne  i Ienzuolijle- 
uàdo  tutti  i marci, guaiti,  o che  liano  otfeli  per  qualche  mo 
do,&  i peri  belli  & lodi  ponerli  fopra  la  paglia  nei  luoghi, 
doue  non  pollano  elfer’olfelì  nè  dal  vento,'nè  dall’aere.  Et 
il  medefimo  fi  debbe  olTeruarenelraccogIiere,&nelcon- 
feruar’i  pomr.Ma  a conferuar  l’vna,&  l’altra  forte  fin’a  Qua 
refima,  & a Pafqua  come  fe  fuflero  all’hora  fpiccati  dall’ar- 
bore,dico,raccolti  che  liano  de  1 più  fodi  al  modo  detto,& 
non  molto  maturi,  fi  caua  il  fondo  di  fopra  ad  vna  botte  in 
piedi  di  quella  grandezzate  bifogna,alla  quantità  di  quei 
fruttijponendo  prima  vn  fuolo  di  paglia , & poi  vn  fuolo  di 
pen,o  pomi,facendo  quello  fin  che  tal  vafello  fia  pieno;  ri 
tornandoui  dapoi  il  detto  fondo  talmente , che  il  reili  ben 
chiufo  colcoccone,&  ogni  altro  buco  chevifufic. 

Vinc. 
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Vinc.Vi  prego  che  medefimamente  mi  ragionate  de  i 
pomi  migli ori, che  fono  cono!  cimi  da  noi . 

Gio.Bat.La  prima  forte  che  compar  tra  noi,  e quella  dei 
pòmidolcianinani,&mezani,iqualifono  in  perfezione 
al  tempo  de  i peri  mofcatelli . 

Poi  fuori  che  il  pomo  Sampietro',  non  vi  sò  altra  forte 
buona  iniinaTOttobre  j nel  qual  tempo  fono  anco  macu- 
li, & buoni  tutti , &maflìmamente , come  fono  indurati 
dalle  brine. 

Ancora  c dedicato  il  pomo  rodo  groffo;pcioche|>  efìTer 
frangente,  e molto  buono  crudo, & cotto  nella  pignatelia 
col  zucchero  perii  fani , & per  gliamalati , ma  non  dura 
molto  tempo  . 

ApprefTo  è buono  il  pomo  paradifoper  conferuarfì  a f- 
fai,&  è ottimo  dopò  Natale  . Et  ve  ne  fono  due  forti,  vno 
lungopiu  dell’altro  . 

Vi  fono  lìmilmente  due  forti  di  pomi  rugginenti,  ma  fo- 
no in  maggior  riputatane  i garbi,  che  i dolcij  percioche,fi 
come  i dolci  fono  boni  da  mangiare  poco  più  del  Natale  , 
per  efler  dapoi  pafli,&  diuenuti  piccioli , coli  i garbi  co- 
minciano allhora  efTer  perfetti , & durano  più  meli . Et 
oltra  che  fono  più  grofli , più  fodi  più  faporiti  dei  doì 
ci,  fono  ancora  molto  buoni  per  farne  compofta  di  ogni 
tempo . 

Sono  buoni  i pomi  calamani,  poiché  non  folaméte  piac 
dono  a tutti, per  efferedelicatiflimi,  ma  durano  anco  non 
meno  de  gli  altri. 

Medefimamente  fono  prezzati  i pomi  pupini , fi  per 
la  bontà  , come  anco  per  lo  mantenerli  buoni  lungo 
tempo. 

Non  manco  ,anzi  più  fono  grati  ipomi  roftaiolijper- 
cioche  di  bellezza  Se  ai  licore  palfano  tutti  gli  altri . Et  pe- 
rò non  è marauigliafe  al  Carnouale  fi  vendono  tanto  alla 
giouemù , & fpecialméte  quando  fi  maicarono,&  ballano. 

Poi  vi  fono  ipomi  appioli,  i quali  furono  grandemente 
llimati  da  gli  ancichi,Sc  fono  in  pregio  appreno  i moderni 
per  li  più  delicati  di  tutti  gli  altri . ' 

Io  potrei  narrami  ancora  di  altre  forti,  che  fi  trouan<* 
nel  paefej  ma  perche  ho  detto  i migliorie  ben  che  parlia- 
mo de  gli  altri  frutti. 
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Vinc.  Innanzi  che  partiate  oltra  delìdero  che  mi  diciate 
ancora  le  qualità  del  cotogno. 

Gio.  Bat.  Quello  pomo  è difsimile  a tutti  gli  altri  nella  Delle  rari 
fbrma,nellafcorza,nellafodezza,nell’odore,  &nelfapore:  d9ti  delpe- 
& perche  non  ha  pari  per  compoftare,per  fare  cotognata,  «w 
diuerli  geli,&diuerfe  parte.  Et  oltra  che  è fingolar’il  frut- 
tomon  men, è Angolare  l’arborej  percioche tagliando i ra- 
mi d’un,anno,o  dui,& piantandoli  diNouembre,o  Febra- 
ro  per  Luna  crefcente , producono  i frutti  in  poco  tempo. 

Senza  che  incalmandoli  di  pomi , peri , brogne , armonia- 
che  , & di  altri  frutti , li  producono  piu  delicati  de  gli  altri 
incalmati  in  altri  arbori  della  loro  fpecie,  per  hauer’infe 
vn  certo  Iiumore ipeciale pieno  didolcezza.  I quali  lì  pof- 
fono  poi  leuare,tagliando  quei  rami  dopò  il  primo,  o fec5 
do  anno,&  piantarli  al  FebrarO  per  Luna  nuoua , & faran- 
no frutti  delicati  ai  Tuoi  tempi.  ■** 

Vinc.  Credete  voi  che  i peri  habbiano  verfo  l’huomo 
quelle  proprietà  medefime, che  hanno  i pomi  ? 

Gio.Bat.Non  vi  è molta  differétia  tra  la  natura  loro,per-  • 
cioche,quafi  tutti  ìperi  rtringono  tanto  piu  la  bocca  dello 
ftomaco  quanto  piu  fonofaluatichi,  acerbi,  &aufleri,  ma 
fono  buoni  a fermarci  vomiti , i fìurtì , & refrigerar  la  fete. 

Et  il  tnedelinio  fanno  i pomi , quanto  piu  lono  imma- 
turi. 

Vinc.  Deiìdero  che  feguitiate  nel  dirmi  anco  delle  altre 
qualitàjfecondo  che  vi  piace.  . k ' 

Gio.Bat.Ditemi  adunque  delle  ciregie,  poiché  fono  ijpri  ueHg  f/rr. 
mi  frutti , che  compareno  al  fin  d’Aprile,  ouer’al  principio  Zìt  & cai~ 
di  Maggio,  lequali,  benché  fiano  pregiate  quanto  più  fono 
belle.però  fono  fempre  mal  fané,  per  generar  cattali  humo 
ri  nello  filomaco , & de  i vermi  nei  corpo , & fono  di  poco 
nodrimento,  come  fon’ancoi calmi, che  vengono  fubito 
dietro . % 

Poi  doppo  quelli,  lì  veggono  le  marene  delicate , Delle  mar* 
per  participarc  col  dolce,  & con  Tacetolò,  o garbo,  le  ne  ulte  & 
quali  cuocendole  in  pignatella  col  zucchero , fono  delica-  biffe. 
te  per  li  lani,&  per  gli  amalati  ; feruédofi  di  quel  licorejche 
all’hora  producono  cosi  foauejEtnon  meno  fono  delicate 
condite  pur  col  zucchero,  Stancoc’accommodace  in  mari  , 

K nata.  •*  1 
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rata.Ma  fono  da  lodare  più  gli  arbori  badi  che  gli  altl,per- 
che  producono  Tempre  delle  marene  in  copia  > & anco  per 
germogliare  dal  piede  aliai;  ma  chi  incalmafle  di  quelli  fo 
pra  quelli  , ne  produrrebbono  ancora  ogn’anno  maggior 

Quantità,  & più  grotte  per  hauer  più  fomma  di  rami  gran- 
ché non  hanno  quelli  batti . Et  più  dico , chi  ponetfe  le 
mede/ime  calme  netti  detti  arbon  alti  con  gli  occhi  volta- 
ti in  giù,  quelli  ramipenderebbonoeciandiò  à quel  modo, 
& farebbono  bel  vedere.  Et  quelli  arbori  baisi  ilanno  ben 
piantati  negli  horti,per  omb  re  ggiar  poco, ma  non  già  nel- 
le corti , ò altri  luoghi,  ondei  polli  potettero  beccar’i lo- 
ro frutti . 

In  quello  medelìmo  tempo  fono  mature  le  marinelle,  le 
quali , benché  lìano  più  piccole  delle  marene , fono  però 
buone  crude,  ma  più  fecche,  ne  i pollane  gli  vccelli , ne  i 
pallelii,&  in  altre  cofe  fim ili . 

Parimente  non  fono  da  tacer  1®  vifciole , le  quali  fono 
compar fe  nuouaméte,&  perche  participàno  col  fucco  del- 
le ciregie,&  marene,fono  molto  delicate.  S’mcalmano  fo- 
pra  le  ciregie,ma  meglio  e a ponerle  fopra  le  marinelle  fai 
uatiche,o  più  tolto  nette  domeniche . 

Rettami  di  dire  delle  marafche , le  quali , ancor  che  non 
fiano  buone  da  mangiare  crude,  per  elfer  troppo  garbe, 
però  fono  ottime  per  confettare,  & per  mangiarle  fec- 
che . 

Vinc.  Hora  che  hauete  detto  di  quelli  frutti , che  fono 
quali  d'vna  medefmaqualità,afpetco  che  mi  parliate  anco 
ra  delle  migliori  brogne,ò  fuiine,  che  fiano  tra  noi . 

Gio.Bat.  Vi  foro  primamente  le  damalchine,le  quali  aué 
ga  che  fiano  piu  picciole  di  tutte  raltre,lono  però  belle,fa 
porite,&'  lane  per  mangiarle  crude, mà  più  cotte,  ò fecche; 
&lpetialmentcnei  polli, & altri  vccelli  : Senza  che  fono 
buone  per  far  lubrico  il  co i po,hauendo  in  prima  tratto  vn 
botto  con  poca  acqua,&  coli  motti  mangiarle,  elfendo  be- 
ne inzuccherate . Vero  è che  le  grolle  dolci,&  ben  mature 
lubricano  aliai  più;  ma  tutte  crude, & cotte,  o verdi,  ò fec- 
che,poltc  nell’acqua  tepida, cttingono  la  lete . 

Poi  fono  buone  le  biogncagottane,  le  quali  non  pur  fo 
• gofta  no  belle, & alquanto  lunghe,  & grotte , ma  fono,  eciandio 

fané 
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fané  non  men  crnde,che  cotte, ò fecche  . 

Ancora  fono  buoni  i brognoni  grofsi,tondi,  & ben  ma- 
turi: ma  più  anco  eflendo  cotti  fotto  la  cenere  calda;  inuol 
tati  però  nelle  foglie,&ipoi  pelati,  & caricati  di  zufcchero, 
ò più  tollo  è bene  pelarli  crudi,&  cuocerli  lentamente  col 
2ucchero  nella  pignatella. 

Per  mangiare  fanamente  brogne,  che  non  Ijano  cotte, 
fono  perfette  auelle  tre  forti , che  chiamiamo  mirabolani 
bianchi,  morelli,  & gialli. 

Sommamente  fono  poi  da  lodare  le  brogne  catelane 
ben  mature , & crude , per  efler  anco  le  più  pregiate  di  tut- 
te le  altre  , lìano  poi  le  bianche,ò  verdi,ò  morelle,  ouer  le 
cremefine. 

Vinc.  Certamentefio  nonconofco  frutto,  che  fi  porta 
eguagliare à quello  di  dolcezza^  di  tanto  licordelicatif- 
fìmo,nè  che  fia  di  coli  gran  conforto  all’huomo, quando  lì 
trouapieno'di  calore, & di  molta  lete.  Che  diremo  poi  del 
refrigerio,che  fente  l’huomo  afllitto  daPa  febre,  & dall’ar 
dente  fece;  quando  eli  è concertò  dal  Medico  vna  catelana 
ben  matura,  ponendofela  in  bocca  lenza  pelle,  &gullàdo- 
la  coli  frefea  con  tanta foaunà  dell’abondanre  licore , per 
lo  quale  reità  temperata  quella  grande  arfura,cou  ricupera 
re  alquanto  del  gurto  perduto  ? 

Gio.Bat  Vi  farebbe  da  dir  delle  Agoftane  bianche.  Set- 
tembrine nere,MalMmiane,Pernicone,  Gi  erulaleme,&  al- 
tre forti  buone:  ma  pei  che  vi  fono  molti  altri  frutti  da  ra- 
gionare (tacendo  quelle)  dirò  delle  armoniache,  le  quali 
fono  di  loane  odore,  belle  da  vedere  (per  efler  limili  al  co 
lor  d’oro)  & delicate,fe  fono  delle  incalmate;  ma  non  coli 
fane.come  generalmente  fono  le  brogne:  ne  fi  conferuano 
molto  tempo  i Tuoi  arbori,&  malsimamente  quando  fono 
porti  fopra  i perfichi;  ma  ben  fi  conferuano  lungamente  fc 
fono  incalmate  fopra  le  brogne , & più  ancora  le  fono  fo- 
pra le  mandole,ò  fopra  i pomi  cotogni . 

Vinc.  Ho  Tempre  amato  quello  gentil  frutto,perelferfin 
gólare  nel  produr  dui  frutti  emoni,  l’vno  èl’armoniaca,e 
l’altro  che  fi  caua'd all’orto. 

Gio.  lìat.  Vi  fono  poi  gli  albercocoli.  i quali  ( quanto  al 
frutto  ) fono  quali  limili  alle  armoniache , & parte  à i per- 
lichi,manó  all*  foglie, 1 quali  s’m calmano  fopra  le  brogne, 
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& meglio  fopra  l’armoniache  Ma  perche  pigliano  con  dit 
ficulti  a feflolo,lodo  che  le  calme  habbiano  del  vecchio,o 
più  tolto  incalmarli  acanello  oche  predone  più  faciiméte. 

Ancoravi  fonoi  molti  delicati  albergefi , i quali  bènche 
fi  pollano  incalmare  a i modi  detti  Copra  i perfichi , & bro- 
gne  ^nondimeno  fono  più  Scuri  a piantar’iloro  odi  pm  co- 
lto all’autunno, che  alla  primauera. 

Voi  Capete  poi  di  quante  Coi  cidi  perfichi  fono  tra  noi,  & 
quanto  fono  facili  nel  nafcere,&nel  crefcere,  ma  nel  man? 
tenerli  molto  debolbpercioche  in  quelli  paefi  s’inuecchia- 
no  tolto  per  li  freddi,per  le  brine, &:  pei  le  nebbie,che  fpcf 
le  volte  vengono  dopò  che  han  gittato  i fiori. 

Vinc.  Non  Caprette  qualche  rimedio  per  conferuarli  più 
lungo  tempo,  &chenontcmeflero  le  dette  maledittioni, 
come  fanno  ? 

Gio.Bat.A  conferuare  quelli  arbori , s’incalmano  fopra  i 
pomi  cotogni, ò piu  tolto  Coprale  mandole.  Ma  quando  fo 
no  naturali , li  tagliano  non  pur  i rami  più  alti  (dando  che 
quanto  più  fi  tengono  balli,  tanto  piu  tempo  durano)  & 
nel  mezo  quelli  che  fi  trauerfano;ma  anco  li  tronca  la  ver- 
ga appreflo  terra , quando  è come  il  dito  grolfo  ; accioche 
ella  faccia  prima  le  radici;  auanti  che  venga  alta;  lafciando 
venir’vn  fol  ramo,dal  quale  defeendano  gli  altri.  Ma  a ricu- 
perare ogni  arbore  di  pei  fico,  quando  molti  a fegm  difec- 
care  fi  tagliano  via  tutti  i rami,  lafciandoui  Colarne  te  i tron 
chijcomc  fi  fa  alle  Calici  quàdo  fi  fcaluano  & ritornano  bea 
fronduti  al  modo  di  prima.  Oitrachefi  fcndelafcorzadi 
tutta  la  verga  (come  no  anco  detto)  U quale , per  ilringerN 
troppo,  molte  fiate  li  fa  fcccare.  Lodo  poi  aripiantar’ogni 

{>erfico  quando  non  c piu  d’vn  difo  gioiCo,  & poneilo  nel- 
a folla  per  lungo, come  fi  fa  la  vite  auanzando  vn  fol  ramo 
Copra  terra, che  diuenga  in  verga.  Et  a quello  modo  egli  du 
rera  lungo  tempo  per  le  1 adici  aflai,che  farà  . Tagliandoui 
però  primamente  quella  più  lunga  di  tutte  l’altre  , che  efee 
per  drittura  : Cola  chefidonrebbefar’ancora  a tutti  gli  al- 
tri arbori  fruttiferi  quando  fi  ripiantano  perche  è quella 
ch’impedifce  il  fruttar  copiofo. 

Vinc.Quai  cofa  fi  debbe  fare;  accioche i perfichi  venga- 
no migliori,  & più  grofiì  dell’ordinario? 

Gio.Bat.  Quantunque  vi  lì  giouifempre  a letamare,  8c 
• - zappare 
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Zappare  ogni  arbore  fruttifero, nondimeno  maggior  bene-  Per  far  yn 
fido  fence  quello  di  ruttigli  altri.  Adùque  chi  li  vuole grof  nir  g rofii  ì 
fì,&  buoni, li  zapi  almeno  tre  volte  l’anno,  & li  dia  innanzi  ttrfichi. 
il  verno  del  letame  minuto,  8c  mafsimaméte  di  quel  di  por  f 
co,perche  quello  li  fari  venir  più  grofsi,& più  d’ogn’altro. 

T utti  i per  fichi  fono  nocivi  allo  Ftomacho  per  corromperli  facilmente, 

& pere  fi  debbono  mangiar  innanzi paTlo.  Et  mangiando  i fitoi  fiori  a 
digiuno  lubricano  il  corpo  , slringono  il  romito,  confortano  il  cuore , Ù* 
atma'ZJano  i rcrmi. 

Vinc.Vi  piaccia  di  ragionarmi  anco  delle  buone  qualità 
de’  fichi. 

^ Gio.Bat. Tutto  il  mondo  sà,  che  il  fico  è de  i più  pretiofi 
frutti, che  fiano  tra  noi,&:  che  fono  piu  & meno  doIci,&  fa 
poriti, fecondo  la  lor  natura, & fitidoue  fi  trohano:Et  que- 
fto è per  cagione  dell’aere  freddo, o caldo,o  téperato,  ouer 

f>er  li  terreni  afciutti.o  humidi, graffi, o magri, afpri  o mol- 
i,forti  o legg  ierijfalìbfi  o cafèleghi:  De  quali, per  elTeruene 
di  grofsi,&  piccioli. tondi  & acuti, biancni  & icuri  verdi,& 
beretini , ogn’vno  fe  ne  compiace  fecondo  che  ha  ilgu- 
fto.  * I quali,  ancor  che  fiano  de  gli  vltimi  frutti  che  noi  mi 
giamo  non  fallano  peiò  a produrne  fempre  in  copia , con*? 
ciofia  che  i frutti  loro  non  polfonodTer  danneggiati  dalle 
nebbie , dalle  brine  -,  o da  i freddi , come  occorre  a tanti 
altri. * 

Vinc. Sempre  ho  vdito  dire,  &vedo  perpratica cheilfi- 
co  , il  perfico , & l’vua  fono  ìa  corona  di  tutti  i frutti , ch« 
efeon  o da  gli  albori. 

Gio.Bat.  Certamente  il  perfico  inperfetrionefù  fempre 
grato  a tutti , ma  però  fù  anco  fempre  in  maggiore  ftima  il 
fico,  & l’vua  Percioche , fi  come  quelli  dui  frutti  fono  An- 
golari di  pianta  , di  midolla,  di  rami,  di  foglie,& di  frutti; 
cosi  fono  Angolari  ncll^  lor  bontà. 

Nó  è Angolare  l’arbore  del  fico, poiché  egli  fà  ogn’annQ 
due  volte  frutto?  Come  fi  vede  clic  nó  pur  i fuoi  fiori  fono 
buoni  da  màgiare  ma  Amili  ancora  ai  fecódi  frutti difeor 
za,di  col  ore, di  grani,  & di  forma,  benché  (ìa  più  grolla,  8c 
però  ciafcuno  dourebbe  fanello  in  grande  ftima , & mafli- 
mamente  perche  produce  frutto  dffoftantia,  & lubricali 
ventre  . Serica  che  e fendo  feico  e buono  alle  durt‘2ffc,&  alle  f cataro - 
tie gargariTfato  & anco  implorato  tofsi, catari «fini. 
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Vinc.A  quel  che  dite, che  i fiori  fono  buoni  ,dico, che  più 
medici  gli  han  per  talmente  mal  fani  ( effendo  tutta  la  mali- 
tiadell’arbore)che  mai  non  li  concederebbono  a gli  amma 
lati, come  alle  volte  fanno  i fichi,  i quali  efcono  da  i rami  te 
reri,&  i fiori  da  quei  che  fono  divn’anno.  Onde  a cono- 
scer che  quelli  fiano  cartiui,  vediarho  che  i porci  non  ne 
, mangiano  mai  (come  per  efperientia  più  volte  ho  veduto} 
ma  fi  ben  de’ fichi. 

Gio.Bat  Ci  edédo  ciò  che  dite, dico  che  voglion’effer  po- 
lli quelli  arbori  in  terreno  afciutto,o  cafalengo,o  pietrofo, 
o calcinofo,ouero  nelle  rouinedellccafe,&  nelle  muraglie 
medefimc,quanto  più  fono  feffe  o meze  cadute, percioche 
vi  producono  miglior  frutti,&r  fi  conferuano  maggiormen 
te  ne  i fiti  caldi, che  ne  i freddr.Ma  per  alficurarli  che  nó  ge- 
lino, bifogna  innanzi  San  Martino  coprirli  bendi  paglia,  o 
di  gaia  di  lino , & legare  con  tal  modo  quefte  cofe  attorno 
ai  rami, & alla  verga,  che  non  fi  vegga  niente  della  pianta. 
Si  piantano^poi  cosi  i Tuoi  piantoni  di  dui  anni  tagliati  bel 
]i,tondi,&  ben  fiotto  terra,quanto  fi  fanno  le  verghe  con  ra 
dici.Ma  per  fargli  meglio  prendere,  vi  fi  lieua  la  lcorza  d’in 
torno  per  lungo  nel  fondo  deirhalla,come  farebbe  vn  pal- 
mo , & fi  iafeia  attaccata  per  conuertirfi  maggiormente  in 
radici. 

Vinc.  Hauendo  intefio  ciò  che  defideraua  di  quelli  fichi,  - 
vi  prego  che  mi  ragionate  parimente  de  i pomi  granati. 

Dt  i pomi  Gio.Bat.Benche  1 granati  fiano  di  tre  forti, cioè  dolci,gar 

pa»ati.  bi,&  di  mezofaporej  nondimeno  tutti  vogliono  aere  cal- 
do,o almeno  temperato:  percioche  in  luoghi  freddi  non  fi 
poflono  allenare-, & manco  conleruare,o  hauer  frutto  alcu- 
no. Si  piantano  per  Lunahucuanelmelèdi  Febraro  , ò di 
Marzo  innanzi  che  producano  le  foglie  ; & prendono  fa- 
* cilmente  con  radici , & lenza , i rami  tòno  lifei , & gio- 
. * uani. 

Vinc.Hauetcvoifecreto  alcuno perfar  chequefti arbori 
- • facciano  ifrutti,che  non  fi  ap'  ino  ? 

Gio.  Bat.  Auenga  che  gli  antichi  dicano  più  rimedi;  non- 
dimeno; per  non  hauerhprouati,  offe ru o a piantare,  & in- 
calmare quei  fidamente  che  nó  crepano  , & tèmpre  de’  piu 
belli  ,&  de’ migliori  che  lì  trouano  . 1 quali  a farli  venire 
grofli,non  fidamente  è perfetto  il  letame  di  porco,  ma  anr 

co 
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co  quanto  più  tempo  li  da  loro,tanto  piu  di  garbi  che  fono,1 
vendono  dolci 

Vero  e che  i dolri  ^ottano  allo  slomace  , elìinguono  la  fate  , formati » è 
yomitt  ir  medefimamtnte  i fiitfii. 

Vinc.Sempre  amai  i pomi  granati,  ma  non  potei  mai  con 
feruali  fino  alt’Agorto  , come  all’hora  fono  tanto  defierati 
da  gli  amalati  Òltra  che’l  fucco  loro  è perfetto  fopra  i ro- 
lli^ pefci,  & fopra  altre  cofe  affai , per  eflfer  piu  delicato  di 
quello  de  gli  aranci,&  de  limoni. 

Gio-Bat.  L’eccellente  Matthioli  dice, che  nó pur  fi  confer 
uano  tutto  l’anno  a torcerli  il  picolo,o  ramufcello  full’ar- 
bore  quando  fono  maturi  ;ma  altri  dicono  che  arruffandoli 
nella  creta  difteinperaia  con  acqua, & facendouela  poi  fec- 
car  fufo  dal  Soleranno  il  medelimo.Oltrache  fi  conferua- 
no  a fpiccarli  per  Luna  vecchia  quando  fono  mezanamen- 
te  maturi  ben’  afciutti,&  fi  pongano  al  Sole  per  tre,  ò.quac- 
tro  giorni  fopra  vn’alfe,  col  picolo  di  fopra,&  col  fiordi  fot 
to,&  fi  girano  almen’vna  volta  al  dì,accioche  fiano  percof 
lì  da  ogni  lato  dal  Sole,ma  non  mai  il  fiore,perche  crepareb 
bono,&  dapoi  fi  attaccano  fotto  i volti,  o folari.  Et  alcuni 
altri  li  conferuano  facendoli  ftar  prima  al  fumo  per  quinde 
ci,ò  vinti  giorni, fin  ch’è  ben  fecca  la  fcorza  loro,&  poi  gli 
. appiccano  al  modo  detto.Et  io  come  fono  fpiccati  ne  i me- 
defimi  modi;&  ftar  al  Sole  col  fiore  di  fotto  per  vn  giorno, 
o dui, li  metto  in  vna  olla  di  terra  ben’afciutta,  & col  coper 
to  talmente  chiufo  con  pegola,  ò con  cera,  che  non  vi  pof- 
fa  entrar’aere,  fin  che  fi  cauano  fuori. 

Vinc.Poichehohauutoda  voi  piufecreti,  chenonafpec 
taua , vi  prego  che  mi  diciate  le  qualità  del  moro  nero , & 
del  bianco  ancora. 

Gio.Bat  Quantunque  il  moro  nero.&  bianco  fiano  fimi-  De  i meri 
li  nel  produrle  foglie  più  tardi  de  gli  altri  ai  bori , ^uttauia  nnii&bii 
fonodifliinili  di  frutto, di  foglie, & d’altre  qualità  i perciò-  chi. 
che  non  folamente  è d’altra  bontà  nel  mangiare  il  nero  che  ^ 

il  bianco,ma  ancora  è di  piu  groflezza,  di  piu  liquore,  & di 
piu  fapore  ; oltra  che  la  foglia  è piu  dura , & piu  grande , & 
anCo  l’arbore  è piu  ditHcilc  a prendere,&  a farli  grande.  Ec  ^ 
però  non  è marauiglia  lene  fono  pochi, per  non  effere  così 
atti  ad  efler  piantati  in  piantoni, oc  ad  dfor  prouanati  fotro 
terra  in  chioccia,ò  madre, co  me  fono  1 bianchi, i quali  cre- 
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fcono  grandemente  nel  paefe,part  e per  quello,  ma  piu  f»ey 
le  migliava , che  ogn’hora  piu  fi  feminano  per  lainuentio- 
ne  che  nuouamente  è comparfa. 

Vinc.Dunque  fi  pofibnok  fe  minar  quelli  mori  in  tanta  qua 
tità  ? 

Gio.Bat.Certo  è che  fi  feminano  con  facilità,&  nafeone* 
anco  benifsimo  nella  terra  buona,  & ben’ordinata  . E ben 
vero,chc  pochi  mori  hanno  la  Temenza, la  quale vili  con  el- 
ice quando  il  frutto  è maturo  (il  che  è nel  principio  di  Giu 
gno^)  onde  hauendo  dentro  più  graneHi,ne  haueranno  an- 
co gli  altri  di  quell’arbore  j i quali  li  piantano  fubito  cosi- 
verdi, cosi  intieri  iif terreno  ben  graffo, ben  netto,  & polue 
rofo  in  belle  fi  Ia,lontane  vna  daìì’altra,  non  meno  di  quat- 
tro dita, accioche  fi  pollano  zappare,  & nettare  tra  l’vna  li 
nea , & l’altra.  Che  per  metter  quel  terreno  in  perfettione, 
non  c meglio  che i criuellarlo alto  non  men  d’vn  palmo  có 
vncriucllodifil  di  ferro  non  troppo  minuto.  Ma  per  far 
nafeere,  li  coprano  di  lloppia,  accioche  nonfiano  trafit- 
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ti  dal  Sole , & che  neli’adacquarli  leggiermente  fopra , non 

eno  ; facendo  quello  più  fere , fin- 


fi  ammacchi  quel  terreno 
che  quelle  Temenze  ne  hanbilogno  . Non  mancando  a ca- 
uarli  allaprimauera , &ripiantarli  per  drittura  in  altri  luo- 
ghigrafsr,  ben  ordinati,  & tanto  lontani  per  quadro  vna 
gamba  dall’altra,quanto  fi  polfono  zappar  piu  volte  all’an- 
no . Vero  è,  cheli  polTono  anco  Jafciare  inquelmedeli- 
mo  fito  ; ma  fe  fono  fpefsi  leuar’i  fuperflui  folamente,&  rt- 

{ damarli  in  altri  luoghi  al  modo  detto  -,  intornandoli  co  n 
e peitichette  di  fuora  via  a guifa  di  {leccato, accioche  non 
vadino  per  terra,  nè  che  fiaho  danneggiati  da  gli  animali* 
ma  volendoli  feminare  alla  Primauera,  bifogna  che  fubi- 
to raccolti  i frutti, fi  gettino  in  vn  fecchio,  o altro  vafo’pic- 
no  d’acqua,fregandoJi,&  rompendoli  talmente  con  le  ma 
ni , che  le  Temenze  migliori  vadino  al  fondo  , & le  cattine 
reltino  in  cima  con  le  Ipoglie  rotte  de  1 mori  minuzzati;fa- 
cendo  dapoiandar  fuori , l’acqua  pian  piano,  fino  appref- 
fo  alle  Temenze,  che  faranno  in  fondo  -,  le  quali  fiano  catta- 
te^ leccate  all’ombra  fopra  le  afsi,&r  poi  cóferuatc  fin  che 
fi  femineivanno  per  Luna  crelcente  al  Marzo, ò in  quella 
d’ Aprile,  & di  fera  , che  tanto  balla,  poiché  nonnalcono 
fin  che  nò  fono  lpintc  dal  caldo  jofferuàdo  medefimamen- 
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te  i modi  detti  della  lloppia,  & dell’adacquare  fe  farà  bifo- 
gno,&del  zappare:Chea  feminarle  in  quelli  dui  tempi.di- 
co  che  fe  per  cafo  falcifero  quelle  de’ frutti  piantati  al 
principio  ai  Giugno , forfè  non  fallaranno  quelle  della  pri- 
mauera;  oltra  chel’vna  , & l’altra  forte  produrrà  femprele 
femenze. 

Vinc.  Qual  foglia  hauetevoi  per  migliore  per  far  più  fi- 
na feta,quclla  del  moro  biancho,ò  quella  del  nero  ? 

Gio.  Bat.  Ancorché  quella  del  nero  faccia  miglior  feta, 
nondimeno  non  è cosi  buona  per  li  caualierl  piccioli, 

f>er  eflerdura,  * Maè  perfetta  Jafpglia  della  Badia  nelPo- 
efinejlaquale,  oltra  che  ne  abonda  ai  piu  & fa  migliore  fc- 
ta  ; produce  anco  i frutti  alquanto  rofsi , ma  non  maggior 
de’  bianchi.  * 

Vinc.  Non  farebbe  bene  a incalmare  i bianchi  di  quelli,, 
poiché  pigliarebbono,&  abondarebbono  piu  facilmente 
de’nerigrofsi  ? 

Gio  .Bat.  Ancora  io  lodarei  quello, quando  fi  troncafiero 
le  verghe  de’  bianchi,purche  fulfero  grolle  nó  men  d’vn’ha 
Ila  d’vno  frontone,  ocpoi  lo  anno  leguente  s'incalmafle- 
ro  al  fin  di  Giugno  quelle  ampole  a cancllo.  Modo  in 
vero  che  farebbe  abbondare  in  pochi  anni  gran  quan- 
tità di  quelli  perfetti  mori,&  mafsimamente  quando  le 
calme  fulfero  pigliate  da  quegli  arbori,  che  producono  i 
frutti  pieni  di  femenza,percioche  raccogliendole  poi  di 
anno  in  anno , fi  farebbe  abondante  in  poco  tempo  tutto  il 
paefe . 

Vinc.  Dapoiche  fi  polfon’incalmare  quelli  al  detto  mo- 
do, non  credete,che  i neri  grofsi  fi  potrebon’incalmare  me 
deiimamente  fopra  i bianchi,  benché  fiacofa  difficile  l’ha- 
uemein  copia? 

Gio.  Bat.  Perche  quelli  grofsi  nafeono , e crefcono  con 
gran  difficultà  , lodo  ancor’io  l’in calmarli  a canello  fopra  i 
bianchi  al  tempo  detto,  ma  che  non  liano  più  grofsi  d’vn 
buon  dito:Et  pigliato  che  habbiano  ben  le  calme,li  ripian- 
ti alla  primauera  fequente  tutta  la  verga,  & parce  della  cal- 
ma per  lungo  come  fi  piantano  le  viti } percioche  agnello 
modo, ella  reila  fopra  terra, & poi  crefce  in  bell’arbore  di 
tépo,in  tcpo,&  chi  nó  facelle  qllo,  la  verga  del  moro  bian 
.co  farebbe  lidio  caca  in  groifezza  dalia  calmai  troppa  mo* 

bidezza. 
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bidezza.  Si  piantino  però  Quelli  arbori  tanto  lontani  dalle 
habicationi,che  i milioni  di  mofche  che  vi  vengono  quan- 
do fono  maturi  i frutti , non  diano  noia  a gli  habicanti;  ma  ' 
però  in  tal  Iuogo,chei  polli  non  li  pollano  beccare,  quàdo 
cadono  maturi,per  c(Ter  loro  cibo  perfettiflìmo. 

Vinc.  Afpecto  che  mi  ragionate  della  natura,  & qualità 
delle  noci. 

Trattati  Gio.Bat. Quello  arbore  è chiamato  nocedanocédo,co- 
aell* noci.  me  ^ vede,che  dormendoui  fotto  qual  fi  voglia  perfona,fi 
leuacon  dolore  di  tefta,&  di  tutta  la  Vita,come  lefulfebat 
tuto  j fenza  che  non  vi  vien  fotto  frutto  bello,  per Tombra 
peflìma , & per  le  radici  quando  fono  fanto  grandi  che  im- 
pedtfcono  tutto  quel  tei  reno, che  prendono.  La  onde  fono 
da  biafmare molto  coloro , clic  tengono  limili  arbori  nei 
loro  campi, & malGmamente  ne  i buonifconciofia  che  do- 
urebbono  piantarli  folamente  a Settentrione  in  quelli  ,& 
nelle  ripe  delle  brade, ò ne  gli  altri  luoghi  doue  non  vengo 
no  altri  frutti;&  piàtare  di  quelle  nocijChe  ne  fanno  in  quà- 
tità,le  quali  fìano  lottili  di  gufcio,bianche, piene,  & grolle. 

Sono  ottime  à li  Stomachi  deboli,  & buone  per  ponerle  peSìe  m diuerfi 
/ cibi,&  anco  per  condirle  col  mele  & col  zucchero  quando  Jono  me%e  né 
ci  col  gufcio>&  fcor^a.Oltra  che  fono  perfette  per  far  delloghoper  di- 
pingere, per  luminare ,e  mangiare,  come  coSlumano  più  paefi  , & Par— 
bore  è molto  à propo  fitto  per  fare  una  infinità  di  belle  cufie , per  ejìer  coi » 
li  fido, è polito.  Et  p i u fi  vede  per  prattica,che  quelli  arbori  tan- 
to più  producono  copia  di  noci, quanto  più  ogni  anno  fo- 
no battuti,&  rotti  i fuoi  rami . Et  però  non  è marauiglia  le 
molti  Agricoltori  fono  diligenti,non  pur’  a caftigare,  & ca 
llrare  limili  arborijma  ancor  à cacciare  nella  verga  gran 
quantità  di  ferri. 

Vinc.Per  hauer’  intefo  le  buone,&  cattiue  qualità  di  que 
Ilo  arbore, dclidcro  che  mi  parliate  anco  della  mandola,  la 
quale  generalmente  è cosi  grata  per  lo  fuo  frutto. 

Dellemaif  Gio.  Bar.  Quello  a:  bo  re  non  produce  frutto  in  copia  le 
dolt%  non  ne  i colli  a Mezodì,  & da  Oriente,  ò ne  i luoghi  prolfi- 
mia  i monti  nellemedefìmepaiti,  doue  fìano  terreni  fafib- 
lì,  òghiarolì.  Che  fe  quelli  arbori  producelfero  Frutti  in 
ogniìuogOjCome  fanno  de  gli  altri  fruttiferi, & che  nò  fio- 
rine cosi  per  tempo  (onde  il  più  delle  volte, quei  fiori  rella 
no  danneggiati  da  i freddi  ) certo  è che  abbondarebbono 
i*’  ulmen- 
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talmente , che  non  valerebbono  la  quinta  parte  del  pretio, 
che  vagliono.  Voi  fapete  la  perfezione  di  quello  frutto.,  il 
quale  non  tanto  lì  mangia  crudo  di  ogni  tempo  per  le  cafe, 
ma  cotto  ancor  nel  farle  rnandolate,l'<tpori, torce, marzapa 
ni, & altre  cofe  aliai.  Et  però  vieftbrco,  che  ne  piancate  af- 
fai , & delle  migliori,  lì  perche  hauete  lìto  fubuvbano  mol- 
to à propolito,  & lì  anco  perche  è frutto  di  pocafpefa  , 
di  buona  vtilità,&  di  minor  danno  d’ogni  altro;  anzi  chea 
quegli  arbori  vengon  fotte  delle  biade, & altri  friuci;attefo 
che  producono  poca  foglia, & minuta;  Ma  non  mancace  di 
zapparli,&  letamarli  ogni  anno,  & cauai  li  i rami  fecchi,& 
i verdi  fuperflui , & poi  aiutarli  anco  quando  fon»  offe!!  da 
i vermi. 

Vinc.Che  frutto  vi  pare  l’auel  lana,  & la  nocciuo!a?loda- 
te  voi  chefe  ne  piantino  ne  i giardini  in  quantità? 

Gio.Bat.  Non  lòlaméte  mi  piacciono  quelli  arbori,  poi- 
ché producono  frutti  fani,  & (aporiti,  e che  ogn’anno  le  ne 
accommoda;  ma  etiandio  Uà  ben’nauerne  in  copia  nei  luo- 
ghi conueneuolijCome  farebbono  nelle  corti,doue  habita- 
no  i pol!i,accioche  lì  accommodalfero  fotto  all’ombra,  & 
iìfalualfero  anco  fra  quelli  dagli  vccelli  grandi, che  gl’inlì- 
diano  ;01trache  Hanno  lìmilmente  ben’mtorno  a i giardi- 
ni per  modo  di  fìepe;  conciolia , che  rendono  buona  vtili- 
tà,&  fanno  anco  bel  vedere,  quando  fonoben’ordinati, 

Vinc.Come  intendete,che  n debbiano  ordinare? 
r Gio.  Bat.  Volendoui  acconciare  quelli  arbori , accioche 
facciano  frutto  alfai,  bifogna  zapparli  «gai  anno  alla  pri- 
mauera,  & cauarli  talmente  i germogli , eoe  non  vi  refhno 
le  nò  tre,ò  quattro  verghe  perluogo,lequali  liano  ben  net- 
te di  rami  (in  altezza)  per  tre  ò quactro  braccia.Et  quelli  ar- 
bori,oltra  che  ricercano  ftar’apprelfo  alle  acque, ò ne  i luo- 
chi  che  s’irrigano  ; percioche  vi  producono  frutto  in  co- 

f>ia  , & durano  piiì  lungo  tempo;gittano  anco  tante  ampo- 
e , ò germogli  da  i piedi , che  le  ne  può  ripiantare  quanti  li 
delidcra, lenza  feminarli. 

Per  frutto  vtile , non  vi  è poi  tra  noi  pari  alla  callagna  di 
forma,  di  natura,  & che  predi  tanto  nodriméto  all’huomo, 
come  lì  vede  nelle  montagne  noltre,  che  infiniti  popoli  nò 
viuono  d’altro  che  di  quello  frutto;  mangiandolo  hora  ar- 
rollito,hora  alieflato,horafeco,hora  fatto  in  pane, & hora 

infa- 
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>n  farina  cotta  , ouer  nel  latte . Et  certamentenhe  la  natura 
non  pur  hà  fatto  fingular  quefto  arbore  nel  produre  egli  fo 
lo  frutto  buono  ne  1 colli  verfo  Tramontana, ma  ancor’hà 
fauorito  il  medefimo  frutto  per  beneficio  di  noi  mortali* 
fa^endoui  vna  fi  forte  armatura , che  ne  animale , ne  vccel- 
Jo  lo  può  mangiare, mentre  fi  troua  in  quella  fpinofa  vefta* 
Etoltra  che  non  fi  è contentata  di  conferuarlo  con  que- 
Ilo  riparo  per  qualche  tempo , halli  fatto  anco  vna  fcor- 
tabella, & vn’altrapiù’fottile,  per  compiacerli  di  quella 
mirabile  arte.  Et  benché  quelli  arbori  naturalmente  fan- 
no caftagne,chefono  Tempre  vtili,  nondimeno  niellandoli 
di  buoni  marroni  a fcudctto,ò  commetta,  ò a capello, 
producono  anco  affai  più  bello, più  faporito,  & più  delica- 
to frutto.  x 

Vinc.Che  viali  debbe  tenere  per  hauerne,in  quantità  di 
quelli  arbori? 

Gio.Bjit.Per  hauerne  copia  affai , è meglio  feminarli  che 
piantarli  & poneili  in  fito  che  più  tolto  habbia  dell’hitmi- 
do,&  Tramontana, che  in  altro  che  fia  afciutto,ò  verfo  Me 
iodi:  percioche  ricercano  più  ombra  che  fole,  valle  che 
monte , & terra  molle  che  dura  : Facendo  quefto  di  Marzo 
in  terreno  ben  zappaco,ben  netto,e  ben  letamato,&  poné- 
douedue,òcre,fin  quattro  caftagnejma  feparate  con  la  pu 
tadi  fopra,  per  ogni  luogo  lótano  dall’altro  almen’vn  brac 
cìoì&  mcttendoui  apprelfo  vna  bacchetta,  o cannateci o- 
che  fi  vegga^doue  fi  debbe  zappare,  & cauare  l’herbe.  Poi 
palfati  tre,  ò quattro  anni  li  ripiantino  in  ogni  buon  luogo: 
perche  crcfcono  di  tempo  in  tempo  di  ben’in  meglio.  Voi 
fapete  di  quanta  commodità  ci  fono  quelli  arbori  per  fare 

Suanti  vafelli  bifognano  intorno  a i vini , & all’altre  beuan 
e , & non  meno  per  fare  ponti , canali , colonne , & altre 
infinite  cofe  per  conto  de  gli  edifici),  delle  fabriche,de’  vi- 

fnali,&  per  chiudere  cortili,  giardini , & altri  lìti  : Di  mo- 
o,che  non  fo  colà  in  contrario , accetto  che  nel  bruciar- 
li fanno  talmente  cattiua  la  loro  cenere  , che  nel  far  buca- 
to folamente  con  quella , fempre  quei  panni  reftano  mac- 
chiati. 

Vinc.  Hauetevoi  fecreto  alcuno  per  conferuarle  cafta- 
gne,&  marroni  verdi  tutto  l’anno  ? 

Gio.Eat.Chi  vuol  conferuare  quelli  frutti  3 bifogna  fp^c- 
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Carli  mediocremente  maturi  per  Luna  vecchia,  ben’afeiuc- 
ti,  & ponerli  in  luogo  frefeo  nella  labbia , ò in  qualche  va- 
io pur’al  frefcojil  qual  lia  talmente  chiufo,che  per  modo  al 
cimo  non  vi  polla  entrar  niente  di  aere,  percioche  in  poco 
tempo,da  quello  farebbono  corrotti. 

Vinc.  Perche  habbiamo  hogei  ragionato  affai  , delu- 
derò che  mi  diciate  folamence  delle  oliue,  &poi  facciamo 
fine.  ; 

Gio.Bat.  Voi  fapete  il  lìngolar  licore , che  produce  que- 
llo diurno  arbore,  il  quale  è tanto  neceffarioanoi  mortali 
per  lo  viuere,per  lo  medicare, per  lo  conferuar  piu  cofe , & 
perpreftarci  il  gratifsimo  lume  nel  tempo  delle  tenebre. 
Vuol  quello  arbore,non  folamente  tempo  affai  innanzi  che 
faccia  frutto , & viue  molti  anni  ; ma  non  produce  oliue  fe 
non  è porto  in  ileo  caldo  di  monti, o colli,  o uer’al  piede  lo 
j©,&  Tempre  verfo  Oriente,ó  Mezo  giorno. 

Vin.Non  credete  voi,  che  ila  meglio  piantare  i piantoni 
di  quelli  arbori, che  i germogli  ò leminar  le  offa? 

Gio.  Bat  Quello  non  è dubbio,quando  però  quei  piato- 
ni  lìano  grofsi  non  men  d’vn  manico  di  vanga , & ben  ton- 
di,ben  liTci, ben  politi  di  feorza,  & fenza  rami , & anco  ta- 
gliati di  frefeo  per  Luna  nuoua,  & leuatoui  circa  yn  brac- 
cio la  feorza  graffa, & lifciarhlaverdefottille,  piantandoli 
di Nouembre ne ilnoghi caldi,  &: ne  i temperati  di  Febra- 
ro , o di  Marzo , effendo  però  fatte  le  feffe  almeno  per  dui 
meli  aitanti,  le  quali  fiano  grandi,  & portoni  di  fpim  di  ro- 
ueca,o  del  letame  ben  marcio , & meicolato  nel  medelimo 
terreno,  che  li  ritornerà  dentro , & calcàdo  ben’attorno  di 
ogni  piantone, fecondo  che  lì  trarrà  adoffo  di  mano  in  ma- 
no,con  vn  baffone  graffo,  come  ho  anco  detto.  Non  man- 
cando a zappare  tutti  quelli,  & i grandi  almen’vna  volra  la 
primauera,  & anco  ingolfarli  col  letame  minuto  melcola- 
to  nel  terreno,  che  li  trotta  a torno  quei  tronconi  j & po- 
tarli non  meno  ne  i luoghi  caldi , al  Fcbraro , o Marzo  j & 
ne  i freddi  d’Aprile  , o Maggio , & fempre  C04  ferri  ben 
taglienti,  tagliandoli  anco  ben  fotto  al  tronco  grande,  o 

{>icciolo,  & per  Luna  vecchia  in  tempo  afciutto,&  fereno; 
euando  con  diligenza  folamente  i rami  variati  e fuperHui, 
rotti, & fecchij&fnon  meno  i germogli , che  vi  nafeono,  ri- 
jerbando  però  fc  la  pianta  non  fufle  talmétc  vecchia,©  fra- 

cida. 
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cida.che  ella  haueffe  bifogno  di  rinouarla;  perche  all’hora 
farebbe  da  lafciarui  vno,ò  dui  deili  più  belli.  Non  mancan- 
do a cauar’ogni  marcio,  ò fecco,  ò tarlato  che  fi  veda  nella 
verga,ò  nei  rami  grofli  alla  pi  imauera,  con  ferri  conuenié- 
tia?al’effetto,infino  che  fi  fcopra  il  buono:  percioche  quel 
la  infirmiti  non  paflara  piu  oltràj  & in  poco  tempo  fi  copri 
ri  con  nnoua  fcorza  eirendo  di  fuori,  ma  non  dentro  quan 
do  èfeffata  la  verga  j Vngendo  però  in  fintili  luoghi  netta- 
ti,con  morchia d’oglio communejaccioche queilegni  non 
patifcanojcome  facilmente  farebbono  quando  non tufferò 
medicati  al  modo  detto. 

Vinc.Qual  forte  di  quelli  arbori  fi  debbono  piàtare,  per 
haucrne  maggior  vtilità? 

Gio  .Bat  Non  fi  può  fallala  piantare  ; & incalmare  delle 
più  grofle  forti, & che  ne  facciano  affaijconciofia  che  abon 
dano  più  d’oglio,che  non  fanno  le  minute;  Et  olcrache  ef- 
fendo  belle,  fi  vendono  più  predo  per  comportare, & man 
giarle  confettate  , hanno  etiandio  maggior  polpa  di  tutte 
/falere  dcLn  ollro  paéfc.  * Auuertendo  che  quelli  arbori  s’in 
calmano  folaméte  di  Maggio , & a quei  modi  del  feudetto, 
come  vi  ho  detto,  ht  incaìmau  non  vi  fi  tagliano  via  i rami 
che  fono  di  fopra  delle  calme  fin’al  Marzo,  o all’Aprile  fuf- 
ftguente,&  l’empre  netti,&  a canto  della  medefima  calma. 
Et  a quello  modo,  elle  non  vengono  a patire , come  fareb- 
bono quaudo  i fami  detti  tufferò  leuati  più  torto.  * 

Vmc.  Dtfideio  che  mi  inoltriate,  come  fi  debbono  rac- 
Cogliere,&:  da  che  tempo  quelle  oline. 

Gio  liat  Ordinàriamente  fi  raccogliono,  come  fono  la 
maggior  parte  nere , & più  torto  con  Je  mani , che  batterle 
con  Te  pertiche,percioche  con  quelle  fi  fraccano,&  firom 
pono  de’  rami  aflài,  con  danno  del ltguente  anno.  Et  vera- 
mente ch’è  bella  cofa  il  veder  quegli  huomini  lopra  li  fcali- 

Ìiertighi  lunghi  tr enta,&  trenracinque  braccia,  talmente  di 
igenti  nel  tirar  con  le  mani  ne  fuoi  grembiali  di  corame,  di 
ramo  in  i apio  le  oliue,che  paiono  tanti fchiratti,  che  conti 
nuaméte  ìiitìtino.f  ben  vero,  che  quei  rami,  che  non  fi  pof 
fon’hauer  con  gli  vncini,è  forza  batterli  con  le  per tiche^on 
de  fono  poi  colte  quelle  dalle  genti , fecondo  che  cadono 
in  terra  Ma  confettarle  verdi  fi  pigliano  quando  fono  prof- 
fime  al  farli  nere  , & con  tal  diligentia  che  non  fi  am- 

machino 


. DF  GIARDINI,  i4j 

machino  in  modo  alcuno  . 

Vinc.Che  viali  tien  nel  condirle  in  perfezione? 

Gio.Sac.  A constarle  in  poco  tempo,  &.  che  reilino  bel 
le  ben  veidi,&  buone,fi  pigliano  raccolte  nó  piu  di  tre  gior 
niafeiute;  oercioche  altramente  patifcononel  cóciarlc.  Et 
però  elfenao  vna  quarta  colma  ( come  fi  vendono  cosi  tra 
noi)  fi  pigliano  tre  coppi  di  buona  cenere  ben  criuellata,  & 
niezo  di  calcina  netta  (bagnata,  & nò)  & lì  pone  ogni  cola 
in  vn  vafo  di  acqua , la  quale  lìa  tanta,  che  vi  pollano  inon- 
dar le  oliue.Et  mefcolata  ben  la  detta  cenere,  & caJcina,vi 
fi  ponghino,&  fi  mefcolano  fi  ben’infieme,  che  nó  fiamac 
chino  Et  lafciatale  cosi  per  otto,  ò dieci  hore,  fc  ne  piglia- 
no alcune, & lattatele  bene, fi  tagliano  per  veder  fe  la  polpa 
fi  diltacca  dairollb;percioche  ciiltaccandofi,è  fegno  che  lo 
no  concie,  altramente  fi  lalciano  quel  poco  piu  nn  che  fi  di 
fiaccano  Poi  fatto  quelto,fi  leuandfuor  di  quella  compolì 
rione  fin  che  relìano  ben  monde,&  li  pongono  dapoi  in  va 
fio  netto,&vifi  fa  la  falmora  ; mettendoli!  del  piliciolo,  ò 
ferpillo,o  Cementi  di  aneli,ou£r  fulìi  di  fenocchio  , Ma  chi 
defideradi  conferuar  limili  ohue,  vi  fi  cambia  la  detta  fal- 
mora  almeno  pgni  tre  mefi,petcioche  altramente  perdere- 
bono  la  bellezza,&  buon  fapore. 

Vinc.  Mi  piace  più  quello  modo  che’J  mio  della  calcina 
nuoua;  ondedubitando  che’l  mi  ncialferonel  mangiarle, 
fion  ritornato  a tagliarle, & purgarle  blamente  con  l’acqua 
corrente. 

Gio.Bat.  A confettar  le  oliue,  come  vi  ho  detto,  non 
pure  non  fono  mal  fané;  ma  ancor  li  conciano  più  facil- 
mente s & affai  più  tolto , fenza  che  rellano  piu  verdi , & 
piif  belle. 

Vinc-Lodace  voi  il  conciar  le  oliue  ben  mature , come  in 
alcune  c afe  ne  ho  mangiate  di  giolTe  delicate? 

Gio.Bac.Non  fidamente  commendo  quelle  oliue  ben  ne 
re,poiche  fono  piu  fané,  &:  migliori  delle  altrc,&  mafsima 
menté  fe  fono  ordinate  con  ragione:  ma  etiandio  perche  fi 
conferuàno  molto  tempo  fenza  ponerle  nell’acqua,o nella 
falmora , lequali  a confettarne  vna  quarta  fiano  feccatc  al- 
rombra,doue  foifi  il  vento , & vi  fi  pone  vna  libra  di  mele, 
vna  di  ogIio,vna  di  fale,  vn^oncia  di  pepe,  vna  di  garofani, 
vna  di  aneli , vna  di  temenza  di  coriandoli  ben  peliate  con 

le 
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Ifc  dette  cofe,  & il  fucco  di  otto  , 
aranci  di  mezo  fapore.Et  come  fono  bene  ordinate^  me- 
fcolate  quelle  cole  inlìeme,tì  mettono  in  vna  olla  alfrefeo, 
& durano  perfette  tutto  l’anno. 

Vinc  Hauetc  per  meglior  foglio  fatto  co  i piedi , che’l 
torchiato? 

Gio.Bat.  Non  è dubbio,  che’l  fatto  co  i piedi , retta  fem- 
ore migliore  più  dolce,  piu  chiaro  ,& piu  dilettevole  per 
mangiarlo  nelle  infalate.Ma  farebbe  imponibile  a farlo  tue 
to  co  i piedi,  fi  perche  non  fi  potrebbe  fupplire  a tanta  co- 
pia che  firaccoglie(peretferpiudifficile,il  torchiato)  & fi 
anco  perche  farebbe  non  poco  danno,  tlando  che  il  tor- 
chio rende  tempre  piu  oglio,  che  non  fan’i  piedi  Batta  che 
vi  haurei  da  dire  ancora  cofe  affai  intorno  a quello  arbo- 
re, & fpecialmente  quando  è bello  da  lauorare  , ottimo  da 
brufciare,&  chegli  otti  fuoi fanno  perfetta  cenere  j ma 
perche  habbiamo  ragionato  a batlanza , è ben  che  ci  leuia- 
mo  di  qud,&  che  vi  ritorniamo  dimani  per  parlare,di  quaa 
to  vi  farà  grato. 

Vinc.Io  mi  riporto  a quanto  vi  piace. 

Il  fine  delia  quinta  giornata  * ^ 
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Conufi  pofiono  far'horti  per  vaghe7gat 
& per  ytiliU, 


Olendo  M*  Vincenzo  Maggio  ri» 
tornar*jl  fefto  giorno  a cafa  deJl’Auo 
gadro,pur  nell’hora  folica;&  veden- 
do cominciare  vna  rugiadella , dubi- 
tando di  maggior  acqua,afcefe  foprj 
il  cocchio  coperto  di  corame  j ond< 
giutoui  entrarono  per  la  jpioggia  chi 
tuttauia  crefceua,per  ragionare  in  vi 
bel  camerino  a canto  la  fa!a  grand. 
Che  guardaua  a Leuante,&  per  tutto  l’horto  ornato  di  mo 
te  calie  di  cedri,  di  limoni,  d’aranci,  & d’altri  bei  vali  pici 
di  diuerfe  herbe  fiorite, che  rendeuano  vaghezza  mirabile. 
Onde  hauendo  il  Maggio  prima  ben  confideraco  il  beli’or- 
dme  di  tutte  quelle  cofe, cominciò  dicendo. 

Pofciachenieri  parlassimo  delle  cofe  che  conuengòno 
a 1 giardini, io  defidero  chchoggi  ragioniamo  de  gli  hor- 
ti,che  li  ranno  per  ricreatione,&  de  gli  altri  ancoraché  fo- 
no di  commodità,&>  d’vtilità. 

Gio.  Bat.  Non  è dubio  alcuno  , phe  fu  Tempre  di  gran 
contento  l’hauere  vn  belPorticelJo,  & più  ancora  fecondo 
il  potere,&  volere  di  ogni  animo  gpntile,comp  chiaramen 
te  fi  veggono  per  tutto  il  mopdp  nelle  infinite  fabriche  an- 
tiche , & moderne  : &non  tanto  nelle  Città  , & Cartella, 
quanto  nelle  Villejfecondo  c’hebbero  già  principio  dal  fa- 
moroHmcuronelUgran  Città  d' Attiene  .«  quale  dopò  i 
fu  don  de  gli  ltudi,  vi  andaua  ogni  di  per  ricreare,  &/orti- 
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ficare  i laflì  (piriti  dell’animo  fuo.  n 

Che  diremo  poi  d’ Alcinoo  Rè  de  i FeaciJilquale  hauen- 
do  più  horti  vaghifsimi , & copio  fi  di  frutti , di  herbe  8r  di 
fiori,dopò  i graui  negotij  cotidiani  del  fu'o  gran  Regno,  vi 
entraua  per  ilgombar  dafe  le  fantafie , che  lo  premettano 
molte  fiate  fin  alle  vifcere  del  cuore  . Ec  medcfimamente 
poffiamo  dire  di  Mecenate , il  quale  haueua  in  Róma  horti 
di  tanta  vaghezza, che  fpefle  volte  vi  andaua  Ottauiano  Im 
peratore  folamcte, perche  fi  ricreaua,&  fi  compiàceua  piu 
di  quelli,che  di  ogni  altra  bella, ò maggior  cola. 

Quanto  maggiormente  habbiamo  da  peti  fare  di  Diocle 
tiano  Imperator  Romano  , & di  Ciro  Re  de’  Pei  fi  , i quali 
con  le  proprie  mani  coltiuauano,  & ordinauano  loiJhoni  ? 
dico  con  tanta  diligentia,che  faceuano  itupire  tutto  il  mó- 
do.Ho  detto  quelu  pochi  folamente  (lafciando  altri  infini- 
ti)permoftrarui,che  Tempre  fu  cofa  molto  honoreuole  pia 
Ceuole  il  delettarfi  de’  begli  horti. 

Vinc.  Quàto  più  mi  hauete  allegato  quelli  huomini  cosi 
grandi,che  fi  dilettarono  mirabilmente  de’  begli  horti, tan- 
to più  mi  crefce  l’animo  di  domandami , come  fi  pofiono 
fare,&  quali  lìti  fono  buoni,&  commodi  per  farli  belli. 

Trattai»  Gio.Bat.Sicome  hierivi  dilli  in  che  modo  fi  debba  por- 
rei fategli  re  vn  giardino, non  meno  fidebbc  far  d’ ogni  horto:&  maf 
lutti  beli*-  '(imamente  (elfendo  potàbile)  chc’l  fia  da  Tramontana  ver 
fo  l’habitatione  del  patrone,accioche  dalie  fineftre  fi  polfa 
commodamente  goder  per  modo  di  profpettiua  ; & fpe- 
cialmente  quando  è fatto  più  tolto  per  allegria, che  per  vci- 
litàjcome  per  aderto  intendo  che  ne  ragioniamo  : oc  dapoi 
parleremo  de  gli  altri , che  fi  fanno  per  qualche  beneficio. 
Trouato  adunque  il  fito  à propofito  fi  ponga  parimente 
l’horto  giufto  per  quadro,  & ci  cinga  di  bel  muro,o  di  tol- 
ta fiepe,la  quale  fia  potente,di  bellifpini  bianchi , o di  v er- 
di  fanguim,o  di  altri  limili  forti,che  fiano  cimare,  & polite 
a fuoi  tempùil  quale  fia  ben’vguale , & nonmolto  penden- 
te, accioche  Tacque  piouane  non  portino  via  le  grafie , & 
che  la  terfa  fia  buona,ben  trica>&  ben  netta  di  pietre,  & di 
male  herbe,con  darli  poi  a fuoi  tempi  del  letame  vecchio, 
& afiai.Ma  lodo  che  quello  horto  Ita  partito  in  quattro  par 
ti  co  i viali  per  mezo,K  attorno,!  quali  fiano  larghi  non  me 
n o di  tre  braccia,&  falegati  di  quadrelli  ben  cotti,  con  v uà 
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colla  attorno , che  fia  a canto  de' muri,  & larga  circa  due 
braccia  &mezo:  col  viale  però  tra  quella,  ci  quadri.  Chea 
fare  ben  polito  queft’horto,  ila  ben  che  la  detta  colla , & 
quadri  fiano  fatti  co  i mureili  non  piu  alci  d’vn  braccio  & 
coperti  di  belle  lallrette  di  pietra,  come  vene  fon  molti 
nella  noilra  Città. 

Vnìc-Gertamente  ch’egli  è bel  vedere  un’borto,comc  ha 
nere  diuifato;tutcauiami  pare  più  vago  vn’altro,che  fia  or- 
dinato in  varie  forme  di  arme,di  ruote,  di  quadri,  di  trian- 
goli,& d’altre  cofe  vaghe  da  vederetll  quale  iìa  anco  copio 
fo  dipiuherbicine  faporite,  di  gigli,  di  rofettc,  & di  viole 
di  diucriì  colorij&  non  meno  ch’egli  fia  adornato  fopra,  & 
attorno  di  murelli,di  bei  vafi,  nei  quali  fiano  cedri,garofa- 
ni,  maggiorana,  bafilico,  & altre  più  forte  d’hcrbebellifli- 
me,&  odorifere. 

Gio.  Bat.  Mi  piace  non  poco  IU  forma , la  bellezza,  & il 
bell’ordine  che  dite:&  mafsimamente  quando  vi  fono  i mu 
ri  dipinti  con  ragione , & che  tal’horto  habbia  vnaben  fat- 
ta porticella  con  la  lua  capelletta  ben  dipinta  all’incótro, 
che  corrifponda  incapo  per  profpettiua,  nella  quale  fipof 
fa  ftar’a  leggere,  a cantare;  a fonare,  a ragionare, & a man- 
giare con  li  amici.Ho  poi  veduti  alcuni  horti  circondati  di 
Jx epi  foltiilìme,&  concie  talmente,  che  cime  alcune,  & ra- 
mufcellinonfpontauano  in  altezza,  o nel  corpo  fuor  del- 
l’ordine : fé  quali  unto  piu  faceuano  bel  vedere , quanto 
ch’erano  o tutte  di  fanguini  ; o di  lauri , o di  mirti;  & oltra 
che  haueuano  i viali  intorno;  & per  mezo  a modo  di  croce 
ben  falcgati,haueuano  parimele  in  luogo  de  i murelli;le  iie 

f>i  di  lauanda  o di  rofmarino  o di  bullo, o d’altre  forti  fimi 
i,ma  bellifsime  per  nó  elfer  piu  alte  di  yu  braccio  e mezo, 
le  quali  erano  concie  con  tanto  magiltero,  che  non  vi  era 
pur’vna  foglia,nó  che  ramo,  che  fi  vedefle  fuori  del  fuo  or- 
dine , il  quale  le  faceua  parer  quadre,  & grolle  , come 
fe  fuflero  tanti  murelii  ben  quadrati . Et  tanto  piu  erano 
quelle  cofe  vaghe  da  mirare  , & da  godere  con  alle- 
gria mirabile  , quanto  che  vi  fi  vedeua  elfi:r  l’arbergo 
d’infiniti  vccellini , che  continuamente  giorno  , & not- 
te a gara  cantauano,&  garulauano gorgheggiando  più 
chepoceuano  condiuerfiinmefqaui  voce  . Et  apprelTo  di 
qltc  cofeJv’cra,no  tre  pergolettc  in  forma  di  capcllettc.  ma 
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folte  di  belli  gelfomini,o  di  rofe,o  di  mirteo  di  lauri.Cioè 
vna  all’incontro  della  porticella,  doue  s’entraua,  & le  altre 
vna  per  )ato,&  tutte  tre  in  capo  de  i viali  che  andauano  per 
mczo,&  congiunte  con  ledette  fiepi  che  chiudeuano  tut- 
to l’horto.Che  ftandoui  dentro , pareua  propriamente  che 
fi  filile  in  tante  vaghe  grotticelle,  fatte  foloper  filofofarui 
amenamente  con  latisf attione  d’ogni  intelletto . Oltra  che 
non  polla  mancare  che  non  vi  dica  etiandio  d’alcuni  altri 
horticelli,  i quali  non  folamcnte  erano  circondati  di  belle 
fiepi  i ma  hauendo  i quadri  fenza  murello , haueuano  però 
le  pergolette  di  rofe,  o di  gelfomini,  o di  lauri,  o di  mirthi, 
che  coprivano  con  gran  vaghezza  tutt’i  viali  mattonati, 
ch’eran®  in  croce,  & attorno,  le  quali  palTeggiandoui  fot- 
to,rendeuano  mirabil  vaghezza,&r  conimodità:Et  benché 
non  fullero  molto  alte,  nemolto  larghe:  nondimeno  per  la 
lor  bella forma,&  bella  verdura, dauano  gran  fatisfattionc 
a coloro  che  le  mirauano,&  godemmo. 

Vinc.Seofafsi,  io  direi  per  efferpiu  belli  glihorti  fatti 
con  lìepi?&  pergolette  verdi  ben’ordinate,  che  quegli  altri 
co  imuri,&murelli,  dando  che  rendono  maggior’allegrez 
za  & amena  profpettiua , & che  ( come  dite  /vi  fi  gode  la 
dolce  armonia  degli  vccelletti,che  vi  dormono. 

Gio.Bat.Io  vi  potrei  dir*  ancora  de  gli  altri  diuerfi  hor- 
ti  belli , poiché  ve  ne  fono  d’altre  forme  pur’  affai  $ fra  i 
quali  non  pofTo  tacer  quello  cosi  {ingoiare  de’  Magni- 
fici Conti  Martinenghi  di  Barco  per  fi  pergolati  de*  li- 
moni, per  le  vie  falegiate,  & per  li  murelliforniti  dipi- 
tari^  d’altri  bei  vali  pieni  di  varie  gentilezze,  che  rendo- 
no gran  fatisfattione  a tutti  per  gli  odori , che  gettano',fen 
za  ch’c  accompagnato  da  piu  nuoli correnti,  dalla  limpi- 
da pefchiera,&  dalla  bellilsima  fontana  : fa  quale  per  eller 
fabricara  con  mirabil  arte , forfè  che  non  ne  ha  vn’altra  li- 
mile tutt’Italia. 

▼inc.Confeffo  ancor’io  eh?  quell’horto  è belljfsimo  per 
>iu  caufe,ma  parlando  della  bellezza,  & grandezza  di  quel 
a fontana,  per  verità  mi  pare  non  men  marauigliofa  quel- 
’altradei  nobili  Cazzaghi  in  Botecino  ; & malsimamentc 
per  efler’accópagnata  d’alcum  vaghi  horticelli,  pieni  di  ce- 
dri) di  limoni,  & di  aranci  bellissimi  j & anco  per  efier  (ito 
fuburbano,&  circondato  d’alcuni  celli  molto  ameni. 
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Gio.Bat.  Venendo  poi  alle  herbe , che  abbellifcono  ogni, 
hort  o,&  che  fono  commode  per  conto  de  i fapori , & del-  j,ne  inrie 
l’infalate.  cominciare)  a parlami  della  lattuca , la  qual’è  prc-  gentili,  c*- 
giataperla  migliore  di  tutte  le  altre  herbe  da  infalata  , li  ,„incianJo 
perche  è grata  ai  gutto,come  anco  , perche  rinfrefea,  mol-  jaia  £,& 
lifica  il  corpo,  fa  abondarfangue  buono,  genera  affai  latte,  tmUm 
& pretta  foane  Tonno , & malsimamente  elfendo  mangiata 
per  quetto  nel  fin  della  cena  cruda, da  i fani,  & cotta,  da  gli 
infermi , oltre  ch’e  migliore  per  li  colerici , che  per  li  flem- 
matici , & malinconici.  Et  ben  che  ve  ne  fiano  di  piu  forti, 
però  tutte  vogliono  terreno  graflo,poluerofo, netto,  & leg 
giero,ocafalino. 

Vinc.Setnpre  mi  piacquero  le  lattuche  per  troaarfene  in 
copia,&  d’ogni  tempo. 

Gio. Bat.  Quetto  auuiene,  percioche fi  feminano  d’ogni 
mefe,fuori  però  nell’eccefsiuo  freddo,  & fi  ripiantano,  co-  , 
me  fon  crefciute  fecondo  ch’e  bifogno. 

Quanto  fiano  poideU’ifldiuia,dicochepermàgiarla  cm>  in£ 
da, ò cotta  nell’mfalata,  c quali  Amile  alla  lattuca  percóto  mid^ 
di  bontà, & di  rinfrefcare,&  mafsitnamente  quando  è Hata 
, legata, & diuenuta  biancha.Et  oltre  ch’e  ottima  per  lambic 

carla,&  beuer  l’acqua  cosi  pura,&  ne  ifiropi,e  anca  buo- 
na,&  Tana  in  minettra. 

Parimente  per  mangiare  nell’infalata , non  folamente  e Del  dra- 
buona  l’herba  detta  dragone,  ma  e faporita  talmente , che  gene. 
morde  la  lingua,&  con  loaue  odore , & fapore , la  quale  e 
bella  per  ette;  ben  verde,&  di  minuta  foglia,  e anco  delica 
ta  per  condire  nell’acceto:Ma  per  non  far  Temenza,  fi  ripu- 
tino le  radici,&  fanno  facilmente  de  i germogli  affai.  Vero 
è ch’ella  non  viene  fc  non  ne  i terreni  buoni,  & al  foliuo,& 
ftàfempre  verde  fuori  che  la  foglia  muore  nel  gran  fred- 
do.virtù  di  diminuir  la  milZjt,  aprir  le  opilationi  iti  fegato , con- 
fettar lo  fornace,  & il  cuore,  & induce  bel  celere  nella  faccia , 
tutto  il  corpo. 

Parlando  poi  dell’herba  citrona  detta baficchia,&  melif  jytiu  citrt 
fa  in  altri  paeli,dico  che  ella  è il  fiore  di  ogni  altra, per  etter  M(  " 
odorifera, faporita,  Se  ottima  nell’infalata  , & condita  nel- 
l’aceto , & anco  per  ppnerla  ne  i firoppi  lambicata . E ben 
vero  cheli  mantiene  Te  non  nel  buon  aere,  & nei  terreni  j< 
qualificati  a Itl'.La  quale,  ne»  fole  e ottima  contrai*  peTte  >f*ndola 
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4 qual  fi  "teglia  modo,  ma  anco  quando  fi  dubitale  di  qualche  venehofd • 
cofa  mangiata  > come  alle  volte  occorre  irei  mangiare  i funghi  , o altra 
cofe  filmili. 

Vinc.  Eflendo  ouefta  gentiFherba  difficile  a mantenerli 
neigrà  freddi, lodarei  a tenerla  nelle  cadette,  & poi  a quel 
tempi  ne  i luoghi  chitifi. 

Gio.  Bat.  Vi  è ancora  la  citrohella,  la  qual  è gentile,  bel-* 
la,&  buona  verde  neirinfalatarEt  benché  Tempre  fa  femen-* 
za , fi  può  anco  ripiantare  facilmente . Bevuto  il  futcoquat* 
tro  , o tinque  onde  ne  i corpi  grandi  , & itene  i piccioli  3 è remedia 
mirabile  amorfi  dei  fermenti,  de  i fiorpioni.de  i ragni ; ejr*  al  mangiar 
de  i funghi. 

* Non  meno  vi  è la  fegrezuola  detta  da  Diofcoride  fatu- 
feia,&da  Plinio  culina,  la  quale  di  odore  è fiorire  al  thimo* 
ma  minore, & piu  tenera . Et  oltra  che  ella  è di  fapore  deli- 
cato,& molto  odorifera  per  mangiare  verde,  & lecca  in  di 
ucrfi  cibi,e  anco  bella  da  vedere  ne  innari,  & altri  bei  vaft. 
Si  femina  al  principio  di  Febraro,o  dapoi  fecondo  che  i lì- 
ti fono  caldi,o  freddi.* 

Ancora  è buona  neli'infalata  l’herba  della  la  qti ale  oltra* 
che  fiorifce  due,&  tre  volte  l’anno,dura  anco  lungo  tempo 
interra. 

Non  manco  è buona  la  ru cola  gentile, la  quale  fimilmei* 
te  fiorifee  dne,&  tre  volte  l’anno,  & fi  mantiene’per  molto 
tempo,fcnza  che  è perfetta  per  lambiccare , & ponerla  ne  * 
firopi.  Bevuta  la  decottionefi  buona  alle  oppilationi  del  fegati  & tri* 
le  rene. 

Si  può  medefimamente  lodare  l’hcrba  acetofa  perefler 
buona  nell?infalata:&  bella  da  vedere.  Et  oltra  chefiorifce, 
& fi  mantiene  a i modi  detti, & è buona  non  meno  per  lam- 
biccare,& per  li  fi  r o p p i . Mangìand  ol  a à qnal  fi  voglia  modo  fi  an- 
co ottima  alle  febei  di  fiate  & mafimamente  alle  peShlentiali. 

Per  mangiare  poiin  minettra,nelle  tortejtortelli*  & altri 
modi,èbuona,&  fana  l’herba  borragine,&aneo  nell’infalj* 
ta  mentre  è cenerai*  quale  è (iugulare  nel  mangiare  le  foglie  erto - 
de.&  cotte, ma  più  i fiori. poiché  allegrane  il  cuore,  purificano  il  f angue  y 
coi: fatano  i furiti  vitali  , & corroborano  il  polmone  : 4 tale  che  elice 
può  dire  quello  che  fi  trova  fi  ritto.  Ego  fum  berago  qua  gaudio  fieno- 
pre  ago. 

Apprefio  dico , che  l’herba  peirofenaolo  hi  molte  prò- 

pneuj  , 


'DE  GLI  HO  RTT  GENTILI.  ift 
pr ietàipercioche  ella  fà  bel  vedere  per  elfer  minuta,  balla, 

& verde  d’ogni  tempo;  & è perfetta  nell’inlalata,  nel  far  la 
falfa,&.cotto  in  più  minellre,ne  gli  vccelli,neipefci,&nel 
l’altre  cofe.Onde  tenendola  cimara*dura  lungo  tempo:  ma 
il  primo  anno  non  hi  buona  femenza,&  gli  altri  lì . Etoltra 
che  è perfette  per  lambiccare  à benefici t de  II' boom  o genera  anco  f angue 
acuto,  di  maniera  che  ella  e migliore  per  li  flemmatici, che  per  li  coleri- 
ci » & fanguigni : Stufa  che  mangiando  , le  fue  radici  cotte  con  buona 
carne fono  perfette  alle  oppilat ioni  del  fegato  , delle  reni,&  a coloro 
che  pati  fimo  le  / abbiti  pietre  Ile. 

Parlando  pur  di  quelle  herbe  per  mangiar  nell'infalata  al  Della  ptf- 
tempo  del  caldo,  è buona  la  portucala  :la  quale  non  filamento  tulaca . 
r infrefia  il  fegato, & l'ardore  delle  reni  : ma  reTbinge  il  flufso  del  fan - 
gue ,& fpecialmente  quello  che prouien  dal  petto.  Vero  è ch’ella  fi  di 
gerilce  con  ditììcuftà,&  da  poco  nodrimento.  ~ , »* 

Sapete  poi  quanto  è fano  il  radicchio,del  qual  fi  mangia-  , . . I“ 
no  le  foglie  cosi  crude,come  cotte, neH’inlàlata, cuocendo  c /#* 
parimente  le  lue  radici:<W«  mangiando , ò bruendo  la  fua  acqua 
à qual  fi  roglia  modo  apre  le  oppilatiom  del  fegato  >&  della  milfa,  Ó“ 
confortalo  J7mm4C0.Ec  quella  nerba  è meglio  ripiantar  la, eh  e fe  • 
minarla-.percioche  vien  più  bella, & tale  radici  piu  grolfe, 
che  fi  acconciano  pur  nell’infalata. 

Vinc.Hauete  voi  il  radicchio,&  la  cicorea  per  vna  mede 
lima  herba  , come  generalmente  tengono  i noftri  Spe- 
ciali ? 

Gio.Bat.  Quantunque  la  cicorea  fia  dilfimile  ne  i fiori  al  Della  tico- 
radicchiojè  però  di  natura  vna  medefimacofa;  eccetto  che  rea . ( 

ella  è hauuta  per  faluatica,  & egli  per  domeltico , &hà  le 
ilteflc  virtù,  cneha  il  radicchio. 

Sono  ancora  buone  herbicine  i porrini  con  le  altre  her-  D b 
be  nell’infalata, i auali  fono  belli  da  vedere , per  efier  foctili  ■*  tfmp“ 

di  foglia,  & veidi tutto  l’anno,  & anco  diletteteli  quali  a 
tutti. Si  ièminano  al  tempo  della  primauera,  quando  fi  femi 
nano  anco  le  altre  buone  herbe. 

Mi  reità  à parlami  eciandio  della  betonica , laquale  non  De^*  L et • 
pur’è  buona  per  mangiar  nell’infalata,  & nella  mineftra , & *««• 
ancora  in  altre  colè  ‘,ma  è ottima  fimilmemepet fonar  le  ferite  della 
lefiafle  offa  rottegli  occlùdo  Sfornato, il  fegato, il  polmone  Jla  m il  fa, sp- 
oltre a fi at  infirmila, 

Vinc.lElièfldo  quella  herba  la  corona  di  tutte  falere, 
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fi  può  anco  dire  quel  vulgato  prouerbio.  Tu  hai  più  virtù 
che  non  ha  la  betonica. 

Gio.Bat.  Horache  io  ho  detto  maggiot' parte  dell’herbe 

fjentili,che  fi  mangiano  per  insalata,  voglio  non  meno  par» 
are  dell'altfe  limili,  che  fono  buone  per  minefira , & che 
abbellirono  ancora  ogni  hortieello.Onde  cominciàdopri 
ma  dalla  menta  odorifera,  & faporita  j dico  ch’è  buona  l* 
gentile  per  poner  nell’  altre  herbe  che  fi  mangiano  in  mine 
«rii  ne  1 legumi*  ne  i cibi  fritti , & in  altrdcofejla  quale  fi 
pianta,&  non  fi  femina. 

Similmente  fi  può  dir  dell’herba  detta  puleggiuolo  * li 
quale  per  efler  medefimaméce  odorifera,»  faporita;  e buo' 
na  qnafi  in  tutte  le  mineftre,&  in  altre  cok.£t  oltre  che  preua~ 

U i melbui,&  /calda  le  Ttomace,  & Coglie  ì perfetto  a i doler i eolici- 
& della  matrice. 

Kaeionandoui  poi  dell’herbe  bianche,  dico  che  fono  fa 
ne,&  buone  in  mineftra,neirinfa!ata,&nell’altre  cofe,  fen- 
za  che  fanno  bel  vedere  per  lo  ilare  verdi  fempre , & per 
fiorire  d’ogni  tempo. 

Ancora  fono  molto  buone  le  fpinaccie  per  mangiare  lef 
fe,&  fritte,&  anco  nelle  torte,  tortelli , & in  altri  modi , & 
mafsimameiite  al  tempo  del  verno,  del  Carnouale*  & del- 
la Quarefima  infìn’al  Maggio. Sifeminano  d’Agofto,&  ftd- 
no  belle  fin  che  fanno  la  femenza,  quando  fono  feminate 
al  principio,  ma  ritardando  a feminarle  fingagli  v Itimi  gior 
ni, non  la  producono,  te  quali  mangiate  innanzi  àgli  altri  cibi, 
lubricane  il  cerpo^ma  nutcono  allo /fornace.  Onde  a farle  nafcer  be- 
ne à quel  tépo,bifogna  feminarle  dopò  vefpro  , & coprirle 
con  laftoppia,&non  conla  pagh'a,pernon  dar  cosi  fofpe- 

f n /-J  ■ /a— A A Ai  / a A A*  t«'.'  ! * - Va t a I- » • 


na  piano*  almeno  per 
lo  mede  fimo  fopra  le 
di , nafcerebbono  an- 


fa  nell’adacqùarledi  fera  co  i lecchi 
tre  feguenti  giorni.Et  chi  facefTe  que 

altre  lèmenze  feminate  nei  tempi  cal„, 

co  fempre  benifsimo.  Ma  a conlerùar  le  fpinaccie  da  i geli, 
conuien  coprirle  bendi  foglie  di  nociy  innanzi  che  cadano 
alcune  brine. 

Non  meno  fono  buone  le  biete  in  mineftr*  * in  torte',  in 
tortelli,  Se  in  altre  cofe  d’ogni  tepo , ma  bifognafcminarle 
di  Quarefima,  & fra  l’anno  p hauernesépre  di  vecchie.  Se 
di  nouelle:Tenédo  piu  tollo  delle  biache,  che  delle  vernac 
eie  pciohe  fono  più  belle  da  vederi  Se  piu  tenere.  Poi  labri- 

te 
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««*•  ti  ventreprouocano  lo  Sternuti  , porganola  tefha  da  iattanl , & 
Lutandola  fon  la  lìfcitta  lori  ,la  libera» ut  dada  fjttammé  della  cotica. 

Per  herba  odorifera  j 8è  faporita , è buona  la  fchiaria  iri 
ihineftrà  con  altre  Herbe  , la  quale  fi  (emina  di  Cfuàrefimay 
Zt  d’altri  tempi  per  baderne  tutto  l’anno,:  Ónde  ferran- 
dola all’ombra,  & mettendola  poi  rie  i vini  quando  bol- 
lono nelle  tine  > li  dà  perfetto  odore  di  moscatello  , & 
il  mederrio  fann’i  fiori  bollendo  dentro,#  lo»  liberano*  del- 

Apprefioper  herba  buona  vi  è il  cerHolO  mefcolatò  cà 
altre  nerbe  in  minettra , il  qual  fi  fcmina  di  Quareflraa , &! 
fra  l’anno  pit  hàuerne  femore. 

Medefimame'nte  per  herba  faria, & buona  vi  e la  bugola 
fi, la  quale  fi  mangia  in  niineftra  con  altre  herbe,&‘  nell’iri- 
faiatà!  Et  corte  fiorìfce  è teriipo  di  lambiccarla;  conciofia 
che  l’acqua  è p erfetta  in  piu  cofe  medicinali Si  femìria  dì 
Quarefima,&  fra  barino  a chi  piace. 

Vinc  Dapoi  che  voi  hauete  detto'  quafi  di  tutte  le  nollré 
herbe  gentili, che  fi  mangiano  diuerfamente , defidero  che 
mi  ragionate  anco  di  queiraltre  che  fi  mettono  ne’be’vafi 
per  ornar  maggiormente  limili  horticelli. 
r Gio.Bat.A  far  politi  tal  horticellì,  corte  dite  , lodo'  pri- 
Itìairterite  la  maggio  rana,  poiché  e fempre  odorifera,  & bc 
verde  ; onde  per  e fiere  fpefla  di  rariiufcelli,&  di  mintìte  fo 
glie, nori  unto  fi  può  córiciàr’  a piu  modi  nè  ì vali  belli,  ma 
ancor’è  buona  da  larnbìccare  : & offendo  bollita  nella  lifeina  di - 
Cecia  i catarri, & le  taglinole, o foiammt  della,  teSid, fen%d  cbe'l  facci 
tirato  Per  lo  nafo  fd  ih  anafore,  &lo  purga  beni  fumé.  , 

Non  meno  e geritile  il  bafilicò,per  efier  odorifef 6 , & fta 
fempre  vefde,oTtre  che  i ràiriicelli  con  foglie  fpefle , & mi- 
nute,fi  acconciano,eori  facilità  iri  diuérfi  vali  Deliache  fan 
no  bel  vedere.  Et  medéfimaméncc  fi  fa  del  morbido  detto 
citronato,qùando  è concio  ne  i pitari,-  o aln  i vafi; 

Pariménte  per  poriery  in  limili  vàfi  è buona  la  mortella  y 
percìocKe  è odoriferay  & ftà lungarrièrite  verde,  & arw 
co  è facile  da  accorninòdàrla  con  pii*  bei  rtìodì  : Ori-' 
de  elferido  lambiccata  y i Perfumierì  apprezzano  molto 
quell’acqua  < . . ' 

Vino.  Vcrameriteché  ciafeùrio  fi  allegra  molto,  qnari- 
dofivcdé  il*  beU’horticello  piu  forti  di  vali  polli  con  ra- 
gioni, 
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H4  GIORNATA  SESTA 

gioni  fopra  i quadri , con  limili  herbetc  ben  formate  a fi- 
gure di  Fontane , di  torrete,di  piramidi, di  nauicelle,di  pal- 
le, di  huomini,di  vccelli,&  altri  animali. 

Gio.  Bat.  Per  bellezza  naturale  vi  fono  le  viole  com-- 
modate  per  tener  ne  i pittari j & altri  bei  vali,  le  quali  llan- 
no  lungo  tempo  verdi,  &fiorifcono  perpiù  melì,allegria 
io  vero  molto  yaga,&  malfiine,  quando  veggono  più  fiori 
diuerli  di  colore,come  ve  ne  fono  di  tante  forti. 

Appreflb fannq  bel  veder’i  garofani  nei medefimi vafi 3 
fi  perche  flàno  fempré  verdi/come  anco  perche  più  volte 
Panno  producono  fiori  vermigli, incarnati,biancni,&me- 
fcolatiji  quali  non  folamente  lono  i più  vaghi , che  tranoi 
fi  trouino  ; ma  ancora  fono  i più  odoriferi,  & più  gentili 
per  tener’in  mano. 

Vinc.Pofcia  che  hauece  parlato  affai  di  quelle  gétilezze, 
afpetto  che  mi  ragionate  ancora  dell’herbe,  & frutti  che  fi 
feminano  & lì  piantano  ne  gli  orti  per  vtilità,i  quali  fi  ten 
cono,  o affittanojouer li  danno  alla  metà,  come  molti 
fanno.  . . 

DE  GLI  HORTI  COMMVNr. 

' • ■ ì'i' 

Io  BJafciadouidapartele  regole,  che  fi  olfer 
uano  nel  far  bécrcfcere,& di  venir  ben  tutte 
le  herbe, & frutti  g cller  note  a tutti  che  fan- 
no quella  profefsionè,  cominciarò  aragio- 
narui  de’cauoli’,  overze  ( come  noi  dicia- 
mo ) perciochc  ne  fono  in  gran  copia  tra  noi;  I quali  ven- 
gono in  ogni  luogo  netto , gralfo  & leggiero , & più  ne  i 
paefi  temperati,  che  ne  i caTdi;come  fi  vede  , che  nel  gran 
caldo  non  tanto  non  fono  diletteuoli  da  mangiare,  quan- 
to che  all’hora  fono  mal  fani;  ma  folamente  fono  buoni  la 
primauera,  onero  l’Autunno  & mafsimamente  quando  fo- 
no mortifi  cati  dalie  brine.Et  benché  quelli  che  fi  adacqua- 
no nel  gran  caldo,fiano  ben  verdi,&  belli, tutta  via  fi  vede 
che  d’ogni  altro  tempo  fono  più  faporiti  gPaltri  ; che  non 
fono  mai  adacquati.Èt  oltra  che  ne  lòno  di  crefpi,di  capuc 
ciati, di  verzi  fiori, & di  Verzi  rape  (de  quali  fc  ne  piantano 
all  Aprile  per  lo  verno,&  aU’Agolto  per  la  Quarefima  ) v i 
fi  ragliano  ancor’all’hora  le  cime  delle  lor  radici. 

V inc.Sempre  mi  piacquero  i verzi  ai  fuoi  tempi,  & fpe* 
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talmente  quando  fono  capucciaci,ò  Ilari  legati  all’aucurl- 
noin  cima  delle  fogliejperche  vengono  di  dentro  in  pochi 
giorni,&  bianchi, SrfrolJnMa  è meglio  a piegarli  di  gara> 

• ba  in  gamba, & coprirli  di  terra,  poiche.fi  fanno  maggior- 
mente bianchi,&  delicati.  r„  . . 

i Gio.Bat  .Non  fi  feminino,o  pia  ntino  fhài  verzi  appreso 

le  uitijattefo  che  le  fono  tanto  efofi,che  fi  ritirano  ai  lorò 
come  fa  l’un  nemico  con  l’altròj  Senza  che  Pefperientia  ci 
fa  vedere, che  feminando  le  fue  femenze  vecchia  di  tre  an- 
ni,producono/  fempre  tante  rape , & non  ter zi.Poi  It  broda 
dei  còtti  bruendoli  innanzi  patio  con  Voglio  rhclhficdil  Mentre  i 
& pittato  t>ia  tjueflo,& fattoli  bollir  in  un  altro,  tjuefo  rifagna  ifluf- 
fi. Et  altra  che  il  fucco  loro  con  lo  Raccheto  gioua  alle' t offe  agli  a frui- 
tici, & a in fidile  femè^e  ancora  fono  perfette  per  dar  a i fanciulli  nil 
brodo  quando  fono  moltflati' dai  yermi.  Et  chi  filauaffe  la  te  fa  nel- 
Idhfciua  fatta  con  la  cenere  de  i lor  cafoni , netta  la  tigna,  & le  y olà- 
tiche . _ " 

Venendo  poi  i capocci  ferrati  come  palle  rotudd:  dico  ^ . 

che  ancorché  fiano  in  parte  limili  alle  verzi,fono  peròdif-  * 
limili  neli’elfer  buoni  per  noi,  fuor  che  di  Maggio , & di  c$i 
Giugnojbenchein  Venetia  fono  pregiati  nel  verno.Ma  ué- 
gono  belli  fedamente  in  certi  terreni  particolari,  e letamati 
piu  dell'ordinario. 

Ancoratone  di  gran  commodità  le  rape  che  fi  femina-1  Delta  rapii 
no  di  Giugno  &drLuglio,perefier  buone  le  fuc  foglie  per 
molti  meii:Ma  quanto  piu  tono  fpogliate,  tanto  piu  riman- 
gono picciole  quelle  rape  : Le  quali  non  vengono  belle  in 
groffezza,  & inabondaiua,fequel  terreno  non  è quali- 
ficato alla  lor  natura  ,&  anco  letame  pur’ affai.  Et  quello 
frutto  fu  fempre  grato  a tutti  in  mineflra  in  torte,  toi  celli, 

& altre  cofe  limili . Et  oltra  ch’è  perfetto  arroftito  nel- 
l’inf3lata,  &leffat0  in  compofito  , ptouoca  Porina  gioua  allo 
renelle , & da  buon  nodrimento,  ma  groJ]<>  3 & benché  nuoce  allo  flo^ 
tnaco  per  efier  yentofo , pure  concefo  alle  yolte  a gli  amn»  alati,  le  lite: 
feorze  effendo  Pecche,  lono  buòne  fritte  nella  Quarefima; 

Ha  fedamente  vna  maledizione',  che  non  falla  in  qùeiliO 
paefe,  che  doue  fi  femina  quello  frutto > mai  non  vi  vie» 
bel  frumento,  o altro  grano,  ancorché  vi  Ira  dato  qtun- 
•lojietame  fegli  poffa  dare.Nebitognadire,chenó  vi  lia  co' 
fa  pari  alla  melica  per  immagrire  ogni  terreno  3 perciò  che 
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la  rapadaneggia  affai  più  di  lei . E ben  vero , che  lodo  co- 
loro,che  Geminano  ne  gli  horti  delle  minute, e tardamente  , 
accioche  lanciandole  in  terra  pollano  mangiare  al  tempo 
del  Carnouale,& della  Quarefima  perche  all’hora  fono 
delicate. 

Poi  non  lafciando  i nauoni,  che  fono  limili  alle  rape,ec- 
tetto  che  fono  alquanto  gialli,  & più  fodùdirò  le  qualità 
del  rouaitto,  detto  in  Venetini  bili,ilqual’è  delicato  nel  ma 
giare , à più  modi:Si  pianta  a mezo  Febraro , e poi  ogni 
quindeci  giorni, per  hauerne  di  mefe  in  mefe  di  verde,  fe- 
condo che  più  fene  va  piantando,  & anco  le  ne  fafeccare 
al  fole  per  mangiarlo  alla  Quarelinia,&  a gli  altri  tempi. 

Ver»  è (he  ftmfrt  èventofo,&  mene  i yermi  ai  fantini  i,ptr  effe» 
iole* . 

Vinc.  Sommamente  mi  piace  quello  frutto  verde  in  mi- 
neltra,e  cotto  nell’acqua  femplice,&  poi  concio  con  le  ta- 
uellenci  piatti,conl’oglio,accto,fale,&  fpeciarie. 

Gio.  Bat  / Non  manco  è da  commendare  la  faua  brouen- 
tana , che  lì  piata  ne  gli  horti  ben’ordinati,  di  Ottobre,di 
Nouembre,&  di  Decembre  (pur  che  la  terra  non  lìa  gela- 
ta ) per  mangiarla  alla  Primauera  verde,&  cotta  maggior- 
mente in  diuerli  modi. 

Poi  per  cofa  vtile,è  bene  a feminàre  in  copia  de’porri  al 
principio  di  Febraro,  e ripiantarli  all’  Agofto  ,,tagliando- 
ui  delle  foglie  : percioche,si  come  quelle  lì  mangino  tutto 
l’anno  in  mineltra,&in  altre  cofe  ; non  meno  u mangia  al 
frutto  verde,&  cottoper  piu  tempo  . E vtr o eh*  tinti  i porri 
muoeono  allo  ftomaeo  pertjfer  venta  fi, ma.  cotti  nella  feconda  acqua  fon • 
fani • Stnfa  eh*  bolliti  neU'oglio  fiatano  la  doglia  itti*  orecchi*  lo 

femtnZ*  fono  a pia  moni  ottime  di- veleni. 

Vinc.  Ancorché  per  molti  anni  io  ne  habbia  mangiati  de 
cotti, & di  crudi:  nondimeno,e  anco  qualche  tempo  che  io 
gli  ho  lafciati,per  nonelTcr  cibo  perlo  mio  ftomacho,ma 
piu  collo  de’ contadini, 

Gio.Bat.Hora  che  liamo  entrati  ne  i cibi  rufticani,vogli« 
che  ragioniamo  deiraglio,il  quale  per  l’ordinario  lì  pianta 
di  Febraro,ma  meglio  e di  Nouembre  per  yenir  piu  grolfo 
(feperò  il  terreno  eapropofìto)c  fempreper  Lunanuoua, 
ma  Difogna  zapparlo  quando  e vecchia,&  ch’e  egliè  in  (re 
foglietperciohe  non  ritorneranno  colinoli©  l’hcrbe  come 

farcb- 
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farcbbono  quando  e nuoua.Et  coriferuarlo  fi  caua  quando 
c vecchia  ben  maturo,& fi  fa  Ilare  al  Sole  fin  ch*efecco;& 

P01>  p ?nt  in  luogo, che  non  fia  humido,  e che  non  vigiun 
ga  il  Sole i perche  durarebbe poco  tempo , £ quello  frutto  s 

iJn9ttr  ?T0fritt*‘  & palmento  contri  i yermi  j [Et  ferì  fia  ben» 

e%lt  [ia  chiamito  Triaca  dei  contadini.  S i mangia  cotto  per  letofsi 
>ecihie,&  firetture  di  petto, & crudo  per  li  yermi.  Et  il  brodo  dotte  fo- 
rno cotti  i fuoi  co  fiumi  con  le  fòglie  fattone  eli  fieri  & caldo  fiora  il 
neutre,  l ibera  i dolori  colliri  & /caccia  le  yenttfità.  * * 

V inc-Sempre  mi  piacque  quello  frutto,percioche  fi  ma- 
già  ermo  tutto,mentre  fono  cenerine,  o morbide  le  foglie 
col  tale,  & nell’infalata  & anco  in  mineftra , & altre  cofe: 

Oltre  che  effendo  maturo,  e buono  cotto  peflo,&  intero, 
fecondo  il  coftume  de*  paefi,&  delle  cafe. 

Gio.Bat.  Vi  fon’ancora  le  fcalogne,  le  quali , benché  fia- 
no  limili  all  aglio  nell’odore,* nel  fapore,&  nei  piantarle:  * 

tuttauia lon o in  altre  cole  difiimilijpercioche  producendo 
vna  Ipica  d'aglio  piu  fpiche , fa  nafeere  fopra  ten  a folo  vn 
feiluco  con  le  foglie  lunghe,  & alquanto  larghe, &per  con 
erano  fi  vede,  che  quantunque  vna  fpicadi  Fcalogna  prò-  1 
duca  piu  Ipicne,  non  produce  però  fopra  terra  fclFuco  alcu 
no, ma  fa  nafeere  per  ogni  fpica  vna  fola  foglietta  minuta, 

. jt ondetea,  le  quali  poi  per  efTer  lette,  & otto,  o piu  nate 
infieme,fanno  vn  bofehetto  bello,che  dura  piu  mefi,Ec  que 
ite  medefime  foglie  fono  buone  crude  nell’infalata,*  cot- 
te anco  in  mincltra  con  falere  cofe.  Mafia  th  U frutto  ha  le 
medefime  yjrtn  che  ha  raglio»  ma  è pi»  notofiallo  firmato  per  ejfer 
muco  pi»  acuto.  v. 

Vinc  Sempre  le  fcalogne  fumo  grate  ai  contadini,  onde 
per  mantenerli  fotto  terra  tutto  J’anno,Je  mangiano  crude, 

& cotte  d*ogrii  tempo. 

Gio.Bat.Per  frutto  che  fia  forte,  & alle  volte  dolce  vi  Co  Delle  tipdl 
no  le  opoiie, le  quali  vogliono  tereno  fintile  Si  ben  ordina  /•  • 
to  a quel  delP.iglio.fct  tutte  le  bianche,&  rofle,rotende,  & 
pune,fi  feminanod’Agofto  e fi  ripiantano  ffn’alla  Pafqua, 

Se  lempre  rare,acciochepofTanodiuenirpiu  groire. 

Vinc.  Ancora  che  quefte  cipolle  fiano  cibo  di  contadini, 
da  che  le  mangiano  cosi  faporitamente  verdi  in  piu  modi , 
cominciando  quando  mietono  le  biade  fino  a Ha  Pafqua  ; 
nondimeno  fono  buone  anco  per  li  nobili  dopò  Settembre 
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tati  per  li  fani,& per  gli  amm  alati: pere  iochc  non  pur  rifrefcani,&  ac* 
conciano  lo  /tornato ,ma prouocano  l'orina , & mollificano  le  rene  dalla 
rena,&  dalla  pietra. 

Gio  Bat.Per  frutto  dihortaglia  non  vene  a!cuno,che  fia 
migliore  delle  zucche  bianche  ,lequali  fono  fané  in  mine- 
lira  Hell’eccefsiuo  caldo,e  nelle  torte,&  anco  fritte  nell’o- 
gliojoltre  che  i colli  fono  perfetti  in  comporta,per  condirli 
col  mele,&  col  zucchero  . Si  piantano  lefemenze  di  Mar- 
zo leparate  al  modo  de'mel!oni,&neiluoghi  ben  grafsie 
ben  netti,ponendolc  però  nell’ acqua, accioche  non  fi  pian- 
tino quelle  che  rertano  in  cima,&  le  buone  che  andaran- 
no  a bafl'o,nafceranno  benifsimo.Mà  meglio  farebbe  a me 
terle  nel  late  per  vna  notte , percioche  fi  vederebbe  il  me- 
defimo  effetto,&  farebbono  i frutti  dolci.Si  trafpianto,co- 
me  hanno  tre,o  quattro  foglie , & fi  pongono  doue  facil- 
mente portano  alcendere  in  alto,perche  diuengono  miglio 
ricche  non  fanno  quando  vanno  per  terra.  Vero  è che  quan 
to  piu  fono  lunghe,&fottili,fono  etiandio  piu  tenere,  pin 
faporitetperò  fi  piantino  le  femenze  cauate  da  i colli  lun- 
gni,con  le  punte  verfo  il  Cielo:perciochediueniranno  an- 
co tutte  lunghe.  Ma  bifogna  fpuntare  tutti  i fuoi  cefpugli, 
come  fon’alquanto  crefciuti,accioche  gittino  piu  rampoli, 
& quelli  piu  quantità  di  frutti.  Et  oltre  le  fue  buone  qualità 
che  fono  note  a tutti , fon’anco  migliori  per  li  colerici,  & 
afciutti,che  perii  flemmatici,malenconici. 

Taccio  le  zucche  marine,per  dl'er  divarie  fpecie , &Ie 
turche  ancorale  quali  fono  buone  per  mangiare  in  mine- 
ffra,  in  torte  fritte  ncll’oglio  al  tèmpo  del  verno,  & della 
Quarefima:&  vanno  piantate  al  modo  ded’altrc  dette  . 

Vinc.-  Non  tanto  mi  piacquero  femprele  zucche  per  le 
cofe,  chehauete  dette  : ma  etiandio  perche  quando  fo- 
no ben  mature,  &fecche,  fi  fanno  in  fiafehi  per  ponenti 
del  vino , & deÙ’ogliOiCome  fanno  i peregrinità  i lauora- 
tori  della  terra. 

Gio.Bat.Per  frutto  ancora  d'ortaglia  fono  buoni  i gnife- 
ri,o  carote(come  altri  dicono  ) percioche  fi  mangiano  tut- 
to il  verno  cotti  nella  infialata,  & in  comporta  al  tetnpo 
-della  Quarefima;  I quali  fi  feminano  di  Maggio  in  terreno 
ben  n£uo,&  ben  letamato , & poi  fi  zappano , & fi  tengo- 
no ben  netti  di  rtmiherbc  che  vicne:mentre  fono  tenermi. 
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& fono  boni  all’Ottobre  fino  a Pafqua-.M.a  bi  fogna  caparli 
<de  piouembre,&  leuarli  le  foglie, & dapoi  copleruarli  fpf- 
toJa  fabiajpercioche  altramente  gelarcbbono. 

Parlandoui  poi  delle  paftinacbejdico  che  quàtunque  vq 
gliano  le  (medpfine  qualità  de  i terreni,^:  altre  cofe  che  ri- 
cercano igniferi,  o carote  in  fradici , & che  paiono  alquan- 
to fimili  ai  forma, tuttauia  fono  dilfimili  di  colore,di  iapo- 
re,&  di  lunghezza.  Si  feminano  di  Maggio , & di  Giugno 
fole  & in  compagnia  de  igniferi,&  delle  rape ;8c  fi  manten- 
gono vn’anno  , & dui  in  terra, onde  per  lo  cader  de  i fiori, 
le  ne  trouano  di  vecchie , &di  non  elle  che  fono  bone  n$| 
verno, & neila  Quaresima  in  fritplie,  & fritte  in  altri  modi. 

L* quali  jnangindolt  provocano  la  orina  , * i meTtmi,dr  le  fogli*  tri - 
tOi&poftefipr*  le  piarli*  ,che  vengono  noie  gami*  a fontadini  , fittf 
perftufsim*  à quel  mal*. 

f Vinc.  Ppr  efler  quello  cibo  piar  cpntadini,chc  per  pobi- 
Ji,maipon  ne  tenni  conto. 

Gio.  fiat.  Ancora  fono  buoni  j ramolacci , i quali  fi  (é- 
minànod’ Aprile,  & fi  mangiano  a mezoGiugno:&  malli- 
ine  da  coloro, che  tagliano  le  biadejMa  perche  fanno  pollo 
fexnéza,fi  feminanno  yn’altra  volta  al  fin  di  LugIio;per  man 
giarli  al  Settembre  fin  dopo  Pafqua.CauandoJi  però  inpaj| 
jti  il  gelc>,&  fott errandoli  nel  fabbione  fenza  foglie. 

Et  (petto  frutt  p mangiato  fnnan^i  pafio  .prenota  [orina  , labri* a jl 
torpo,&  eccita  [‘appetito. 


Pel  f*9*e- 
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-u  - r-  può  ìemmar  di  luglio,  t5c  conciandoli  poi  nella 
labbia, fi  màtégono  boni  fin  dopo  Pafqua Offendo  fott[  queTH 
a.  modo  delle  rape' , libarono  l'hnomo  dal? firmare  fon  brufirt,  <&-  fanno 
vjcierele  putrelle  dada  reni  dry* fica. 

‘ yinc.  Parimente  quelle  due  forti,  fono  buone  per  fi  pie- 
metitòri  al  tempo  loro  ma  non  già  per  lo  mio  fiopiaco. 

Gio. fiat,  perche  habbiamo  petto  aliai  di  quelli  cibi  ru- 
ilicani,  è bene  che  parliamo  pei  andò  d’alcum  .altri  gentili; 
frai  quali  comin darò  del  fenochio,  frutto  in  vero  d’ogni 
borro , il  quale  fi  femina  di  Febraro  pel  tejxen  leggiero  , o 
cafaIino,&  con  femenze  non  piu  d’yn’anno.CDhe  pòpendo- 
lo  per  vna  notte'  nel  latte,  p nell’acqua  melatajriefce  tanto 
più  dolce;  ma  bifogna  tenerlo  ben  netto  fin  eh?  farà  fatto 

grande; 


V 


DE  GLI  HORTI  COMMVNI.  r6i 
grande:  altrimenti  reftarebbe  affocato  da  quelle  cattiue 
ner  be  . Mangiato  il  frutto  a qual  fi  -voglia  modo , /caccia  la  rentofi- 
tà:  & fa  abondare  il  latte. & il  mede  fimo  effetto  fa  la  fua  polvere. 

Vinc.  Fù  lempre  quello  gentililsuno  frutto  ottimo  per 
mangiarlo  verde  al  principio  di  Affollo,  & per  condire  an- 
co i feftuci  tenerilsinii , & i ramufcelli  carichi  di  grani  con 
l’aceto, & Tale  ne  i vali  di  terra  per  mangiarli  da  ogni  tem- 
po, &mafsime  nel  gran  caldo. 

Gio.  Bar.  Per  herba  fana , & commoddta  non  vi  è che 
auanzi  la  herba  buona,  detta  da  altri  herba  Tanta  : Etpe- 
rò  non  è marauiglia  fé  tutti  ne  vogliamo  ne  glihortino- 
ftri . Et  benché  ii  frutto  fi  può  feminare,  nondimeno  per 
produr  ogni  gamba  piu  figliuoli  , fe  ne  pigliano  , & li 
piantano  in  ogn’altro  luogo  , e fanno  facilmente  frutto  , 
ilqualeoltra,vch’è  buono  crudo  in  diueifi  affetti,  fi  man- 
gia .anco  feco  intiero , & pclto  in  cofe  affai , fenza  che  fo- 
no buone  le  foglie  , mentre  che  fono  tenerine  neil’inlala- 
ta,  nella  mindira,  & nelle  torte,  e tortelli.  Si  pianta  di 
Fcbraro,  o di  Marzo , ma  rara;  perciochelèà  iungo  tem- 
po interrai  & produce  d’anno  in  anno  piu  figliuoli  ; on- 
de come  è troppo  fpeffa,  fi  riuolgono  le  radici  l’vna  con- 
tra  falera  , & u gualtano' . Et  però  è bene  amouerele 
gambe,  e Tue  radici  ogni  tre  , o quattro  anni,  & ripian- 
tarle  in  altri  luoghi.  Poi  ficcata  innanzi  all'ombra,  , offendo  ben 
pefiata  -,  e perfe  tta  a pi » infermità  : Olirà  che  Lenendo  il  ficco  a di- 
giuno con  rn  poco  dacetto  , impedì  fi  e il  /angue  che  nen  dalla  bocca, 
Ó"  fenTjt  acetto  ammaTffa  i -vermi , pittandolo  nelle  oreccihe  mitiga  il 
dolor  fuo. 

Vinc.  Per  piu  caufc  ho  femore  amato  quella  benedetta 
herba  j della  quale  me  ne  feruo  in  poluere,  ponendola 
à‘  Aprile  ne  i miei  doppiartelo  cheli  da  buon  odore,  &li 
conferita  per  quell’anno  dalle  tarme. 

Gio.Bat  Medefimamente  in  quelli  horti  grandi,  vi  deb- 
bono feminare,&:  piantare lattuche,fpinazzc,biece,  Scal- 
tre herbe  gemih,c’habbiamo  detto  & quelle  alti  e ancora, 
cominciando  dalle  rutta, la  quale  fi  lemma  la  Pi  imauera,  & 
fi  mantiene  verde  vn’aniìo,  &dui.  £t  benché  ella  fia  amara  , 
nondimeno  molti  la  mangiano  di  Maggio  per  medicina  , pigliando  fi- 
lamento  i cuori  tene, Tedi  pane  , & /ale:  Oltra  che  è perfetta  nel  far  de 
Voglio  che  giova  ti  dolor  de  t fianchi delle  orecchie. 
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Vinc.Non  (blamente  quella  herba  è ottima  anco  con  tra 
sveleni;  onde  la  mangiano  le  donnoli,  quando  lono  per 
combattere  con  le  ferpi , ina  fé  ne  Temono  gli  Edorcifti 
contrai  mali fpiriti. 

Gio.Bat  nó[manco  fi  debbe  tenere  dcll’aflentio,il  quale  fi 
femina  di  Febraro,&  di  Marzo  ne  i terreni  commodi  a lui, 
ma  fi  pofiono  piantare  ancor’i  Tuoi  germogli  barbati , & i I 
ramicelli  primamente  ritorti.  Et  ancora  che  aueflherba  fi*  pi» 
amara  diluite  le  altre , tuttauia , bevendo  la  fua  decottione  3 Ubera»  JA 
gl'kidropici:&  Voglio,  & ficco  fuo  ammala  i tremi , thè  vengo»*  *> 
nelle  orecchie.  *-  3 

Vm.  Lodo  ancor’i»  queJl’af enfio , poiché  ir  amufcelli , & fogli* 
verdi  fono  perfetti  ad  ogni  percojfa  del  corpo  humauo.  Et  oltre  ch‘è 
ottimo  ficco, & >erde  al  mal  di  fi  ornato,  fe  ne  fa  anche  agito  , e futi» 
per  medicar  pio  infermità. 

Gio.Bat.  Parimente  lodo  l'apio , perche  he  feminandolo  nell*  Prò- 
tei attera, è perfetto  alle  fiaccature  , & l in,  de+ffe  delie percófie  j fen%* 
cht-l’oglto  fuo  e ottimo  a piu  infirmila  & fpec talmente  alle  fioranti*, 
che  tengono  nella  gola  ungendole  pero  ffifie  volte. 

Apprefloper  herba  Tana  e buon  l’aneto, il  quale  fi  (emi- 
na  la  Primauera.  Et  olirà  che  Voglio  fuo  è perfetto  a varie  infermi - ' 

tà, molti  mangiano  le  foglie  in  mine  tir  a con  altre  herbe  tufieme  . 

V ine.  Dtoftortde  dice, che  battuta  l a decozione  delle  fiondi  fieche, 

& del  feme  fuo, alla  donnaritorna  il  latte , rifiline  la  vene  tifica  ),,/•- 
um  i dolori  del  corpo  Jenna  i vomiti , prouoca  l'orina  , & allegerifc * il 
fingono . 

Gio.Hat.Io  vi  potrei  disancora dell’herba  detta  marro- 
bio.&  Tue  qualità,&  fimilmente  dell’herba  turca, hiflopo, 

& altre  fimili , che  Tono  piu  torto  medicinali , che  buone 
da  mangiare;  ma  perche  quelle  di  che  habbiamo  ragion 
nato  baitano,e  bene  che  parliamo  d’alcune  altre  pochc,8e 
poi  faremo  fine  . 

Diremo  adunque  della  faluia,laquale , per  efler  di  com« 
modica, & di  fanità,fi  vede  anco  che  ve  n’e  in  copia  in  tutti 
gli  horti.Qu  ella  benedetta  herba  vienpiu  facilmente  bel- 
la ne  1 luoghi  aprichi,&  caldi,  che  ne  gh  ombrofi  & humi- 
di  : Et  pur  ch’ella  non  fia  polla  tfc  1 terreni  afpri , cretoll , 
gtffofijO  paludofi(benche  fodero  poimagri,o  (àdofi)vifcn 
fiorida,&  Tempre  vi  fi  mantiene.Et  olti2$h’e^  ricerca  ei- 
ier  ben  zappata, e tenuta  netta  dituuelefoiriie^  ramrcel- 

V li  gua- 
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li  guitti , e che  lì  può  feminare  di  Marzo,& d’Aprile,  non- 
dimeno è meglio  a piantar  i germogli  con  radici  ,&  anco- 
ra iramucelh,&  cime(eflenao  prima  ritorti)al  tempo  det- 
to,© all’Otcobre. Poi  rinouarJa  li  ritaglia  alFebraro  vgurtl- 
mente  alla  terra,&  vien  piu  bella,piu  tenera,  & piu  folta  in 
poco  tempo.Et  quella  gentile  heroa  è perfetta  con  lecair- 
ni,vccel!i,&  pefci  che  lì  arroftil'cono  in  piu  modi  , & nelle 
cofe  che  fi  mangiano  in  mineftra;  lenza  ch’è  ottima  fritta 
nell’oglio(elTendo  tenera)& concia  colzucchero,&  nelle 
diuerfe  compolle  , franco  perefier  cofia  fatta.  , molti  la  pongono 
abond antemente  nel  pane  che  mangiano , fr  nel  rivo  che  bevono  par 
rimediar'  a i catari *d  altre  bumidita . £ t fatta  in  conferita  di  fio- 
ri  fr  foglie , è molto  buona  atto  fiomaco , & aliatela:  licite  e fon- 
do cotta/  nel  >ino(lavandofi  la  bocc armonia  i denti , fr  le  gengive . ifr 
fa  buon  fiato  , fr  lattando  gli  occhi  con  l'acqua  l'ambicata  , chiarijfi- 
cala  ritta' 

.VinC. Fra  le  buone  fue proprietà  dice  il  Matthiolo  , che  bevendo  la 
donna  m bicchier  del  fuo  fuc co  con  rn  poco  di  fole , dopo  ch'ella  fava 
fiata  quattro  di  f eparata  dolihuomo%congiungendofi  poi  con  lui  fubt- 
to  fi  ingraviderà  : £ per  a fi empio  dice  che  gli  £ gii  it  dopo  ma  gran 
fefiilentia^ordinarono  che  le  donne  beuefierodi  quefto  fiacco , acciocltege 
nera  fiero  affai  figliuoli.  . 

Gio.Bat.Parlandoui  fimilmentedcirofmarino,  dico  che 
oltre  il  bel  veder,  ch’egli  fa  ne  gli  horti)pcrefler  tempre 
verde)e  faporito  per  mangiarlo  ne  i medefimi  modi  che  li 
fa  la  faluia,e  anco  fano  per  molte  infirmiti.  Si  pianta  nei 
luoghi  caldi,  &almen  foliujche  non  fiano percofsi  dalla 
Tram©ntana:percioche  non  può  patir  gran  freddo.  Et  però 
fi  debbe  piantar  di  Marzo  a Mezodi  & a canto  a qualche 
muro,&  nel  terreno  gralfoj&  fia  con  radici , o con  rametei 
nouelli  ritorti, perche  facilmente  prenderà. 

VinC.  Fralemolte  fue  buone  qualità  , l'acqua  fua  conforta  tutti  i 
membri  dellhuómo , fr  cocendo  le  foglie  in  rtno  bianco  , fr  lauandofie - 
ne  la  tefla  , indurifice  la  cotica , conforta  il  cervello , fr  ritiene  i capelli 
che  fofiero’ prendere . Oltr  achei  fiori  fatti  in  conferva  , confortano  il 
cuore  fr  fono  buoni  agli  fa'omit»  melanconici. 

Gio.  Bat.  Pufructo  rano,^ delicato,  lodo  gliafpara- 
gj  belli  tener.  , i qùi'li  vengono  groflì  nel  terren  fo- 
fuco  ,o  UI0ino  ,o cafalino  , ouero  fpongofo , quando fia- 
no  temiti  ben  giafsi , & ben  netti . Si  feminano  di  Fcbra- 
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ro,  o di  Marzo  per  Luna  nuoua;  ma  meglio  è piantarle 
radici , percioche  fi  fruifcono  più  tolto , che  le  Temenze  5 
ftandochc  bifogna  ripiantarle  il  fecondo, o terzo  anno. Ma 
perche  quanto  piu  fono  polle  le  radici  al  baffo  , produco- 
no tanto  maggior  copia  d’occhi, & vengono  piu  gtofsi  gli 
afparagi,  però  fi  caua  in  altezza  vn  braccio  tutta  la  reira 
di  colla  in  colla  , & fi  pone  tra  l’vna,  & l’altra  in  manco 
/patio , & in  altezza  piti  che  fi  puote . Coprendo  prima  il 
fondo  di  corni  d’animali  : i quali , coperti  di  terra  perfetta 
per  tre, o quattro  dna,&  polli  poi  fopra  gli  afparagi,  gio- 
uaranno  molto  a le  radici  nel  tenerle  morbide, &:  nello  fca- 
ricarle  da  l’acqua  piou^na , le  quali  fiano  polle  in  piano,  & 
in  tal  modojche’l  corpo  d’vna  gamba  fia  lontano  dall’altro 
almen’vn  piede  di  nuoue  oncie , percioche  quanto  piu  fo- 
no le  gambe  grandi  , tanto  maggiore  lpatio  vi  vuole  tra 
l’vna , & l’altra  ; altramente,  effcndo  fpeffc.in  poco  tempo 
fuffocarebbono  femedefime , & produrrebbonó  il  frutto 

I uccido . Le  quali  fiano  poi  coperte  con  la  terza  parte  del- 
amedefima  terra  canata,  macriuellata  nel  gittarla  foprt£ 
&nonpiu;accioche’l  Solepofla  maggiormente  trafigge- 
rei tirar  gli  afparagi  afe  : Nonfacendouidapoialtroche 
tenerli  ben  netti  d’ogni  herba,  & all’Ottobie  caricarli  di 
letame  ben  marcio, o piu  torto  di  fegatura  di  corni,  8c  fo- 
pra delle  gufcie  d’vue  in  quantità  . Trahemlouiaddoflò 
al  feguente  Febraro  vn’altra  terza  parte  della  medema  ter- 
ra,^ criuellata,  la  quale  fia  netta  di  pietre,  & caricata  fi- 
milmcnte  all’Ottobre  benifsimo  al  modo  detto  ; & poi  al- 
l’altro Febraro  gitiarli  adoflo  tutta  quell’altra,  che  vi  fi 
crouerà  cauata , la  quale  non  folamente  fia  criuellata  ( co-* 
me  ho  detto  ) con  criuello  di  filo  di  rame  , òdi  ferro  , 
percioche  refìarà  ben  netta , & ben  fofpefa  ; ma  ancora  , 
che  gli  afparagi  fpuntino  di  fopra  con  più  facilità.  Non 
tagliandoli  piu  tollo  del  terzo  anno  , nè  anco  com’èpaC- 
fato  Maggio,  concioiiache  quanto  piu  fi  tagliano,  tanto 
maggiormente  s’indebolifcono.  Auuertendcr  a tagliarli 
ben  lotto  terra;  perche  tagliandoli^  Topi  a;  queicolloni 
nel  crefcere,  frullano  le  radici  fenza  vtilità  alcuna  . Te- 
nendoli poi  paricati  femore  di  baione  graffe  all’Ottobre, 

& nettati  al  Febraro  d’ogni  letame  groffo  , di  pietre,  & 
d’alti c herbe  che  vi  fuilero  ; zappandoli  non  meno  ; ma 

non 
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non  piu  baffo  di  quattro  dita,accioche  fpuntino  piu  facil» 
mente  fuor  di  terra. 

Vinc.Si  come  mi  fon  piaciute  quelle  regole,vorrei  anco 
faper  fe  fi  può  dar’a  gli  afparagi  a tre  forte  di  buone  graffe. 

Gio.Bat.Oltra  a quelle  che  ho  detto,  è buon’anco  lo  fler 
co  pur  di  cauallo , di  peccora , di  colombi,  & di  polli,  ma 
marci  de  piu  meli  ; ma  meglio  è la  gralfa  che  fi  caua  dal- 
le cloache,  & la  poluere  che  cade  dalle  grati  quando  fi 
battano  le  lane. 

Vinc  Credete  voi  che  fìa  ben’a  cauar,&  ripiantar  le  radi 
ci  degli  afparagi  ogni  otto, o dieci  anni,comefann’alcuni, 
penfando  che  producano  piu  groffo,  & miglior  frutto  ? 

Gio.Bat.Mai  non  fi  douerebbono  mouer  dal  luo  luogo  ; 
ma  quando  fono  troppo  fpefsi,  fi  fcoprano  le  radici  al  prin 
cipio  di  Ottobre , & fi  leuino  tutte  le  liiperflue,  & fi  ripian 
tano  altroue.  Che  facendo  ben  quello  ogni  tre , o quattro 
anni,  non  tanto  ficauaranno  tinte  le  ingarbogliate  , & 
firacide,  ma  fi  netteranno  quelle  che  relteranno , le  quali  fi 
potran  coprir  di  gamba  in  gamba  con  vn  capelleto  di  le- 
tame ben  marcio  mefcolato  con  altro  tanta  terra  criuella- 
ta,  criuellando  finalmente  la  reflante , & ritornarla  di 
piano  in  mano  fopra  , com’era  di  prima . Etqueflaè  la 
vera  via  per  far  che  le  radici  produchino  gli  afparagi 
grofsi,fenza  flerparle  & ripiantarle  vn’altra  volta,  come 
fanno  molti  fuori  di  propofltoj  errore  in  vero  notabile,  - ' . 

& mafsimamente  quando  alcuni  le  partonojpercioche  non 
fi  donerebbe  mai  Ipezzar  limili  gambe,  ma  fidouerebbe 
vfarfempreognidiiigentia  per  piantarne  delle  piu  lpeffe 
d’occhi,  & che  ne  haueffe  in  quantità , E fendo  gli  afpara- 
gì  delicati,  & fonia  tutti  : &•  maf imamente  quando  fono  grò  fi  , 
teneri  , dolci  , & non  troppo  cotti  mangiandoli  innanzi  patto  , ren- 
danoti gufo  a gli  amatati  giovano  al  mal  di  pietra  , al  dolore  del- 
lo stomaco,  al  mal  del  fianco  , & fanno  bel  colore  , & buon  odore  4 
tutto  il  corpo. 

Vinc.  Pe*efTermi  piaciuti  quelli  ricordi,  vi  pregò  pari- 
mente che  mi  diciate  con  quai  modi  li  può  far  venir  gli  ar- 
tichiocchigrofsi. 

Gio.  Bat.  Chi  vuol  haaerli  belli  , ’bifogna  anco  hauer  Vegliarti 
la  femenza  de  i piu  grofsi,che  fìa  polsibile , & piantarle  di  chiocchi  0 
fcjarzo  per  Luna  nuoua  in  terreno  buono  ben  graifo,e  ben  carciofi 
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Setto.  Ponendo  qui  grani  in  cinque,  ò Tei  bucchiin  vn  elfi* 
colo  d’vn  pan  commune,accioche  facciano  vn  bel  cefpa- 
ghoj&poi  metterne  lìmilméce  altretanti  lontani  da  quelli 
almeno  vn  braccio  e mezo,  per  far  che  quei  cefpugli  non 
s’impedifcano.  E ben  vero  cn’è  meglio  a piantaci  germo- 
gb,0  parte  delle  gambc,che  le  Temenze , percioche  fan  più. 
tolto  frutto  : Senza  che  piantandone  dimefein  mefc,  co- 
minciando al  Marzo  fin'al  Nouembre,  fe  ne  raccogli*  an- 
co da  piu  llagioni  il  primo  anno,  & poi  gli  altri  fecondo  il 
folito  , & piu,  & meno  fecondo  che  fono  piu  morbidi,  o 
magri;&  in  frto  aprico , ouero  humido , o terreno  duro,  o 
d’altra  forte  che  non  fia  a propofito . Auuertendo  a pian- 
tarne Tempre  de’  piu  belli, & che  facciano  alfai  fiutti,comc 
ve  ne  fono  di  diuerfe  forme  in  groffezza , in  lunghezza  , 8c 
in  tondezza  di  piu  colori  & di  piu  fap  oriti,  &ehe  hanle 
fpine,&nò. 

Vinc.  Quantunque  gli  artichiocchi  lìano  inferiori  di 
bontà, & di  fanità  a gli  afpargi , & che  non  durino  fi  lungo 
tempo  in  terrai  maflìme  perche  facilmente  fono  rofi  da 
itopi,nondimeno,oltra  cne  ordinariamente  fonografia 
tutrijfi  rimetteno  etiandio  con  piu  facilità , & producono 
piu  toftolloro  frutti. 

Gio.Bat.Non  folo  generalmente  piacciono  a tutri,quàdo 
fono  frefchi,&  teneri,  ma  vifon’alcuni  che  Smangiano 
cruddi,&  fpiccati  tenerifsimi  la  mattina  col  pane , & falej 
& per  cibo  molto  delicato . Et  però  fallano  coloro  che  li 
mangiano  troppo  maturi, per  elier  Tempre  infipidi,  ma  piu 
quegli  altri  che  han  fili  qualificati,  cne  non  ne  tengono* 
poiché  fono  di  tanta  vtilita  , come  ogn’anno  fi  vede  con 
l’elfer  venduti  coli  bene  in  quello  paefe. 

Vinc.  Hauete  voifecreti  alcuni  per  conferuarli  da  quei 
topi, che  li  rodono  in  diuerfi  lìti? 

Gio-Bat. Secreto  certo  non  vi  faperei  dire>tuttauia  ho  ve 
duro  alcuni  che  intorniano  i cefpugli  di  bafloncelli  verdi 
difambucojficcandoliin  terra  non  men  d’vn  palmo,  & fa- 
cendoli auanzare  altro  tanto  di  fopra  lontani  l’vno  da  l’al- 
tro non  piu  di  quattro  dita, dicendo  che  quelli  animaletti 
non  entrano  (òtto  terra, ne  fopra  a quei  cefpugli, per  l'odo 
re, che  abborifeouo  di  quel  legno  mentre  è verde, ma  bifo  - 
gna  cablarli  come  lì  feccaao. Altri  fanno  vno  Recato  fpe£. 

fo  ìntor- 
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fo  intorno  ad  ogni  cefpuglio , de  i piu  acuti  (pini  lecchi 
che  lì  trouino  ; tagliandogli  non  piu  lunghi  d’vn  dito , 8C 
ponendoli  fotco  terra  non  men  d’vn  palmo,&poidi  mano 
in  mano  lì  che  arriuano  in  cimaspercioche,come  quelli  to 
pi  lì  prefentano,&  lì  pungono,fuoito  lì  ritirano/  Et  mede- 
fimamente  per  pungerli, fono  perfetti  i rizzi  di  calcagna  po 
nendoli  però  al  modo  detto,  & vi  durano  non  menodi 
dui  anni . * Ancora  alcuni  altri  per  cacciarli , gittano  per 
ogni'cefpuglio  due , o tre  fecchic  d’acqua  l’vna  dietro  al- 
l’altra quando  lì  accorgono  che  vi  fono  , perche  falcano 
fuori’fubitOj&gliamazzano.  Parimente  vi  fono  de  gli  al- 
tri che  pongono  delle  noci,o  cavagne  tofsicate  doue  pra- 
ticano tali  animaletti , coprendole  però  con  alquanto  di 
terra, accioche  qualche  perlona  non  li  auelcnaiTe;fìcandole 
ne  i buchi  dou’entrano , & efcono;percioche  rodendola , 
fubito  s’attolEcano . Ma  meglio  è a pigliar  della  faua  cotta 
nell’acqua  bé  tofsicata,&  por  quei  grani  ne  ijnedelimi  bu- 
chimi che  fentendo  facilmente  quell’odore  la  mangiano 
benifsimo. 

V in.Io  alpettaua  che  mi  dicelle  anco  d*alcuni  c’hann’aru 
maellrato  i fuoi  gatti  a ftarui  di  notte , & com’efcono  i to- 
pi, fubito  gli  ammazzano. 

Gio.B.  Si  come  è difficile  il  ricordarli  ogni  cofa,có fello 
anco  che  mi  fcordatia  a dirui  come  lì  potTono  faluar  gli  ar- 
tichiocchi  che  non  gelino , & che  appreflo  facciano  1 frut- 
ti più  per  tempo  I quali  prima  fi  letamano  benifsimo  all’Oc 
tobrc  con  letame  a propolìto,  & mefcolato  col  terreno 
che  vi  è attorno,  li  ricalzano  di  cefpugilo  in  cefpuglio 
con  quel  medefìmo  non  men’alto  di  un'palmo , & It  riuol- 
gono  dapoi  tutte  le  cime  airingiù , & libatole  infieme  con 
vno  ftropellino , lì  coprono  con  gaia  di  lino  ; di  maniera 
che  non  folamente  non  polfono  gelare  , ma  ancora  per 
quelli  rimedi  fi  veggono  i frutti  produtti  in  molti  cefpu- 
gli  quando  lì  Segano  alla  Primauera.  * A uuertendo  pe- 
rò a tagliare  prima  i tronchi  due  dita  fotco  terra  come 
piu  collo  fono  leuati  i frutti  ; percioche  ributearanno  i 
germogli  molto  belli , per  far’i  frutti  l’anno  feguente  , 
oltra  cne  alcuni  ne  produranno  al  Settembre,  & innan- 
zi che  li  ricalcino  all’Ottobre , liano  leuate  tutte  le  gam- 
bcououe  j &lafciaaù,fe  non  il  proprio  tronco  poiché 

M 4 venirà 
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# venirà  più  bello,  & meglio  frutterà.*  ^ Jjk 

Vinc.Dcfidero  che  mi  diciate  dell’ altre  cofe,  fecondo 
. _ . che  vi  pare,  & piace. 

Z?eue mai»  Gio.B.Ebene  che  ragioniamo  delle  maiole,  ò fraghe, 
lt>ofrago.  pCl  cjfcr  frutto  gemile , & delicato  il  quale  vien  ne  i colli  , 

_ & ai  piedi ;de  i monti , &piu  negli  opachi  luochi,  che  ne 

gli  aprichi.  Quella  hcrba  non  li  femina , ma  lì  trafpianta  al 
Eebraro  ,ò  al  Marzo  per  ripiantarla  ali’hora,  la  quale  prò 
duce  certi  filetti  fottih,  che  ierpono  per  terrajcome  fono 
* , lunghi  circa  vn  palmo  , ficcano  talmente  la  cima  dentro  , 
che  producono  tutti  a vn  tempo  altre  radici,  &:  foglie 
che  fan  bel  vedere  per  llar  lungo  tempo  verdi , & venal- 
mente'bafle.Non  è poi  bella  cofa  da  mirare  quandone! 
medefimo  anno  aH’Aprile  , & Maggio  fi  veggono  i Tuoi 
frutti  fotto  alle  foglie, che  paiono  tanti  fini  coralli  atta  cat- 
ti ? Et  però  ogni  Ipirito  gentile  ne  douerebbe  hauer  in  co- 
pia ne  i giardini , & horti  a canto  le  fiepi , ò fopra  le  ripe, 
come  hò  io  in  quella  fi  lungha  della  peichiera. 

Vinc.Non  è dubbio , che  quelle  maiole  furono  Tempre 
grate , fi  per  che  vengono  innanzi  gli  altri  fruttijcome  an- 
co nel  mangiarle  fono  delicate  tra  le  compagnie  drdóne, 

& d’altre  genti,  & mafsimamente  quando  fi  mangiano  ne 
i conuiti  ben  inzuccherate  co  i zuccheri,  come  fe Tulle  tan 
ti  bili  ò crefpini  cotti. 

GÌO.  Bat.  Innanzi  che  parliamo  de  i crefpini , ciré  mi  bauete  ri- 
cordato ; dico  che  bruendo  il  brodo  delle  radia , o foglie  di  quelle  ma- 
iole  cotte  , reflagna  ilfangue  cbefputano  coloro  che  fono  caduti  da 
alto  , % 

Dei  crtjpi  Ma  parlandoui  de  i crefpini;  dico  che  quàtunque  (inno 
ni.  alquanto  garbi,fono  però  grati  per  venir  cofi  per  tcmpo,ac 

tcioche  fi  mangiano  crudi, & anco  cotti  in  mindtra,come 
hauete  detto. 

Vinc.Auenga  che  fi  dica  che  i crefpini  fiano  cibo  di  doti 
negrauide,  nondimeno  commendo  coloro  che  ne  hanno 
di  beile  fiepi,che  compaiono  i viali  de  gli  hopti. 

Della  lana  Gio.Bat.Perche  il  Sole  ci  mollra,  effóndo  giunto  all’ho- 
da . ra  di  vdpròjC’habbiamo  aliai  ragionato, voglio  che  parlia- 

mo folamentedc  gigli , & delle  rofe , & della  lauanda  ,?la 
quale  non  tanto  è buona  per  fare  fiepi  balle , & vaghe , & 
che  Hanno  Tempre  verdi,  quanto,  che  è molto  odorife- 
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ira,  & ottima  per  metter  feca  fra  i drappi  ; conciona  che  li 
da  buon’odore,&  li  conferua  dalle  tarme.  Et  yvgéndola  ci- 
ma della  teTIa  con  l'oblìo  fuot  difecca  i cattarci,  Ó conforta  il  cervello: 

Et  non  meno  ungendola  nuca  , è perfetto  a i paralitici  , & ffafmatki. 

Ec  oltra  che  quella  herba  fi  piantaaliaPnmauera,  fu  Tem- 
pre pregiata  da  molti , & fpecialmente  da  i poueri  frati 
Giefuati,i  quali  per hauerne  in  copia,  vendono  le  acque  • 
lambiccate(pereirer’odorifere()  a gli  eccellenti  profumie* 
ri  per  qualche  fomme  di  danari.  . 

. Quanto  poi  alle  rofe,  voi  fapete  che  ne  fono  di  piu  forti  Delle  refe', 
fra  noijcioè  di  rode  faluatiche,zebedee,damafchine,e  fcar 
lattine;&  che  delle  bianche , oltra  le  faluatiche,  vi  fono  le 
communi, le  mofchette,&  quelle  di  cinque  foglie,le  qua- 
li bianchenon  fono  atte  per  far  buon  zucchero  rofato , ne  v 

acqua  buonaj&  manco  per  ponere  in  cofe  diletteuoli , ne 
medicinali  ma  folamente  fono  buone  per  metterle  fecche 
fra  i panni  d’ogni  Corte , & fpecialmente  in  quei  di  lino  per 
lafuaiutà  di  quel  buon’odore. 

Parlando  adunque  di  quelle  bianche , ma  non  delle  fal- 
uatiche,dico  che  la  prima  forte  è quella  delle  communi  , 
che  vegono  fpefle  di  foglie  balfe  di  gamba  , & che  lono  di 
buon’odore, le  quali  fanno  buone  liepi,&  compaiano  alla 
fin  d’Aprile. 

La  feconda  è quell’altra,che  folamente  produce  cinque 
foglie, lequali  fono  di  gentil’ odore, & fe  ne  troua  Tempre* 
cominciando  al  principio  di  Maggio,fiu  tutto  Ottobre,  & 
che  fono  prodotte  da  vn  fol  troncone , il  qual  lì  fa  in  poco 
tempo  grolfo  , & lungo  con  rami  aliai , che  fi  conciano  a 
diuerfi  modi,  per  ltarui  lotto  all’ombra,quando  fono  diue- 
nuti  grandi. 

Poi  la  terza  forte  è quella  che  produce  le  mofehette , Io 
quali  fono  belle  da  vedere  per  eficr  piccole,  & fpelfedifo 
glie,&  di  gentil’odore,&  che  vengono  anco  d’ogni  tempo 
ne  i detti  mefi;oltra  che  fanno  l’iltelfo  troncone,chc  fi  può 
commodar  con  beli’arte  al  modo  detto. 

Venendo  poi  alle  rolTe,dico  chqlc  zebedee.non  fi  vfa-  v 

no  nel  far  zucchero  rofato;  percioche  non  venirebbevi- 
uace di  colore;  ma  folo  perlette  per  far  firoppi  folutiui, 
dell’acqua  rola,deli’oglio  rofato, dell’aceto  rofato , & per 
molte  altre  cofe  buone  . Et  le  damalchine  fono  per  fare  le 

dette 
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dette  cofe , & anco  del  zucchero  rofato . 

Ma  parlando  delle  (cariatine  di  cinque  foglie,  'dico  per 
efler  viuaci  di  colore,fono  etiandio  le  migliori  per  far  tut- 
te quelle  cofe , che  fi  poffono  far  tutte  l’altre , Se  ch*el  fuo 
zucchero  rofato  auàza  ogni  altro  in  bontà,&  in  bel  colore. 

Vinc.  Ancor  che  mi  fiano  piaciute  le  rofette  d*ogni  tem- 
po,però  ho  tenuto  in  copia  (blamente  delle  damaschine,  e 
fcarlatine,per  effer  anco  quelle  tra  tutte  l’altre  lepiù  vtilì. 

Gio.  Bat.  Poi  danno  bene  i gigli  ne  gli  horti,  conciona 
che  fono  belli  da  vedere, & buoni  per  far  dcll’oglio, e doJ- 
racqualambicata,per  valerfenein  più  cofe  fecondo  lelor 
virtù, che  fono  pur’atfai.Si  piantano  le  die  cipolette  (cioè* 
le  fpiche  feparate ) nel  mele  di  Febraro  in  buon  terreno, 
accioche  nafcano,&  producano  al  tempo  i fuoi  fiori  Pièni 0 
(lice  ehe  le  fidile  col  vino  fonano  i merfi  de  è fermenti  , &U  yrleno  de? 
funghì:  & (jùeTle  bofla  per  ad  e fio.  Ma  fe  ritornerete  dimane  , vi 
ragionerò  di  tutto  quello  che  mi  chiederete. 

Vinc.Et  10  (pero  che  non  mancherò  di  venire  , Se  però 
leuiamoei  Se  andiamo  doue  voi  volete,  che  tanto  mi  fe- 
ra grato. 

1 


Il  fine  dell*  Setta  giornata. 


LA  SETTIMA 

GIORNATA 

AGGIVNTA  NELL’AGRIC  OLTVRA' 

DA  M.  AGOSTINO  GAI  LP< 

Intorno  al  gouemar  i Cedri  , i Limoni  3 & gli  • Aranci , 

ITORNATO  il fettimo giorni 
M.Vicenzo  Maggio  nell’hora  foli- 
ta  daM.Gio.Batcifta  Auogadro,& 
ritrouatolo,  che  haueua  degnato 
in  mezo  del  fuo  belli/fimo  pergo- 
lato per  godenti  maggiormente 
vn  venticello  foaue  che  tuttauid 
faceua  tremolare  i rami  de<jliar- 
bori  del  giardino , i diuern  fiori 
de^ameno prato, i palmiti  deffampio  pergolato , & i ce- 
driamo ni,&r  gli  aranzi  con  l’herbe  del  vago  horto  j dopa 
che  fi  hebbero  falutati  l’un  l’altro  fecondo  il  folito,&  fi  fu- 
rono poi  affili  z quel  dolce  frefco,il  Maggio  mirando  fina- 
mente la  bellezza  di  quelle  tante  piante  nelle  caffè  ca- 
riche di  frutti,  fi  rifolfe  di  entrare  al  ragionamento,  coli 
dicendo . 

Pofcia  che  quelli  dui  giorni  habbiamo  detto  affai  de  I 
giardini, & de  gli  horti,mi  pare  che  confequentemente  paf 
Ramo  de  i cedri, de  i limoni, & de  gli  aranZijpoiche  haueri- 
donevoi  buona  copia  di  gran  bellezza  ho  da  credere  an- 
CO,chc  me  ne  ragionarete  a Tuffi  cientia. 

Gio.Bat.  Nonafpettategiàda  me , che  io  vi  dica  de  gli 
infiniti  arbori,che  vengono  nelle  riuiere  di  Genoua,di  Na- 
poli^ d’altri  paefi  proflìmi  al  Mar  Leone.  I anali  dalla  na- 
tura fono  di  continuo  fauoriti,  come  quelli  che  produco- 
no abondantifsimi  frutti  diuerfi.fertza  alcuna  contrarietà 
di  nebbie, di  tempeile, di  freddi, d’altri  mali  tempi . M i 
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ben  vi  narrerò  degli  arbori,  & de  i frutti  che  vengono  fola 
mente  in  quello  paefe.  Et  quantunque  noi  Bresciani  fiamo 
priui  di  cosi  felici  aeri,che  hanno  quelle  prouincie,  niente- 
dimeno ci  debbiamo  contentare  della  liberalità  della  natu 
'iodi  iella  ra  , la  quale  ci  ha  donato  nella  nollra  Rimerà  Salodiana  fiti 
MmtrxSx  marauighofi;  1 quali  perche  fono  a canto  a quel  gran  Lago 
Udixoa.  Benaco(dhe  contende  di  terribilità  col  Mare)fanno  veder* 
al  mondoiche  vi  è (fe  tanto  fi  può  dire)  il  ritratto  del  Para- 
di  fo  delle  delitie. 

Vinc  Quante  fpetie  di  tali  frutti  fi  ritrouano  in  quefto 
paefe.  \ v • 

Gio  Bat. Credo  che  conofciate  Robino  da  Mademo,  che 
è il  più  famofq  d’o'gni  altro  giardinero  di  quella  cosi 
honorata  profefsione.  il  quale  venendo  ogni  anno  di  Mar- 
zo ad  acconciarci  miei  arbori  in  quella  eccellentia  che 
vedete  ; dice  che  vi  fono  cinque  forti  di  quelli  frutti  j cioè 
cedri,  limoni , aranci,  pomi  d’Adamo , & limonee . Et  che 
eflendo  conofciuti  i cedri , i limoni,  gli  aranci,  & in  par- 
. • te  gli  Adami,  non  però  fono  conofciuti  così  bene  le  limo- 

nee , che  fono  vna  fpecie  di  mezo  frà  il  detto  pomo  , & il 
limone. 

Del  pian-  Vinc.  Nafcono  tutti  ad  vq  modo  folo , ò pure  vi  è frà  lo- 
tar  i dttti  rodifferentia  nelnafcere,  ò nel  piantarli , ouero  nel  femi- 

arbori  ac-  narll  ? 

cenagli  a-  Gio.  Bat.  Non  vi  è dubbio  che  tutti  fi  pofiono  feminare 
rxn^t , che  & che  anco  nafcono  al  tempo  loro  ; ma  però  non  vengono 
yanno  fe-  tutti  egualmente  i pcrcioche , femmando  i cedri,  i limoni* 
tnHMti.  gli  adami,& le  limonee  tardano  aliai  innanzi  chefacciano 
frutto  alcuno  j ma  piantandoli  in  bàlìoncelli  ben  lifei  di 
icorza  , & tagliati  di  frefeo , non  più  lunghi  d’vn  palmo 
&rafchiatoui  vna  parte  della  feorza  per  tre,  ò quattro  di- 
ta, cheprima  va  ficcata  in  terra,  vengono  prelto  belli  * 
Ma  che  non  patifeano  gran  caldo  , ne  gran  freddo , attefo 
che&  l’vno  , & l’altro  lono  fempre  minici  mortali . Nell 
deue  parimente  mancare  di  piantarii  lontani  l’vn  dall’altro 
yn  palmo  fenzapiu,  atcìoche  commodamcnte  fi  poflano 
zappare, come  fpefle  volte  vanno  zappati , & di  fare  che  nó 
auanzino  fopra  terra  più  di  due , ò di  tre  cime  di  dita . Ve- 
ro è che  vengono  anco  più  facilmente  belli  proginando,  ò 
(come  diciamo  noi)prouanando  i rami,per  l’humore  abon 

dante 
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dante  che  riceuono  dal  tronco , finche  hanno  ben  fatto  le 
radici.  Ma  però  gli  aranci  non  vengono  mai  belli  per  que- 
lle vie , poi  che  lono  duri  di  legno,  & difficili  à far  radici; 
onde  quelli  foli  vanno  feminati  in  buó  terreno  , ancorché 
Hanno  più  anni  innanzi  che  facciano  frutto  ;&  chi  vuole 
che  ne  facciano  in  poco  tempo  , non  vi  è altra  via , 
che  incalmarli  fopra  1 pomi  Adami.  Percioche  quelli  ar- 
bori fono  talmente  frequentati  già  cinque  anni , poco  più 
nell’incalmarli  de  1 cedri , de  i limoni , & de  gli  aranci,  che 
non  fi  può  narrare  la  vtilità  grande , che  rendono  quelle 
calme  intorno  alla  quantità,  alla  bontà  , alla  bellezza , alla 
groffczza,&  nel  produr’i  frutti  più  tolto  alfai,  che  non  fan- 
no i cedri , & i limoni  quando  fono  indiati  fopra  gli  ararv- 
cijcome  già  lungo  tempo  è fiato  vfitato,  & anco  in  parte  lì 
fà;ma  però  fi  frequenta  molto  pm  l’incalmare  fopra  gli  A- 
dami,poichericeuono  maggiormente  1 cedri, i limoni, gli  v 
aranci  , & anco  le  limonee  , che  non  fanno  quando 
fono  incalmati  in  fe  medelimi  i detti  arbori  . Et  però 
non  è marauiglia  fe  ogn’horapiù  gli  eccellenti  giardmeri 
vfano  ogni  loro  diligentia  nel  piantare  quanti  ramicelli 
pollano  cauare  da  i detti  Adami . Et  veramente  foleua-  / 
no  edere  in  poca  riputatone  quelli  arbori,  poiché  fan- 
no femore  frutti  che  non  fono*  buoni  da  mangiare  cru- 
di ,ne  da  confettare  , ma  folamente  da  lauare  le  mani, 
oda  tenerli  in  villa  per  la  bellezza,  &groflezza  cheli  tro- 
ua  in  elfi.  Ma  per  elfer’i  loro  arbori  di  tanto  aiuto  a gli 
eccellenti  giardineri,  non  vi  è nclfuno  che  voglia  farvi»  / 
giardino  in  Rimerà,  che  primamente  non  ne  pianti  gran  co 
pia, perche  in  pochi  anm  leua  tutti  i buoni  frutti  colmezo 
di  quelli. 

Vinc.  Vorrei  fapera  che  modo  s’incalmano  i cedri , li  li-  Deltinf 
moni,  le  limonee,  gli  araci), & quello  che  lì  olferua  nel  mu-  Mari  detti 
tar  vna  fpecie  nell’altra  , & quali  riefeono  di  maggior  erbori* 
vtilità.  ' 

Gio.Bae  Robino  mio  macftro,più  volte  mi  ha  detto,  che  v 

volendo  io  piantare,  ò feminare  quelli  arborùfempre  fcie- 
glieffi  delle  migliori  forti  che  potefsi  hauerepiu  tolto,  che 
pigliarne  delle  poco  buone , per  inefiarle  poi  delle  perfet- 
te . Et  però  10  lodo  Tineltare  vn  miglior  cedro  fopra  vn’al- 
tro  arbore  di  quelle  lpeciek;  percioche  ve  nc  ha  di  quelli 

che 
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thè  fono  per  l’ordinario,  più  belli  di  colte  rilcuate , & piu 
grotti  piu  lunghi,  & anco  piu  delicati  al  fapore,  & all’odo- 
re.Et  oltre  che  vi  fono  alcuni  che  ineftano  i cedri  fopra  gli 
arbori  de’ limoni,  penfando  che  vengano  più  grandi,  &di 
più  grotta  fcorza,  o polpa.nondimeno  gli  eccellenti  giardi 
pierì  inferirono  più  tolto  1 limoni  fopra  i cedri:  percioche 
vengono  più  belli  aflai,hauendo  l’arbore  del  cedro  più  hjx- 
moré,che  non  quello  del  limone.Chiamàfi  poi  quelli  frut- 
tilimoni  cedronati , i quali  fono  anco  ilimati  per  piùfto- 
macali,  che  non  fono  gli  altri  naturali,  che  Tempre  fono  di 
qualità  frigida.Senza  die, per  maggior  vtilità,  ineftano  an- 
cori cedri  , & i limoni  (come  ho  tfetto)  fopra  gli  aratici  : fi 
per  che  fruttano  in  maggior  copia , che  non  fanno  ne’  lo- 
ro naturali  tronchi  , & fi  ancora  perche  non  temono 
molto  il  freddo  , per  participar  della- natura  dell’a- 
rancio  il  quale  per  efler  di  legno  duro  , & di  poca 
midolla  j fta  faldo  al  gel©  nella  Riuiera  noftra  , benché 
egli  da  ogni  tempo  ftia  allo  fcoperto.Et  però  meritamente 
eoa  lodare  molto  il  Reuerendo  Arciprete  Setti  di  Mader- 
pò  ; ilquale  fra  i fuoi  giardini  cosi  belli  ne  hà  vno  di  aranci 
grandi  fingolari , che  mai  non  copre , doue  v’ha  incalmato 
vn  fol  ramo  di  limone  fotto  a i più  batti  d’ogn’arancio,che 
ftà  laido  al  freddo, & non  falla  ogn’anno  a lare  i fuoi  limo- 
ni belli,  che  diuilano  molto  bene  co  i pomi  aranci.  Et  ben- 
ché ve  ne  fumo  di  dolci,di  garbi,&  di  mezo  fapore  in  gran- 
difsima  copia;  non  fono  peto  di  quella  bótà  cne  fono  i Gc 
nouefi,&  quelli  de  gli  altri  luoghi  maritimi  d’Italia.  Et  cjue 
fto  è pei  li  lìti  dotati  di  felice  aere,  & perlafcìarli  ben  ma- 
turare auanti  che  fiano  fpiccati,ìiondimeno  ci  fono  gratti 
molto } fi  perche  producono  (come  hò  detto)  grandilsimo 
numero  di  frutti  iempre:&  fi  anco  perche  fanno  molto  bel- 
li arbori,&  che  non  temono  cosi  1 freddi,  come  fanno  fem 
pre  i cedri,&i  limoni.  Et  ancor  che  poche  vo Ite  s’int  (lino 
giiarancijfiondimenoftà  ben  il  mutare  vna  forte  poco  buo 
na  in  vn’altra  migliore,ouer  aliai  più  bella . Ma  perche  l’a- 
rancio di  mezo  faporeè  più  vfitato  nel  mangiar  tra  noi , & 
nel  feruirfi  del  filo  fucco  in  molti  cibi , & altre  cofe  affai , 
però  fono  anco  molto  più  vfitati  nel  piantar  quelli , che  nó 
Wo  i dolci , Rr  manco  i garbi. 

* Appretto  ? perche  l’arancio , & il  pomo  d’Adamo  fanno 

fero- 
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tèmpre  i fiori  ben  pieni,  il  cedro  ne  produce  molti  che  fo- 
ro vani , & il  limone , aflai  che  fono  di  valore:  però  e cofa 
buona , che  quelle  due  forti  s’incalmino  fopra  i detti  aran- 
•ci,&  fopra  a gli  Adamijpercioche(come  ho  detto)lì  vede 
che  le  calme  fruttano  fempre  in  copia  con  l’aiuto,  che  vien 
dato  loro  dal  medefìmo  tronco  ineflato. 

Vinc.  Volendofi  ineftare  coli  gentili  arbori,  come  fono 
<|ueAi,che  habbiamo  detto,  quale  fpecie  d’inefti  debbe  of- 
leruarfi  > 

Gio.Bat. Quelli  fruttilpropriaméte  s’incalmano  a fcudet-  » * , 

to  al  modo  cRe  hierivi  difsi  delle  oliue  .’  Manonbifogna 
mancare  di  troncare  ogni  fuperfluità  de  gli  occhi  non  in- 
calmati , &leuare  medefìmamente  tutti  quegli  germogli 
che  nafcono  di  tempo  in  tempo.  Et  fe  pure  fi  lafcia  tutto  il 
ramo  che  fi  troua  di  fopra  della  calma,  non  fi  manchi  alme 
no  a ponerui  vna  caffetta  piena  di  terra , & acconciata  tal- 
mente, che  facendoli  dentro  le  radici,  l’anno  feguenteft 
polla  leuare,  & piantare  cosi  bene , che  lì  polfa  mcdefima- 
mente  indiare  quello  ramo  al  modo  detto.  Il  quale  li  può 
cosi  fare nell’halla mentre  ch’è  giouane,  quanto  ne  gli  ra- 
mi atti  di  poter’apprendere  le  calme.lncalmando  però  fem 
preper  Lunanuouanel  mele  di  Marzo,d’  Aprile ,ò  di  Santo 
Giouanni , & d’altri  giorni , pur  che’l  legno  fudi,  ò ha  in 
amore. 

Vinc.Che  via  lì  hà  da  tenere  per  moltiplicare  facilmen- 
te quella  bella  forte  d’arbori. 

Gio.Bat.La  più  ordinaria,&  la  piu  facile  è quella  che  fan  Cme  fi 
fio  i Giardineri  detti,  quando  potando  acconciano  tutti  gli  meUiplu 4- 
arbori  al  fin  di  Marzo  , ò al  principio  d’ Aprile  , & più  tardi  »•  » cedri, 
ancora,fecondo  che  l’aere  li  troua  purgato  dal  freddo.  Per-  ilimmiji- 
cioche,fciegliendo  i rami  a propolito  piantano  i bafloncel  dr 


li  della  milura , & modo  che  vi  no  detto . Facendone  alle 
volte  tanti}&  tanti,  che  oltra  il  piantare  quelli  che  vi  fa  bi- 
fogno,ne  piantano  a milioni, per  venderli  poi,come  ne  ve- 
dono per  tutto  il  mondo.  Et  quelli  vengono  facilmente 
belli, poiché  non  vi  fi  manca  di  zapparli  Ipelfe  volte,  & an- 
co di  bagnarli  quando  fa  bifogno.E  ben  vero,  che  volendo 
ampliare  ancora  tali  pianteci  può  fare,poncndouinon  lò- 
lan  ente  (come  ho  detto)  le  caliate  intorno  a i rami,ptenc 
di  luona  terra  tfercorata  j_ma  ancora  delie  zucche , o boc- 
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cali  di  terra  cotta , ouero  altri  vali  che  habbiano  il  buco  in 
, fondo;machefianoaccommodati  di  tal  forre,  che  non  ca- 
dono ; intaccando  però  alquanto  prima  col  coltello  quella 
parte  di  ramo  grande, o mezano  che  hà  da  Ilare  nella  terra, 
accioche  le  radici  efcano  fuori  piu  collo  , di  quello  che  fa- 
rebbono  quando  non  tufferò  feriti  quei  rami. Et  quello  tno 
doèmolto  a propofitoperleuare  ogni  ramo,  non  tanto 
per  ampliar  i giardini  (come  ho  detto^  ma  ancora,  eflèndo 
di  qualche  rara  forte, per  donarli  à gli  amici,o  per  piantar- 
li nelle  caffe,come  noi  vfiamo,  ouero  per  pontili  ne  i pita- 
ri  bfclli  di  terra,  poi  che  fi  caricano  facilmente  di  frutti,  che 
fanno  fempre  vn  bel  vedere 

Vinc  Quanto  tempo  danno  quedi  badoncelli,&  gli  aran 
ci  feminati  innanzi, che  producano  1 frutti. 

Gio.Bat.Benche  fi  vfi  ogni  diligcncia  à gli  aranci  Gemina- 
ti in  tutte  le  cofe,chevi  conuengono  per  beneficio  loro; 
nondimeno  non  vi  vuole  manco  di  dodeci  anni  innàzi  che 
facciano  frutto  alcuno;  peniate  poi  quanto  debbono  carda 
re  a coloro,che  mancano  di  zapparli,  di  nettarli , & di  leta- 
marli-Ma  i cedri  che  fi  piantano  ai  modo  detto  (non  elfen- 
do  impediti  dai  freddi , o d’altre  auuerfica)  non  è dubbio 
chefanno  icedri  in  tre, o quattro  anni , quàdo  però  habbia- 
no hauuco  i benefici,  che  conuengono  a cosi  tenere  piante. 
Vero  è che  1 limoni  nonedendo  ìucalaiati,  danno  fin  cin- 
que anni(  ancor  die  dano  ben  colti  nati) innanzi  che  faccia- 
no frutto  alcuno. 

Vinc.Comefi  coltiuano  quedi  gentili  arbori? 

Gio.  Bar.  Per  le  regole  che  olìèrua  il  mio  Rubino , bifo- 
cna  ch’efsi  habbian  prima  terreno  ben  qualificato , il  qua- 
le lia  dolce, leggiero, fpongofo, ben  graffo , & ben  netto  di 
pietre;  Se  anco  che’l  fito  lia fo! ino  eminente , &nafcofto 
dalla  uamoncana,  la  qual  fu  tèmpre  a quelle  piante  nemicif 
fima. 

Del  colti-  Dapoi  bifogna  ben  letamare  i terreni  de’  giardini,con  le- 

uar  i giar-  rame  marcio  di  derco  cauallino  , o bouino,  ouero  pecori- 
duu  dtlla.  nomandoglielo  innanzi  chG  fi  zappino  le  piante , 'Se  innan- 
&.kiera.  2i,clie  fi  feoprano  di  aliai,  per  lo  freddo. Lt  oltra  che  quelle 
piante  gradilcono  fempre  il  foie,  & fpecialméte  auelle  de  i 
cedri, dando  che  le  altre  lopportano  meglio  l’omora , non- 
dimeno ne  ì grandi  ca^i, non  bifogna  Ulciarle patire  alcun 

* difagio 
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difagio  d’acqua  (parlando  mafsimamente  di  quelle  che  f» 
no  lolite  edere  adac«juate)ben  che  vi  fiano  alcuni  riardine 
ri  che  tengono  talméte  i loro  arbori  bene  all’ordine  di  ter- 
ra molto  grada , che  lardandone  vna  parte  intorno  a i pie- 
ci, non  mancando  à zapparlo  ; almeno  ogni  mele  dal  Mar- 
20  fin  per  tutto  Settembre, & poi  innàzi  che  coprano  quel- 
Je  piantelo  colmano  col  redo  della  terra  che  hanno  tenuta 
ca  parte  nel  tempo  di  detti  mefi.Ma  ragionandoti  d’alcu- 
ni  giardineri , che  fono  foliti  ad  adacquar’!  loro  arbori , & 
che  non  hanno  f©nte,pozzo,o  cifterna, per  non  lafciaruipa 
tir  molta  lete,portano  con  fatica  adai  l’acqua,  poiché  non 
ve  ne  vuole  per  pianta  men  di  due  brente.Et  però  fono  ben 
fortunati  coloro,che  o prelfo,o  dentro  de’ giardini  hanno 
buona  commodità  di  acqua;conciofia  che  anco  fempre  rac 
colgono  piu  frutti,piu  belli,&piu  temperiti.  Et  per  quello 
polsiamo  dire  quel  prouerbio,che  dice. Si  come  il  perfetto 
terreno  e fempre  vero  padre  delle  piante  j cosi  l’acqua 
data  loro,  con  mifura , & a tempo , è anco  la  fecondifsima 
madre. 

r Si  zappano  intorno  alle  piante  (come  ho  detto)  quali 
ogni  mefe , cominciando  quando  fi  aprono , & feoprono  i 
giardini,  fin  all  Ottobre  ; viando  gran  fattura  nel  zapparle. 
Et  pero  per  mouerle  con  arte , & ordinarle  con  diligen- 
te , fi  pagano  fempre  vn  terzo  di  più  al  di  gl’induftriofi  la- 
uoratori  che  intendono  benifsimo  quello  modo  di  zap- 
pare,  8c  di  coltiilare,  che  non  fi  fanno  gli  altri,  ancorcne 
fiano  piu  gagliardi»: piu faticofi  ; olera  che  fi  accarezza- 
le bTte  bUOm  061  dar  Ì0r°  meglio  da  mangi^allehore 


Quanto  poi  a cuftodire  i rami  delle  piante , fi  potano  o- 
gm  anno, tagliandoli  piu  & meno , fecondo  il  buon  'dudi- 
cio  de’ potatori,  percioche  elfendo  delicati  , gli  arbori, 
\ “ utti  preciofi , non  minor  dii  igentia  vi  vuole  nel  po- 
tarli , & nel  zapparli  di  quel  che  vien  fatto  da  gli  eccellenti 
patroni.  I quali  non  fidamente  non  mancano  di  leuarda 
clsi  cole  luperflue  co  i loro  ferri  ben  taglienti  : di  driz- 
zare, & di  piegare  i rami  con  le  mani  proprie  ; ma  ancora 
gn  a.zano,&:  abballino, fecondo  che  bifiognà.Poi  oltra  che 
tolgono  via  gli  forni  con  le  tanaglie  ben  taglienti, & leuano 
molti  germogli  che  vegono  in  cima  a i rami;  cimano  anco- 
" N ra  quelli 
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ra  quelli  altri  che  afeendono  troppo  alti , accioche  lliano 
alla  mifura  conueniente.  Ma  perche  appreflo  al  taglio  delle 
cimediqueirami  nafconopiu  ramicelli,non  venelafciano 
piu  di  tre , & Ieuano  tutti  gli  altri,  poiché  vi  farebbono  vn 
bofehetto  molto  folto  per  ciafcuno  ramo. 

Si  vfa  poi  ogni  diligentia  nell’impcrcicare  quei  rami  con 
pertiche  leggieri , i quali  fi  accommodano  in  tal  maniera, 
che  polfanolruttuare, fecondo  laloronatura,tenendo  fem 

f>re  copia  di  ltroppe,&di  ftroppeli  in  cafa  all’humido , per 
obifogno  continuo  che  fi  ricerca  à cotalcura.  Hauendo 
anco  l’occhio  alle  radici , a i tronconi , & a i ramigroffi, 
che  non  s’immarcifcano  ; pcrcioche  mancando  di  cu- 
rarli , quanto  più  tolto  fi  può  , non  è dubbio  che  pe- 
rirebhono. 

Vinc.Da  qual  tempo  fi  coprono  quelli  giardini,  àccio- 
. che  non  gelino  per  cagione  de  futuri  freddi  ? 

Da  chetiti»  Gio.Bat.Scmpre  fi  coprono  nel  mele,  di  Nouembre,  hora 

f°  yaM  per  tempo, &hor  per  tardo,  fecondo  che  i giardinen  veg- 

Pert,t  Z,ar  gono  l’aere  ò dolce  ò minacciofo  di  freddo  :Nientedimer 
diM,  & e R0bino  loda  fempre  il  coprirli  più  tolto  vnpo- 

regole  'che  co  pju  per  tempo,  che  Ilare  tardi , & dfere  alfaliti  da  qual- 
fiojjcruano.  cheimpl0uifo  freddo , cheleui  poi  alle  piante  rutti  i frutti 
maturi  jCome  alcuni  anni  occorre  à din  crii  giardineri  per  la 
loro  negligenza.  Et  però  non  lolamente  Ita  bene  il  copirli 
per  tenTpo;ma  ancora  bifogna  auuertire, quando  fi  copro- 
no,che  fiano  afciutti,  perche  rirrouandoli  il  freddo  bagna- 
ti,facilméte  fi  agghiacciano  i frutti,  & gli  arbori.Onde  che 
i . elfendo  bagnati  , & sforzati  à Ilare  fotto  a i tetti  intorno  à 
tre  meli , quellahumiditd  diuentarebbe  talmente  muffi  da, 
che  farebbe  vna  propria  pelle  a i fiori , & a i ramicelli  te- 
nerij&  quelli  cadendo  fopra  i rami  (ancorché  fiano  gro/fi, 
gli  attofsicano  di  tal  forte,  che  li  danno  la  morte . Ma  ~li 
ielperti  giardineri,  per  lchifare  quello  danno  «innanzi  che 
i comincino  a coprir  i loro  frutti , Ieuano  da  i cedri  ( come 
da  quelli , che  temono  i freddi  piu  de  gli  alti  i):utti  1 fiori  , 
, tutte  le  bottole , & tutti  i ramicelli  teneri  ; preualendofenc 
• poi  nel  conferuarli  col  fale  nell’acetto , per  mangiarli  co- 

si delicati  al  tempo  del  verno , della  Quarefima,&  di  tu  tto 
r^no. 

I'oi , perche  communemente  1 giardini  hanno  1 muri  in- 
torno». 
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torno,&  i pilailri  di  mattoni^  di  legnami  groffi , fi  copro-  . 
pò  di  foprauia  con  traili  di  caltagna  , o di  altra  forte  buo- 
na,! quali  fiano  proportionati  alla  grandezza  del  fito.  Ma  bi 
fogna auuertire  che  non  vipiouadentro,&mafsimamente 
nel  disfarli  le  neuitpercioche  quell’acqua  è piu  contraria 
d’ogni  altra  a quelle  piante  . Si  chiudono  ancora  Tempre  le 
filfùred’ogniqua  itàcon  lafto^pa,ocol  fieno  minuto.  Ec 
quando  non  vi  regnano  poi  i venti  freddi , & che  il  Sole  fi 
fa  vedere , fi  aprono  quelle  vfciere , acciochs  i raggi  folari 
Splendano  nelle  piantele  quali  fi  recreano  molto, mandit- 
elo via  da  fe  l’aere  cattiuo,&  afciugando  la  humiditàj&  da- 
poi  come  il  Sole  declina  , fi  ferrano  per  lo  freddo  che  non 
vi  entri. Et  più,in  quelli  tempi  pericolali,  i diligenti giardi- 
neri  , non  pure  fono  vigilanti  nel  veder  fe  il  freddo  monta 
tanto,che  vi  bifogni  accender  il  fuocoi  ma  ancora  per  chia 
rirfi  di  meglio  pógono  dell’acqua  ne  i vali  fopra  le  tìnelìre 
chiufe,o  in  altri  luoghi  della  filza:  & come  veggono  gene- 
rarli il  ghiaccio  ; fubito  vi  accendono  il  fuoco  di  buone  le- 
gna fecche.cotne  vi  fono  a propofito  i ceppi  d’oliuo,&  an 
cora  i carbonijperche  quelli  fanno  buon  caldo  che  dura  af 
fai,fenza  far’alcramente  fiamma,chedancggigli  aibori.Ve 
ro  è che  vedendo  anco  le  foglie  de  cedri,  che  diuégano  co 
me  vnte  ( conofcendo  da  quei  che  hanno  del  freddo  alfai) 
gl’auicinano  alle  volte  tutto  il  fuoco,  che  ( per  non  elTere 
fiate foccorfe a tempo)  muoiono  da  quello  caldo  i frutti, 
& cadono  in  terra . i quali  tanto  piu  patifeono  ogni  forte 
di  freddo  , quanto  che  elsi  hanno  maggior  copia  di 
fuccoj  mantenendo  Tempre  Caldi  quelli  cneinfe  ne  fono 
priui. 

Poi  i prude»  giardineri  non  fono  frettolofi  à feoprir  i lo 
ro  giardini  del  tuttojpercioche , le  ben  molte  volte  il  fred- 
do finge  di  elfer  partito,  ritorna  aU’improuilb  talméterab 
biofo,che  con  pericolo  di  morte  agghiaccia  tutti  quelli  ar- 
bori,^ frutti  erte  fi  trottano  feoper». 

Nondimeno  comevedono  cne’l  Solehàda  ftaredoppo 
terza, aprono  ogni  volta  vn  alfe  fi,&  l’altra  nò, del  tutto,  ac 
cieche  quelli  albori,  & frutti  fi  sborrino,  & godano  per 
due , & tre , & anco  fin  quattro  hore  il  calor  di  quel  Sole. 
Auuertendo , quando  fi  leua  tutto  il  tetto  d’alTe,  le  vi  fono 
i rami  che  habbiano  patito  dal  freddo,  perciochenon  Ioì.o 
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da  tagliare  fin  che  gli  altri  buoni  non  gittano  fuor’i  ramicel 
li  alquanto  lunghi  $ altramente  farebbe  vn  dar  delle  ferite  a 
chi  fuffe  amalato. 

Vinc.  Veramente  che  vi  vanno  molte  fatiche  , Se  fpefe  a 
mantener  all’ordine  quelle  forti  de  cedri  , & d’altri  arbori 
• *•  limili  ; di  modo  che  dubitarci  che  pochiflìmi  giardineri  ne 
faceflero  bene  , fe  non  fufle , che  non  conofco  natione  al- 
cuna,cosi  giudiciofo  intorno  gli  auantaggi,quàte  fono  que 
ftegenti. 

• Gio.B.  Non  è dubbio  alcuno , che  fono  nlolte  le  fatiche, 

& anco  più  le  fpefe  che  nó  lì  dicono;ma  però  vi  lìcuro,  che 
fono  talmente  maggiori  le  vtilità  del  danaro  che  lì  cauano 
da  tali  arbori,che  pochi  giardineri  vi  fono,  chenó  cauino 
( t di  netto^lmen  cento  feudi  a ragion  di  iugero. 

'Della  fati-  Che  diremo  poi  di  quei  giardineri  auenturati,che  fi  tro- 

ca  & fì>e-  uano  jiau€r  faluati  i loro  giardini  da  i cattiui  tempi,quando 
ft  & delle  gli  altri  fono  pericolati?  Colloro  doue  erano  loliticauare 
grofe  yti-  CCnto  feudi,  ne  hanno  cauati  piu  di  quattro  cento.  La  onde 
non  è marauiglia  fe  molti  in  quelle  contrade  lì  trouano 
ben’accommodati  di  facultà.Pofsiamo  adunque  conclude- 
re, che  li  come  le  fpefe  non  lì  dicono  tutte  che  vanno  intor 
no  à ùmili  arbori  cosi  le  vtilità  che  lì  cauano  da  quclli,non 


liti. 


lì  polfono  efplicare  a pieno. 
• Si  sà,  che  ite. 


% 

L- : 


cauano  danari  non  pochi  da  tutte  le  forti  del 
lepiante,  perjpiantar’altroue;  da  i fiori  de  cedri  per  man- 
giarli nelle  inlalate,&  per  confei  uali  nell’aceto,  o per  con- 
dirli col  mele,  o col  zucchero;  anco  da  quelli  degli  aranci, 
&de  gli'  altri  limili  , per  far  ideile  acque  nanfe  preciolif. 
lime. 

Poi  non  tato  fi  cauano  danari  de  i frutti  non  maturLquà- 
to  da’  maturi,ma  ancora  cosi  da  i piccioli, (almen’in  buona 
parte)  come  dai  belli.  Perciochedc  gfimmaturi  li  fanno 
molti  conditi  delicati , come  anco  de  gli  arancieti  fi  fanno 
delle  corone  belle  da  vedere,&  molto  grate  da  odorare.Ec 
i maturi , & belli  fi  si  quanto  fono  in  prezzo  ne  i cóuiti,nel 
confettarli,nel  darli  a gli  amalati,  & nel  ponerli  nelle  medi 
cine , come  di  ciò  gli  spicciali  prattichi  ne  polfono  parlar’a 
pieno.  Et  oltracnefi  cauano.  danari  delle  feorze  de  gli 
aranci  per  fare  la  buona  mollarda  , l’aranciata,  i para- 
delli, gli  arancieti,  & il  pane  fpeciato  , li  vendono  an- 
co i 


/; 


DB*  CEDRI,  ET  ALTRI  RRVTTI  S’iMItlT  I$f 

co  i cedri  , per  fare  del  confetto  cedronato  à diuerfi 
modi  i fenzache  fi  cauano  danari  fin  de  i frutti  alquanto 
marzi,&  fpecialmente  de  i cedri  per  cattarne  il  fuccoj&  an 
co  da  i marzi  del  tutto  per  cauarne  la  Temenza,  la  quale  ef- 
fendo  de  gli  aranci,fi  femina:&  eflendo  de’  cedri  fi  vende  a 
i fpetiali. Balta  che  Tempre  fi  catta  vtilitàjhora  da  vnacofa, 
& fiora  da  vn’altra . Di  maniera , che  sì  come  le  foefe  Tono 
Tempre  continue,(come  ho  detto)  così  le  vtilitd  Tono  anco 
frequentiTsime. 

Vinc.,  Vorrei  laper  ancora  Te  vi  fono  altre  Torti  di  cedri, 
di  limoni,  & d’aranci  di  quelle  che  hauete  detto , accioche 
( elfendone)  io  polla  fapere  quali  Tono  migliori  per  eli  ama 
lati,&  quali  per  li  Tarn. 

Git>.  Bar.  Dal  mio  Robino  ho  intefo  che  vi  Tono  tre  forti 
di  cedri,La  prima  è la  nollra  bella.La  feconda  è della  grof- 
fa  Genouefe.  Et  la  terza  è de  i cedri  con  la  ghianda.  I primi 
che  noi  vfiamo  di  continuo  per  edere  più  delicati,  & più 
cordiali  di  quanti  conofeiamo  in  tutta  la  Europa  j Tono  in 
maggior  riputatione  quanto  piu  fono  grolsi,piu  lunghi , & 
che  hanno  le  colte  ben  rileuate  da  vn  capo  all’altro  : Et  di 
quelli  così  belli,quell’arbore  ne  produce  hora  aliai,  & ho- 
ra  pochiima  ne  fa  anco  che  fono  di  forma  tonda , altri  fen- 
za  colte,&  altri  che  reltano  diuerfamente,comc  vi  Tono  ai- 
eunuche  paiono  fcauezzi  nel  mezo  co  i capi  grofsi  & d’al- 
tre figure  molìruofe , come  le  ne  compiace  la  Natura.  I fe- 
condi, che  Tono  molto  grofsi  della  fpecie  genouefe  fono  al 
gultodifaporepiùdolcide  i noltri,  ma  non  hanno  quella 
fragranza,  ne  fono  cosi  faporiti  guanto  i dettfnollri.  I ter- 
zi delle  ghiandi  Tono  in  vero  i migliori  di  tutti  gli  altri, ma 
fono  però  più  piccioli,&  per  quello  nò  Tonomolto  in  vfo. 
Io  mi  feordaua  che  Robino  mi  ha  fatto  vedere  vn’altra  for 
te  di  cedri  molimeli , che  fi  chiamano  ftrafoggiati , i quali 
per  efler  di  varie  forme, Tono  marauigliofi  da  veder  e,&  an 
co  buoni  come  gli  altri,  ma  perche  quelle  piante  ne  produ- 
cono pochi,per  quello  non  fono  molto  in  vfo. 

Quanto  poi  alle  Torti  dei  limoni,  dico  che  ve  ne  Tono  de 
i communi,  che  fono  però  diuerfi  d’vqa  piu  bella,  &mi- 
glior  Torte  dell’altraj  & vene  fono  de  iccdronati,  i qua- 
li tono  detti  così , perche  hanno  la  forma  quali  limile  di 
bellezza  ai  cedri,  ma  non^ià  in  grofiezza  -,  benché  fiano 
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incaImati(come  ho  detto  che  fi  fa)  fopra  quelle  piante,  ac- 
cioche  crefcono  in  bontà  ,&  nelle  altri  parti  dette.  Et  piu  , 
dicoui,chealprefente  il  Come  Francefco  Auogadro  no- 
ftro  , ne  ha  hauiito  yna  nuoua  forte  da  Genoua , la  quale 
non  fidamente  l’ha  porta  cò  le  altre  si  belle  piante,  ch’egli 
tiene  nel  fuo  molto  vago  luogo  fotto  al  Cartello  della  Cit 
tà;  ma  ancora  produce  delicatifsimi  limoni  per  conco  di 
dolcezza, & al  pari  de  gli  aranci  molto  dolci. 

Vinc.Mai  non  intefiche  de’Jimoni , che  fono  per  natura 
garbi,  fe  ne  hauelfe  da  trouare  che  fu  (fero  fi  dolci,  co- 
me dite. 

Gio.Bat. L’arbore  del  limone  produce  fpine  affai  quanto 
piu  ègiouane, nondimeno  in  Maderno  ve  ne  fono  di  quel- 
lijClie  non  ne  producono  alcuna  forte, la  qual  cofaè  molto 
commodapermaneggiare  quelle  piante,  poiche  quelli  fpi-i 
ni  fono  pungentifsimi,&  velenofi  affai  piu  d’ogni  altro  ar- 
bore.Ma  la  bontà  de  limoni  è tanto  maggìore,quando  che 
efsi  fono  ben  maturi, phrteneri,& honeìtamente qualifica- 
ti di  fucco*.  La  onde  1 limoni  di  Genoua  communemente 
fono  migliori  de  inoltri , & quello  auuiene  , perche  fono 
lafciati  fopragli  arbori, per  non  nuocenti  il  freddo  , come' 
fa  a i noltri.Che  f&nella  noftra  Riuiera.  li  lafciaffero  fopra 
gli  arbori  da  vn’anno  a l’altro,  & non  fufTero  moleflati  dal 
Freddo , non  è dubbio  alcuno  che  ltarebbono  al  paragone 
di  quanti  fi  trouano  in  quelle  contrade. 

Parlandoui  poi  delle  limonee,  dico  che  quantunque  fia- 
no  della  medefima  bontà, che  fono  i limoni,  non  vi  fi  vfita- 
no  però  molto,  percioche  non  fanno  cofi  bel  vedere , per 
effcr  lunghe,&  non  di  cofi  bella  forma , come  fono  gene- 
ralmente i limoni. 

Similmente  venendo  alla  natura  degli  aranci , ciafCuno 
fa  che  ve  ne  fono(comeho  detto)di  dolci,  di  garbi , & di 
mezo  faporej  ma  quelli  fapori  non  fi  conofcono  fe  non  nel 
mangiarlijeccetto  che  da  1 pratichi  Giardinieri , fono  co- 
nosciuti benifsimo  alle  foglie  dell’arbore  & alle  fcorze  de 
i frutti.  Ebeti  vero  che  gli  aranci  di  Genoua  fono  fempre 
migliori  , che  non  fono  inoltri  j ma  quando  fi  lafciaffero 
anco  quefti  maturare, & che  non  patiflero  freddo  alcuno  > 
facilmente  ftarebbono  ai  pari  de  quelli, come  ho  ancora 
detto  de  i limoni.  - - - i 
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Ragionandoui  per  vltimo  frutto  de  i pomi  di  Adamo, di 
co  che  non  fono  niente  buoni  da  mangiare , ne  da  confet- 
tare j ma  folamente  fono  commodi  per  tenerli  belle  le  ma- 
ni,nel  lauarfele  con  quellij&  anco  per  effer  molto  grofsi,& 
ben  tódi,&  anco  di  affai  bel  colore,&  in  vero  ornano  grà- 
demente  ogni  camera,ò  altro  bel  luogo  quando  piu  nume- 
ro ve  ne  fono.  Balla  che  in  conclufione  fono  perfettirtimi 
gli  arbori  di  quelli  Adami  per  riceuere  ( come  ho  detto) 
non  folamente  tutte  le  calme  de  i cedri, & de’  limoni,  & li- 
moitee,&  non  meno  de  gli  aranci, ma  ancora  per  produrre 
torto  i loro  frutti , & in  maggior  bellezza,  che  poffa  fare 
qual  fi  voglia  alerò  arbore. 

Volendoui  poi  ragionare  de’  fiori  de  cedri  (oltra  che  vi  Delle  quali 
difsi  che  tutti  nonelcono  pieni)  dico  che  quando  in  cima  t aie  i fiori, 
d’vn  rametto  fi  troua  il  primo  fiore  che  fi  apre  elTer  vano, 
Scuramente  fi  può  leuar  tutto  quel  rametto  , poiché  tutti 
gli  altri  faranno  voti . La  onde  a coglier*!  fiori,bifogna  ha- 
uer  buona  prattica  in  conofcer’i  vani  che  fi  hanno  da  fpic-  ' 

care,&  i buoni  thè  fi  hanno  da  lafciare  Et  però  molte  per- 
fone  incfperte  ne  l’andare  in  vn  giardino, p igliano  il  primo 
fiore  che  viene  loro  alla  mano,  non  confederando  che  affai 
volte  daranno  all’amico  danno  notabile  i nel  leuarli  tanti 
frutti, quanti  fiori  buoni  haueranno  leuati.  Per  tanto,fi  co- 
me i fiorirei  cedro  (come  ho  anco'detto)  fono  vani  mol- 
ti , & quelli  deljimone  fono  pieni  la  maggiore  parte  fcosi 
gli  altri  dell’arancio  & dell’Adamo  fono  fepipre  perfet- 
ti tutti . Et  è da  fapere  che  i fiori  dell’arancio  tengo- 
no il  primo  luogo  nell’odore , quelli  dell’Adamo  il  fecon- 
do , del  limone  il  terzo , & gli  altri  del  cedro  fempre  l*vf— 
timo  , Cola  talmente  marauigliofa,  che  eflendo  egli  il  più 
pretiofo  di  tutti  ne  gli  frutti  /produca  poi  i fiori  molto  in- 
feriori. 

Vinc.  Mentre  che  io  mi  ricordo,  vorrei  faper  da  voi , Cc 
quella  forte  di  arbore, dura  lungo,ò  curto  tempo. 

Gio.  Bat.  A quello  che  voi  nu  domandate , dico  ch’egliè  Deliurare 
cofa  difficile  il  faper  giullamente  quanto  pofTono  durare,  _/,• 
nondimeno  per  lunga  efperientia  molti  tengono  che  viua-  je[ 
no  affai  tempo.  Percioche  non  folamente  ho  intefo  da  ttntrti  f, * 
più  huomim  nella  Kiuicra  che  partano  i nonanta  , & w- 
i cento  anni , che  non  fi  ricordano  di  molte  piante  , che 
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fufiero  mai  piantate  j ma  più  alcuni  frati  di  San  domenica 
mi  hanno  certificato  che  in  Roma  nel  conuento  loro  di 
fanta  Sabina  vi  è vno  arancio , ilqual  fu  piantato  delle  be- 
nedette mani  di  fan  Domenico,&  che  tuttauia  floridamen- 
te produce  frutti  delicatifsimijdi  maniera  che  forfè  potrei» 
be  efler  da  quattro  cento  anni  che  fu  piantato . Et  quello 
è da  credere,  perche  l’arbore  dell’arancio  non  pure  è mol 
to  duro  di  legno  ,ma  ancora  ritrouandofì  in  terra  libera  , 
& grafia,  fa  le  radici  piùprofondedeglialtridiqueftafpc- 
cie^Et  per  le  medefime  ragioni  vengono  dietro  i limo- 
ni, & confeguentemente  i cedri.  Se  gli  altri  di  mano  in 
mano . 

Parlandoui  ancora  intorno  ai  frutti  ,dico  chefono  per- 
fetti quelli  che  durano  vn’anno,  i quali  non  fono  fiati  dan- 
neggiati dal  freddo,  o d’altro  cafo&  chepafiatopoi  que- 
llo tempo,o  che  cadono  in  terra , ouero  per  la  vecchiezza 
perdono  la  loro  bontà. 

Che  diremo  poi  delle  altre  buone  qualità  di  quelli  coll 
gentili  arbori  ? I quali  non  fol  fi  rendono  fempre  grati  a 

tli  occhi  di  noi  mortali,per  ritrouarfi  tanto  vaghi  di  frutti, 
: veftiti  fempre  di  verdi  foglie;  ma  ancorai  moltifiimi  ar- 
bori fpoliati  d’ogni  verdura, paiono  a paragone  di  quella 
bellezza,&amenità,tanti  fgratiatiflìmi  niefchinelli. 

Medefimamente  ragionandoli!  della  natura  delle  foglie 
di  quelli  arbori, dico  che  quelle  dell’arancio  fono  talmen- 
te durabili, aite  quali  mai  non  cadono  (ffe  però  l’arbore  nò 
ha  qualche  infermità  mortale)  cofa  che  incontrario  fa- 
cilmente occorre,  a gli  altri  , & fpecialmente  al  cedro, 

f>er  efler’ancor  il  piu  delicato  de  gli  altri . Vero  è , che  al- 
aPrimauera  è molto  capace  a nueftirfi  di  quanto  ha  fa- 
lciato , & anco  di  produrre  dopoi  i fiori  al  pari  di  tutti  g li 
altri  arbori  della  lua  forte . Onde  non  è poimarauiglia  , 
Ib  a quel  tempo  la  maggior  parte  delle  contrade  della 
Riuiera  ( cominciando  da  Salò  fin’all’vltima  terra  verfo 
Trento ) fono  vaghiflime  da  vedere,  & delitiofiflìme  da 
odorare  ; & maflimamente  per  la  gran  fragrantia,che  ren- 
dono di  lontano  le  infinite  quantità  di  quei  fiori  bellilsimi, 
& foauifiimi. 

Vinc.  Hatiete  voi  per  coli  buoni  i cedri  che  fi  fpiccano 
liuidi(fegno  dinon  efler  maturi)  Srpoieoi  tempo  a poco 
• » . apo- 
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a poco  diuengono  ben  gialli,  quanto  quelli  che  fi  colgano 
di  tal  forte  maturi,  che  paiono  inzafranati?  / 

Gio.Bat.  Non  è dubio  alcuno,  che  quanto  piu  fitroua-, 
no  i cedri, i limoni,  & gli  aranci  maturi  in  perfettione, 
tanto  piu  fono  di  maggior  bontà . Et-  quello  li  può  fare 
fciegliendoli , & fpiccandoli  d’vno  in  vnó,  ma  non  già 
quando  i patroni  vendono  fottofopra  tutti  i frutti  de’lor 
giardini  a i mercanti  nel  mefe  di  Settembre , o d’Ottobre,i 
quali  feparano all’hora i matturi  da  gl’immaturi:  condu- 
cendo quelli  nell’Alenugna,  nell’Ongheria , o nella  Pollo- 
nia , ouero  nella  Mofcouia:  poi  che  come  vi  fono  giunti, 
li  trouano  quali  tutti  in  perfettione  per  confettarli,  o per 
mangiarli  crudi,come  la  maggior  pjrte  mangiano , fecon- 
do cheli  comprano . Vendendo  poi  i maturi  quanto  piu 
tolto  polfono  , &mafsimaraente  i cedri  per  confettare  in 
Venetia,  & per  tutto  lo  Stato , & anco,  in  piu  luoghi  di 
Lombardia.  Si  che  pofsiamo  concludere,  che  da  noi  è 
migliore  vnbuó  frutto  frelco,  che  vn’altro  mal  maturo,  £ 
mangiarlo  poi  quando  è diuenuto  colorito  : è mafsima- 
mente  qu erti, che  non  lono  coli  ben’accommodati  ne  i ce- 
lioni , come  lì  acconciano  i detti , che  fon  condotti  nelle 
parti  Settentrionali. 

Vinc.  Che  via  lì  debbe tenere,  per  non  lafciar’afcen- 
dere  quelli  arbori,  o piante  piu  alto  di  quello , che  con- 
uiene  alla  lor  natura,  & che  anco  maggiormente  facciano 
de’  frutti? 

Gio.Bat.  Voi  mi  chiedete  vnacoladi  molta  importan- 
te , & da  pochi  offeritala  ; percioche  non,  lolo  quanto 
piu  quelli  arbori  trafeorrono  in  altezza,  tanto  manco  frut- 
tano; ma  ancora  fanno  il  mede  lìmo  quando  non  è daefsi 
leuata  la  moltitudine  de’rami  fuperflui , i quali  tirano  a fe 
quell’humore , che  donerebbe  andareai  fiori,  accioche 
produce{fero,&  ritenclfero  meglio  i frutti.  Et  però  non  è 
marauiglia  fe  le  tante  piante, che  non  fon’ordinace  con  ra- 
gione,non  producono  anco  fe  non  fiori  vani,che  non  dan- 
no alcun  frutto. 

Chi  delìdera  adunque hauer  dei  frutti  in  copia,  nonla- 
fei  andar  mai  le  piante  piu  alte  del  douere,  & lieui  anco 
tutti i rami  fuperflui , che  vanno  per  lungo,  & per  traucr- 
fo:  Auuertendo  che  quando  li  cimano  quei  rami,&  per 

. ' abbai- 


Dello  J pe- 
cari frutti 
maturi , df 

iet£<abH 


DeTaccm~ 
cixr  gli  ar- 
bori. 


r 


Modi  del 
f Untar  gli 
arbori. 


t8 6 GIORNATA  SETTIMA  AGGIVNT A 

abbacarli  quanto  bifognano  , con  la  tanaglinola  ,ò  con 
altri  ferri  ben  taglienti , che  produrànode’  rami  celli  *ffai 
più  in  cima,  che  non  vi  vogliono,  fianoleuati  folamente 
con  le  dita  , & non  fc  ne  lafci  altro  che  dui , ò tre  per  ramo 
cimato  ; altramente  ue  ne  rollano  tanti , che  le  cime  di- 
uerrannofoltiffime  più  affai  di  prima.  La  onde  non  bifo- 
gna  mancare  di  fare  il  limile  a tutti  i rami  che  fono  per  tut- 
to il  corpo  degli  arbori  percioche  quando  vi  reftaffeio  i 
ramicelli  nouelli , ò vecchi  fuperflui , non  è dubbio  che  fa- 
rebbono  talmente  folti , che’i  Sole  non  pure  vi  potrebbe 
coli  giouare  co  i fuoi  raggi , come  fa  gli  arbori , che  fi  tro 
uano  ben’apei  ti  di  ramo  in  ramo  che  nò  habbia  fuper  flui- 
tai ancora  quei  rami  coli  fpesfi  non  produrebbono  frut 

ti  alcuni,  ò pochi ffimi. 

Vinc.Si  poffonofare  auefti  offici  d’altro  tempo  che  da 
Pi  imauera  come  per  rordinario  ciafcu  uo  fa  ? 

Gio.Bat.  Non  lolamente  fi  potano , & fi  ordinano  alla 
Primavera,  & non  d’altri  tempi,  tutti  quelli  arbori  gentili 
con  grandilsima  diligcncia 5 ma  ancora  non  fi  tagliano  fe 
non  per  Luna  vecchia  -,  perciocheella  non  li  fa  morbidare 
coli  come  fa  quando  è nuoua:Senza  che  ( come  vi  ho  an- 
co detto  de  gli  altri  flutti  feri  ) il  fa  produrre  maggior  quà- 
tita  di  flutti . E ben  vero  che  non  bifognà  mancare  dile- 
uar  di  tempo  in  tempo  con  le  dita  i ramicelli  fuperflui,mé- 
treche  nalcooo  ; per  chea  quello  modo  gli  arbori  noi» 
temono  coll , come  fanno  quando  fono  fatti  grandi,&  che 
poi  bi fogna  tagliarli . Ultra  che  non  bifogna  mancare  di 
coprir  le  cime  de  1 rami  tagliati,  & malsimamente  quanco- 
piu  fono  grol'si  j atteibehe  maggiormente  farebbono  dan- 
neggiati quei  tagli  dall’acqua  che  vi  entrarebbe,  & dal  So- 
le che  li  feccarebbe , quando  retlaffero  ignudi  del  tutto,  & 
che  non  fuffero  coperti  con  la  cera  bianca  , ònuoua  com- 
porta col  largato. 

Vinc.Da  qtiai  tempo  è meglio  fterpare 'quelle  piante,  ò 
per  mutarui  luogo , o per  portarle  di  lontano  ? 

Gio.B.l  piattichi  Giardineri  nò  le  mouono  mai  per  farle 
beneficio,poichefruttano  meglio  nel  proprio  luogo  loro, 
che  rimetterle  in  altro,  eccetto  che  fe  efsi  non  lo  raceflero 
per  qualche  lordifegno;  onde  in  quello  cafo , ò per  man- 
darle altroue  ,pcr  l’ordinario,  le  fpiancano  alla  primauera. 

' più. 
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più  toftojche  all’autunno;percioche,fi  come  a quefto  tem- 
po il  legno  fi  ferma  per  eller  maturo  , & per  humore,  che 
cella  per  rifpetto  de’giorni  che  fi  raffreddano; coli  alla 
Primauera,cominciando  a germogliare,  come  fono  pian- 
tate mandano  fuori  le  foglie, & ancor’i  fiori  ,s’elle  fono 
potenti. Ma  bifogna  auuertire,  che  quanto  più talipiante 
fono  grolle , tanto  maggiormente  fi  hanno  da  piantare  (co 
me  anco  vi  difsi)quelle  parti  che  giaceuano  verfo  l’ Aulirò 
al  modo  medefimo  ch’erano;  percioche  patirebbono  pur* 
affai , quando  le  parti  ch’erano  porte  a tramontana,fuffero 
piantate  verfo  l’Oriente , ò l’Occidente  ,&  peggio  verf» 
i’Auftro  . Et  quello  ricordo  è di  grandifsima  importanza; 
conciofia  che  non  è marauiglia  le  a coloro , che  cadono 
in  quelli  errori  _ fe  ne  feccano  , ò almeno  tardano  tanto  a 
profperare  intorno  al  morbidare,&  al  crefcere,come  haue 
rebbono  fatto  , quando  fuffero  Hate  polle  al  medefimo  fi- 
lo, come  giaceuano  Et  quefto  danno  accade  fpeffe  volte, 
mafsimamente  a coloro  che  tengono  limili  arbori  grandi 
nelle  caffè,  perche  nel  portarli  dentro  ,&  fuori  ogn’anno, 
non  auuertifcono  mai  d’accómodarli  in  quello  fiato  me- 
defimo , che  erano  l’anno  innanzi.  Vero  è , che  quando  vi 
fulfe  qualche  carta , o altro  vafo  che  haueffe  i rami  verfo 
tramontana  piu  magri  affai  di  miei  che  fuffero  gli  altroché 
giaceno  all’Auftro,all’horalodareiariuoltare  quella  pian- 
tajperclie  a audio  modo,i  decorami  magri  con  l’aiuro  del 
Sole,diuerrebono  vgualia  gl’altri  belli.  Ma  volendoli  por- 
tare di  lontano  fim.il  i piante  lopra  a i canalino  alle  carrete, 
bifogna  accommodare  in  tal  manierale  radici  nella  terra 
co  i panni, o con  la  paglia  legata  attorno,  ch’elle  non  refti- 
no  offefe  dal  Sole, o da  i venti  per  modo  alcuno  piantan- 
dole la  fera  dopo  che  fono  giunte,  non  tanto  in  terreno 
per fetto;ma  ancora  bagnandole  fpeffe  volte  fui  tardi,  fe- 
condo che  lì  vede  la  loro  necelsità. 

Vinc  Pofcia  che  afufficientia  voi  mi  hauete  ragionato,- 
come  fi  co!tiuano,&  fi  gouernano  gli  arbori  de  i cedri , & 
de  gli  altri  frutti  di  quella  fpecie  neila  noltra  Kiuiera  Sàio- 
diana  ; vi  prego  che  mi  parliate  ancora  ciò  che  fi  debbe 
offeruare  intorno  alle  forti, che  fi  tengono  nella  noftra  Cit 
ta,&  in  piu  luoghi  del  paele. 

Gio.  Bar.  Quella  force  di  arbori  fi'tengono  atre  modi- 
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coli  in  Rrefcia,  come  per  li  camelli , & perle  ville.  alcunì,l| 
piantano  a mezo  di,non  mouendoli  mai  fuor  di  terra.  Al- 
tri li  'piantano  nelle  cade  grandi  di  legno . Et  altri  li  pongo 
no  ne  i vali  di  terra , detti  da  noi  pitari . I primilicoItina- 
no  Umilmente  come  quelli  della  Riueraj ferrandoli,  & co- 
prendoliall’Autunno,accioche  non  gelino , & fcoprendoli 
poi  alla  Primaucra,  per  che  verdeggino  , & fiorilcano  , 8c 
acciochei  frutti  già  produrti,  tendano  alla  perfetti one  t 
i quali,  benché  non  habbiano  fi  felice  aere,  quanto  han- 
no quelli  della  bella  Riuiera  -,  nondimeno  ,eflendobea 
cullodfti  ( come  fono  quali  tutti , per  elfere  nelle  mani  di 
perfone  nobili  -,  che  li  tengono  per  traftullo , & per  ricrea 
tione)riefcono  finalmente  tanto  belli,  & buoni,  che  al- 
cune volte  auanzano  i coltiuati  da  coloro, che  nafeono  in 
quelli  liti  ( riferuando  però  femprei  più  eccellenti,  che 
per  generofied  fe  ne  dilettano)  per  vipere  iolamente  delle 
entrate,  che  cauano  dalla  loro  industria. 

I fecondili  pongono  nelle  caflcdi  larice  (per  effer  le- 
gno forte, che  Ila  (aldo  all’acqua  inchiodate  a quattro  tra 
netti  di  callagna , per  ciafcuna  calla , che  auanzano  di  lot- 
to , per  piede,  vn  palmo  .Le  quali  li  fanno  tantolunghe, 
& larghe  quanto  gli  arbori  fonograndi,  ma  però  quali  tue 
te  non  fono  men  lunghe  di  corpo  d’vn  braccio  & mezo, 
& poco  meno  d’altrotanto  larghe,  in  quelle  li  tiene  della 
terra  ben  minuta,  & fempre  grafia  benilfuno , la  quale  ogni 
anno  li  accompagna  di  lterco  bé  marcio  di  colombini  poi 
li,o  di  cauallijouero  di  cloachc;&  poi  al  fan  Martino  li  por 
tano  alcopcrtofocto  alleloggie.o  portici, accioche  gl’ar 
bori,o  i frutti  non  lìano  pcrcolfi  dalle  prime  brine, che  ca- 
dano ( non  elfendo  però  priui  dal  goder’il  fole  che  all’ho- 
ra  vi  aggiunge  ) & a fanta  Caterina  li  mettono  nelle  fiale, o 
altri  luoghi  ben  chiuli  per  lo  freddo  noli  man  cado  poi  di 
portar  loro  delle  braggie  ne  gli  cllremi  freddi,&  anco  ( co 
me  ho  .detto  ) di  bagnar  loro  la  terra, quando  moftrano 
hauer  fete  . Ritornandofi  poi  all’aere  lotto  al  corperte  a 
mezo  Marzo,accioche  polfano  godere  i raggi  folari,  & fi 
mettono  innanzi  fan  Georgio  fuori  aH’aprico,nefi  manca 
dar  loro  dell’acqua  tante  volte  quante  li  conofcc  che  hab- 
biano fete.  Vero  è che  non  fi  manca  di  potarli,  & di  or- 
dinali quàdo  lì  portano  fuori  di  Marzo,&  anco  per  quattro 

dita 
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dità  nel  difcalzare  la  fuperficie  della  terra , & dì  tagliare 
tutte  le  radici  che  lì  tremano  intorno  all’  arbore,acciochc 
le  altre  ftiano  Tempre  a bafio,percioche, quanto  più  Hanno 
lontane  tali  radici  della  fuperncie,tanto  più  gli  arbori  lì  fan 
no  potenti  per  fruttare. 

i terzi  arbori  i piccioli 'che  lì  pongono  neivali,o  pitari  «&/■» 
fatti  di  bella  terra  colo  rata,lì  coltiuano  con  maggior  arte  Marli  ne  i 
di  tutti  gli  altri, i quali  l èdono  molta  vahgezza,come  quel-  pàtri* 
li  che  non  pure  fono  coli  belli  da  vedere  ìopra  alcune  fine- 
lire,  o fopra  più  muratelli,  ma'  ancora  rendono  gratvmaraui 
glia  nelfruttarejcome  lì  veggono  alcuni  arbufcelli  in  que- 
lli vali, che  hàno  produto  maggior  copia  di  frutti  belliche 
non  hanno  in  fe  numero  di  foglie  verdi. 

Non  è forfè  cofa  da  ftupire , vedendo  un  vafo  limile, il 
q^uale  Ha  non  piu  alto  d’un  braccio,&  non  più  largo  in  fon  , 

do  d’un  palmo , & che  vi  lia  piantato  vn  arbufcello  anco 
non  più  alto  d’vn’altro  braccioli  quale  lì  trouaua  talmente 
carico  di  cedri  groflì,che  ciafcuno  che  li  confidera.fi  mara- 
uiglia  grandemente,  che  queiramicelli,  che  li  fullentano 
non  lì  icauezzino  del  tutto  ? 

, Vinc.Qui  veramente  la  natura , con  quello  elfcmpio,  ci 
fa  conofcere  benifsimo  quanta  forza  na  nelle  cole  vnite, 
moftrandoci,  che  mentre  vno  di  quelli  cedri  (benché  lia 
grolfo  ) è folìenuto  dal  ramicello  aonde  riceuel’humore  , 
egli  col  fuo  pefo  non  lo  tira  al  balfo:Ma  elfendo  fpiccato» 

8c  dapoi  ritaccato  con  lo  fpago  fubito  lo  piega  di  tal  lorte 
all’ingiii.che  quel  ramicello  ci  moftra  chiaramante  non  ha 
uer  poflanza  per  fullentarlo,comefaceua. 

Gio.  Bat.  Non  è dubbio  alcuno  che  l’arte  è coli  limi- 
le alla  Natura, quanto  è la  feimia  all’homo,  & però  non  vfè 
lingua  humanachc  potelfe  mai  narrare  la  fua  poflanza, per 
efler’  incomprenlìbile  a noi , mentre  che  lìamo  nel  carcere 
delle  miferie  nollre  ,La  onde  lìamo  obligati  infinitamente 
a Dio, poiché  egli  ci  fd  capaci,d’  imitarla  almeno  in  parte, 
con  gl’ingegni  Rollìi,  che  tuttauià  ci  dona  fenza  alcuni 
meriti.  . v 

Vinc.  Vorrei  faper’ ancora  da  voi  fe  in  quelli  bel- 
li vali  lì  piantano  cofii  limoni  , & gli  aranci,  come  lì  fan- 
no i cedri . 

Gio. 
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t Gio.Bat.  Volendoli  piantare  arbori  piccioli  di  cedri  -, 
di  limoni , aranci , & limonee  , bifogna  anco  ponerliia 
t>itari  piccioli  con  poca  terra',  che  lìa  ben  graffa,  doue  non 
iiano  percoli  dalla  tramontana  , & die  habbiano  buon’ 
aere  , perche  faranno  i frutti  in  tre  anni , eccetto  però 
glfaranzi  per  efier  molto  duri  di  legno  . Ma  chi  vole  che 
in  pochi  anni  quelli  fruttino,  gl’incalmi  foprai  cedri,  o 
piu  tolto  fopra  gli  Adami;  & faranno  anco  i frutti  piu 
grofsi  dell’ordinario. 

A mantener  poi  i detti  arbori  ne  i pitari  tempo  lun- 
go , bifogna  ogni  tre , o quattro  anni  leuarli  fuori , & ta- 
gliaiuila'terra'con  leradjci  talmente  attorno  & infon- 
do, che  non  ve  ne  refti  piu  ditredita  . Laquale  fi à cam- 
biata molto  jninuta , & ben  grada  non  mancando  poi  a ci- 
marei rami,accioche  ilianobafsi,  Sdeuare  1 fuperflui  che 
fono  per  lungo,  & per  trauerlo.  Non  lafciandoli  patir  fe- 
te  nel  gran  caldo,  & nel  verno  bagnarli  leggiermente  ; 
perche  quando  fi  bagnaffero  aliai facilmentegelarebbono 
nel  gran  freddo. 

Vinc.  Fate  voi  differenza  di  poner’in  quelli  vali  di  terra 
tanto  vnramoc’habbia  fatto  le  radici fotto terra, quanto 
vn’altro  chele habbiaprodutte  in  vn  tronco  dell'arbore, 
con  la  caffecta  di  legno,o  col  vafetto  di  terra? 

Gio.Bat.  Ciafcuno  di  quelli  è buoni  per  piantami  ; Ma 
però  quclramo  chefarà  fpiccato  dai  tronco  ,farà  affino- 
la bel  vedere,  poiché  haucrà  i frutti  li; lo  j benché  ancoc. 
l’altro  che  fara  cattato  dalla  terra,  pi  odurà  l’anuo  feguenT 
-teifuoifructi. 

Vinc.  Si  come  mi  hauete  detto  la  via  che  vi  vole  nel 
mantener  piu  anni  quelli  arbori  ne  i pirati  , vorrei  fa- 
per  ancora  come  fipoffono  mantener  nelle  caffè  in  buo- 
na forma . / 

Gio.Bat.  Come  fi  veggono  le  radici  abondare  troppo 
alla  fuperficie , & apprelio  alle  quattro  parti  delle  afsi  , di- 
co cheficauino  di  Marzo  le  piante  dalle  caffè  con  le  cor- 
de in  alto  tenendole  cofilcuate  fin  che  fi  habbi^  tagliato 
via  vna  parte  dfclla terra  attorno  con  le  radici  almeno  per 
mezo  palmo  , facendo  il  medefimo  alla  parte  di  fotto  , ac* 
cioche  ritornando  ogni  pianta  nella  calla  , che  habbiain 

*>  fon- 


De’  cedri,  et  retri  rrvtti  simun  ipt 
fondo  alquanto  d’altra  terra  , fi  abbafsi  anco  con  le  ra- 
dici: riempiendo  parimente  tutta  la  caffo  di  perfetta  ter- 
ra ; poiché  a quello  modo  firingiouenifcono  tali  piante, 
le  quali  fruttificano  benifsimo , quando  appreflo  fono  ben 
potate,&  tenute  balle  in  bella  forma. 

V ine.  Quello  modo  di  rinouar  le  piante, mi  piace  tanto 

1>iu  quanto  ne  ho  veduto  piu  volte  alcune,  che  rimangono 
ungo  tempo  vane  di  frutti,  & tutto  è da  credere  auenghi 
per  la  troppo  copia  delle  radici  che  diuorano  tutto  l’hu- 
more,che  douerebbe  andar’alle  piante. 

Gio.Bat.  Fra  gli  fpiriti  gentili  , che  fi  dilettano  di  tener 
all’ordine  quelli  fi  belli  arbori  ,non  pollo  tacere  M.  Gio- 
uan’Angelo  Rota, il  quale  tiene  i fuoi  arbufcelli  ne  i pitari 
con  tante  politezze,  che  non  fi  vederebbe  vn  ramo  fuor 
dell’altro  , vn  frutto  men  bello  dell’altro,  ne  piu  foglie  da 
vn  lato,chedalPaltro,di  maniera,  che  quanti  gli  veggono, 
fillupifcono , marauigliandofi  che  l’Arte,  & la  Natura  fi 
diano  conuenute  a mollrar  quanto  vaglion  le  forze  loro. 
Oltra  ch’egli  non  hi  pari  per  ridur’a  bellezza  in  limili  vali, 
diuerli  animali  fatti  di  balilicò,  di  maggiorana , di  mirtel- 
la,  c d’altre  herbe  che  sforzano  ogn’vno  a mirarli  per  co- 
de molto  rare. 

Vinc.  Che  modi  ofleiuano  colloro  nel  fare,  che  quelli 
arbufcelli  lliano  coli  ben’ordinati  come  dite? 

, Gio.  Eat.  Non  folametue  fra  le  vie  che  tengono  quelli 
ingegnofi  intelletti, cauano  con  le  mani,o  con  le  forbicec- 
tele  foglie,i  rami,i  fiori,e  i frutti  che  fono  fuor  dell’ordine, 
© che  lono  doppi; , o troppo  fotto  l’vn  l’altro  j ma  ancora 
ritrouandoliche  l’arbufcello habbia  da  vaiato  iramicel- 
li  piu  fiottili,  opiu  bafsi  dell’altro,  volgono  il  vafo  fin  che 
quelti  titano  verfo  al  Sole,  poiché  da  quello  vengontì  in- 
grofiati,&  inalzati.Et  oltra  che  fono  folleciti  nell’adacquar 
Ji  quando  fa  bifogno,  &fempre  con  acqua  ripofataalfai, 
& llercorata  , non  mancano  parimente  di  chiuderli  ben 
nel  verno  dal  freddo , e dar  loro  per  vn’hora,o  due  il  So- 
le fui  mezo  di,percioche  quello  li  corrobora  molto,  & ca- 
lia ogni  lor  humidità. 

Vmc.  Dapoi  che  mi  hauete  fatisfatto  di  quanto  fin  hora 
viho  richiedo  , refita fidamente  che  mi diciate  quelle  doti 
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maggiorijChe  hanno  i cedri, & limoni,& gli  aranci. 

G10.  Bat.  Douendoui  ragionare  di  quelli  arbori , & de 
iloro  frutti,  comincierò  adire,  che  eflendo  ben  coltiua- 
to  quello  del  cedro  , non  tanto  mai  non  lì  ritroua  Ten- 
ga frutto  , come  quello  che  ne  hà  fempre  di  maturi  di 
quelli  che  lì  maturano,  & anco  de  i piccioli,  & de  pic- 
ciolifsimichetuttauiadi  mano  in  mano  s’ingroflano  j ma 
ancora  è lempre  ben  fornito  di  foglie  verdi . La  onde 
non  è maraujgha  fe  tanti  nobili  (piriti  di  quello  pae- 
fe,  ne  tengono  appreflo  di  fe  diuerfamente  (come  ho 
detto  ) per  ricrearli  , nel  mirarli,  & nel  nodrirli con  le 
proprie  mani. 

Lafciandoui  poi  la  bellezza  , & la  bontà  di  quelli  fi 
pretiolì  frutti , per  hauerne  detto  abaltanza:  fra  lepre- 
rogatiue  che  hanno  per  natura,  mi  pare  rarifsima  quel- 
la clic  hanno  contra  i veleni  , mangiando  non  fidamen- 
te tutto  il  frutto  , ma  piu  ancora  1 loro  femi  : come  di  ciò 
narra  Atheneo  efler’occorfo  in  Egitto  al  tempo  fuo  . Et 
oltrache  tenendo  in  bocca  la  loro  decottione  , fa  buon 
fiato  airhuomo  ; & mangiandoli  conditi  , fcaldano  lo 
llomaco  s il  loro  acetofo  hurnore  ci  fpegne  la  cole- 
ra, & lo  preferua  dalla  pelle  : Senza  che  i medici  moder- 
ni, nelle  febripellilentiali,vfano  iloro  firoppi^per  eftin- 
\ guerlafcte. 

Venendo  non  meno  a ragionami  intorno  all’arbore  del 
limone  naturale,  & non  delPincalmo  (opra  il  cedro  , di- 
* cq  ch’egli  non  teme  tanto  il  freddo  , quanto  fa  il  detto 
del  cedro;  & il  medefimo  fanno  i Tuoi  frutti  naturali,  I 
quali,  oltrache  fono  piu  aceto(ì,&  piu  mordenti  al  gu- 
fio  di  tìnte  le  altre  fpccie,  fono  anco  di  Tacco  piu  fied- 
di,  &piu  fecchi  alfai . Dal  quale  fucco  fi  fanno  lìroppi 
vtili , come  fi  fanno  de  i cedri  per  fpegner  la  caldezza 
dellacolera,&perdlinguerle  febripelliientiali.  Li  l’ac- 
qua fatta  con  lambico  di  vetro,  non  tanto  è perfetta  per 
fare  il  vifo  lufiro  , & polito  alle  donne, quanto  perche 
fcacciale  volatiche  in  ogni  luogo  della  pedona  , lenza 
che  dandolo  a bere  a i fanciulli  ammazza  i vermi  c’har.no 
nel  >or  corpo. 

Reda  fidamente  che  vi  narri  dell’arbore  dall’arancio „ & 
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che  facciamo  fine . 11  quale  ( come  ho  detto)  è talmente 
duro  legno , che  ftd  faldo  quali  Tempre  a tutti.i freddi  che 
i vengono  nella  Città  noftia,&  nel  paefe,pur  che  fi  trouiin 
1 luogo  coperto , & non  mai  fottopollo  alla  tramontana; 
n ma  nella  Riuiera  Salodiana  non  accade  coprirne  alcuno  , 
f poiché  fono  foccorfi  da  quel  felice  aere  , benché  vi  neui- 
i chi  fopra  che  non  temono  di  rouina  alcuna . Et  quelli  ar- 
t bori  producono  diftintamente  tre  forti  di  frutti , cioè(co- 
i me  ho  anco  detto  ) dolci , garbi  ,&  di  mezofapore.  Ma 
I tutti  hanno  le  fitorze  piu  amare  di  tutti  gl’altri  frutti  detti, 

li  le  quali  fon  perfette  nel  fare  la  conferua , che  fi  adopra  a 

fare  buona  moftarda  & altre  cofe  affai , come  fi  via.  I 
dolci  fono  caldi  in  tutte  le  parti  & gl’altri  fono  di  fucco  ' ' 
frigido,  fecondo  che  piu  &meno  fono  anco  acetofi.  Ec 
i però  i medici  moderni, con  ragione  danno  quelli , & non 
l 1 dolci  a gli  amalati  di  febri  calde. 

Parlaremo  dimane  di  quanto  vi  piacerà. 

Vinc.Et  io  non  mancarò  diefler  con  voi  all'hòra  foiitt.  • 

I Et  però  leuiamofi  di  qui. 

Il  fine  della  fittìrm  giornata  aggiunta* 
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Intorno  ad  alcune  cofe,  che  fi cauano dalla  terra ;le 
quali  non  fono  per  cibo  de  gli  huomim  , né 
per  fattura  de  gli  animali . 


E N V T O l’ottauo  giorno  Metter 
Vincenzo  Maggio  nell’hora  lolita 
daM.  Gio.Battilla  Auogadro , & 
ncrouatolo  che  hauena  defìnato 
in  mezo  del  Ilio  belliflìmo  pergo- 
lato per  goderui  maggiormente 
vn  venticello  foaue  , che  tutt’ho- 
ra  faceua  tremolar’!  rami  de  gli  ar 
bori  del  bel  giardino,&  diuerfì  fio 
ri  dell’ameno  prato,  i palmi  del- 
l’ampio pergolato, & i cedri,i  limoni, gli  aranci  con  le  her 
be  del  vago  norto  : dopo  l’hauerfi  fatatati  l’un  l’altro  , fe- 
condo il  iolito,&  poi  ieduti  a quel  dolce  frefco , i’Auoga- 
dro  mirando  prima  il  Maggio  che  altro  non  parlaua , ditte. 
Di  qual  cofa  piace  a voi  Metter  V incenzo  che  ragioniamo 
hoggi,poi  che  quelli  giorni  pattati  habbiamo  detto  del- 
le cofe  piu  importanti,che  fi  raccolgano  nel  Brefciano? 

Vinc.  A punto  decorrendo  io  quello  medefimo  nel  ve- 
nir da  voi,ho  penfato  di  domandami d’alcune  cofe , cke  fi 
cauano  dalla  terra , le  quali  auenga  che  non  fiano  per  cibo 
de  gli  huomini,  ne  per  pallura  de  gli  armenti,  fono  però  di 
qualche  vtilità  ; come  primamente  defidero  che  mi  dicia- 
te del  canape;  cominciando  che  terrei!  vi  vuole  perfar- 

lo 
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lo  venir  bello , lungo , & di  buona  fere . 

Gio.Bat.  Quantunque  nel Brefciano  non  Tene  raccoglia 
fe  non  pocafomma,a  rifpettò  del  Bolognefe , e d’altrifpaefi 
di  Lombardia , nondimeno  io  loderei  quando  fe  ne  femi- 
nalle  maggior  quantità  ; & maflìmamente  da  coloro  che 
non  han'terreni  per  feminarui  i lini , ne  acqua  per  adac- 
quarli ma  che  hanno  i campi  ben  grafi,  & di  buona  polpa; 
percioche  fi  vede  quanto  fono  necelfarij  diuerfamente  nel 
paefe,  & che  vengono  belli fenza  adacquarli.  Trouato 
adunque  il  terreno  a propofito  per  feminarui  il  canape, 
ciafcuno  può  elfer  ficuro  , che  quanto  piu  continouaràdi 
annoio  anno  a feminarlo  nel medefimo luogo  ( peròfem- 
pre  ben  letamato  di  letame  buono  ,&  minuto  ) tanto  più 
quel  terreno  diuenird  migliore  per  produrne  maggior 
quantità.  Et  per  tanto  fi  comincia  a rompere  quel  campo 
innanzi  il  verno,  accioche  fia  ben  maturato  dal  gelo,  & 
paflato  Gennaro,!!  taglia, & fi  erpica  beniflimo  ; poil’vlti- 
ina  fettimana  di  Marzo  (trouandofi  ben  letamato  ) fi  ara  I2 
terza  volta,&  fi  femina , & fi  erpica  quella  femenza  fin  che 
reità  ben  coperta . Ma  meglio  e a fare,  come  fanno  alcuni; 
i quali  hauendo  letamato  quel  campo  molto  bene  nel  det- 
to tempo  , lo  vangano  tutto,&rpoi  che  l’hanno  feminato, 
Joraltellano  talmente  , che  quella  femenza  fi  vede  tutta 
incorporata.  Etpiuancora,come  veggono  che  vuol  pio- 
tare,lubito  vifpargono  fopra  lo  fterco  di  colombi,  come 
fe  fltfle  tanta  femenza,il  quale  per  incorporarfi  nel  terreno 
con  quell’acqua  che  viendapoi,  fa  venir’il  canape  in  tutta 
quella  bellezza,  & quantità  che  fia’poflìbile:  Ma  coloro 
che  non  hanno  fterco  colombino  , come  hanno  tagliato 
tutto  il  canape  con  quello,  che  hà  la  femenza,  al  fin  di  Lu- 
glio rompono  quel  terreno, accioche  fia  cotto  dal  Sole,& 

Coi  hauendolo  ben  letamato  ; fi  feminano  la  faua  all’Otto- 
re,  la  quale  per  ritrouarfi  alta  al  fin  di  Marzo  , lariuolgo- 
no  fotto  con  l’aratro  , o piu  tolto  per  maggior  beneficio* 
con  la  vanga. 

Vinc. Quanta  femenza  vi  vuole  per  iugero? 

G10.Bat.Chi  ha  il  campo  ben  morbido,&  alto  di  buona 
polpa, non bifognapaflar quattro  quarte;  percioche  pro- 
durrà il  canape  raro , & tanto  lungo,  & grolfo  di  tutta  la 
gamba,  che  pafterapiu  di  vinucinque  peli  di  canape  ben 
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fattojma  perche  reitera  morbido, non  fard  dafar’ altro  che 
10.  tele  grolle, o corde  fine,  &fpago  lottile:  Vero  è che  chi 

hauerà  il  campo  niezanatnente  graffo,  & più  torto  alquan- 
‘ to  foluto,che  forte  potrà  dami  quarte  fei  di  bella  feméza  ; 
|>ercioche,nalcendo  fpeiro  iljcanape,  confeguentemente 
reftarà  più  minuto  di  gamba,&  manco  anco  dell’altro:  Del 
quale, non  folamentc  fi  potrà  far  delle  tele  grolTe  per  far 
. ‘ ficchi, tende, &velc,&  reti  d’ogni  forte  per  pefcare  ( per 

durar’artai  manco  nell’ acqua  quelle  di  lino)  mafcieglien- 
do  il  più  fottile,fi  farà  tele  buone  per  far  lézuoli,camifcie, 
& altre  cofe  per  vfo  delle  famiglie. 

Vinc.Non  lodate  voi  a zappar’il  canape , benché  non  fi 
zappi  il  lino? 

Gio.Bat.Qiiando  ci  nafee  raro, fi  zappa  con  le  zappe  foli 
te  a zappar’i  legumi, i frumenti, & i migli,non  effondo  l'pef- 
fo  ne  i terreni  ( come  ho  detto  ) feminato  , cefi  accioche 
egli  venga  lottile, fi  zappa  co  i zapparoli  ftretti  non  manco 
dì  tre  dita,&  che  hanno  dall’altro  capo  dui  corni  acuci,  & 
lunghi  vn  dito;percioche  trouandofi  molto  fpelfo,vi  fi  pof 
fano  cauare  le  herbe  con  quelli , & con  le  mani  fenza  dan* 
neggiarla. 

Vijic.Checofavififà,dapoi,ch’èftato  ben  zappato. 

Gio.liac.Altro  non  vi  fi  fa  fin  che  non  è diuenuto  bianco; 
perche  quàtopiuvi  fono  poche gambe,che  non  fiano  bian 
che, tanto  più  debbono  all’hora  llerpare,o  piu  torto  taglia 
re  prefifo  terra  ( comefanno  quei  paefi  che  ne  raccogliono 

* gran  quantità  ) tutte  quelle, che  nonhauranno  la  femenza, 
laquare  prodottafolamente  dalla  fetnina , & non  dal  ma- 
fchio.Lequali  gambe  fi  lafciano  per  quindeci,o  venti  gior- 
ni,fin  che  fon  mature  lefemenze,&non  tanto  fi  tagliano  a 
mododcll’altre  gambe  ma  fi  troncano  via  anco  da  quelle 
tutte  le  mizette  piene  di  l'emen  za , le  quali  ponendole  al 
Sole  fopra  lenzuola,  come  fono  ben  feccate , fi  fanno  fuor 
le  fcinenze  , tritandole  beni/fimo  con  le  mani;Onde  criue- 

• landolé  con  criuello  minuto  ; ò più  torto  nettandole  dalla 
bulla,  & da  quelle  femenze  che  non  fono  buone  col  vallo, 
fi  gouernano  poi  in  luogo  non  humido,finche  fi  feminarà- 
no  al  tempo  detto. 

Vinc.  Che  fifa  poi  di  quelle  gambe  che  fono  troppo 
mature? 

Ciò. 
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Gio.Bat.Benche  in  quello  paefe  alcuni  cauano  qualche 
poco  di  ftoppa  molto  grotte  per  fare  delle  corde  di  poca 
valuta , nondimeno  ne  i paefi  doue  colgono  gran  copia  di 
canapi,  quali  tutti , per  abbruciarli  beni  flimo  tali  gambe* 
fe  ne  leruono  nel  cuocer’ogni  forte  di  pane. 

Vinc.Seguitate  anco  a dirmi  le  cofc,che  vanno  fatte  alle 

f;ambe,che  non  hanno  Temenza  dapoi  che  fono  tagliate,& 
egatein  mazzi  piccoli. 

Gio.Bat  Si  mettono  quelli  mazzi  nell’acquapoco  corren 
te, doue  lì  fann’inondare  beni  flimo  perfei,&  lette,&fìn  oc 
to  giornùche  bifognano  a molificarli  in  perfezione , per- 
cioche  vi  è differenza  gràdiflìma  da  vn’acqua  cruda, o dol- 
ce,o  dal  canape  raccolto  duro , molle  dai  tempo  tardo  , o 
temporito,  che  iia  gran  caldo  , o cepido,ouer  piouofo , & 
per  quello  non  lì  può  determinare  vnmedelìmo  numero 
di  giorni, ma  lafciaruique’mazzi  fin  che  le  gambe  lafciano 
alquanto  lecorreccie-loro  : Et  all’hora  fono  da  cauar  fuo- 
ri dell’acqua, & farle  feccar  aj  Solc,&  poi  quando  fi  vole  li 
fcauezzano  di  mano  in  mano  con  vn  legno  fopra  d’un'af; 
fonegrolfojò  defco,&  dopo  fi  tritano  bene  conlafronta- 
glia  piu  minuro.Et  fatto  ben  quello,s’inuolge  il  canape  At- 
torno piu  volte  d’vna  cauicchia  di  legno  forte,&  fi  tira,  & 
fi  braccia  talmente,che  la  fcorza,fi  parte  j & non  vi  reità  a 
far’altro, che  farlo  pattar  per  Io  Ipinaccioraro,  ofpelfofe» 
condo  che  fi  vole  per  ponerlo  poi  alla  rocca,o  conocchia, 
come  altri  dicono. 

Vinc.Qual  canape  fi  adopera  per  far  le  corde,  e maflime 
le  erotte? 

Gio.Bat  Non folamente  li  piglia  laboppa  mezana  ; &Ia 
grolTa  che  fa  il  canape  pur’alìai,  ma  àncora  quella  lloppac- 
cia  che  cfce dalle  certeccie  , efpeciaimente  nellofcauez- 
zarlo,&  nello  ltracciarlo  dalla  cauicchia.  Dandola  femenT^t 
Jet  canape  all  ltuomo  li  rifolue  la  *entofitàì&  dandola  alle  galline  tnt  • 
to  il  -verno fanno  de  gli  otti  affai  quando  le  altre  non  ne  fanno  nell' ec- 
ceomo freddo. 

Vmc.Nonhauete  voi  ancora  per  grande  vtilità  in  femi- 
nar’i  garzi. 

Gio.B.Non  è dubbio  alcuno, che  fcminandoli  ne  i terre- 
ni a propofico  ordinandoli  con  ragione , fe  ne  caua  in  dui 
anni  aliai  pai, che  uó  li  fa  a feminaruifru metodo  altri  grani. 
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Vinc.  Qualterreno  vi  vuole,  per  «coglierli  buoni  j & 
in  quantità  ? 

Gio.Bat.E  perfetto  quello,  che  piu  tolto  fi  trouafolu  to 
che  duro,  ladino  che  forte,  graffo  che  magro , netto  che 
fporco,&  che  non  habbia  pietre,o  giara,  ouer  che  non  fia 
lamino, o paludofo. 

' Vinc.  Che  via  fi  tien’a  feminar  i garzi,  & a gouernarli 
bene  fin’  al  fine? 

Gio.Bat.Si  rompe  prima  il  terreno  innanzi  il  verno  con 
l’arafro,accioche  fi  cuoca  ben  dal  gelo,&  poi  fi  ritaglia,& 
fi  erpica  benifsimo  al  Eebraro.  Et  quando  fi  vogliono  fe- 
minareal  fin  di  Marzo , o al  principio  di  Aprile  ( letamato 

}>erò  prima  quel  terreno  ) fi  ara , & fi  erpica , & dapoi  fi 
èminano  i garzi  piu  tolto  rari,  che  fpefsi , &fi  raltellano 
benifsimo  dentro  co  i raltelli  di  ferro . Ma  meglio  fareb- 
be in  vece  di  arar  tre  volte  quel  terreno,e  letamarlo , & fu- 
bito  vangarlo  innanzi  il  verno, ouero  quando  fi  vogliono 
feminarei  garzi;  & poiraltellarii  al  modo  detto;Non  mà- 
.cando  a mondarli  có  le  mani  al  principio  di  Maggio,zapar 
liancor’al  Giugno,o  al  Luglio,fecondo  è bifogno.  Poi  in- 
nanzi S.Michel  fi  cauano  con  la  vanga,  & cimati  tuttofi  ri- 

f Cantano  nel  terreno  ben’ordinato,co  i cauicchi  di  legno, 
ontani vn dall’altro mezo  braccio,  & fi  cacciane i buchi 
di  gamba  in  gamba  tuttala  radice/  la  qual  è di  forma  limi- 
le a i rauanelh  ) & vi  fi  calca  attorno  bene  la  terra  . Oltra 
che  fi  zappano  afeiutti , quando  lono  mofsi  ( cioè  come 
cominciano  a germoliare)  & anco  al  Marzo,  all’Aprile  j 
& al  Maggio  ( fe  coli  è bifogno  ) percioche  vi  fi  gioua 
Tempre,  pur  che  non  buttino  l^arzi.  Nè  altro  vi  fifa,  ac- 
ceto  che  come  fono  produtti,fi  leuano , & fi  tagliano  quei 
foli,  che  fono  quadri,  accioche  maggiormente  l’humor 
della  terra,  vada  ne  gli  altri  buoni . Et  perche  nel  lor  fi- 
nire , comincia  a fiorire  la  manza  d’ogni  gamba  in  cima, 
e poi  di  man  in  mano  fin  ch’è  fiorita  tutta  ; come  fono  ca » 
duti  i fiori  apprelfo  vn  dito  al  piccolo , fi  tagliano  la  fera  , 
o la  mattina  coi  piccoli  lunghi  vn  palmo , & fi  accomoda- 
no a dieci,o  dodeci  per  mazzo,  & si  appicano  feparati  al- 
l’ombra, al  vento, & non  al  Sole,  ne  airhumido:olferuan- 
do  quello  di  giorno  in  giorno , finche  fono  raccolti  tutti  i 
buoni.  Ma  «cogliendone  gran  quantità,  fi  pongono  nei 

cefti 
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;t  certi  grandi, & fi  riducono  a cafa  ; diftendendoli  al  coper- 
to^ non  piu  alti  d’vn  palmo.  Et  dopo  che  fono  pofati  co- 
i«  fi  per  alcunigiorni,fifcielgono(perhuomini  periti)  ibuo- 
i ni  da  garzar  berette  ; 8i  gli  altri  da  garzar  panni  ; percioche 

£ vagliono  Tempre  quelli  quattro , ite  cinque  volte  piu , che 
non  fanno  quelli.  Ma  alcuni  Agricoltori  benprattichidi 
j fimilearte  leminano  i garzi  della  miglior  Temenza,  che 
portono  hauere(per  efier  cofa  importanciTsima  a far  coli  dì 
, tutte  le  lemenze)pur  ne  i terreni,che  fono  a propofito , & 

ne  danno  meza  oncia  per  tatiola.  Aiquali  benchenafco- 
no  fpefsi,  non  fanno  altro  che  tenerli  netti;  & poihauen- 
i do  racolto  quel  che  fiorifcono  il  primo  anno,  lafciano  ve- 
nire gli  alt  ri  per  raccoglierli  Panno  Jfegu ente  quando  fa- 
ranno fioriti.  Et  come  gli  anno  raccolti , li  pongono  al  fo- 
le per  mezo  giorno  & li  volgono  due  otre  volte,  &dapoi  « 

li  mettano  ogni  duoi  mazzi  attaccati , o fopra  a trauerfo 
vnapertica,comefe  fu  fiero  due  ltaffe  di  fella,  & in  lunghi  1 
afciutti,&  chei  venti  portano  penetrare;  lafciandoli  coli 
fin  cheli  fcielgono  al  modo  detto  per  vendere.  Vero  è, 
che  vi  fono  alcuni  altri  ancora,  che  pongono  i medefimi 
garzi  fopra  le  grati  fatti  a porta  (pure  in  limili  luoghi  J| 
conciandoli  in  piedi,  cioè  , con  le  fede  di  fopra  ; per- 
cioche a quello  mode  non  fi  maccano  le  fpine  per  via  al- 
cuna. Et  quando  li  vogliono  portarea  vendere  in  qual- 
che città , o altro  luo^o,  li  conciano  in  bei  mazzi  grandi  in 
lunghezza  dui,  o tre  braccia,  e larghi  in  tondezza  vno,o 
poco  piu  in  torno  ad  vn  baftone  coipeccoli  di  dentro, 

& con  le  fpine  di  fuori  , per  portarne  due  di  quei  mazzi 
in  fpalla  commodamcnte  , come  fe  flirterò  due  fecchie 
d’acqua. 

Vinc.  Vi  prego  che  mi  ragionate  anco  del  feminareil 
guado, & qual  terreno  egli  gradilce,&poi  come  fi  lemina, 

& da  qual  tempo. 

Gio.  Bat.  Ogni  forte  di  guado  ,gradifce  piu  ilterrenno  d Tratt*9 
forte,&  di  buona  polpa , che’l  mechecre , & manco  il  Jcg- 
giero  ; & poi  fifcminain  quello  paele  l’ultima  fettimana 
di  Febraro,  o la  prima  di  Marzo  : Ma  non  vien  bello  nei 
terreni  colturati, come  fa  ne  gli  altri  paefi,doue  lo  femina- 
no  in  quelli, che  fono  pofati,&.'  flati  voti  tre , o quattro  an- 
ni^ per  quello  bifogna  femmarlo  nelle  cottiche  ditrifo- 
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elio, che  fiano  pratate  per  dui  anni  auantùcome  medeffma 
mente  vi  fi  feniina  il  lino, le  quali  non  fi  rompano  con  l'ara 
I tro, eccetto  quando  fi  vuole  feminare  il  guado. 

Vinc.Lodate  voi  a letamare  all’hora  quel  terreno  innan- 
zi che  il  fi  rompa  con  l’aratro  per  riuolgerlo  fiotto? 

Gio.Bat.Se  al  Febraro  auanti  è fiato  molto  ben  letama-  i 
i to  qual  prato,  fi  pnò  arare, & feminar  quella  cotica  di  gua- 

do, nondimeno  chi  li  delle  dell’altro  letame  buono,  & fre- 

fco,tanto  maggiormente  venirebbe  bello,  & di  piu  bon- 
tà . Percioche'  com’egli  per  natura  magrifce  fempre  i ter-x 
reni; coli  fono  pazzi  coloro  che  non  fidamente  lo  femi- 
nano , ne  i magri,  poiclie , Tempre  vi  vien  poco,&  cattiuo* 
ma  ancora  fpargono  la  femenza  in  quelli , che  non  fono  a 
propofito. 

« Vinc.  Quanta  fiemenza  vi  pare , che  vi  fi  dia  a ragion 

diiugero? 

Gfo.Bat.  Eflendo  ben'ordinato  quel  campo  , Te  li  può 
dare  fino  quarte  Tei  colme , come  fi  coftuma,  di  buona  fe- 
menza ; percioche, quanto  piu  nafeerà  fpefla,  tanto  piu 
vi  fi  potrà  Iafciar  delle  gambe  aliai,  fie  faranno  morbide, 
o elfendo  magre,  fi  potranno  cauar  le  fuperflue  con  la 
, zappa . 

Vinc.  Quante  volte  vi  pare  che  fi  debba  zappare  que- 
llo guado?  \ ' 

x Gio.Bat  Effendo  erpicatala  femenza  fin  ch’è  ben  coper- 
ta, & ben  incorporatane!  terreno , come  le  Tue  gambe  bi- 
neranno produtte  le  foglie  alte  due , o tre  dita , bifognarà 
zapparle  la  prima  volta, & far’il  inedemo  nella  prima  Tetti - 
manad’Aprile,&’  anco  piu  prefio, & piu  tardi  fccódo  che’I 
tempohauerà feruito  intorno  al  pioucre,  o alla  fecchezza. 

Poi  come  faranno  raccolte  dopo  i quindeci  giorni  di  Mag 
«j  s gio,fi  zapperanno  la  terza  volta  le  medefime  gambe  , o ra- 
, dici  fpogliate  delle  dette fo;*lie;f*céndo  qUeli’ifiefio  , co- 

■ me  faranno  raccolte  nel  mele  di  Gnigno,  & poi  di  Luglio* 

di  Agofio,&  diSettembre,di  maniera  che  fi  come  li  racco 
' glionotuf  te  le  foglie  di  gamba  in  gamba  cinque  volce,co- 
> ‘fi  fi  zappano  ancor  di  volta  in  volta  liibito  che  fono  racco! 
te  5 II  qual  zappare  fi  fa  Tempre  fette  volte, cioè  quelle  cin« 
que , & le  due  prime  innanzi  che  racdogliono  le  dette  fo- 
glie per  far’il  guado. 

Vin.S. 
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Vinc.Che  cofe  fi  ferua  di  mano  in  mano, fin  che  fi  racco 
gliono  quelle  herbe  per  ridurle  in  guado? 

Gio.Bat  L’Agricoltore  ben  pratricodi  quefto  , non  tan- 
to come  vede  che  di  tofco  in  tofco  le  foglie  cominciano  a 
colorire  lolamente  attorno,  & non  in  mezo,  le  piglia  tut- 
te di  gamba  in  gamba  con  le  mani,  & le  lìracciaconcal 
modo  appretto  alle  radici  che  paiono  tagliate  con  la  falce; 
& le  pone  di  volta  in  volta  ne  i cafuoli;  ma  le  porta  all’om- 
bra,accioche  non  fiano  danneggiate  dal  Sole,&  poi  le  met 
te  coli  frefche  fiotto  alla  pietra  grande  , la  quale  egli  fa  gi- 
rar’in  piede  con  vn  cauallo  nel  vafo  falegato  poco  piu  lar- 
go dei  giro  ch’ella  fa  nell’andar  attorno  ; Onde  macinata 
tutta  quella  parte, che  può  capir  quel  vafo  : ferma  il  caual- 
lo,&  riduce  le  foglie  macinate  nel  vafo  medefimo  talmen. 
te  da  parte, che  tutto  il  fucco  vfeito  da  quelle  foglie,fi  riti- 
ra nel  luogo  piu  batto  di  mezo,il  quale  leuatolo  ben  fuori 
con  la  caccia,  &(  afeiugato  tutto  il  fondo,  vi  ritorna  le  me- 
defime  foglie  fiotto  alla  pietra , per  rimacinarle  afeiutte  & 
dapoi  le  reduce  in  palle  grotte  d’onde  vinti , o vintiquat- 
tro  l’vna  ; & fattole  feccai’al  fole,  ouero  nel  forno  quando 
fono  cattiui  tempi , le  tien  in  folaro  fin  che  innanzi  al  fan 
Martino  le  macinarvltima  volta, & poi  riduce  quella  pol- 
uere  in  mucchio  tanto  alto  , quanto  è la  quantità  del  gua- 
do,il  quale  come  comincia  a l’caldarfi , etto  fpiana  tutto  il 
mucchio, vi  pone  (opra  dell’acqua  di  mano  in  mano,  fe- 
condo che  di  luogo  in  luogo  lo  va  volgendo,  & che’l  vede 
elfcr  temperatamente  imbeuerato;  perche  fi  come  la  trop- 
po acqua  l’annega,cofi  per  la  poca  s’abbrucia;  & poi  lo  ri- 
torno a mucchio  non  molto  alto,ma  lungo, & cofi  non  mi- 
ca a gittarlo  da  vn  luogo  all’altro  ogni  giorno, ouer  vn  gior 
no  si , &:  l’altro  nò  , finche  comincia  a diuenir  freddo,  & 
dapoi  lo  muoue  ancor’ogni  quattro,  o lei  giorni, finche  to 
Talmente  e ben  fatto  freddo.  Et  quefto  fa  con  gran  diligen-' 
ti.i  ; pcrcioche  quando  mancatte , il  guado  fi  cuocerebbe 
infieme,&non  varrebbe  niente.  Il  quale,perritrouuifi  af- 
finato con  le  regole  che  vi  vuole,  lo  lafcia ne’ luoghi  fre- 
fclii , oue  fiano  ben  mattonati, fin  che  lo  vendeionde  quan 
to  piu  tempo  vi  Ila  ammucchiato  tanto  piu  fi  atfina , & di-, 
uien  migliore. 

Vmc.  Chemodofiticn  a raccogliere  tuttala  femenza 

che 


toi  GIORNATA  OTTAVA 
che  vi  vole , per  anelamene  tanta  fomma  per  iugero  , co- 
ni e dite . 

Gio.Bat.Poniamo  che’Iguado  lìa  dui  iugeri:il  quale  fini 
nito  di  raccogliere  al  Settembre  ( per  l'ordinario  ) lì  Temi 
nano  di  frumento,ma  volendone  Jafciàr  per  Temenza,  non 
pafia  la  quarta,o  quinta  parte  per  raccoglier  poi  il  Maggia 
o al  Giugno  feguéte,la  quale  com’e  tagliata  It  porta  nell’a 
ra  dirtela  al  fole  jma  battuta,  & palata  figouerna  nel  gra- 
naro,per  feminarlo  al  tempo  Tuo.  Poi  non  filo  il  valor  del  guade 
» molto  neceffario  per  tingere  i panni  neri , e d'altri  colori', ma  ancora  le 
figlie  impiastrate  rifiluono  tutte  le  poTleme , faldano  le  ferite  frefihe  , 
riflagnanoi  flufsidel  f angue, guariscono  il  foco  facroy  & le  viceré  che 
uan  fir pendo  per  tutto  il  corpo. 

Vm.Dapoi  che  mihauete  inoltrato  ciò  che  lì  debbe  of 
feruare  in  torno  al  guado  buon  da  tingere  ,delidero  pari- 
mente che  mi  diciate  quello  che  fi  deb  be  fare,per  femina- 
re,& raccogliere  la  rogale  pergolino  per  hauerintefo  che 
fono  di  maggior  vtilità  del  guado,  di  minor  fatica  , &di 
manco  fpela. 

Gio.Bat.Non  lolamente  vero  quel  che  dite  -,  ma  quelli 
Trattato  vengono  in  ogni  terreno  lano.  E ben  vero,  che  quanto  più 
della  roga  fi  troua  elfer  buono,e  nó forte,  o nó  molto  leggiero,  tato 
& del  per-  più  abódano  di  anno  ii*anno,fin  che  le  radici  lono  cauate. 
golino.  Sifemina il  terreno  con  taiita Temenza  per  iugero , quan- 
to fi  fa  col  canape  al  principio  di  Marzo  nelle  colle  ben 
letamate  , e ben  arate  di  quattro  , ofeifolchi,  le  qua- 
li lodo  che  più  tolto  fiano  vangate , che  arate  : oue- 
ro  per  maggior  beneficio,  criuellate: percioche,  fe  ben* 
il  criuellare  porta  più  Ipefa , & piu  tempo  ad  ordi- 
narle,non  dimeno  (llando  che  quella  eia  perfettione  del 
coltiuare)non  fi  douerebbe  reltar  acriuellar  vn  iugero  o 
dui  per  logrand’vtile,chenefegue.Et  peròfeminata  lafe- 
menzaj&  poi  incorporata  benilfimo  nel  terreno  con  lerpi 
ce,&co  iraltelli , non  vi  fi  fa  altro  che  tenerla  ben  netta 
dalle  cattine  herbe , fin  che  raglino  al  Settébre  tutti  i rami 
produtti, ma  raccoglier  lafemenza  , & poi  fi  coprano  tut- 
te le  radici  di  gamba  con  due  dite  di  terra, tolta  ne  i folchi 
maeltrali , accioche  non  fiano  oftefi  i cuori  dal  gelo , & 
che  magiormentele  radici  Vingraflinoj  onde  vfcendol’an- 
no  Tegnente  degli  altri  rami  tagliati  che  fiano  al  Settem- 
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•bre,  & raccolta  la  lor  Temenza,!!  coprano  le  medefime^ani 
be  al  San  Martino  al  modo  detto;  Etquelloifteffofifa  di 
anno  in  anno  (in  che  fi  cattano  tutte  le  r adici,&  fi  riducono 
in  roza,&  in  pergolmo. 

Vinc. Quanti  anni  fi  coprono  quelli  tofchi,  o gambe,per 
cattarle  poi  in  tante  buone  radici. 

Gio.Bat.Vi  fon’alcuni  pochi, che  hauendo  il  primo  anno 
tagliati  i rami,&  raccolta  la  Temenza, & anco  coperte  le  gi- 
bè  al  San  Martino,&  poi  l’anno  feguente  fatto  il  medefimo 
intorno  al  tagliaci  rami,&  raccoglier  la  femenza,cauanole 
radici , le  quali , effendo  prima  fatte,  feccar’al  fole  , A:  poi 

3uando  fi  vogliono  macinare, feccate  anco  ne  i forni  gran- 
i fatti  per  quello,  le  macinano  fotto  alla  pietra  medefima, 
che  macina  il  guado , & quella  fi  domanda  roza  bona , & 
non  pergolino  fino:  Ma  la'maggior  parte  de  gli  huomini, 
che  deliberano  di  cauare  affai  vale  del  lor  terreno,non  tati 
to  non  fi  contentano  per  anni  quattro , & lei  à raccogliere 
la  Temenza  di  anno  in  anno , & coprir  Tempre  al  detto  tem- 
po i cuori  delle  gambe  con  la  terra.ma  fanno  quello  mede- 
fimo  ordine  per  anni  otto,&  dieci,&  fin  dodici;  conofcen- 
do  per  buona  pratica, che  quanto  più  tardano  à cauare  tali 
radici-tanto  maggior  Comma  di  pergolino  raccoglionoad 
anno  per  anno,&  anco  Tempre  piu  fino  che  nonfarebbono 
quando  le  caualfcro  piu  tolto.  ® 

Vinc.Da  qual  tempo  fi  cauano  quelle  radici? 

Gio.Bat.  Raccolte  che  fono  Pvltimo  anno  le  Temenze  al 
Settembre  fi  cauano  con  le  vanghe  tutte  le  Torti  di  radici 
che  Tono  (late  Totterrate  ; &coperte  ogni  anno  con  due  di- 
ta di  terra  fin’a  quel  tempo , lequali,  feccate  al  Sole , & ben 
nettate  della  terra,!!  portano  poi(quando  fi  vuole)  ne  i for- 
ni prima  Tcaldati,  & nettatili  come  fon  ben  feccate  & ben 
macinate  fi  criuella  minutamente  la  poluere  buona , & più 
fina  delle  guide  lequali  macinati  vn’altra  volta  fi  mefcola 
quella  poiuere  con  quella  macinata  groffamente  dalle  radi 
ci  di  diciotto  mefi,&  quella  fi  chiama  roza  terzana,  & tut- 
ta l’altra  pergolino,  la  qual’è  tanto  piu  bella,  & tanto  piti 
fina, quanto  piu  Tono  (late  le  radici  Totterrate. 

Vinc.  Quanto  può  valer  la  roza  il  migliaro,  & parimente 
il  pergolino? 

. Gio. 
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Gio.Bat.La  roza  fi  vende  (per  l’ordinario)  feudi  quaran* 
ta,&  quaràtacinque  il  migliaro,&  feflanta  il  bel  pergolino. 

Vinc.Quàti  feudi  credete  voi  che  fi  pollano  cauare  ogni 
anno  fottofopra  da  vniugero  di  buona  terra? 

Gio.Bat.Io  no  fàprei  determinare  prezzo  certo  ; percio- 
che  non  pur’vn  terreno  ( benché  lia  buono  ) farà  più  atto 
a render  maggioratile  d’vn  a!tro,ma  ancora  il  cauar  le  ra- 
dici,© piùto'fib,o  più  tarjii,  fa  che  fene  hi  piùo  manco  be 
neficiojNondimeno  confiderando  che  fedamente  la  femen 
za,che  li  tana  di  anno  in  anno,  rende  non  minor,  vtilità , di 
quel  che  farebbe  ogni  frumento, credo  che  lì  dourèbbe  ca 
uar’m  fei  anni, non  meno  di  feudi  nonanca;di  Temenza,  di  ro 
za,&dipergolino. 

VincEflendo  quella  coltiuatione  di  poca  fatica  , di  po- 
ca fpefa,&  di  grand’.vtilità,  per  qual  cagione  non  fene  femi 
nainpiùpaefi,  che  farebbono  atti  à raccoglierne  alTai , o 
perche  rifpetco  quei  che  ne  raccogliono  poca  l'omma,non 
ne feminano in  quantità? 

Gio.Bat  Per  dpe cole  non  fifa  quello.  L’vna,che  li  vede, 

: ogni  paefebà  certe  inclinationi  à farprodur’i  fuoiter- 
alcune rendite  vtili,che  gli  altri  non  le  ne  dilettanojco 
me  ben  fi  vede  delle  infinite  fete  cheli  cauano  daimorari 
nel  Friuli, TriuifanOjPadouano,  Vicentino, Veronele,&  Po 
iefene  : &:  nondimeno  nel  Brefciano,  Bergamafco , Crema- 
feo  , & altri  paefi  vicini  che  medefimamente  potrebbono 
dilettarfenc  nc raccogliono  pochifsime  à parangone  di  lo- 
ro. L’altra  cola  è,  che  non  lene  fem  ina  maggior  quantità; 
percioche  è molto  difficile  mate  nei  nifi  lungo  tempo  quel- 
li huomini  che  Hanno  prefen  ti  à macinar  la  roza,  & pergo- 
lino,conciofia  che  quella  polueré  è tanto  fiottile , & di  na- 
tura penetrabile , ch’ella  li  caccia  talmente  nel  nafo  di  cia- 
fcuno  in  vn  l'ubito,chel’auuelcna,  & lo  atterra  finalmente 
in  pochi  anni.  Et  perciò  non  è marauiglia  fe  ne  vien  femina 
to  in  pochi  luoghi, come  fifà,  poi  che  fi  hà  d’hauer  più  ca- 
ra la  (anità  del  corpo  con  poco  guadagno,  che  guadagnar* 
aliai  con  perder  la  falute  & la  vita. 

Vinc.  Lodate  voi  à feminar’vn’altra  volta  tal  Temen- 
za in  quel  terreno  medefiino , dotte  fono  Hate  le  radici  ca- 
liate? 

Gio. 


che 

reni 
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Gio.Bat.Perche  egli  fi  troua  più  graffo  dll’hora  de  gli  al- 
tri terreni,gli  Agricoltori prattici,  vifcminano  il  frumento 
per  dui,o  tre  anni  per  venirucne  affai , & poi  feminano  alla 
primauera  la  Temenza  detta  in  altro  fito,accioche  quel  ter- 
reno diuéga  graffo, il  quale  fi  può  dire  che  ripofa , per  quel 
tempo , che  le  radici  non  fann’altro  che  i rami  della  Temen- 
za che  fi  raccoglie  di  anno  in  anno(come  ho  detto)&  anco 
per  le  foglie, che  vi  cadono  da  quelli.  * 

Vinc  Come  fi  femina,  o fi  pianta  i 1 rufo  che  comprano  i 
. tintori  per  tingere  i panni,&  i conciatori  de’  corami?  . 

Gio.Bat.Quella  herba  non  fi  femina  per  non  far  Temenza  z>el  fun- 
ài valore  alcuno, ma  fi  piantano  i rami  che  hanno  le  radici,  tare  & 
i quali  per  far  che  ne  habbiano  in  copia,  fi  prouanano,&  fi  dinar « 
riuolgono  fotto  terra  di  gamba  in  gamba  a modo  di  chioc-  tufi» 
cia,come  vi  difsi  che  fiprouanano  1 moribonde  alla  prima- 
uera Tegnente,!!  cauano , & fi  piantano  di  ramo  in  ramo  co 
* le  radici , l’vn’appreffo  all’altro  circa  vn  braccio  per  lungo, 

& per  traucrfo,accioche  nel  crefceredi  gamba  in  gamba  fi 
poffano  ben  zappare,  & colmare  attorno  di  terra  con  le 
zappe,o  vanghe  auàti  il  freddo,  & poi  aprirle  fuori  alla  pri 
mauera. 

Vinc-Che  cola  vi  fi  fà  dapoi  che  quelle  gambe  fono  feo- 
perte  ? 

Gio.Bat  Non  vi  fifa  altro , fin  che  al  principio  d’Agollo  * 
fi  troncano  tutti  i rami  ben  bafsi  ( eccetto  quei  che  li  pro- 
Uanano  per  piantarli  come  ho  detto  ) & fecondo  che  fi  ta- 
gliano, fi  legano  in  tanti  mazzi , come  fi  poffono  tener’in 
mano , & poi  li  conducono  neirara , & fi  tagliano  minuti 
talmente, che  niun  ramo,o  ramicello,& foglie  nò  fiano  piu 
lunghi  come  ègroffo  vn  dito,o  lùga  vna  oliua.Et  fatto  ben 
quello,!!  fpargono  cosi  ben  tagliati  al  Sole,  8c  fi  muouono  , 

piùyolte  coirallelli  ogni  giorno  fin  che  fono  ben  feccati;  * 

& all’hora  fi  porta  ogni  cola  co  i fiacchi  ne  i granari,  o a!  tri 
luoghi , & votatili  di  mano  in  mano , lafciano  cosi  quello 
Rulo,fin  che  lo  vendono. 

Vmc.Quanto  può  valer  egli  d ragion  del  pefo,comefem 
pre  fi  vende  ? _ 

Gio.Bat.  Elfendo  ben’ordinato,  i mercanti  ( per  l’ordina- 
rio) lo  pagano  a marchctti  dieci  il  pefo  , che  offendo  pian- 
tato in  lungo  apropofito  , & ben  coltiuato , non  pur  du- 
ra in 


J 
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ra  in  terra  grà  numero  di  anni  bello,  ma  fé  ne  caua  a ragion 
di  iugero,non  meno  di  lire  vinticinque  delle  noltre,le  qua- 
li fi  cauano  fenza  fpefa  di  Temenza, ò d’altra  cofa  importan 
te,fuori  del  zapparlo  all’autunno,  & alla  primauera , & poi 
neltagliarlo,&  batterlo  bene  quando  è lecco  fin  che  le  fo- 
glie fono  ben  trite. 

Vinc  Quando  quello  rufo  ricercale  terreni,doue  fi  femi 
nano  i lini, dubito  che’l  renderebbe  màco  vtile,di  quel  che 
li  hi  da  loro. 

Gio.Bat.Voihaurelle  ragionefe  quello  fulfe  necefiario. 
Ma  perche  di  fua  natura  è tale , che  tanto  viene  ne’  terreni 
molto  leggieri,  quanto  ne’  mediocri , o ne’ buoni , però  in 
cucilo  paefe  fi  femina  folaméte  in  quei  più  deboli,  che  for- 
fè non  reuderebbono  vn  ducato  il  mgerojonde  confidcran 
do  che  non  vi  và  altrimenti  fpefa  d’acqua  per  adacquarlo, 
Tempre  lodarò  coloro  che  hanno  limili  terreni  deboli  .i  pia 
tarne  quanto  polfono.  Percioche  oltrache  le  necauaalfai 
piudiquello,che  non  farebbe  a ponerui  ogni  forte  di  legu 
me,o  di.biada,o  di  pallura,  & che  fi  ha  fubuo  il  danaro, co- 
me  è ordinato  : vi  fi  può  piantar  &alleuaranco  delle  viti, 
ne’  fili  per  conuenirli  interne  ,cofa  ch’egli  non  conuiene 
così  con  gl’altri  arbori  per  le  ombre  loro. 

Vinc.  Non  hauete  detto  cofa  alcuna  circa  del  letamare 
quello  rufo. 

Gio.  Bat.  Lodarò  Tempre  à letamare  il  terreno  innanzi , 
che  fi  piantino  i rami,&  poi  anco  ogni  dui  anni  a dargliene 
di  ben  minuto  innanzi  che  fi  colmino  le  gambe  Vero  è che 
per  minor  fpefa,  vi  fi  potrebbe  dare  all’hora  della  poluere 
raccolta  per  le  llrade, come  più  volte  vi  ho  detto, che  fi  rac 
coglie  ne  i tempi  del  caldo:  percioche , come  falle  palfato 
il  verno  immorbidirebbe  non  poco  tutte  quelle  gambe. 
Trattato  Vinc.Hauete  voi  cognition  della  maggiorana  , che  fi  fe- 
della  Ma*  m*na  nel  Milanefe,la  quale  (per  quanto  io  ho  intefo)  rende 
ri  tran  a * gl'°^a  vtiiità  per  la  Temenza , che  fi  vende  a i mercanti  che 
Ja  mandano  in  Fiandra, & in  Germania? 

Gio.  Bat  lo  ne  ho  veduta  di  molto  bella  vicino  a Mila- 
ftojnondimeno  fe’l  terreno  non  è a propofico , rende  poco 
fruttoidtra  ch’è  talmente  delicata , che  ogni  poco  di  neb- 
bia che  vi  foprauenga,o  d’altro  mal  tempo  quàdo  fiorifee, 
fi  caua  poca  Temenza,  o niente:  Ma  fe  quella  herbaènolla 

in  fico 
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in  fito  buono,&  che  il  tempo  le  prolperi/appiate  che  non 
fi  raccoglie  cofa  in  quello  flato  che  dia  tanto  vtile , quanto 
fa  quella , attcfo  che  fene  può  feminare  a numero  di  perti- 
che, come  cosi  chiamano  la  lor  mifura  ; ma  perche  vi  ven- 
gono facilmente  delle  nebbie  quando  fiorifce , però  none 
marauiglia  fe  fpefle  volte  vi  falla,  come  fà . Et  però  hò  per 
fermo  cn’ella  riufcirebbe  meglio  in  quello  paefc,per  non 
clfer  cosi  lòttopollo  alle  brine , & alle  nebbie,  come  facil- 
mente occorre  a quello  di  Milano. 

Vinc.Che  forte  di  terreno  vi  pare  ch’ella  gradifca  ? 

Gio.Bat.  Non  è dubbio,  che’l  ladino  debbe  elfer  piu  à 
propolito  di  ogn’altro  per  efler  molle  , & fenza  pietre  ; 
pero  non  li  potrebbe  fallare  a feminar  doue  vengono  i 
lini  belli. 

Vinc-Come  li  debbono  ordinare'limili  terreni,&  quanta 
femenza  vi  vi  al  iugero,&daqual  tempo  li  (emina. 

Gio.Bat.elfendo  il  terreno  a propolìto , bifogna  romper- 
lo con  l’aratro  innanzi  il  verno , accioche  lìa  ben  cotto  dal 
gelo,  & palfato  S Antonio  ritagliarlo  ; & eflendo  poi  leta- 
mato benifsimo  con  letame  vecchio  minuto  , & riuoltato 
folto  con  l’aratro,gittarli  fopra  almeno  vna  libra  di  quella 
femenza  la  pertica  al  principio  di  Marzo  -,  cioè , quattro  , ò 
cinque  libre  il  iugerofla  quale  lìa  fparfa  con  altro  tata  lab- 
bia, accio  che  li  comporta  meglio . Non  mancando  però  à 
radei larladétro  benifsimo,  accioche  virefti  bene  incorpo 
rata.Vero  è, che  meglio  farebbe  à vangare  tali  terreni  dop- 
po  S.Martino'  ( eflendo  però  prima  ben  letamati  come  no 
detto)&non  farli  altro  fin  che  fi  feminafiero,  & ordinafle- 
ro  a i modi  detti.  Et  più  dico , Chi  criuellafle  quelli  terreni 
vangati  alti  vn  palmo  innanzi  che  fi  fpargelfe  la  feméza,  lo 
farebbe  con  maggior’vtilità,per  efler  queltaherba  cosi  gé- 
tile,&  che  rende  tanto  più  femenza,  quanto  ch’è  ben  ordi- 
nata. 

Vinc.Quali  cofe  vi  fi  fanno  fin  ch’è  raccolta? 

Gio.Bat.  Non  fidamente  bifomia  zapparla , & ricalzarla 
di  gamba  ingamba,com’èfuordi  terrà, ma  ancora  eflendo 
troppo  fpella  fi  leuano  le  gambe  fuperflue , & fi  ripiantino 
fin  due  infieme , doue  fono  troppo  rare , le  quali  ricercano 
di  llar  lótane  l’vna  dall’altra  gamba  poco  men  d’vn  palmo: 
percioche  eflendo  fatte  loro  le  cofe  ( come  ho  detto)  ren- 
deranno 
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deranno  maggior  copia  di  Temenza,  die  non  farebbotio 


Del  c tu  ti- 
re tìglio  0 
dalla  feme 
%jt  del  li- 
ve. 
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come  fi  chiari|ce,nel  pigliar  le  cime  dei  fiori , & romperle 
tra  le  mani,  che  eflendo  ben  matura  la  Temenza  , Taltarà  fa- 
cilmente fuori!  Auuertendo  a non  tagliar  di  volta  in  volta 
fé  non  la  matura,&  batterla  fopra  i Ienzuoli,&  leccata  be- 
nifsimo  cnudlarlanon  lolo,ma  vanderla  anco  & dapoife- 
dacciarla , accioche  la  poluere  cada  in  terra , & tutta  la  Te- 
menza rimanga  ben  netta  nel  Tedaccio,ribattédo  però  quel 
la  bulla  grolla  clic  reltarà  nel  orniello  & riducédolainbuo 
na  Tcmenea  netta  come  Tara  tutta  l’altra. 

Vinc .Quante  libre  di  quella  Temenza  debbo  render’vn  iu 
gero? 

Gio.Bat.Ordinariamcnte, ne  donerebbe  dare  cento,cen- 
to  vinti, fin  cento  quaranta,  & cento  feflanta,  laqual  fi  vede 
in  Milano  Tei  & Tette  reali  la  libra.Olti  a che  fi  vende  la  bul- 
la al'ciutta,  per  cfler  pei  Tetta  da  mangiar  poluerizata  nelle 
mineltre,&  altre  cote  per  efier  di  buon  odore. 

Vinc-  Sapete  voi  in  che  cola  Te  ne  Temono  quei  popoli 
che  la  pagano  cosi  bene  ? 

Gio.Bat.Per  adeflò  non  vel  To  dire  j nondimeno  non  cre- 
do che  la  comprino  per  coTa  medicinale , ma  più  tolto  per 
mangiarla  poluerizata  nei  loro  cibi  come  Tacciamo  anco 
noi  il  pepe,&  la  canella.&  altre  Tpcciericj & malsimamente 

fiercheeTst  non  raccogliendo  vinoforTe  Teneieruono,  nel 
e loro  artificiate  beuande,  per  efier  quella  Temenza  odovi- 
fe  ra,&  di  Tapore  molto  deheato. 

Vinc.  Vi  prego  parimente  che  mi  diciate  per  quanti 
modi  fi  può  far  defoglio,  oltra  quel  che  fi  raccoglie  da  le 
oline. 

Gio.Bat.Voi  parimente  Tapete  la  gran  quantità  che  neca 
uiamo  dalla  lemenza  del  lino,  del  qua  c non  fedamente  nel 
Tarcilume,  durano  tanto  noueoncie,  quanto  Tanno  dodici 
d’oliua , ma  ar.coia  aliai  volte  ftà  Teco  al  pan  di  predo . Et 
quello  le  pofiono  iapcrc  iMilanefi,&  i BergamaTchi  i qua- 
li ne  comprano  da  noi  in  gran  copia  per  bruciare  & per 
mangiale  quando  i’hanno  purgato  dal  eattiuo  odore , ch’e- 
gli llU.CW*  fu i U luctu  dtìtluìft  f f jioigiiohà  efjtndo  fatto  fenati 

temuti 
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acqua  quanto  più  t -vecchio , tanto  più  beuendolo  tepido  /caccia  ottima* 
mente  il  mal  di  punta-  comeper  infinite  volte  fi  è veduto.  Et  oltre’che 
voifapetelalbmmad’oglio  che  cauiamo  da  i vinacciuoli 
raflellati  fuor  de’  grafpi  torchiatici  quale  fa  luce  chiara.  Sa 
pete  anco  che  alcuni  buoni  Agricoltori  di  qllo  paefe  (emi- 
liano delle  dradelle  nelle  faue,&  altri  legumi,  le  qualieffen 
do  zappate  di  compagnia,&lafciate  rare,crefcendo  altere 
dono  a gamba  per  gamba  tanta  copia  di  femenza  al  fuo  tò- 
po,che  ciafcuno  fe  ne  marauiglia,  il  quale  fa  defoglio  affai 
perfetto, & chiaro  da  brufeiare. 

Vinc.  Non  credete  voi  che  la  femenza  delle  rape  non  dia 
defoglio  affai  come  alcuni  dicono  ? 

Gio.Bat.Se  voi  pariate  delle  rape,  che  noimàgiamoper 
più  mefij  & che  cauiamo  alla  fin  di  Nouembre,  quelle  non 
danno  femenza , eccetto  fé  non  lònopofte  dapoi  con  le  lo- 
ro foglie  nella  fabbia  per  il  mefe  di  Decembre,  di  Génaro, 
&di  Febraro,ripiantandole  poi  di  Marzo  con  le  illelfefo- 

Slie,accioche  facciano  la  femenza  di  Maggio,  la  qualpro- 
uce  però  poca  fomma  d’oglio , a rifpetto  d’un’altra  cne  (ì 
feinina  folamente  per  quello  ; & che  Hon  occorre  a llerpar 
quelle  rape  , e ponerle  con  le  fòglie  nella  fabbia  con  tanta 
fattura , accio  cne  noti  gelino  nella  terra,  come  farebbono 
le  dette  quando  vi  reftaflero.  Et  però  chi  vuol  cauar  dell’o- 
glio in  copia,femina  di  quefl’altra  forte  di  rape  medefima- 
mente  di  Luglio, non  facédo  lor’altro,che  zapparle  al  tem- 
po,come  lì  fanno  le  altre , le  quali  non  folamente  veniràno 
floride  alla  Primauera,  ma  faranno  gran  quantità-di  femen- 
za al  Maggio;onde  raccogliendole  mature , e macinandole 
prima  alia  pietra  grande  , doue  li  macinano  quelle  del  lino, 
tc  d'altre  forti,  fi  cauarà  dal  torcolole  fedici,  & le  diciotto 
libre  per  quarta,  il  quale  oltra  che  farà  bella  luce,  & farà 
buon  da  mangiare  per  gente  popolare,  reffarà  ancor  bello, 
e granirà  come  quel  di  oliua. 

Vinc.  Che  quantità  di  femenza  fi  può  raccoglier  per  iu- 
gero? 

Gio.Bat.eflendo  feminata  in  buon  terreno  ben’ordinato, 
& ben  zappato  al  fuo  tempo,  ordinariamente  può  dare  fo- 
nie cinque  di  quarte  dodecil’vna  di  femenza  netta,  che  fa- 
rebbe circa  libre  ducento  per  foma. 

Appretìb  voglio  ragionami  di  quell’hcrba  che  fa  mede- 

li*  (imamente 
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imamente  1 a gamba  alta,  & grofla  della  forma  loro , ma  le 
foglie  più  Uretre,  le’auali  producono  tanta  Temenza,  che 
ogn’vn  fe  ne  marauiglia , aalla  quale  fi  caua  gran  quantità 
«foglio  buon  da  màgiare,da  brufciare,  da  far  lapone,  & da 
vngere  le  lane  per  far  panni , come,  ampiamente  ne  parla  il 
Del  cattare  Dottor  Fiorauanti , il  quale  in  V enetia  dà  tal  Temenza  a chi 
Voglio  dalla  vuole  fenza  danari  , 

fimi^a  del  Vinc.Da  qual  tempo  fi  femina  quella  Temenza,  & quanta 

ritrattati,  ve  ne  vuole  per  iugero. 

Gio.Bat.Elfendo  ben  arato,ben  letamato,  & ben’ordina- 
to  il  terreno  $ fe  nefparge  vna  libra  per  iugero  nelmefe  di 
FebrarOjO  di  Marzo, mefcolata  però  có  la  labbia,accioche 
fia  meglio  compartita,  alla  quale  dapoi  ch?è  ben  incorpora 
ca  coferpice,  o co  i rallelli , non  vi  fifa  altro  che  zapparla 
quando  e nata,  e poi  quando  è matura,  raccoglierla  di  not- 
te,ouero  di  mattina  con  la  rugiada,  &non  d’altra  hora  del 
giorno , perche  tutta  fi  perderebbe  nel  cader’  in  terra . La 
qual  e, portata  nell’ ara,fi  batte,  & fi  netta  col  cimelio  minu* 
to,&  col  fedacció,  & dapoi  fi  fa  foglio,  il  quale  dato  piu  fi 
tarda  a tofchiarlò,tanto  minor  quantità  fe  ne  raccogli  e . Et 

{»erò  fia  quanto  piu  tolto  macinata  beniflìmo  con  quel- 
’acqua,chele  conuiene,&poi  torchiata  ftrettamente,  co- 

me  fi  ofierua.  Et  altra  che  tjueflo  oglio  rende  grande  ytilità  , come  fi 
yedefi  perfetto  ancora  per  fonar  coloro  che  patifcono  il  mal  di  renelle 
che  aritmia  con  difficoltà. 

Del  cattare  Vinc.  Benché  trà  noi  non  fi  facci  oglio  di  noci,  però  mi 
Voglio  dalle  farà  caro  che  me  ne  parliate. 

noci.  Gio.Bat.Gran  pazzia  farebbe  la  nollra,  fe  volefsimo  vfa- 

re  foglio  in  copia  di  quelli  arbori  si  grandi,  come  verreb- 
bono  mafsimamente  in  pochi  anni  ne  i campi  tuttatiua  col 
tiuamo  con  grande  indullria,  & che  compriamo  a cento,  e 
ducento  feudi  il  iugero  : percioche  fe  confidenamo  il  gran 
danno  che  fi  haurebbe  dalla  loro  cattiua  ombra,  dalla  gran 
copia  delle  radici,  & quello  che  fi  patirebbe  nell’entrare 
che  fono  in  terra  dalle  genti  quando  cominciano  a man- 
giaci loro  frutti  fin  che  gli  hanno  ricolti, non  è dubbio  che 
larebbe  aliai  maggior’il  danno,che  non  farebbe  f vtile,  che 
fi  causile.  E ben  vero  che  io  lodo  piantar  le  buone  noci  nel  • 
le  ripe  delle  vie  larghe, nelle  campagne  Iterili,  ne  i colli  ma 
griy&  ne  gli  altri  luochi  deferti,  ma  non  mai  ne  i campi  che 

rendono 
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, rendono  buoni  frumenti  floridi  prati,  delicate  vue,  & altre 
fertili  rendite; perche  in  vero  non  fi  può  negare,  che  fi  caua 
gran  quantità  di  oglio  da  quelli  arbori,  quado  fono  di  buo 
ra  forte, & che  i tempi  non  vi  fono  contrari.  Il  quale,per  ef 
fer  lucdo , e perfetto  da  mangiare,da  far  chiara  luce , e da 
' feruirfene  in  altre  commodità. 

Io  vi  potrei  dire  ancora  foglio  che  fi  potrebbe  cauare  j)tiCMtr€ 
dalla  Temenza  del  mirafole,del  ficomoro;  dell’egheno,del-  iio 
\ le  ghiàde  di  rouere,&  d’altri  arbori, ma  perche  vi  farei  for-  ? 

fe  troppo  lungo,  dirouui  folameute  in  poche  parole  quello  /T,fCI(t/^ew 
che  fi  caua  deìla  Temenza  del  faggio , il  quale  non  folamen-  irtt  jtl  r 
te  è perfetto  da  màgiare, da  far  Della  luce,  & altre  cofe  buo  ' 
ne;ma  ancora  ella  rende  tanta  forama  ch’è  cofa  quali  da  nó 
credere.Et  però  i noftri  montanari, che  fono  vicini  a i Grifo 
ni,  & a gl’lilull.  Conti  di  Lodrone  & di  Arco  dourebbono 
raccoglier  di  quella  Temenza, che  cade  in  terra  in  quei  gran 
diflimi  bofchi  di  faggi, à cétinara  di  Tacchi,  per  cauare  poi 
‘ il  tanto  ogliOjCome  ella  rende,con  loro  grande  vtile,&be 
neficioanco  di  noi  per  elTer  tanto  alti  di  pretio  quelli  altri, 
clie  homai  non  vi  fi  può  viuere. 

Vinc.Mi  è piacciuto  che  habbiate  finito.poi  che  mi  con- 
uitnritrouarmi  in  Brefcia  all’hora  di  ragione , a inllantia 
d’vn  mio  caro  amico;  & però  con  volìrabuona  licentiaan 
darò  a montar’a  cauallo;  non  mancando  dimane  di  ritornar 
da  voi,  accioche  mi  ragionate  anco  delle  altre  buone  cole, 
come  fin’hora  hauete  latto. 

Gio.  Bat.  Venirete  pur  al  piacer  vollro , che  farò  Tempre 
apparecchiato  a fodisfarui. 

Il  fitte  della  ottaua  giornata. 
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AGGIVNTA  NELL’AGRICOLTVRA 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO. 

T^eUa  quale  fi  tratta  di  più  cofe  diuerfe , 

. ' ò più  lofio  fìr allaganti. 

9 t 

Ivnto  M.  Vincenzo  Maggio  il  no- 
no giorno  da  M Gio.  Battifta  Auo- 
gaaio , & ritrouatolo  ch’egli  palfeg- 
giaua  nella  fala  grande:  (aiutatili  pri- 
ma amoreuolmente  l’ vn  ’altro,lècon 
do  il  coftume  loro  ; & numerato  le 
quindeci  hore  che  all’hora  fonaro- 
no,!! po  fero  à federe:  Onde  dopò  al- 
Quàto,l’Auogadro  guardando  il  Mag 
gio  difle  Di  quali  cofe  nauete  voi  penfato.M.  Vincézo,  che 
parliamo  hoggi? 

Vinc.Perchehabbiamo  quelli  otto  di  ragionato  di  mol- 
te cofe  con  qualche  ordine(quando  vi  piaceli)  mi  farebbe 
caro,  che diccfsimo  d’alcune  ancora,  che  ci pareflero  da  e£- 
• fer  prepone  diuerfamente,fe  ben’hauellero  dello  itrauaga- 
te,com’anco  venendo  da  voi,  ho  penfato  di  chiederui. 

Gio  Bat-  Drizzate  pur’il  parlar  volt.ro  a quella  via,  che  vi 
• piace,che  vi  refponderó,per  quanto  farà  in  me  , a quel  che 

midomandarete. 

Vinc'.Io  comincierò  dunque  pregarui,  che  mi  diciate  s’è 
"Che  i buoi  meglio  arare  co  i buoi. che  coi  caualli,  o co  i muli,  ouer  có 
in.  Italia fo  glialini  folameme , come  fanno  infiniti  Agricoltori  fuori 
no  migliori  d’Italia. 

fer  arare  Gio.Bat.Non  è dubbio  alcunojche  d noi  Italiani  fono  mi 
thè  gli  al - gljori  J buoi  di  tutti  gli  altri  animali , percioche  la  pratile* 
tn  Ammali  ci  fa  vedere  che  fono  più  forti  / ptu  deltri  3 & più  commodi 
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per  coltiuar  le  tante  diuerfità  de  i terreni  noftri,  che  fi  tro* 
uano  ne  i monti, ne’ colIi,nelle  valli,coftiere,campagne,  & 
piani!  quali,  perche  fono  Aerili,  & fertili,  leggieri  & forti 
arpri  Madini, duri  & folliti, croi  li  &fegatofi,numidi  &cre 
tofi:ghiarofi  & ledofi,gefibfi  & fabbionofi,neri  & bianchi, 
rafi  & bigi  ,&  d’altre  Ioniche  farebbono  imponibili  a rac 
contare:  non  è dubbio  che  noi  non  pofsiamo  adoperare  a- 
nimalipiù  apropofito  di  quelli, per  arargli  bene.  La  onde, 
per  non  elfere  generalmente  fimili  terreni  nella  Germania, 

&in  altre  proumcie  di  quei  Climi  proflìmi , non  è maraui- 
glia  fe  li  arano  quali  tutti  i caualli , come  quelli  che  ne  han- 
no vna  infinitàji  quali  fono  talmente  agili, che  arano  il  dop 
pio  di  quel  che  facciam  o noi:  Et  quello  atiuiene  perche  el- 
fi hàno  ancora  grà  copia  di  capagne  fpaciofe  le  quali  fono 
per  natura  più  tolto  di  terreni  leggieri,  che  d’altre  forti.Ee 
però  non  è gran  cofafe  raccolgono  quei  paelì  tanta  quanti 
tà  di  biade,come  fanno:  poiché  fono  cosi  ricchi  di  terreni, 
che  li  lafciano  ripofàre,  non  coltrandoli  ogr.i  anno.come, 
per  l’ordinario  facciqpio  nei  Vero  è chehabbiamo  quello 
vantaggiose  quando  habbiamo  adoperato  i buoi  nel  col 
tiuari  noftri  «ampi  per  qualche  tempo;  li  polliamo  ingraf- 
fare,&  vendere  a i beccari,  oucr  mangiarli  in  cafa;  cola  che 
non  poflono  fare  quei  Settentrionali  de’ lor  caualli,  ne  de 
gJi  altri  animali  detti.  v 

VincJPpfcia  che  io  refto  chiaro  di  quella  prima  doman- 
da; defidero  che  mi  ragionate  intorno  a precetti  del  ben’a- 
rare,«de’  quali  ( ancorché  ne  parlalte  ri  primo  giorno  ) fon 
certo  però,che  non  diceite  tanto, quanto  fe  ne  può  dire. 

Gio.Bat.Lafciàdo  la  maggior  parte  delle  cole,  che  all’ho  alcune  ra 
ra  vi  difsi,dico.che  non  Gaiamente  la  terra  vuol’efler  minu  gioniintor- 
tamenteaperta,&  fondata  bcnifsimo  con  l’aratroanabifo-  no  al  ben* 
gna  ancora  che  fia  bene  fpianata,bé  nettata,&  bene  ingraf-  arare. 
fata. Percioche,  eflendo  fatta  ben’vguale  oltra  chele piog- 
gie  & l’adacquare  non  la  danneggiano  nel  condur  i grada- 
mi altrouejil  Sole  parimente , il  caldo,  il  freddo,  & i venti 

3iormente  la  bonifi  cano.Et  più  dico,che,  fi  come  litro 
)G  ben’arata,lj  mefcola  la  foi  te,con  la  foluta,  la  grafia 
con  la  magra, & ciafcuna  di  elfe  col  ietame;cosi  le  Temenze 
s’incorporano  benifsimo  feto;  & quello  ma/limamente  oc 
corre,  quando  fono  Hate  ben  rotte  tuttelc  zolle  grolfe  i Se 
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che  la  terra  è diuenuta  ben  trita  minuzzata , & ridotta  in 
poluere.E  vero, che  alcuni  Antichi  vogliono  che  non  fi  ari- 
no i terreni  molto  lecchi , conciofia  che  fi  corrompono  & 
non  ricenono  i Temi  (cofa  che  facilmente  poteua  edere  co- 
si nei  loro  Climi)  ma  noi  in  quello' nollro  , ritrouiamo  ef- 
fer  Tempre  in  contrario, & fpecialmente  quando  non  fi  tro- 
uanohumidati  innanzi  dalle  pioggie;  percioche,  venendo 
dapoiclie  fopra  a i grani  fparfi,  non  è dubbio  che  giouano 
perfettamente  al  nafeimento  loro , perche  Ipoluerandolì 
quei  terreni  fubito(cotnefanno)nafcono  anco  in  vn  fubito 
tutti  i grani  che  fono  per  nafcere.Lodo  bene  che  non  fi  ari- 
no quegli  altroché  fono  troppo  roolli,poiche  vengono  tal- 
mente duri, che  per  più  anni  non  riceuono  femenze.Et  que- 
llo non  falla  mai  eccetto  pero,  che  fi  aiutano  col  darli  tan- 
ta fommadiletame,innanziche  firópano  con  l’aratro;  che 
per  la  potentia  di  quello , producono  alle  volte  il  folito  ri- 
colto.La  onde  non  pure  fono  da  lodare  molto  quelli  Agri- 
coltori che  arano  i loro  campi, per  non  lafciarli  indurire  m 
tal  modo  che  diuengano  poi  afpri  grandemente;  ma  anco- 
ra che  gli  aprono  in  tal  tempo  & con  fi  buona  induftria, 
che  le  lor  fatiche  partorirono  femore  buoni  frutti.  Et  cer- 
tamente è di  tanta  importanti  a quello,che,  fi  come  arando 
l’Agricoltore  i terreni  quando  fa  bifognoli  bonifica  pur’af 
fai;così  arandoli  ne  i giorni  quando  fono  molto  bagnati , ò 
che  non  fono  pofati  almeno  vn’mefe  doppo  l’vna , & l’altra 
aratura;  penfando  difarlorogiouamento  , fa  il  contrario; 
percioche  ; o nuoce  loro  molto , o almeno  gitta  al  j^ento 
quelle  fatiche. 

Deuono  arare  poi  gli  Agricoltori  le  terre  deboli,  & leg- 
gieri più  tofto  nel  verno,che  nella  Hate  : percioche  quello 
per  l’eccefsiuo  caldo  , rifolue  quella  poca  fuflantia  che 
«Ife  hanno  ; & quello  incorpora  l’humore  delle  acque 
che  vi  giouano  con  la  loro  humidità . Ma  le  altre  terre , & 
mafsimamente  le  forti,  quanto  più  fi  arano  di  verno , &di 
llate,tanto  maggiormente  maturano, & s’mgraflano.  Oltra 
che  fondandole  beniflimo  ( come  ho  detto)  & con  l’ara- 
tro,&  tagliandole  minutamente;non  lolo  fi  dillruggono  Je 
herbe  catti  ue , & fi  riuolgono  alla  fuperficie  qucìl’altre, 
che  poi  fon  percofle  dal  Sole  , dal  gelo , e da  i venti , tal- 
mente che  muoiono  ( & maffimàmentc  efiendo  cauate 
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con  gli  erpici,  o co  iraftelli,&  abbruciate  ) ma  ancora  per 
il  contrario  quanto  piu  terra  piglia  il  bifolco  con  l’aratro, 
c menoj’affonda,tanto  piu  ella  rella  mal  còltiuata. 

Vinc.  Vorrei  faper’ancora , qual  letame  lodate  voi , che 
fia  migliore  per  dare  a campi  cnc  vanno  feminati , il  vec- 
chio,© il  nuouo. 

Gio.Bat.  Quantunque  gli  Antichi  dicano  , che  a quelli  Utu 
terrenifi  fpargano  piu  tolto  i letami  vecchi  ben  marci,che 
i giouani  ben  frefchi,  poiché  quelli  producono  affai  piu  frefioemi~ 
herbe  cattine,  che  non  fanno  quelli:  nondimeno  perche  i 2>h°r  del 
nuouilianno  maggior  poffanza  d’ingraffare  , io  non  illimo  >fC£™a* 
tanto  quel  produr  di  herba,quanto  faccio  conto  dell’vti- 
le  che  rendono  a i frumenti,&  a gli  altri  grani . Come  ben 
col  fondamento  della  lunga  prattica  vediamo,  che  piu  be- 
neficio rendono  due  caria  di  letame  giouane,che  non  fan- 
no tre  & quattro  di  quello,che  piu  è vecchio.  Percioche,fi 
come  quello,quanto  piu  tarda  a Spargerlo  nella  terra  che 
vi  arata,  tanto  piu  di  tempo  in  tempo  va  perdendo  il  fuo 
vigore  j coli  quello  quanto  piu  è fparfo  frefco , & riuolta- 
to  fotto  fubito  con  l’aratro, tanto  piu  ha  forza  d’ingraffar- 
la.  Che  le  vi  fuffe  qui  il  noilro  nobile  M.  Aluifio  Rodengo 
Agricoltore  eccllente;,  voi  lo  fentirelle  dire  a quello  pro- 
pofito,  che  quando  folle  poffibile  fi  douercbbe  dar’aila 
terra  ogni  fterco  fubito,ch’egli  è caduto  dall’animale,poi- 
che  in  luafpecie  ha  quella  perfettione  di  beneficiaria,  che 
hadigiouare  all’huomo  l’ouo  della  gallina  quanto  piu  è 
nato  frefco. 

Vinc.  Chi  faceffe  quello , fi  Ipargerebbe  inutilmente  la 
paglia  polla  fotto  aglianimali,poiche  ella  rellarebbe  cru 
da  & non  ben  marcia,come  fi  troua  quando  è Hata  ammuq 
chiara  con  J o fterco  almen  vn  mefe. 

Gio.Bat.Perche  egli  è altra  cofa  a parlar  della  paglia  co 
me  paglia,&  altra  è a ragionar  della  bontà  dello  fterco,  co 
me  ho  fatto.  Percioche  volendoli  l’Agricoltore  beneficia 
re  della  paglia, o dell’altro  llrame  limile, non  è dubbio  che 
bifognalafciarliin  maffa,opila,non  meno  d’vnmefe,  ac-  , - 
ciocfie  fi  marcilcano  bene . Ma  fi  ha  da  fapere  che  quanto 
fi  tarda  a fpargerli  & a fotterrarli,tanto  piu  lo  fterco  perde 
il  fuo  vigore,&  la  fua  virtù. 

Vinc/  Ho  purvdito  alcuni,  che  fanno  profelfione  del- 

P 4 ,1’Agri- 


*1 6 GIORNATA  NONA  AGGTVNTA 

l’Agricoltura,  i quali  dicono  , che 'quando  piu  il  letame 
è frefco, ch’egli  maggiormente  col  Tuo  gran  calore  affoga 
le  Temenze. 

Gio.Bat.  Se  quello  fuffe  vero  ,farebbono  malamente 
Xa  utilità  trattati  i campi , che  vengono  ingraflati  malamente  con  la 
de Pingraf-  calcina  viua  in  molte  ville  del  Comafco  . Laquale  rende 
farei  cam-  tanta  vtilità  almeno  per  tre  anni,  che  io  mimarauiglio  che 
pi  » con  l*  non  lìa  vfata  tra  noi , & ne  gli  altri  paefi , c’habbiano  bifo- 
caftinap» - gno  dello  lterco,come  ha  il  noftro. 
ra,&ac-  Vinc.  Voi  adunque  lodarefte  che  s’ingraffaffero  inoltri 
compagna-  terreni  con  quella, benché  ordinariamente  ci  colla  dui , & 
**•  tre  marchetti  il  pelo , ;&  che  ve  ne  debbia  andare  buona 
fomma  per  iugero. 

Gio.Bat.Conliderando  che  a ingraffarne  vno  per  tre  an- 
ni almeno, vene  ballerebbe  ottanta , fin  cento  peli  al  piu; 
io  ho  p certo  che  fareflìmo  molto  bene  a darla  a quei  terre 
ni  che  l’aggradirebbonojcóciofia  ch’ella  farebbe  di  minor 
Ipefadel  letame,  il  quale  in  piu  ville  colla  almeno  cinque 
marcelli  il  carro;  ma  m alcune  altre  colla  nò  màco  di  otto; 
& ve  ne  vole|>  iugero  almeno  cinque  carra,&  vi  dura  poco 
piu  di  vn’anno.Perche  non  folaméte  hauete  da  faper  che  la 
calcina  rende  piu  frutto  del  letame , & che  il  fecondo  & 
terzo  anno  gioua  piu  ai  campidei  primo;  ma  cuoce  anco 
talmente  i terreni, & diflrugge  le  cattiue  herbe,che  le  bia- 
de rellano  nette  quando  fi  mietono.  Senza  che  non  è poco 
vtile , che  in  tre  anni  balla  a dui  iugeri  vn  fol  carreggio  di 
cento  ottanta  pefi,o  poco  piu  di  calcina  ; doue  a letamarli 
di  llerco  in  quel  tempo  almeno  due  volte  .non  ve  ne  vuol 
meno  di  venti  carreggi. 

Vinc.Quai  fono  quei  terreni,che  non  larebbono  a pro- 
pofito  per  riceuere quella  calcina? 

Gio.Bat.Dandola  a i cretofi,a  i petroli, a i ghiarofi , fab-' 
bionofijledofi, crolli, & a i troppo  ^uri,non  ìolo  non  ve  ne 
vorrebbe  pei-  iugero  meno  di  ducenro  peli , di  venticinque 
libre  alla  fottile^na  finalmente  làrebbe  ancora  vn  gittar 
. tale  fpel'a  al  vento. 

Vin.Mi  piacerebbe  faper’anco,fe .fi  può  dar  quella  calci- 
na  a i terreni  con  minor  Ipefajda  qual  tempo  li  debba  fpar 
gere,c  i modi  che  fi  offcruano. 

Gio.Bat.Quanco  lìa  a colui  che  l’ha  da  cauare  pura  dalla 
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celta  per  compartirla  fopra  la  terra , non  folo  bifogna  che 
iìavdtito  dftelabianca,&habbia  coperto  talmente  la  fac 
eia, che  per  modo  alcuno  non  li  polla  entrar  la  poluerene 
gli  occhi,  ne  gli  orecchi,  nelnafo,  tic  nella  bocca;  ma  an- 
' cora  bifogna  che  gli  lìa  feguitato  dal  bifolco  che  di  mano 
in  mano  la  riuolga  fotro  terra  con  l’aratro  -,  tic  dapoi  vi 
femini  fopra  il  frumento,  o altri  grani,  fecondo  che  ha 
diflègnato. 

Poi  perche  vi  fono  altri  che  non  vogliono  fpender  tanto 
nella  calcina , ne  pigliano,  comeifarebbe  la  quarta  parte 
manco  per  iugero , tic  l’accompagnano  al  Maggio  con  la 
terra  cauaca  da  i folli , o dalle  ripe  j elfendo  aìciutta  ; fa- 
cendo vnfuolo  di  quella,  & vn’altrò  di  calcina,  fin  che 
l’hanio  finita , Iafciandola  coli  tre , o quattro  meli , com- 
partendo poi  quella  mefcolanza  al  medefimo  campo  in- 
nanzi che  Parino  l’vltima  voltai  tic  feminandolo  fubito  che 
l’hanno  arato,ouero  innanzi  volendo  che  l’aratro  riuolga 
i grani  fotto.  Ma  meglio  farebbe  amelcolarla  con  lapol- 
uere  raccolta  nel  gran  caldo  per  le  llrade, perche  fi  fparge- 
rebbe  meglio , tic  li  compartirebbe  minutamente  per  lo 
campo,  &farebbe  anco  maggior’ utilità  della  detta  terra 
per  elfer  migliore. 

Altri  per  fpender  ancora  meno , pigliano  folamente  dui 
terzi  di  calcina  per  iugero,  Sdamefcolano  al  modo  detto 
quindici  giorni  innanzi  al  feminare,  col  letame  che  fi  fa  per 
le  llrade  frequentate  da  gli  animali.  Et  quella  mefcolanza 
finifee  di  fumare,e  di  cuocerli  in  manco  di  dieci  di  La  qual 
fi  fparge  prima  per  lo  campo,&  poi  arano  innanzi,o  dapoi 
che  l’anno  femin^to. 

Vi  fono  ancora  alcuni  altri , che  trouandofi  hauer  buoni 
letami  di  Italia  ,‘non  pigliano  pili  che  la  metà  della  calcina 
per  iugero, & poi  mefcolandola  pur  con  efli  a fuolo  fopra  L'ingrafjar 
fuolo,dieci,o  dodici  di  innanzi  al  feminare,  finifee  di  fuma  * campi  col 
re  .coli  mefcolata  in  poco  piu  di  fei  giorni  ; onde  fparfa  calcina-  - 
che  i’hanno  per  lo  campo,Parano,&  poi  feminano  di  quel-  ciò, di  con- 
io che  piace  loro.  datori  di 

Vi  fono  molti  altri  ancora  in  quel  paefe,  cheperman-  coramece- 
co fpefa  comprano  da  i conciatori  di  corame , il  calcinac-  nere  <#•  ce- 
do che  loro  auanza , & ne  danno  il  doppio  per  iugero,  nerata  di 
di  quel  che  fanno  la  calcina  fola,  & fe  ne  trouano  fafisfatti  bugat*. 

almeno 


Bel  femt- 
maril  tri  fo- 
glia mi  li- 


mi , 
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almeno  per  dui  anni.  Et  oltra  che  quelli  Agricoltori  com- 
prano quanta  cenere ritrouano  nella  città  , & nelle  forna- 
ci,per  dare  a i campi  doue  feminano  i lini, pagano  non  me- 
no tutte  le  cenerate  che  auanzano  alle  donne  nel  fare  le  lo 
robucate.  La  onde  io  fon  sforzato  a dire,che  quelle  genti 
auanzaho  tutte  l’altre  dello  flato  di  Milano  in  coltiuar’il 
lor  paefe  , che  per  natura  ha  dello  ilerile  affai , come  quel- 
lo,che  è pieno  di  vna  infinità  di  colli  : i quali  nondimeno 
conio  sforzo  della  lor  grande  induflria,fanno  riufcirefer- 
tili,&  abondanti  di  tuttii  beni, fi  come  apertamente  fi  può 
vedere  dalla  bella  e dota  opera  della  nobiltà  della  Città 
di  Como,defcritta  in  dui  libri  elegantiflìmasnente  dal  mio 
M.Thomafo  Porcacchia!  quale , fi  come  è giudiciofo,  & 
intendentejCofi  per  la  bontà,&  facilità  de  i fuoi  nobili,  & 
hotiorati  collumi  è da  me  Angolarmente  amato, & hauuto 
per  caroj&  dal  mondo  per  le  molte  fue  opere,  homai  è co 
nofciuio,&honorato  grandemente. 

Vin.M.Thomafo  è veramente, come  dite,&  per  tale  l’ho 
io  conofciuto, quando  pervoftra  bontà  ne  hauete  fatto 
contrahereanncitia  infieme  ,di  che  vi  tengo  obligo . Ma 
dapoi  che  hauete  parlato  di  quella  coli  rara  coltiuatione* 
vorrei  faper’anco, perche  quegli  Agricoltori  feminano  ne  i 
lini  piu  tolto  il  trifogliOjCne  ri  miglio  ? / 

Gio.Bat.  Quello  non  ho  veduto  fareful  Comafco,  ma 
fi  bcn’apprtffo  alla  Gonzaga  fotto  Milano , & fenza  offela 
alcuna  del  lino  j percioche  com’è  diuenuto  alto  intorno  a 
tre  dita,vi  feminano  l'opra  il  trifoglio  , il  quale  vien  tanto 
bello,  che,  cauato  il  lino  maturo,  lo  trouano  fi  alto,  che 
lo  fegano  poi  innanzi  fanlacomo  : di  maniera,  che  quan- 
do fono  per  feminarui  il  frumento  di  Settembre , o d’Oc- 
tobre  ( ancor  che  fia  diuenuto  tanto  alto  ,lpcffo  netto 

d’ogni  altra herba,  cheli  potrebbe  tagliare  perpaliura) 
lo  nuolgono  prima  fotto  per  graffume  con  I’aratro,'&  poi 
vi  fi  feminano  fopra:  Colà  che  .vien  lodata  da  molti  in- 
tendenti, per  cffere  piu  vtileil  far’a  quello  modo , che  non 
c dopo  il  lino  , feminarui  il  miglio,  il  quale,  bencheren- 
da  piu  vtilità  del  trifoglio  fegato  , non  dimeno  imma- 
grifee  di  tal  forte  quel  terreno  , che  non  tanto  vi  viene 
poi  l’anno  leguente  a pena  Ja  metà  del  frumento  di  quel- 
lo che  vi  fa  venire  il  trifoglio,  ma  ancora  fente  di  quel- 
la 
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la  magrezza  almeno  per  dui  anni . 

Vinc.  Ancora  che  voi  mi  dicefte  il  primo  giorno  dcll’ab 
bruciar  le  ftoppie  ; nondimeno  mi  farà  caro  che  mi  ragio- 
nate di  quali  fi  debbono  abbruciare , & il  modo  che  incor- 
no a ciò  lì  debbe  tenere  . 

Gio.Bat.Sono  da  lodare  quegli  Agricoltori.che  non  han  DeU*at- 
no  careftia  di  paglie  per  far  letto  a gli  animali , che  le  ab-  tracciare  i 
brufciano,  &fpecialmente  quelle  che  lì  trottano  fporche  pagliacci 
di  piu  herbe  faluatiche;  percioche,  oltra  che  ingranano  non  taglia- 
quei  terreni,  che  fon  rellati  deboli  per  il  lor  fruttare,  ab-  ri. 
bruciano  anco  talmente  le  dette  herbe  cattiue,  che  con  ef- 
fe diltruggono  le  radici,&  infiniti  ariimaletti , che  danneg- 
giano alcune  volte  le  biade.Vero  è,  che  bifogni  far  quelto 
officio  quando  l’aere  è quieto;  accioche  la  cenere  non  fuf- 
lè portata altroue  dai  venti  grandi,  o che  quel  fuoco  non 
<ianneggiafle  i vicini, ouero  le  medefimi;  accèdendolo  an- 
co fempre  da  quella  parte  douefpira  qualche  poco  di  au* 
ra,&  malsimamente  quando  è nuuolo , & che  fi  può  fpera- 
re  qualche  pioggia  percioche  , foprauenendo  dopo  che 
fuflero  abbruciate , l’acqua  vi  giouerebbe  nell’incorpo- 
rar  quelle  ceneri  con  la  terra , poiché  fono  cefi  buona 
grafia  , per  giouar’a  i grani  nel  nafcerc , & nel  produrli  al 
perfetto  fine. 

Vinc.Pofcia  che  voi  mi  hauete  detto  del  far  nafcer  ben’i 
grani  per  ricordarmi  anco  che  mi  delle  il  fecondo  giorno  ■ 
alcuni  modi  pertinenti  al  far  nafcerben’i  migli,  vorrei  fa- 

{>erfeli  fate  feminare  prima,  edapci  volgerli  fotto  con 
’aratro-.perchc  douerebbono  nafcer  piu  facilmente  per  no 
efler  cofi  percofsi  del  calor  del  Sole, come  fono  eifendo  fe- 
minati  fopra  terra. 

Gio.Bat.  Midifpiaceche  non  vidicefsi,  chemai  non  li  Del  fama 
faccio  femjnare  fopra  le  arature  ; attcfochela  prattica  mi  fiere  bene  i 
fa  vedere  cheefsi  nafcouo  ficuramente  a feminarli  dopò  migli . 
ch’è  fparrito  il  Sole , & volgerli  il  di  feguente  con  l’aratro 
pi  u per  tempo  che  fi  può . 1 quali , per  efler  humidati  dalla 
rugiada  ,&  coperti  con  poca  terra',  &dapoi  calcati  con 
Perpichetta  ben  pefante,per  due , o tre  mattine  feguenti  j 
non  è dubbio  che  non  facciano  primamente  le  radici, e che 
non  fpuntino  poi  con  facilita  ; percioche  fono  di  tal  natu- 
ra che  paflarebbono  ogni  grolla  colla  di  terreno,  che  fuflc 

fopra, 
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fopra,non  che  la  terra  coli  ben  calcatala  quaIe(comc  dilsl 

Stianto  piu  è fopprelfata, tanto  manco  fon  oftelx  quei  grani 
ell’eccefsiuo  calor  del  fole.  < , ’r 

Vinc.  Hor  che  mi  hauete  moftrato  con  quanta  facilità  fi 
polfono  far  nafcere  quelli  migli  ne  i caldi  grandi , mi  pare 
che  ci  douerehbe  elfer  anco  qualche  via  per  far  nafcer’al- 
l’hora  delle  altre  femenze. 

Gio.Bat.Fu  fempre  l’arte  talmente  amata  da  glihuomini 
ingegnofi,cheefsi  molte  volte  fupplifcono  a quello  in  che 
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lei  natura  ha  mancato, o manca.HÒ  voluto  dir  quelle  poche 

'vane aldo.  parolejperche  non  è dubbio  che  l’huomo  giudiciofo , può 
’ far  con  l’artificio  nafcer’ogni  Temenza  al  tempo  de’ gran 
caldi, nè  vali  piccioli, & grandi  al  modo  che  vi  dirò , non- 
dimeno io  lodo  che  facciano  (blamente  nafeer  quelle  che 
vanno  trapiantate  &mafsimamente  Ita  ben’a  feminare  le 
lèmenze  di  mori,  poiché  quelle  nafeono  con  maggior  dif- 
ficultà,di  quel  che  fanno  le  altre.  Onde  a narrarui  il  modo 
che  fi  debbe  fare , dico  che  bifogna  primamente  feminare 
V tutte  le  femenze  nel  terreno  buono,  ben  netto , & ben  mi- 
nuto , il  quale  lìa  pollo  ( per  piu  commodità  del  feminare 
qualche (omma)in  vn’valo d’alfe,  che habbiale  fponde in- 
* torno  alte  non  piu  d’vn  palmo  , & che  lìa  largo  & lungo 
quanto  fono  le  carnuoie,che  fi  tengono  fotto  alle  lettiere, 
per  dormimi  dentro^accioche  hauendoquel  vafo  le  rotel- 
le al  modo  che  hanno  dette  carriuole,  fi  polfa  cacciarlo 
fuori  alla  rugiada,e  come  la  mattina  il  Sole  comincia  a pua 
tare  molto,tirarlo  all’ombraj&  come  la  fera  comincia  a fpi 
rare, ritornarlo  alla  rugiada.Et  quello  fi  può  far  di  Maggio, 
& d’altri  meli  caldi, & anco  ne  gli  altri  vafi  mezani , e pic- 
cioli,per  por  tarli  dentro,&  fuori  abraccio.Auuertcndope 
rò  fcmpre,innanzi  che  fi  fpàrgono  tali  femenze  di  ponerle 
nell’acqua  per  alcune  horej&  coinè  fono  alquanto  afeiutte 
all’ombra, icorporarle  nella  terra  benifsimoccl  raltro,o  rat 
flebo, bagnandole  con  la  feopetta, quando  hauelfcrofete,e 
tenendole  anco  ben  monde  dalle  herbe  che  fopraueniffe- 
ro.Non  mancando  poi  di  ripiantar  alla  primauera,per  Lu- 
na nuoua>tutte  le  piante  d’herbe,o  d’arbori , che  vi  fono  a 
propofito  , e fpecialmente  quelle  de’  morioccuparanno, 
nel  compartirle  piu  di  vinti  volte  fitoj  & ritrouandofiin 
buona  terra,crefccranno  con  facilità. 

Vinc. 
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. Vinc.Come  fi  poterrebbono  far  in  poluere  tutte  le  zolle 
grofle,le  quali  fono  alcune  volte  fatte  tanto  dure  dallagrà 
lecchezza,che  il  tempo  palla  del  feminare? 

Gio.Bat.Io  non  confìggerò  mai  alcun’huomo,  che  pofla 
adacquare  i campi  copiofi  di  quelle  zolle  dure,chegli  adac 
quijper  disfar'e,  percioche  vi  farebbe  affai  maggior  dan- 
nose beneficiojmà  li  dirò  bene  che  pigli  delle  mazze  Jun 
ghevn  braccio  , & non  piu  grolle  d vna  gamba  d’huomo 
cornimi  ne  appreffo  al  piede  con  le  quali  ( elfendo  prima 
ben  cerchiate  di  ferro  attorno  a i capi , & inaliate  nel  me- 
zo  com’è  grolla  vn’alta  di  zagaglia  lunga  di  tre  braccia  ) 
batta  di  vna  in  vna  le  zolle  con  quei  capi  cerchiati  pcr- 
cioche  a quello  modo  egli  le  manderà  tutte  in  poluere,  & 
con  facilità. 

Vinc.Pofcia  che  mi  hauete  facilitato  quella  cofa,che  mi 
pareua  difficile, ardifeo  di  pregarui  d’vn  altra,  che’è  tenuta 
imponìbile,  cioè  , che  mi  diciate  qualche  via  per  far  dile- 
guar le  neui,quando  maffimamente  fono  Hate  fopra  le  bia 
ae  piu  di  trenta  giorni,&  che  finalmente  le  diftrug^ono  co 
me  vidi  pochi  anni  fono. 

Gio.Bac.Quantunque  fi  dica  per  prouerbio,  che  laneue 
per  quindeci,o  vinti  di  è madre  alle  biade, & come  giunge 
a i trenta  diuiene  matrignai&  poi  come  palfa  le  dà  al  ficu- 
ro  la  mala  tigna.  Nondimeno  dico  che  non  folamentelì 
può  fcacciare  col  farle  andar  adolìò  l’acqua  ( quando  però 

3uei  terreninon  lìano  maligni,©  troppo  forti,  romperla 

i mano  in  mano  co  i retaboli  co  i reftelli,& con  altri  Uro 
menti  fimili,fin  che  fulfe  dileguatala  che  chi  non  haueflfe 
acqua, può  erpicarla  benif&imo  di  giorno  in  giorno  innanzi 
che’l  Sole  lìa  altojpercioch’cffendo  rotta  l’aggiacciata  cro- 
lla, eMi  col  luo  calore , piu  facilmente  la  Scaccierà  ouero 
quando  lìa  nuuol,  ella  fi  dileguerà  per  lo  tempo  dolce  ;o 
per  Iapioggiaiouero  finalmente  per  li  venti. 

Vjnc.Se  io  dicefsi  quelle  colè  a’  miei  malori, mi  refpon- 
derebbonOjChe  nello  fcacciarla  con  l’acqtra,fi  danegmareb 
bono  le  biade,  & i terreni , & che  nell' erpicar  la  tante  vol- 
te,Yi  farebbe  di  molta  fatica,&  fpefa . 

Gio.Bat.Quanto  al  danno deiracqua,quello  farebbero 
co  a rilpetto  del  gran  beneficio  che  fi  farebbe  a quelle  bia- 
de,  & quanto  alla  fatica  & fpefa  ddl'erpicarla , non  è dub- 
bio 
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bio  che  Tempre  fu  buono  quel  carlino,  che  guadagnò  il 
ducato. 

Vinc.Certamente  quello  ricordo  e talmente  buono,chc 
non  faprei  pen farne  vn’altro  migliore  , eccetto  fe  voi  non 
mi  dicelle  qualch’vno  che  fuflc  potente  contra  alle  tem* 
pelle. 

Gio.Eat.Quantunque  mi  domandiate  cofa,chenon  è in 
potelti  del  l’huomoj  niétedimeno  mi  par  di  diluì  quel  che 
fa  ogni  anno  il  noltro  buon  Curato.il  qual  già  quindeci  an 
ni, non  manca  di  benedirei  campi  confinanti  alle  altre  Vil- 
le,il  giorno  di  San  Marcoiper  la  qual  benedittione,  & per- 
le Letanie  cantate  da  tutto  il  populo,  mai  luogo  nollronó 
hà  patito  danno  alcuno  dalla  tempella,doue  per  innanzi  el 
la  ci  daua  di  gran  percofle. 

Vinc.Perche  io  non  ho  mai  veduto  ofleruare  quella  di- 
uotione  , mi  farà  caro  che  mi  diciate,d’onde  quello  Rene 
rendo  l’hà  canata.  4 

Gio.Bat.Fra  molti  libri  pertinenti  alla  cura  delle  anime, 
ch’egli  ltudia  di  continuo,hà  per  molto  caro  il  Sacerdota- 
le,il  quale  hà  vna  rubrica  circa  ciò , che  dice  cofi.In  fello 
fandti  Marci,  Sacerdos  benedióturus  fegetes  , exiens  cnm 
clericis  in  agrum  cum  Cruce,&  cereis.paracus  cum  fuper- 
pelliceo,&  Itola  incipit  Lintaniam,qua  finita  , dicit.Kvrie 
eleifon  Chrilleeleifon. Kyrie eleifon  Pater  noiler  & Aue 
Maria-Domine  exaudi  orationem  meam.  Et  clamor  meus 
ad  teveniat.  Dominus  vobifcum  . Etcumfpiritu  tuo  . 
Oremus.  # . 

Pietatem  tuam  qu^fumus  omnipotens  Deus , vt  has  pri- 
mitias  creatura,  quas  aeris  & pluuiac  temperamento  nutire 
dignatus  es,benetdiótionis  tu*  imbre  perfundas,&  tribuas 
populo  tuo  de  tuis  munerib.tibi  gratias  agere,  vt  a Iterili— 
tate  terra:  tfurientium  anima  bonis  fluentibus  reples,  vt  ege 
nus&pauperlaudent  nomen  gloria:  tu*.  PerChrillumdo 
minumnollrum.  Amen.  ; 

Omnipotens  fempiterne  Deus  arbiter  throni,qui  mole 
terr$  ex  nihilo  pendentem  gubernas,  & ad  viòtum  humani 
generis  corpousqu^lullenationem  agrosopenbusexeo- 
Iere  iuffilli , mifcricordiàm  tuam  fupplices  exoramus,vt 
quicquidin  hosagros  falubrisleminisfatum  atqueplanta- 
tum  eli,reipc&u  tut*  clementi*  profpicias,&  aeris  tempe- 
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ricm  moderare  digneris,  vt  refecaro  atque  abforto  omniu 
tribulorum  fpinarumque  fquallore  efficias  :fruges  fscun- 
das,&  ad  maturicatem  perfedlam  tribuas  peruenire,  ve  nos 
famuli  tui  vberem  totu  donorum  frudlum  gratiarum  aftio 
ne  percipientesjjdebitas  atque acceptas  nomni  tuojlaudes 
referre  mereamur.  Per  Chriftum  Dominum  noftrum . 
Oremus. 

Te  domine  petimus  ac  rogamus,  vthos  Frudlus  feminiì, 
frugum  frumenti,  filiginis  , hordei,  atien$,  ac  alio  rum 
cuiufcunque generis  exiftant  j tuis  oculis  hilarique  vuku 
refpiceredigneris,ficutteftatus  es  Moyfi  famulo  tuo  in  ter 
ra  Aegypti,dicens  Die  filijs  Ilrael,  cum  ingrefsifuerinttcr- 
ram  promiflìonis,quam  ei  daturus  fum,vt  primitias  frugum 
offerant  Sacerdotibus , & erunt  benedica:  fruges  j ita  nos 
oramus  te  Domine,vt  auxilium  grati*  tu*  fuper  nos,&  hos 
frudtus  ad  benef  dicendumproferend*  concedas vt  non 

5randofurripiat,non  turbo  lubuertat,  nec  vis  tempeftatis 
etruncet,nec  aeris  ferenitas  exurgat:non  inundatioplu- 
uialis  exterminet,fed  incolumes  fuperabundantespropter 
vfus  hominum  ad  pleniflima  matuntatem  perduceredigne 
ris.Per  Chriftum  dominimi  noftrum.  Amen.  Oremus. 


Domine  fandl*  pater  omnipotens  sterne  Deus, mitte 
Spiritum  fandum  tuum  cum  Angelis,&  Arhangelis  tuisj& 
cum  eis  omnes  fandlos  & eledìos  tuos,  vt  defendat  fegetes 
noftras  à vermibus  malis,fìue  ab  auibus,vt  magnili  cetur  no 
men  tuum  Deus  in  omni  loco.  Per  Chriftum  cfominum  no- 
ftrum.  Amen.  « 

T unc  facerdos  circumeat  agrum , vel  partes  eius,afper- 
gendo  aquam  benedidiam.Et  poftea  dicat. 

Et  benedidtioDei  omnipotentis  , Paftris,  & Fitlij, 
& Spiritus  t fan  dii  defeendat , & maneat  fuper  has  fru- 
ges, Amen. 

Vinc.Rcfto  molto  fodisfatto  di  quefta  Tanta  vfanza , la- 
quale fi  douerebbe  fare  in  aualunque  Villa,  & lafciare  bo- 
riai le  molte fuperftitionijClie  fi  fanno  , quando  compaio- 
no alcuni  nuuolineri,  che  minacciano  tempefta,ò  che  la 
mandanojper  le  qualinonemarauigliafe  molte  volte  pro- 
uocano  l’ira  di  Dio, vedendo  che  molti  danno  più  tofto  fe- 
de allefalfediuotioniinfegnate  de  diuerfi  vagabondi,  che 
alle  buone  che  oflerua  la  catolicaClùefa  Romana;laqualc 
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firn  a TrtnV^16  * pei  effcr  Soucrnata  tempre  dalla  fantìf- 

Gi  o.Uat  Sappiate  ancora,che  non  pure  quello  noftro  Pa 
h*  r3110  ha  talmente  difpoflo  il  popolo  di  quella  Villa, 
cn  egli  ha  lafciato  ogni  forte  di  fupeiftitione,&  d’incante- 
jimr.ttó  fpecialmente  ancora  la  fella  commandata  non  bai 
ia,non  giuoca  a cofa  alcuna  di  peccato , ne  manco  lauora, 
© carreggia  per  qual  fi  vòglia  cofa  vtile,ò  per  feruire  ad  al- 
ti 1.  facendoli  conltare,  che leauuerlìtd  ( per  l’ordinario) 
vegono  per  li  peccati  noftri;  come  debbiamo  credere  , per 
li  proteiHjChe  faceuail  S.lddio  a!  popolo  d’Ifracl,  ches’e- 
gli  olferuauai  Tuoi  commandamenri,  gli  haucrebbe  dato 
abondaza  di  frumento , di  vino , & d’oglio  con  altre  cofe 
necefl'arie:&  facendo  altramente  l’haurebbe  flagellato  cò 
diuerfe  maniere  di  eallighi,comefaceua. 

Vinc.Ritotnando  ancora  a domandami  delle  cofe,  che 
fono  in  potellà  dell’huomo,  dico  che  si  come  mi  diccfte  il 
primo  giorno  del  pigliare  le  topine,'&  il  modo  di  far  mori 
re  i vermi  innàzi  che  lì  feminano  le  biade,  coli  (eflendo  pof 
libile  ) delìdero  che  mi  mollriate  come  fi  potrebbono  am 
mazzarli  quando  le  mangiano  nel  tempo  che  non  fa  gran 
freddo. 

Gio.Bat.Si  vede  chiaramente  5 che  non  è molto  difficile 
aU’huomo  ingegnofoil  prouedere  a cofe  affai , che'paiono 
ad  altri  imponibili  ne  l’Agricoltura,  pur  ch’egli  voglia  con 
fiderare  il  principio,il  inezo,  & il  fine  deila  materia, che  vi 
rapprefenta.Etperò,qual’è  colui  coli  rozo  che  vedendo 
mangiar  dai  vermi  le  radici  delle  fue  biade  nel  comparire  , 
onci  tramontare  il  Sole  non  debbia  conofcere  , che  ogni 
verme  è vicino  alla  fupcrfice?  come  molte  volte  in  quel 
medefimo  campo  muoue  anco  le  foglie  ? Onde  non  è cofa 
difficile,  che  all’hora  nò  lo  poifa  feoprire  col  badiie,&  ain 
mazzarle.Che  veramente  è gran  pazzia  d’ogn’vno  che  mi- 
ri ogni  giorno  il  danno  che  egli  vien  fatto,  & fi  rammari- 
chi,come  fe  gli  rodelfero  il  cuoie,  & non  ci  prouegga  mai 
al  modo  detto. 

V inc.Perche  mi  hauete  inoltrato  quello  rimedio, defide 
ro  che  mi  mollriate  anco  qualche  via|>  afeiugare  i paludi , 
che  non  fono  circondati  da’monti , o da’collho  da’fiti  più 
alti  della  fup erfi eie  loro  i percioche  a quelli  non  bilo- 
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gnapenfare  ,non  che  difegnare . 

Gio.  Bat.  Si  come  voi  dite,farebbe  impofsibile  a far  vfci 
re  le  acque  che  giacciano  fra  i monti,  e i colli , eccetto  fe 
nonfuflerofcarpelati,o  vi  folTero  fatti  gli  sboccatori  fiot- 
to ipiedi(cofa  c'hauerebbe  molto  del  diffìcile)  coli  fareb- 
be anco  ne  i piani,quando  non  lì  trouaffe  qualche  poca,  o 
pan  cadutajcome  al  prefentefìvede  c'hanno  fatto  i noftri 
lllultrifs.  Signori  nella  palude  grande  del  Moncelefe  , la 
qual’è forfè  fiata  Tempre  inondata,  dal  tempo  del  Diluuio 
nn  c'hanno  forato  l’vfcita  alla  Battaglia,fotto  el  fiume  del- 
la brenta,&  della  firada  maeilra , che  vanno  di  compagnia 
verfo  Padoua.Onde  pattando  quelle  acque  con  gran  cadu- 
ta verfo  Oriente , fi  caua  da  quei  ritratti  gran  copia  di  fru- 
menti, & d’altri  ricolti.  Ma  perche  vi  fono  pur’affai  paludi 
profsimi  alla  Marina  de’ noftri  Illuftrifsimi  Signori,  &del 
Du  ca  di  Ferrara,che  inondano  vna infinità  di  campi,  per- 
che non  vifonoviealcunedadarioroefsitojnonvi  fareb- 
be altro  foccorfo.fuor  che  doueandafferole  acque  bafla- 
mente,far  loro  de’ fofsi  affai  quali  fuffero  talmente  larghi, 
& alti,che  fi  potette  con  quella  fomma  di  terra  cauata , in- 
alzar quei  pezzi  quadrati  di  lunghezza  , come  farebbe,  xf. 
cauezzifin’a  trenta,  & di  larghezza  poco  di  piu  j perche 
quanto  piu  fi  trouaffero  quelli  campi  di  poco  quadro, e co* 
fofsi  lai  ghi,e  ben  fondati,  non  folamente  fi  aJzarebbono 
maggiormente  con  quella  terra  cauata  ; ma  ancora  le  ac- 
que piouaue,o maritime , o d’altre  forti , fi  gouernereb- 
bono  facilmente  tutte  in  quei  fofsi , lenza  inondare  altra- 
mente i campi. 

Poi  vi  vorrebbe  a pezzo  per  pezzo  vn  ponte,  accioche 
potettero  pattare  dall’vno  all’altro  gli  huomini  con  gli  ani- 
mali , co  i carri , & con  altri  ftromenti  che  vi  bifognaffero 
per  coltiuarli.  Oltrachevorrebbono  effer  bc  fornite  tutte 
quelle  ripe-di  falici,  di  onizzi  ,&  d’altri  arbori,  che  ven- 

fono  beili  in  limili  fiti , & mafsimamente  quando  fuffero' 
i terreno  leggiero,  òdifabbia,  come  ordinariamente  fo- 
nojEt  quello  dico,  perche  quando  fi  mancaffe  di  piantami 
limili  arbori,non  è dubbio  che  le  ripe  caderebbono,  e fpia 
narebbono  quei  fofsi. 

Vinc.  Veramente  che  io  confemo  a quello  che  dite:con 
ciotta  che  l’ho  per  fermo,  che  di  cépo  in  tempo  fi  leuereb- 
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Dono  ogni  hora  piu  quefti  lìti  ; percioche  quanto  piu  fi  cu- 
rafiero , 8cfi  fondafiero  i fofsi,  &fi  conducefiero  quelle 
carature  fopra  , tanto  piu  è cofa  certa , che  non  pur.l’ac- 
que  o maritime,  o d'altre  forti',  che  venifiero  in  quei  fofsi, 
viridurebbono  continuamente  delle  fabbie,  & altre  ter- 
re ( come  fempre  tendono  a conduruene , & fpianare  ) 
ma  anco  gli  arbori  farebbono  tante  foglie,  cheingrafla- 
rebbono , & alzarebbono  quelli  campi , & mafsimamente 
quando  di  anno  in  anno  fi  curaficro  bemfsimo,  doue  fufle- 
ro  cadute. 

Gio.  Bat.  Oltra  che  fono  buoni  quefti  noftridifcorfi,  vi 
vorrebbe  ancor’vn  foflo  attorno  tutto  quello  fito , il  qua- 
le fufle  molto  piu  largo  de  i detti , che  fono  fatti  per  mezo 
in  lungo,&  atrauerlojpercioche  ficurarebbe  tanta  terra, 
che  farebbe  vn’argine  di  fuori  via  coli  grande,  chele  ac- 
que grofle  non  entrarebbono  da  tempo  alcuno  , & fpe- 
cialmente  che  quello  fofib  paflafle  vmto  per  vna  fola  boc- 
ca, la  quale  fi  potefle  ferrare  con  vna  chiauicaaccompa- 
gnata  da  dui  lhuadelli  di  pietra  ,6  di  legno  di  rouere  , ò 
dicaftagna,  & dalle  catene  ( come  in  piu  luoghi  fimili  fi 
cofiumano  ) quando  mafsimamente  le  dette  acque  grofle 
fi  gonfiano  ne  i tempi  de  i Sirocchi , ò d’altri  venti  po- 
tenti . Onde  a quello  modo  non  vi  entrerebbono  altre 
acque , eccetto  cne  le  piouane , le  quali  capite  da  i fofsi , 
e come  fulfe  aperta  la  chiauica  , paflarebbono  per  lo 
■ vafo  maeftro  verfo  la  marina  , o verfo  i laghi,  o ad  altri 

iti  baisi . ..  1 . 

Vinc.  Quando  quefti  fiti , fimrouano  accommodati  a 
quello  modo,  come  giudicate  voi,  cheli  debbiano  col-* 

tiuare?  c 

Gio.  Bat.  Perche  ordinariamente  quelli  luoghi  non  lo- 
fio molto  leuati  dalle  acque  che  vi  rellanofotto  , ne  dalle 

altre  che  vi  portano  i venti,o  pioggie,fi  appartano  per  fetn 
pre,  © almeno  fin  che  fono  talmente ^feiutti  cheli  polla- 
no  feminare  di  frumenti , o d’altri  grani , lecondo  che  piu 
aggradirono.  Et  quando  fono  pratati,vi  fi  fa  tanto  nume- 
ro eli  fenili  con  le  Halle  fotto,&  coi  portichi  dinanzi,quan 
ta  è la  quantità  de  i fieni,  che  fi  raccolgono  , per  ponerli  a 
coperto , & albergar  le  vacche , o altri  animali , che  vi  bi- 
fognano  per  mangiarli.  Oltra  che  vi  fi  accommodano  le. 
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habitationi  per  gli  huomim, che  arrendono  a quelli  bellia- 
mi, & che  gouernano  1 fieni. Vero  è,che  fe  quelli  lìti  fi  ridu- 
cono in  tal’eflere  che  fi  poflano  arare  tutti , o almeno  la 
maggior  parte, & piantami  delle  viti  fi  compartono  in  bel- 
le poflelsioni,  & vi  fi  fabricano  di  vna  in  vna  cafe , & fenili 
talmente  accommodat  i,che  i lauoratori , o i malfari  polfa- 
co  habitarui  volontieri. 

Vinc.Come  fi  potrebbe  accommodare  ancora  in  modo 
che  delfe  qualche  entrata  quella  parte  di  terra.che  vien’an 
negata,  folamence  dalle  acque  piouane,  che  non  polfono 
vfcir  fuori  de  gli  argini  fatti,  accioche  le  altre  o di  ma- 
re,© d’altri  luoghi  non  entrino,  come  faceuano .innan- 
zi che  fuffe  circondata  tutta  la  fomma,  che  fu  pigliata  da 
fanare . 

Gio.Bat.Io  non  direi  mai  che  fi  feminaflero  quelli  lìti  di 
grani  alcuni, poiché  farebbe  difficile  il  raccoglierli,  ma  lo- 
darci per  ficura  vtilità,che  s’empielfer  di  onizzi , & fi  pian- 
taflero  lontani  l’vn  da  l’altro  vn  braccio  per  quadro;  per- 
cioche  non  lolamente  v’entrarebbono  quattordeci  mila 
quattrocento  per  iugcro,  ma  ancora  quanto  piu  vi  Itef* 
fero , tanto  piu  alzarebbono  il  fondo  per  le  foglie  che 
ogni  anno  caderebbono , & piu  per  le  radici  che  accre- 
fcerebbono  fempre  in  grandezza  fotto  terra  [co  1 tronchi 
loro . Et  oltra  che  quelle  cole  afciugherebbono  di  anno 
in  anno  maggiormente  i fuperflui  humori  di  quei  fici  ; ver- 
rebbono  ancora  gli  onizzi  talmente  potenti,  « fpefsi  ,che 
renderebbono  ogni  tre  anni  le  crederi, & le  quatordici  mi- 
la fafcinelunghediduebraccia  l’vna,  & anco  tutta  quella 
quantità  d’arbori  grandi,  quanti  fi  vorrebbono  per  palifì 
care  ogni  forte  di  fabrica,che  andalfe  polla  fopra  pali.  Ma 
quando  non  piacelfe  di  occupare  tali  liti  a quello  modo, 
vi  fi  potrebbe  far  de  i fofsi  larghi  almeno  quattro  o cinque 
braccia  l’vn©, che  comincialfero  dal  piu  alto  luogo , & an- 
dalfero  drittamente  al  piu  baffo,  o fondarli  quanto  piu  fi 
potefi'ero,  i quali  fi  facefiero  lontani  l’vn  dall’altro  non  piu 
di  vinti  braccia,  & fi  conducefiero  le  terre  cariate  egual- 
mente per  tutti  i lìti  vacui,  o vallati,  piantando  poi  le  ri- 
pedi  onizzi,o  difalici,  accioche  non  fi  fpianafferoquei 
folsi,&  ponendo  tra  efsi  de  gli  altri  onizzi  fpefsi, come  ho 
detto  di  fopra,  o feminandoui  delle  quercie;  ouero  fa- 
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cendoui  dei  prati,  fecondo  che  fi  giudicafie  eflerui  mag- 
gior vtilità.  Non  mancando  però  di  curare  poi  i detti  tolsi 
almeno  ogni  dui  anni  j percioche  oltra , che  fi  farebbonO 
maggiormente  capaci  per  riceuer  le  acque , che  vi  venifle- 
ro  adolfo  fi  alzarebbono,  & s’ingorgnerebbono  fempre 
piu  quelli  campi  fatti  a prati, ouer’a  bòfchi. 

Vinc.  Saprelle  mai  qualche  rimedio  buono  per  ellin- 
• guer’vn’acqua  non  troppo  grande,  che  riforgelfein  vna 
parte  d’vn  campo, la  quale  non  tanto  lo  danneggia,  ma  at- 
trill  a ancora  il  patrone,  che  per  non  hauer  caduta  alcuna  , 
non  Japuòleuare? 

Gio.Bat.  Non  efiendoui  via  alcuna  per  dar’cfito  a fimi- 
2 éì  tW»-  li  acque,  altro  non  fo , eccetto  che  alcuni  noftri  Agricol- 
gttert>nac^  tori  mi  accertano  hauerle  elèinte  del  tutto,  non  facendo- 
la* nforge  uj  altro,  che  mandarle  fopra  delle  altre  acque  correnti, 
t*.  per  tanti  giorni,  che  finalmente  quelle  fono  Hate  sfor- 

zate a pigliare  altro  camino  , lenza  alcuno  detrimento 
dr  elle. 

Vin.  Mentre,  che  io  mi  ricordo, vorrei  faper  ciò  che  fen- 
tite  nel  feminar’i  campi  all’autunno  -,  percioche  molti  paeli 
d’Italia,  & forfè  tutti  noncrefcono  la  tnil'ura  delle  biade 
nel feminarle quanto  piuritrouano  i terreni  grafsi  ,anzi  la 
ritirano  dall’ordinario  piu  tolto , & non  a i magri , Et  noi 
Brel'ciani/i  come  diamo  ai  mediocri  ben  coltiuatifei  quar 
te  per  iugero;cofi  ne  diamo  fette,  & otto,  & piu  ancora  a i 
grafsi,&  a i magri  non  pafsiamo  quattro,  percioche  vedia- 
mo che  quelli  per  la  lor  debolezza,non  hanno  forza  di  por 
carne  piu,&  quelli  per  la  loro  fertilità  fono  potenti  per  por 
tare  la  detta  lomma. 

SDeZ  «Zar  Gio.Bat.Per  lunga  efperientia  fi  vede,che  i terreni  grafsi 

piu  fernet %-  ben  coltiuati, figliuola  fempre  maggior  copia  di  fpiche  piu 
ai  dpi  lunghc,epiu  piene,che  non  fanno  i magri,  ancorché  fiano 
graffi,  che  ben’ordinatfiperò  è da  lodare  non  folo  quanto  voi  dite  ch^ 
« # mani.  fal’Italia,maciò  che  dice  ancora  il  famofo  Columella,  il 
quale  fimilmente  ordina , che  fi  dia  manco  femenza  di  bia- 
de  ai  campi  grafsi  dell’ordinario, che  fi  fa  a i mediocri,  & a 
i magri  di  piuidicendo, perche  quelli  non  hanno  tanta  pof- 
fanza  di  far  nafcer’i  grani,e  di  farli  figliuolare,  come  hanno 
igralsi,che  vi  conuien’anco  maggior  fomma.  Et  quelb  per 
concrario,che  fe  fulfe  data  loro  quella  lcmenza , che  fi  fa  a 
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quelli  altri  deboli , non  è dubbio  che  non  potrebbono  fi- 
gliuole,come  fanno  tempre,  c non  fi  auanzarebbon  quelle 
due  quarte  o piu  di  temenza,  che  non  fi  fpargonop  iugero. 

Vinc.  Poiché  voi  lodate  quello  feminare  forcftiero  , 
per  qual  cagione  gli  Agricoltori  noftri  fanno  Tempre  al 
contrario  ? 

Gio.  Bat.  Quantunque  quella  cofa  paia  a molti  di  tanta 
marauiglia  , nondimeno  a gli  Agricoltori  detti  pare  che  * 
non  vi  fia  molta  differentia(quanto  alla  vtilità)  nel  feniinar 
in  vn  me  defimo  tempo  dui  iugeri  vicini  e di  vn’ifteflo  ter-  •’  1 
reno  fertiliidando  alprimo  fette  quarte  di  frumento , e del  . 
medefimo  darne  al  fecondo  folamente  cinque  percioche, 
ficomeilprjmonon  può  fìgliuo lare  fenon  poche  gambe, 
per  rifpetto  che  vi  è nata  molta  Temenza  di  grani,  afii  quali 
Dilogna  anco  tutta  la  Tua  gramezza,  per  nodrirli  fin'al  hne  ; 
coli  quello  fecondo  iugero, perche  ve  ne  fono  nati  manco, 
figli  uolarà  talmente  con  lapotentia  della  Tua  fertilità , che 
aggiungerà  a quel  numero  di  gambe:  che  non  hà  potuto 
far  nel  nafcere,le  quali  faranno  piu  grolfe,piu  lunghe  di  fpi 
che,e  di  piu  bei  grani,  poiché  egl  i fgorga  folamente  tanto 
quanto  è la  Tua  forzai  queiraltro  primo, perche  vi  fono  na 
trfpe/fiigrani,nó  pure  produrrà  minori  Ipichej  ma  ancora 
farà  talmente  rottili  le  gambe  , che  per  ogni  poco  di  ven- 
to,o di  pioggia  andaranno  a terra . La  onde  pofsiamo  con- 
cluderebbe ogni  Agricoltoré,non  può  mai  errare  nclfarc 
fempre  tutte  quelle  cofe  , che  la  lunga  prattica  gli  hà  ino- 
ltrato piu  vtili:  Noè  dubbio  alcuno,che  quella  fola  è vera  » 
maeltra , che  feopre  i lecreti  diuerlifsimi  della  terra, fecoti* 
do  che  fi  trouano  i climi  fuoi. 

Vinc.Pofcia  che  iiamo  intorno  al  feminare,  defidero  am» 
cora  che  mi  diciate  la  via  di  far  nafeer  tollo  i melloni , le 
pepone,& le  zucche. 

Gio.  Bat.  Si  piglia  al  principio  di  Maggio  del  bullaccio  Dti  cdr 
(detto  d’altri  loppa,o  loccho  ) di  frumento  ben  marcio  di  r(erf 
due  anm,&  fi  pone  in  vn  caneltro,alco  tre  dita,&poifi  met 
te  fopra  quella  quantità  delle  dette  Temenze,  che  fidifegna 
' di  far  nafeere  : ponendoui  altro  tanto  bullaccio , & dapoi  u ZuctU . 
altre  tante  Temenze  ; facendo  coli  di  fuolo , in  l'uolo , fin- 
ch’èpiepo.  Uquale , porto  nel  forno  dopo  ch’c  fiato  ca- 
cato il  pane,e  che’l  calore  refi»  alquanto  tepido  i fubit® 
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fia  chiufa  la  bocca  benifsimo  , & vi  fi  Jafci  coli  dentro  per 
dui  giorni , & dapoi  toltolo  fuori,  fi  trouanonatele  fe- 
• menze,  le  quali  fi  plàtano  nelle  buche  col  detto  bullaccio 

Eolio  prima  in  fundo?  mefcolato  però  alquanto  di  terra 
en  graffa  -,  fenza  porui  pm  di  quattro,  ò cinque  piante  per 
bucco.  t 

Vinc  Mai  non  ho  vdito  lodar  tanto  quello  bullaccio, 
quanto  fate  voi  in  quello,  & nel  far’vfcire  in  poco  tempo 
leviti  al  far  dell’vua. 

Loie  iti  Gio.Bat  Certamente  fe  noi  Brefciani  non  facefsimo  im- 
iitlUeoo.  marcire  quello  bullaccio  all’autunno  per  darlo  fopra  i pra 
ti  (come  faciamo  ) & lo  tenefsimo  feparato  in  aualche  luo 
go  allo  {coperto  fin  che  fulfe  ben’immarcito  di  dui  anni, 
non  folamente  ce  ne  feruirefsimo  nelle  dette  femenze , ma 
ancora  nel  piantare  vna  vite  a tutti  gli  arbori , che  fono  at- 
torno a i pezzi  di  terre  (quando  hauelfero  mafsimamente 
. le  radici  di  dui  anni  ) & nel  farla  afeender  tanto  fopra  a i 
grandi,quanro  a i mezani,  ò piccioli,poiche  fi  cauerebbo- 
no  tate  vue  fenza  impedirne  to  di  quei  capi, che  réderebbo 
no  vn  notabilifsimo'augumento  di  vinoioltra  che  fi  terreb 
bono  talmente  le  ripe  nette  con  la  zappa  nel  coltiuar  le  vi- 
ti,che  vi  fi  potrebbe  feminar  bene  fin’a  canto  a i fofsi  ogni 
forte  di  grano;&  non  Iafciarle  accupar  dalle  fpine,&  da  al- 
tre radici  nafcentijò  dalle  herbe  faluatiche ; come  fanno 
molti  Agricóltori  ignoranti, che  non  fi  curano  di  eoltiuar- 
le  ne  pervtilità  che  ne  cauarrebbono,nc  perla  bellezza  che 
renderebbe  non  pocohonore. 

Vinc.Poiche  liete  entrato  a parlar  di  viti, mi  farebbe  ca- 
ro,che  mi  dicelle  il  beneficio, che  elle  riceuono  da  gli  Agri 
coltori,che  le  fotterrano  per  tutto  Octobre,ouer  fin’al  San 
Martino. 

Delfina»  Gio.B.Quefto  modo  di  fotte  rrare,non  fi  fa  fe  non  a quel 

rare  lettiti,  le  viti , che  fi  trouano  ne  i lìti  bafsi,  & molto  (coperti  alla 
xhe  fedirne  tramontana,^  quale  percuote  talmente  di  continuo, che  lo 
te  plano,  pi  attenendo  il  gran  freddo  ; facilmente  gelano  da  la  cima 
fin’allc  radichili  numeriche  gelando  , bifogna  che  fiano 
troncate  tanto  quanto  fi  veggono  lopra  terra  -,  & raccolte 
per  abbruciarleiafpettando  poi  che  rtbutino  al  piede  de  gli 
altri  magliuoli,  per  produr  dell’vua  l’anno  feguente.La  on- 
, 4e  non  folamente  non  fallano  quegli  Agricoltori  chele 

fotter- 
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•iottcrrano  bencernite , & bé  potate  innanzi  al  verno  s ma 
aacora,quantunque  non  gelaffero  fé  non  più  che  rare  volte 
( effondo  folite  ad  effer  lotterrate  ) pazzia  farebbe  a non 
coprirle  di  terra,  percioche,  non  effondo  fiate  rotte  nel 
diuaccarle  dagli  arDori,che  le  foflentano,& piegate  fopra 
terra  con  deflrczza,  e dapoi  coperte  come  ho  dettotnon  è 
dubbio  chele  afsicurano  che  non  gelano,come  fanno  le  al- 
tre, che  fono  percoffo  dalle  acque,dalle  neui,  e da  i freddi* 
ma  per  effor fiate  ben’ordinate  nel  potarle, fi  accommoda- 
no  parimente  in  poco  tempo  a gli  arbori,&  fi  legano  facil- 
mente,&  con  vantaggio,fecondo  le  vfanze  di  quegli  Agri- 
coltori. 

Vinc.Stando  quelli  benefici,che  voi  dite , io  mi  maraui- 
glio,  che  la  maggior  parte  de  gli  Agricoltori  non  le  fotter- 
lino  ogn’annoipercioche  fe  ben  non  vi  foffo  altro,che’l  cò- 
modo del  potarle  in  fimil  tempo  per  efforuipoco  dafare, 
ciafcuno  non  donerebbe  tardare  fin  alla  Primauera. 

(Sio.Bat.  Veramente  non  ci  dobbiamo  nurauigliare  di 
quello,  poi  che  quali  tutto’l  mondo  fa  folamente  fecondo 
ie^fue  vfanze  vecchie,  non  volendo  accettarne  molte  altre 
affai  migliori,che  fanno  infiniti  paefi  & anco  i proprij  loro 
vicini.  ( 

Vinc.Mihauete  ricordato  della  buona  vfanza  de  refi  co- 
li belli , che  fi  biancheggiano  folamente  in  quella  patria  a 
decene  di  migliara  di  feudi , che  vanno  per  tutto’l  Mondo* 
arte  certamente  degna  d’ogni  gran  matrona,per  eifer  cofa 
molco  rara,  & molto  polita.Et  perche  io  sò  che  le  gentil- 
donne di  quefla  Città , ne  biancheggiano  pur  affari  mi  farà 
gratifsimo  che  mi  diciate  i modi,cfie  fi  off  eruano. 

- Gio.Bat.  La  mia  conforte  con  le  donzelle , & con  le  fer-  Cerne  fi 

uitrici,ne  ordinano  buona  fomma  có  piacereifacendo  pri-  liamheg— 
inamente  la  lifeia  piu forte,che pofsono,per  metterui den-  gianot  refi. 
tro  le  accie,&  poi  leuate  fuori  il  fecondo  giorno , le  fcuo- 
tono  benifsimo,  & le  pongono  in  vn’altra  netta.Et  quello 
fanno  alternatamente  per  quindeci  giorni,  cioè  vn  di  si,& 

, l’altro  nò.Et  come  fono  diuenute  ben  molle, vi  fanno  vn’al- 
tra bucata;e  nel  metterle  nel  uafo  di  legno,  detto  da  noi  il 
folio, eda  altri  mallelJo,ò  bigózo,  vi  taliano  del  fanone  di 
mano  in  mano,  fecódo  che  le  pongono  dentro  di  fuolo  in 
fùolojcpoiildi  feguemejlefcuocono  di  accia  in  accia, e,lq 
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diltendono  fopralealfi  bé  nette  al  Sol  e,  & la  fera  Ieri  tor 
nano  nelPiftefla  lifcia  ben  chiara,&  con  l’illelfo  fapone,  fa- 
cendo queft’ordine  di  giorno  in  ffiorno,fin  che  le  accie  fian 
diuenute  a quella  pertettione  dibianchezza,che  conuiene 
fimil  a refi  bianchifsimi.  Non  fidebbe  però  mancar  di la- 
fciare  la  accie  fopra  le  tauole  ( fuorché  quanto  fi  fcuoto- 
no  con  le  braccia  ) e di  far  loro  ogni  dì  la  bucata  perfetta 
fin  al  fine. Et  oltra  che  fapete,  che  fendo  i refi  ben  luftric 
molto  fottili,fi  vendono  a mercantile  li  portano  in  diuer 
fi  paefi}i  rrenta,  &quaràtafoldi  de  no  Uri  l’oncia  (come  in 
uero  ve  ne  fono  alcuni  di  tata  bellezza,e  di  tanta  fottigliez 
aa,che  trapalano  la  feta,  poiché  Usino  al  pari  de  capelli' di 
dona  fottilifsimi  ) fapete  ancora  che  fe  ne  fpende  in  quella 
città  gran  quantità  nel  fare  tanta  diuerfità  fi  opere  a car 
ielle,  che  folamente  i mercanti  di  Spagna  ne  leuano  a mi- 
gliata di  fcudijil  che  c grofla  vtilità,percfie  vi lauorano  dé- 
tro  le  fanciulle , come  paflano  fei  anni , non  che  quelle  di 
macgior  età, Iequali  guadagnano  i tre,iquattro,e  i cinque 
foldi °de  noftri  il  giorno,&  anco  più  le  ben  prattiche.Et  pe- 
rò non  è marauiglia,fe  quelli  refi  fono  in  tanta  riputatione 
che  homai  pon  vi  fono,  fe  non  pochifsimi,  che  facciano  la 
uorare  có  feta  camifcie,  & altri  panni  fotdii  di  tela.ò  di  ren 
foipercioche  vedono,che  le  opere  fatte  di  refe, fon  più  du- 
rabili,e più  uaghe, che  quelle  di  feta, laquale  per  ifperienza 
fa  vedere?,  che  non  pur  perde  il  colore  come  è polla  in  li- 
icia,o  bucata,ma  ancora  in  poco  tempo  và  in  riientejcofa 
che  non  occorre  al  refe  biancheggiato, ancor  che  fia  lifcia 
toj&fatto  lullro  al  paro  della  (età.  E ben  vero, ch’io  vi  ri- 
cordo il  modo , chevidifsi  il  fecondo  giorno  nel  trattato 
de  lini,che  fe  rotferuarete , farete  anco  più  facilmente  bie- 
chi irefi.* 

Vinc.Dapoi  che  vi  relto  obligato  di  quello  bel  prefente, 
mentre  che  non  vi  chiedo  fe  non  cofe  fenza  ordine,ui  pre- 
go, che  mi  diciate  ancora  il  modo  del  colduare  il  zaf- 
ferano. 

Gio.BA  piantare  le  lue  cipolIette,fi  vanga  il  terreno  po- 
llo aU’aprico,e  non  troppo  magro,ne  troppo  grafiche  fi  pia 
tano  al  principio  di  Settembre,  lontane  l’vna  dall’altra  quae 
tro  dita, & fi  raccoglionoi  fiori  aperti  nell’ Ottobre  ogni 
mattinale  lera,fin  cne fiorifconoji  quali, fcieltitprima dall© 

foglie. 
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* foglie  ? fi  feccano  al  Sole,accioche  il  zaffrano  fi  conferui. 

Etiafciate  quelle  cipollette  coli,  fi  coprono  dopo  S.Marti- 
no  con  quantità  di  grafpi  di  vue  torchiate  ; & fi  cauano  al 
Marzo  ,dapoi  chehauràno  prodotti  i fiori  per  tre  anni;  le 
eguali, fatte  feccar’al  Sole,  e conferuate  in  luogo  afciutto,fi 
ripiantino  in  altro  terreno  ben’oi dinato  neltempo,&mo 
do  detco.Et  quefto  fi  fa  perche  quelle  cipollette  figliuola- 
no  tanto  di  anno  in  anno  che  quando  nó  fi  cauaffero  ogni 
tre  anni, non  Telo  non  fruttarebbono,ma  fi  fuffocarebbono 
di  tal  forte,  che  fi  diftruggerebbono  del  tutto. 

Vinc.Quantavtilità  af  zaffrano  fi  può  cauarea  ragion 
di  iugero  ? 

Gio.Bat.  Confiderando  che’l  Breciano  vai  più  di  ogn’  al- 
tro foreftiero,fendo  in  terreno  a propofito  , e ben  coìtiua- 
to,non  fi  douerebbe  cauare  meno  di  auindeci,e  uenti  duca 
ti  il  iugero.Et  quefto  balta , poi  c’habbiam  ragionato  affai. 
Dimane  v’afpettarò,e  trattaremo  di  quanto  vi  fij  grato 

Vinc.Et  io  non  fallerò  à uenire,per  ritrouarui  ogn’ 'bora 
più  cortefc. 

tifine  della  nona  giornata» 
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D ELL’AGRICO  LTV  R A, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO, 
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■ S opra  alcuni  ricordi  fermenti  all'agricoltura. 

CONTATO  che  fu  M.  Vincenzo 
Maggio  il  decimo  giorno  per  ragio- 
nare(fecondo  il  folito  ) con  M.  Gioaa 
Battilìa  Auogadro , vn  de  i Tuoi  ferui- 
tori  Io  condulfe  nella  grotticelladoue 
egli  leggeuai  laquale,eifendo  formata 
di&ei  iauri,&  gelfomini;  dopo  le  loro 
falutationi  folice,fi  pofero  a federe  fo- 
pra  alcune  antigalie  di  pietra,che  vi  erano  per  ornamento. 
Onde  vedendo  l’Auogadro  che’l  Maggio  era  intento  al 
mirare, & confederare  la  vaghezza  & freschezza  del  luo- 
go,h  parfe  di  dire.  Perche  hn’hora  habbiamo  parlato  del- 
le piu  importanti  cofe,  che  conuengono  all’Agricoltura, 
ho  penfato  che  ragioniamo  ancora  d’alcuni  ricordi  neccf- 
farij  ad  ogni  padre  di  familia,  che  fi  diletti  di  effa.  Et  però 
cominciando,  dico , che  fra  gl’inganni  de  gli  eccellenti  in- 
gannatori,non  folamente  è di  mala  forte  quello, che  non  è 
conofciuto  per  tale  dall’huomo  ingannato  , ma  peggior’è 
quell’àltro,  cheli  mollravtiIe,&  non  mai  di  danno  alcu- 
no . Ho  detto  quello,  percioche  voglio  molharuene  alcu 
ni,  che  vfano  gli  alluri  malfari  verfo  de’lor  patroni , 1 qua- 
lipochi fono  cne  li  conofcano  per  inganni , anzi  vene  fo- 
no pur’  affai  , che  fermamente  credono  che  £ano  a lor 
beneficio. 

Vino.  Perche  fu  fempre  cofa  buona  l’imparare  le  cole 

giouc- 
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gioueuoli,  mi  farà  di  gran  contento  fe  mi  fcoprircte  tali 
inganni. 

Gio.Bat  Quantunque  io  vi  dicefsi  il  fecondo  giorno,  che  _ . 

i buoni  malfari, per  l’ordinano  fogliono  feminar nelle  buo  ^ ann 9 *" 
nepoflefsioni  feffantaiugeri  difrumento,&fegala  percen 
to,col  fare  le  colle  di  otto,  & di  dieci  folchi  l’vna , & trarli  ma * 

quarte  feiper  iugero  di  bella  femenza  jnódimeno  replico  ■'4ra* 
quello,  che  fà  il  perfido  malfarò,  il  quale  non  rella  di  pro- 
mettere ilmedefimo  diuifando  però  nell’animo  fuodifar 
talmente  quella  farinata,  che  fe  ben  farà  in  mifuraifeffan- 
ta  iugèri,per  far  le  colle  folamente  di  quattro  folchi , & nó 
darli  piu  di  quattro  quarte  di  femenza  per  iugero  ; il  patro- 
ne.pcnfando  di  raccoglier  le  nouanta,&  cento  fomedi  bia 
da?  come  gli  dalia  il  malfarò  palfato  ) a pena  ne  raccoglie  1 

felfanca.  Onde.per  non  conofcer  che  quel  danno  prouiene 
da  i tanti  folchi  maeftrali  fatti  di  p.;ùdell’ordinario,&  mol 
to  larghi, non  ofa  lamentarli  per  hauer  veduto,  che  le  bia- 
de erano  foflicienteméte  fpelfe . Nè  per  quello  patifee  quel 
malfarò, per  raccoglier  fecondo  le  lue  fari  che, & la  femen- 
za  fparfa. 

Vmc.Nonè  d’hauercompafsionea  limili  huomini,  per- 
cioche  dourebbono  aprire  gli  occhi  ma  li  bene  quido  oc- 
corre quello  alle  donne  vedoue,oucro  a i poueri  pupilli. 

Gio.Bat.Che  diremo  poi  di  quegli  ìnltabili,  & vagabon-  Dannt  jt[ 
di  mallàrijChe  non  polfono  Ilare  apprelTo  de’  patroni  fe  nó  patront  con 
poco  tempo  ? I quali , auenga  che  non  dicano  palefemente 
dopò  S.  Martino, di  volerli  partir  l’annq/eguente , tuttauia  maj]ar»t 
inoltrano  la  loro  intentione  quàdo  ordinano  le  viti  al  Gen 
naro,o  al  Febraro;percioche  non  le  conciano  fecódo  il  fo- 
litojma  fcaluando  gli  oppilo  altri  arbon,li  tagliano,che  al 
le  volte  nó  vi  rellano  rami  per  rampare  nuoui  palmiti,  che  • 3 

vanno  tirati  l’anno  feguéte.  Et  cucilo  fanno  per  hauere  vn 
poco  più  legna  non  hauendoail'crecione  al  tanto  danno, 
che  patifee  il  pouero  vignale.Senza  che  per  il  contrario,  nò 
caltrano  le  viri.nè  vi  fanno  fperoni,che  vi  vorrebbono  per 
produr  nuoui  madeii,pei  far  dell’vua l’anno  feguente,  anzi 
che  vi  falciano  il  doppio  legname;  accioche  producano 
per  quell’anno  frutto  affai , non  curandoli  fe  ben  l’altro  an- 
no vegnente  habbiano  da  produrne  poca  fomma. 

‘ Vinc.  Tanto  piu  fono  ciechi  quei  patroni,  quanto,  che 

commco*  . } 
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commendando  limili  malfari , per  vedere  i maderi  carichi 
divtia  piu  del  folitojnons’aueggono  che  quelle  viti  pati- 
ranno grandemente  innanzi  che  fianoridutte  al  loro  flato 
confueto. 

Danti»  del  Gio.Bat.  Vn’altro  danno  oprano  i fagaci  malfari  verfo 
patron»  con  dei  patroni , quando  fono  per  partirli  da  loro,che  non  pu- 
ytile  del  re  non  colmano  il  pagliaro  fecondo  il  folito,  ma  confuma- 
mafiaro . no  tutta  quella  paglia  innanzi  che  Hnifcano  di  feminarele 

biadcj  ponendole  abondantemente  folto  a gli  animali,  & 
nelle  pozze  dei  letami.  Onde  fe  quei  patroni  confideraf* 
feroche  quel  letame  fattoio  acqua  è fempre  di  poco  va- 
lore, e die  vi  conuerrà  comprar  dell’  altra  paglia , o Ararne 

Eer  far  letto  a quelli  dei  nuoui  malfari , non  comportereb- 
ono  vn  tanto  interefle,anzi  che  gli  obligarcbbono  ad  or- 
dinare benifsimo  i pagliari,&:  non  porre  mai  paglia, o altro 
Ararne  nelle  dette  pozze,ofolfe.Non  facendoli  mai  buono 
di  quel  che  diconojche  mefcolando  qneAo  letame  cattiuo 
Con  quel  buono  de  gli  animali,che  tutto  diuien  nuouo,per 
clfer  quella cofa  limile  all’  altre  lor  foliAarie:  come  auiene 
quando  pongono  le  lafagne  in  piu  piatti , & non  hauendo 
formagio,per  coprirne  lolamenrc  la  metà,  benché  tritino  • 
altrotantopane,  &lo  mefcolino  per  fupplimentoj  v.orrei 
fapere  , fe  per  hauer  coperto  quei  piatti  di  quefia  miftura  , 
accrefcono  la  quantità, & virtù  prima  del  formagio.il  fimi! 
pofsiamo  dire,  che  non  aggiungendo  efsi  altro  Aereo  di 
quel  ch’era  nel  vero  letame, che per  mefcolarui  queft’altro 
fatto  in  acqua, non  fi  guadagna  fe  non  la  quantità , ma  non 
già  tanta  vtilità,quant’èla  valuta  di  tal  paglia,  o altro  Ara- 
rne dccipati  vanamente. 

Vinc.  Quanto  piu  è chiaro  quello  che  dite,  tanto  piu 
• li  moAi ano  ignoranti  tai  patroni , che  comp  ortano  Amili 

inganni. 

Danno  eri  Gi°.  Bat-Non  è da  tacere  vn’altro  danno  grande,  il  quale 

d»  del  It-  non  è conofciuto  da  molti  patroni  danneggiati  da  queimaf 
trono  con  ^arbc^e  fon’obligad  a condur  quelle  paglie , ò altri  Arami 
ytìle  del  comprati  per  li  patroni  a lire  cinque  più  volte,  & anco  fei  il 
malfarò.  carro  per  far  letto  a gli  armentiOnde  vedendo  qu  ei  mafla- 

ri che  coflano  a loro  folamentela  codutta,ne  mettono  fot- 
to  fempre  buona  fomma^dicendo  fra  fe  medeflmi.  Faccia- 
mo del  letame  in  quantità,  che  ci  beneficia  affai  ( ancor- 
ché ‘ 
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che  in  tutto  non  dicano  il  vero)  & ne  corta  vn  niente  a ri- 
Ipetto  di  quel,  che  corta  a i patroni . Et  tanto  piu  pofsono 
dir  quello  , quanto  che  lo  pongono  nelle  feminate  che 
zappano , & cne  ( per  l’ordinario  ; hann’i  dui  terzi  di  quei 
frutti.  Che  fetai  patronr.confiderafsero,  che  la  terza  par- 
te del  letame  che  all’hora  li  tocca  ( per  hauer  folamente  di 
tre  Tome  vna  ) li  vienejjiu  d’Vn  ducato , & mezo  il  carro,  io 
fon  certifsimo , che  non  loderebbono  quei  mafsari  di  quer 
ila  artutia,  ma  diuenirebbono  diligenti , non  lafciando  po- 
ner  folto  agli  animali  ,fe  non  quei  tanto  ftrame  che  fufse 
necefsario.Percioche,facendo  ietto  fuperiluamente,  quel- 
la fuperfluità  rende  Tempre  afsai  maco  vtile,  di  quello,  che 
è il  corto.  Pertanto  cialcun  patrone  dout  ebbe  far  curar  al- 
meno due  volte  le  Halle  ognifettimana  , & fpecialmcnte  • ‘ 

quando  gli  animali  vi  Hanno  tutto  il  giorno  con  la  notte; 
attefoche  llarebbono  più  netti, & fi  fpenderebbemanco  pa 
glia,o  altro  llrame.  Et  tanto  più  fi  dourebbe  olseruare  que- 
fto  buon  ordine,  quando  che  quegli  rtrami  non  fono  necef 
farij  principalmente  per  ingrafsar’i  campi , ma  fono  bene 
neccfsarijfsimiper  li beiliami , fi perripofare iopra,come  Danno, del 
anco  perche  ci  marcirebbono  nel  loro  fterco , ilquale  (co-  patrone , e 
me  ho  detto)  c quelfolo  che  veramente  ingrafsai  campi,  in  parte  del 
Ma  feguendo  gl’ingàni  fatti  a i patroni,  dico  che  alcuni  mai'  magare. 
fari  danneggiano  quando  mietono  le  biadejpercioche  pat- 
tuirono co  ilauoratori  ,fche  in  cambio  della lor  mercede 
habbianovnaperfona,&due,che  raccogliano  le  fpiche 
che  cadono  in  terra,&  che  a porta  fan  caderejdi  modo  che 
guadagnano  il  doppio  & piu  ancora.  Et  benché  quello  fia 
piu  danno  a 1 or  mafsari , cne  le  pagafsero  quei  mietitori  a 
giornata, nondimeno  il  pare  poco  collo,  poi  che  la  meta  di  * 
quei  danno  è anco  del  patrone. 

Vinc  Non  folamente  tai  mafsari  fanno  quello , ma  peg- 
gio è,che  anco  i buoni,  & cattiui  nel  raccoglier  tutti  gli  al- 
tri grani, & nel  vindemiare  le  vue,danno  a lacco  a i lauora- 
tori  ogni  cola  per  non  pagarli  a danari,  per  efser  il  danno 
£ommune  col  patrone. 

Gio  Bat  Danneggiano  i mafsari  i lor  patroni,  & fe  mede  Danne  del 
fìmi,che  fon’obligati a carrettare,e  trainare  nelle  pofsefsio  perone,  &• 
ni  ogni  anno  gli  otto  e più  giorni  con  due,  o piu  caprette, e i»  parte  del 
uaine;percioche  non  tanto  fanno  quello  nc i giorni  di  Sà-  magare, 

u Lu- 


I 


»?8  GIORNATA  DECIMA 

ta  Lucia  fin’al  Nacale(per  efier  i più  cui  ti  di  tutto  Panno)m’» 
ancora  cominciano  a lauorar  dopò  terza , & fi  partono  fu- 
bito  eh’ è pattato  vefpero.  Et  pero  i patroni  dourebbon’ob- 
ligarli  à far  quello  come  han  finito  di  feminar  le  biadejcon 
ciofiache(arando  a quel  tempo)inaturerebbono  anco  quei 
terreni  nel  gran  freddo;  cofa  che  non  maturano  cosi , rom- 
pendoli al  Gennaro, o al  Eebraro  (come  fa  per  l’ordinario) 
per  feminarut  i marzuoli. 

Vinc.Sarebbe  cofa  buona  che  i patroni  obligattero  i mai 
fari  con  pena  a quelli  capitoli, che  fon’vtili  all’vna,  & all’alt- 
era parte  : &lafciar  quelli  che  folamente  tendono  a btnefi- 
ciò  loro,&  a danno  de’  malfari. 

? Gio  Bat.  Vn’altro inganno  voglioui  parimente  dire,  che 
in  póne  i l ^anno  malfari  a i lor  patroni  quando  adacquano  i ter 
I màffitn  U rcnipcr  farnafcerele  cattine  herbe  innàzi  che  vi  filemini- 
' * no  i migli.La qual  cofa,  fi  come  apporta  in  parte  beneficio 

a quei  malfari  ( ltando  che  non  fpendono  la  terza  parte  nel 
farli  zappare)così  nófolopatifcono  detti  patroni, per  pro- 
fondarli in  parte  la  gratta  di  quei  tempi, ma  rellano  etiàdio 
danneggiati  più  ne  1 frumenti, che  dapoi  raccogliono. 

Vinc.  Quella  è ben’una  garbinellada  pochilsimi  cono- 
sciuta. Auenga  che  farebbuono  meglio  tai  malfari  a fpender 
di  piu  nel  zappar  quei  migli,  che  rouinar  limili  terreni  con 
acqua  non  necelfaria,  poiché  anco  elli  patiscono  cosi  ne  i 
miglijCome  ne  i frumenti.  ' 

Danno  iel  Gio.Bat.Medefinumcnte dàneggiano  i patroni,  & fe  me 
patrone,  & definii  quei  malfari  che  letamano  le  viti,accioche  vengano 
<»  parte  del  talmente  morbide, che  non  habbiano  cagione  di  zapparle. 
malfarò.  Onde, per  morbidar  troppo  i loro  palmi,  producono  man- 

co vua,&il  vino,  non  cosi  buono,  che  con  difficultà  può 
durare.Che  fe  le  zappalfero  almeno  quattro, o cinque  vol- 
te benifiimo  ogni  anno,  cominciando  al  principio  di  Mar- 
♦ zo  fin’al  Settembre, &:  poi  colmarle  all’Ottobre;  non  fola- 

mente  raccoglierebbono  maggior  copia  d’vua  , & buona; 
ma  ancor’il  vino  farebbe  fempre  migliore, & fi  cóferuareb- 
be  piu  facilmente 

Vinc.  Quella  cola  non  è mai  da  comportare,  fi  perche  fi 
guadagna  quel  letame  checonuicn  maggiormente  allefe- 
minate;  & fi  anco  perche  fi  raccoglie  piti  quantità  di  vino, 
f fe  le  braccia  fanno  ildcbito,comeliauete  detto. 

Gio. 
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Gio.Ilat.Parimentedanneggianoinegligéti  malfari  i 
patroni,&  fe  medelimi , quando  tardano  ad  ordinar  ie  \ ™ 

a femmar  i granila  fegar  i pratta  tagliar  le  biade,  a fterpar  i 5*/  màffa- 

lini,a  zappar  i migli,&  a far  altre  cofeiìmili  . Et  però  quei  ro 
patroni  dourebbono  follecitarlijperciochefcome  ho  anco 
detto)nonfipuòpenfaril  danno,  che  piu  volte fegue,  per 
tardare  da vn tempo  all’altro, & da  vn  ibi  giorno  all’al- 
tro . • 

Vinc.  Ancora  quello  ricordo  è molto  neceflario,  poiché 
in  quello  coniìta  tutta  la  vera  coltiuatione 
Gio.Bat.Vn  fol  ricordo  importàtifsimo  dico  ancoraché  Chemai £ 
mai  i patroni  non  lì  fidino  de’lor  maflari  ( & maflìmaméte  fatroni 
quando  propongono  qualche  nouità)  percioche  quali  tur-  crt^ono  * * 
ti  dicono  quel  tanto,  che  pofla  róder  vtilità  a loro.  Et  però  m4fari  fi 
tanto  più  andaranno  ben  le  cole  de!  patroni , quàdo  ch’efsi  P'" 

con  dibgentiaintenderanno,&  vederanno  i cali  loro.  c"*  ** 

Vinc.  lii  come  quello  ricordo  è anco  molto  neceflario,  ‘ 
cosi  faranno  auenturati  coloro  che  lo  metteranno  alla  prat 
tica.  ^ 


ne. 


Gio  Bat.Dopò  che  habbiamo  detto  àballanza  de*  maf-  che  ne»  fi 
farijèbenechepariiamoancod’altriricordi  vtili.  Etperò  faccia  fre- 
nico ch'ogni  Agricoltore  lia  prudente  a non  far  mai  cofa  fa. feriti - 
alcuna,fe  prima  non  vede  elfer  più  1‘ vtilità,  chela  fpefaj  & liti  non  è 
s’ingegni  a far  di  quelle  cofe,che  con  lo  fpender  poco  gio-  maggiore  , 
nino  più,  che  con  lo  fpender  aliai . Come  per  eflem-  & che  aie 
pio  mi  è occqrfo  al  prefente  nel  far  otto  vetriate  in  yoltelofpe- 
queflamiahabitatione . Cheeflendone  fatte  tre  condu-  der poco, rè- 
cento  occhi  communi  luna,  che  collarono  vintiquat-  de  finche 
tro  foldi  il  cento  ; feci  poi  i’altre  cinque  della  mede-  lo  fpender 
lima  forma  con  gli  occhi  piu  grandi . che  collarono  efiai. 
vinti otto,i  quali  fupplirono  con  cento  vintiotto  l’vna,quà- 
to  fecero  i ducento . Di  maniera  che  con  cinque  foldi  che 
fpendei  di  più, guadagnai  per  veriatafettatadui  occhi, che 
mi  farebbon  còilaci(con  la  fatura,  & piombo)  fettantadui 
carantani,che  fanne  cinquantaquattro  foldi.  Cofa  in  vero  • - 

molto  notanda  per  lo  piùvtile,per  la  piu  bellezza,e  per  la 
più  luce  ch’efsi  rendono  de  gli  altri  mezani. 

Vinc.  Quali  cofc  hauete  voi  dette  nell’Agricoltura  che 
fiano  limili  al  collar  poco,&  di  maggior  vtilità  ? 

Gio-bat. Parimente  vidusi,  che  ad  arar  bene,  tanto  balla 

vn  paio 


% 
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vn  paio  di  buoi,  & vn'huomo  (arando  con  ragione  ) quan- 
to con  quattro  buoi,  & dui  huomini , come  per  l’ordinario 
fifa. 

Poi  vi  dilsi  dcH*vtilità  grande  cheli  haurebbe  nel  femi- 
nar  le  biade  con  manco  grani,  & che  fe  ne  raccoglierebbo- 
no  più  del  (olito,  quando  fi  faceflero  quelle  fatture  mede- 
fime,che  fi  fan  nel  feminari  lini. 

Ancora  difsi  che  fi  raccoglierebbono  più  migli  di  quel 
che  fi  fa  quando  fi  zappafiero  fubito  che  fi  veggono  fuor 
di  terra,  & non  tardare  a zapparli  fin  che  fon  diùenud  alti, 
per  bifognarui  anco  maggiore  fpefa. 

Difsi  parimente  del  letame  accompagnato  con  la  polue 
re  raccolta  per  le  firade  nel  gran  caldo/ilquale  colla  man- 
co del  puro,&  fa  produr’a  i prati  aflai  più  herba.  Senza  che 
dando  folamente  quella,  come  farebbe  vna  palata  per  gam 
ba  di  vite , le  gioua  più  che  non  fa  il  letame  puro  il  quale  è 
di  maggior  predo, & fa  che  quel  vino  refta  eli  minor  bontà. 

lo  vj  potrei  dir  ancora  degli  altri  eflempi  circa  ciò(per- 
chenon  miro  mai  ad  altro  che  ridurle  cole  della  mia  Agri 
coltura  a quella  minore  fpefa , & a quel  maggior’  vtile  che 
fia  pofsibile)ma  perhauerne  detti  a baftàza,  dico  che  ogni 
Agricoltore  non  folamente  debbe  efler’  intento  fempre  a 
conofcer  bene  la  natura  de  i terreni  ( come  più  volte  ho  re- 
plicatoj)  & darliquel  tanto , ch’efsi  appetilcono  -,  ma  ancor 
non  può  efser* eccellente  s’egli  non  miradi  continuo  con 
quali  modi  può  hauer  maggior  beneficio  col  manco  (pen- 
dere,& conminorfadca. 

Vinc.Veraméte,fefufsero  ofseruate  quelle  duecofe(co- 
me  fate  voi  ) fiarricchirebbono  molto  gli  Agricoltori , & 
fi  beneficiarebbe  anco  afsai  più  il  mondo,  di  quel  che  vien 
fatto.’  ^ 

Gio.Bat.Hora,fi  come  difsi  del  cóprare,&  trattari  buoi, 
&caualli,  ricordo  parimente  che  l’Agricoltore  fia  liberale 
nel  tener  oualche  bue,o  cauallo  più  tolto  di  più, che  di  ma- 
co.accioche  egli  pofsa  refiaurar  quegli  altri , che  alle  volte 
fi  amalano,o  fi  fiancano  : non  mancando  etiamdio  a cam- 
biarli innanzi  che  fi  inuecchino,  ò che  vengano  di  poco 
valore. 

Poi  fia  diligente  nel  veder  fe  vn  bue.è  a propofito  per  ti- 
rar con  Talcroipercioche  efsendone  yno,  o piu  picciolo , o 

più 
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piu  debole  ò piu  pigro  dell’altro  non  pur’  il  compagno  por- 
tara  Tempre  maggior  pelo,  ma  andando  tal  fatica  in  lungo, 
farà  sforzato  a crepare, o gittarlì  a terra. 

Ancora  è bene  che  i vegga,  fe  talhor  vn  bue  percote  l’al- 
tro,& maflimamentc  quando  mangiano inficine;  & cono- 
fcendoquefto,ch’egli  proucdalubito , acciochenópatilca 
talmente,che  in  pochi  giorni  venga  al  fine. 

Appiedo  lodo  che  vegga  fe’lgÌogo,ò  ruote,  òtimone,ò 
altre  colè  offendono  i buoi,  che  li  proueda  quàto  piu  torto 
può,accioche  quel  patir  non  fìa  con  danno  fuo;Non  manca, 
do  parimente  a veder  fe  qualche  vn  paté  nell’andare  fra  le 

!>ietre,  per  hauer'i  piedi  molli, che  lo  faccia  ferar’innàzi  che 
’adoperijperche  altramente  li  potrebbe inzoppare,o  rtrop 
piare  per  qualche  tempo. 

Non  meno  lodo  che’l  detto  Agricoltore  faccia  portar’ a 
buoi(métreche  lauorano)  le  coperte  di  tela,percioche  fem 
pre  vi'gioueranno  nelle  pioggie,  ne  i freddi,  & ne  gli  altri 
mali  tempi,&anco  ne  i caldi , & faftidiofe  mofche , per  le 

Sitali  li  faccia  portar  non  meno  i cordarelli , a gli  occhi  che 
coftumano  j &ilcauagnolo  legatoa!  mufo  quando  lauo- 
rano doue  fìa  herba,  o altra  cola  verde  ; & fpecialmente 
quando  fi  pafcono  fidamente  di  fieno. 

Vn’altra  cofa  importante  voglio  dir’  ancora,  ch’egli  ftia, 
o faccia  ftareil  bifolco,  ouer  il  bouaro  la  notte  Tempre  ap- 
prodo a gli  animalijaccioche  non  fiano  rubbati,  o che  slon 
gandofi  nó  s’offendano  tra  loro,  o per  altre  difgratie,  come 
piu  volte  occorre.Tenendo  non  meno  chiauata  la  dalla , Se 
tene  fcopatajnonlafciando  pender  giù  dal  folaro  parte  al- 
cuna di  fieno  , o d’altro  rtrame , accioche  non  vi  attacchi  il 
fuocojcome  più  volte  s?è  veduto  abbi ufeiare  gran  quanti- 
tà di  llrami,  di  caiàméti,diroL*be,&di  armenti  con  le  per- 
foneinfieme. 

Vinc.  Per  vna  volta  ches’è  veduto  cotal  difgratia , io  mi 
marauiglio  che  non  occorrano  piu  affai  in  quelle  ftalie,  che 
fono  talmente  bade  de’folari,che  ritoccano  con  la  teda. 

Gio.Bat.Pofcia  che  habbiamo  detto  quanto  importa  ha- 
ucr  buona  cura  de’  buoi , è bene  che  parliamo  anco  de’  ca- 
ualli,  & caualle.  Et  però  dico , che  nel  comprarli  fi  piglino 
giouani , & ben  qualificati  di  datura  per  l’Agricoltura  ncl- 
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rerpicare,&  a carrettare,per  elfer  più  agih,&più  vtiliinfi 
mili  cofe3che  non  fono  i buoi  3 & oltra  che  fono  più  com- 
modi per  caualcare,  & portare  preito  cofe  aflai  da  vn  luo- 
go all’altro,&  che  coftano  manco  danari,&  di  minore  fpe- 
fa,  fi  poflono  anco  far  pafcere  d’ogni  tempo  fenza  fofpetto 
che  fi  gonfino,  come  facilmente  fann’ibuoi,  quando  man- 
giano l’herbe  tenere.H  ben  vero, che  bilogna  hauerJirifpct 
to  nel  farli  fudare,per  lafciarli  affreddare  lenza  farli  palleg- 
giare,© metterli  dei  panni  adofi'ojperche  altramente  diuen 
gonobolfi.  Oltra  che  bi  legna  vederli  fpefle  volte  felono 
mal  ferrati, & prouedcrli  fubitojpercioche  màcando'di  que 
flOjS’inzopperebbono  nel  faticarti, &:  liartbbono  lu  la  Ital- 
ia per  qualche  tempo  : Non  mancandoli  medefimamcnte  a 
proucder quando  le  felle, ouer  collane  glinoiano. 

Vinc.Peiche  il  primo  giórno  voi  mi, dicelle,  ch’io  com- 
pralli  buoi  di  meza  forte3&  taccile  le  qualità  che  debbono 
nauere,vi  prcgo,che  hora  le  narriate. 

Gio.Bat.Pnmamente  dico3che  vfiate  ogni  diligentia  per 
hauerne  de’ buoni  ,percioche  nonmàgianopiudi  quel  che 
fann’i  trilli.Et  potrete  creder  che  fiano  per  voi , quando  fo- 
no di  conueniente  età,groflì  d’oflì,ben  pianrati3con  le  gio- 
gaglie  pendenti  fin’alle ginocchia,  & che  habbiano  il  petto 
largo,  le  (palle grandi,  le  groppetonde,  1 fianchi  lunghi, le 
gambe  fodere  vnghie  dure3le  corna  alte,  le  orecchie  pelo- 
fe,le  labra  nere,&" che  fono  di  pelo  rollo , o folco , il  quale 
non  fia  troppo  lungo , A:  molle  nel  toccarlo , ma  con  pelle 
grolfa,&  paltofa.  Auuertendo  che  nò  fiano  moibidi  di  cop 
pajperche  tempre  l’hanno  amalata,  & maflimamente  quan. 
do  nel  faticarfi  li  pione  addio. 

Vinc.Defidero  ancora  che  mi  diciate  la  forte  de’ cani, 
che  io  debbo  tenere  per  la  cuftodiadelcortilc,  &lpecial- 
mente  per  lo  tempo  della  notte. 

Gio.Bat.  Vi  efiòrto  che  ternate  vn  cane,  o dui  maflini,  i 
quali  fiano  grandi,peloli,groflì  di  tella,di  gambe,  di  Ichie- 
na,&:di  tuttala  vita  * e che  fiano  ancor  animofi,  feroci,  & 
terribili  di  voce,  & piu  tolto  neri,  o fetui  che  di  pelo  bian- 
co,© beretino.Peraóche,fi  cornei  pecorari,&  i bergamini 
]i  tengono  fempre  bianchi , accioche  fiano  conoiciutti  da  i 
patroni  quando  di  notte  combattono  co  1 lupi  ; perche  fe 
1 fodero 
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foflcro  di  pelo  fcuro  , efìTendofoccorfi  da  loro, facilmen- 
te farebbono  feriti  in  fallo  con  lebalefirc,o  archi,o  con  al- 
tre arme , che  adoperano  per  amazzar  fi  mili  fere,  cosi  per 
contrario  vogliono  edere  fecuri  ne  1 corrili , accioche,  en- 
trandoti j ladri, o nemici,  per  non  poterli  ben  vedere,  Gab- 
biano paura  d’effcr  morficafi . Ma  lodo  che  fi  tengano  di 
giorno  incatenatùcon  slegarli  quando  fi  fa  notte*  fi  perche 
non  morficano  le  genti , che  di  giorno  entrano  nel  cortile, 
come  anco  perche  (lbndo  alla  catena)  diuengano  ©gn’ho- 
ra  piu  feroci. 

Vinc.Con  quali  cofe  fi  poflono  mantener  quelli  cani  gri 
di  lenza  darli  pan  buono  per  elfer  piu  tolto  cibo  perle  crea 
ture  humane,  che  per  le  irrationali  > 

Gio.  Bat.  Si  può  dar  del  panello  di  linofa  mefcolato  col 
brodo  di  cucina , o di  quell’altro  canato  dal  latte , detto  da 
altri  foro*ma  meglio  è vna  libra  di  panello  di  feuo,  o poco 
piu  per  cane  al  giorno,  il  ouale  ( ancorché  fia  del  migliore) 
colla  poco  piu  del  detto  di  linofa.  Vero  è,  che  non  elfendo 
careltia , vi  fi  può  dar  del  pane  di  fcmola  mefcolato  con 
qualche  poco  di  farina  grolìa,detta  da  noi  farinello. 

Vinc-lo  mi  marauigho  che  i cani  cosi  grandi  de’  malghe 
fi,&  pecorari  lliano  tanto  graffi, non  pascendoli  d’altro  che 
di  quel  brodo  vltimo  di  latte, come  hauete  detto. 

Gio.liat.Si  come  vi  ho  detto  de’ cani , che  fono  cosi  ne- 
celfari;  a gli  Agricoltori , cosi  ci  reità  che  parliamo  de’  gat- 
ti, che  fono  tanto  vtili  per  li  forci  cheabondano  nei  fieni, 
& altri  Arami*  & maflìmamente  altempo  del  verno  ne  i fe- 
nili, & cadimenti  profsimi,  oche  fono  nelle  poflelsioni. 
Perche, non  hauendone,fono  rofi  i grani, i drappi, tele,  graf 
fine,  & altre  cofe  necelfarie  all’Agricoltura*  & bifogna 
mentre  che  fi  mangia  o fi  dorme,itar  lempre  co  i balioni  in 
mano. 

Vinc.Dapoi  che  fon  chiaro  de  gli  animali  per  conto  del- 
l’Agricoltura alpetto  che  mi  diciate  anco  le  forti  de  gli 
ltromenri,che  vi  vogliono. 

Gio.Bat.Primamente  vi  bifogna  vn  carro,  & piu  fecondo 
la  pofielsione , 1 quali  franò  di  mediocre  grandezza,  & agi- 
li nell’andare , ben  fatti , di  legno  buono , & ben  cerchiate 
le  ruote:perche  vanno  piu  facilmente,  che  ferrate  di  pezzi, 
&C0  i chiodi  grandi  capelluti,  & fi  conferuano  piu  lun- 
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go  tempo  forti,&vnite,fenzafarui  altra  fpefa.  Le  quali  Zia 
no  alte  dinanzi  non  meno  di  onde  vintiuna,  o vintidue;  & 
quelle  di  dentro  ventifei  : percioche  il  carro  vi  con  più  fa- 
cilità, chefe fono  d’vnamedefima  altezza,  come  vfano<di 
Agricoltori  delle  montagne  ; perche  fe  fuflero  altrimenti, 
nel  montare,  nel  defccndere,  larebbono  di  maggior  fatica, 
&difcommodo  àgli  animali  che  le  tirano. 

Poi  fìa  fatto  ogni  carro  talmente,che  fi  pofla  far  lungo, 
& corto  fecondo  il  bifogno  delle  robbe  che  fi  pongono 
fotsra , & che  l’habbia  vn  paio  di  fcale  lunghe  con  li  fcalini 
folamcte  per  meglio  condur’i  fieni,lini,coue, doppie,  & al- 
tre cofe  firn ilij  hauendoneancor’vn  altro  paio  piu  corte  co 
perte  d’afìì  accioche  fìano  potenti  per  condurre  biade,  vi- 
ni,legne,pietre,&  altre  cofe  di  molto  pefojEt  che  tutte  hab 
biano  la  catena  dinanzi  per  legarle , accioche  nó  carichino 
le  ronghe  doue  fi  appoggiano,  come  farebbono  quàdo  fuf 
fero  slegate . 

Si  habbia  ancora  vna  carretta  da  caualli,che  fìa  leggiera 
con  le  fcale  di  fcalini  fpc/lì,&  le  ruote  medefimamente  cer 
chiare  di  ferro,&  che  quelle  di  dentro  liano  piu  alte  deirai 
tre, non  meno  di  onde  quattro , accioche  i caualli  la  tirino 
piu  facilmente;  Con  la  quale  fi  può  condurlcrobbe  intor- 
no fenza  molelfar’i  buoi  per  non  effer  cosi  agili  a careggia- 
re di  lontano,  come  fono  per  arar'i  campi. 

Appiedo  fi  habbia  due  carrette  almeno  atte  a 'carrettar 
la  terra  per  cóciafi  campi , & che  ogn’vno  fia  piu  torto  per 
vncauallo,  che  per  vn  paio  di  buoi  > &c’habbiano  leruote 
alte, leggiere,  & ben  cerchiate;  perche  fi  fa  maggior’opra, 
che  non  fi  fa  co  i buoi,&  con  le  ruote  bade. 

Similmente  lodo  che  fi  habbia  vna  traina  ben  ferrata  di- 
nanzi,& con  le  fue  catene,  che  van’attaccateaibuoi  ; per- 
cioche fi  conduce  in  vn  giorno  piu  terra  moda,che  non  fi  fà 
con  tre,ò  quattro  carrette  ; & fpccialmcntc  quando  non  và 
piu  di  otto,©  dieci  cauezzi. 

Parimente  fi  habbia  tre,  o quattro  carriole  da  mano,  per 
condur  di  quelle  cofe  che  non  fi  poffono  co  i carri, o carrec 
te  cosi  commodamente,Ic  quali  fìano  ben  fatte,&  cerchia 
te  di  ferro  le  lor  ruotelle. 

Ricordo  poi  che  non  fi  falli  a confermar  quefti  carri, car- 
rette,carriole, & traine  dal  yento  dal  Sole,  & dalle  pioggie; 

percioche 
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percioche  mancando  a audio,  durarebbono  poco  tempo. 

Vinc.Si  come  i detti  ltromenti  fono  Tempre  vtili , cosi  vi 
prego  che  mi  diciate  anco  coni  e voglion’effer  gli  aratri  ,i 
vomeri, & gli  erpici,per  efler  tutti  ltromenti  importantifsì- 
mi  all’Agricoltura, 

Gio  Bat.  L’aratro  vuol  efler  talmente  ben  fatto,che  nel’a- 
rare,il  bifolco  non  fla  offefo  nel  tenerlo,  & nel  far  le  aratu- 
re giufte.Et  però  bifogna  che  le  manizze  fiano  fatte,  & po- 
lle dentro  con  ragione,  & che  fiano  lunghe  non  meno  di 
trenta  oncie  l’vna,&  l’aratro  vintidue , o piu  tolto  vintitre, 
lìn  vintiquattro  Cioè  quella  parte  chiamata  dentale,che  vi 
fopra  terra, & che  li  ficca  nel  vomeroffacendo  i’afle  piu  lun 
gadi  quello  almeno  vn’oncia,  accioche  ella  riuolga  me- 
glio laterra.  Et  a quello  modo  non  affatica  tanto  i buoi, 
comefe  fuffe  corto  ; maf'sim  unente  le’l  vomero  e lungo 
oncie  vndeci , fin  dodici  oltra  l’ojecchie  , & largo  ap- 
pretto di  quelle  non  piu  di  fette  . Et  però  s’ingannano 
grandemente  quegli  Agricoltori  che  ai  ano  con  gli  aratri 
corti,  & il  vomero  largo  j fi  perche  quàto  piu  è largo  tanto 
piu  carica  i buoi  per  la  molta  terra  ch’egli  apprende  di  có- 
tinuo,  come  ancora  perche , offendo  l’aratro  corto  , è for- 
za che  l’aire  fiaanco  corta,  la  quale  affai  piu  carica  i buoi 

1>er  andar  maggiormente  a trauerfo , che  non  fa  quando  è 
unga  al  modo  detto.  Si  che,fe  l’aratro  , è fornito  ( co- 
me lio  diuifato  ) facilmente  entra  nella  terra  & fonda, 
taglia  quanto  vuol’il  bifo!co;&  non  vi  bifogna  i dui,  & tre 
paia  di  buoi , come  vfa  la  maggior  parte  de’  contadini  con 
gran  danno  loro. 

Vinc.  Adunque,^  quello  è vero,  s’ingannano  ancor’infi- 
niti  huomini, che  commendano  quegli  Agricoltori, che  pò 
g’ono  quattro,&  lei  buoi  all’aratro  , credendo  che  coltiui- 
no  meglio, che  fe  ne  metteffero  (blamente  dui? 

Gio. Bat  Non  è dubbio  , che  fi  come  non  fi  debbe  arare  fe 
non  con  vn  paio  di  buoi  a propofiro , percioche  volendo  il 
bifolco  affondar  l’aratro  (come  debba  far)  è anco  sforzato 
à pigliar  di  volta  in  volta  tanta  poca  terra  , che  quegli  ani- 
mali non  fian  caricati  piu  delle  lor  forze  ; cosi  pigliandone 
troppo,non  pur  fi  fa  fuperfluamentc  lafpefa  di  tanti  buoi, 
(come  ho  detto)  ma  anco  fi  ara  ogni  campo  Tempre  malif- 
fimo  : Pailando  però  folo  di  quei  tai  terreni , che  fono 
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a propolito  di  poter  fas*quello,&  non  d’alcuni  altri  fpecia- 
li,i  quali, per  elTerduri,o  crolli  o troppo  ghiaro/ìvi  voglio 
no  ancor’i  quattro  buoi, benché  fenc  pigfìogni  volta  poca 
parte.  Ma  parlando  a coloro  che  fanno  quella  vana  fpefa 
nell’arare  giallamente  fette,  Scotto  pertiche  di  terra  al 
giorno:dico  che  volendo  pur’ararnedta  fomma,  è meglio 
che  ogni  paio  di  buoi,&  huomo  habbiano  vn’altro,perche 
arando  tre,o  quattro  pertiche  per  aratro,  fupplifcono  a tue, 
te  le  dette, & tagliano  minuta  quella  terra. 

Vinc.Lalciandoui  quel  che  potrei  dire  a corroboratione 
di  quella  marauiglianonconofciutafcnon  da  pochifsimi; 
vorrei  fapere  ancora  la  cagione  che  muoue  alcuni  poltri 
Agricoltori  ad  vfaripertegari,A:nó  gli  aratri  al  modo  no- 
li ro. 

Gio.Bat.Certo  è che  l’aratro  è migliore  ftromento , chc’l 
pertegato  & ogni  altro  modello  limile.  Nebilogna  dire, 
che’l  pertegato fia  buono  per  arare:  perche  lia  limile  all’a- 
ratro di  manizze,di  détale,di  alfe,  & di  v omero;  anzi  per  ef 
fer  difsimilein  commodità,in  vtilità,&  in  potentia,  è infe 
riore afsaijchep  hauer l’aratro  le ruotelle,  il  bifolco  logo- 
uerna  con  minor  fatica  nell’arare,  che  non  può  fare  il  peite 
gato , ilquale  bifogna  elfer  gouernato  per  forza  di  braccia; 
oltra  che  l’aratro  è piu  vtile  & piu  potente  per  portare  lun- 
go vomero,&  per  ficcarlo,  & affondarlo  maggiorméte  nel 
la  terra.E  ben  vero,  che’l  pertegato,  & il  rouerfore  fono  di 
minor  fatica  a i buoi, perche  portano  minor  vomeri,  & nò 
mai  ruotelle,cheli  carichino  di  piu  pcfo.l  quali  fon’ v fi  ti  fo 
lamente  da  quegli  Agricoltori , c’hanno  i buoi  piccioli , o 
deboli, & i terreni  leggieri,o  ladini  Poi*l  pertegato  è anco 
difsimile  all’aratro  nella  borra , onde  per  non  hauer  timon- 
rello  per  attacarlo  al  cogolo  del  giogo , bifogna  che  la  fui 
burra  lìa longa  noivnen  di  otto  braccia , & quella  deli’ara- 
tro  bafta  elfer  cinque,o  poco  piu;  attefo  che  funplifce  il  ti— 
mócello,che  và  attaccato  a!  fefetto  delle  ruotelle,  & al  det 
to  congolo.Le  quali  lìano  fatte  con  ragione  dell’alcezza,  Se 
nel  ferarle  attorno, con  fornirle  di  catene,  che  leghi  la  bur- 
ra col  fefetto, doue  fono  polle  dentro. 

Vinc.  Lodate  voi  l’arare  co  i rouerfori  , che  ordina- 
riamente vfano  i Cxemonclì,Soncinafchi,Crtinafchi,&  al- 
tri paeli? 
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Gio.Bat.Non  è dubbio  alcuno,  che  fi  ara  con  piu  facilità 
col rouerfore,che  con  altro  ftromento  limile,  cóciofiachc 
non  ha  ruotelle,  & porta  picciol  vomero  : ma  è di  maggior 
fatica  al  bifolco  per  tener  la  fua  lunga  /nunizza  faldaraentc 
con  le  mani.  Vero  è che  voi  farete  ben’  a tenerne  vno  come 
faccio  ancor’iojpercioche  aprirete,&cauarete  i fili  delle  vi 
ti  alla  primauera,&  anco  li  colmarete  all’Autunno  fenza  of 
fenderle, come  fa  l’aratro , quando  non  ha  la  coruana,  che 
copra  il  capo  dell’afselletto  delle  fue  ruotelle,  oltra  che  ra- 
perete la  prima  volta  quei  terreni, che  fono  molto  duri;at- 
tefo  che  fi  ficca  dentro  con  facilità  per  lo  bifolco , che  go- 
uerna  quella  fua  manizza  con  tal  deftrezza , che  frange , Se 
fpezza  ogni  alpro  terreno. 

Vinc.Confiderando  quanto  fiadi  gran  contento  il  fape- 
re  lediuerfe  vfanze  intorno  a quella  profefsione,mi  piace- 
rebbe che  ogni  Agricoltore  ingeniofo  andalsc  almeno  per 
tutta  Italia  a veder  quelle  , che  fono  migliori  delle  nollre 
per  introdurle  poi  in  quello  si  famofo  paefe. 

Gio.  Bat.  Non  folamente  mi  piacerebbe  quello, ma  vor- 
rei ancoraché  ciafcuno  Agricoltores’ingegnafleatrouare 
delle  inuentioni  vtili  come  lodarci  che  le  ne  ofserualse 
vnajfacódo  i vomeri  del  piu  fino  acciale  che  fia  : percioche 
farebbe  d’altra  vtihtà,  che  non  farebbe  quel  poco  piu  di  co 
Ho  Et  quello  veggo  nel  mio  lauorerio,  per  volerui  almeno 
dui  vomeri  all’anno  d’acciale  nó  buono  chemicollanoac- 
commodati  nell’aratro  non  men  di  Ioidi  ottanta , &poi-a 
farli  aguzzare  (maisime  quando  i terreni  fono  duri  perl’ec- 
ceisiuo  caldo)  almeno  fefsanta  : perche  li  vuole  ogni  volta 
vn  foldo.  Et  per  tanto  ho  deliberato  di  farli  d’accialc  piu  fi- 
no che  pofsi  trouaretpercioche  lon  certo  che  mi  dureràno 
il  doppio  ,&  che  non  (penderò  neli’aguzzarli  più  di  dieci 
foldi.benza  che  non  faticaranno  tanto  1 buoi,per  non  attac 
caruifi  la  terra, come  fa  a gli  trilli, per  reltar  quelli  lucidi,co 
me  I’argenro  fino. 

Vin  Polcia  che  mi  hauetc  chiarito  de  gli  aratri,  & vome- 
ri^ di  quella  si  vtile  inuentione,afpetto  che  mi  parliate  an 
co  de  gli  erpici, come  vi  ho  richiedo. 

Gio.  Bat.  Veramente  che  quelli  Uromenti  non  fono  men 
necefsarij  de  gli  aln  i detti  per  meglio  coltiuare  i campi.  Co 
me  diceilProuerbio.  Non  manco  giouail  ben  erpicare  la 
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terra  cflendo  male  arata,di  quel  che  fa  il  bene  arare  quan 
do  è mal’erpicata.Et  per  ogniAgricolcore  dourebbe  haucr 
dui  erpici  di  buon  legno, ben  facti,ben  ferrati,  e ben  forniti 
di  denti,&  che  vno  fulfe  grande , graue , & co  i denti  lun- 
ghi permeglio  rompere, e tirare  ogni  terreno,&  per  tanto 
quanto  giongono  lòttoj&maflìmamentequàdo  e attacca 
to  a duecauàlle,  o caualli  gagliardi  con  l’hauer  fopra  de’ 
legnammo  graui,o  che’lbifolco,ò  altro  huomovi  ftà  fopra 
neh’andar  sù,&  giù,&  a trauerfo.Poi  circa  all’altro  erpice* 
dico  che  vuol  elfer  piu  liggiero,&  co  i denti  corti  ( pur  di 
ferro)per  erpicare  innanzi  nel  feminare  i grani,  & dopo  an 
cora, per  elfer  piu  commodo  del  grande  nell’erpicar  sii,  & 
giù,&  a trauerfo(fe  tanto  fi  può  fare  ) finche  fiano  ben  co  - 
perti.Oltra  ch’egli  è migliore  per  feparar  quei  grani,e  non 
ridurli  a mucchio, come  farebbe  il  grande. 

Vinc.  Di  qual  modello,  & mifura  debbono  elfer  quelli 
erpici  ? 

Gio.Bat.Si  fanno  lunghi  quattro  braccia,  fin  quattro  & 
mezo  di  tre  legni, quadri  co  i trauerfi , & fi  pongono  den- 
tro dieci , o vndeci  denti  di  ferro  per  legno:  lontani l’vn 
dall’altro  per  drittura,quattro  oncie  & mcza;&  che  fallan  - 
doli  anco  giuftamente  le  linee , e denti  battano  iu  terra  fo- 
lamente  vn’oncia*  & mezaper  riga  fecondo  che  và  l’erpi- 
ce,&  a quello  modo  egli  erpica  benifiìmo. 

Poi  fi  debbe  hauere  ancora  vn’erpichettafenza  denti , e 
telfuta  a trauerfo  di  vimini  fpefsi,  &rgrofsi  com’èvn  dito, 
& che  auanzino  di  dietro  le  cime  circa  vn  braccio , accio- 
che  fi  polla  lpianare  la  lemenza  del  lino  & calcare  benifsi- 
mo  quella  del  miglio. La  quale  come  non  s’adopra,fia  tac- 
cata in  luogo  alto,per  feruirfene  anco  de  gli  altri  anni. 

Vinc.Qual  modo  vi  par  migliore  a tri  fogliare  i prati,  fen 
za  folcili  maeltralifcome  alcuni  fanno  ) o alla  vfanza  della 
maggior  parte? 

Gio.Bat.  Lodo  il  feminare  il  trifoglio  ne  i terreni  fen- 
za  folchi,  e mafsime  quando  fono  mofsi  fette  volte  in  quac 
tro  arature , come  fanno  gli  Agricoltori  di  Rouadi , & di 
Còccalio. 

Vinc.Chiaritimi  vi  prego, come  fi  può  far  quello  ? 

Gio  Bat.Elfendofper  tlfempio)vignato  quel  terreno,  co 
tranciano  fare  il  colmo  in  mezo  della  piana  con  l’aratro, (Se 
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poi  di  mano  io  mano  arano  da  ogni  lato, fin  che  fono  giun  - 
ti  a i detti  fili  fenza  farui  folchi  maeftrali  ; onde  quella  pi  i - 
marella,comefefoflcvnafola  colla,  & erpicando  dapoi . . 
sù,&giù,&pertrauerfo  tante  volte, quanto  veggono  trito 
benifsimo  quel  terreno.Poi  pattati  quindeci,  o venti  gior- 
nijl’arano  doppiamentejfacendo  il  primo  folco  appretto  al 
filo  delle  viti  nell’andare  in  Tufo, li  volgono  adotto  il  terre 
no,come  farebbe  verfo  Oriente,e  poi  venendo  in  giufo  có  » 
l’aratro  fra  il  detto  folco , & filo  lo  riuolgono  verfo  Occi- 
dente,Et  fatto  quello  prendono  dell’altro  terreno  feguen- 
te  al  mede  fimo  folco  fatto  e ribattuto  (andando  pur  in  fu- 
fo  con  l’aratro)lo  volgono  anco  da  Oriente  verfo  il  detto 
aratro;&  come  fono  in  capo(ritornando  in  giufo)lo  riuol- 
gono medefimamente  verfo  Occidente.Età  quello  modo 
arano  di  mano  in  mano, volgendo,  e riuolgendo  ogni  ara- 
tura,fin  c’hanno  finito  tutta  quella  terra  che  vogliono  pra- 
tare.Etl’ifteflb  fanno  nell’arare  a trauerlo  la  terza  volta,  & 
anco  la  quarta  sii , egiu,quando  feminano  il  frumento , o 
fegala.Erpicandoetiandio  sù,&giù,  &atrauerfo  benifsi- 
mo Tempre  c’hanno  arato, & feminato  • Seminandola  poi 
allaPrimauerail  trifoglio  , il  qual  nafce  facilmente,  & 
viene  bellifsimo  . 

Vinc.  Non  folamenteèmarauiglia  fe  in qucipiani  mai 
non  fallano  i frumenti,o  fegale,&  meno  i trifogli;  ma  anco  Che  fi  ten- 
ra  fc  quello  modo  di  arare,&  di  erpicare  trappalfa  quello  ganodmri 
della  vanga.  toli per  far 

Gio.iìat  Seguendo  pure  incordi  vtili,  dico  checiafcun’  fuorlebia- 
Agvicoltore  li  abbia  dui  ritoli  grandi, e di  legno  grcue,ac-  de,  & ch'è 
cioch’polfa  far  bene  fuor  le  biade  con  vn  canal  per  ricolo;  meglio  il 
ma  meglio  e il  carriolo  concinoli  con  dui  caualli,  peran-  carriolo. 
dar  piu  veloci, e tritar  fuori  piu  facilmente  i grani;  Che  fi  hab 

Ancora  dicojchel’habbia  vwa  benaccia,  e piu, fecondo  bia  vnab* 
tvue  che  raccoglieva  quale  ila  grande  e d’afsi  a propofito,  naccia  per 
percondurrvueacafa,&aitorcolli,hauendoancovnbc-  & 

naccietto  lungo  braccia  cinque  in  circa  per  cauare , e tra-  »*»$• 
mutare  i vini,&  feruirlène  fra  l’anno  in  altre  cofe.  Che  ì tìnac 

Appreflb  ch’egli  habbia  delle  tine,o  tinacci  grandi,e  piu  « quadri 
tollo  di  piu, che  di  manco, le  quali  fiano  forti  di  legname,e  fi>n0  miglio 
cerchiate  piu  tollo  di  ferro,chc  di  iegno;Sapcdo  anco,  che  r*de  gli  al 
quanto  piu  fomma  d’vua , & vino  bollono  inficine , tanto  *"• 

piu 
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piu  fi  purifica  , & diuien  piu  potente  Ma  meglio  fono  i 
tipacci  quadrasi  perche  tengono  piu  quantità  d’vua,e  man 
co  luogo  de  gli  altriy&  si  anco,  perche  quando  fi  vogliono 
adoperare  non  gli  occorre  cerchi  di  ferro , o di  legno  ma 
folamente  dar  lopra  i cogni  che  Hanno  ne  i trauerfi  : per, li 
quali  llringono  beniflimo. 

Vinc.  Dapoi  che  voi  lodate  quelli  quadri , che  coltano 
affai,  & che  vi  vuol  grand’arte  a farli  bene  non  ferebbeme 
glio  farli  di  quadrelli  murati  con  calcinajpoiche  coflareb- 
bono  manco, & non  accaderebbe  fami  altro  che  nettarli; 
& lauarli  bene  al  tempo  della  vendemia. 

Gio  bat.  Sarcbbono  buoni  quelli  quando  i vini  non  vi 
venilfero  piu  deboli , & di  minor  colore , che  non  fann’  in 
quei  di  legno:  Et  quello  è cofa  credibile  ; percioche  i vi- 
ni non  bollono  coli  ne  i vafi  di  terra(per  elfcr  freddi)come 
finn’ in  quei  di  !egno,che  fono  per  natura  caldi . E ben  ve- 
ro chi  lifodrafie  benifiìmo  d’alfai  di  dentro , bollirebbo- 
no  poi  con  faciina, oltra  che  .farebbono  molto  commodi  ; 

f>erche  le  ne  potrebbono  far  piu  numero  infieme  co  i tauo 
atid’vn  quadrello  rral’vn,&  l’altro. 

Dico  anco  clic  l’Agricoltore  habbia  etiandio  in  copia 
botte  grandi,  mczane,&  pieciole,  le  quali  fiano  buone  , & 
ben  cerchiate;  vedendo  ogni  lèra quelle  ,che  han dentro 
vino,fe  giocciano , o fe  patifeono  per  altra  cofa . Ma  non 
raccogliendo  gran  quantità  di  vini, e ben  hauer  le  botte  fo 
lamente  d’vn  carro  ; perche  oltra  che  fono  commode  nel 
maneggia:  e;&  c ne  vi  fi  può  tener  piu  forti  di  vino  , non  fi 
parifccne  anche  tanto  quando  fi  guadano,  quanto  fi  fa  in 
quelle  di  quattro, o dipiu  carri. 

Slmilmente  ch’egli fianon  pur  copiofo  di  gerle, fogli, ba 
rili, bottacci, fìafchi,&  tiafehette  perferuirfene  d’ogni  tem 
po , ma  ancorché  l’habbiavna  llattera  grande  per  pel  ir*  i 
fieni, Scaltre  cofe  grofle;hauendone  ancovna  mezana,  & 
vna  bilancia, & che  fiano  fempre  giullc;Hauendo  non  me- 
no vna  mazza  per  tagliare  commodamente  i detti  fieni. 

Ancora  che  i’habbia  vna  quarta , & vn  coppo  piu  torto 
di  ferro,che  di  legno  per  milurar’i  grani, & altre  cole:  Ha- 
uendo  non  meno  vncauezzo  tondo  di  braccia  fei,  il  quale 
lia  imbroccato,&  con  le  vere  d’ottone,  o di  ferro  a i capi, 
per  mifuiar  terreni,fabriche,&  altre  cole. 

Vinc. 
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Viqf. Stanno  certamente  ben’in  caPa  d’ogni  Agricoltóre 
tali  ftromenti,pernon  andar’a  cercarli  da  1 vicini  quando 
bi  fognano. 

Gìo.Bat.Non  manco  è necefiario, ch’egli  habbia  vn  palo  \ * 

di  ferro  grande  per  far  buche  alle  piante  di  falice , di  albe- 
ra^ a i legnami  che  fi  pongono  a le  viri,&  in  altri  luoghp 
Tenendo  anco  tre, o quattro  mazzed’oppio  ben  cerchrate 
di  ferro  , & quattro,  olei  conij  pur  di  ferro  lunghi  vn  pai  - 
mo  & mezo,per  fender’  i legni  da  brufciare.  Hauendo  an- 
cora buone  fecuri,&  forti  fécurotti  per  tagliar , & fender 
detti  legni, & per  tagliarli  dal  piedej& per  troncar,&  qua- 
drar ogni  forte  d’arbori.  Oltre  che  fta  bene  ch’egli  habbia 
delle  falci  per  fegare,meflbre  per  mietere,poderti  per  fcal 
uare,& ronconi  per  tagliare  fpmi/rafche,  & altre  co  fe.  Ec 
non  meno  che  l'habbia  podettini,colteHi,fcarpelli,rafechi 
ne  per  incalmare, e tanaglinole  per  conciare  le  viti  nouelle, 
cedri, & altre  cole  gentili. 

Parimente  ch’egli  llia  non  tanto  fornito  di  rafiche,  di  * 
pione , e pionini,  ma  ancora  d’vna  fecure  perfetta  per  ta- 
gliareti manara  per  quadrare  diafciap  vgualare, di  zappa, 
fecure  percauare,e  di  piu _triuelle,triudhni, martelli,  tena- 
glie, felli, caccioIe,pióbifìi  p marangonare  Elfcndo  pò:  nó 
pur  copiofodi  zappe,  zapponi,picchi,rafiri, badili,  vaghe, 
pale,&  forche  d’ogni  fortejma  che  l’habbia  ancora  vn  luo- 
go aegammodato  per  tenerui feparatamente  tali  lhomen- 
ti, il  quale  fia  fempre  chiauatoj  & rilen atoui  ogni  fìrumen 
tOjCom’è  adoperato  al  fuo  luogo. 

Vinc.  Sf  come  mi  piacciono  i ricordi  di  tanti  ftromenti 
necelfarij  all’Agricoltura,  & allefabrichemon  meno  io  lo- 
do quel  luogo, che  dite  dj  tenerli  vnicijper^ioche  non  fono 
coli  facilmente rubbati  ,&fi  pofibno  ancor’hanere  fenza 
cercarli  per  tutti  i luoghi  della  cala. 

tjio-  Bar.  Horachenabbiamo  ragionato  di  quelle  cofe  Ctiì  bene  * 
tanto  neceifarie , è bene  che  parliamo  anco  d’alcune  altre  tener  dell « 
di  commodità,&  d’vtilità.Et  però  io  lodo  a tenerquel  piu,  yucche. 

& meno  di  vacche,chefipuò.  Percioche  oltrale  vitelle,  e 
vitelli, che  fi polfono  amazzare,  vendere,  & allenar com- 
modamente,fi  calia  anco  copia  di  buoi , formagi , butiri, 
fioriti, cani  di  latte, giuncate,  e ricotte  -,  Cofe  tutte  necelfa- 
rie  per  la  famiglia  , &rper  lilauoratori  pertinenti  all’Agri- 
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coltura.  Oltra  che  lono  di  beneficio  per  lo  letame  c^i’è  tati 
to  llimato  da  noi  Brefeiani . Tenendo  però  lolamente  di 
• quelle  vacche, che  fono  alleùate  nel  piano  ; percioche , te- 
nendone diforeftiere , bifognarebbe  mandarle  in  monte 
al  tempo  del  gran  caldo  : co  fa  chel'arebbe  di  trauaglio  al 
patrone, per  non  poterle  veder  di  continuo;  fenza  che  per- 
derebbe anco  le  loro  grafie. 

che  fì  dei  Ancora  fi  debbe  tenere  de’  porchi,  per  amazzarli  grafsi 

he  hxuere  al  tempo  del  freddo  per  bifogno  della  famiglia,&  de  lauo 
dei  tiorrie  ratori:  tenendoli  però  fenati  in  luogo  commodo  per  lo 
tome  il  pof  verno, & per  reftate,il  quale  fiafolatod’afs  idi  larice  fopra 
fono  pafit-  * traili  di  rouere,o  piu  tolto  di  cavagna,  le  quali  non  fi  coe- 
Jre  r J chino  appi  edo  vn  dito  , & non  vi  lia  il  terreno  appreflo  va 
braccio, accioche  il  pifcio  loro  pofla  penetrare, e ltar  mag 
giormente  afciuti.Eflendoui  poi  vn’albio  talmente  accom- 
roodato , che  vi  fi  polla  metterai  lor  mangiare  fenza  aprir* 
altrimentc  lufcio  a i quali  fi  pofiono  dare  le. lauatuie  della 
cucinaci  brodo  del  latte,  le  ghiande  di  rouere,  ifruttidei 
giardini, la  diuerlita  dell’herbe,le  rape  cotte  conia  femo- 
Lt,&  fenzajla  melica  macinata,  o cotta , & il  farinaccio  de* 
peìlizzarijnianongiàqiieliode’niolinari  : perciochefala 
carne fpongiofa,  che  abonda  di  fpuma  nel  cuocerla . Ma 
lappiate, che  non  ogni  porco  è buono  d’ingraflare  ; attefo 
che  fecódo  la  buona, & cattiua  natura  vengono  anco  piu, 
&r  meno  grandi,  & grafsi.  Etperò  quando  non  fisa  da  chi 
fiano  nati, fi  piglino  lunghi  di  fchicna,di  mufo,di  orecchie, 
& che  mangino  afiai.Etchi  può  hauere  il  porco  nnfchio,j 
lafcila  femina  j percioche  la  carne  fuafminuifce  piu  nel 
cuocerla, per  non  e (Ter  cosi  foda,come  quella  dei  niafchio: 
Auuertendo  fempre  ad  ammazzarli  in  Luna  auoua  , piu 
tolto  che  nella  vecchia. 

Vinc.Fra  le  cofe,c’hauetc  dette  di  quelli  animali,  mi  pia 
ce  che  fi  tenganoi'errati  ; percioche  mancando  di  quello 
non  folamente  nell’andar  tutt’hora  qua,&  la(com’è  la  natii 
ra  ìorq)fanno  disperar  quei  della  famiglia;  ma  fpdfe  volte 
ancor’i  vicini,doue  occorre  poi  de*rumori,etalhordefat- 
Quù  %al~.  ti  cattiui.Etl'e  pur  fi  vogliono  mandare  a pai cer  nel  tempo 
li  fi  deono  che  „on  slingralfano  li  mandino  lotto  la  cultodia  de’porca 
tener,  a rj  foiici,ò  d’àltra  guardia 

tU  modo.  Gio.  Bat.  Parimente  li  debbe  tenere  vna  copia  di  buone 
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galline, le  quali  nó  pafsino  quindecifoteo  ad  vn  gallo,-  per- 
cioche  è meglio  hauerne  poche  e bu0ne,&  pafcerle  bene, 
chehaucrne'airaidi  tali, e qual i;e  quefto  è occorfo  alla  mia 
conforte  quando,ne  teniua  if.e  trenta , non  curandoli , di 
altro, ch^  fodero  folamente  di  belle  p;.ume,benche  faceffe- 
ro  pochi  oui:Onde  vedédo  io  quefto  danno, ne  trouai  quia 
deci  di  bella  piuma  nera, e tutte  capellute  col  gallo  limile, 
e molto  bello  , le  quali  ci  fanno  piu  oui  in  vna  fettimana, 
che  non  faceuano  quelPaltre  in  vn  mefe. 

Vinc.  Per  qual  cagione  le  hauetc nere,  &non  d’altro 
colore? 

Gio.Bat  Si  come  le  galline  bianche  furono  Tempre  bia- 
fimate  da  gl’intendenti,pdr  elfer  deboli  da  alleuare , e con- 
feruare,e  perche  fanno  pochi  oui  coli  per  contrario,le  ne- 
re fono  lodate , per  elfer  piu  forti  di  natura , piu  faporite, 
piu  fané  & perche  fanno  maggior  quantità  di  oui  e m iglio 
ri  de  gli  altri  .Et  quefto  li  vede  per  iiperienza, che  gli  Eccel- 
lenti medici  lodano  a gli  amalati , che  piu  tofto  màgiono 
delle  polaltre  nere, che  d’altra  fortcflafciando  fempre  ima 
fchi,  perche  fono  manco  fani  di'tutte  le  poluftre  ) dicendo 
fìmilmentcdegli  oui.  Aggiungendo  che  quelli  delie  poìa- 
ftre  fono  piu  fani  piu  delicati,  piu  pieni,  & piu  copio  li  di 
latte,  che  non  fono  gli  altri  delle  galline,  &lpeciaimente 
quanto  piu  quelle  fono  vecchie.Et  però  ciafcuno  douereb 
he  rinouarle  ogni  dui  anni,o  almeno  ogni  tre;  percioche 
non  folamétehancrebbon  maggior  copia  d’oui, e migliori 
("per  fame  fempre  manco  numero  , & manco  buoni  le  gal- 
lin  e, quanto  piu  s’inuecchilcono)ma  ancora  farebbono  mi 
glion  da  mangiare,che  non  fono  le  vecchie;ie  quali  allevol 
te  fono  di  tanti  anni,  che  vi  bifogna  vna  caualletta  dile- 
gua a farle  cuocere. 

Vin.Checofa  date  loro  da  beccare  tutto  l’anno? 

Gio.  Bat.  lo  le  dò  piu  forti  d’herbc,delle  conciature  di 
biade,de  migli,  & de  1 legumi . Poi  oltra  che  le  dò  della 
melica , delle  ghiande , pcfte,  & del  pabulo  raccolto  col 
guadetto  di  tela  nei  prati  nuoui  di  Luglio,  od’Agofto 
( per  farle  abondard’oui  ) le  dò  parimente  della  ìemo- 
ìa  cotta  nel  brodo  della  cucina  , del  rifo  con  la  gulcia 
del  miglio,  & maggiormente  del  panico,  fic  della  vena? 
Ma  per  ingrallàr  quelle,  & i capponi  per  mangiarle  poi, 
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non  vi  è cofa  pari  al  panello  difeuo.  ” • ; 

Vinc.  Che  conditioni  commode  vogliono  hauere  1 
pollari?  . , 

Gio.Bat  Non  debbe  eflerpotlo  il  pollaro  mai  appretto 
alle  habitationi  del  patrone  -,  pcrciochei [polii  fono  falli— 
diofi,&:  fporcano,&  moleltano  di  continuo  la  famiglia  ; & 
però  ila  bene  che  ha  lontano  dal  cafamento,&:  putto  a Me 
zodi  con  vn  portico  dinanzi  tant’alto,  che’l  So. e nel  verno 
pofli  penetrare  per  le  fintftre,&  ftarui  fotto  le  galline  con 
gli  altri  polli  a beccare,&  ripofare.  11  qual  luogo  ha  piu  to 
ito  grande,  che  picciolo , & c’habbia  iopra  vn  iolaro  buo- 
no , onero  vn  volto  beneintonicato  , bene  imbiancato  in 
ogni  parte,e  ben  mattonato  il  pauimcnto,  accioche  nè  fer  - 
pi,nè forzi, o altri  animali  portino  noi  n e i polli.  Non  man- 
cando a loro  del  beccate, del  beuere,&  del  tenerli  netti , & 
accommodati  del  dormire  Ai  del  far  ne  i muri  i iuoi  nidi , 
per  far  gl’oui-.mutandoui  la  paglia  almen  ogni  dui  mefi,& 
hauendoui  poi  vna  quantità  d’arbufcelli  (pelli  non  molto 
dittanti  dal  pollaro, accioche  vi  lriano  all’ombra  al  tempo 
del  caldo, & fi  poifanoconferuareda  gli  vccelhdi  rapina: 

I quali  arbori  fiano  di  piu  forti,  per  modo  di  vinaio  coinè 
fono  oppi*, morari, pomi, peri, & altri  frutti, per  piantarli  di 
tempo  in  tempo, fecondo  che  fon  buoni,  & medefimamen 
te  rimetterli  ogni  anno.  Et  come  fon  natii  pollicini  fiano 
inerti  piu  tolto  dietro  ad  vn  cappone, che  alla  gallina,  per- 
cioche  fono  meglio  alleuati , & diifefi  da  ogni  vcccllo , & 
quella  fa  anco  piu  pretto  de  gli  oui. 

Vinc.  Come  fi  fa  per  introdurre  tal  vccello  a quello 
vfficio? 

Gio  Bat.Si  piglia  prima  vn  capone  fano.e  potente,&  pe- 
latolo tutto  fotto  al  corpo  , fi  ortica  benirtimo  con  orti- 
che forti, e dapoi  s’inebria  con  loppe  di  pan  in  vino , e coti 
ebbro  fi  poni  in  vn  foglio, o altro  vafo  coperto  d’arti , ac- 
cioche non  fugga.Et  fatto  quello  per  tre  di  continui  fi  po- 
ne focto  ad  vn  cartolo  di  vimini  con  vn  pollicino  c’habbia 
almeno  Venti  giorm:onde(per  l’amore  che  li  piglia)  vi  fida 
ifgiorno  feguete  quei  pollicini, che  fi  vuole,  Ilquale,  com’è 
.pollo  in  libertà , fi  vede  cofe  grandi  che  fa  nel  palcerli, 
nell’allètrarli>&  nel  cuttodirli.Percioche,non  folo  s’impaz- 
zilcediloro;quanto  fa  ogni  altro  vcceilo  de’figliuoli;  ma 

anco- 
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ancora  non  gl’abbandona  mai  ne  di,ne  notte,fin  che  le  po- 
laftre  fanno  de  gli  oui,&  i polli  fon  diuenuti  capponi . Ma 
per  hauer  de’ polli  per  tempo  fi  piglia  vna  gallina  Indiana 
pattato  Natale  la  quale  (ettendo  fana  ) fi  pone  in  luogo  al- 
quanto caldo  con  vinti  o vinticinque  oui  fotto  di  galline 
noflrane.Da  iquali(eflendo  cofi  buoni,&  ella  ben  trattata) 
in  diciottOjO  vmtigiorni,efcono  tutti  i pollicini  quali  fi  pó 
gono  con  lei  fiotto  vn  cattolo  per  giorni  lei,o  poco  piuj  nó 
mancando  lor  mai  del  beccare, & del  beuere , fin  cnc  van- 
no fuori  lotto  alla  fua  cuftodia. 

Parlando  poi  delle  aualita  che  debbe  Iutiere  il  GalIo,di 
co,che  fi  pigli  non  molto  grande,ne  molto  picciolo  -,  per- 
ciochenon  fono  cofi  cominodt  per  le  galline  , come  fono 
gli  altri.  11  quale  fia  di  piuma  nera.o  rotta , & con  la  creila 
vermiglia, & ben  crefpata  a guila  d’vna  corona,  & non  mai 
piana, per  efler  cola  che  lo  dichiara  d’animo  vile . Etoltra 
c’habbia  la  tetta  grande, il  becco  grotto, e curto,l’orecchie 
grotte  e bianche, gli  occhi  neri,  la  barba  lunga,  il  collo  al- 
to,!! petto  largo  j piedi  grofsx,le  vnghie  forti , le  ali  gran- 
di^ la  coda  tant’alta,  che  le  penne  fi  riuolghino  fin’al  ca- 
pota ancoffopra  turto)mnamorato  delle  galline, & auda- 
ce per  affrontar  qual  fi  voglia  animale  che  le  volettc  offen- 
dere. Et  veramente  quello  animale  non  pur’ ènecelfario 
per  le  gallineima  ancora  perche  col  cantare  a certe  hore  di 
notte,  lucgliai  religiofiad  orare,i  letterati  a ftudiare,  gli  ar- 
tefici a!auorare,i  viandanti  a caminare,i  mercanti  a caual- 
care,i  malfari  a carreggiare  , i linaiuoli  a fpatolare,  &gli 
Agricoltori  a preparare  gli  armenti  per  arare,  perfemina- 
re,per  adacquare, & per  far  dell’altre  cole  necelfarie.Et  pe  - 
rò  con  ragion  fi  dice, .che il  Gallo  è l’horojogio  dei  con- 
tadiniiCome  anco  lo  prezzano  gli  Alemani,f  quali  lo  por- 
tano in  pugno  i & non  folo  ne  i paefi  loro,  ma  ne  gli  altri 
quando  vanno  alla  guerra. 

Qual’cpoi  quella  creatura  che  faccia  fuggire  il  Feroci/fi 
mo  Leontflìgnor  di  tutti  gb  animali  quadrupedi)com’egli 
fa  fempre?iJercioche  quello  fingular  vccello  ha  nel  corpo, 
e ne  gli  occhi  certe  vii  tu  fpiritafi  , e certi  fottilifsimi  fpiriti 
(come  dicono  i Sapienti)che  tantofto  che  fi  rapprefentano 
alla  villa  di  quello  fortilsimo  animale, vi  feriscono  talmé- 
ie  le  pupille  de  gli  occhi , cheli  danno  grandifsìmo  dolo- 
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rc;Senza  ch'egli  è {ingoiare  nell’atto  generatiti  o.  Ràdo  che 
non  vi  è altro  vccello  che  fatisfaccia  a tante  ferrine,  come 
eglifa,nè  che  cosi  animofamente  le  difenda  da  i nemici  lo 
roj  & manco  che  fia  così  amoreuole  nel  participar  con  lo- 
ro ogni  cibo, ch’egli  troua.  Et  oltra  ch’egli  è {ingoiare  nelle 
cofe  dette , è anco  lìngolarifsimo  nel  portare  le  penne  alte 
» come brauojla  barba  come hiiomo,  li  fperoni  come  Caua- 
liero,&  la  porona  come  Rè. 

Vinc.Veramentefipuòdire,  che  si  come  il  Leone  me- 
rita il  principato  de  gli  animali  quadrupedi , così  quello 
rarifsimo  vccello  è dégno  di  maggior  lode  di  tutti  i pen- 
nati. 

Gio  Bat.  Douendoui  parlar  ancora  circa  il  tener  delle  gal 
tat0  line  j & galli  indiani  j dico  che  ci  vuol  vn  giardino,  o prato 
~>e  apprdfoallacalajpercioche  oltra  cheli  pofiono  allettare 
& tenere  con  poca  fpefa,  lì  conferuanoancopiùfacilmen- 
te  daogniinfirmita  tconciofiacheil  proprloloro  èdipa- 
fcerlì  di  herbe, di  animali  & di  acre  ; Ma  vi  bifogna  vn  gallo 
audace  & gagliardo , il  quale  palliato  l’anno , farà  perfetto 
per  quattro,o  cinque  galline, almeno  per  dui  anni.  Et  come 
fono  natii  polli,  fiano  tenuti  per  vnmefe  in  luogo  nó  fred- 
do^ non  lafciati  andar  fuori,  fin  che  fono  ben  coperti  di 
piuma  , oche  faccia  caldo  , non  mancando  a pafcerli  di  di- 
uerle  herbe  dell’horto  cotte,  di  pane,  & di  ricotta  Et  ben 
che  codino  aliai  neU’alleuarli;nondimeno  perche  fono  de- 
licati da  mangiare,  ila  bene  a tenerne  > & mafsimamente  ad 
ogni  perfora  nobile,  per  honorarl'cne  con  gli  amici , quàdo 
quelli  mafehi  ai  le  volte  ne  ho  donati, Se  morti,  che  gionge 
uano  a trenta  & tt  entacinquc  libre  l’vnoj  onde  le  femine  io 
uo  a pena  la  metà, le  quali  couano  iloro  otri  d’ogni  tempo, 
& ogn’una  ledici  fin  diciotto . Et  perche  è bene  cheque! 
polli  nafeono  in  Luna  crefcentc , ( da  che  vengon  tulio 
' grofsi)  però  fi  pongano  agli  otto  o dieci  giorni  del  nafei- 
hientoai  ella,  che  mcdeliraamente  nafeeranno  nel  detto 
tempo. 

Vinc.Mainó  ho  voluto  tener  di  quelli  vccelli,  parte  per- 
che muoiono  facilmcntc,mentrc  fono  piccioli,&  parte  an- 
co perche  fono fporchi,dishoneili,  & horridi  da  vedere 
per  conto  della  loro  grella:Et  oltra  che  llroppiano&  amaz 
sano  molte  fiate  inaili  noflrani  ; i pollicini  loro  {pendono 
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anco  quattro  volte  tanto  nel  beccare,  che  non  fanno* 
capponi. 

Gio.Bat. Ancora  io  lodo  a tenere  de  i pauoni  coloratilo 
liti,ouerdei  bianchi  ; percioche  non  pur  fono  bellifsirai 
da  vedere,&  molto  buoni  da  mangiare , ma  lì  alleuano  an- 
co piu  facilmentede  gl’Ind'ani.Senzachei  mafchiviuono 
ì vinti, & vinticinque  anni  ; & fono  parimente  guardia  de  i 
cortili;perche  quando  veggono  gente  che  non  conofcono 
nell’entrare  auifano  quei  di  cala  colcridar  loro  . E vero 
che  hanno  tre  difetti  dannofì  a i patroni.  L’vno  che  confu- 
mano gli  horti  quando  non  hanno  vicini  i giardini , ouer’i 
prati.  L’altro  che,  per  dimorar  volentieri  i luoghi  alti  de* 
cafaroenti  rompono  i tetti  coi  piedi . Il  terzo  perche  fono 
molto  luflùrioli,  furiofamente  rompono  gli  oui  alle  pauo- 
ne  quando  couanoaccioche  le  habbiano  in  liberta  loro.  <3. 

Et  però  lodo  che  all’hora  lìano  polle  in  luoghi  talmente 
ferrati  che  non  lìano  molellate:Ma  meglio  làrebbeamet-  "'v  » 
ter  quegli  oui  fotto  alle  galline  nollrane;  percioche  li  coua  "4 
rebbono  licuramente,  & le  pauone  atténderebbono  a far- 
ne de  gli  altri  in  quantità  ; I quali  lìano  polli  in  couo  piu 
frefehi,  che  lì  può,  & in  Luna  nuoua,  percioche  efeono  gli 
vccelli,&  piu  quantità  di  mafehi.  Non  mancando  di  dar’al- 
le  pauone  da  beccare,&  bere  vicino  al  nido,accioche  noia 
fi  leuino  fuori,&  raffredifeano  gli  oui. 

Vir\C.Quantuncjue  la  carne  del  pavone  fia  delicata,  & diari  piu  tem 
po  di  ogn  altra, tu  ttauia  ho  intefo  che  è di  poca  nodr  untatogli  dura  dige- 
stione genera  human  melanconici. 

Gio.  Bat.  Parimente  ila  bene  l’hauer  due,o  tre  oche,&  Del  tener 
vn  mafchio(che  coli  conuiene  ) le  quali  lìano  più  tolto  delle  oc  che. 
bianche  che  beretine,per  clfer  la  loro  carne  migliore,  & la 

1>enna  piti  bella  da  vedere-  Et  quelli  vccelli , tanto  più  s’al 
cuano  facilmente „ & vengono  belli , quanto  che  fon  ac-  . 
2ómodati  d’acque  con  enti.Per  tanto  lodo  mettcr'a  coua- 
realtempo  lorodeglioui  alfai,  e piu  follo  fotto  alle  gal- 
line nollrane,  che  alle  oche;  percioche  ne  fanno  mag- 
gior quantità  : Non  ponendone  piu  di  fei , o lette  per  gal- 
li nafper  clTer  grofli)&  alle  oche  non  piu  di  quindici.  Ma  v 
perche  vi  fono  delle  oche  che  piu  tolto  morirebbono  di  -i 
fame, che  punirli  mai  dal  nido  ; però  lì  dia  loro  da  becca- 
re, & bere. talmente  apprettò,  che  fenzakuarlipolfano 
. . . , ' S fatif- 
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fatisfarfi  del  lor  bifogno . Poi , come  fono  nati  gli  o chini, 
non  fi  dia  loro, per  dieci  giorni , fe  non  ortiche  tenere  ta- 
gliate minutamente  con  la  farina,  la  qual®  fiapiu  tolto  di 
jnielÌG,che  difrumenco.dàdoli  dapoi  delle  lattiche,  o mai- 
co  le,o  altre  herbe  limili. 

Vinc.Fuori  che  le  oche  fporcano  doue  habitano,& dan- 
neggiano Pherbe  col  beccare,&  con  lo  Aereo  loro;  nel  re- 
tto mi  piacciono.perche  fono  buone  da  mangiare  da  pri- 
ma penna  & quando  han  piu  tempo  effendo  graffe  ; oitra 
che  fono  vtihpcr  la  penna,&  perche  col  lor  vegghiare  fo- 
no guardie  feaeliffime  di  notte;come  inoltrarono  nel  Cam 
pidogho  di  Roma,quando  dettarono  le  guardie;  le  quali , 
combattendo  valorolamente,nbuttarono  i nemici , ch’al- 
l’horaentrauono. 

Deh  alle*  Gio  nat.  Apprelfo  io  lodo  a tener  delle  anitre;  le  quali 
mare  ,ete-  (fuori che  fono  piu  picciole  dell’oche)  fono  però  quali 
nere  delle  <pvna  medefima  Ipecie.Vero  è che  il  proprio  loro  è di  fta- 
tmtre . re  & pafeerfi  nell’acque;&  maflimamente  nelle  correnti,& 
baffeche  fiano  fangole,o  almeno  herbofe-.Non  lardando- 
le andar  nelle  pefeniere  ; attefoche  mangiano  i pefei  mez- 
zanetti ; & non  elìendoui  tali  acque  , bilogna  cne  habbino 
vna  fotta  d’acqna  piu  tolto  larga,  che  profonda , & tempre 
come  picna.Onde,effendoui  commodita  di  quelte  cole,& 
di  cortile  grande,fta  ben  a tenerne  in  copia;percioche , nó 
tanto  fi  alleuano  facilmente , & fono  buone  da  mangiare  , 
ma  ancora  tono  v ili  per  loro  penna(la  quale  è migliore,e 
piu  minuta, & piu  lana  per  dormirui  fopra,che  non  e quella 
• * delle  ocche)&  perche  fanno  de  gli  oui  alfai,i  quali, benché 
non  fiano  coli  perfetti  per  gli  ainalatnne  coli  delicati , co- 
me fono  quelli  delle  galline, fono  però  buoni  fritti, in  tor- 
te,in  miueftre,&  altri  inodffOltra  che  fi  polfono  coli  met- 
ter lotto  alle  galline  per  couarli  come  alle  anitre.  T eneiy 
. . \ dole  però  ali’hora  in  luogo  ferrato , accioche  non  fi  part«£ 
no  dal  nido,&  vadano  a bagnarli , perche  ritornando  coli 
fopra  gli  oui,non  farebbono  piu  buoni. 

Similmencelodo  a tener  delle  anitre  Indiane;!!  perche  fo 
■Delle  afte-  no  piugrolfedi  corpo , come perchemai  non ltridono  . E 
mare  le  an}  ben  vero, che  fanno  pochi  cui,  & fono  difficili  d’alleuar  gli 
tre  India - anitri,  ltpza  che  i maTchi  non  fono  coli  buoni  il  primo  an- 
,ne.  no, come  fono  i noftrani  per  conto  del  generare,  & perche 
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fono  meno  lulfurioli  . J3t  però  vi  vuole  gran  diliqentia 
nell’alleuarJi  per  quindeci giorni,  dandoli  baiamente  del 
pane  trito,  nell’acqua  aflai  nei  vali  doue  lì  tengono  ; ag- 
giungendoli da  poi  della  femola*&  lalciandoli  andar  all’ac 
qua  di  fofla,&  corrente  , accioche  pofiano  pafeerfi  d’her- 
be,&  d’alrre  cofe  fecondo  lalor  natura. 

Poi  a volerne  alleuar’aflai , lì  pógono  due  anitre  n olirà-  D*&*  ter» 
ne  p ogni  mafchio  indiano  ; percioche  fanno  de  gli  ouiin  forteti 
quantità,&  gli  anitrini  grofsi , i quali  lì  alleuano  piu  facil-  anitre  >ili, 
mente,&nonalTemig)ianoaqueiforaftieri,  & manco  ai 
donzellici . Et  olirà  che  fono  di  buona  carne , &grofsi  di 
perlona,non  llridono  mai,  & fanno  de  gli  oui  d’ogni  tem- 
po; dai  quali  però  non  nafeono  mai  anitrini  alcuni,  per 
eflcr  nati  di  due  forti  , come  anco  fanno  i muli , con 
Jemule.  ' 

VincMi  piace  talmente  quella  terza  forte  di  anitre,  che 
per  lo  auenire,  vi  prometto  di  non  alleuarne,  ne  di  tenerne  • * 

d’altra  forte. 

Gio.  Bat . Ancora  fommamente  io  lodo  l’hauer  vna  Trattate 
buona  colombara,  &rpiu  fecondo  la  pofsibilità  di  ciafcu- 
no;  percioche  è cofa  di  vtilità,  & commodità  per  piu 
meli.  Ma,  volendole  buone  , vogliono  efler  feparate  da 
gli  llrepiti,dalle  genti,  da  gli  ai  bori , & dalle  vie  correnti  : 
altramente  fono  molellati  i, colombi,  & iulìdiati  da  gli  vc- 
celli  di  rapina. Et  però  ( elfendo  pofsibile  llanno  bene  ne 
gli  fpation  lìti , & coltiuati , & vicine  alle  acque  correnti, 
accioche  i colombi  non  vadino  lontani  a beccare , & bere  • 

in  luoghi  fufpettid’elferamazzati,o  prelì.Fabricandole  pe 
rònon  troppo  alte  , accioche  i colombi  volino  sii  & giù 
con  men  fatica, & che  liano  polle  fopra  1*  Aulirò;  £ercio- 
che li  compiacciono  molto  del  Sole,  quando  batte  nei  . « 

Setti,nc  i.corridori,&  penetra  per  li  fincltroni , o lu  ceroni; 

£ lpecialmente  al  tempo  del  verno.  Non  Facendo  finellre  • •• 

picciole per  entrare,  «pervfcire  verfo  tramontana,  ma 
dalle  altre  parti  lì;  onero  eflendouene  per  la  Hate,  perche 
rendano  frefco,liano  chiufe  innanzi  del  freddo.  Concian- 
do talmente  didentro , che  non  vi  entrino  gatti,  nè  Torci;  * 

intonicando,&  imbiancando  coli  di  dentro,  come  difuo- 
ri;  & mettendo  anco  fopra  i cantoni  le  fue  lamere;  percio- 
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ehe  oltra  che  i colombi  fi  compiacciono  della  biancfiet- 
*a,non  fono  ne  anche  coli  infidiati,&  mangiati  dalle  ferpi, 
dalle  lucertelo  da  i gatti,e  forci,  come  fpefle  volte  occor 
re  nell’altre  colombare.  Si  entri  poi  per  pigliar  i pipion- 
cellijO  per  farui  altra  cofa,  folamente  per  la  vfciera  fatta 
polla  nel  folaro,có  fcalada  mano,e  come  lì  vienfuori(fer- 
rata  prima  la  detta  vfciera)fia  fubito  polla  per  terra,accio- 
che  qualche  animaletto  non  vi  rampalfe,  & entralfe.  Non 
mancando  a fornir  le  colombare  di  nidi  per  habitarui , & 
concauii  colombi  : I quali  fianod’affi,  di  quadrelli  , & di 
cauagnoli  tclfutr.acciochei  colombi(fecondo  l’humorlo- 
ro)habitano  m quello, & non  in  queiraltro. Accommodan 
do  però  quei  nidi  di  mano  in  mano  ; afcendendo  lin’al  tet  - 
to, fiotto  il  quale  lìa  intauellato , & imbiancato  , ponendo  i 
cauagnoli  nel  mezo  fopra  le  pcrtiche,&  canteri  ptraccom 
modar  meglio  i colombi , nettando  tutti  i nidi  piu  volte 
dello  llerco,&  d’altre  cofe:&  maflìmamente  nel  gran  cal- 
do,percioche  alle  fiate  abondano  talmente  di  pedocchi,& 
camole,o  tarme, cheli  conducono  co  i pipioncelli  quali 
alla  morte.  Oltra  che  bifogna  non  folo  nettare  beniflì- 
mo  tutti  quei  nidi, come  ho  detto;  ma  ancora  al  Marzo  , & 
al  principio  di  Nouembre  con  tutto  il  pauimento,  & ogni 
altro  luogo. 

A fornire  poi  vna  colombara  ,*  fi  pigliano  pipioncelli  di 
buona  forte  e non  mai  de’bianchi  (per  effer’i  primi  veduti, 
& amr; zzati  da  gli  vccelli  di  rapina,  e fi  póngono  dentro  in 
Iibertà,con  darli  da  beccare,  e bere  col  cornetto  due  volte 
al  giorno,fin  che  beccano  per  fe  medefimi:  e di  piu  vi  fi  ca 
nano  le  penne  maelfrè  , come  fono  per  volare,  accioche  vi- 
ftiano  (fofialmenOjp  giorni  cinquanta;Chevfcendo  dapoi, 
non  mancano  a ritornave,e  perfeuerare  come  fe  vi  fulfero 
nodriti  da  i padri  loro.  Pigliàdo  però  folaméte  di-quei  chq^ 
fono  nati  di  Maggioiperche  non  fono  offefi  dal  freddo, e fo 
no  ai  maggior  profperità  percrefeere,  &per  kuicarfipiu 
predo  il  lor  viuere.Ma  per  ampiare  ogni  colóbara  per  l’an 
no  feguéte,fi  Jafcian’andare  tutti  i pipioncelli  che  nafcono 
da  Maggio  fin’al  Settébre-.ma  gli  altri  anni  folamente  quei 
di  Giugnospcr  effere  quella  dagione  buona,per  non  man- 
car tor’il  beccare  di  tempo  in  tempo  fin’al  S.Martmoi 
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• Io  faprei  dir’alcune  vie  per  riempir  le  colombare  de  co- 
lombi ai  altri, ma  perche  non  è cola  Chriftiana  a fpogliar 
qual  lì voglia,non  lìa  mai  vero  che  le  palelì . Ricordo" be- 
ne che  non  lì  manchi  di  dar  da  beccar’  a i Tuoi  quando 
non  ne  trouano in  campagna:  & maflimamente  d’Aprile, 

& di  Maggio,per  hauer  Cotto  gli  oui,  o fcoflì  i pipioncellij 
& darli  piu  tolto  del  miglio,  o panico,  o granaccio  caua- 
to  dalle  biade, ouero  del  pabulo  che  colta  manco,  il  quale 
è anco  perfetto  per  le  quaglie,  e per  li  pollijnon  dandoli»  ,, 
queltempo  orzo,tiefpelta,ne vena,  ne  melica,o  legume  5 ^ 

> percioche  ipipioncelli,nonli  potrebbono  inghiottire , fe.  . . 4 ' 

non  malamente  . Et  per  minor  fpefa  li  dia  di  Decembre, 

di  Gennaro, di  Febraro , & di  Marzo  de  i vinacciuoli  j per 

► li  quali , oltre  che  viueranno  quei  colombi , non  coiran- 
no ne  anche  fin  pallato  Marzo  j onde  quanto  piu  tolto  co- 
uano, tanto  piu  facilmente  i pipioncelli  muoiono  di  fred- 
do. Et  per  quello  lodo  che  all’Ottobre  lì  pongano  le  vi- 
naccie  con  le  gufcie  in  quantità  mucchiate  in  qualche  par- 
te feparata  del  cortile , accioche  i colombi  ‘pollano  inter- 
tenerlìcon  quelle , quando  altroue  non  trouano -da  bec-; 
care,  & madìme  eflcndo  coperta  la  terra  dalle  neuij  fco- 

\ prendole  però , quando  fulfe  neuicato  . Et  però  chi  darà 
abondantemente  da  beccare  ai  loro  colombi  nei  tempi 
necelfari  j, non  tanto  ne  cauarà  Tempre  buona  vtilità,  poi- 
ché non  mai  lì  partirannojma  ancora  venendone  de  gli  al- 
tri, i quali  i loro  patroni  fono  fcarlì,gli  acquiltarà  con  buo- 

‘ na  confcientia. 

Vinc.  Certamente  che  vna  buona  colombara  è di  piu 
vtilità , & di  minor  incommodità»,  che  non  fono  gli  altri 
pennati  c^e  li  allettano  in  cafa.percioche  lì  procacciano  la 
. niaggior  parte  del  tempo  il  lor  viuerc , & ordinariamente 
fanno  fei,&r  fette  volte  gli  oui  all’annoj  & piu  ne  farebbo- 
no,&  venirebbono  maggiormente  groflì,  quando  fi  càm- 
bialfero  le  colombine  cafalenghe,come  fono  nate  di  otto 
giorni, con  quelle  delle  colombare,  accioche  lì  accompa- 
gnalfero  con  quei  mafchijma  fare  con  tal  modo , che  i pa- 
dri , & madri  non  fe  ne  accorgeflero  non  ponendoui  però 
mafehi  cafalenghi  , perche  n accompagnarebbono  con  , 
quelle  della  lor  torte,  & rie  ornarebbóno  di  compagnia  ad 
habicar  al  ballo. 

S J «Gio.  . . 
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Gio.Bat.Non  fidamente  mi  piace  quefta  mefcolanza  per 
le  caufe  che  ditejma  anco  lodo  che  fi  tenga  di  puri  cafalen- 
ghi  qualche  numero,  i quali  fiano  però  apparati  dall'habi- 
catione,  accioche  non  la  fporchino  & diirurbino  la  fami- 
gliajoltra  che  couarinno,&:  nodriranno  con  piu  commo- 
dità  iloro  pipioncelli . Onde  eflendo  di  buona  forte  , & 
ben’accommodati  di  ftanza,&  del  viuere,  fono  fempre  piu 
vtili,piu  grofsi,&  piu  delicati  di  tutti  gli  altri. 

Vinc.Hora  che  mi  hauete  detto  de  gli  vccelli,che  com- 
modamente  fi  poflono  tener  nei  cortili,  vi  prego  che  mi 
ragionate  delle  pefchiere. 

Gio.Bat.Quando  vi  fia  commodità  di  acqua  c orrent£,e 
di  fico  a propofito,è  co  fa  buona  a farne  vna  bella  intorno 
al  giardino,ouer  al  cafamento(fe  tanto  fi  può)a  modo  d’v- 
na  fotta  pcrcioche  farà  fempre  vtile,  s’ella  farà  talmente 
accommodata,che  non  fi  pofla  rubbare,o  fuggirii  pefee, 
o romper  il  va fo. 

Voi  vedete  quanto  è bella  la  mia,la  quale  non  pur  c lar- 
ga vinti  braccia,&  lunga  feicento  , ma  vi  entra  l’acqua  di 
continuo  per  la  portella  concia  con  la  ferratella  fatta  con 
piu  buchi  piccioli , & poi  efee  nel  capo  di  fotto  per  vn’al- 
tra  piu  fpefla  di  bochi , di  modo  che  non  vi  può  vfeir  forte 
alcuna  di  pefce,&  ha  tal  forte  fiepe  di  fpin  inetta  ripa  della 
poflefsiohe,chenettuno  può  entrare  per  rubbarlo  da  qual 
lì  voglia  hora. 

Vinc.Si  come  io  veggo  che  quefta  pefchiera  è vna  delle 
piu  bette  & delle  piu  grandi,  oc  dette  piu  fornite  di  pefei 
.grofsi,&  picciolijdi  tante  altre  di  quello  paefejcofi  defide 
ro  di  faperilmodo  che  voi  tenelle  nel  fornirla. 

Gio.  Bat.  Tantofto  che  hebbi  fatto  il  vafo  con  ferra- 
glie, mandai  di  Maggio  al  fiume  di  Ollio  a comprar  di- 
uerfi  pefei  ( pereflerne  all’hora  abondantia  , per  andare 
in  amore)cioè  carpcne,dorade,cauecini,barbi,  e tenche.  I 
quali  feci  portare  da  dui  caualji  in  quattro  barili  con  cam- 
biarli l’acqua  piu  voltejoltra  che  gittai  dentro  gran  copia 
di  gambari , lamprede,  bozzie,ferle,  & veroui  tolti  nell’ac- 
quenoltrejataie  che  in  vn  anno  l’hcbbi  fornita, come  vede 
te.Ma  non  vi  polì  luccijperche,  come  fono  grofsi , viuono 
folamentede  gli  altri  pelei  :cofa  che  non  fanno  quelli  che 
ho  detto , per  non  hauere  i denti  come  hanno  quelli . Ec 
• > però 
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t però  chi  vuol  buona  pefchiera,  non  folo  non  vi  ponga  lue 
ciò  alcuno,mavenendoui,o  nafeendoui , non  manciù  a le- 
uarli  fuori  j altrimenti  diftruggeranno  in  poco  tempo  tutti 
gli  altri. 

Vinc.Tanto  piu  è da  lodare  vna  pefchiera  buona  , quan- 
to che  non  è di  fpefa  alcuna, ma  di  affai  commodità,di  cer 
ta  vtilità,&  piena  di  allegria  nel  mirar  l’acqua,  & nel  veder 
vagare,&  guizzare  i pefei. 

I Gio.  Bat.  Io  haueua  animo  di  ragionami  intorno  al  go- 
uerno  delle  api,ma  perche  vi  farebbe  da  dir’affai , & che’I 
Solecimoftrac’habbiamo  parlato  lungamente,  mettere- 
mo quello  trattato  ad  vn’altro  giorno. 

Vinc.lddio  sà  quanto  vdirò  volentieri  quella  diuina  co- 
fa:perci  oche  è di  poca  fpefa,&  di  grand  e vtilità.Ma  non  pa 
rendoui  di  ragionarne  adelfo/vi  priego  innanzi  che  ci  le— 
uiamo.che  mi  chiariate  almeno  alcune  cofe  che ddìdero  fa 
perexominciando  a mollrarmi  qual’è  meglio  a lcaluaregli 
arbori  all’Aurunno,ò  alla  Primauera. 

Gio  Bat.L’openione  d’alcuni  eccellenti  Agricoltori  no- 
flrièjChe  in  queftopaele  non  lì  fcaluino  innanzi  al  verno: 
percioche  fopprauenendo  gli  eccellali  freddi , patifconc» 
talmente  nelle  parti  doue  fon  tagliati, che  tardano  piuan- 
ni  a venir  floridi  comediprima:oltrache  Ipelfe  volte  fec- 
cano,come  s’è  veduto  nel  tagliare  i bofehi,  3c  fpecialnien- 
te  in  quelli  della  nolira  Citta.  Perche  non  curandoli  colo- 
ro,che  li  pigliano  del  canto  male  , che  li  fanno  nei  tagliarli 
auanti  il  vernodi  tagliano  per  la  lor  fola,  & propria com- 
modità.-cofa  che  non  farebbeno  quando  folfero  loro  pro- 
pri;. Et  però  gl’intendenti  che  ne  hanno, non  folamente  no 
li  tagliano  dalpiede  in  quel  tempo,  ma  vendendo  quelle  le 
gne  , obligano  i compratori  a non  tagliarli , fin  che  non  è 
palato  S.A»conio,&  per  Luna  crelceiìte.  E ben  vero , che 
per  brufciarle,  durano  piu  nel  fuoco  fe  fono  tagliate  per 
Luna  vecchia. 

Vinc.  Ancora  io  ho  Tempre  olferuato  quello  nel  tagliare 
i miei  bofehi  di  Piedemonte , & mafiìmamente  quella  par- 
te che  giace  di  dietro  de’monti  per  elfer  piu  lotto  polla  al- 
la Tramontana,&  a 1 giandilsimi  freddi.Oltra  che  ho  anco 
ra  olferuato  a non  fcaJuare  forte  alcuna  d’arbori,quando  fi 
trouano  bagnati :per che  so  quanto  all’hora  patifeono. 

S 4 Gio. 
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Gio.  Bat.  Similmente  vogliono  che  piu  tolto  fi  pian- 
tino  gli  arbori  che  van  troncati , palfato  ch’è  mezo  Genna- 
ro , & per  Luna  nuoua , che  piantarli  innanzi  il  verno  : 
Percioche  , venendo  i potentiflimi  freddi  , patifcono 
grandemente  in  quella  parte  ch’è  appreffo  al  taglio.  Ma 
lodano  però  che  tempre  fi  faccianole  buche  , o folle  al- 
meno per  dui,  otre  meli  auanti  che  fi  piantino  : & olfer- 
uano  non  meno  l’altre  cofe  che  vi  dilli  l’altro  hieri  nel  pian 
tar’i  giardini. 

Vmc.  Si  come  mi  hauete  ragionato  del  battere  le 
biade , afpetto  parimente  che  mi  diciate  come  voglion’ef- 
fcrleare. 

Gio. Bat.  Bifogna  che  fiano  primamente  alquantorile- 
uate,& pendenti  a mezzo  giorno , & talmente  libere  dalle 
muraglie,  da  gli  arbori  alti,&  folti  ( & fpecialmente  da 
Oriente,&  daOccidente)che  i venti  vi  pollano  giouar  nel 
palar’i  granii  facendole  anco  lontane  da  gli  horti,daigiar 
dini,&  dalle  vigne  ; perche  altrimenti  patirebbono  per  la 
poluere,&  perla  bulla  che  d’indi  efcono.  Siano  poi  ferrate 
d’ogni  intorno  di  legnammo  di  fìepi  balle , o per  altri  mo- 
di,acciochc  non  fiano  calpeltate  da  ibeftiami  : tenendole 
non  meno  ben  concie  di  terreno  proportionato  fenza  pie- 
tre,o  ghiara,  o fabbia , & che  non  fi.  fefsi  : ma  che  egli  flia 
ben  lilcio,&  ben’vguale:  Coprendole  dapoi  con  la  pa- 
glia, o noppia , o con  meligazzi  quando  non  s’adoprano, 
accioche  non  fiano  danneggiate  dai  venti, dalle  pioggie, 
dalgelOj&dalSole.Ordinandolepoi  innanzi  che  fi  cornili 
cino  abatter  fuor’igrani,  con  l’acqua  mefcolata  conio 
fterco  de  i buoi, accioche  s’inaftrichino  benifsimo,&  ftia- 
no  ben  falde  alle  percofle,che  vi  fi  fanno  co  i fìelli,  co  i Ti- 
toli, o co icarriori.  Hauendo  vn  portico  aperto, & tan- 
to lungho  quanto  elle  fi  trouano  larghe:  per  ndurui'fotto 
i grani  netti,o  fatti  fuori  folamente  quando  foprauengono 
le  pioggie  all’improuifo,&  non  meno  al  Settembre , & al- 
l’Ottobre(quanao  il  tempo  non  èfermato)per  farui  fuor’i 
migli  & lui  leccarli  al  Sole,che  all’hora  vi  batte  fotto  quali 
tutto  ilgiorno. 

Vinc.  Polcia  che  fon  chiaro  di  quelli  ricordi , vi  prego 
che  midiciate  anco  imezi,  perii  quali  fi  può  fperar  d’na- 
uer  copia  di  frumento,&  altri  grani.  : 

c Gìq. 
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Gio.Bat.Cofe  affai  fi  potrebbono  dire  intorno  aquefto, 
che  mi  chiedete,  tuttauia  la  prima  è che  fi  rompano  i ter- 
reni con  l’aratro  nel  gran  caldo , accioche  fiano  ( come  piu 
voite  ho  detto)trafitti  ben  dal  Sole,il  quale  li  matura,gl’in 
grafia, & gli  netta  beniflimo. 

Poi  biiogna  che  le  biade  nafcano  bene  , & che’l  verno 
vadaafciutto,&  con  gran  freddo  ; percioche  andando  coli 
per  tutto  Gennai o(oltra  che  le  biade  maggiormente  figli- 
uolano)i  vermi , Scaltri  animaletti  non  Smangiano  Cotto 
terra.Ma  vi  reità  che  la  primauera,&  altri  meli  leguenti  fac 
ciano  fecondo  che  defiderano  gli  eccellenciJWicoltori , i 
qual i per  prouerbio  antico  dicono. 

Il  gelo  di  Gennaro , il  mal  tempo  di  Febraro , i venti  dì 
Marzo, le  dolci  acque  d’Aprile  , le  rugiade  di  Maggio  , il 
bel  mietere  di  Giugno, il  buon  battere  di  Luglio , & le  tre 
acque  d’Agofto  per  buona  ftagione , Yagliono  affai  piu 
che’l  carro, & buoi  d’oro  del  fauio  Salamone. 

Vin.Ho  piu  volte  vdito  quello  prouerbio  da  gli  efperti, 
ma  ne  diceuano  anco  vn’altro  per  conto  del  mal  ricolto . 
Maggio  hortolano,aflai  paglia, & poco  grano. 

Gio.Bat  Sempre  le  molte  pioggie  fumo  dannofe  a tutti 

frani  & alle  uiti  quando  producano  i pampini , & più  nel 
orir  levile  ; Se  gli  arbori  fruttiferi.  Senza  che  ilnuocono 
molto  i freddi , & le  nebbie  che  vengono  a quei  tempi , & 
anco  quando  fiorifeono. 

Vinc.Dapoi  che  parliamo  della  varietà  de’tempi,  vorrei 
Capere  ancorai  legni  che  occorrono  quando  ne  i gran  cal- 
dai! bel  tempo  è per  mutarli  in  pioggia. 

Gio.Bat.Parlandoui  da  Agricoltore  folamente,  &non 
da  Altrologo , dico  che  tanto  piu  legni  moltra  il  tempo, 
quanto  piu  per  molti  gioì  ni  non  è piouuto.  Come  pervn 

Korno,o  dui  auàti  fi  veggono  la  notte  piu  numero  di  Stel- 
la Luna  circondata  di  vaporose  che  gli  armenti  faltano» 
gli  afini  ragghiano,i  lupi  vrlano  , & gli  vccellinon  ceffano 
di  volare,i  galli  di  cantare,le  mofche,vefpc, tafani,  & pulì* 
ci  dimorficare,i  delfini, & altri  pefei  di  guizzare, le  rane, & 
rofpi  di  gridare, & le  bilcie,&  benole  di  Vagare  : oltra  che’l 
fale  fi  fa  humidojle  cloache  maggiormente  puzzano;  &le 
creature  humane  finalmente  nonripofano.  Ma  ancora  è 
gran  fegno  quàdo  il  Sole  la  fera  innanzi  s’infa^ca  ne’  nuuo- 
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li,&  che  la  rugiada  cade  piu  del  folito. 

Vinc.  Similmente  vorrei  fapere  * come  li  debbe  gouer- 
nar  l’huomo  nel  vender  le  biade  ,.per  elfer  cosi  mutabili  di 
predo?  v 

Gio.  Bat.  Due  vie  ho  vedute  ofleruarli  da  gli  huomini 
prattichi . L’vna  è,  che  non  le  vendono  quando  fono  in  vii 
precio  , & poi  come  afcendono, quanto  piu  gli  altri  le  ten- 
gono, dii  ftmpre  Je  vendono.  L’altra  è,  che  quando  va- 
ghonoconueniente  precio,ne  vendono  vna  parte, come  fa- 
rebbe al  carnouale  , falera  alla  Pafqua  ( le  la  campagna 
è bella  ).&  ilreftoal  Maggio  . Et  quello  modo  non  li  può 
fallarej  percipchefivien  adolTeruare  quel  prouerbioche 
dice. 

Meglio  è vendere , & pentirfene , che  tener , & difperar- 
fene. 

Ho  poi  veduti  alcuni  efperti,che  quando  vedeuano  le 
biade  morbide  al  Marzo , nafeondeuano  le  cliiaui  de  i gra- 
nari ; ma  come  a quel  tempo  era  la  terra  bene  feoperra , li 
metteuano  a vendei  lejpercioche,  li  come  quello  aafperan 
za  di  gran  ricolco,cosi  quando  è morbida,  fa  temer  non  po 
co  d’fiauerlo  cattalo. 

Vinc.Tanto  piu  mi  piacciono  quelli  ricordi,  quanto  che 
piu  volte  ho  veduti  alcuni  tanto  crudeli, & pertinaci  nel  te- 
ner le  biade  quando  erano  pregati,  chepoieirer’abbaflate 
di  ri  etio  alTai,fòno  ppco  men  che  morti  didolore , & altri 
li  fono  impicati  per  Jafcola. 

Gio.  Bat  Auuertilcapcròognivnoa  non  mifurar  quelle 
biade , che  fono  Hate  ammuchiate  per  alcuni  meli  & anni, 
fe  prima  non  fono  ributtate  con  Je  pale  da  vn  luogo  alfal- 
trojperchc  altrimenti  perderà  fei,&  lette  per  cento.  Vero  è 
che  la  linofafa  al  contranojattefoche,elTcndo  fatta  fuor  di 
Luglio , & d’Agollo  (non hauendo  molta  herba ) fempre  al 
San  Martino  li  troua  di  piu,fette,&:  otto  per  cento . Et  que- 
llo auienejpercioche  quando  li  fa  fuori, tal  femenza  al  det- 
to tépo,è  talmente  rillretta  dal  gran  caldo.che  foglio  (ch’c 
dentro)  fentendo  le  prime  pioggie,  ò freddo  fubito  li  gon- 
fia,& crelcc  come  ho  detto. 

Vin.Che  due  voi  ancora  intorno  al  vender  de  i fieni. 

G10.Bat.N0n  fi  venda  mai  quel  fieno  a mifura,ch’è  tagli* 
to  tenero,  ma  fi  ben’apefoj  perdochel’eiperientia  ci  fa  ve- 
dere. 
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dere, che  quanto  piu  £ fegato  men  maturo,  tanto  piti  fi  cal- 
ca infiemejonde  li  come  mifurando  fi  molirapocoj  cosipe 
fandolo  fi  troua  efier’alìai  piu  di  quello  ch’è  ltimato.Et  per 
contrario  quando  è tagliato  troppo  maturo,  nón  è da  com- 
prarlo à mtfura,  per  inoltrarli  piu  di  quello  ch’è  a pelarlo. 
Ma  fia  femore  venduto  ogni  fieno  di  anno  in  anno  j percio- 
che  tenendolo,quanto  piu  è vecchio , tanto  maggiormente 
peggiora  in  bontà,&  nel  pelo. 

Vinc.Non  accade  dir  quelle  cofe  a i Bergamini,&  manco 
ai  pecorarijperche  fono  per  natura  talméte  alluri,  che  tan- 
tolto  che  han  veduto  il  fieno, giudicano  con  quanto  vantag 
gio  lo  polfono  pigliare.  Et  però  ci  reità  che  finiamo  per  ef- 
fer  tardi.Dimane,  non  occorrendomi  altro  in  contrario  fa- 
rò da  voi  fecondo  il  folito. 

Gio.Bat.  Et  io  vi  afpettarò  piu  che  volentieri. 

• ' f . .•  ♦ 

Il  fine  della  decima  giornata. 
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Intorno  alle  vacche, vitelli, Qimencbi,&  buoi. 


i^Tfó  SSENDO  Ritornato  M.  Vincenzo  Mag- 
gio Pvndecimo  giomò  da  M.  Gio.  Bat- 
tila Auogadro  nell’hora  lolita, e ritro 
uatolo  folto  la  fua  bella  loggia,  ch’egli 
riceueua  danari  dal  fuo  inaigliele  per  lo 
fecondo  termine  filando  che  limili  pi- 
gliano i fieni  a pagarli  al  Marzo  feguen 
te,al  Maggio,  & al  Settembre , per  ter- 
zojcome  anco  efsi  vendono  i loro  formaggi  a i mercati  co  i 
medefimi  patti)  & faliuatofi  l’vn  l’altro ìecondo  il  lolito, 
dapoi , c’hebbero  fatti i loro  conti,  il  Maggio  guardando 
l’ Auogadro  diffe. 

Dimanda  Pofcia  che  Iddio  ci  ha  mandato  il  noftro  Scaltntofnome 
fatta  a Seal  .conueniente  a i parifuoi  ; poi  che  generalmente  fono  i piu 
{rito  mal-  attuti  d’ogni  altra  qualità,  & profelsione  di  perfone)  mi  fa- 
rà gratilsimOjChe  per  hoggi  almeno  ci  dica  della  profcfsio 
ne  tua, fecondo  che  di  cola  iti  cofali  chiederemo. 

Gio.  Bat.  Et  quello  tanto  piu  mi  farà  caro,  quanto  che  al- 
1’  A<»ricoltura,nó  è cofa  più  cóueniente,e  piu  vtile  de  gli  ar- 
menti, I quali  non  folamente  furono  tanto  ftimati  da,  gli 
antichi , ma  fono  ancora  piu  clic  mai  pregiati  da  noi  Bre- 
iciani.perciochenon  potrefsimo  co  biliare  la  terra  al  modo 
che  facciamo,  quando  ci  mancalfero , nè  hauerefsimo , chi 
niangialle  i nollri  fieni,  nè  chi  ci  dette  tata  copia  di  formag 
<TÌJ&°altrc  buone  cofe,che  cauiamo  dai  latti,  & dalle  carni 
* J loroj 
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loro  oltra  che  habbiamo  vn  tanto  benefìcio  dallo  Aereo 
loro, ch’eghe  cola  incredibile. 

scal.  Mi  piace  che  conofciate  le  vtiJità , che  vi  preftano 
SH?,  benedetti  animah^ma  le  anco  conofcefle  voi  altri  no 
bili  la  felicita  d alcuni  noflri  maJghefi,&rpe  corari, ho  quali 
perfenno  iene  moltj  àbindon^rebbono  le  lor  °r«iiidezze 
per  godere  lalibertà,&  là  quiete  che  fi  troua  in  quella  pro- 
fusione. ’ r 


Vinc.  Quantunque,  Scaltrito  mio  , potrellc  dire  il  vero, 
nondimeno  (per  elfer  mia  mremione,che  ragioniamo  fohu 
mente  delle  quattro  età  dei  belliami  detti;  mi  direte  per 
adefl'o  de  i vitelli,&  vitelle, de  i giouéchi,  & giouéche,  de  i 
buoij&r  vacche  che  fi  trouano  in  profperità,  & poi  quando 
fono  vecchi  : nferbando  a ragionarmi  della  felicita  dei  Pa- 
ltori(il  che  mi  farà  caro  intendere^  vn’altra  hora. 

Scal.Non  folo  io  fon  prontifsimo  a parlaruifpur  che  fap- 
piaj  di  quanto  mi  domandatela  dimofirarui  ancora  qua- 
to  errano  coloro,che  non  apprezzano  le  vaccherie  quali  ci 
danno  fempre  vitelle , & vitelli , che  fono  talmente  delica- 
ti da  mangiare  ( eilcndo  in  per fettione  ) che  non  vi  è altro 
animale  quadrupede  , che  fia  pari  a loro . Et  oltra  che 
ci  accommodano  di  tanta  copia  di  latte,  che  mangiamo 
d’ogni  tempo  del  butiro,  formaggio  fiorito,  & ricotta , ca- 
ttiamo parimente  tanti  danari  di  quelle  cofe,  che  paghia- 
mo bemlsimo  i fieni,  i pafcoli,  & viuiamo  honoreuolmen- 
te  da  pan  noftri. 

Vinc.Qnàti  giorni  fatte  voi  lattare  quelli  animali,  accio- 
Che  liano  perfetti  da  mangiare  ? 

Scal.Benche  vi  fiano  molti  di  noi  in  quello  paefe,chegli 
amazzano  come  palfano  z 5 . ò $0.  giorni , tuttauia  Tono  piu 
delicati  quando  iono  beo pafciuti  di  latte  i cinquanta,  ei 
leflanta. Ma  quello  non  fi  olfcrualenon  quando  il  formag- 
gio vai  manco  (a  ranto  per  tanto  ) di  quel  che  fanno  le  car- 
m.Ec  per  contrario , quando  i formaggi  lì  vendono  indicci  e 
dodeci  marcelli  il  peio(come  già  piu  anni  fono  flati  di  que 
ft  1 precij;non  è marauigHa,fe  pochi  vi  fono,che  diano  loro 
il  latte  piu  di  trentagioini. 

„ Gio-fi  Pcr  qual  cagione, di  tari  malghcfi  che  liete  in  que- 
lla Villa,niuno  vi  e,chealleui almeno  le  vitelle  piu  belle,  & 
di  buona  forte  (come  foleuano&non  venderle  coi  vite!* 

« liai 
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Le  cagioni  li  a i beccari,  per  comprar  poi  le  vacche  in  altri  paefi , co- 

perche  non  me  fatte? 

fi  alleuono  Seal.  Sicome  ( fuori  le  primaraole)  foleuamo  alleuarc 
fonili  ani-  quali  tutte  quelle  che  dite,  quando  i fieni  ci  coltauano  fola- 
mah  come  mente  cinque, ò feilire  il  carro  di  cento  peli  : hora  che  ci  co 
fi  fileno.^  ftano  (già  piu  anni)le  otto, le  dieci, le  dodeci,  & fin  quattor 
deci, non  è pofsibile  ad  alleuarle  ; percioche  ci  venirebbo- 
no  troppo  care.  Onde, per  prattica  vediamo , ch’è  meglio  à 
comprar  le  vacche  altroue  di  quattro,  ò di  cinque  anni  , & 
che  fono  pregne  per  otto, per  dieci,  &per  dodici  feudi  l’v- 
na,che  allettar  le  vitelle, conciofta  che  non  hauerefsimo  vti 
liti  alcuna, finche  non  hauelTero  almeno  tre  anni;  come  or- 
dinariamente non  vi  diamo  il  toro,  fin  che  non  fono  di  vin- 
tiquattro,ò  di  trenta  mefi,&  poi  ne  Hanno  altri  noue,  innà- 
zi  che  partoriscono . Dimodoché  conliderando  che  non 
jriangiarebbono  meno  di  fei,  ò di  fette  carra  di  fieno  in  que 
Ho  tempo, & la  fpefa  de  i pafcoli,&  i pericoli  del  morire, & 
anco  che  non  ventilerò  di  buona,&  bella  forte,pazzia  gran 
delarebbela  noitra  quando  lealleuafsimo.Et  peròlecom 
priamo a noltro  piacere  in  Valcamonica,  in  Voltolina;  o 
*v  piu  tolto  nelle  terre  de  i Grifoni  ouer  de  gli  Suizzeri,per  ef- 

jer  grandi,&  di  buona  forte,lì  perche  le  alleuano  con  poca 
fpefa , & per  l’abondanria  grande  de  i pafcoli , &de  i fieni 
che  fono  in  quei  paefi  moncan»;&  fi  anco  perche  le  piglia- 
no (quali  fempre  ) che  lono  della  pregnezza  feconda  con- 
ciona che  vediamo  le  qualità  delle  tene  loro,  le  quali  mo- 
strano piu  di  tutte  le  altre  cofe  della  perfona , il  poco , o il 
molto  valore  d’ogni  vacca. 

Vinc.  Che  buone  regole  olferuate  voi  melghefi  nel  com 
prare  quelle  vacche. 

. Seal  Pi  imamenteffopra  ogni  cofa)le  pigliamo  che  fiano 
ir  & allenate  ne  i luoghi  aprichi , & non  mai  ne  i vaghi; 

debbe  ojjer  percioche , fi  come  in  quelli  fono  di  tal  forte,  che  durano 
uare  nel  co  f,uonej  dodici , i quattordici , & fedicianni:  cosiinquefti 
prore  le  pernj,re  reltano  deboli,è  viuono  buone  poco  tempo. 

Vinc.  Come  fatte  a conofcer  didimamente  quello, 
quando  le  comprate  alle  Fiere,  doue  ne  vengono  a mi- 
ghara? 

Scal.Le  conofciamo  di  vna  in  vna  facilmente , percioche 
quelle  de  i monti  foliui,hauno  la  celta picciola,  i corni  cor- 
ti,& 
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ti,&ipeliTpeifi,molii,&  bafsij  & quelle  altre  delle  valli,  o 
de  i monti  verfo  Tramontana, hanno  la  teda  grotta,  i corni 
lunghi,&i  peli  rari, duri,&  lùghi:Le  quali  lafciamo  ai  bec- 
care che  le  pigliano  con  manco  precio  dell’altre  per  am- 
mazzarle . Onde  quando  fiamo  per  comprar  le  vacche  che 
vogliamo, le  pigliamo  ne^  tempi  chepatifcono,o  alle  fiere, 
piu  ratto, che  quando  mangiano  i fieni  ; percioche  non  pu- 
re le  vediamo  benilsimo  nel  mouer/i  con  tutte  le  patti  del- 
la perfona,&  fe  fono  pregne  o nòjma  vedendo  i denti,  Tap- 
piamo ancora  di  che  età  tono  ; & trouando  che  fiano  di  te-  > 

Ha  allegra,&  curta  con  gli  occhi  grandi,  e neri,  le  come  nó 
lunghe,  le  nari  larghe,  le  orecchie  pelofc,  laperfona  lunga, 

& grolla,  le  tette  ampie.  Se  lunghe  (poi  che  in  quelle  confi- 
tte la  maggior  vtilità  di  ogni  vacca)  il  pelo  molle,curto,  & 
ben  rofibjO  alquanto  ofeuroje  accettiamo  volentieri. 

Vinc.  Qual  lorte  di  tori  vfate  vói  per  li  migliori  ? 

Seal.  Habbiamo  Tempre  per  buoni  quelli , che  Tono  lun>  guai  tori 
ghi,ma  non  troppo  alti  di  peli  ben  roGi,  ouer  oTcurij  in  par-  fino  tuoni, 
re, di  fpalle  largne,di  gambe  grafie, di  corpo  ftretto,&  ton-  • per  yuan 
dojdi  petto  Jargo,di  collo  gretto, di  giogaglia  che  vada  on  to  tempo, 
deggiando,di  tetta  curta,  cu  fronte  larga,  ai  ceruice  Tuper- 
ba,  di  Taccia  Tpauenteuole , di  occhi  neri, &grandi,di  cor- 
na curte acute,  rotte,  & nere  j di  coda  lunga.  Tortile,  & pe- 
loTa. 

Vinc. Vorrei  Taper  ancora , a quàte  vacche  può  Tupplir  vn 
toroj&  per  quanti  anni  può  efler’apropofitoper  ette. 

Seal  Èttendo  il  torro  della  ttatura  che  ho  detto,  & di  na-*  A quante 
tura  potente,&  di  mdì  quattordici,  può  fatisfar  bendi  imo  -ranht  può 
a quaranta, a cinquanta, & a TefTanta  vacche, fin  che  ha  coni-  faòfartym 
piuto  quattro  anni;  ma  come  palfa  quefto  tempo , è pazzia  toro. 
nonmutarlo,&Tenzacalfrarlo,vendcrlo  ai  beccaci. 

Gio.Bat.Voidne  due  coTe  contrarie  a quello  che  dicono 
gli  antichi, l’vna  che  vogliono, che’l  toro  lia  perfetto  nel  ge 
nerare  da  i quattro  anni  fin’a  dieci,&:  dodici:  l’altra  che  dui 
toii  fiano  ntcefiàrij  a lettanta  vacche  s 

Seal.  Può  ilare  che  quegli  antichi  haiiettero  tori  di  tal  na 
tura,  ma  a noi  malghefi  di  queito  paefe  non  ccnuien’olier- 
uarniente  manco  per  eipei lentia  continua.. 

Vinc.  Come  poilono  montar  Toprale  vacche  quei  tori, 
phe  Touo  di  quattordici  meii,o  di  poco  piu  tempo? 

Seal. 
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6cal.  Voi  fapete  che  in  affai  cofc,  doue  manca  la  natura, 
l’htiomo  s’ingegna  di  fupplir  con  l’arte.  Il  che  facciamo  an- 
cora noi  malghefiin  quello  calo  che  dite;percioche,quan- 
doi  torilonògiouani,&rbafsi;facciamovna  buca  talméte 
larga, & commoda, che.ogni  vacca  vi  poffa  Ilare  : onde  tro- 
uandofi  quel  toro  tanto  piu  alto  nel  terreno  non  cauato, 
può  commodamente  far  ciò  ch’egli  defidera . Et  piu  dico, 
ogni  volta  che  qual  fi  voglia  toro  ha  fatto  l’officio  fuo  non 
manchiamo  a legar  queila  vaccha;  perche  altramente , egli 
ritornai  ebbe  al  medefimo  effetto,&  fi  cófumarebbe  in  po- 
co tempo. 

Vinc.Da  qual  tempo  offeruate  voi  di  dar  il  toro  alle  vac- 
che preparate,accioche  maggiorméte  vi  diano  il  latte  a prò 
polito, per  far  miglior  formaggio. 

Seal.  Il  vero  tempo  di  dar  loro  il  toro , è il  Febraro , & il 
Marzo  & non  ne  gli  altri  meli  interiori,  ancor  ch’elle  fuffe- 
ro  preparate(llando  che  ordinariamente  ritornano  più  voi 
te  a prepararli  nel  tempo  della  primauera,  percioche  parto 
rifeono  poidiNouembre,ò  di  Decembre-.onde  vengono  a 
dar  di  latte  a quei  parti, quando  mangiano  i fieni,ilquale  no 
è cosi  buono  per  far  formaggi  delicati  com’è  quando  fi  pa 
feono  d’herba  dopò  mezo  Febraro  fin  per  tutto  Ottobre. 
Equella  è la  vera  via  di  tener  le  vacche  affilate  ( come  noi 
diciamo)&nó  fare,  come  alcuni  oflèruanoji  quali  nò  s’in- 
gegnano a dar  il  toro  a i tempi  detti , c manco  a far  prepa- 
rai le  vacche,quando  tardano  a fettimanc , & meli;  & però 
non  è marauiglia  le  poi  da  ogni  tempo  hanno  nuoui  parti, 
& nuoui  latti , difordine  veramente  grande  j & che  fempre 
apporta  loro  danno  alfai. 

Vinc.  Che  modi  offerirne  voi  malghefi , per  far  venir  le 
vacche  al  toro,come  vlàte  di  dir  cosi? 

Seal.  Si  come  il  mio  Magnifico  patrone  ( che  mi  ode  ) fa 
produr  tanta  copia  di  buon  fieno  a’  fuoi  prati , per  cagione 
del  letame, & poluere, ch’egli  dà  loro  ogn’anno  abbondan- 
tementejcosi  per  lunga  pratica  conofco,che  quanto  più  dò 
del  fiennuouo, del  panello  di  linofa,&  deHàlealle  mie  vac 
che,  tanto  piu  abondanodi  latte,  & Hanno  graff(f,&  mor- 
bide talmente,che  non  fallano  (dapoi  c’hanno  partoritoci 
prepararli  al  torro,in  termine  di  dui  mefi,o  poco  piu.Et  pe 
rò  errano  grandemente  coloro,che  penfano  di  cauar  frutto 

affai 
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aliai  dalle  lor  vacche,benchele  diano  pocapaftura,  & man 
co  panello  , &fale,  che  fé  fnifero  liberali  nel  trattarle  ,be- 
ne,non  lolainete  cauarebbono  la  medefìma  vtilità,  che  fac 
CIO  io  dalle  mie  ; ma  fé  deaero  del  Tale  ancor’ogni  giorno 
alle  vacche  che  tardano  fin  che  fi  preparalFero , non  vene 
farebbe  alcuna,  che  non  faceffe  il  medefuno,  che  fanno  Je 
mie . 


Gio.Bat  Piu  volte  io  ho  detto  aquefto  proposto,  chefe 
tutti  1 malghefì  ofTeruafiero  di  dare  ad  ogni  vacchafche  fìa 
di  corpo  grandc  jpocomen  di  carra  tre  di  buon  fienose  tan 
to  panello , & Tale , come  fatte  voi  fon  certi/limo  che  tutti 
diuenterebbono  ricchi,  come  dapoi  che  fatte  mangiar  dal- 
le voltre  il  mio,ho  veduto  d’anno  in  anno.che  Tempre  haue 
te  auanzato qualche  fomma  di  fcudijoltia -l’hauermi  paga- 
to  liberamente  a 1 termini, & hauer  mantenuta  la  voilra  fa- 
miglia beniifimo  fecondo  i pati  voftri. 

Vinc.  Dapoi  che  voi  malghefi  mandate  Je  vacche  di  ma<r 
gio  a pafeer  nelle  noftre  campagne, & di  Giugno  poi  in  mò 
te,accioche  pafeano  m quelle  herbe  frefche,&  morbide  fin 
che  le  ritornate  anco  nelle  campagne  dopò  S.Bartolomeo, 
ouero  alle  calcine  hauendo  tolto  1 fieni;  vorrei  faper  uà  voi 
oliando  le  pafeete  di  fieno,  s’è  cofa  buona  a tenerle  ben  cal 

do'eccelhuo? 2 freddo,&  maifimameute  effen- 

Scal.  Solamente  gli  huom'ni  ignoranti&auariletengo- 
no  talmente  rinchiufe  nel  caldo  a quel  tempo  chele  poue- 
re  vacche  non  mangiano  la  meta  del  fieno,  che  mangiareb 
bono  quando  fufjero  tenute  nel  caldo  mezano,come  fanno 
1 liberali  che  tendono  alla  vtilitd  maggiore;  percioche  per 
ilperientia  veggono,  che  quanto  piu  mangiano  buon  fieno: 
tanto  maggior  coppia  di  latte  producono. 

Vmc.  Poi  che  tenete  le  noflre  vacche  morbidamente , vi 
pnego  che  mi  diciate  anco  quanti  pefìdi  latte  vi  danno  al- 
1 anno.oltra  il  latrar  de  i viteiii,&  vitelle ) 

ScaL  Auengache  ordinariamente  moki  dinoi  fi  conten- 
tano quando  (computando  l’vna  vaccha  con  l’altra )fa  cen- 
to peh  di  latte  , nondimeno  io  non  miconcentarei  le  le  mie 
non  pan  afferò  cento  yinti,&  cento  trenta;  percioche  ve  ne 
ono  quafì  il  terzo , che  giungono  fin’a  centoquaranta  per 
ciafcuna . Et  quello  ci  fa  vedere  ( come  ho  detto)  quan- 
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to  importa  a pafcei  le  bene,&  non  a fpargerne  il  loro  man- 
giare, come  vien  fatto  da  molti, che  non  hanno  giudicio. 

Vinc.  Quanti  pefi  di  buon  latte  vi  vuole  a fare  vn  fermag. 
gio  bello  di  dui  pefi  falato,&  ben’ordinato. 

S cal.Non  ci  vuole  manco  di  peli  ventiquattro,o  venticin 
que  di  latte  frefco  per  fare  vn  formaggio  ben  ordinato , il 
quale  fi  troui  dui  pefi  in  capo  dell'anno , fecondo  l’vfanza 

Vinc.  Per  qual  cagione  non  fatte  voi  malghefi  i formag- 
gi di  quattro  & di  fei  pefi  l'vno,&  anco  piu  come  fanno  fem 
pre  gli  altri  Piacentini  & Lodefani,i  quali  (per  fartene  gran 
didima  copia)  vanno  per  tutto  il  mondo  ? 

Scai.Quantunque  non  facciamo  in  tutto  tanta  fomma  di 
formaggi , quanto  fanno  quei  paefi  ; nondimeno  ne  faccia- 
mo tanti  è tanti, che  fe  non  furierò  mangiati  da  vn  tanto  po 
polo  com’è  il  noltro  ( il  qual  palfa  lettecelo  milia  perfone) 
ne  andcrebbono  maggior  copia  fuor  del  paefe,di  quel  che 
fa,ma  ne  vanno  pero  tanti  a Roma  , e piu  a Venetia , bc  nel- 
l'Alemàgna,&  con  talriputatione,che  fon’apprezzati  mag- 
giormente dei  detti  Piacentini,&  Lodel'ani.  Et  quello  auie 
ne,perche  non  folamente  fono  piu  delicati  per  cagione  de 
i noilri  buoni  pafcoli,e  perfetti  fieni  (come  ben  fi  veggono 
al  bel  colore, & che  non  vengono  verdi  quando  fono  taglia. 
ti,come  fanno  gli  altri  detti  ) ma  ancora  perche  gli  vfiamo 
grandirsima  diligentia  nell’ordinarli,  oliva  che  per  non  effer 
alti  piu  di  quattro  dita;  riceuono  benissimo  il  faleinogni 
parte  ; cofa  che  non  fanno  i detti  Piacentini , & Lodefani: 
i quali  elfendo  alti  quali  vn  palmo  , non  polfono  riceuere 
cosi  il  laienei  mezo,quanto  fanno  ncll’altre  parti prolsime 

alla  loro  fuperficie.  . 

Gio.B.  Io  fempre  mi  marauigliai  non  poco , che  tali  mal- 
cheli  non  faccionoi  loro  formaggi  della  grandezza  dei 
noilri;  fi  per  le  cofe  c’hauete  detto , & fi  anco  perche  lono 
còmodi  nel  maneggiarli,&p  portarli  da  vn  luogo  all’altro. 

Vinc.Si  come  piu,  & piu  volte  ho  ricercato  di  faper  del- 
le cofe,che  fono  olirà  la  condition  mia , cosi  non  vi  farà  di 
marauiglia,  fe  apprelTo  a quelle  che  vi  ho  r ichielto  ^elide- 
rò che  mi  diciate,  l’ordine  che  tenete  dal  principio  fin  al  fi- 
ne,nel  far  di  giorno  in  giorno  i voflri  formaggi  cosi  belli, 
& d.elicati,come  fate.  « i 
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Scal-Differentemécebifognagouernare  il  latte  nelle  tre 
ftagioni dell’anno.  Perche  elfendol’vna  fredda  del  verno; 
& l’altra  calda  della  ftate:&l’alcia  temperata  dell’aucunno, 
& primauera,  lì  può  cauare  dalla  prima  del  butiro  affai  piu, 
che  non  li  debbe  fare  nelPaltre  due,  percioche  all’horail 
latte  li  appana  piu  facilmente , & non  e tanto  danno  a fma- 
grir  quel  formaggio  ( per  non  elfer  di  molta  dima  ) quanto 
farebbe  all’altro  della  Primati  era, dell’Edate,&  dell’ Autun- 
no,poi  che  quedifono  i piu  delicati. 

. Vm.Lodate  voi  coloro , che  cauano  da  ogni  tempo  del- 
l’anno del  butiro  alfai  ? 

Seal.  Meflernò.  Nonbialimogià  ilcauarnealtempo  del 
verno  ; perche  ( come  ho  detto  ) quel  formaggio  non  è ap- 
prezzato^ fe  ne  fa  poco, per  le  vacche  che  li  trouano  pre- 
gne,o  che  lattano  i loro  vitelli  : & si  anco  perche  li  tiene  il 
latte  di  tre,  o quattro  volte  che  lì  mungono  cola  che  non  li 
fa  negli  altri  tempi,&  fpecialmente  quando  facaldojparte 
percHe  quel  latte  lì  guadarebbe  fe  iofle  tenuto  piu  d’vn 
giorno  ;&  parte  ancora  perche  nonfoionon  fi  dourebbe 
mai  cauar  piu  di  due  libre , o due  è meza  di  butiro  per  peli 
dieci  di  lattejma  alcuni  de’  noftri  non  ne  cauano  niétej  per- 
cioche,per  ifperienza  veggono,  che-quello  formaggio  re- 
ità piu  delicato,&fi  mantiene  (a  tanto  pertanto)  aipiupe 
fo  degli  altri. 

Gio.Bat. Voi  mi  hauete  pur  detto,che  a non  cauare  il  bu« 
tiro,quel  formaggio  è molto  dubbiolo  di  guaftarli. 

Scal.Confirmarei  ciò  che  voi  dite , quando  lì  mancalfe  a 
romper  benifsimo,  la  giuncata . Et  pero  ogni  rr.alghefe  ben 
prattico  di  quelto  noti  pur  la  rompe  talmente  colbaftone, 
che  fa  parere  che  non  ve  ne  fulfe  mai:  ma  ancora  com’ella  è 
ridutta  al  fondo,le  dà  vn  poco  piu  fuoco  delfolito , accio- 
che  quel  formaggio  si  morbido  non  fi  guadalfe , come  fa- 
cilmente farebbe  quando  nó  fulfe  alquanto  piu  cotto  del- 
l’altro.Polli  adunque  vinti,  &i5  - peli  di  buon  latte  colato 
nella  caldaia  al  fuoco  fin  ch’è  tato  caldo,&  che  fi  polfa  fuf- 
frire  col  braccio  nudo , vi  fi  pone  vn  oncia  di  buon  caggio 
ben  minuzzato  con  l’acqua  in  vn  piatto, e volendo  che’lìor 
maggio  redi  con  bel  colore , vi  fi  mette  anco  dentro  tanto 
zafferano  pedo, quanto  darebbe  fopra  vn  quattrino  ; com’è 
ben  caggiatoillatteafirópe  col  bastone  tondo,&  ben  bià- 
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co  fin  che  fi  vede  effer  bifogno  : onde  efsédo  ridotta  la  gio-  „ 
cara  rotta  al  fondo  della  caìdara,il  malghefe  polito  con  pi 
ni  di  bugata,  caccia  le  mani  e braccia  ben  nette  fin’al  fondo 
• volgendo  e riuolgendo  quella  malia,  fin  ch’ci  conofce  effe- 
re  vgualmenre  cotta,&  alquanto  foda  c tonda  di  maniera 
chela  leni  fuori,  cacciandoui  fotto  vn  panno  ben  bianco,o 
piu  colto  vn  martello,  & la  pone  nella  fafcia  di  legno  fopra 
del  preffore  alquanto  pendente , accioche  efca  tutto  il  bro- 
do del  latte  fuperfluojla  quale,cinta,&  ftretca  quanto  vi  có- 
uiene , la  Copre  con  vn’affe  tonda , mettendoui  fopra  delle 
pietre  di  fofficiete  pefoj&  altro  non  vi  fi  fa  fino  alla  matti- 
. na  feguente:La  qual  mafia,  per  efferfi  ridotta  in  bel  formag 

gio  afciutto,lo  porta  nella  cafcina  a terreno  ; & ordinata  a 
r limili  formaggi  con  le  afsi  fopra  le  fcalere  di  mano  in  ma- 

4 che  m>-  no  . non  faccn€i0ui  altro  che  volgerlo  ogni  giorno  fin  che’l 
do  fi  ordina  qUarto } 0 quinto  comincia  fiorire  a modo  di  farina  , & al- 
no iftrmag  phora  v [ dà  vn  poco  di  Tale  minuto , & il  limile  fà  il  fe^uen 
gì  & come  ce  giorno  dall’altro  lato.  Poi  il  terzo  giorno  lo  pone  (opra 
fi  conferita  |e  afj|  doue  ^ teng0no  i formaggi  ; & leuatoli  la  fafcia  non 
no  lungo  tt  Y1  fa  ajtr0  cjie  nectarlo  con  vn  braccio,  lafciandolo  coli  fi- 
t0'  no  alla  mattina  fegueme , accioche  fi  afeiughi  , & induri- 

fca  ; & dapoi  ritornatoui  la  fafcia , & falatolo  alquanto  di 
piu , da  quel  lato  doue  prima  fù  falato  , lo  ripone  fotto  à 
quattro,  o cinque  altri  formaggi  anteriori , che  pur  fi  falor 
no.I  quali,vn  giorno  netta  fenza  fafcia  feparati,&:  l’altro  fe- 
guente  li  fai  a con  quella  ; ponendoli  in  pila  fotto  l’vn  l’al- 
tro di  numero  cinque,o  feij&  cosi  va  crelcendo  il  fale  i ter 
2i  giorni,&  ne  gli  altri  li  netta  al  modo  detto,  fin  che  ne  ri- 
ceuono  ; leuandoli  & ritornandoli  le  fafeie  , fin  che  egli  in 
vinticinque,  o trenta,  o piu  giorni  conofce  effer  quelli  ben 
duri,  o alquanto  teneri  ; come  ve  ne  fono  diuerfi , i quali  o 
per  poco  fuoco,o  per  troppo, iettano  ben  difpolti,  o ma- 
le, a riceuere  il  làle  : Oltra  che  fono  molto  differenti  quei 
che  fono  fatti  da  vna  ftagione  all’altra , & maffimamente  i 
Settembrini;!  quali  vogliono  fempre  di  volta  in  volta  poco 
falc,&  che  fia  minutilsimo;altramente  s’indurifcono  talm£ 
'te  di  fori,che  la  crolla  loro  non  può  riceuer’  a pena  la  met 
tà  del  fale,  che  li  bifogna. 

Vinc.Che  fifa  ai  formaggi,  che  fi  trouano  falati  a ba- 
ttana a? 

Seal. 
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Scal.Lcuati dal  fale(come  no  Io  riceuono  piu)  per  quat 
tro,o  fez  giorni  nó  fc  lifa  altro  che  volgerli  ogni  giorno  fin 
che  fono  afciutti,&  poi  fi  rafpano,&  h nettano  da  ogni  la- 
to3cc  attorno  con  coltello  fatto  a polla  non  ben  tagliente 
& all’hora  portati  nell’altra  cafcina  il  folaro  (pur  fornita 
d alli  /oprale  fcalere)lì  volgono  anco  per  quindici,  o vinti 
giorni, & lì  nettano  ogni  volta  con  le  mani,  o con  lo  ltrac- 
cio,&  poi  fi  vngono  con  oglio  di  linofa,&  fi  fregano  benif 
limo  con  le  mani,  non  faccdoli  altro  che  volgerli  ogni  quac 
ttOyO  fci  giorni  ; & fregandoli  pur  con  le  mani  ogni  volta; 
tenendo  bene  fcopate  le  afsi  doue  fi  pongono , oflèruando 

3uefto  fin  che  hanno  paflati  fei,&  otto  meli;  &anco  vedé- 
oli  fe  inoltrano  qualche  difetto  di  felfura  , o di  caruolo 
cheli  rodefie  ouero  che  fi  gonfialfero  ; percioche  gonfian- 
doli, non  vi  è altro  rimedio  che  mangiarli , o venderli  per 
quello  fi  puote,&:  gittando  felfura, o caruolo,  fi  vngano  an- 
cora  col  detto  oglio  il  quale  li  conferua  benifsimo,  benché 
vi  iono  alcuni  altri  cheli  vngono  con  oglio  d’oliua.con  bu 

?ir  j-n?^rCr°>aCC*OC^e  maturino  P111  to^°5ma  meglio  è quel 
“i  Jmofa,& anco  piu  la  morchia  fua;  pcioche  quelle  due 
cofe  fono  piu  a propofito  per  conferuar  limili  formaggi,  & 
per  darli  piu  bel  colore,cne ha  alquanto  del  vermiglio,  & 
queiraltro  oglio  , & butiro,  lijfan  parer  pallidi , cioè  di  po- 
co colore.Balt a che  palfato  l’anno  trouaudofi  netti  non  oc- 
corre farui  altro  che  vederli  ogni  meli , o dui,  & volgerli 
fcopandoli  benifsimo,&  medefimamente  le  afsi  doue  lì  té- 
gono. 

Vinc.  Hauete  voi  altro  fecreto  per  conleruare  cuciti  for 
maggi  per  qualche  anno.  1 

beai.  Non  fidamente  fi  conferuano  lungo  tempo  in  vn 
mucchio  grande  di  miglio,  ma  maggiormente  nella  linofà 
clfendo  aliai  j pcrciocne , fi  come  quello  (per  elfer  di  natu- 
ra freddo  ; li  tiene  fedamente  frelchi  di  osili  tempo;co- 
si  quella  li  conlerua  fimilmente  nel  gran  caldo  frefehi,  ma 
nel  freddo  anco  caldi  ; cofa  che  vigioua  nel  farli  maturare 
a poco  a pocoj  come  per  contrario  li  nuocono  coloro  i 
quali  non  mancano  a farli  maturare  per  forza  in  poco  tem- 
po ltringendoli  al  fuoco  di  carbone  aCcelo:  tenendolo  nel- 
le camerc,o  cafone  dette  in  folaro  có  lefeneihe  bé  chiufe- 
nonconfiderando  che  quello  modo  fa  maturar  ogni  for- 
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magio  acèrbamente, ch’egli  cala  nel  pelo  di  piu, che  non  fa 
nel  mutare  col  tempo  che  vi  conuienes  ma  per  l’ingordigia 
di  cauar’  in  breue  tempo  il  danaro,non  guardano,  che’l  gua 
«lagno  fi  a manco  del  confueto. 

Gio.  Bat.  Quantunque  è da  lodare  il  conferuar  gran  fom- 
ma  di  formaggi  in  limili  grani , tuttauia  mi  piace  piu  affai  a 
conferuar e i pm  belli,&  i migliori  nell’oglio  di  oliua,ouero 
nel  ben  purgato  di  linofa  col  fuoco,  come  ordinari  amente 
ve  ne  metto  ogni  anno  tre,  & quattro  forme  facte  in  mon- 
te o nel  piano  ai  Maggio  ; percioche  quanto  piu  vi  Hanno 
tanto  maggiormente  reilano  morbide,  & delicate. 

Vinc.Nonhauete  voi  per  migliore  il  formaggio  accom- 
pagnato col  latte  di  pecora  (com’è  tutto  quel  cne  fate  voi) 
che  non  è il  puro  fatto  quali  da  tutti  gli  altri  malghe  fi? 

Che  il  fot-  Seal.  No  è dubbio  alcuno,  che  la  lunga  efpenentia  mi  hà 
maggio  di  fatto  veder  che’l  mio  formaggio  riefee  Tempre  piu  fapori- 
yacca.  e di  to,piu  delicato , & fi  mantiene  có  maggior  pefo  & però  nó 
pecora  è mi  è marauigliafe  io  perfeuero  a tenere  ottanta, &céto  peco- 
glior  di  èjl  re  apprelfo  alle  3 5 .&  4o.vacche,&  fe  vendo  il  mio  ogn’an- 
di  yucca  fi  no  non  folo  quattro  & cinque  foldi  il  pefo  di  piu  che  non 
lo.  fannoquei  malghefi  che  ne  ranno  quella  medefìma  fomma 

che  faccio  io,ma  ancora  le  peccore,mi  rendono  (a  tato  per 
tanto)  maggioratile  che  non  cauo  dalle  vacche. Vero  è che 
quella  forte  di  formaggio  reità  alquanto  bianco , ma  llan- 
doli  quelpocodizaftàiano(come  faccio)reila colorito. 

Vinc.Nonhauete parimente  per  migliorile  ricotte  fala- 
te,&  bene  ordinate  di  quelli  dui  latti  mefcolati,  che  nó  fon 
le  pure  di  quel  di  vaccna? 

Scal.Non  folamente  fono  piu  faporite  quelle  de  detti  dui 
Quale  neo  jat£^  fe  pju  je  pUre  pCCora . ma  fono  ancora  piu  delicate 
te  falate  fi  qUen»aitre  fatte  di  latte  di  capra  ; &medefimamentefono 
*0  migliori,  qUeftj  Jatti,cioè  fi  come  quel  di  pecora  è migliore  , & piu 
graffo  di  quel  di  vacchajcosì  in  quelle  due  còle  auanza  tut- 
ti quel  di  capra. 

Per  quanti  Vinc.  Per  quati  modi  buoni  pofsiamo  feruirci  della  pan- 

modt  fi  pò  na  cattata  dal  latte,  come  fior  fu o? 

feruir  della  Seal.  Primamente  facciamo  da  ogni  tempo  gran  quanti- 
pina  dtlat  tà  di  butirofil  quale  màgiamo  in  diuerfi  cibi(fuori  però  de  i 
te.  tempi  prohibiti  per  la  Unta  Chiefa  ) & quanto  piu  è fatto 

di  frefeo , tanto  è migliore . Poi  non  pur  ne  facciamo  del 

latte 
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latte  mele,&  de’ capi  di  latte,  che  voi  altri  mangiate,  li  de- 
licati col  zucchero;  ma  ne  vendiamo  a coloro,  che  fan- 
no delle  rofate  sbattute  benifsimo  co  i rofloli  diouifre- 
fchi,acqua  rofa,&  zucchero  con  vn  cucchiaro , & che  fan- 
,no  anco  delle  tartare  con  gli  oui  frelchi,  col  zucchero,  cin- 
namomo, & aneli  fopra  quando  fono  cotte,  ouero  de’  mo- 
fcardini. 

Vinc.  Che  modo  tenete  voi  nel  fare  sì  delicato  il  latte  Afare  * 
mele?  latte  mele. 

Scal.Pofta  la  panna  con  acqua  rofa  in  vna  baccia,o  altro 
vafo  commodo  fi  sbattc,&  fi  riuoJge  con  le  bacchettine  le- 
gate per  quanto  fi  tendono  in  mano,&  le  cime  bene  fparfe, 
riducendola  in  fchiuma,  la  quale  fi  va  leuando  col  mefcolo 
forato  di  mano, in  mano  fecondo  che  fifa  ( ponendoui  fo- 
nia del  zucchero  bene  fpoluerizato  ) & fi  mette  ne  i pùnti, 
legni  rando  purea  nuolgere,  fin  ch’è  finito  di  ridurre  in 
felli u ma. 

Vinc.  Comefatte  ancorai!  voftro  capo  di  latte? 

Seal.  Primamente  poniamo  Ja  panna  al  fuoco  in  vncal- 
darino  ben  netto, la  quale  molliamo  di  continuo  có  vn  ba- 
ttone bianco  fin  ch’ella  fi  gonfia , & leuata  all’hora  da!  fuo- 
co,vi  mettiamo  due  oncie  di  zucchero  per  libra  di  quella; 
non  mancàdo  a mouerla  col  medefimo  battone  fin  die  vi  fi 
polla  tener  dentro  il  dito  picciolo;  facédola  poi  pattare  per 
lo  fedaccio,o  pezza  di  lino  rara . Et  fatto  quello  mettiamo 
dentro  il  cagio  diftemprato  con  l’acqua  frelca , o piu  tolto 
con  l’acquaiola;  e tutto  ad  vn  tempo  poniamo  o»ni  cofa 
nc.i  t azzo  ni,  o piatti,  accioche  fi  rattieddifea,  e pilgh  corpo. 

Et  a quello  modo  facciamo  il  capo  di  latte  molto  delica- 
to; il  quale  non  pur  voi  altri  nobili  mangiate  così  volen- 
tieri co  i cannoni  frefehi  fatti  di  farina  di  zucchero, 
ma  è anco  aliai  migliore  di  quello  che  fi  fa  in  Venecia,&in 
Padoua. 

V ine.  Come  fatte  voi  malghe!!  quello  caggio>  ^ cjìt  mo. . 

Seal  Non  lo  facciamo  altramente,  malo pigliamo  da  gli  j0  rt  caUA 
interiori  de’ vitelli  mafchi,&femine,ilqual’e  tanto  miglio-  ,7 
re, quanto  che  quelli  animali  fi  trouano  ben  grafsi,e  tanto-  ** 

Ho  che  l'habbiamofpiccato  , della  budella  ìo  faliamo  , & 
chiudiamo  la  pelle  con  vn  itecco  acuto  (come  fe  fotte  la 
borfade’tctticoli)  & poi  l’attacchiamo  fotto  al  camino 
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doue  fi  fà  fuoco,accioche  venga  fecco. 

Vinc.  Vorrei  faper’  ancora  a che  modo  fatte  l’agra  , che 
voialtri  adoperate  nel  fare  ,che’l  fiorito  dAienga  poina,  o 
riccotta? 

Seal.  Ordinariaméte  habbiamo  il  vafello, del  quale  ogni 
giorno  cauiamo  quell’agra  che  ci  bifogna,&  altrotanto  bro 
do  vi  ritorniamo  fubito  tolto  fuori  dalia  caldara  tuttala  ri 
cotta,accioche  ella  non  manchi  mai.  Mafequalch’vno  ne 
vuol  fare  di  nouella,&  mafsimamente  in  vn  vafello  nuouo, 
lo  piglia  (per  l’ordinario)  d’vna  brenta  ; facendoui  il  buco 
donde  fi  caua  l’agra  non  appreflo  al  fondo, ma  alto  da  quel 
lo  circa  quattro  dita,  accioche  vi  retti  la  fece , & fi  caui  Ga- 
iamente quella,che  fa  di  mettiero.Et  però  tolto  il  vafello  co 
ciò  ( còme  ho  detto  ) & potto  dentro  il  detto  brodo  puro, 
& netto  vi  fi  mette  vn  pane  di  lenito  rotto  in  piu  pezzi , & 
vnaman  piena  di  falc,& anco  delle  ortiche.  Et  a quello  mo 
do  fi  fa , l’agra  perfetta  in  tre,  o quattro  giorni , che  non  fi 
guattamai. 

Vinc.Che  via  fi  tiene  neU’alleuarei  vitelli  mafehi, per  fer 
uirfene  poi  intorno  alle  cole  dell’ Agricoltura? 

Scal.Sceltii  vitelli  ben  fatti, & di  buona  forte  fi  allattano 
piu  di  fettunta  giorni,  ma  però  vi  fi  comincia  dar  fieno  buo 
no  ouer  dell’herba  ( fecondo  i tempi  ) comehan  pattatili 
quaranta  , accioche  a poco  a poco  s’auezzino  a mangiare. 
Etcaftratine  1 cinque  meli  ,0  lei  vi  fi  dà  (per  lo  dolore)  del 
fieno  tagliato  minuto  ,&mefcolatocon  la  l'emola  fin  che 
mangiano, fecondo  ilfolito.Auucrtendo  a cabrarli  nei  tem 
po  che  non  fa  freddo,o  molto  caldo , & per  Luna  feeman- 
te;percioche  la  piaga  fi  rittringe,&guarilce  facilmente. 

Vinc.  Quanto  tempo  fi  debbe  ilare  a domar  quelli  gioué 
chi, per  farli  tirar  i carri, & arar  la  terra? 

Scal.Caftvati  che  fono,  bifogna  fempre  trattarli  bene  cir 
ca  al  mangiare,&  pafeere  fecondo  le  itagioni,  accarezzan- 
doli hora  nel  darli  vn  poco  di  fale , hora  nel  fregarli  con  le 
mani  alquanto  la  tetta, hora  la  fchiena  & hora  il  corpo  tené 
doli  anco  fempre  legati  métre  che  ttàno’nelia  ftalla.Et  fcicl 
ti  poi  i compagni  qualificati  di  grandezza, di  groflezza,di 
fortezza,  & di  età,  non  fi  manchi  legarli  alla  mangiatora 
aporelTo  l’vn l’altro, & medefimamente  quando  fi  cacciano 
a pafeere  fiano  legati  a dui  a dui  con  vna  corda  infienie, 

accioche 
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accioche  fe  vfino  ad  amarti,  facendouifperte  volte  veder’» 
buoi  che  tirano  i carri,&  quando  arano  , o fanno  altre  fati- 
che conducendoii  anco  fpefe  volte  non  pur  doue  fono 

genti  aflai,caualli,porchi,&  altri  animali,  ma  doue  ti  fanno 
tepitidi  molini,cii  foli, & di  batter  lini,  perche  a quello 
modo  ti  domenicano  facilmente.  Et  come  fi  protiima  il 
tempo  di  farli  tirare(il  quale  fia  non  piu  tolto  di  trenta  me* 
fi,nepiu  tardo  di  tréta  fei,e  che  nó  faccia  caldo,o  pioggia) 
vi  ti  faccia  portar  il  giogo  qualificato  alla  lor  età  ; & dopo 
quattro, o lei  giorni,  vi  fi  attachi  il  timoncello  có  la  catena 
che  vadi  per  terra, acci  oche  non  ti  fpauentino,&  partati  tre 
o quattro  altri  giorni,  ti  attachi  a quella  catena  vn  zucco  di 
legno  di  qualche  pefo,percioche  tiràdofelo  dietro,  comin- 
ciano afuefarfi  alla  fatica,  & alli tirepitiprofsimi  ad  efsi.Fi 
nalmente  fi  cominci  a metterli  inanzi  a i buoi  che  tirano  il 
carro  & fempre  con  carezze,  ne  batterli  mai  fin  che  non  lì 
veggono  ben  amaeftrati , & articurati  al  tirarcjauuertendo 
però  a non  faticarli  fe  non  tanto  quanto  porta  la  difcretio- 
ne,&  fpecialmente  hauendoui  gran  rifpetto  il  primo  anno. 
Et  non  fare,come  fanno  molti  di  poco  giudicio,i  quali  non 
folamente  affaticano  ogni  forte  di  buoi  oltra  le  loro  forze 
pur’aflai , ma  ancora  li  trattano  molto  male  nel  mangiare, 
& nel  tenerli  netti , non  facendoli  ripofare  fopra  la  paglia 
afciuta.o  altro  ftrame  buonojconciotia  ch’è  meglio  tenerli 
mondi, ben  fregati  &:  flreggiati  f era,&  mattina,  & la  notte 
accomodati  di  tirarne  a propofito,con  poco  mangiare,che 
darli  del  fieno  in  copia, & nel  refto  trattarli  male.Chein  ve 
ro  fe  non  ripofano  coricati  ben  almen  di  notte  non  porto- 
no  ne  anche  miniare  il  loro  cibo  con  quel  beneficio , che 
fanno  quando  dormono  fopra  i letci  fecondo  il  lor  bi- 
fogno. 

Vin.Hora  che  ho  intefo  come  fi  debbono  trattare  i buoi, 
accioche  fi  mantenghinogagliardi,vorrei  anco  faperalme 
no  i ripari  che  ti  pofl'ono  tare  alle  infirmità  maggiori , co- 
minciando a quella  del  pifciafangue, per  laqualè  tanti  ne 
muoiono. 

Seal.  Perche  cjvefta  infirmiti  Viene  a i buoi  per  mangiar  delle  cat- 
tiue  herbe  nella  feche'^ffa, ^Specialmente  per  rugiada  f il  primo  ri- 
paro è che  non  bifogna  lafciarli  bere  forte  alcuna  di  acuita , • di  altra 
tofa,pertiocht  come  bene ffero , non  ri  farebbe  poi  Speranza  di  aiutarli, 
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& il  mede  fimo  fi  faceta  quando  vien  l ero  per  altra  cagione  , &mafi~ 
mamente  per  fcaldarfi  troppo, & poi  ra/freddarfi:  prouedendoli  quan- 
to piu  folio  fi  -reggono  corte  or  fi  per  terra  , & leuarfi  poi  inpiede , non 
frenando  luogo  per  ripa)  are  ma  mouendo  bora  il  capo, & bora  torcendo  fi 
a piu  modi  con  la  otta.  Onde  per  fanare  questa  malattia  fi  piglia  on- 
de tre  di  fomenta  di  canape  oncie  tre  di  miglio  marmo  ,pefli  infieme, 
& fna  di  tr tacita son  dui  boccali  di  -vino  biancone  bollite  quelle  coje  in 
•vn  caldarinoyèr  poi  freddile  ,vi  fi  pongono  dentro  due  onde  di  //ara- 
no, & fi  danno  al  bue  per  la  gola,  rincora  è buono  -vn  bicchiere  di  fine- 
co  di  piantana  me'^o  di  aceto  forte, mt^o  di  oglio  comune  e come  fareb- 
be la  quantità  de  due  cajlagne  di  poluere  di  Trucca  faluatica,  (jr  altre ~ 
tanta  fiamma  di  gufici  di  oui,  & la  metà  pur  di  poluere  di  grapola  , & 
dare  tutte  quelle  cofie  al  bue  per  Ugola.  Et  oltra  cb'è  buona  vna  ficu- 
della  della  propria  orina, vna  & me^a  di  oglio  comune , fiei  oui  frefichi, 
& fna  man  piena  di  calino  di forno,  & sbattute  quefie  cofie  ben'infie- 
me,  fi  danno  al  bue  per  Ugola.  Si  può  guarire  anco  con  due  libre  di 
mele, on  eie  Jet  di  feccia  ra/pata  di  ve^a/detta  tartaro  vna  di  cannella 
fina  pedata, & me/colaie  quelle  cofie  con  vn  boccal  di  late  <U  vacca  fi 
danno  al  bue  per  Ugola. 

Tot  per  rimediar  alla  detta  infirmata  fi  lega  al  bue  l’orecchia  fini- 
Shra  bene  Stretta  col  ri  forano  , & fi  balte  con  vna  baccbetinafin  che  è 
divenuta  ben  rojfia  e { orata  dapoi,e  tagliate  le  venette  delle  bande  , e fica 
fiangue  verde. Et  fatto  quello, bifiogna  JaUjJàrlo  fubit»,& guarifice. 

Fine.  Che  riparo  fi  può  fare  al  mal  del  Unto  \ilqv  ale  amatati 
bue, chi  non  gli  rimedia  fiubito. 

ò cal  .Quefla  infirmità  viene  al  bue  dalla  Stancherà  , & piu  nella, 
primavera, che  da  ogni  altra  flagione,per  lo  abondar  all  bora  del  fiangue 
a fiat:  onde  eghfigitta  a terra, & gli  fida  il  pelo  come  fie  fiufie  bagnato 
d 'acqua-,  & gemendo  anco  non  ferma  i membri.  All'Ima  bifiogna  fiubito 
tagliar  fioUmente  la  pelle  fopra,&  di  dietro  le  /palle',  e poi  anco  la  pelle 
nella  cima  della  coda  in  crocciamo  che  egli  efica  fiangue  e non  meno  ta- 
gliar vn  poco  la  cima  di  ogni  orecchia : & non  vfeendo  fiangue  da  fimi- 
li  tagli. quel  bue  è quafi  morto.  Nientedimeno  non  bifiogna  mancar  cote 
dui  homini,vn  per  lato, fregarlo  fiotto  il  corpo  con  vna  /lunga , o altro  le- 
gno tondo  commodo, tenendone  vn  capo  per  ciaficuno,  & facendo  quelle 
fin  eh' è rotta  la  durerà  della  pelle  col  [angue  mfieme.  Tenendo  calda 
la  feinena /blamente  piu  tallo  con  panni  di  Una,  che  di  tela  & facen- 
dolo pajfieggiar  alquanto  quando  non  migliora  fie  co  i rimedii  detti  dan- 
doli del  buon  fieno, o del  pan  di  miglio:&  non  all  Ima  del fiale  per  mode 
alcuno  Et  vedendo  non  giovarli  que/b  aiuti,  finalmente  [e  lidia  ta- 

glie 
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ÌUo  lar5°  <]»*ttro  dita  in  cima  al  fianco  par  nel  molle  , ficcando  dentri 
<]*<l  ferro  altri  quattro  dita  forche  y fi  irà  dell'acqua,  & forfè  dello  (ler- 
ce ,&„a  quefro  modo  guarirà, non  mane  ondo  poi  a medicar  quella  ferita  , 

fin  che  farà  ben  faldata.  < 7 

- ; Poi  gonfiando  fi  il  bue  per  hauer  mangiate  dell  herba  morbida , & fbe  'Ma  gonfia 
c talmente  per  rugiada  fi  piglia  vn  corno  lungo,ma  bufo  dall'una  atl'al-  tura  del  cor 
traparte  & ynto  benifiimo  di  oglio  comune  fi  ficca  nel  buco  doue  efee  lo  po  del  bue . 
stereo  almeno  per  quattro, o cinque  dita, e poi  fi  fa  palpeggiare  fin  che 
efee  il  "vento, Et  lafciatoui  dentro  quefro  corno , fe  li  fre^a  il  "ventre  con 
yna  franga  al  modo  detto:  non  ce ff andò  di farlo  pafièggiare finche  tal 
gonfiatura  non  è partit  a. 

Similmente  gionfiandofi  la  coppa  al  bue , è perfetta  -vna  cotica  di  Ma  gonfia 
porco  mafehio  fenfa  graffo, & faldata  alquanto , la  fi fiega  con  quella  **rx  delL* 
piu -volte  al  giorno ,&  tn  quattro  fei  dì  guarirà.  Vanendo  poi  rifletto  C0PPa  dtL 
che  non  vi piouafipra.o  per  altra  yia  non  fi  bagni,  perche  fimil  male 
procede  quando  e caldo  dalla  faticale  aU'hora  "vien  bagnata  dada  piog  **  * 

gia,o  per  altra  ria. Et  anco  fi guanfee  il  medefimo  male  con  vnouo  rot 
to  bene  in  >nafiudella,&  fi  pone  fifa  la  coppa  con  tutto  il  gufiio  rotto , 

•fregatolo  benifiimo  dopo  poco  fi  può  adoperar  quel  bue  come  prima . 

Nm  meno  alla  enfiagione  del  piede  fi  pone  [opra  delle  fòglie  dì  {am-  rifiorii 

buco  petto  con  fiongia  di  porco  ,&  totto  il  bue  re  fra  in  buon  termine.  Et  Je  f 
anco  ejjrndo  maccato, fi  pone  Jopra  empiafrro  di  mele, fiongia  di  porco,&  al  mac- 

femola  bollite  infieme  nel  yipo  bianco  , & laficiatolo  cojì  per  tre  giorni  carr. 
farà  guarito.  * 

incora  alla  inchiodatura  del  piede, tagliato, & nettato  prima  in  luo  . . 

go  del  chiodo, fi  pone  nel  buco  trementina  bollita  con  l'oglio  comune  , & 
poi  pofroui  dento  anco  yn  poco  di  fiuo  dileguato  col  mele  fe  ferra  di  nuouo  fttur* 
ponendoli  però  tra  il  ferrosi  bucoÀelpeìo  del  medefimo  bue. 

adpprefio  all' rnghta  caduta  al  bue  fi  fa  ynguento  con  >na  oncia  di 
trementina, >na  di  mele,&  yna  di  cera  nuoua  fi  vnge  quella  per  quindi  >ngia 

ci  giorni  & dapoi  lanata  con  yin  tepido  bollito  con  mele,  fi  medica  anco  caduta  al 
ta  con  aloe  epatico , mele  rofato  & tneTfa  oncia  di  allume  di  rocca  polue-  bue. 
riUfeita, fi»  che  ella  farà  benguarita,hauendo  però  rifpetto  a non  faticar 
quel  bue  nell'andare  per  qualche  giorno  -,  perciocht  facilmente  potrebbe 
patir  affai:  Quado  li  viene  in fiu fio  non  filamele  no  bi fogna  elicgli  beua  ma[  £ 

per  tre  giorni, ma  ne  anche  mangi  herba, e però  fi  li  da  delle foglie  di  olea  “ 

ftro,<&di  canne  faluatiche,per  lo  detto  tempo, & poi  fili  da  delle  fimen 
%e  di  mortella , ynalibra  di  origano  tenere, & yna  di  abrotano  ortolano 
cotte  in  due  boccali  di  ac  qua,  &ft  li  fa  bere  ^ per  magiaro  fi  li  da  del- 
le figli*  di  lauro  tenere. , 

Poi 
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Ul guarire  Poi  quando  il  lue  non  può  andar  del  corpo  per  efifer  pericoloso  malesi 

il  bue  quan  co  che  perfianarlofi  piglia  oncia  vna  di  aloe  epatico,  & due  diiera  pi. 
do  non  può  graie  quali  pettate  , & me  folate  nell'acqua  tepida ,fe  li  danno  a bere 
andar  del  la  mattina  finche  libero. 

corpo.  Io  hauerei  ha  narrami  intorno  a piu  ipfirrfiitd  che  ven- 

gono a 1 buoi, ma  perche  vi  ho  detto  alcune  importanti  .e 
mi  conu_icn  andar  ariceuer  certi  danari  in  Bagnolo , farete 
contènti idi  darmi  licentia , che  poi  di  mattina  farò  qui  per 
tempo,& al  veltro  commando. 

. Gio.Bat.Pofcia  che  ci  hauete  detto  i rimedi)  mag  giori  ' 
mnanzi  che  vi  partiate  farete  ancorpiaceraM.Vincézo, 
& a me  dir  1 rimedij  piu  importanti  per  li  mali  che  vengo- 
ui  alcune  no  alle  vacche. 

infirmiti  Seal. Benché  vi  fianopiu  infirmiti  nondimeno  le  piu  importanti  fi* 

delle  vac , Cln(]ue^>e  follmente  le  amavano , cioè , il  p,fciafangue  ,foruefi. 

che.  l'anti cuore, mal  del  lanco,&  la polmonera. 

sii  pi  filai  angue  non  folamete  fono  buoni  alle  vacci h i mede fimi  rime 
dii  che  ho  detto  per  li  buoi, ma  ancora  i ben  intendenti  malghe  fi  di  que- 
llo male  venendo  nella  primau era,  pigliano  vna  buona  mano  di  herbec 
; grimonia  & di  ogni  altro  tempo  viaggiungono  defoglio  di  linofia  fiat - 

, * tofen'ga  acqua, & del  piombo  bruficiato , & cacciandole  quette  cofie  per 

Ugola  .per  efifiarientia  franano  che  il  piu  delle  volte  guarifi.ono.Ma  co - 
me  fi  accorgono  di  queftojton  le  laficiano  beuer  in  modo  alcuno  finche 
non  fimo  del  tutto  liberate. 

t P°i  * i foru'fiche  vi  vengono  nella  gola  , fiubito  che  fi  auueggono  di 

\ W'ft0  male  tagliano  con  coltello  ben  tagliente , douefiono  i lattefini  > &• 

cenatone  vn  poco, mettono  in  quella  ferita  fiongia  di  porco  col  fiale  bei » 
trito', facendo  quetto  con  diligenti  a, fin  che  è ben  guarita. 

incora  circa  all' ant  icore, tome  veggono  tal  enfiagione, fiubito  pigli  e 
novn  ferro  ben  caldo, &■  le  fanno  vn  cerchio  attorno, & anco  quattro  bit 
chi  in  croce, & poifialafiato  in  piu  luoghi  dell' enfiagione ,vi  fregano  per 
tutto  col  fiale, e le  danno  da  be  re  della  triaca  col  vino  tepido.  Et  pa fiata 
il  ter^o  giorno,  bagnano  la  detta  enfiagione  col  fiòcco  di  piantana,  <&  le 
danno  da  bere  la  medefitma  decozione. 

Parimente  circa  al  mal  del  lanco . o rimedii  che  fi  fanno  a i buoi  in 
fintile  afo  : ftnfa  replicarli,  fimo  perfetti  anco  per  guarir  le  vacche  da 
questa  infirmiti. 

Pe/la  che  io  vi  dica  circa  al  male  della  polmonera , il  quale  ì talmite 
defiperato  di  rimediarli  Me  nò  bifogna  fami  altro,  che fieparar  tutte  le 
Vacche  fané fiubtto  dalle  infette, &■  ponerle  nell' altre  ttalle,non  ritornar». 

doutlt 
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Boucle  per  piu  giorni, nel  fin  che  non  fino  ben  lanate  le  Mangiatore  co* 
«equa  ben  bollente  con  herbe  odorifere. Et  quella  infirmila  non  pur  vieto 
«ue  yatcheper  cagion  ielle  cattine  Urbe  , o fieni , ouer per  morbide 77* 
di  [angue, ma  ancora  alle  volte  per  lo  pifiio  dei  caualli,&  mafsimamen 
te  quando  fi  tengono  le  Sfalle  ben  chiufi.Et  però  alcuni  pari  notiti  bete 
pratici  di  quefio  male  fi  di  [fiorano  filtra  che  non  -vogliono  cannile  , o ca- 
ualli  appre/fi  alle  loro  vacclte,ma  in  cambio  di  quelli  vi  tengono  de  gli 
*fini,percioc]>e  veggono  per  efficienti  a .che  col  fiato  loro  le  preferuan» 
benifsimo  da  fimil  cofa.  Et  con  quefio  fine, andarò  a Bagnolo , come  vi 
ho  detto. 

Vinc.Voi  certamente  andarete  a Bagnolo/poi  farete  an- 
co bagnato  dalla  pioggia, che  tofto  farà  qui  accompagna* 
ta  da  quetti  fo!gori,&  fi  gran  tuoni. 

Seal.  I pari  nottri  non  ttimano  quelle  cofe,  quando  maf- 
limamente  fono  a cauallo  con  buoni  capelli , & cappanoc- 
ti,come  farò  ancora  io  in  vn  fubito  all’ordine. 

Gio.Bat.Dapoi  ch’egli  è partito  il  noftro  Scaltrito, e che 
▼01  vedete  che  la  pioggia  ha  da  eflere  non  poco  lunga , mi 
iarete  cortefe  nel  rimaner  con  meco  queftafera  , & anco 
quella  piu  parte  di  dimane, che  vi  piacerà. 

yinc.Non  poflo  mancarui  di  quanto  mi  commandate  . 


Il  fine  dell’ vndecimct  9 tornata 
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D E L L’A  GRICOLTVRA, 


DI  M.  AGOSTINO  GALLO, 


Ul'J  J.'  . HI  .a  • * ^ 

Intorno  alle  pecore,  & alle  capre . 


ENDO  reftato  la  fera  del  giorno 
duodecimo,per  la  pioggia  occorfa  M. 
Vincézo  Maggio  con  M.  Giouan  llat- 
tilla  Auogadro  leuati  che  furono  la 
mattina  feguente,  andarono  alla  Tanta 
Meda  -,  & dopo  che  hebbero  per  vn 
gran  pezzo  caminato  lungo  alla  bell* 
acqua  della  Mora  ritornarono  a cafaj 
ondehaucndoritrouatoil  buono  Scaltrito  ancora  fottola 
loggia, fi  pofero  prima  tutti  tre  a federe;  & poi  guardàdofi 
l’vn  l’altro  che  s’incomincialfe  a ragionare,il  Maggio  vol- 
gendoli verfol’Auogadro,&il  detto  Scaltrito,  diife. 

Pofcia  che  hieri  parlammo  delle  cofe  pertinenti  alle  vac 
che,vitelIi,buoi,  formaggi,&  altre  cofe  cauate  dal  lattejmi 
farà  gratilfitno  che  parimcte  Ila  mane  ragioniamo  della  na 
tura  delle  pecore  per  efier  di  maggior’ vtihtà  in  molte  co- 
fe,che  non  fono  gli  altri  animali  quadrupedi. 

Gio  Bat.Nonè  dubio  alcuno  cne  da  quelli  animali  hab- 
biamo  gran  beneficio  per  la  lana, per  la  pelle,  per  la  carne, 
per  lo  latte,&  per  lo  Aereo  che  Tempre  ci  rcndono.Pcrcio- 
che  fi  come  fc  non  fulfe  la  lana  loro  tanto  neceflaria  pcrlo 
nofiro  vefiire,ci  conuerrebbe  habitare  fra  le  felue,  ò nelle 
grotte, & nó  nelle  città, cartella,  o villc,come  faciamo;colì 
le  non  fuficro  le  loro  pclli,la  maggior  parte  delle  genti  del 
l’Europa,  patirebbono  grandemente  per  gli  eftremi  freddi 

che 
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che  occorrono  in  molte  prouincie.  Poi  non  (blamente  vi- 
riamo delle  loro  carni,  de’latti , & delle  cofe  che  cauiamo' 
tutto  di  da  quelli  ma  il  proprio  loro  fterco  ci  beneficia  an- 
cor’aflai  ne  i frutti  della  terra,  perefler’il  migliore  di  ogni 
altro  animale  quadruplo  : di  maniera  che  fi  può  dire  che 
ogni  cofa  che  dà  la  pecora,e  Tempre  tutto  buono,  & tutto 
neceflario  a noi  mortali. 

Scal.OJtra  alle  cofe  che  voi  dite,  è ancora  cofa  ramone- 
uole  che  amiamo  grandemente  quelli  benedetti  annuali , 
poi  che  non  offendono  mai  alcuno,anzi  fono  talméte  quie- 
ti per  natura,  che  arrazzandoli  non  gridano,  ne  llrepitano, 
ma  muoiono  tutti  con  gran  menfuetudine.La  onde  Tempre 
amai  limili  animali , come  già  più  anni  ne  ho  voluto  tener* 
almeno  cento:percioche  non  pur’illatte  loro  mi  aiuta  a far* 
il  formaggio  migliore , che  farlo  folo  di  latte  vaccino:ma 
mi  rendon  anco  maggiore  vtile  a tanto  per  tanto,  che  non 
fanno  le  vacche. 

Vinc.  Quante  forte  di  pecore  couofcere  voi  in  quello 
paefe? 

Scal.Sono  folamente  quattro  quelle, che  vfiamo  di  tener 
noi  Brefciani , cioè  nollrane , tefine , baftarde , & gentili.  te  di  Pecore 
Le  nollrane  ci  danno  più  grolla  lana  delle  altre  pgcore,&  fi  Bnfei an€  • 
tofano  tre  volte  l’anno  ,cominciàdo  al  principio  di  Marzo, 

& poi  ogni  quattro  meli  j & per  quello  ne  rendono  macr- 
gior  quanta  di  tutte  le  altre  forti.  Oltra  che  fi  cacciano  d’o- 
gni  tempo  a pafeere,  pur  chela  terra  non  fia  coperta  di 
neue.non  (limando  mai  qual  fi  voglia  pioggia,  ouer  eccefr 
fiui  freddi. Et  però  fono  Tempre  di  poca  fpefa , & di  buona 
vtilitàjfi  per  la  lana,  e fi  anco  perche  fi  mungono  quattro,e 
cinque  meli  1 anno  con  gran  copia  di  latte , & non  meno 
per  lo  vender  gli  agnelli , come  partano  trenta  fibre  l’vno. 

Poi  parlando  delle  teline,  dico  che  fe  ne  tiene  tra  peco- 
rai noltri  maggior  quantità  di  tutte  J’altre,  percioche  non 
folamente  fi  mandano  a pafeere  tutto  l’anno , purché  la  ne  - 
ue  non  copra  la  terra  : ma  fi  hà  di  buoni  danari  della  lana , ' 
che  vi  cauano  i lor  pallori  due  volte  l’anno  e che  vendono 
alle  genti  che  fanno  gran  quantità  di  panni  barti,& di  faie 
perle  ville  dalle  montagne  j olrra  che  allenano  tutti  i ma- 
fchi,&  feminesquelle  per  lo  feto, e quelli  per  cabrare, & ve 
dere  a i beccari  quando  fono  diuenuti  grandi, & ben  graf-  , 

fi.  Ma 
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fi.  Ma  perche  quelle  pecore  allattano  tutti  i figliuoli  fin 
che  fono  giunti  ne  i palcolide’  montigli  mungono  folamen 
te  il  mele  di  Giugno, &di  Luglio. 

Similmente  delle  pecore  baftarde,fi  alleuano  tutte  Iefe 
mine  per  accrefcer  il  grege  loro,&  tutti  i mafehi  fi  vendo- 
no alla  Pafqua.Et  benché  quelle  pecore  liano  maggiori  di 
llatura  delle  teline  , & alquanto  minori  delle  noli  rane  ; 
nondimeno  fono  limili  a quelle  noftrane  nel  far  il  latte  , & 
nel  pafeer  di  ogni  tempo,. ma  non  danno  la  lana  , fe 
non  due  volte  Tanno,  la  quale  fi  vende  non  manco  della 
telina . 

Quanto  lia  poi  circa  alle  pecore  gentili,dico  che  quelle 
fono  tenute  folamente  nella  villa  di  Ghedo , & di  Monte- 
chiaro,per  effcrui  pafcoliconuenientialoro.  Et  quelle  ve- 
ramente fi  debbono  chiamar  gentili:  percioche  dalle lot 
lane  li  fanno  i piu  politi  panni  che  fi  pollano  far  d’ogni  al- 
tra d’Italia . Le  quali  oltra  che  fono  tofate  lolamentevna 
volta  Tanno  non  fi  mungono  mai,  ne  li  amazzano  figliuoli 
mafehi, o femine  ( eccetto  quando  fono  diuenuti  vecchi) 
accioche  facciano  della  lana  lungo  tempo,  per  eflcr’anco 
quella  fola  che  rende  molta  vtilitd  -y  la  quale  fi  vende  poco 
meno  della  Francefa  . Et  quantunque  quelle  pecore  fi  cac- 
ciano a pafeer  di  ogni  tempo  dell’annofpur  cne  non  pioua, 
o neuichijO  che  la  terra  non  lia  coperta  di  neue)  nondime* 
no  ilor  pallori  vfano  ogni  diligenza  per  non  falciarle  ba- 
gnare ; perche  quella  lana  perderebbe  ogni  finezza,  & elle 
S'infirmarebbono  fin’alla  morte.  Et  però  non  folamente  nó 
le  cacciano  a pefeerefe  il  tempo  non  è in  termine  di  non 
piouere,o  neuicare  -,  ma  ritrouandofi  in  campagna , & ve- 
dendo che  gli  minaccia  vna  di  quelte  due  cofe , fi  approf* 
limano  alle  capanne  di  paglia  fatte  a polla  ne  i pafcoli,per 
faluarle  da  limili  cali;  & quiui  facendole  pafeere  fin  che  il 
maltempo  comincia  a giungere,  fubito  fi  ritirano  afalua- 
mento . Ma  fe  per  cafo  pafeono  nc  i luoghi  doue  non  fia- 
no  limili  ricetti , come  dubitano  di  qualche  nuuolo,  fu- 
bito le  conducono  a cala,  © nelle  prime  habitationiche 
trouano  , quando  malfimamente  fono  per  efler  affluite 
dalla  pioggia.  Et  per  quello  fono  di  maggiore  fpefa  del- 
l’altre  forti  j percioche  non  potendo  llar  per  le  campagne 
quando  pioue,  o neuica  , bifogna  anco  che  mangino  piu 

fieno 
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fieno  dell’ordinario  Vero  è,che  fi  guadagna  maq[iqr  quan- 
tità di  letame  per  Io  fterco  che  non  difperdono  fuor  di  ca- 
fa,il  quale  fu  Tempre  tanto  pregiato  da  noi  Brefciani. 

Vinc.  Come  vogliono  efler  generalmente  le  belle  pe-  come 

Scal.Volendoche  Ja  pecora  fia  buona,bifogna pigliarla  rt 
prima  di  buona  razza , e poi  ch’ella  fia  di  corpo  groflo , di  pecore 

Ìjambe  bafle , di  ventre  lànofadi  coda  grande,  & di  tette  r 
unghe. 

Vincen.  Similmente,  come  voglion’ efler’ i bei  mon- 
toni? • 

Scal.Auoler  conofcere  che  fian  buoni,  fi  pigliano  anco  Come  »#•' 
quelli  che  fono  grolsi  di  perfona,di  ventre  fpelìo  di  Iana,di  ojffi- 

gambe  alte, di  lumbi  ampi j , di  petto  largo , di  tefta  lunga,  n * Aw 
di  fronte  folta  di  lana, di  occhi  ben  neri,di  orecchie  grandi  t9m* 
di  teflicoli  grofsi,di  coda  lunga,&  larga. 

Vinc  .Che  ordine  olferuatc  voi  nel  tener  quelli  montoni  • 
con  le  pecore,  quando  non  bifogna  checonuerfino  con 
elle? 

Scal.Non  follmente  non  bifogna  lafciarli  Ilare  con  le  pe  Come  fi 
core,te  non  ne  i tempi  debiti, & tenerli  co  i callrati,con  gli  demtenere 
agnelii,&  con  quelle  che  fi  trouano  pregne,o  che  non  con-  i montoni . 
cepilconoj  ma  ne  anche  il  primo  anno  : perche  fin  che  non 
j1  f ann*  » forebbono  la  razza  molto  minuta, 

e debole.Ma  fe  faranno  conferuati  circa  il  coito,e  ben  trac 
tati  nel  mangiare  fecondo  la  lor  natura,  viueranno  fin’  a gli 
otto  anni  ( & anco  piu  ) perfetti  al  generare. 

Vinc. A quante  pecore  può  fatisfar’vn  montone  al  ge-  A 
nerare?  & 


Seal.  Ancora  che  gli  antichi  dicano  che  vn  montone  làtif 
iaceua  bcmfsimo  ad  ottanta,&  cento  pecorc;in  quello  pae 
le  non  ve  n’e  che  fi  pofla  mantenere  piu  di  vinticinque  fin’a 
trenta.  1 

Vinc.Che  tempo  debbono  hauer  lepecore.quando  bifo 
gna  dar  loro  il  montone. 

Seal.  Non  fidebbe  dar  loro  il  montone  innanzi  c’hab- 
biano  dui  anni , o poco  manco  j & fe  per  cafo  s’im- 
pregnano  piu  tolto  vendanfi  quegli  agnelli , percioche 
allenandoli , reltarebbono  piccioli , & durarebbono  poco 
tempo  i Benché  lono  da  lodar  coloro , che  non  alleua- 
» ,V  no 
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no  mai  le  femine  che  fon  nate  del  primo  parto  ; perche  è 
meglio  hauerne  poche,  le  quali  fiatiate  da  madri  robufie» 
che  hauerne  aliai  di  queH’altre  deboli. 

Vin.Da  qual  tépo  (1  debbe  dare  il  montone  alle  pecore? 

ScaLPerche  ciafcun  buon  pallore  fa  che  tutte  le  pecore 
non  portano  il  feto  più  di  cinque  mefi;  però  lì  tengono  i 
montoni  tutto  l’anno  , in  compagnia  de  i callrati , & altri 
fterpi,  eccetto  il  mele  di  Luglio  o di  Agollotpeicioche  al- 
l’hora  è il  tempo  commodo  di  accompagnarli  con  le  peco. 
re , accioche  partorivano  poi  aj  Gennaro,  o al  Febraro,& 
ch’elle  trouino  l’herbe  quando  cominciano  a farli  doride» 
per  ritornar  dapoi  a cafa  con  le  poppe  talmente  piene, 
che  latisfacciano  abondantementeiloro  agnelli  -,  1 quali, 
volendoli  vendere  al  tempo  della  Pafqua  a i beccati, lì  tro- 
uano  in  perfettione  i & anco  volendoli  alleuare  , li  nodri- 
feono  benifsimo  con  le  tenere  herbe, finche  vanno  a pafee 

re  quelle  dei  monti  alla  fin  di  Maggio.  . _ 

Vinc.  Defidero  che  mi  diciate  ancora  i modi , che  li  ol- 
feruano  in  beneficio  delle  pecore,quando  hanno  partorito 

i loro  agnelli.  - , 

Seal  Perche  ordinariamente  a quel  tempo  tagran  fred- 
do, bifogna  tener  ben  chiufe  le  Halle  & non  mancare  alle 
madrine!  dar  loro  del  miglior  fieno  che  fiapofsibile,&  an- 
co qualche  poco  di  femolacol  fale,  non  lattandole  vlcir 
della  Italia  per  tre,o  quattro  giorni , & portando  loro  dell 
acqua  per  bere , la  quale  fia  Hata  piu  tolto  alquanto  al  fuo- 
co che  elfer  fredda,ouei  o almeno  fu  tenuta  m vn  lolo,o  al 
tro  vafo  nel  medefimo  luogo  dou’elle  Hanno  al  caldo,  ac- 
cioche la  poflano  beuernó  fredda  ma  quando  anco  li  po- 
nelfe  détro  vn  poco  di  farina  di  miglio  có  alquanto  di  lale; 
vi  fi  farebbe  gran  beneficio  j percioche  mai  non  fi  può  tal- 
lare  a trattarle  bene  per  ritrouarfi  come  amalatejvedendo 
malfimamente  per  buona  ifperienza,che  tutte  le  lpele,che 
facciamo  in  beneficio  di  limili  animali,  quanto  lono  mag- 
ciori,tanto  piu  vtilità  riceuiamo  da  efsi.Et  coli  per  contra- 
rio quanto  piu  fparagniamo  , tante  manco  vtihtahabbia- 

moj  percioche  come  gli  ammali  patiscono  del  loro  viuere 
non  folo  non  polfono  renderei  debiti  loro  frutti,ma  anco 
raviuono  poco  tempo.  . ,. 

Gio.Bat.Veramcnte  che  fono  pur  troppo  cicchi  tutti  co 

loro 
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foro  che  non  conofcono , che  quelli  & altri  animali  con- 
giunti all*  Agricoltura,fono  ancora  tutto  limili  a leijla  qua- 
le,li  come  fa  Tempre  ricchi  gli  Agricoli  ori  quando  piu  fo- 
no liberali  verfo  di  lei, & li  manda  ancorinrouina,quanto 
piu  fono  fcarfi;cofi  gli  armenti(per  natura)  fanno’il  medefi 
mo  di  ogni  tempo/ 

Seal.  Seguendo  pur*il  parto  delle  pecore  , dico  come  è 
-nato  l’agnellino, li  piglino  le  poppe  della  madre  , & fi  gitti 
via  il  pruno  latte  che  vienefper  efler  come  marcio)  & vi  fi 
prema  l’altro  con  le  mani  m bocca, acciochegullandolo 
cominci  a tettare.  Ma  fe  ella  andafle  a pafcere,Er  che  ritor 
nata  non  volefle  conofcer’il  parto  fuo  (*come  alleyolte  ve 
ne  fono  di  quella  natura)fia  l'errata  con  afsi,o  con  altre  co- 
fe  in  qualche  parte  della  Italia  con  lui  per  tre,  o quattro 
giorni, che  al  ficuro  cominciarli  a pigliarli  talmente  amo- 
re,che  non  faprà  viuer  fenzalui,  & manco fallard  nel  rico- 
nofcerlo  per  figliuola  fuori  di  molti  altri;  &eglimedefi- 
mamentenon  mancarà  a feguitar  la  madre  quando  andari 
feco  a pafcerejma  quello  non  fia  piu  tolto  del  mefe  di  Mar 
20  per  cagion  del  freddo,  & perche  non  fi  trouano  herbe 
renere;  Auucrtendo  mentre  che  quelli  agnelli  Hanno  nel- 
la Italia,  innanzi  che  comincino  a pafeere,  che  fi  dia  lor  del 
fieno  minute  , & del  migliore  che  fitroui,  acciochchab- 
biano  da  mangiare  fin  che  le  madri  vengono  la  fera  da  pa- 
feere con  le  tette  piene  per  dar  lor’il  latte  in  copiale  qua- 
li mangiano  poi  tutto  quel  fieno  che  trouano  eller  auanza- 
ro  ad  efsi  figliuoli:&  a quello  modo  gli  allattano  fin  che  di 
compagnia  vanno  in  monte  a palcere. 

Vinc.  Da  quall’hora  del  giorno  fi  cacciono  a pafeere  que 
ili  animali? 

Seal.  L’hora  ordinaria  , & propria  di  condurli  in  quello 
paefe  è lèmpre  dopo  che  fono  tifiate  le  Tedici  ; & quello 
tanto  fi  offerì»  al  tempo  delTellate, autunno, & primauera, 
quanto  in  tutti  i mefi  del  verno  percioche  chi  facefl’e  altra- 
mente non  manco  vi  nuocerebbe  la  rugiada  ( mentre  che 
ella  cade)quanto  farebbe  la  brina  tutto  il  verno . Et  però, li 
come  fi  onerila  di  cacciar  alle  campagne, 1 e pecore, monto 
ni>&  callrati  come  la  brma,e  alquanto  mortificata  dal  So- 
le, odairaere  dopo  pallate  lefedicihore,  o poco  piu  & 
Ji  tengono  fuori  molte  fiate  fin  a’mez’hora  di  notte;  coli 

V 2 fe 


* 


Altri  xtùfi 
perle  pteo*. 
ri,i  agnel- 
li. 


\ 


* 

9 


Dx  (piai  U 9 
rx  fi  (lenone 
cacciare  x 
pafeer  le  p'e 
core . 


i 


9 u Jt*»  >'.* 


'guati  A- 
gnelh  fi 
dcbbont  al 
Itinere . 


guanio  t 

tome  fica 
Sbatto  gli 
agite  lk. 

♦A’ 


19»  GIORNATA  VNDECIMA 
Tefuflero  cacciati  fuori  al  tempo  della  rugiada  piu  tolto 
delle  ledici, & che  palfalfero  le  ventitré  a condurli  a cafa, 
non  è dubbio  alcuno,che  venirebbe  lor  il  male  del  morbi- 
no,il  quale  gli  ammaxzarebbe  tutti  in  poco  tempo . 

Vinc.  Voi  cominciate  a inoltrarmi  vna  delle  malatie 
che  facilmente  vengono  a quelli  benedetti' animali  j la 
quale  tanto  piu  mi  fa  marauigliare  , quando  che  di  Rate 
non  li  polfono  cacciar  a pafcere  almeno  dopo  che  fo- 
no palfatelevndeci , o doaeci  hore  del  giorno  j confide- 
rando , che  all’hora  il  Sole  comincia  a inoltrarli  potente , 
come  in  vero  li  vede  hauer  forza  dafciugarc  tutte  lehu- 
miditd . • 

Scal.Sappiate  pure , che  sì  come  tutti  i buoni  pallori  lì 
farebbono  ricchi  in  poco  tépo,quando  le  pecore  nonfuf 
fero  fottopolle  alle  tante  inhrmità  mortal^come  fono  tut 
tauia;coli  fe non  fulfe  la  molta  vigilanza, la  diligentia,&  la 
prudentia  lorò,per  vna  che  muore, ne  morirebbono  venti- 
cinque,& cinquanta. 

Vinc.Come  vogliono  efler  quelli  agnelli  che  li  hanno  da 
alluare? 

Scal.Si  debbono  fciegliere  quelli  che  fono  piu  grofli,  più 
belli)&  c’habbiano  la  lana  piu  Ipefla,  & piu  lunga, & an  co 
piu  bianca:tcrfendone  non  meno  fra  ogni  quattro  , o cin- 

3ne,v’altro  bello  che  l’habbia  ben  nera  accioche  có  quelle 
ui forti  che  li  cauaranno  da  i montoni, dalie  pecorei& da 
i callratifimili,fi  polfano  fare  de’panni  mefchi. 

Vinc.  Vorrei  fapere  ancora,  da  qual  tempo  fi  debbo- 
no caltrare  gl’agnelli;&  il  modo  che  li  olferua  nel  cattrarli. 

Seal.  Elìendo  nati  di  Decembre , o di  Gennaro  fecon- 
do il  folito,  fi  caltrano  non  al  primo  Marzo  ( perche 
farebbono  troppo  giouani)  ma  al  fecondo  , col  rifor- 
zino di  corda  lattoni  vn^apolo  nel  mezo  ; ponendoli  il 
caltratored’agnellotto  co  lafchiena  fopra  il  petto  di  le  flef 
fo;  & pollo  quel  laccio  fatto  il  capoio  attorno  i tcfticoli, 
& vn  capo  della  corda  lotto  vn  piede , & con  l’altro  capo 
in  mano, tirandolo  ben’in  alto  filaccia  le  corde  o radici  de’ 
tefiicoh  fedamente  crepare  S;  quello  fi  fa  con  facilita  fenza 
leuarli  tellicoli,  ma  pet  o reli  ano  quàto  al  coito  come  fe  ne 
fufiero  priui.Vero  è,che  bifogna  vngerli  dotte  fono  fchizjfi 
con  la  lonza  di  porco  mafchiO,  accioche  non  fi  gonfino. 

Gio. 
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Gio.Bat.Quantunquequella  cofa  paia  ridiculofamondr* 
meno  per  hauerui  ueduco  farla  con  tanta  facilità  , non  fi 

Suo  negare  ch’ella  è d’altro  miglior  modo,che  nó  è del  ca- 
rarei vitelli, caualli, porci  ,&  cani.  . 

Vinc. Parimente  vorrei  che  midiceftei  modi  che  fi  ofler 
nano  nel  tofar  le  pecore,callrati,&  montoni. 

Scal.Ordinariamente  fi  tofano  nel  mefe  di  Marzo  per  Lu 
nafcemante-.in  tempo  fereno,fenza  vento, e dopol’hora'di 
terza, &qlli  che  fi  vogliono  tofare  vn’altra  volta,fi  tofano 
di  Agoflo  quando  vengono  di  monte  : Auertendo  di  non 
tagliarli  la  carnejfe  pur  fi  ferifcono,  fiano  vnti  con  pece  li- 
quida, o convoglio  comune,  & mettenti  fopra del  caligi- 
ne^ carbone  pelto,accioche  le  mofche  non  lenoiano.Ma 
vngendoui  folamente  con  la  fongia  di  porco,  non  le  mo- 
leuarannoin  modo  alcuno. 

Vinc.Quante  libre  di  lana  debbono  far  per  animale? 
Scal.Béche  le  pecore  no  flrane  rendano  maggior  fomma  jr  ”\r 
di  lana  di  tutte  le  altre  fòrti  lireciane  nondimeno  le  teline  .[ 
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& le  baftarde  in  due  volte,rendono  an  dodici  libre  ; ma  le 
gentili  non  pagano  quattro  in  vna  fola  tofatfira. 

Vinc.  Hora  che  fon  chiaro  di  tutte  le  cofe  che  vi  ho  ri- 
chiefto  intorno  alle  pecore  , montoni , caltrati  , & a- 
gnelli,  mi  farà  caro  che  mi  diciate  ancora  le  loro  infer- 
mità maggiorate  rimedij  piu  certi,  che  hauete  conofciu- 
ti  per  fanàrle. 

Scal.Quefti  animali"  muoiono  affai  volte  per  lo  mal  del 
morbillosi  quale  non  folamente  gli  amazza  tutti  ( chi  non 
li  prouede  ) in  poco  tempo , ma  ancora  facilmente  fi  pi- 
glia i’vna  pecora  dall’altra  tante  quante  ve  ne  fono . Et  pe- 
rò bifognafubitofeparare  le  amalate  dalle  fané  , per  non 
efferui  fperanza  di  aiutarle  ; & mafsimamente  quando 
muouono  fpeffamente  le  palpebre  de  gli  occhi , & che 
muoiono  quafi  in  vn  fiibito  cadendo  a dietro;  non  tardan- 
do a dar  del  fale  alle  altre  mefcolato  con  la  quarta  parte 
del  l"olfo,il  quale  le  purgarà  , teamazzara  quella  intìrmità. 
Et  per  quello  il  paflor  prudente  và  fempre  innanzi  alle  pe- 
core per  non  lalciarle  entrar  ne  i campi  de  i cattiui  palco- 
li,&fpecialmemedoue  fia  l’acqua,  oliata  morra,  oue- 
ro  che  fiano  flati  adacquati;  percioche,  palttndoui  , le 
veuirebbeil  giocio  in  manco  di  quaranta  giorni , te  dapoi 
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morirebbono in po che  hore  fenzarimedio  alcuno. 

Poi  quando  viene  la  febre  alle  pecore  nel  mefe  di  optile  fin  che  vare 
no  in  monte. fu  bit*  le  falafia  della  vena  dell’occhio  destro , & non  le  la- 
fciano  else  fi  bagnino  in  modo  alcuno  , ne  che  beuanofie  non  pochifisimo , 
perche  feu^a  fallo  morirebbono. 

Appre fio  quando  le  pecore  feirpregnano  talmente  che  paiono  lepro- 
fe  y & che  ogni  bora  piu  fioccano , & dileguano , alibora  non  manca  X 
medicarle  col  largato  bollito  con  loglio  di  oltua  , ocol  butiro  : ongen- 
dole  ogni  giorno  doue  hanno  il  male  , & attorno , acciochenon  pafisi 
piu  ol  tra. 

Parimente  quando  le  pecore  fi  intoppano  per  cagione  chele  vngie 
fono  talmente  intenerite  ( per  efiere  fiate  coi  piedi  nel  fi  ere  o loro)  ciré 
non  po  fono  andare  , ne  fiore  in  piede  , quefio  pafiore  non  manca  a ta- 
gliarle via  il  corno  gu  a fio,  & poi  vi  mette  fiopra  della  calcina  non  ba- 
gnata legandola  con  vna  pcTfif*  di  lino  per  vn  giorno , & poi  per  l'al- 
tro del  verderame: facendo  cefi  ogni  giorno  alternatamente  fin  che  fix 
fortificato. 

Mede  firn  amente  quando  vna  pecora  fi  fcaueTfga  vna  gamba, fiubi- 
to  la  vnge  con  rafia  mollificata  con  la fialiua  dell'huomo  : e legata  có  vna 
pe'lfigapiutoflodi  lana  , che  di  Imo, vi  pone  quattro  fìellete  di  legno 
legate  attorno  con  tal  modo,che  efiendo  bene  accomodata , non  refia  di 
c ammaro, & pafeere. 

Et  non  efiendoui  rafia  piglia  del  largato  , il  quale  fa  quel  medefimo 
effetto. 

Poi  per  mantenere  in  ordine  le  pecore  le  dà  dei  frutti  fochi  di  laure 
eoi  fale cominciando  quando  Iran  p art ur ito,  fin  che  hanno  hauuto  il  mon 
torte,  accioclrefi  mantegano  fané  , grafie , & che  abondmodi  late.ma 
come  fono  pregne  cefiày perche  fi  ffrtgnarebbono  facilmente. Et  mede- 
fimarnente  da  quefii  frutti  a gli  agnelli  col  fale  , & con  la  fermi  a, 
come  cominciano  a mangiare, accioche  maggiormente  vengano  graffi  j 
ma  pero  li  da  poco  da  bere. 

Àncora  quando  egli  vuol  condur  le  pecore  di  matina  nell’ bora  debita 
X pafeere, non  folamente  li  dà  il  fale  prima  per  due  bore  auanti.  ma  non 
le  lafcia  bere  fin  che  nò  Iran  pafiiutto  poco  men  di  due  altre  bore:  attefo- 
c he  quado  manca fie  di  quefio  buon'ordine, il  fale  non  vi  giouarebbe , e px 
tirelbono  anco  pur' affai.  Et  quefio  bafia intorno  alle  infirmiti  ,& gouer 
ni  delle  pecore  poiché  ho  detto  le  piu  importanti. 

Vinc.Perche  piu  volte  ho  vdico  dire  che  la  vita  paftora- 
le  nò  mé  è tenutap  facile  dell’ Agricoltura,  però  conofcen- 
doui  per  buon  paitoreae  di  animo  nobikjtm  Tara  grato  che 

mi 
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•mi  motiviate  doue  confida  quella  Tua  felicità . 

Seal.  Auenga  che  io  non  fia  fufliciente  per  fatisfar’a  que 
Ila  vollra  demanda,  nondimeno  lafciando  da  parte  quello 
che  fi  potrebbe  dire  incorno  alla  vita  de’  Santi  Patriarchi,! 
quali  la  godeuanofeliciflìmàmente  nello  fpecular  di  con- 
tinuo l’infinita  bontà  del  grand’iddio, & venendo  folamen 
te  a quella  felicità  che  eia fcu no  può  abbraciare  facilmente 
(Jico,ch’egli  è degno  di  elfer  molto  muidiaco  quel  pallore 
fincero,&  prudente;il  quale  conofcendogl’infiniti  lacci;  e 
ramarichi  di  quello  mondo , fa  ogni  poflibile  per  allonta- 
narli da  lui  .per  viuer  piu  quieto  cne  può  nella  vera  libertà; 
non  facendo  dilpiacer’ad  alcuno, ma  attendendo  con  ogni 
vigilanza, & fol'ecicudineal  fuo  caro  gregge . 

Non  è forfè  da  lodare  quel  pallore  ben  formato  di  per-  Leproie^j 
fona , leggiadro  di  gamba , potente  di  braccio,  lineerò  di  %ed>npa- 
animo,&  prudente  con  gli  huomini?U  quale  conducendo  fior e. 
di  giorno  in  giorno  le  fue  pecorelle  per  piu  campi,  & per 
diuerfe  contrade  và  feuipre  innanzi  loro  con  vno  fponto- 
ne  lungo  in  fpaUa,o  altra  arma  d’alta, con  animo  delibera- 
to di  combatere  contra  qual  lì  voglia  ladro  , o fera  che  le 
volelTe  offendererTenenao  parimente  a mezo,  & dietro  la 
fchiena  huomini diligenti,  &cani  feroci,  accioche mag- 
giormente lìa  conferuata  da  qualunque  cafo  fil  ano  chele 
potelfe  occorrere , & che  non  lìano  molellati  gli  afini  che 
portano  di  luogo  in  luogo  le  bagaglie , & fpecialmente  la  » 

farina  di  miglio  per  fare  lapoléta  di  giorno  in  giorno  fera, 

& mattina, fecondo  che  efli  la  mangiano. 

Gio.  fiat.  Veramente  ch’egli  è bel  veder  quelli  huomi- 
ni velèiti  di  panni  bianchi,  col  capello  di  feltro^i’ogni  tem 
po  incapo,confacciecolorite,fempre  fani,&  Ire  ti' poiché 
iì  contentano  dello  fiato  loro  ; ben  che  non  mangiano  al- 
tro che  polenta  calda  fatta  quanto  fidamente  vi  bifogna 
perviuere,  quando  vogliono  definare  ,&altretanta  quan- 
do fono  per  cenareme  altra  colà  mangiano  in  tutto  il  gior  ' • 

no,  eccetto  quel  formaggio,  o riccotta  falata  (ma  par- 
camente) conia  medefima  polenta  quando definano , o 
cenano;  beuendo  poi  ( per  l’ordinario  ) folo  le  dolci,  & 
chiare  acque. 

Vinc.  Vi  prego  Scaltrito  mio,chc  mi  diciate  l’ordine  che  Come  fi  f* 
£ tiene  nel  fare  quella  polenta.  U polenta. . 

V 4 Seal 
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Seal.  A farne  per  tre  perfone,fi  piglia  tre  libre,  fin  quat- 
tro di  farina  di  miglio  per  la  mattina,  & ahretanta  per  la  fe 
ra(  lafciando  fempre  quella  di  frumento  per  non  farcofi 
buona  polenta, & anco  perche  fi  digerifee  facilmente)  po- 
nendola nel  caldarino  che  bolle  al  fuoco  con  cinque , o fei 
libre  d’acquajfacendoui  dui  tagli  in  croce  convn  baftone, 

/ accioche  ella  maggiormente  polla  paflar  la  farina  fin’in  ci- 
majlalciandola  poi  bollire,  fin  che  fi  gonfia,  & fi  diftacqa 
dal  fondo.  Etleuataall’horadal  fuoco  fi  mena  benifsimo 
con  vn  baftone  tondo,  & netto  fin  ch’è  totalmente  ben  rot 
ta,&  affinata  ; & dapoi  tolta  fuor  del  caldarino,  fi  taglia  in 
bei  pezzi  fottili  con  vn  filo,&  fi  mangia  cosi  calda  col  for- 
maggio,© con  ricotta  fola. 

Vìnc.Per  qual  cagione  tengono  tutti  i pecorari  folamen- 
te  cani  bianchi, & non  mai  d’altro  colore. 

7»erche  i Scal.Perche  i paftori  conofcono  benifsimo  che  tutte  le 
p afiori  ten  pecore  fono  talmente  timide  per  natura, che  come  veggo* 
vano  cani  no  vn’animale  che  non  fia  di  pelo  bianco, fubicamente  du- 
6iancbi,&  bitano  non  fia  il  lupo,il  quale  le  fia  alle  l'palle  per  diuorar- 
fi  ytfiono  lejperò  non  è marauiglia , fe  per  non  fpauentarle  tengono 
fe  fttfiidi  fempre  cani  bianchi,»  fe  anco  efsi  medefimi  non  fi  vello- 
qnel  colore,  no  d’altro  colore. 

Vinc.Sempre  mi  piacquero  quelli  cani  bianchi , grandi, 

& pelofijCol  luo  mello  di  ferro  largo , attorno  al  collo,có 
le  fpine  acute,  accioche  piu  animofamente  poflano  com- 
battere co  i lupi  con  auantaggio , che  non  fiano  ftrangola- 
ti,come  molte  fiate  farebBono  quando  non  fulfero  coli 
V'.  r -,  ben’armati. 

Gio.lìaLHorapercheiferuitori  portano  intavolale  vi- 
»,  uande  per  definare , e bene  che  ci  lauiamo  le  mani , & che 

dapoi  mangiare  ritorniamo  a ragionare  di  quanto  fi  farà 
• grato.  . ..... 

Scal.Mi  farà  caro  che  innanzi  vefpero  mi  diate  licenna,  . 

* ' accioche  polfa  giunger  quella  fera  al  lago , & dimane  alla 

montagna, donde  ho  i miei  animali. 

Vinc.  Saremo  breui, perche  parlaremo  folamente  delle 

| capre. 

.dV ^ . ■*  ■ v,. 
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V RAGION A MENTO  FATTO  PER  LI 

tre  mede  fimi  intorno  alle  capre. 

% 

Apoi  Che  l’ Auogadro , & il  maggio  hebbe- 
ro  mangiato  (mentre  che  mangiauano  ancora 
i feruitori , & Scaltrito  di  cópagnia  ) andaro- 
no a diporto  forto  alle  ombre  del  giardino;  ra 
gionandodiuerfamente  del  bell’ordirfedegli 
arbori,  della  bellezza  de  i loro  frutti , & dell’amenità  del 
prato.  Onde  eflendo  ritornati  & trouato  Scaltrito , che  gli 
afpettaua  ( pollili  prima  a federe)  M.  Vincenzo  volgendoli 
verfo  lui,dilfe  in  quello  modo. 

Perche  vi  dilli  innanzi  delinare  che’I  parlamento  noltro 
farebbe  folamente  intorno  alle  capre , però  mi  farà  grato 
che  me  ne  ragionate  quel  tanto  che  nefapete. 

Seal. Ancora  ch’io  non  habbia  tenuto  capre,  dapoi  ch’io 
era  giocane  fotto  all’obedientia  di  mio  padre,  nella  villa  di 
Agnofceno  di  Val  di  Sabio , & ch’elle  non  rendano  in  tutto 
quella  vtilità  di  buon  formaggio , & manco  di  lana  come 
fanno  le  peccorejnondimeno  è cofa  buona  a tenerne,e  maf 
lime  ne  i liti  fterili,come  fono  i montai  collide  valle, e le  ci 
pagne  deferte  ; percioche  danno  maggior  copia  di  latte  & 
migliore  & piu  fano  che  non  fan  le  pcccore,&  anco  la  ricoc 
ta  di  lorfrelca  e piu  delicata.  Et  però  li  dice  per  prouerbio. 
Butiro  di  vacca  formaggio  di  peccora , & ricotta  di  capra, 
fono  i migliori  frutti  che  rendano  quelli  animali. 

Poile  capre  fono  di  poca  fpefa  .concipfìa  che  non  li  di 
loro  fìeno/enon  quando  partorifeono,  & nel  redo  di  tut- 
to il  tempo  fi  cacciano  a pafeere  ;&  quando  reftano  nel- 
le Halle  per  cagione  delle  pioggie  grandi  o che  la  eerradi 
troua  coperta  di  neue,  li  da  loro  de’  vencelli  di  rami  teneri 
latti  nel  mefe  di  Settembre  in  tanti  fafcinetti,di  noce,di  vi- 
tc:albera,di  olmo,difraflino,dimoro,di  callagnia  non  fal- 
uitica  con  le  foglie  attaccate,i  quali  liano  feccati  al  Sole,& 
poi  conferuati  ne  i fenili, o altri  luoghi doue  nó  pollano  ef- 
lerbagnati.  Et  però  non  folamerve  elle  mangiano  d’ogni 
forte  d’herba , e di  fpini  pungenti  per  le  fratte , per  le  mac- 
chie,per  le  felue perle fpelonche,per  le  come,  & ner  li  bric 
«hi,&  altri  luoghi  quali  incredibili  di  flerilitd,  & di  pericoli 
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«randi  di  fiaccarfi  la  vita  in  mille  pezzi;  non  temendo  mai 
Ornili  precipitij;  ma  vi  vanno  francamente  pure  che  vi  veg- 
gano qualche  cola  da  mangiare.  Et  per  quello  vi  voglio- 
no caprari  deliri , agili , forti , & animofi , accioche  pof- 
lino  bcniflimo  feguitarle  , diffonderle  dai  lupi,  o di  altre 
fere,  & condurle  doue  fono  buoni  palcoli , & non  cosi  pe- 
ricololì, percioche  alle  volte  fc  ne  perdono  , o per  lo  cader 
datali  piecipitoltluoghi,oueio  che  fono  deu  orate  dalle  fe 
re . Si  che  per  concludere  lì  può  dire  quel  prouerbio.  Mai 
non  fi  vede  capra  morir  di  fame  : percioche  oltra  che  man- 
giano di  qual  lì  voglia  herba^ancor  che  fufle  velenolà,  fen- 
za  far  loro  male  alcuno  mancandoui  cibi  per  follentarli  , lì 
pongono  a romper  coi  denti  fin  de  gli  arbori,  & Ipecial- 
mente  i fruttiteli  per  efier  niu  fapariti  degli  altri,  & anco- 
ra a leccare  le  mura  huivuae , lenza  che  hanno  vna  natura 
molto  diuerfa  da  gli  altri  animali  ; itando  che  non  folo 
dormono  piu  volenticra  (opra  la  nuda  terra , che  hauer 
fotto  della  paglia  o altro  ltrame  ; ma  ancora  molte  fiate 
ripo faranno  in  cima  d’vn  bricco , o d’vna  precipitofa  cor- 
na all’ardente  Sole,  che  non  faranno  all’ombra  (opra  l’her- 
bafrefea. 

Gio.  Bat.  Benché  io  fapefiì  che  le  capre  fuflero  di  manco 
fpela  delle  peccore,tuttauia  non  intefi  mai  così  bene  la  lor 
natura , come  hora  dillintamente  hauete  detto.  Et  però  non 
è maramgha  ie  alThuomo  bizzaro  vi  li  dice . Tu  lèi  molto 
capricciofo. 

Vinc.Lodate  v.oi  che  lì  alleuinolefemine,  opiu  tolto  li 
vendano  in  capo  di  trent  a ,o  di  quaranta  giorni, come  lì  fan 
no  tutti  i malchi , & p.oi  fe  ne  comprino  dell’altre  d’un’an- 
nojlequali  fiano  pregne,  o almeno  chehabbiano  partorito 
di  poche  fettimane. 

Seal.  La  maggior  parte  de’  caprari  di  quello  paefe  fan- 
no il  medefimo  che  dite  : percioche  veggono  per  ifpe- 
rientia , che  co  i danari  che  cauano  nel  vender  due  ca- 
pre , comprano  yna  capra  nelle  terre  de  i Grifoni  d’vn 
anno , o di  dui , & fenzi  altra  fpefa , o fallidio  , ouer  pe- 
ricolo nell’alleuar le  ; dalle  quali  cominciano  hauerne  vti- 
lirà  per  conto  del  cauare  il  latte  , o per  efier  pregne. 
Ma  però  chine  vuol’alkuare , debbe  fciegliere  quelle  che 

fono 


DELLE  CAPRE.  199 
fono  nate  dalle  migliori  madri,e  farle  tettare  p tre  meli,  nó 
alleuando  mai  quelle  del  primo  parto,  perche  reltarebbo- 
no  Tempre  deboli, ma  fi  bene  l’altre  nate  dapoi,  lequali  co- 
me poffono  caminar  dietro  alle  madri,  fiano  mandate  con 
effe  : accioche  (ancor  che  tettino  ) s’auezzino  apafcere. 
Poi  mentre  che  le  capre  fi  trouano  pregne , non  lafciano 
vrtarl’vnacon  l’altra;perche  facilmente  dilperderebbono; 
& quell’i llcffo  farebbe  dando  loro  del  falc  fuor  di  modo, 
quando  fono  fiate  col  becco  per  pochi  giorni  auanti. 

Vinc.  Da  qual  tempo  fi  debbe  accompagnare  le  capre 
col  becco? 

Seal. Il  miglior  tempo  è il  mefe  d’Ottobre,  & di  Nouem- 
bre;percioche , portando  nel  corpo  l’animale  cinque  meli, 
come  fanno  anco  le  pecore  & vn’altro  neiPallattarlo  o po- 
co più  fono  prefetti  dopo  Pafqua  quando  non  vi  fi  dia  fie- 
no,come  non  fi  debbe  dare  ; perche  altramente  perdereb- 
bono  la  lor  dolcezza.  Oltra  che  quella  è la  migliore  fiato- 
ne di  tutto  l’anno , p effere  abbottante  di  herbe  per  pa  (cere 
benifsimo,  e per  produr  del  latte  in  copia.  Adunque  fi  dà  il 
becco  alla  capra  dal  detto  tempo, & fatisfatto  la  prima  voi 
ta, l'abito  vi  fi  dà  del  fieno, o femola  da  mangiare.  Sciolto- 
ne otto  o dieci  bocconi, fi  ritorna  a tal’officio  vn’altra  vol- 
ta alla  medefima  capra;  & anco  parendo  al  capraro , dopo 
hauer  mangiato  Umilmente  il  becco  , lo  ritorna  alla  ifteffa 
capra  la  terza  volta , & poi  non  più;anzi  che  fi  liga  fubito, 
accioche  non  fi  diltruggefie.con  danno  anco  di  quelle  che 
fuffero  concie  daJui;  legandolo  & pafccndolo  al  modo 
detto  , fecondo  che  ha  da  feruir  di  vna  invna  i medefinu 
giorni, che  elle  fono  ben  difpoffeatal’cffetto,poi  che  egli 
e ancor  all’hora  talmente  potente,che  in  quei  mefifuppli- 
rebbe  a cento  & anco  fin’  a cento  cinquanta. 

Vinc.  Come  fi  fa  ad  allattare  dui  capretti  nati  invnme- 
defimo  parto  come  occorre  vn’anno  piu  che  l’altro? 

Seal.  Benché  ordinariamente  vna  madre  fa  piu  latte  di 
quel  che  bifogna  per  vn  fol  capretto  :però  non  effendoui 
all’hora  capra  prilla  del  fuo,non  fi  manchi  a quei  dui  di  far- 
li parte  tettare  dalla  madre, e parte  darli  del  late  munto  fin 
chequalch’vno  reili  fenza  il  luo. 

Gio.  fiat.  Et  quello  credo  fermamente  percioche  fe 
Yna  capra  piglia  amore  a vn  fanciullo  ( come  molte  fiate 
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occore  ) che  non  habbia  chi  li  dia  latte  j andado  piuuolte  . 
al  domo  con  le  gambe  atrauerfo  della  cuna  ( t>c  mafsima- 
mente  quando  piange)porgendoui  le  tette  in  boca  fin  eh  © 
fattolo  , quando  maggiormente  debbe  far  ad  vn  animai© 

della  fua  fpccic?  . . 

Vinc.Come  voglion’efTeri  becchi  buoni  circa  alaflatu 
ra  & alla  ptà  innanzi  che  fi  congiungano  con  le  capre? 

Gio.Bat.  Non  fono  buoni  fe  non  dopoché  hann’vn’an- 
Comt  •*>-  no  & durano  perfc«i  al  generare  frn’a  i quattro , &poi  fi 
ghwo, per  vendono  a i beecari,  eflendo  caftrati  , &nò.  I quali  fi 
t buoni  bec  hanno  . mi  liori  quando  han  la  iella  picciola  , le  orec- 

• chic  grandi,  & pendenti,  la  barba  lunga  & folta,  ilcol- 
bc  ctprt.  Jo  ^ & corto  a ii  corpo  tondo  & largo  & le  gambe 

grolle  , & non  troppo  alte,  &il  pelo  chiaro  & lifcio . Et 
quali  Umilmente  voglion  eflere  le  capre  j ma  che  apprelTo 
habbiano  le  tette  grandi,  & che  fianoben  larghe  fra  ìga- 
loni,cioè  folto  della  coda.  Et  quanto  mu  l’vna,  & l’al- 
tra fpecie  crefcono  nell’età(non  giungendo  perdurila  vec- 
chiezza) tanto  maggiormente  generano  migliori  figliuo- 
li; & quelb  fidamente  fi  debbono  allenare , & non  quelli, 
che  fono  generati  da’  padri  & madri  molto  giouani , o 
troppo,  vecchi.  Onde,  fi  come  è ben  a cambiarci  becco 
come  parta  quattro  anni,cofi  la  capraè  buona  fidamente 

fin  ai  fei,o  fette  al  piu.  . ... 

Vinc.Fate  voi  differente  che  quelli  ammali  fiano  piu  di 
un  colore, che  di  un’altro. 

Scal.Auenga  che  alcuni  caprari  hanno  per  piu  care  le  cad- 
ere bianche  che  d’ogni  altro  colorejdicendo  che  rendono 
maggior  copia  di  latte:  nódimeno  le  roffe:&  nere  fono  piu 
gagliarde, &r  piu  robufte  contra  i mali  tempi,  & per  viuer  • 

mngo  tempo.  . t . , 

• ' Vinc.  Pai imente  vorrei  faperfe  vie  difterentia  che 

quelli  animali  fiano  coi  corni  o fenza  , come  pochi  fe  ne 

vendono,  , , r 

Scal.L’hauer  i corni, & non, non  fa  che  le  capre  fiano  piu 
cattiue  , o migliori  : E ben  vero  che  quelle  che  non  han 
no  corni  fon  piu  commode  per  ltarin  compagnia  delle  pec 
core,&  delle  vacche,  come  alcuni  pecorari , & inaiglieli 
ne  tengono  (non  però  gran  quantità)  fi  perche  fon»  di 
poca  fpefa , e fi  ancorché  crefcono  iltrupto  ddformagio. 
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c piu  della  ricotta  a tanto  per  tato,  che  fa  il  latte  folo  delle 
vacche, e pecore:Oltra  che  cjuefte  non  fi  fparganofra  loro, 
comefann’alcune  volte  quelle  che  gli  hanno. 

. Vinc.  Che  ordinelx  tiene  nel  far  palcere  quefti  animali? 
Seal.  Si  cacciano  il  piu  delle  volteapafccrenelfar  del 

f iorno  mentre  che  cade  la  rugiada;  percioche  pafeendo 
herba  con  quella  maggiormente  ritornano  a cala  nell’ho- 
ra  di  terza  con  le  tette  piene  di  latte  &poi  fi  rimandano 
fuori  dopo  vefpro,&  pafeono  fin’afera,&anco  fin’ad  vna 
hora  di  notte , & Tempre  fenza  lefione  alcuna  . Et  medefi- 
mamente  al  tempo  che  cadono  le  brine , fi  mandano  a pa- 
feere  dopo  terza, & ritornano  a cafa  di  fera  tardi,  & di  qui . 
li  vede  quanto  è gagliarda  la  lor  natura. 

Vinc.Per  quanto  tempo  fi  mungono  le  capre;  & quanto 
latte  pofiono  dare  al  giorno? 

Scal.Si  mungano  mefi quattro  fin  cinque;  dando  ordi- 
nariamente la  mattina  con  la  fera  libre  tre,  fin  quattro  di 
latte,il  quale  auanza(quanto  alla  bontà  & fanità)quello  di 
vacca,&  di  pecora. 

Vinc.  Non  vuole  a queflo  latte  quel  caggio  ifleffo  , & 
quell'agra, che  fi  adoperano  a quel  di  vacca , & di  pecora? 

Scal.Certo  che  non  fi  farebbe  il  formaggio  di  capra  Len- 
za bon  caggio, ma  non  già  con  lagra;perchenon  venirebb* 
buonala  ricotta,  & però  a farla  delicata,  vi  fi  aggiun- 
ge altro  tanto  acqua  come  fi  farebbe  di  agra  quando  vi 
dì  fogo  affé. 

Vinc  Hora  che  mi  retta  fe  per  le  infirmiti  di  quefti  ani- 
mali, defidero  che  mi  diciate  quelle  maggiori  chefapcce. 

Scal.Troppoauuenturati  farebbono  tuttii  vaccari,epe 
corari  fe  hauelfero  i lor’armenti  della  natura  che  fon  le  ca- 
pre, le  quali  fono  talmente  fante  in  quello  paefe,  che  per 
i’ordinario)non  muoiono  fe  non  per  morte  violenta,o  per 
Vecchiezza.  £ vero^ebe  qualcb'vna , le  vien  il  male  afe  tutto , il 
quale  afeiuga  talmente  le  tetterei*  non  tendina  latte  alcuno,  & fife  c- 
cano  cime  fe  fu/fero  di  ofio,  & questa  infirmila  le  viene  per  Camion  del- 
i'eccefsiuo  caldo  Onde  a Iettarla,  fi  piglia  della  panna  di  lettele  fi  vngo- 
Hopiu  volte  al  giorno  finche  ;ono  ritornate }come  di  prima. 

vinc.Eflendo  fano  quello  gregge,come dite,  & dicofi 
pqca  fpefa,per  qual  cagione,di  dieci  capre  che  vi  fono , nó 
ie  ne  tengono  le  cento  & le  ducento? 

L su . ' Seal. 
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Seal  Quello  fi  farebbe  quando  elle  non  guaflalfero  mol 
te  cofe  di  valore,  come  fanno  Tempre . Et  però  fe  ne  tiene 
nel  piano  nollro  per  efler  pieno  di  viti  tenere, di  biade  mor 
bidè, di  prati  floridi,  di  altri  frutti  neceflari  j della  terra  : ma 
fidamente  fi  tengono  ne  i luoghi  montuofi  & valli  lleri!i,& 
Tempre  con  buona  guardia;  perche  altraméte  vifarebbon’ 
anco  male  aflai;Ma  poche  perfone  vi  fono  nelle  ville  di  Val 
camonica,di  Valtrompia,&di  vai  di  Sabbio, che  ne  tenga- 
no piti  di  quindici , o vinti  & quiui  le  cacciano  a pafcere  o- 
gni  giorno  con  bell’ordine,  & con  poco  difcomodo  di  tut 
ti;percioche  di  villa  in  villa  fi  offerua,  che  ciafcuno  a vicen 
da  raccoglie  tutte  le  capre  della  terra,&  le  caccia  a pafcere 
* tanti  giorni, quante  fono  le  Tue  ; Cioè,  vno  per  hauerne  Tei, 
ha  pai  intente  la  cura  di  tutte  per  fei  giorni  ; & vn’altro  che 
ne  nà  dieci, o vinti,fa  il  medefimo  officio  per  tanti  giornea 
quello  modo  vengono  a eflere  gouernate  benifiìmo  di  fa- 
miglia (in  famiglia  circa  il  pafcere  ) con  poco  difcomodo 
tutto  l’anno, & Tenzafpefa. 

Vinc.  Mi  refta  che  mi  moftriate  l’vtilicà  che  fi  cauano  del 
le  pelli  de  i becchi, de  i capreti,&  delle  peccore,&  che  poi 
facciamo  fine. 

Ciò  che  li  Scal.Non  fi  fanno  vtri  delle  pelle  de  i becchi, come  fi  fan 
fanno  delle  no  delle  capre,  perche  putirebbono  molto  di  quel  luo  mal’ 
pelle  di  ex-  odore  ; ma  fi  confettano , &:  fi  conciano  talmente  i fomac- 
pra  , &di  chi,  che  fe  ne  fanno  i piu  belli  coletti  d’ogni  altra  forte.  Et 
becco.  piu  ancora  , efiendo  ben  pafeiutti  quelli  animali  fanno  fet- 
te,& otto  libre  di  fe'uo , ilquale  è di  maggior  pretio  affai  de 
ali  altri,per  efler  ben  pagato  da  i fpeciali , per  le  molte  vir- 
tuali’egli  ha  contradiuerfe  infirmiti  di  noi  mortali. 

Poi  delle  pelli  d i capreti  fi  fanno  vna  infinità  di  guanti, 
di  Aringhe  ftringhetti,&  cintole.Et  delle  pelli  di  capre, non 
pur  fi  fanno  gran  quantità  di  guanti, di  camofci , di  fomroa- 
chi,  &cordouani  : ma  ancora  fi  fanno  quanti  vtri  fi  vlano 
per  condur  piu  forti  d’obli, di  vint;Et  altre'  btuande. 
Vinc.Che  modo  fi  oflerua  nel  fare  quelli  vtri? 

Seal.  A far’vn  vtre  di  capra , fi  tronca  prima  la  teda  fola 
dal  collo,  & cosi  i piedi  lin’al  fecondo  nodo;  & poi  fey  ti- 
cate  il  rello  delie  gambe  fino  alla  natura , fi  rouerfeia  tutto 
i’auàzo  dalla  pelle  col  pelo  di  fuori  & poi  fi  gitta  due  libre 
difille dr  dentro , il  quale  fregatolo  bemfsimorrà  neruo  Se 
. neruo 
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neruo  con  le  mani,fi  fa  tutta  la  pelle  in  vn  rotoletto  ben  fer 
rato  inlìemej Iafciandola  cosi  per  tre,  o quattro  giorni , & 
dapoiritornandoui  a falarla  cosi  pur  di  dentro*  ma  folamé 
te  con  oncie  quattro,  onde  fregandola  vn’altra  volta  benifi- 
lìmo  , & nuocendola  medefimamente  dall’altro  lato  ben 
ftrerta  in  vn  ruotoletto , Dallato  ancora  altri  tre  , o quattro 
giorni , ella  reitera  perfetta  per  conciarla  conli  fpaghiin 
ogni  buon  vtre  come  li  fa  : tenendola  però  Tempre  gonfia; 
& attaccata(mentre  che  non  fi  adopra)  a qualche  cofalon 
tana  della  terra  ; accioche  non  folle  rotta,  o guaita  da  piu 
animali. 

Gio.Bat.Hora  che  ci  hauete  chiariti  di  quanto  vi  ha  ri- 
• chielto,M.  Vincenzo,  non  lolamente  ve  ne  relliamo  obliga 
ti , mavilicentiamo  anco  che  andiate  alla  montagna  a go- 
uernare  le  voltre  care  vacche , & pecore  alpettandoui  eoa 
quelle  a quclto  Settembre. 

Seal.  Voi  mi  perdonarete  fe  in  tutto  non  vi  ho  fatisfatto; 
come  era  il  voltro  defiderio , & il  mio  debito;  Balta  che  ho 
da  morire  all’ombra  voltraj?  quel  feruitor  fedele  , che  Tem- 
pre Tono  llato  ; & con  la  voltra  buona  grana  andarò  a mon- 
tare a cauallo. 

Vinc.  Andate  nella  buon  hora,  poi  che  liete  conofciuto 
per  piu  nobile  di  animo , che  non  Tono  molti  cittadini  anti- 
chi.Et  io  finalmente  pigliare  licentia  da  voi  M.  Gio.  Batti- 
Ita,  promettendola  dimane  di  ritornare  accioche  ragionia- 
mo delle  altre  cofe. 

Gio.fiat.  Et  io  vi  afpetterò  volentieri  alfhora  folita. 

• • ^ 4 . *L  iSà 

il  fine  della  duodecima  giornata. 
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Itornato  M.  Vincenzo  Maggio 
da  M.  Gio.  Battilla  Auogadro  nel- 
l’hora  folita,  & ritrouando  nel  giar 
dino  Cotto  al  gran  pergolato , che 
all’hora  haueiia  definato  con  M. 
Lodouico  Barignano  , falutatifi  fe- 
condo la  loro  buona  creanza,  fu 
pregato  che  Cedette  : Onde  finite  le 
accoglienze,  parue  al  Barignano 
( come  quel  ch’era  di  piu  tempo  ) di  dire  all’Auogadro , & 
al  Maggio  quelle  parole. 

Signori  , pofeia  ch’eglie  piacciuto  a noflro  Sig.  Tddio 
c’hoggi  io  mi  troui  con  voi,&  che  fappia  quanto  vai  e la  vo 
lira  eonuerfatione  , e quanto  liete  Coliti  diCcorrere  intorno 
all’Agricoltura,  vi  priego  che  domellicamente proponia- 
te qualche  bella  materia  jacciocheci  compiacciamo  di  ra- 
gionare in  quello  tempo, ch’io  ho  da  ilar  con  voi.' 

Gio.  Bat.  Perche  quelli  dui  giorni  habbiamo  parlato  de 
gli  animali  che  fono  lolaméte  commodi  a gli  huomini , che 
habitano  nelle  ville , mi  piacerebbe  che  hoggi  ragionafsi- 
mo  de’  caualli,&  delle  caualle,t>oi  che  Cono  cosi  commodi 
ai  contadini  ai  mercanti,a  i nobili,a  iPrencipi,  & a quanti 
jeligiofi,&  Prelati  viuono  Copra  la  terra. 


Ua  quale  fi  tratta  de  i cauaUi , 
cauaUe  di  buona  ra^j^a. 
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Vinc.Tanto  più  mi  è grata  quella  voflra  openione,quan- 
to  c’habbiamo  M.Lodouico,  che  ne  potrà  parlare  ampia- 
mente , come  colui  ch’è  flato  valoroio  Caualiere  già  cin- 
quantanni ìh  piu  guerre  d’Italia.  • r 

. Lod.Dalla  giouentù,fino  a i fettantacinque  anni  doue  mi,  *• 

ritrquojho  fatto  Tempre  profeflìone  di  caualcare  buoni  Ca 
ualli,& di  domare  poledri  di  Reame,di  Mantoua,&  di  Fer- 
rara , come  s’e  veduto  nella  patria  & nelle  guerre  apprefio 
molti  principi.  Perciò  che  hoconofciuto  che  fra  gli  anima- 
li quadrupedi,  che  Iddio  hà  creato  a benefìcio  di  noi  mor- 
tali, niuno  vi  èchepoflaaguagliarfial  cauallo  di  bellezza, 
di  animofità,ne  di  commodità,&  di  vtilitàjconciofìa  ch’e- 
gli è quello  che  ci  ferue  piu  d’ogni  altro  nel  caualcarloj  fa-  * . 
cendolonoi  andare  hora  pianjpianp  &hora  cammarei  troc 
tare, galoppare  & correre;  attegiando  con  allegrie  di  rimef 
fe  diuerfe,&  di  falti  a piu  modijfcacciando  da  noi  trilli  hu- 
mori,&  fortificando  lo  flomaco , &i  membri  con  il  corpo 
nel  maneggiarlo  diuerfamente,  fecondo  che’l  valor  fuo  ci 
rappiefenca. 

- Che  diremo  poi  delle  varie  commodità,  & benefici  gran  Difiotfi  /# 
di  che  habbiamo  da  quello  cosi  belio, cosi  agile,&  cosi  ani  pra  i c4- 
mofoanimali  poiché  polliamo  andare  in  qualunque  viag-  ualli. 
gio,per  fanghi,per  falli,  per  colli  per  monti , per  bofchi , & 
per  campagne  j afsicurando  egli  più  volte  dalle  infidicde 
gli  huoinim  maligni  i fuoi  patroni  co’l  correre,  co’l  faltare, 

& co’l  combattere  cosi  vaiorofamente  con  vrti,con  morfi, 
con  calci,  e con  percolTe  di  piedi  anteriori , che  finalmente 
gli  han  portati  con  grandifsimo  llupore  a faluameuco.  Ma 
tutto  è niente  arilpctto  di  quello  che  fanno  quelli  arrab- 
biati  animali  nelle  fcaramuzze,nelle  battaglie, & nelle  cru- 
dehlsime  Giornate,  quando  ne  i grandi  Iquadroni  fon  ecci-* 
tati  dalle  trombe,da  i tamburi,  da  gli  archibugi, & delle  ar- 
tigliarie  a combattere  con  gì. indiisimo  impeto  contrai  ne- 
mici armati  cosi  acauallojcome  a piedi , che  pare  propria- 
mente che  fi  Ipezzino  i cieii , & fi  apra  la  terra,  & l’inferno 
inuemeper  gli  horribili  llrepiti , &j>er  li  grandifsimi  gridi 

d’huominijdie  vanno  a migliaia  in fracalfo.  * f 

Gio.iiat.  Ancorché  M.  Vincenzo,  & io  non  habbiamo  ve 

duti  fimili  terrori;  nondimeno  pei  che  lappiamo  che  lo  dite 
per  lunga  prattica,  vi  degnaretc  di  lafciarli , & di  dirci 
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per  prima  i modi  che  debbono  efler  tenuti  per  formare 
vna  buona  razza  di  caualle , & di  caualli  vniuerfali  alle  per- 
. fone  battipalle  mediocri>alle  grandi,  & alle  grandilfime. 

ZMt  w Lod.  Parlandoui  adunque  primamente  , come  vogliono 

•***.  efler  le  caualle;dico,  che  douendo  efler  commode  algene- 

rare  figliuoli , bifogna  chefiano  compofte  di  giufta  gran-- 
dezza, di  buona  larghezza  nelle  parti  del  ventre,  & di  Della 
fatezza  nell’afpetto,  & anco  ch’elle  fiano  piu  tolto  a ^quan- 
to magre, che  molto  graffe, perche  ritengono  maggiormen 
te  il  feme  de  gli  ftalloni:  Non  deuono  parimente  efler  mi- 
nori di  tre  anni,nedi  età  piu  di  dieci,  o dodici;  attefo,  che 
effendo  di  compleftione  piu  fredde  de’  caualli,  s’indebbo- 
'II  tempo  di  lifcono  anco  piu  per  tempo.Ne  bifogna  dar  loro  cauallo  al 
dere  li  fluì  cuno,fe  non  dall’Equinottio  di  Marzo  fin’al  folftitio  di  Giu 
Ioni.  gno;accioche  portandofcome  per  l’ordinario  portano)nel 
corpo  di  vndicimefi,partorifcano  i poledri  nel  tempo  che 
le  herbe  fono  in  perfettione. 

Vinc.Come  fi  conofcono  quando  defiderano  che  fia  lor 
. .*•  dato  lo  ftallone?  f 

Lod.Quefto  fi  vede  facilmente  ; percioche  appetifcono 
il  cauallo  quando  gettano  l’humore  fuori  del  loro  vafo,  & 
hanno  la  natura  piu  gonfia , & piu  calda  dell’ordinario  ; & 
anco  che  mangiano  manco  del  folito.  Et  per  quelle  cofe , li 
può  dar  loro  lo  ftallone  nel  tempo  debito,&  nó  piu  di  due 
volte  al  giorno;cioè  la  mattina;  & la  fera  auanti  che  beua- 
no.Mafe  lo  rifiutano  il  feguente  giorno,  non  fi debbe dare 
per  dièci dì:&  fe  anco  all’hora  medefimamente  non  lo  vo- 
gliono,fiano  feparate  dalle  altre  come  grauide  ; & fia  leua- 
to  lo  ftallone , accioche  le  caualle  non  liano  dillurbate  dal- 
la impetuofità  di  elfi. 

Vinc.Dopo  che  hanno  fatto  il  parto, quanti  meli  allatta- 
li;me  noi  lor  figliuoli? 

P aUat*M-  Lod.Ordinariamente  danno  il  latte  per  vn’anno,  o poco 
piu:&  non  mancano  d’hauerli  fempre  appiedo  di  loro , nel 
• pafcolar  le  herbejO  nel  mangiar’i  fieni, accioche  fi  auezzino 
a pafturarfi  da  lor  pofta, quando  le  madri  cominciano  a ne- 
gar loro  il  latte.Ma  bifogna  leuarli  da  effe, come  fono  giun 
• ti  a dui  anni,&  ponerli  nelle  mandre  de’  poliedri;  altramen 

. te  montarebbono  fopra  le  caualle,&  forfè  adotto  alle  pro- 

prie madri. 

Vinc. 
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Vinc.  come  poflono  le  caualle  venir’a  defiderar’il  caual- 

10  nel  tempo  che  dite,  fe  cóuien  loro  allattaci  poliedri  per 
canto  tempo,  come  hauete  detto  ? 

Lod.Le  caualle  che  non  fono  regolate,  non  è marauiglia 
fe  fono  anco  coperte  firauagantemente  da  i caualli,che  nò 
fono  tenuti  per  /talloni  & fe  partorirono  parimente  i loro 
figliuoli  in  tutti  i meli  dell’anno.  Ma  a quelle  che  fono  tenu- 
te gentile  con  buon’ordine  nelle  vere  razze,  non  fi  danno 

11  /talloni  fe  non  ogni  dui  anni,&  ne  i meli  detti.Et  a quello 
modo  oltra  che’l  latte  è piu  fermo>&  che  elle  fi  mantengo 
no  in  ordine,  come  quelle  che  non  fono  mqj  caualcate  , & 
fono  ben  pafciutejgenerano,  &alleuano  ancor  i poliedri  di 
tal  prolperità,&  bellezza.che  vengono  in  prezzo  gràde,  co 
me  fi  vede  nelle  famofe  razze  per  tuttofi  mondo.  Et  li /tal- 
loni hanno  medefimamentc  maggior  forza,  & maggior  co 
pia  di  Teme  nifcolo;  & anco  montano  con  maggior  defide- 
rio,&  creano  i figliuoli  robufti,arditi  & granai. Et  auuenga 
che  le  caualle  non  fiano  cosi  ani  mofe,ne  cosi  gagliarde  co 
me  fono  i caualli.fono  però  piu  agili  nel  correre , e fi  man- 
tengono nel  lungo  corfo.Quefte  non  mangiano  buoni  fie- 
ni,come  fanno  li  llalloni,ma  fi  tégono  a palturar  tutto  l’an 
no  i buoni  pafcoli,  eccetto  che  quado  le  herbe  fono  coper- 
te dalle  neui,  oche  all’hora  fi  ritirano  nelle  Halle  fatte  a po- 
lla; doue  fi  da  loro  del  fieno  & ne  gli  eccefiiui  freddi,  o 
grolle  pioggi  e.  Maefle  però  mangiano  piu  tolto  volentie- 
ri le  buone  herbe  nelle  càpagne  che  i buoni  fieni  nelle  Ital- 
ie . Et  però  fi  come  nella  fiate  deuonoefler  tenute  ne  i lìti 
frefchi,ombrofi,pieni  di  buoneherbee  ben  accommodati 
di  chiare  acque  cosi  nel  verno  non  fi  dcbbon  tenere  nei 
luoghi  doue  fiano  molti  freddi , e combattuti  da’  venti  ma- 
ligni,© che  fiano  paludofi,  ò priwi  di  buoni  pafcoli,  e di  la- 
ne acque.  Percioche  le  caualle  grauide , ò cne  fiano  per  in- 
grauidai  fi  nò  debbono  efier  magre  p careftia  di  pafcoli,  ò 
io  mancar  delle  buone  acque,  ne  che  fiano  troppo  grafie^  ' 
lo  fouerchio  mangiare:  ma  che  fiiano  nella  via  di  mezo. 

Non  fono  n’anche  da  lodare  coloro  che  tengono  le  man 
dre  delle  caualle  ne’  monti  molto  erti,&  afpri;  li  perche  dif 
facilmente  fi  poflono  pafcere  fecódo  il  lor  bifogno;  & fi  an- 
co perche  le  grauide  nò  poflono  fenzagran  fatica  falire,  & 
delcendere  lenza  pericolo  fempre  di  fare  arbofo , ò fcon- 
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Qiaturadi  lotfìgliuoli.Sonobenda  lodare  i colli,  & anco  i 
monti  che  non  lono  afpri,i  quali  lìano  fertili  di  buone  ber- 
be,&  che  lì  ino  dorati  di  fontane, òdi  laghi,  come  lì  troua- 
no  in  diucrii  fiu  de’  monti  noltri. 

Gio.Bat.  Pofcia  che  ci  hauece  detti  i piu  importanti  ricor 
di  intorno  alle  cauallebuone  di  razza , farà  bene  che  ci  ra- 
gionate ancora,  come.debbono  elTere  li  ftalloni  & a che 
modo  lì  debbono  gouernarc  , & trattai  e,  accioche  ftiano 
grafsi,  & potenti  per  meglio  l'atisfare  alle  caualle. 

Lod.ll  cauallojche  li  ha  da  fceglierc  per  buono  Hallo  ne. 
Dimorfi  fi  bifogna  che  liapiu  torto  di  fette  anni,  che  di  manco, & che 
pai  Mal-  non  ne  pafsi  donici  j perci oche  in  quella  età  è perfetto  per 
Imi.  montare , & per  generare  figliuoli  di  buona  profperiti  : & 
gittandone  fuori  di  quello  tempo,nafceranno  deboli,&vi 
ycranno  pochi  anni. 

Poi  bifogna  che  audio  cauallo  lìa  grande,  & grolfo  d’of 
li,&dibuon  mantello:&che  habbia  le  vnghie  nere,  piane, 
lÌfcic,dureJgrandi,rotonde,concaue,bcn’aperte,&  nleuate 
ne  i calcagnr.hauendo  le  gambe  afciutte,neruofe,uon  grof- 
fe,ne  fottili:&  lefpalle  ampie, piene  di  carne, & mofcololc: 
&anco  il  petto  largo, ben  carnofo:& i lati  lunghi,  i lombi 
rotondale  natiche  grandi, piene  di  carne,  & ben'rotóde:!u 
ucndo  anco  il  capo  picciolo,  &fecco  talmente  che  la  pelle 
lìa  quali  vnacofamedefima  con  l’olla  ,1’orecchie  picciole, 
acute, e riilrette  ìnrtemeiglr  occhi  grandi  polli  in  fuori , ne- 
ri,&  ben  netiùle  narici  aperte, gonfie,  & grandi:  le  mafcelie 
fottili  , Se  fecche  : la  bocca  vgualmente  da  ogni  la- 
to fquarciata;  il  collo  lungo  , inarcato  , & che  lì  a lottile 
verfo  il  eapodafchieua  curta,  larga.  Se  piena:  le  colle  come 
\ ha  il  bue:i  crini  lìano  pochi,  Se  quali  crcfpi;  Se  la  coda  Ioga, 
e folta. 

Gio.Bat.Crcdete  voi  che  lì  portano  ammetter  per  ftallo- 
qi  quei  caualli,  che  hanno  dei  difetti  nella  vitaloro,o  che 
ipeglio  fia  a pigliarli  piu  netti  di  tutte  l’infirmita,  & v i ci j 
che  fi  può?  . 

Lod.Nort  è'.dubbio,  cne  non  lì  debbono  mai  pigliare  per 
(talloni, caualli  benfatti  che  lìano  vecthi,lunatichi,  viridi, 
paurolì,reftiui,  fciatichi,  in  camp  rari,  cattiui  mangiatori,  o 
che  lì  votino  molto, o che  figittinocrappe,zarde,o  che  rta- 
jqo incordati, incartcllati,  & habbiano  altri  difetti  limili. 

Ma 
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Mi  non  fi  refti  di  torre  vn  buon  catiallo,  ancor  che  li  fia  lìa 
tocauato  vn’occhioin  battaglia,©  c’habbia piu  fegni  nella 
perfonadiferite,  anzi  che  fi  dourebbono  fcieglierè di  que- 
lli che  per  vn  tempo  fiano  Itaci  in  diuerfe  fattioni  di  guer- 
rajperciochegenerarebbono  maggiormente  figliuoli  ani- 
mofi,&  forti  ad  ogn’imprefa  afpra,&  lunga  Et  però  merita- 
no ogni  laude  quei  Prencipi  chcfpendonoicentenaradi 
fcudfne  gli  ottimi  causili,  per  porli  nelle  loro  mandre,  ac- 
cioche  vengano  parimente  fuori  da  quelle  razze  bei  pole- 
dri,e  di  tutta  quella  bontà,che  fia  pofsibile. 

Vinc.  Quanti  (talloni  vogliono  per  ccntinara  di  causile# 
& come  fi  debbono  tenere , e trattare  nel  viucre',  accioche 
fiano  perfètti  nel  montare  ? 

Lod.Non  pure  ho  letto  piti  Autori  antichi,  che  vn  buono 
ftallone  può  fupplire  fin’ a vinti  causile  ; ma  ancora  ho  ve- 
duto olfertiar  quello  nelle  razze  moderne.  Vero  è,  che  non 
bifogna  mancare  di  tenere  li  (talloni  lontani  da  quelle  ne  i 
pafcoli , o piu  tolto  legati  nelle  Italie  dando  loro  però  del 
fieno,&  da  bere  alle  hore  debite, pcrcioche,  quando  fi  man 
calle  di  quello;  dillurbarebbono  le  causile  da  ogni  tempo, 
le  quali  non  partorirebbonopoi  lor  figliuoli  conquell’or- 
dine,che  ho  detto . Auuertiicafi  però , che  ne  i meli  che  fi 
fanno  montare  li  (talloni  ,bifogna  trattarli  benifsimo  con 
buoni  feni,orzi,ceceri;ouero  con  lpelte,vene,veccie,  e ro- 
bilie,  accioche  fiano  all’ordine  per  montare  due  volte  al 
giorno.Ma  ritrouàdoli  pigri  a quello, giotterà  loro  vna  fpó- 
gia  netta, &nuoua,  con  la  quale  s’habbia fregato  la  natura 
di  quel  le  caualle  preparate  auanti  di  elfi  , &aapoi  fregarli 
bene  i loro  mufi,&  le  narici.  Et  quello  modo  è il  meglio  di 
quanti  dicono  gli  Antichi. 

Vinc.  Vorrei  fapere,s’egli  c bene  a caualcare  quelli  caual 
li  ne  i meli  che  non  montano,  onero  fe  fi  debbono  lalciarli 
nelle  Halle, & non  farli  altro  che  llreggiarli,& dar  loro  ilbè 
re;&  i cibi  nccelTarij. 

Lod.  Certo  è],  che  quando  ftellero  continuamente  nella 
Italia  a ben  mangiare,!!  marcirebbono  nella  pigritia,  & di- 
uenterebbono  vilifsimi  d’animo.  Et  però  io  lodo,  che  ogni 
mattina  innàri  che  beuar.o  fiano  caualcati,&  elTercitati  len 
taméte  accioche  quello  fia  loro  piu  tolto  vno  sboraro , per 
ricrearli,  che  per  affaticarli . Atiuertendo  anco  chealme- 
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fio  per  vn  mefe  c'habbiano  a montare,  fìano  copiofamente 
ben  pafeiuti  con  buone  pafiure:&  il  medefimo  fi  faccia(co 
me  ho  detto)  ne  i meli  che  montano. 

Vinc.Dapoi  che  hauete  detto  i piu  importanti  ricordi  in 
torno  alli  ltalloni  defidero  che  parliate  ancora  di  quanto  fi 
' debbe  fare  alle  caualle  pregne , & quando  fono  per  parto- 
rire^ che  hanno  partorito; 

Lod.  Parlandoui  folo  delle  caualle  valorofe  di  razza , & 
non  dell’altre  tenute  da  i contadini  che  caualcano  & fanno 
lauorare  fenz’alcun  rilpetto  d’ogni  tempo;  dico  che  fi  deb- 
bono trattar  ben  ne  i buoni  pafcoli,&  anco  nelle  Halle  (co- 
me ho  detto)  quando  pioue,  o neuica,  ouer  ne  gli  eccelsi- 
vi freddi;accioche  portino  ilor  figliuoli  al  perfetto  fine.Ec 
come  gli  hanno  partoriti  nelle  Halle  fìano  foccorfe  có  buo- 
ni beueroni  d’acqua  tepida,i  quali  ben’acconciati  con  fale, 
& con  buona  farina  ; fìano  dati  loro  almeno  per  tre  giorni, 
fera  & mattinatnon  mancando  appreffo  di  fommimllrar  lo 
ro  buoni  fieni,e  buone  biade, e di  tenerle  ben  nette,  & con 
buonifsimo  letto  di  paglia,  o d’altro  Hrame , accioche  pof- 
fano  ripofarfi  co  i loro  parti.  Et  queHa  è la  vera  via  per  alle 
uare  i figliuoli  morbidi  di  carne,  & profperofi,  mentre  che 
fono  allattati  da  fimili  madri  ben  pafeiute , le  quali  non  gli 
abandonano  mai  finche  non  fono  condoti  nelle  madre  de 
gli  altri  poledri  feparati  dalle  femine,  come  hanno  compili 
ti  dui  anni. 

’juW.  iti  Vinc.  Di  qual’età , con  quai  modi  fi  debbe  cominciare  a 
governarti  domare  li  poledri  ? 

putiti  Lod.per  l’ordinario , come  hanno  pafiato  dui  anni  (ben- 

* che  in  alcune  razze  Hanno  fino  a tre)  vedo  che  ogni  buon 
Caualcatore  comincia  pian  piano  ad  accarezzarli^  toccar 
li , e darli  con  la  mano  qualche  poco  di  fale  ponendoli  poi 
il  capeltro  gentilmente  al  collo  fatto  di  lana  piu  toHo  che 
di  canape , accioche  non  fentano  durezza  alcuna  ; facendo 
• quefio  nel  tempo  frefco,&  non  nel  caldo.,  percioche  facil- 

mente patirebbono  qualche  danno  nell’afiàticarfi,  non  vo- 
lendo confentire  a tal  legamento  poHo  alla  màgiatoracon 
due  redine  forte  di  cuoio,o  di  canape, facendoli  però  Hare 
appreffo  alcuni  poledri  domati, accioche  vedendoli  co  i ca 
peltri,  fi  addomefiichino  anch’efsi,&  fi  auezzino  a fofferire 
di  ilare  legati . Debbonfi  poi  toccar  con  mano  piaceuole, 
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bora  nel  capo , hora  nel  dodo , hora  nel  ventre  hora  nelle 
groppe,hora  nelle  "àbe,&  hor  ne  i piedii  alzatoglieli  Ipef- 
le  volte,&  nettàdoli,e  battédoli  gentilmentejcome  fe  n vo 
lederò  ferrare*  & finalmente  accarezzandoli  con  tati  modi* 
che  végano  a prender  domedichezza  nó  pure  de  i luoi  gar 
zoni  * ma  etiàdio  del  caualcatore  che  gli  haurà  dacaualca- 
re;  conofcédolo  benifsimo  alla  voce , oc  all’odore*  come  di 
molti, che  s’allegrano  métt  e che  vis’accoda,&  che  végono 
toccati,e  maneggiati  da  lui.Deuefi  parimente  porli  fopra  la 
fchienajduej  e tre  volte  vn  fanciullo , accioche  confentino 
a lafciarfi  montare  adolft)  * & non  è da  mancare  di  dar  loro 
alle  lore  debite  delle  buone  herbe,  e de’  fieni  perfetti.  Da- 
poi  channo  mangiato  a fofficienza  in  compagnia  dei  do- 
mati,ficóducono  a mano  vno  di  quelli,  & vno  di  quelli  in- 
terne pian  piano  all’acqua*&  come  hanno  beuuto,&  vi  fo- 
no flati  dentro  alquanto  di  piu,  fi  ritornano  a i loro  luoghi: 

& a quello  modo  fi  vanno  adeflrando , & domedicando  a 
lafciarfi  gouernare&  maneggiare  Deuefipò  la  mattina  do 
pò  il  beuere  dare  una  mifura  d’orzo,  o d’altra  biada  p pole 
dro*& a mezo  giorno  folo  del  fieno, o dell’herba,&  Umil- 
mente la  fera  innanzi  che  fiano  condutti  all’acqua*  ma  che 
vi  redi  tanta  pallura,dopò  che  hauranno  beuuto,  che  vi  fia 
a fufficientia  per  mangiare , fenza  dar  loro  altra  biada  * per- 
che non  bifogna  tener  quelli  poledri  troppo  grafsi,  nemol 
to  magri*ma  iolo  di  tal  mediocrità, che  maggiormente  dia- 
no fani . Non  fi  mancherà  poi  di  far  loro  buon  letto  fin’al 
ginocchio  la  fera  di  paglia  odi  altro  drame  buono,  accio- 
che pollano  la  notte  npofarui  fopra , il  qual  leuato  poi  la 
mattina  per  tempo , & fregato  a loro  il  dodo , & le  gambe 
con  tutto  il  corpo,  fiano  conduti  fubito*  all’acqua  per  be- 
uere. 

Gio.Bac.Mentre  che  io  mi  ricordo  lodate  voi  il  dar’il  fuo 
co  alle  gambe  di  quedi  poledri , come  vien  dato  a molti  di 
diuerfe  razze  ? 

Lod.Non  fedamente  lodo  a farquedodaMarefcalchiva 
lenti  al  tempo  deJla  primauera,o  dell’autunno,&  nello  fee-  Dtl 
mar  la  Luna , quando  hanno  compiuti  dui  anni  * ma  ancora  "/[ , 
dico  ch’eglie  di  tanto  beneficio  , che  fi  dourebbe  darlo 
tanto  alle  gambe  fané,  quanto  alle  inferme.  Percioche  il 
dar’  il  fuoco  cosi  alle  gambe  dinanzi , come  a quelle  di  die- 
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tro,conflringe,&  indura  le  carni  lafle,  molli , & aperte  ; le 
infiate  fottiglia  & magnicele  humide  feccajle  riftrette  if- 
foluejle  putrefatte  ritaglia^  dolori  mucchiati  rifanajle  pir 
ti  del  corpo  alienate  guarifce  j & quelle  che  fono  crefciute 
oltral’ordinario,minuifce,&nonle  lafciacrefcere . Sema 
che  non  vi  verranno  le  gallerie  fpinelle  & altri  mali  che  k> 
gliono  venir  loro  nelle  parti  da  baffo.  Dato  adunque  il  fio 
co  fi  facciano  pafcere  quelli  poledri,  &fpecialmente  nelle 
hore  della  rugiada;  percioche  li  guarirà  meglio  d’ognial- 
tra  cofa  fatta  loro  nella  ltalla,&  lari  che  i fegni  appariran- 
no affai  manco,&  molto  belli. 

Gio.Bat  Credo  parimente,che  dobbiate  lodar  il  figliar 
le  narici  almeno  quando  fono  fatti  caualli , fecondocneli 
fparano  i Valacchi  & altre  nationi , poi  che  fi  mantengono 
piu  facilmente  al  correre. 

Lod.Senon  che  quello  Fenderle  nari  fa  brutto  vedere, 
nondimeno  egli  è dt  tanto  foccorfo  al  cauallo  gran  corri- 
dore, che  ciaicuno  può  patire  tal  difformità,  làqnalegio- 
ua  ancora  molto  a quelli  che  fono  diuenu  ti  bollì,!  quali  fer 
uono  poi  a loro  patroni  qualche  tempo. 

Gio.  Bat.Di  che  età  fi  debbono  calirare  i poledri, accio- 
che  pollano  conuerfare  con  caualle , & co  i caualli  interi, 
& elfere  caualcati  da  gli  huomini  pacifici. 

Lod.  Non  fi  ca Urano  fin  che  non  han  compiuto  l’anno, 
percioche  all’hora  mollrano  beniflimo  i rellicoli. 

Gio.Bat.Ancora  perche  vi  fono  alcuni  caualli  talmente 
furiofi,chenonfi  polfono  caualcare.ne  rnen  domare, vor- 
rei fapere  qual’effetto  iodate  piu  per  cauar  loro  la  libidine 
con  manco  mal  di  efsi  lo  fchizzarli  coltanaglione , ouer  il 
callrarli  benché  fiano  di  età. 

Lod.Quantunque  da  pochi  anni  in  quà,fi  vfi  callrar  que- 
lli caualìiT  nondimeno  perche  ne  muoiono  di  diremo  do 
lorcjgiudico  che  lia  meglio  a tanagliarli',  poiché  non  lolo 
non  pericola  alcuno;ma  ancora  rimangono  piu  arditi , per 
quella  parte  dineruijo  cordoni,&  d’altre  reliquie  che  reila 
loro,&  nel  callrarli  del  tutto  vien  leuata  via. 

Vinc.Voi  cominciane  a ragionare  intorno  al  gouernar 
i polcdri,ma  per  rifponder’a  quanto  vi  ha  domandato  M. 
Gio  Bartilta  haueteceifato. 

JLod.  Dico  che  i poledri  fiano  ben  gouernati  da*  pru- 
denti 
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denti  & amoreuoJi  feruicori  accioche  con  la  deprezza , dia 
no  loro  occafìone  di  non  pigliarle  alcuni  vitij  : poiché  non 
considerano  auanto  importi  a nodrirli  con  ragione  .,  & 
quanto  Sia  difficile  a leuar  loro  vn  vitio  dopò  che  l’han- 
no pigliato  . Et  però  bifogna  che  tutti  i minilfri  accarez- 
zino di  continuo  quelli  animali , accioche  Si  facciano  me- 
glio conofcere  , oc  amare  tpercioche  con  quelli  ^ezzi, 
lì  lancieranno  gouernare  ,dare  damangiare  , da  beuere, 
toccare,  maneggiare , Streggiare  , & anco  metter  piana- 
mente adoSTo  le  coperte  di  lino  per  le  mofche,&  quelle 
di  lana  per  lifreddi  , le  quali  Siano  cinte  deliramente  ,& 
lafciace  Sin  che  Sì  nettano  la  mattina  leuando  poi  di  fotto 
la  paglia,  & ponendo  la  piu  netta  fotto  la  mangiatora, 
& tutta  la  fporca  con  lo  lterco  portandola  al  luogo  {oli- 
to . Non  mancando  a tener  ben  netta  tutta  le  Stalla  co  i for 
nimenti  che  vi  conuengono  ne  i luoghi  appartati  al  mo- 
do che  Sì  oSTerua  nelle  nonorate  Stalle  dei  Caualieri , & dei 
Principi . Le  quali  vogliono  elfer  grandi,  & ben’accomo- 
date  di  volti , di  porte,  di  finestre  di  mangiatore , & di  col- 
lonne  coi  trauerlì  feparino  i caualli , & anco  di  fuori  via  di 

fiortici  fpatiofi  della  medesima  lunghezza  forniti  di  anel- 
i,  accioche  Si  polfano  maggiormente  legare  , Streggia-^ 
re  , & nettare  di  vno  in  vno  , fecondo  che  di  giorno  in 
giorno  è neceSTario  attendenti  fenza  mancar  punto.  Fa- 
cendo però  quelle  cofe  nel  tempo  caldo  per  lofrefeo,  HC 
quando  è freddo  , ordinarli  nella  Stalla  ben  ferratala  qua- 
le habbia  le  Spere , o impenate  buone  ,,  & chiare . Legan- 
do ciafcun  cauallo  co’l  filetto  fra  l’vna,  & l’altra  colon- 
na , facendolo  Stare  conia  telta  alta  , & poi  ltreggia- 
tolo  benifsimo-per  tutta  la  perfona,  li  netta  con  le  pez- 
ze di  lana  tutto  il  capo , gli  ocelli , il  mostaccio  ,le  narici, 
e le  mafcelle,lc  orecchie,e  tutta  la  telta  con  la  fpongia  ben 
bagnata  nell’acqua  frefca,bagnando  Similmente  le  chiome; 
Jla  coda  , & poi  pettinandoli  benifsimo  . Et  fatto  beo 
quelle  cofe  , non  mancano  di  ilroppicciarli  molto  be- 
ne tutta  la  perfona  con  tanta  paglia  ben  ritorta  , che  pof- 
fanò  tener’  in  parte  nella  mano  : ltroppicciando  anco 
bene  le  gambe  , & fpecialmente  intorno  a i pasto- 
relli i percioche  , come  mancano  di  quelto  officio  li 
vien  la  rogna,  & altri  mali,  perlalor  poltroneria , 
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de*maeftri  di  Italia,  che  non  follecitano  di  vedere  i poueri 
caualli  mal  trattatù&mafsimamente  quando  lono  malfer 
iati,&  che  alle  volte  per  mancamento  d’vnfol  chiodo, fo- 
no cagione  che  fui  viaggio  li  perde  vn  ferro  , & per  lo  fer- 
roso (gradato  cauallo  ai  tanto  prezzo , perde  il  piede . Et 
quella  è vna  cofa  delle  maggiori,che  con  gran  difigentia  bi 
fogna  vedere  ogni  giorno  piu  volte  nel  viaggio:&  fpecial- 
mente  nel  pairar  per  monti  o per  vie  faflofe  j ipoiche  quan- 
do il  cauallo  ha  lafciato  il  ferro,&  che  camina  fenza  quel- 
lo, in  picciolahora,(ì  rompe  talmente  il  piede,  che  molte 
volte  non  è mai  cauallo. 

Ordinati,&  politi  i caualli  da  i garzoni,  come  hanno  ma 
giato  alquanto  di  fienosi  conducono  all’acqua;&  ritorna- 
tofi  alla  italiani  compartono  vna  prebenda  ai  biada  criuel 
lata,&  mondata  per  cauallo.  Et  mentre  che  mangiano  , il 
buon  Maeltro, patteggiando  da  l’vn  capo  all’altro , afcolta 
di  vno  in  vno , quai  Tono  quelli  che  la  mangiano  bene , & 
quali  male:  crefcendo  la  mifura  a quelli  che  la  mangiano 
auidamente,&  fccmandola  a gli  altri  che  mangiano  pigra- 
mentejnon  mancando  di  guardarli  in  bocca,&ritrouando 
li  qualche  impedimento , che  fi  polfaleuare,  vfa  ogni  arte 
(per  quanto  sà,&può)per  guarirli.  Percioche,  per  prouer- 
bio  h dice.Che  i caualli  vanno  co  i piedi,  & col  ben  man* 
giare  fi  mantengono  alle  fatiche.Auuertifcano  di  non  bat- 
teri poledri,ne  di  fpauentarli  con  gridare, o con  altri  modi 
mentre  che  fi  gouernano  in  Italia  j Difogna  vfar  loro  ogni 
piaceuolezza:toccandoli  frette  volte  tutto  il  corpo  , & lu- 
fingandoli  con  la  voce  dolce,o  con  dar  loro  qualche  cofec 
ta  non  ordinaria  da  mangiare  che  li  piaccia . Et  con  quelle 
vie  fi  fanno  ipoledri  manfueti,&  domeftichi  talmente  che 
poi  fi  lafciano  gouernare. 

Gio.Bat  Ancora  voi  M.  Lodouico  non  'venite  al  patto  , 
che  fi  deue  vfare  nel  principio  , quando  fi  ha  da  caualcare 
quelli  poledri. 

Lod.Addometticare  ben’il  poledro,l’eccelléte  catialeriz- 
zo  li  pone  prima  il  cauezzone  con  ogni  deftrezza  lenza  far- 
li altro, che  lanciarglielo  con  le  due  redine  ( pur  di  corda  ) 
per  due,ò  tre  hore:leuatogliele,il  giorno  feguente,dopo  il 
vel  pero  gliele  ritorna,^  lafcia  alquanto  j & poi  pigliate  le 
redine,  lo  riuolge  pian  piano  fuori  della  barra,  & lo  con- 
duce 
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duce  fotto  al  portico,ò  in  altro  luogo-.hora  fermandoli,  & 
hora  patteggiando, gentilmente  per  quel  tempo  che  lipare 
conueniente  alla  fua  domellichezza,òdurezza.Onde,ritor 
natolo  alla  Italia , fubito  il  garzone  al  folito  lo  piglia , & li 
leua  il  cauezzone,&  li  ripone  la  cauezza,  e poi  all’hora  con 
fueta  ( hauendo  prima  mangiato  del  fieno  ; lo’  beueraj,  & 
dapoi  li  dà  la  biada  ordinata.Et  il  terzo  giorno,  non  folo  il 
cauallerizzo  li  ritorna  il  medefimo  cauezzoneall’hora  foli 
ca  ma  có  ogni  gétilezza  liponeadofib  la  bardella,  ò ballina 
fenza  ftatfe,petcorale,&  gropiera,  & la  cinge  con  carezze, 
& la  ftringe  pochiflìmo, lenza  farli  altro  che  menarlo  fuori 
della  Italia  colcauezzone  , & condurlo  con  piaceuolezza 
fottoal  portico,&altroue  per  quelle  ltrade,ò  campi, come 
li  piace;  & ritrouando  campi  aratavi  entra  dentro.onde  fa- 
cendoli dar  vna  bacchetta  alquanto  lunga  dal  garzone  che 
lo  feguita,  li  ferma , & fa  andare  pian  piano  il  poledro,fin 
che  a poco  a pocova  crelcédo  palfojtoccàdolo  qualchevol 
ta  leggierméte  có  la  detta  baccettina,col  fargliela  vedere, 
& dapoi  fermatolo  lo  carezza  con  la  voce,  & lo  tocca  con 
le  mani, & poi  firiuolgono  verfo  la  flalla;&  giunti  lo  dile- 

{jna  al  garzone , il  quale  lo  gouema  nel  leuarli  deliramente 
a bardella,  cauezzone  &nel  metterli  inqtieH’illante  la  ca- 
uezza.Et  venuto  il  quarto  giorno  neirhorafolita,lipone  la 
bardella , & il  cauezzone;&  accarezzatolo  alquanto , li  fà 
montare  adolfo  vn  garzonetto:  & vedendo  che  non  fa  ltra- 
ni  ezze  alcune,  lo  leua  con  le  redine  fuori  della  barra , & lo 
conduce  fotto  al  portico  j & vedendolo  ltar  quieto , lo  fa 
paleggiare  per  vn  poco,&  poi  accarezzatolo,  li  tocca  & 
palpa  có  la  mano  il  petto, il  collo , il  capo , e lo  conduce  a 
luogo  alto  fatto  a polla  per  montare, oc  fmonrare,mentre 
che  fi  caualca  fenza  ltaffe,&  che  i poledri  fono grandhEt  fac 
todifcendereil  garzonetto , egli  entra  leggiermente  nella 
bardellajtenédo  bem/Iìmo  le  redine  giulteonde  fermatoli 
alquanto  fi  fa  porger  di  dietro  vna  bacchettina  picciola,có 
la  quale  li  tocca  il  colloj&  allentando  vn  poco  le  redine,lo 
fa  andare  commodamente  per  lo  portico.ò  per  altro  luogo 
apprelfo.  Ma  fe  per  cafo  fa  qualche  atto  contrario, Io  ferma 
colcauezzone  ,&  l’accarezza  con  voce  & con  atti  piace 
uoli  ; & vedendo  che  fi  acquietalo  fa  andare  pian  piano 
crefcendo  poi  a poco  a poco  fin  che  lo  fa  caulinare  , Se 
„ trottarci 
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trottare  j & fatto  quello  con  ogni  dcftrezza  per  vn  buon 
pezzo  lo  ritorna  verfo’la  Italia , & giuntoci,  lo  dillegnaal 
garzone  folito , il  quale  hauendoli  pollo'  la  cauezza  , & 
legatolo  alla  mangiatora,  lo  copre  con  la  coperta, accio - 
che  ritrouandofi  accaldato , non  lì  raflredifca  j & paira- 
to poco  piu  d’vp’hora  , li  lena  la  coperta  , & la  bardella  ; 
Sfregatolo  alquanto  conia  paglia,  maflìmamente  doue 
ft  troua  bagnato  dal  fudore,  lo  copre  con  la  medelinia 
coperta,  & dapoi  fregatoli  le  gambe  i piedi , gli  or- 
dina il  mangiare  , il  beve,  & il  buon  letto.  Venuto  poi  il 
quinto  giorno, eflendo  llato  bcn’ordinato  dal  proprio  gap- 
zone  ( all’horafolira  ) gli  è pollo  dal  cauallerizzo  il  ca- 
uezzone,  & la  bardella  ben  cingiara;  e menatolo  al  luo- 
go confueto  del  montare  afcefoui  gentilmente,  lo  fa  anda- 
re perle  vie,  perii  prati , & per  li  campi,  hora  cotnmoda- 
mente  , & fiord  caminando,  & trottando  lìmche  comin- 
ciaa  fcaldarfi  ; facendo  il  limile  di  giorno  in  giorno:  ac- 
crefcendoli  ogni  bora  piu  la  fatica  ; conducendolo  fpe- 
cialmente  ne  i campi  arati,  &r  ini  facendolo  caulinare,  & 
trottare  finche  comincia  a fiancarli;  poiché  quella  è la 
via  di  alfuefarlìal  leuar  ben’i  piedi,  & a foallegiarfi  be- 
rilfimo  : non  mancando  poi  di  volgerli  verio  la  Italia  pian 
piano  accioche  giunto  lia  pigliato  dal  garzone  per  far- 
lo palleggiare  con  le  redine  in  mano  ,-fin  che  è afeiuto, 
& condtìtto  al  fuo  luogo  i per  ordinarlo  a quanto  li  fa 
bi  fogno.  •• 

Parimente  negli  altri  giorni  non  manchi  if  Cauallerizzo 
di  caualcare  il  poledro  ogn’hora  piu:  & come  vede  ch’egli 
è addomefticato  3 lo  fa  ferrare  tanto  ne  i piedLd^dietro  , 
quanto  in  quelli  dinanzi , & con  ferri  leggieri , afccioche 
maggiormente  egli  polfa  caualcarlo  per  luoghi  pietrolì,  & 
montuofì , jfenza  romperli  le  vngie,  o diuemre  llroppiato  : 
non  adoperando  altro  che  vna  baccherina,  &il  cauezzo- 
ne  per  farlo  andare  pianamente,&  fortemente , facendolo 
nonfolo  cambiare,  trottare,  galoppare,  o correre  veloce- 
mente , ma  ancora  atteggiare , riuoltarc , & faltare , & an- 
co tirare  ben  de’calcij&Vrtare  con  la  tetta,  &con  lefpalle 
fecondo  che  conofce  elfer  ifpedicnte  . Non  manca  poi  di 
farlo  alcendcrelopra  i poggi , i colli  , &i  monti,  & di- 
Icendcre  nò  meno  bemtiìmo  : conducendolo  anco  doue 
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liano  molini , folli/upinq  rafiche,macinatore, petti  tore,& 
doue  fi  battono.  biade,legumi,lini,&  altre  cote , accioche 
non  fi  fpauenti  nel  vedere, & vdirc  fimili  firmiti . Et  oltra 
che  lo  conduce  a veder’andare  cocchi),  carri , carrette  ,<,& 
gran  numeri  di  porci,di  vacche.di  pecore,e  di  capre,  lo  fa 
pattare  ancora  doue  fono  de  gli  agnelli  morti, de’vitelli, de* 
manzi,& d’altri  animali  che  fimangiano.Otteruando  di  dì 
in  dì  tutte  quelle  cofe,  fin  che  lo  vede  ben’addeftrato  nel- 
randare,&Den’ailicnraco,nel  vedere,  & nel  fentire  tutte 
quelle  cofe, che  vi  ho  narrate. 

Hora  vedendo  il  prudente  cauallerizzo  che’I  poledroè 
homai  domato  in  buona  parte,  non  fidamente  li  pone  do- 
po nona  in  bocca  vn  modo  immelato,  farro  invn  canone, 
con  la  tetterà  di  corame  , & con  le  fu  e redine:  ma  lardato- 
glielo coli  matticare  fin  all’hora  con  fueta  del  caualcarlo,vi 
mette  ancofoprail  cauezzone,&lì  cinge  labardella:On* 
de, montandoci  Jo  caualca  in  diuerfiluoghiifacendolo  ho- 
ra andare  palio  patto,&  hora  trottare, galoppare,  correre, 
& fare  piu  rimette, & anco  faltarefofii,e  pattare  piu  fiumi, 
& altre  acque. Non  mancando  di  darli  quel  buon’andare , 
ch’egli  maggiormente  apprende  . Percioche  altro  andare 
vuole  il  g:nctto,aitro  il  caual  di  lancia,  & altro  vnnreza- 
nojò  ronzino  per  vn  genti!  huomo. 

Gio.Bat.  Come  fi  può  conofcere  di  tempo  in  tempo  la 
età  loro? 

Lod.  Alcuni  Autori  fono  differenti  nel  raccontare  quelli 
ordinijpercioche  anco  i caualli  fono  come  gli  huominijde’ 
quali  vi  fono  che  hanno  vintifei  denti,altri  vintifette,  & vin 
tiorto,&alcri  vintinoue,e  trenta  vero  è,  che  Aditotele  vuo 
le  che  il  Cauallo  ne  habbia  quaranta,  benché  in  qfti  paefi  ne 
ho  veduto  fino  a quaràtadui,cioè  vinti  nella  mafcella,o  ga 
natta  di  fopra,&  vintidui  in  quelle  di  fiotto  . Et  però  dico 
che  il  poledro  nafee  fenza  denti,&  poi  nei  dui , o tre  primi 
meli, comincia  a buttarne, & in  capo  dell’anno  ne  ha  fatto 
fei  difopra,&lei  difottojonde  giunto  a i trenta  meli , ne 
muta  nel  mezo  dui  di  fopra  , & dui  altri  di  fiotto  , & nei 
quarantadui,ne  ha  mutati  altri  quattro  per  lato  che  tocca- 
no i primi  mutati. 

La  onde, palliati  i fetti  anni,  non  fi  può  conofcere  piu  la 
età  di  cauallo  alcuno  per  conto  de’  denti  fuori  che  nei  do- 

’ deci 


Jts  GIORNATA  XIII.  AGGIVNTA 
deci  annijvedendofi  nel  mezo  d’efsi  denti  vna  negrezza  ri5 
lolita, & quanto  piu  egli  va  nell’età  , tanto  piu  li  diuengo- 
no lunghi, eccetto  però  quelli , che  noi  domandiamo  ta- 
glioni , i quali  per  cagion  del  freno  , dopo  il  quinto  an- 
no diuengono  ogn’hora  piu  piccioli,  & vanno  conto- 
rnandoli. 

I dodeci  denti  per  cauallo,che  fono  dinanzi , fono  chia- 
mati voraci , per  li  quali  fi  conofce  la  età  fino  al  fettimo 
anno  . Poi  non  folamente  ve  ne  fono  quattro  detti  canini 
per  Pacutczza , i quali  noi  chiamiamo  lcaglioni,ma  ancora 
ve  ne  fono  vintiquattro  didietro , che  fi  veggono  mala- 
mente,detti  da  gli  antichi  molari,  & da  noiganaifali  , o 
mafcellari , i quali  fono  talmente  grofsi,  che  ciafcuno  è 
maggiore  tre  volte  tanto  d’ogn’vno,che  fono  dinanzi . Di 
maniera  che  tutti  afeendono  al  numero  df  quaranta,&  fino 
aquarantadui  quando  però  ve  ne  fono  dui  altri  nati  della 
mafcella  da  balio  apprelfo  gli  fcaglioni , & verfo  i ganaflo- 
ni.Vei  o è,che  fi]  come  vi  fono  de’  caualli  che  piu  tolto  prò 
i ducono  i denti,che  non  fanno  de  gli  altri , coli  ve  ne  fono 

, che  tardano  a mutarli,&  a produr  gli  fcaglioni,che  mai  no 
fi  mutano  . Poioltrache  la  età  de  caualli  non  fi  conofce 
palTatifcome  ho  dettoci  fette  anni,  per  conto  de’ denti,  fi 
conofceperòalle  crefpedel  labro  di  fopra , come  alcuni 
vogliono,  che  tante  fono  le  crefpe,  quanti  fono  gli  anni. 
Senza  che  fi  conofcono  alla  mitezza,  alla  malenconia  del- 
Ja  fronte, aU’abbalfamento  del  collo,alla  pigritia  ditutto’l 
corpo, al  langore  de  gli  occhi,  & alle  canitie,chefpecial- 
mente  fi  veggono  a’  caualli  morelli,bai,fauri,rouani,  fagi- 
nati,&  d’altri  colori,  che  ritirano  all’ofcuro  conofcendo 
fimilmente  la  vecchiezza  ne’  caualli  leardi  rotati , che  era- 
no fcuri,efiendo  diuenuti  chiari,  oueroeflendo  bianchi  del 
tutto  & fattili  mofeati.  Oltra  che  fi  conofcono  elfer  vechi, 
tirando  la  pelle, non  tanto  delle  mafcelle,  ma  di  tutto  il  cor 
po,la  quale  quanto  piu  tarda  a ritornare,tanto  piu  fa  vede- 
re chela  vecchiezza  è maggiore  : & per  contrario  , ritor- 
nando fubito,moltrail  cauallo  gioùane. 

Gio  Bat.Pcreflermi  piaciuti  quelli  breui  difcorfi,haurei 
Forma  di  carG  che  mi  faceite  vn  ritratto  d’vn  bel  cauaUo,comincià- 
yn  beltà-  do  dalla telta  fin’a’piedi. 

. Lod.  A formami  vn  bel  cauallo,  bifogna  c’habbia  prima 
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la  reità  picciola,allegra  difronte,afciutta,e  lecca  di  carne, 
perche  fi  veggono  maggiormente  le  vene,&  ineriscile  lo 
inoltrano  viuace  di  fpirito. 

Bifognapoi  ch’egli  habbia  gli  occhi  neri,  grofsi  & che 
efcano  m fuorijpercioche  quel  cauallo,  che  gh  ha  bianchi, 
o di  colore  del  gatto  non  vede  di  giorno  molto  lontano, 
ma  fi  ben  di  notte.  Et  fonoanco  cattiui  quegli  occhi,  che 
fonoincauati,o  gazzolini,o  della  forma  de’ porcini  : lenza 
che  fanno  parere  ancora  diforme  il  cauallo  come  fanno 
il  mede  fimo  quando  vno  è bianco,e  l’altro  nero,  o che  fo- 
no difsimili  d’altri  colori,o  d’altre  forme,come  vanamcn- 
tefe  ne  ritrouano. 

Ancora  fta  bene,che  habbia  le  orecchie  curte,  acute , & 
diritte:perche,  sì  come  quel  cauallo  che  le  ha  ben  forma- 
te^ dimoierà  animofo,fcroce,&  potente  ad  ogni  gran  fa 
ticascofi  quello  che  le  ha  grandi  fi  dichiara  efier  vile,&  di 
poco  valore. 

Appreflo,ècolà  buona  che  habbia  le  mafcellepicciole, 
lòtih,feche  & non  difuguali  ; percioche  quando  il  cauallo 
ne  hauefie  vna  tenera,e  l’altra  dura,  o che  fuflero  grolle  tut  . 
te  due,&  il  collo  culto  , farebbe  difficile  ad  imbrigliare  il 
freno  al  luogo  fuo. 

Et  bene  parimente,  che  habbia  la  bocca  grande , fquar- 
ciatadi  molta  feflura,&  bene  aperta, poi  che  eglifarafem 
pre  facilissimo  a imbolarlo  & a maneggiarlo , lenza  che 
egli  habbia  le  labrafottili,&  riuolte  in  iuori,accioche  non 
impedifcano  l’effetto  della  briglia , come  occorre  a certi 
caualli,che  diuengono  sboccati,  & non  per  altra  cagione, 
che  per  le  labra  difconcertate . Oltra  che  quanto  piu  li 
troua  la  barba  picciola,afciutta,&  non  piena  d’ofsi,  nè  du- 
rale baffa, tanto  meglio  il  barbozzale  aiuterà  il  freno  a mi 
gliore  effetto. 

Similmente  è bene  che  habbia  le  nari  bene  aperte , gon- 
fie, vermiglie, & grandi:  percioche  dinotano  che  il  cauallo 
ha  il  calor  viuace  di  fpiriti , & i meati  del  fiato  molto  am- 
pi,i  quali  lo  fanno  parer  piu  terribile  . Senza  che  ritrouan- 
dofi  ben  dotato  di  nari,  le  fommerge  anco  profondamen- 
te nell’acqua, mentre  che  beue. 

Dapoi  bifogna  che’l  cauallo  habbiail  collo  afcendente 
dal  petto  veri©  il  capo,comcloportailgallo , curuandofi 

però 
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però  talmente,che’l  capo  venga  a Ilare  dauanti  al  cauallie- 
re  , & gli  occhi  riguardino  aTuoi  piedi  Ma  perche  vi  fono 
alcuni , che  lodano  per  bello  quel  collo , che  piu  nei  caual 
lo  è lungo,  & altri  quel  ch’è  molto  curto,  dico  che  bifo- 
gna,che  fia  nè  troppo  lungo,  nè  molto  curto,  ma  che  fia 
aleuato,fcarico  di  carne,  e incuruato  : percioche  quanto 
piu  ègroflbjcurto , & carico  di  carne, tanto  maggiormen 
te  e difficile  ad  infu  narlo  , & a farlo  vbidiente. 

Vuole  effer’anco  il  collo  adornato  di  crini  lottili,  cre- 
fpi,  & quelli  del  ciuffo  lunghi , accioche  gli  occhi  non  fia- 
no  molelàati  dalle  mofche  o d’altri  impedimenti. 

Apprelfo  bifogna  clie’l  cauallo  lìa  di  petto  largo,molle, 
&vlcito  fuori  aguifadel  colombo  11  qual  e, offrala  bellez- 
za, lo  fa  piu  idoneo  alla  forza , & a far’i  palli  piu  lunghi , 
fenza  ìncauallarfi  le  gambe  dinanzi,cgme  gli  occorre  quan 
do  è per  natura  ftretto.Et  nonfalla,che  il  petto  bello  baie 
fpalle  forti,&  lo  ilretto  le  ha  femprc  deboli. 

Non  meno  bifogna  che  il  cauallo  lìa  ben  formato  di 
buone  gambe,lequali  fiano  grpffc  d’offo  carnofe,dritte,al- 
. te,&  egualmente  diftefe  da! ginocchio  al  piede.  Hauendo 
anco  le  cofcie  groffe , lunghe , mufcuolofe , & neruofe:le- 
quali  lìano  co  fi  carnofe  di  dentro  ; colrie  di  fuori  & cori- 
fpódenti  al  petto, & a i latij  percioche  quanto  piu  internai 
lo  è tra  elfefotto  la  coda , tanto  maggiormente  verranno 
Tanche  ad  allargarli ;&  da  qui  il  cauallo  farà  piu  fermo, 
piu  forte,  & piu  agile.Hauendo  non  meno  i calcagni  affi 
con  le  giunture  gròffe,curte  , & non  vicine  alle  vnghiejle 
quali  fiano  dure,  alce , concaue,  rotonde,  & nerejpercio- 
che  le  bianche  fono  cattine, per  effer  tenere,  & le  nere 
dure. 

Bifogna  parimente  che’l  cauallo  fia  curto  di  fchiena , nò 
gibbofa,ò  acuta;mapiu  toflo  talmente  piana,  che  paia  ha- 
uer’vn  canale  fin’alla  coda  & il  dolio  lìa  non  molto  alto, ne 
molto  baffo;  il  dipartiméto  delle  fpalle  fia  dilfinto,  lequali 
lìano  larghe  lunghe, grandi,dirittc,&  fòmite  di  carne  Ha- 
uendo parimente  la  groppa  piana, Joda,grafià, & quali  dop 
pia  con  vu  certo  canale  inmezo  ; & non  meno  Ja  coda  lìa 
di  fulfo  curto,  foctiIe,&  fermo  con  le  fete  lunge , & ch’egli 
ia  porti  Ifretta  fra  le  cofcie. 

; Poi  bifogna  che  il  tatuilo  lubbia  i lombi  ampij,  & tou  : 
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di,  perche  meglio  alzerà  i piedi  dinanzi,&:  confeguentemc-* 
te  quei  di  dietro  ,fenza  che i fianchi  appariranno  piccioli, 
poiché  efiendo  grandi , parte  lo  difFormano,  & parte  l’in- 
aebolifcono.Oltra  che  bifogna  hauer’ilaci  pienotti,#:  lun- 
ghi di  l'opra  del  vcntre,llando  che  lo  dimollrano  piu  bel- 
Io,piu  robullo,&  piu  atto  al  caualcare. 

Bifogna  lìmilmente  che  il  cauallohabbia  il  ventre  pic- 
cìolo,tondo,&  ben  fotto  alle  colte:LequaIi  fiano  ben  lar- 
ghe, & lunghe  con  picciolo  tratto  da  l’vltima  di  dietro  al  * 

nodo  deH’ancha.Percioche  nò  folo  il  cauallo  farà  piu  efpe 
dito  nel  corfo , & nelfaltre  attioni  : ma  il  caualier’ancora 
potrà  con  maggior  commodo  entrar’infella.Et  vitella  chè 
gli  habbiai  teiticoli piccioli  Seguali:  percioche manco 
gl’impedifcono,e  lidino  ©ccafionedi  minori  nuli  in  quel 
le  parti.  E vero  , che  e (Tendo  grande,  ha  piu  forza  in  tutti  i 
membri,&piu  virtù  neU’animo. 

Gio.  Bar.  Ancora  che  lì  a ilato  belfvdir  quelli  vollridi- 
fcorlìi  nondimeno  ilnollrofamofo  Ballino  marefcalco  in 
Manerbio,in  poche  parole  forma  vn  bello,  & buon  caual- 
lo, dicendo. 

Bifogna  che’ 1 canallo,habbia  gli  occhi,elegionturedel  Ctmt  ìnpa 
bueji  piedi  & la  forza  del  mulo,lc  vnghie,  &le  cofcie  del-  pzrsls 
l’alìno,lagola,&il  collo  del  lupo  :Je  orecchie , &-lacoda  fl  fama.  un 
della  volpe, il  petto,#  le  chiome  della  donna  ; la  ferocità,  itl  'Mal- 
to (ardire  del  leone,  la  villa,  &i  giri  del  ferpentejlanerez- 
2a,e  l’andare  della  gattaje  la  velocità^  l’agilità  della  lepre. 

Lod.  Apprelfo  i nollri  detti.bifogna  cne’l  cauallo  hab-  Doti  </•»* 
fcia il  paflbeleuato,il  trotto  fciolto,ìl gallopo gagliardo,  il  buon  txud 
correre  veloce , il  l'altare  aggroppato,"  il  maneggiar  lìcuro  lo. 

& prdlojdfendo  leggier  alla  mano,#  vbidiente  nel  vol- 
gerli da  ogni  banda  : portando  la  cella  giullamenre  fenza 
fdegnarfi  della  briglia , ne  dello  fperone  : ma  conforman- 
doli alla  volontà  deli’huomo  che  lo  caualca:  non  mouen- 
doli, ne  fpauentandoli  per  nouità  ch’egli  fendile,  o vedelfe; 
ne  brauando,  o perco tendo  altri  caualli;  ne  per  alcun’odo- 
re di  giumente  infuriandoli  nell’anitrire,  & nel  calcitrare  ! 

concisi. 

Finalméte  è da  lodare  il  cauallo  di  fpirito  vigorofo,  vbi- 
diente , manfueto,  agile,  veloce, & che  habbia  bocca  pia- 
ceuole,piedi  buom,e  robulti  lombi:percioche  lari  fen.pre 

Y com- 
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commodo  a qual  fi  voglia  caualieie,ò  principe,perappor 
tarli  in  qualunque  imprefa,honorc,  & certa  fallite  Ma  quel 
cauallo, che  ò per  vigliaccheria  ha  bifogno  di  fperone,ò  di 
sferzaiouer  p ferocità, ha  bifogno  di  molte  carezzejdà  lem 
ore  gran  moleftia  al  patrone,  & poi  ne  i pericoli  li  pertur- 
Dal’animo  di  continuo. 

Vinc,  Quanti  anni  può  viuerevn  cauallo  ben  trattato 
^ànto  dal  patrone? 

f»o  yiuei  Lod.Quefto  nó  fi  può  determinare^  perla  diuerfita  de 
y» (Mallo.  plti}&  perla  natura  de’lor  caualli;  e fi  anco  per  l’effer  bene 
& mal  pafeiuti’,  & per  effer  affaticati  affai , o troppo  poco. 
Nondimeno  ordinariamente  nel  noftro  Clima  , elfendo  bc 
trattati, viuono  commodi  fin’ai  ledcci,&  vinti  anni.Et  pe- 
rò ciafcun  patrone  douerebbe  trattar  il  fuo  cauallo  tempre 
con  prudentia,  poiché  egli  lo  goderebbe  piu  anni  affaldi 
quel  che  fanno  infiniti  huominijl  quali  fallano, o nell  affati 
cadi  fenza  mifura,©  in  non  dar  loro  da  mangiare  , o in  non 
tenerli  ben  gouernati,ouero  perche  gli  amano  troppo, gli 
amazzano  col  tenerli  molto  dchcati,fenza  caualcarli,  o dar 
loro  fatica  alcuna.  r 

Vinc. Vorrei  che  ci  dicefte  le  Qualità  de’mantelli  che  fo- 
no da  lodare, c quelli  che  fono  da  bialmare  *.  poiché  molti 
pratici  ltiniano  che  i caualli, quali  icmpre  inoltrino  ne  ilo- 
ró peli  il  valore, & la  loro  poca  bontà. 

Lod.Quantimque  vi  fiano  diuerlifiimi  colori , nondime- 
ChiartX n0  tuttideriuano  dal  baio , del  fauro,  dal  leardo  &dalmo 
Xaietm*  ren0.i  qUali  quattro  colon  dipcdono  dai  quattro  huniori, 
felli.  che’l 'cauallo  ha  nel  corpo  ,&  che  hanno  conuenientia 
con  ì quattro  Elemétucioè  al  fuoco, aere, acqua, bc  terra. La 
colera  adunque  che  affomiglia  al  fuoco, genera  i!baio:il  fan 
mie  che  ha  conuenientia  con  l’aere, genera  il  fauro.Maflem 
ma  che  comlpóde  all’acqua, genera  il  leardo. Et  lamalinco 
nia  che  fi  attribuire  alla  terra, genera  il  morello. 

Velò  comincierò  a ragionami  del  cplor  baio ,. il  quale  c 
‘ il  miglior  mantello  di  tutti  gli  altri, come  quello  che  dimo- 

flra  piu  vigore , & piu  ardimento  alla  guerra , & a i duelli/ 
' attcfoche  quelli  caualli  non  fi  lpauentano  ancor  che 

fiano  feriti  , perche  non  veggono  il  fangue  ch’efce  loro 
dal  corpo.Et  quello  colore,  non  folo  fi  diuide  m baio  cafta 
guato  /dorato , rotato , pomellato , & fauro  i ma  anco- 
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ra  il  caftagnato  è migliore,  quando  inclina  alTofcuro,  oue- 
ro  che  le  caftagne  fono  fparfe  fopra  la  groppa, & per  tutto 
•il  corpo . 

Il  color  Tauro  fa  il  cauallo  predo, ardito,pronto,ma  non 
di  molta  forza.  Il  qual  è tanto  migliore,  quanto  ha  buona 
mefcolanza  d’altri  humori . Et  però  fi  come  i Tauri  abbru- 
ciati, o metallini,  fono  fuperbi,  capriccio!!,  (aleatori , ro- 
budi,&  di  natura  nobili:cofi  i molto  chiari,  non  fono  buo 
ni,come  fono  gli  ofeuri. 

Il  color  leardo  fi  può  diuidere  nel  rotato,mofcato,mel- 
lato,  argentino,  & (tornello  . Et  di  quelli  il  rotar®  è egua- 
le in  bontà  al  baio.  Et  èfimileanco  il  mofeato  nero,  per 
elfer  sniglioredel  mofeato  rollo  : perciochequettoèfem- 
pre fuperbo,&  fdegnofo  quando  ha  i fegni  nella  celta,  & 
apprelfoal  mufo.Poinon  Colo  il  meliaco  è riputato  fiacco, 

& di  poche  forze;  benché  fia  fauio;  ma  ancora  lo  (tornello 
non  fenza  cagione  è detto  cofi,  come  quello  ch’è  di  poco 
intelletto.ma  è però  veloce  nel  correre , & in  ogn’altra  at- 
tione . Et  del  leardo  argentino  , egli  dimodra  lultrezza 
mefcolata  di  nero , la  quale  dinota  lpiriti  purificati  che  di- 
ftacano  la  malignità  della  flemma, & dell’hutnor  freddo, & 
humido  . 

11  color  morello  fa  il  cauallo  malinconico  , & alle  volte 
di  mala  natura  . Et  benché  , per  prouerbio  fi  dica.  Ca- 
nal morello, o tutto  buono, o tutto  fello(pai  landò  di  quel- 
li, che  fono  peri,  come  fono  i corni  ) nondimeno,  po- 
chi, vi  fon'o  chcnonfiano  agili,  prelti , viuaci,  e fuper- 
bi. bene  è vero,  che  tanto  piu  variano  in  bontà,  quanto 
piu  fon  diuerfi  di  pelo  . Ma  e (Tendo  rotati , mofeati , & 
pezzati  di  bianco , o nella  fronte , o ne  i piedi  : maggior- 
mente fi  fanno  conofcer  per  caualli  buoni  ad  ogni  itnprc- 
fa.S:  quello  bada. 

Gio.Bat.  Perche  il  Sole  comincia  a voltarli, farà  bene  che 
diciate  (blamente  quei  piu  fegnalati  rimedij,  che  fono  buo- 
ni per  fauare  le  infcrmità,ehe  communementevengono  ai 
caualli. 

Lcd. Comin  fiero  per  fan  are  i dolori , che  -Tengono  al  camallo  per  fi*'  Rimedii  e 
per  finità  difvtgue.o  d humort.che  fi  cono  [cono  nel  mouere  i fianchi  fen-  Plt*  dolori 
%a  gonfiar  fini  altro  che  nelle  Tene  er  Jigitta  interra  per  troppa  pafio  dei  canai- 
nt ibi  fogna  cattarli  del  f angue  dall'  wat&  l'altra  parte  della  yen  a cm  - 
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già, che  è appreso  alla  cintura’, & menarlo  paffo  paffo  a mano  • & non  li 
dar  da  mangiare, nè  da  heuere  fin  che  non  farà  liberato. 

Al  dolor  poiché  -viene  al  cavallo  per  yentofità  ne  i fianchi  ,fi  rimedia 
col  porli  nel  culo  la  maggior  parte  di  yncanellodi  cànna  molto  groffix, 
di  lunghe?£à  di  vn  pal  ino  ,vnto  di  elio  comune:  il  quale  fi  lega  talmen 
te  al  tronco  della  coda  .che  non  pofia  yfcir  fuori,&  d apoi  fi  caualcaper 
lungo  fpat  io-, trottando  piu  tofio  per  luoghi montuofi,clie  per  piani:  Et  ri- 
tornato a cafa, offendo  tempo  freddo,  vi  fi  getta  adoffofubito  vna  coperta 
di  lanate  fi  frega  fòrtemente  i fianchi  con  le  mani  bene  ente  di  olio- , fin 
che  fi  Tifi  aldi, & mandi  fuori  la  yentofità  per  lo  canello.  Nè  yi  fi  man- 
chi di  darli  da  mangiare  cibi  caldi, & dell'acqua  cotta  con  cornino  , 
con  f emende  di  finocchio  per  ygual  parte  in  quantità,  & confarina  di 
frumento  mefcolata  in  (teme  » e tenerlo  in  luogo  caldo , o ben  coperto  con 
filli  auina. 

Al  dolore  che  Viene  al  cavallo  per  mangiar  troppo  or%o,  ò altra  mor- 
bida pattar  afe  li  gonfiano  i fianchi,  & il  corpo  ; Onde  a guarirlo  fi 
fa  yna  decottione  di  malva, di  marcorella,di  orfina  , di  y iti  accia,  dip-a. 
rietaria,&  d’altre  herbe  che  lubrichino-, aggiungendovi  mele  fiale. olio, 

femola  -,  & fatta  tepida  questa  decottione , & pofia  in  vi*  ven- 
tricolo che  babbi  rn  cannello  conueneuolmente  lungo  , & grofio  a mo- 
do di  critteroft  fa  entrare  nel  ventre  del  cauallo, quando fea  concio , che 
ttia  piu  alto  di  dietro  eh:  dinanTf.  Et  fatto  ben  quetto  fi  frega  il  ven- 
tre ben  ontó  d'olio  con  vn  legno  tondo  pulito  da  dui  huomini,l’vn  dall'v- 
na  parte, & l'altro  dall' altra  -,  cominciando  dinanzi , tu  fino  alla  parte 
di  dietro  a calcare  boni  fi  imo  per  vn  peTffip,  & dapoi  chiufo  il  po furane, 
fi  cavalca  pianamente  di  continuo  , fin  che  gitt  a fuori  non  pur  tutto 
quel  che  truouapofiontl  ventre  J ma  ancor  a gran  parte  dell'altro  tter- 
co,e  Tetterà  liberai  o. 

Al  dolore  che  viene  al  cauallo  per  riunitone  d erma  , thè  fi  ctuo- 
fee  dal  gonfiarfeli  la  Ve  fica , & interno  alla  verga  , fi  medica  con 
l'herba  curiali  a , con  la  paritaria , con  la  fenatione  , tir  con  le  radi- 
ci degli  afparagi , per  egual parte  , le  quali  cotti  in fteme  , fi  pongo- 
no còfi  calde  intorno  alle  p irti  delia  verga  con  vna  fu  fina  lunga,  &• 
larga  quanto  bifogna  , facendo  quefie  coft  tante  volte  con  l'etnpiaslro 
femprt  caldo, finche  fi  vegga  orinare  . Ma  fe  per  cafo  non  li  giova f- 
ftro  quefli  rimedi i , per  l'vltimo  fi  lafcia  andare  con  vna  cavalla 
liberamente  per  la  ttaiU,  perche  al  ficuro  egli  orinerà  , per  lo  de  fide - 
rio  del  coito,  clic  fortifica,  & conforta  la  natura  in  quitto , & lujtltri 
dolori  • 

Al  dolore  che  viene  ed  cavallo-detto  da  noi  le  vidi  , per  troppo  rife  al- 
di'fio 
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dtcrfi  j &poi  raffreddar fi,  eh:  non  può  mangi  are, ne  rìpofare  ,t  le  trec- 
cine li  vengono  fredde,  bi fogna  fi*  b ito  cattarle  ; piegando  prima  V orec- 
chia fra  la  ganafla  , & il  collo  3 & doue  aggiunge  {apunta , pigliar 
quella  pelle  col  cordone , fi  taglia  iui , & catta  con  la  lancietta  tutta, 
quella  marcia  dura , che  pare  neruo  bianco  : & poi  con  coperta  di  lana 
fi  copre  il  cauallo  , & fifa  pa foggiare  fin  che  le  orecchie  ritornano  cal - 
de,&  fé  gli  da  il  beuer  aggio  fatto  coti  farina,^  fiale , iapoi  che  l'ha • 
nera  mangiato  vn  poco  di  buon  fieno , che  fie  quefie  vidi  non  fi  trouaua - 
no  pii*  che  montateci  cauallo guarifice  ; ma  fie  fi  tarda  a prouederli , in 
poche  bore  iamaZZjfano.  V* 

Ada  infermità  dell'anticore , che  tosto  amaàga  il  c.iuallo , come  la  A ut  icore  . 
gianduffa  crefice  nel  petto  bifiognafiubito  efiirparla  del  tutto  ; ma  fie  per 
cafio  fi  rompejfie  qualche  vena  nel  canaria,  vfifi  anco  fitbito  ogni  ingegno 
per  pigliare  1 capi,&  legarli  col  filo  di  fitta  . Perche  mancando  di  que- 
llo,quanto  piu  crefice  quella  gianduia  3 tanto  piu  fi  fa  maggiore  la  po- 
stema & li  dafiubito  la  morte. 

A guarir  il  male  d^gli  firangoghoni.che  vengono  al  cauallo,  con  gian  Strango- 

dufje  fiotto  alla  gola,&  che  d/fc  cadono  dal  capo  quando  è infreddatoci  fi  glieni. 
mettono  conueneuoli fietoni  fiotto  a quella ,i  quali  fi  menanomattina , & 
fera , ponendoli fiopra  al  capo  vn  panno  di  lana , e tenendolo  di  continuo 
in  luogo  caldo,  vagendoli  poi  la  gpla,&  legtandufie  col  betiro,  Et  l'elle 
non  fi  diffiare  pino,  fi  eflerpino  in  fino  alle  radici  dapoi  fi  curino  le  pia 

glie  con  ftoppa  bagnata  nelle  chiare  d'ouojagata  in  modo  , che  non  pop  a 
yficirne  cofit  alcuna,  ’ 

Vinc.Hora che  hauete  dette  alcune  infermità, che  danna  , ’ 

la  morte  a i caualli  in  poco  tempo(benche  vene  ftano  infi-  * 

nite)vorrei  che  ci  ragionalle  delle  altrCjChe  li  rendono  piu 
facili  nel  medicare. 

Lod.  Parlandoti!  del  cauallo,  di' è diuenuto  boi  fio  d fpoco  tempo  ( per  Silfio, 
effe  r infermità  che  fi  può  fianare  innanzi  ch’entri  nel  polmone  )fifa  vn 
beueraggio  con  garofani,  noce  mofic ade.gengero.gal anga , cornino  , 
fiemculfa  di  finocchio  ptregual  pefio  ,&  poluer  incito  tutte  quefie. afe , 
con  quantità  di  oui  aggiunti , & alquanto  di  Z{ affano  , fi  pongono  nel 
vino , & fi  danno  al  cauallo  acconcio  col  capo  alto,  per  farle  difi.endet 
per  Ugola  , ne  fi  Inficia  abbaffiare  almeno  pcrme^o  Ima,  acciothe  il  be 
nereggio  dificenda  tutto nelle  budella.  Bi  fogna  poi  menarlo  a mano,o  ca 
naie, trio  con  lento  pafjo, per fare  che  non  lo  pofja  vomitare,  &nonU- 
ficiarlo  mangiare  per  mezzogiorno  atlanti,  Ò"  altrotantodopò , acciò  che 
il  beuer  aggio  non  fila  impedito  di  far  l’opera  fina  : dandoli  poi  delie  herbe 
ffefithsjO frodi  di  cànapo  di fialice, per  Imperare  il  me  de  fimo  caler  del  bene 
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raggio.  Il  quale(come  Ito  detto)g»arirà  il  caMallofe  il  male  farà  fra-, 
fce,  ma  f*  farà  -vecchio  fi  aiuterà  per  qualche  tempo  , incendendogli  i 
fianchi  con  due  linee  l'vna  fipra  l'altra  da  eia  finn  capo,  accioche  per  lo 
eonfhringimento  del  fuoco  fi fcemi  il  battimento  de  i fianchi  fendendo- 
li ancora  le  nari»accioche  tiri  a fe  il  fiato  ,&  lo  mandi  fitfri  piu  fa.cil- 
mente'.dandoli  noumeno  detl'vua  matura , Sfacendoli  bere  del  rnoTfo 
dolce  & poi  mangiare  per  moltigiorni  delle  graffe  : & con  queffi  fioc- 
cosi fi  manterràfiome fxnojper  qualche  tempo. 

uilla  ripreufione poi  del  cauallo. che  <^li  occorre  quando  fi  troua  rificai - 
dato  molto ,S  eh' è poflo  in  luogo  freddaxper  il  che  fi  ritirano  i nerui  e lei 
pelle  che  non  fi  può  pigliare  con  la  mano  fe  non  con  difficultà  , fi  mette 
tu  luogo  caldo  & fi  {luffa  co»  vna  coperta  di  lana  talmente  grande  che 
lo  copra  tutto  fini»  terra, & poi  fe  li  pongono  fitto  al  ventre  otto , o die- 
ci pietre  viue  ben  affocate  , & a poco  a poco  fpefio  innaffiate  con  aqua 
ben  calda  , accioche  quel  calore  per  vn  pelffio  lo  faccia  fudare  beni  fi- 
mo Et  fatto  ben  quelle  cofefileui  il  cauallo  dalle  pietre , & s'muolga 
nel  detto  panno, & fi  tenga  cofi  cingi  aio, fin  che  fin  ce/fati  quei  dolorile 
dapoi  fpc fi  e volte  al  giorno  fi  freghino  le  gambe  con  le  mani  ben  vnte 
ton  butiro  caldo ,o  con  olio  comune, Jin  eh' è liberato. 

Jtlh  cimori  ,the  vengono  nel  capo  al  cauallo , & che  poi  difeendono 
per  le  nari  con  fiufio  continuo  a modo  et  acqua  ,fi  fa  vna  aperta  al  cap» 
filo-yS  fi  tiene  in  luogo  c aldo,  & fili  da  cibi  caldeo  fieli  manda  per 
la  via  delle  nari  il  fumò  delle  flraTffie  abbruciate , por  cieche  di  fio  lue 
gli  humori  vecchi. 

-di  male  degli  occhi  quando  lagrimano  ,fe  li  fa  vno  Threttoio  din- 
tenfiyS  di  mafiice  ben  poluer  tifati , & dibattuti  con  chiara  d’oui , fi 
pongono  fopra  vna  pe^fia  di  lino  larga  almeno  quattro  dita , & lunga 
tanto, eh.-  pofia fopra  la fronte  prima  rafafii  pofia  legar  fitto  alle  te  ru- 
pie.l.r  fi  tendalo  cofi. fin  che  gli  occhi  cefiino  di  lagrimare , leuando  dapoi 
la  benda  con  l'acqua  calda , & con  l'olio  dibattuti  infieme. 

-a 4l  male  che  vie»  al  cauallo  in  bocca  per  enfiar  fi  , fi  taglia  prima  la 
vena  fitto  la  hngua,&  poi  fi  piglia  del  fiale , & altrotanto  ai  tarta- 
ro ben  peiìati  infeeme:& posti  nell  aceto  fortifinno.fi  frega  ben  la  boc- 
ca nel  lato  di  fopra:  Et  fi  per  cafi  vi fi  fiero  giandufie  che  non  fi  em  a fie- 
ro con  quefio  rimedio  filano  tagliai  e-, & eftirpate.  & dapoi  fregate fibi - 
to  con  le  medefime  cofe  . Ma  fi' l cauallo  hautfie  enfiato  filamento  il 
pai  ato, fin  fenduto  con  la  lancetta  ben'acuta  per  lungo,  & poi  fregata 
filo  con  lo  fale  trito, che  finfa  fallo  guarirà. 

-di  male  della  palatina  che  vien  al  cauallo  quando  non  può  mangia- 
re per  batter  enfiata  la  lingua  fi  li  da  del  cece, perche  nel  mangiarlo  , 
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la  rompe,  e [caccia, ma  quando  ritornale  no  i da  tagliar  la  lingua,comt 
molti  fanno-,  ma  bifogna  dar  il  fuoco  ,po/the  piglia  bando , benché  il  ca- 
vallo patifce  per  alcuni  dì  quando  fi.  manca  di  yngerla  col  mele  bollato > 
con  cipolle,  & con  cacio  arroftito.  . 

si  J'auar  il  doffo  offefio per  pefo  della  feda , fi  taglia  prima  intorno  al  Doffiu. 
male  ,&  poi  fi  pone  [opra  [oppa  bagnata  con  chiara  dono  tre  tolte  in 
tre  giorni.  Ma  meglio 'e  a mettenti  della  polvere  dirifagallo.  Et  fe  ' 
per  cafo  tal  male  fufle  molto  enfiato, & molto  duro  fi  cura  coi  Cavoli, com 
affamo  .con  panel  aria  ,<&  co » branca  or  fina, pedali  etn  fongia  di  por- 
co, & dapoi  cotti  infieme.fi  pongono  j opra  fin  eh' c modificato, e poi  fi  ta- 
glia &•  fi  fi  mette  la  poluere  del  rifagallo. 

sincora  a guarir  fimi!  male  quando  è [coperto  Fofio , fi  latta  prima 
bene  col  yino,o  con  Faceto  forte, & poi  fi  pone  [opra  deda  poluere  di  cal- 
cina mefcolata  col  mele.facendo  quefio  ogni  giorno  fin  che  la  camelia 
coperto  l'offo. 

Poi  farli  ritornare  i peli.fi  ptfta  di  gufici  di  auedana  arfi,df"  poìii  con 
olio, fi  ynge  ffieffe  folte  fin  che  fimo  ritornati. 

sii  male  che  fienai  cxualìo  per  portare  piu  pefo  delle  fine  fiofXe  , chia-  ' -^al  f cre- 
mato,ni  al  fierutofi  radono  bene  le  reni  &ilumbi,&’poififdfnfhret - t9* 
torio  con  pece  nauale  difìefia  f opra  fna  pellicola  tanto  grande,  che  copra 
tutto  il  rafo,&  poi  fi  piglia  bolo  armomaco.pec  e greca^galbano, olibano, 
mastice  [angue  di  drago, galla, e tutte  quefie  cefie  di  egual  pefo  polueri- 
\ate  fi  fpaxgono [opra  la  detta  pece  nauale  alquanto  calda  , « fi  m et  ton 
[abito  dou'erafio  limale  la  qual  pede  non  fi  lena  fin  che  ella  fien  yia 
facilmente  ,&■  alt  bora  è guarito  il  cauallo. 

Si guarificono ancora  learde  toccate  prima  cui  ferro  affocato  per  Zardt . 
lungo, & per  trauerfo  nel  luogo  enfiato :&•  tagliate  alquanto,  fi  fi  pene 
fi opra  sìerco  bottina  con  aglio  psflo  , unajol  rolla.  Le^fì  poi i piedi  al 
cauallo  loft  dinanzi  come  di  dietro in  tal  maniera , ch'egli  non  poffix 
morderle  cotture , ne  fregarle  per  none  ,o  dicci  giorni, & cornee  leuato  il 
cuoio  dalle  dette  linee  fi  tien  ned'ac qua  corrente  dalla  mattinaper  tem- 
po fin  a ter^a  che  fi  a tato  alta  ch'ella  radi  di  fiepra  delle  cotture. Et  ccn 
dotto  a c a fa, che  fia  peflo  [apra  le  linee  della  poluere  fiottilifisima  di  ter- 
ra,6 cenere  [diacciata  di  felice. 

si  m or  a fi  guarificono  le  galle  nel  raderle  prima  , & poi  rngerle  con  Cade , 
olio  di  ginepro  almeno  per  quattro  dì  fiera  & mattina.  Ma  non  bifogna 
che'l  cauallo  radi  m acqua,  fin  che'l  pelo  non  è ritornato.  £ yero  che  fi  fia 
nano  anco  col  toccarle  col  foco  per  lougo  & per  trauerfo 

si  guarire  fimilmctu  e le  crepa  cete  t he  rengono  a i cauadi  tra  la  ginn  Crepacele  . 
tura  della  gambi, l'unghia, non  foto  fi  radono  prima  i peli  ,&•  poi  fi 
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lituano  di  -vino  j ma  fi  ungono  ancora  col  unguento  fatto  con  caligine , 
con  ycrderame.e  con  mele, eguali  di  pefi,ir  periati  infume, e cotte  fin 
che  fono  Jpefie,fi  mefcolano  con  la  calcina  fina  con  la  fiat  ola  fin  ch'm 
diuenuto  ynguento  , col  quale  alquanto  caldo  , fiyngonodue  tolte  al 
giorno. fin  cioè  fono faldate  .Ma  effendodelle  grandi , tra  la  carne  >iua, 
& irngbia  fi  curano  col  darle  ilfioco,dal  capo  fin  alle  radici. 

Gambe  in»  Si  guarifeono  poi  le  gambe  enfiate  per  gli  bumori  difeefi , allacciata. 


fiate. 


Formella. 


Spinelle , 


prima  la  yena,ir  yacuata  di  f angue  conueneuole  ,fi  piglia  della  creta 
bianca  ben  trita,mefcolata  con  aceto  forte ,ir  fale  minutijsimo:&‘  reni* 
ta  a modo  di  paTla^'empmfira  tutta  l’enfiagione  due  yolteil  giorno  : 
efiendo  però  ridonata  di  tolta  in  yolta. 

A guarir  la  formella  che  yien  al  piede  del  canali»  per  troppo  fatica ^ 
fupra  la  coronella  fi  lana  prima  beni  fiimo  con  yino  bianco  caldo, e fi  ta- 
glia fra  l'unghia, e il  pelo, & dapoi  per  tre  giorni,  fi  fregala  piaga  col 
fale  pcftato  Onde  pajfato  il  nono  giorno,  e fiendoui  canato  del  fxngue,e 
non  afeiugandofi  fi  dà  ‘il  fuoco  nel  mede  fi  mo  luogo  fra  il  pelo , ir  l'yn- 
ghia  ir  tifi  falò  direttorio  con  la  cimatura  di  lana  , irguarifee  in 
y ititi  giorni. 

Si  guarifeono  ancora  le  fiinelle  che  yengono  al  cauaUo  per  fouerebia 
fatica,rafi  prima  i peli,  fi  pungono  minutamente  col  mede  fimo  rafoio , e 
poi  fi  coprono  con  empi  adiro  compofiodi  pepe  pestato  con  tartaro , ir  con 
gomma  elemi  incorporati  con  fapone far acinefeo',, legandolo per  tre  gior- 
ni^ dapoi  leuatoloponendoui  fipra  yna  lama  fittile  di  piombo  lauan » 
do  quel  male  tre  yolte  al  giorno  con  l'orina, con  l'aceto, e con  il  fale , fin 
thè  le  dette fi  ine  Ile  faranno  diseccale  . Et  quando  con  quefle  cofi  non 
fi  libera  fimo. diafi  loro  il  fuoco  , al  modo  detto , alla  formella  , perche 
quefio  non  fallirà. 

Setola.  Alla  filala  die  fende  per  me\o  l'unghia  al  caiiallo,fi guarifee  con  ir 

• feoprir  le  radici  ytrfi  il  tello,apprcJfi  la  corona  del  piede  tra  il  yiuo.ir 
'il  morto  dell'yitgbia,e  col  tagliarla  rofitta  di fipra,  fin  che  l'unghia  co 
mincix  a J angui nare  : Et  poitrouato  yna  firpe  minutamente  tagliata 
(ma  però  finita  coda, ir  capo)  fifa  bollir  nell'oglio  fin  che  la  carne  è ben 
liquefatta  dall'offo:  ir  con  quefio  ynguento  rn pococaldo  fi  yttgono  le  ra 
dici  delle  fetale  due  yolte  al  dì  fin  che  refiano  mortificai  e,e  che  l'unghia 
jia  refiaurata,  Auuerttndo  che  il  cauallo  non  mangi  herba  , ne  toc  chi 
acqua  quel  piede, ò altra  bruttura. 

Al  cauallo  inchiodato  , fi  guarifee  a cauxrli  il  chiodo, ir  poner 
nel  buco  delloglio  bollito  con  alquanto  di  fale  ; ir  poi  anco  yn  poco 
di  bombagio  bagnato  addetto  olio  . Et  fili  cauallo  fife  flato  inchio- 
dato yn  giorno  ,opiu , fi  fifi.tr  quel  piede  a molle  nell'acqua  caldee 

ben 


fnthioi+to 
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ben  falata  ; facendoli  vna  poltìdia  di  femola , & di  fannia  con  l'acqua 
& legandola  /opra  ( emendo  però  poSto  nella  piaga  del  Truccherò  con 
vglio  caldo  ) rimettendoui  poi  il  ferro  con  quattro  chiodi ,&•  empiendo  la 
eafella  del  piede  di  fungia  porcina,  & fiata  così  tanto  che  baili,  fi 
riferra, & fi  empie  la  eafella  di  pegola , & fi  tiene  ben’onta  con  la  me- 
defima  fungia. 

ui  mantener poil' unghia  ben  verde,  fi  piglia  maina  ben  bollita , ben 
peftata,&  mefiolatacol  mele,&-  con  vn poco  dt  farina , fi  ynge  la  co- 
rona il  calcagno . Outro  che  fi  vnge  quefle  due  parti  con  fongiadi 
tcha  , di  gallina, di  medolla  d'of?o,e  di  largato, empiendo  la  eafella  di  fe- 
mola bagnatalo  di  cera  nuoua , di  feuo  di  cafbato,  e di  largato  me  fi:  ala- 
ti infieme  Et  fi  guari  fono  anco  i calcagni , & i fettoni:  ponendo  nelle 
c afelle  de  i piedi  il  feuo  di  castrato  vna  volta  al  dispai  fopra  impiendo- 
le  del  Stereo  fino  con  l'aceto  e con  la  cenere  calda . 

Si  guan fono  ancora  le  crepaccio  ungendole  col  vino,  & con  bu  tiro 
disiemperati.'o  col  lardo  lauato  beni  fimo  in  diuerfe  acque  . Oltrache  fi 
faldano  .vagendole  con  olio  laurino  mefcolato  con  ma  [li ce , ine  enfi , biac- 
ca,rosolo  dotto  & aceto  tanto  dell'uno,  quanto  dell'altro. 

V olendo  guarir  vn  calcio  con  vn  Strettorio  fi  pigliano  draganti  flati 
nell'acqua  calda  } & eoli  caldi  ben  liquefatti  col  mele  vi  fi  mettono 
fopra. 

S iguarifeono  non  meno  i ginocchi  rotti , pigliando  olio  commnne  de- 
menza di  lino,& paglia  di  figala  abbruciata , & pofle  infieme , fi  fa 
ynguento  ottimo  per  vngerui fiera, & mattina  fin  che  fono  fanati. 

Siguanfie  anco  il  neruo  torto  nelle giont tire , quando  il  cauallo  met- 
te il  piede  in  fallo  , pigliando  vna  libradi  fiengreco , vna  di  femenfa 
di  Imo, quattro  oncie  di  largato,  & quattro  di  grafia  di  porco , & fatte 
bollire  quefle  co  fi  fin  che  reflano  poco  & fpefle , fi  pongono  fopra , & fi- 
libera  con  facilità  . Ma  efiendo  filamento  enfiato  } fi  piglia  mc%a 
libra  di  mele. tre  onde  di  lardo, tre  di  largato , tre  di  cornino  periato, 
fei  di  fomenta  di  lino,  & bollite  nel  vino  bianco , fi  pongono  rafiredite 
fopra  il  male. 

Si  guari fee  poi  il  cauallo,  che  fi  è fiopr agiunto  coi  piedi  di  dietro,  ef- 
fondo prima  rafo  il  neruo  off  e fi, & fregato  con  fai  commune,  legandoui 
fiora  vna'piaflra  fittile  dt  piombo  per  tre  giorni , & poi  lauandolo  con 
vernaccia. 

gli  occhi  percofsi  , non  tanto  è buono  ponti  fopra  della  midolla  di 
pane  Sfato  nell'acqua  frrfca:  ma  ancora  a empir  tutta  vna  croSla  di 
pane  dt  carboni , & farla  abbruciare  cofi  infieme,  (ir  sfata  poi  in  vin 
bianco  fia  fa  filata  fipra  l'occhio  , Et  quando  qurflo  non  gioita  (le  , 

> fiali 


ài  mante- 
nere l'un- 
ghia verde 


Crepatcìe, 


Calcio, 

Ginocchi 

rotti. 

Neruo  rot- 
to 0 infia- 
to. 


Sopragiun 

to. 


Occhi  per- 
cofi. 

« 


Vermi. 

Tojfe. 

Raffret- 

to. 

Stallare. 

Lupa. 

o 

fcabbia. 

Disfilato. 

* 

j"*'*  ^t‘‘W  i 

Jtefiuo. 


Lunatico. 


3$o  GTORNATA  XIII.  AGGrVNTA 

fiali  canato  del  fanone  della  fetta  della  tefla. 

si  f cacciare  i fermi  c be  fendono  al  caualli  nel  corpo , è buono  il  farli 
beuer  l'acqua,  doue  fia  bollita  la  fegala,&  mangiare  quella.  Ma  è an- 
co meglio  il  farli  mangiar  del  folfo  mefcolato  con  la  fiemola. 

si  far  cejjarla  tofie  al  cauallo  fi  da  quattro  branche  di  frumento  ben 
lattato  beo  coito  bene  afciuto  mefcolato  con  fi la  libra  di  m'ile. 

Si  guan fieil  cauallo  raffreddo  con  darli  beuer  del  /angue  caldo  di 
porco  battuto  con  fina.  £t  anco  a darli  mafie  e & ruta  bollita  con  meley 
& alquanto  dolio  comm  urie  con  pepe.  Olirà  che  fimo  buone  le  gramigna 
lavate, le  frondi  di  canna,  e le  foghe  di  miglio  , e poi  bere  acqua  tepida 
con  farina  d'orbo. 

Si  fa  fallare  fn  cauallo  che  non  può , vngendoh  la  verga  con  afen- 
tio  pestato, & bollito  con  aceto.  Et  anco  gitiandoli  fn  fecchio  d'acqua 
frefiattei  tefticoli. 

^4  f. mar  e il  male  della  lupa^heha  il  cauallo  folto  il  corpo  , vi  fi  rade 
priroa,& fi  punge  minutamente  con  la  lancietta,  & poi  fi  vnge  per  ot- 
to giorni  fiera.  & mattina  con  dialtea. 

si  guarir  firn  il  mente  il  cauallo  che  ha  la  $h%£a,.fi  laua  più  folte  di 
giorno  con  l'acqua  bolina  con  le  foghe  di  fzmbuco  fin  ch'e  liberato  . Et 
bauendo  la  rogna , li  vnge  con  tre  oncia  di  Jongta  porcina,  & due 
d'argento  fiuo}  bollito  con  radici  pettate  di  viole  fi  parte  in  pace 
tempo. 

Si  guari fce  non  meno  il  cauallo  dei  flato  , pigliando  meTft  oncia  di 
oli bano, menadi  colofinta  ,&■  vn  quarto  di  (angue  di  drago,  vno  di  con- 
fo!ida  maggior  e,  vno  di  boloaxminiegmo  di  (angue  di  cauallo  vno  di  aro- 
matico di  gaibini,  & (Infatti  tutti  infieme  fi  mettono  nell'  aceto forti fi- 
fimo  per  vna  notte  Et  cavati  poi  fuori , & mefcoUti  bene  con  fa  chiare 
di  cui  fi  pongono (opra  al  detto  male ,&■  fi  libera . 

si  far' andare  vn  cauallo  restino  fi  altaica  vna  corda  a i tetti  coli, la 
quale  fia  tanto  lunga,  che  pafando  fra  le  gambe  dinanzi, colui  che  (là  a 
cauallo  la  tenga  in  m come  non  vuol  andare, egli  la  tinche  fenica 

fallo  anderà  per  ogni  luogo  & finalmente  Inficierà  tal  vaio.  M a fie‘1  ca- 
uallo farà  c cifrato,  è co  fa  perfetta  a [costarli  le  culate  con  vn  battone 
lungo  canato  all'hora  dal  fuoco  ben'arfo  in  cima, thè  al  fiteuro  onderà ',&• 
ritornando  anco  a tal  paXfjaJa  lafcitra  facendo  il  fimile  con  fiottalo 
in  dui,&  tré  lunghi  pur  di  dietro. 

^4  guarir' il  camello  lunatico  fi  piglia  il  rofio  detl'ouo  anima  fato  col 
fiale  col  quale. e fendo  ben  ar fio,  &■  poiuerigatofi  netta  l'occhio  con  quel- 
la polvere.  V igioua  anco  il  fiale  ammoniaco  fio  tttreo  di  cocodnllo,  n Zif 
frano,&  la  mirra, auafcropoli  dui,  con  dieci  di  rafuraà'ufio  di  (epa. 

Vinc. 


é 
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. Vinc.  Pofcia  che  voi  M.  Lodouico  ci  hauete  detto  i pii» 
j Riportanti  rimedij  per  fanare  i caualli , retta  folo  che  ci  ra- 
gionate alcune  vie  facili  per  ingraflarli,&  poi  voglio  che' 
facciamo  fine.  & 

Lod  S’mgrafla  vn  cauallo  magro , facendolo  mangiare  ImraAtrt 
de  fafoh  cotti  nell’acqua,  mefcolati  con  la  biada  : & tè  per 
calo  non  potette  per.troppa  debbolezza  mangiarli:fi  rittau- 
ra, buttandoli  pei  la  gola  di  tolsi  d’oua  mefcolati  col  zuc- 

r r lr  jn  3t,ant*ta  • P°*  c^e  facilmente  mangierà  i detti 
raion,  & biada.  Et  serigrafia  anco  pretto  con  l’acqua  tepida 
con  la  farina  di  miglio, col  Iàle,fera,&  matcina,  & darli  del 
la  biada  abondantemente.  Olirà  che  è perfetto  il  miglio  o 
panico, ouerri/o, cotti, & mefcolati  con  la  farina  di  faua,  & 
darglieli  falati  quattro  volte  al  giorno,  ma  non  molto  per 
volta,  accioche  non  gli  abborilca . Io  vi  potrei  dire  ancora 
de  gli  altri  -fecreti , ma  perche  vi  ho  detto  i piu  breui,&  mi- 
gliori piglierò  liccntia  da  voi,poicheper  le  bore,  che  fon  io 
nate  hauemo  ragionato  affai  : & con  la  voflra  buona  ^ratia 
andaro  a montare  a cauallo.  ° 

Vinc.Non  fittamente  vi  ringracio  di  quanto  ci  hauete  det 
to,ma  ancora  veniròcon  voi,  per  faper alcune  altre  cofe. 

Gio.Bat.  Andate, che  Iddio  vi  feliciti  tè mpr e, & vi  afpec- 
tero  dimane  voi  M.  Viucenzo.  r . 

Il  fine  della  decimater^a  giornata. 
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re  * fi  trattennero  vn  pezzo  in  ragionamenti  pignoli , 
finche  in  vltimo  parendo  a M.  Vincenzo  d’entrare  a trat- 
tar di  ciucilo  , per  lo  quale  vi  era  venuto  j cosi  comincio  a 

dirse;  come  hi  eri  fu  parlato  lungamente  intorno  a i ca- 
ualli  , eficndouì  M.  Lodouico  Barignano  cosi  , cuan- 
do  piacete  a voi  Signori,  mi  farebbe  grato  , che  dog- 
ai fi  ragionale  de  gli  Alini  & de  1 Muli  j ammali  cer-  w 
tamente  non  meno  necefiarij  di  tutti  gli  altri  ali’ Agricol- 

tUG'io  Bat.  Tanto  piu  mi  piace  che  fi  parli  di  quello  che  di- 
te, quanto  che  vi  lì  ritroua  M.  Calilto.  11  quale etendo  flato 
in  diuerfe  Pronincie  nella  fua  giouentù,per  imparar  che  co 
la  oil  vuier  deimondo  , &:  poi  dilettatofi  già  piu  anni  del- 
l’A^ricolturaifiamo  ficuri  che  non  mancherà  di  chiarirci  di 


DA  M.  AGOSTINO  GALLO. 


biella  quale  fi  tratta  de  gli  rifinì , 
& de  i Muli. 


\ 
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«nelle' cofe  , che  li  domandaremo  in  quella  profet- 
inone. 

Cai.  Veramente , che  voi  Signori  hauete  ogni  libertà  nel 
commandarmi  di  quanto  vi  piace, ma  ben  mi  doglio  che  io 
non  fia  quale  veggo  che  miltimate. 

Vinc.Nó  accade  che  voi  diciate  quellojpercioche  è mol 
to  noto  il  valor  vóftro  a tutta  la  Patria.  Et  però  farete  con- 
tento di  ragionar  primamente  della  forte  deH’Afino, che  ci 
ricerca  far  buona  razza  di  Afini,  & di  Muli,&rdiqual’età 
egli  debba  elTere. 

,■  Cal.Dapoi  che  voi  volete,  che  io  vi  dica  il  parer  mio , & Principi» 
di  quanto  ne  ho  vedut,i,fon  contento  non  màcarui,per  quel  del e quali 
lo  che  poffo . Però  dico,  che  l’afino  non  vuol’elfere di  piu  tà  de  l afi- 
di dieci  anni , ne  manco  di  tre-.percioche  , fuori  di  quello  no. 
tempo,non  farebbe  a propofito  per  montare  l’afina,&  me- 
nda cauallaj  Et  quello  bifogna  che  fia  fcielto  grande  , ben 
quadrato  di  membra  , de  ben  qualificato  di  teda,  di  fac- 
ciaci mafcelle,  di  labbra,  di  orecchie poi  che  hab- 
bia  gli  occhi  non  piccioli,  le  narici  larghe,  il  collo  non 
coito , il  petto  ampio,  le  fpalle  alte  , & le  parti  difotto 
grolfe,  carnofe,  robufte , &:  tra  loro  affai  dillinte.  Simil- 
mente il  dolio  vuole  efler  grande, la fchiena  larga, i fian- 
chi Iellati  j il  ventre  non  gonfio  , le  colle  non  llrerte, 

Jc  colcie  eguali,i  tellicoli  grofsi,le  groppe  pianc,&  la  coda 
corta. 

Gio.  Bat.  Voi  hauete  formato  quello  afino  di  tal  manie- 
ra,che  quando  ne  hatiefle  vno  di  tali  fatezze,  io  credo , che 
non  mi  farebbe  men  caro  della  mia  Chinea  Iearda.Et  piu  di 
co,  Che  fc  l’alìno  in  che  fu  conuertito  il  mifero  Apuleio  fof- 
fe  llato  fimilejegli  non  haurebbehauuro  tato  dilcara quel- 
la fu  a metamorfofiipoiche  fi  belio,  & liberi  proportionato 
Phauete  deferitto. 

Cal.Lodafi  poi  quelI’afino,che  hà  il  pelolifcio,molle,& 
che  fi  approfsima  al  color  morello , hauendo  vna  macchia 
nera  neJla  fronte , o piu  tolìo  per  tutta  la  perfona . Et  per 
contrario  fono  giudicati  per  li  piu  vili  di  tutti,  quelli  afini 
che  hanno  il  mantello  fomigliante  alla  cenere, come  per  lo 
piu  fogliono  tlì'er  in  quello  paefe,&  mafsimamente  quelli, 
che  fono  di  forma  picciola. 

Vinc.  Da  qual  tempo  dell’anno  fi  debbe dare  Palino  al- 
le afine 
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le  afine  per  generar  figliuoliiouer’alle  caualle  per  partorir* 

i muli,©  le  mule  ? ‘ 

Cai. Il  propofiro  del  far  montare  l’afino,  e dall’Equino- 
tio  di  Marzo, fin’al  folfiitio  di  Giugno, percioche  portando 
le  afine  vndeci  mefi , come  fanno  anco  le  cauallejpartori- 
Icano  i poledri  nel  tempo  che  le  herbe  fono  in  perfettione, 
& non  ne  gli  altri  mefiincommodi  nel  pafeer  per  abondar 
li  a lor  piu  il  latte. 

Vinc  Quanto  allatano  le  afine  i loro  figliuoli? 

Cal.Coniiderando  che  le  madri,per  l’ordinario , hanno 
gran  cura  per  dui  anni  di  allarare  i loro  poledri, tk  farli  pa- 
fcere;però  Ha  bene, che  per  quello  tempo  fiano  lafciati  ap- 
pi eflb  dilorojma  come  fono  palftti  i detti  dui  anni,è  cola 
necelfaria  leuai  Ji,&  ponerli  ne  i pafcoli  doue  Hanno  gli  al 
tri  poledri  a pafcere,fin  che  hanno  compiuti  tre  anni,con- 
ciofia  che  hanno  l’età  di  farli  portai  le  fonie,  & tirar  con  le 
fpalle  gli  aratri, i carri, & gli  altri  ftromenti,&  anco  di  efier 
caualcati  da  ciafcuno. 

Gio.Bat.  Vorrei  faper  da  voi , che  ordine  fi  habbia  a re- 
ner’inadoprar  queftì  animali  .come  hanno  compiuto  il  det 
to  tempo,  & per  quanti  modi  fono  buoni  per  beneficiare 
gli  hit  omini. 

Cal.'Perche  gli  Afini  fono  cofi  vtili , come  fi  vede  , è da 
credere , che  non  vi  fia  Promncia , che  non  ne  habbia  gran 
quantità  ; & per  quello  non  vi  pollo  diuei  fare  come  lono 
tenuti  vnitier (ài mente,  poiché  ciafcuno  paefe  oflerua  quel 
tantOjChe  li  porta  maggiore  vtihtà.ma  io  vi  dirò  foìamentc 
alcuni  ordini  che  fi  ofieruano  nel  Brefciano  cominciàdo 
da  quello  che  fanno  ipecorarifi  quali  ne  tengono  còli  de’ 
piccioli, come  de’gvandijnon  tenendo  mai  caualli,  o muli; 
percioche  fanno  di  giorno  in  giorno  poco  viaggio, per  pa- 
feer  le  loro  pecore  di  capo, di  fico  in  fito,e  di  terra  in  terra, 
fecondo  le  contrade  , &ipaefi  che  trouano  . Et  pero 
fanno  molto  bene  a tener  fidamente  de  gli  afini  ; atte- 
lo  che  non  moleftano  mai  le  pecore  con.e  farebbono  i 
caualii  , & 1 Muli  ; dando  loro  hora  de’ calci,  & hora 
de’morfi  5 ma  Hanno  fempre  con  elle  pacifichi , & man- 
• giano  infieme  li  lirami  & le  herbe  : andando  di  compa- 
gnia, per  le  vie, per  li  campi , per  li  prati  per  li  colli,  per 
|i  monti , per  li  bolchi , perle  coHiere , per  le  valli , & per 
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le  campagne,  còme  fe  fuflero  d’vna  iltcfla  natura  : (landò 
«juafi  tutto  il  giorno  carichi  delle  maflaritie  che  vi  bifogna 
no  per  far  il  latte,  o vero  della  farina  di  miglio  neccffiria 
per  far  due  volte  al  giorno  la  polenta  al  modo  del  loro  vi- 
uere. 

I vaccari  fimilmente  tengono  de  gli  afini  alquanto  piu 
grandi  de  i pecorari , per  condurre  i loro  formaggi,  i buti- 
ri,&  le  ricotte  nelle  città  & ne  gli  altri  luoghi  per  venderei 
& anco  quando  conducono  le  vacche  a pafcere  ne  i monti 
(mentre  che  fa  gran  caldo)  per  menar  con  loro  lavittoua- 
glia  nece(lària,i  vali  di  rame,  & di  legno  che  bifognano  per 
farei  formaggi, & le  altre  colè  checauano  dal  latte.  Oltra 
che  tenendo  di  quelli  animali,hanno  quello  beneficio,  che 
le  vacche  Hanno  fané,  poiché  non  vicnloro  il  male  perni- 
ciofo  della  polmonera. 

Molti  Agricoltori  medefimamentc  fi  feruono  di  quclH 
afini  nell’ararej&rndl’erpicare  i campi , de  anco  nel  farli  ti- 
rare i carri, & le  carrette  cariche  di  biade, ò di  vini,  ò di  fie- 
ni, ouerodilegne:  le  quali  fono  portate  da  vn  luogo  ali’al- 
tro,&  per  venderle  nelle  città, & in  altre  terre. 

1 vetturali  parimente, che  tengono  i dieci,  i vinti  & tren- 
ta afini  per  fertiire  per  premio  a qual  fi  voglia  perfona , nel 
condurli  alle  città,  & in  altri  luoghi  molte  cole  fecondo 
che  occorre  di  tempo  in  tépo , viuono  di  quello  guadagno 
con  la  loro  farfuglia,  & mantengono  quelli  animali  con  mi 
nor  fpefa  affili , di  quel  che  fpendono  nel  pafcere  i cauatli, 
& ìMuli.  lìen’ò  vero,  che  non  mancano  di  quanto  bifogna 
fare  per  conto  de  lorviuere  necelfiario , & d’ogn’altra  cofa, 
fecondo  che  porca  la  lorconditione  j benché  non  vi  vuole 
molta  fattura  poi  che  fono  animali  molto  gagliardi, & mol 
t o robufèi,i  quali  non  ricercano  quella  politezza, o delica- 
tezza nel  viuere,  & nell’efTer  tenuti  ben  netti , & ben  adob- 
bati  di  fornimenti, come  vogliono  per  l’ordinario,  1 Canal- 
li^  anco  i Mu li,  & ciò  tutto  di  fi  vede , che  non  (blamente 
viuono  di  cofe  fanatiche, di  fermenti, di  brufehi,  & d’altre 
palture  abomineuoli  a gli  altri  animali  quadrupedi  : ma  il 
piu  delle  volte  ancora  portano  le  fonie  fopra  la  fchiena  nu- 
da fenza  cingh  ie  per  lunghi  viaggi , di  fenici,  & di  àiciotto 
peli  l’vna  come  fanno  i Caualli , c i Muli  fopra  i loro  balli 
Len  cinghiati, e nel  vero  caminano  con  tanta  dellrczza,chc 
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paiono  quelle fome  ben  legate, tanto  vanno  dritte  fenzà 
muouerlì  punto  per  cagione  del  pédere  piu  da  vn  lato,  che 
dall’altro, per  cadere  in  terra. 

Vinc.Dapoi  che  dite  del  cadere  in  terra, confelfo  che  co 
megiouane  hauercaua!cato,per  burla  quelli  animali  & ca 
dendo  in  terra  hauere  fentito  maggior  dolore , che  facefli 
quanto  mai  da’  grandi  caualli. 

Cai.  Che  diremo  poi  di  tanti  poucri  romiti,  frati,  & pre- 
frei'J.  > c*ie  caualcano  quelli  animali  humili  ( che  fono  la  mag- 
' gior  parte  piccioli)per  molti  paelipiam,& montani, i quali 
fono  molte  volte  carichi  talmente  ai  bilaccie,  checól’huo 
mo  infoine  pefano  due, e tre  volte  piu,che  non  pefano  i me 
fchini  A lineili  di  vno  in  vno  ; & nondimeno  cambiano  ga- 
gliardamente perii  fanghi,&  perii  fafsi,comefe  fodero  ti 
ti  Eie  fanti  ? Ne  la  fera  fanno  loro  altro , eccetto  che  cauarli 
i balli,&  efsicomc  li  fono  voltati  nella  poluere  benifsimo, 
fecondo  la  loro  contentezza, vanno  dilungo  a beuerarfi,& 
poi  a mangiare  di  quel  buono,  o cattino , che  primamente 
ti  oliano.  Che  fe  per  cafovien  dato  loro  vn  poco  di  pane  di 
me!ica,o  di  miglio,o  qualche  mifuretta  di  lemola,pare  a lo 
io  di  trionfare,piu,che  non  fanno  i grau  corlleri , che  man- 
giano due  volte  il  giorno  le  copiofe  preuede  d’orzo,  o d’ai 
tre  buone  biadeiperciocheelM  non  ricercano  di  hauere  co 
fa  alcuna  da  viuer e, fuori  che  quel  tanto,  che  parcamente  fa 
loro  bifogno  di  giorno  in  giorno.  | 

Non  fono  Umilmente  da  eflcrcitarui  non  tanto  molti  po 
ueri , che  cercano  tutto  il  paele  con  quelli  Afìni  manlueti , 
per  molti  luoghi  pi  j,  ma  ancora  aliai  Monache  pouere,  che 
non  tengono  animali  d’altre  forte,  per  códurre  a i loro  mo 
nafterijle  limoline,che  vengono  loro  fatte  di  grani  diuerlì, 
di  lini,di  vini,di  oh),di  callagne,&  di  altre  cole,  che  accet- 
tano per  amor  di  Dio.  La  onde  pofsiamo  concludere,  che 

2 utili  animali  fono  talmente  patienti , & pronti  nel  lèruire 
i continuo  huomini  & donne:  poueri,  & ricchi,  grandi.  Se 
piccioli, faui,&  pazzi;religiolì,&  laidi  chriitiani,  & pecca- 
tori, che  non  bramano  mai  altro,  che  effere  amati  da  tutti: 
feruendo  fempre  lenza  alcuna  contraditione , come  Je  loro 
opere  coli  vtili  ne  fanno  buona  tellimoniaza.  Non  moilraa 
doli  mai  vaghi  di  ricchi  veftimenti,ne  d’altre  vanità;  ma  fo- 
lamente  deìh  baliirelii  di  paglia,  coperti  della  piu  groffa 
i ièlla  ‘ 
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tella'che  fi  faccia -.hauendo  il  piu  dellevolte  Iefemplici  ca- 
nezzedi  corda,  &i  piedi  fenza  ferri &fe  pure  fonoferrati 
i piedi  dinanzi,  pochifsime  volte  fono  ferrati  quelli  di  die- 
tro,di  maniera,che  polliamo  dire,  che  quello  e qualche  co 
fatando  chei  caualli  fono  di  collo  affai,  Infognandoli  fer- 
rare tante  volte  l’anno,  & quelli  poueri  Afini,non  folo  non 
lì  ferrano  fe  non  rare  voltcjma  fe  pure  fon  ferrati,  fono  an- 
5:0  di  poca  fpefa , perche  i loro  ferri  durano  affai , camin an-  * 
do  elsi  leggiermente  ; fenza  che  vi  vogliono  pochi  da-  f 

nari  i pagarli;  poiché  fono  di  manco  fpefa  quattro  fer-  » 

ri  di  quelti,  che  non  è molte  volte  vn  fol  ferro  d’un  ca- 
uallo. 

Gio-  Bat.  Confiderando  adunque  che  le  qualità  de 
gli  A lini  fono  così  buone  , & così  vtili  a gli  huomini 
più  de  gli  altri  animali  che  noi  adoperiamo  , per  qual 
cagione  il  mondo  non  gli  hàin  maggior  prezzo , di  quel  , S 
che'hi?  v , v 

Cai.  Non  è dubbio  alcuno , che  fe  confideriamolq  falfe 
opinioni  di  noi  morrali  , non  ci  marairigliarefsimo  del 
Volgo  , il  quale  biafima  femprelecofelodeuoli,&:le  vtili, 

& accetta  quelle  fole  che  fono  di  maggior  fpefa , & di  più 
fatica,  ma  habbiamo  cagione  di  fhipirci  di  molti  che  fono 
hauuti  per  huomini  fapienti;  I quali  vinti  folamente  dalla 
pura  ambitione , comprano  caualli  di  gran  prezzo , per  te-  guanto  di 
nerli  poi  con  grande  Ipefa  del  vellire  , del  polire  , &del  nofal'am - 
viuere  con  perfetti  fieni , & con  altre  pallure  di  collo  bit  ima. 
affai  ; non  auedendoli  , che  molte  fiate  con  poca  infir- 
miti muoiono  , o rimangono  talmente  flroppiati , che 
di  cinquantine  di  feudi,  o di  centinara  che  coflano,  fi- 
nalmente non  ne  cauano  vn  paio.  Che  fe  quelli  ciechi  la- 
fcialferola  loro  vanità  , &pigIiaffero  gli  Afini  che  colla- 
no  pochi  danari , & vanno  benifsimo , non  folo  li  terrete 
bono  con  poca  fpefa  del  viuere,  del  vellire , & della  ferui- 
tù  : ma  ancoranon  li  verebbe  la  millelima  parte  delle  infir- 
miti , che  vengono  fi  facilmente  a i morbidi  caualli . Che  • 
certamente  egli  è pur  gran  pazzia  di  quello  huomo  ,che 
può  llar  bene  accommodato  col  poco  fpendere  ;&  non 
vuole  rifparmiarei  danari  nelle  fuperfluiti,  per  potertene 
poi  valer  nelle  cofe  vtili,  &honorate:  ma  li  getta  mifera- 
mente  in  diu  erfe  pazzie  ; & fpecialmentc  in  li  caualli , non 
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già  per  andar  alle  guerre  licite  (nelle  quali  fono  Tempre  ne- 
ceflarie  così  fatte  lpefe)mafoloperfemplice  vanità*  fapen 
do  chiaramente,  eh  e fono  di  tanta  fragihtà,di  tanta  feruitù, 
di  tanta  fpefa*&  colmi  d’infiniti  pericoli:  come  fpelfe  volte 
lì  vede  in  coloro  che  li  caualcano.I  quali  nel  far  correre,  o 
/altare , ouero  atteggiare  i lor  caualli , affai  volte  fono  flati 
ammazzati  da  eflì,  o coi  calci  j ocol  romper»  il  collo  l’vn 
l’altro  infieme.  Cofe  che  nel  vero  non  auengono  a coloro, 
che  caualcano  gli  afini  * per  non  efler  furio» , ma  quieti , & 
che  feruono  a ghhuomini  quanto  porta  il  bifogno  intorno 
alle  commodità,alle  nccefsità,&alle  vtilità.Percioche  ef- 
fendo  talmente  manfueti,filafciano  caualcare,o  con  fella, 
o con  bafto,o  con  qualche  coperta,ouero  fenzacofa  alcu- 
najhauendo  fiora  la  origlia, o la  fola  cauezza,  & anco  mol- 
te fiate  fenzaquefte cofe * lafciandofi il  piudellevolte  gui- 
dare lènza  lproni,ma  folamente  con  la  lemplice  verga . Et 
oltrache  non  occorre  fare  a quefti  animali  i fuperbi  forni- 
menti,che  fi  fanno  à gl’infiniti  caualli  con  oro , con  feta , o 
con  acciaiofche  coftano  molti  danari)  nó  vi  bifogna  ne  an- 
che gran  feruitù  nel  tenerli  bene  flrigliati , Scbenelifciati 
piu  volte  al  giorno,  nè  meno  fi  conuien  loro  i delicati  gra- 
ni, che  fi  danno  con  tanta  fpefa  a i caualli -.anzi  che  fi  conté- 
tano  di  pafcere  ogni  forte  d’herba,e  di  mangiare  qual  fi  vo  ' 
lia,o  panica»,  o fattali, o fafolari,  & altri  Arami  di- 


_ de  hauédo  qualche  volta  vn  poco  di  fi^no,  o di  fe- 
mola, par  loro  di  trionfar  beniflimo.Chc  fe  per  ventura  ha 
uelfero  la  decima  parte  de’  benefici , che  hanno  infiniti  ca- 
ualli,non  è dubbio  alcuno  , che  larebbono  maggiormente 
belli, & piu  ancorché  di  fortezza  auanzino  (a  tanto  per  tan 
to)non  iolamente  quanti  caualli  fi  trouano;  ma  ancora  tutti 
i Muli , i qua»  fono  tenuti  molto  potenti , per  efler  figliuoli 
di  efsi*ma  perche  fono  allattati  dalle  caualle  che  fono  loro 
madri,pero  participano  della  lor  natura,  la  quale  è inferio- 
re di  fortezza  a quella  deli’afina,  che  partorilcc,  & allatta  i 
Tuoi  afinelli. 

Vinc.O  quanto  farebbono  molto  felici  gli  afini,  fe  fufle- 
ro  ben  pafeiuti , & ben  gouernati  al  modo,  che  fono  in- 
finiti caualli , i quali  fono  in  grandifsinio  prezzo , & non 
già  per  virtù  che  fiano  in  loro  ( poi  che  fono  di  poco  valo- 
re) ma  folamente  perche  fono  tenuti  ben  grafsi,  ben  bion- 
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di,&  veftiti  talmente  di  fornimenti  marauigliofi,  che  paio- 
no in  villa  de  i piu  eccellenti  caualli,che  fi  trouino.benche 
fiano  inferiori  affai  di  quelli,  che  meritamente  fono  degni 
di  elfere  llimati,&  lodati.Che  fe  quelli  afini  male  auuentu- 
rati,fbfTero  apprezzati  da  alcuni  Prencipi,  e trattati  ne  i me 
defimi  modiche  ho  detto  de’ grandi  caualli  ,&  fimilmente 
ancora  vertici  di  ricchifsimifornimenti’.non  è dubbio  alcu- 
no,che  non  tanto  comparirebbono  al  mondo  per  begli  ani 
mali,commodi,deltri,&  honoreuoli:  ma  ancora  farebbono 
maggiormente  cari  ad  vna  moltitudine  di  huomini  , che 
non  hanno  cognitione  della  commodità  che  rendono  nel 
caualcarli,ne  anco  del  lungo  andare  che  fannojcome  ne  co 
nofco  alcuni  tenuti  da  perfone  nobili , i quali  fanno  i cin- 
que , & fei  miglia  Phora  con  tanta  foauttà  che  pare  che 
non  facciano  la  meta  del  viaggio,  che  per  certo  fanno  con 
effetto. 

Gio.Bat.  Veramente, che  voi  hauete  efplicaco  quello  ch’è 
noto  a quanti  hanno  giuditio;ma  tutto  Ila,  che  qualche  Per 
fonaggio  della  noftra  Patria , o piu  tolto  vn  gran  Principe 
commentile  ad  eflaltare  quelli  coli  rari  animali  : poichei 
fuoiludditiPimitarebbono,  lapendo  che  li  farebbono  co- 
fa  gratatma  accaderebbe  ancora  quello  che  occorfeall’Ec- 
cellentifsimo  Duca  d’ Vrbino  francefco  Maria  di  felice  me 
moria.  Il  quale  habitando  in  brefcia , come  Capitanio  Ge- 
nerale de’  noftri  llluftrifsimi  Signori  udranno  i yzó.  &ha- 
uendo  dato  principio  a portare  vn  Capello  in  tefta  di  bella 
paglia , liibito  tutti  i fuoi  GentiPhuomini , che  mai  non  li- 
neano portato,  anzi  che  fi  farebbono  vergognati  di  portar- 
ne perlòne  di  forte  alcuna  in  capo,  cominciarono  lor 
portarne  di  tal  maniera,  che  mai  in  tutta  Italia  non  fi  è 
celiato. 

Cai.  Certo  è,  che  quelli  Afini  potrcbbono  eflere  magni-  Alcuni ef- 
ficati  fi  grandemente  da  tal  Principe,  che  non  tanto  fareb-  fcmpiinU 
bono  adoperati  honoratifsimamente  da  molti  gran  Signo-  nore  iti- 
li ; ma  ancora  da  molti  prelati,  & da  Cardinali  lifolenne-  l'Ajint. 
mente,  che  abbandonarebbono  le  Mule  dicofi  gran  fpefa, 
poiché  pariménte  imitarebbono  noltro  Signore  ; Il  quale 
non  fri  veduto  mai  caualcare  caualli,o  Mule,  ma  fedamente 
la  natura  humile  de  Palina  ,&del  poledroiCheinverofc 
non  fufl'e  mai  per  altro , che  per  imitar  la  infinita  Sapientia 

Z x del 


Lode  del 
latte  dei- 
fi  A fina. 


340  GIORNATA  XlIII.  AGGIVNTA 
del  figliuol  di  Dio , ciafcuno  dourehbe  tenere  folo  limili 
animali  , &lafciarei  caualli,  & le  Mule,  che  fono  di  tan- 
to collo,  & che  pericolano  facilmente  per  cagione  delle 
loro  infirmiti  in  finite,  che  gli  amazzano  in  poco  tempo. 
Oltrache  moltihuomini  perifcono  diuerfaméteper  caual- 
carli , & per  nodrirli  $ cofa  che  non  occorre  a coloro  , che 
fi  feruono  di  quelli  coli  quieti.  Secoli  vtili  Alini  ; Da  qua- 
li , per  certo , non  fi  fente  mai , che  alcun’huomo  lia  flato 
amazzato  , 0 ftroppiato  ne  inoriicato , & ne  anco  per- 
coflo  co  i calci . Che  certamente, fc  non  fufle  mai fe non 
pernollra  falute,lideurebbono  ellinguer  le  razze  de* ca- 
ualli,& de  i Muli,  per  efier  la  dellruttione  del  genere  huma- 
no  , & delle  facultà  molte  volte , efiendo  di  tanta  fpefa , & 
di  tanti  pericoli.  La  onde  dobbiamo  credere,  che  veden- 
do noltro  Signore  di  quanto  male  erano  all’huomo  que- 
lli animali  cosi  feroci , non  li  volfe  in  foccorfo  fuo,  quan- 
do nacque  nell’humilifsimo  luogo  del  Prefepio  -,  ma  fo- 
lamente  accettò  il  benedetto  Alino,  & il  Bue,  come  ani- 
malimolto grati,  & neceflarij  a noi  mortali  ; conciolia 
che  di  continuo  ce  ne  feruiamo  in  tutte  le  faconde,  che  oc- 
corrono neirAgricoltura. in  oltre,  li  come  ci  feruiamo  del 
Bue  in  molte  cofe  della  fua  fortezza,  & del  mangiare  la  fua 
carne , & anco  della  fua  pelje  in  molti  modi;  coli  ci  feruia- 
mo dell’alino,in  tante,e  tante  cofe, che  vi  ho  detto,  ma  an- 
co della  fua  carne  mentre  che  egli  è giouanetto  ( come  in 
piu  paefi  fuori  d’Italia  è mangiata)  &anco  della  fua  pelle 
nel  farediueile  forti  di  criuelii  neceflarij,  & di  tamburi  che 
fi  adoperano  nella  milicia,&  nel  fonare  quando  li  balla  & (ì 
atteggia  al  fuono  di  efsi:  Senza  che  ci  feruiamo  di  piu  cofe 
del  corpo  fuo, per  fanarci  di  molte  infermità  come  fono  ot- 
time le  vnghie  loro  a diuerli  mali,  & fpecialmente quella 
dcll’alino  laluatico,  la  quale  a portarla  legata  in  modo  tale 
neU’andlo,che  polla  toccare  la  carne , ci  lana  della  vercigi- 
ne,che  viene  per  debolezza  del  ceruello. 

Che  diremo  poi  delle  virtù,  che  li  trouano  nel  latte  deli- 
cato delle  aline  ? il  quale  non  folamente  beuendolo , fana 
gli  huomini  tifici,  o che  fono  molto  deboli,  o velenati  > 
ouero  che  hanno  i dolori  della  gotta , & d’altre  infermità 
conofciute  per  prattica  da  gli  eccellenti  Medici  : ma  anco- 
ra ingrafia,  e tien  bianca,  & molle  la  carne  delle  donne  che 
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fenelauanotCome  fi  legge  di  Pompea  moglie  di  Nerone 
Imperatore , la  auale  haucua  cinquecéto  aline  che  haueua- 
no  partorito  in  diucrli luoghi,doue  ella  andaua  da  Impera- 
trice ai  fuoi  piaceri  accioche  hauefle  Tempre  mai  copia  dì 
latte  frefco,per  poterli  lauarela  faccia,  & tutto  il  corpo,  e 
pbeuerne  ogni  giorno  come  cibo  delicato  : poiché  teneua 
ordinariàmete  bianchilsima  la  fua  carne, e molto  morbida. 

Gio.  Bat.  Dapoi  che  voi  ragionate  delle  buone  qualità, 
che  li  veggono  nell’afino,vorrei  faper  della  maggiore.  Dà- 
cie viene,  che  quelli  animali  fono  Tempre  coli  humili,  che 
per  natura  non  fanno  relìftenza  alcuna  quàdo  fono  troppo 
caricati,o  troppo  cacciati, o molto  battuti? 

Et  per  contrario  vediamo  molti  caualii,&  muli, che  in  li- 
mili effetti,mordeno,o  tirano  di  calci,  ouero  che  fuggono, 
o non  li  fermano  mai,  lìnchcnó  hanno  gittato  a terra  ogni 
Toma  polla  loro  adolfo. 

Cal.Io  credo  che’l  Sig.  Iddio  li  dottafle di  queftafpecial 
virtù  degnamente  per  hauerli  anco  creati  fra  tutti  i quadru- 

{>edi  folo  fenza  féle.  Et  però,  li  comel’vnigenito  Figliuol 
ùo,eRedentornollro,  volfe  nafeere  apprelTo  avn’alìno,e 
che  la  intemerata  Madre  fua  lo  caualcafle  poi  fuggendolo 
da  Erode  in  Egitto:  coli  fece  che  Abraamo  Te  ne  TeruilTe  nel 
facrificio,  che  egli  penfauadifare  del  Tuo  diletto  figliuolo 
Ifaac,per  comandamento  di  Dio  padre:Onde,benchc  l’ali- 
no folle  fiato  creato  nel  dì  medenmo,che  furono  creati  tue 
ti  gli  altri  animali  quadmpedijnondimeno  nò  lì  truoua  nel- 
la làcra  fcrittura,cne  fulfe  mai  nominato  innazi  a quello  fa- 
crtficio,il  quale  fu  figura  di  quel  vero,  che  Noftro  Signore 
doueuafarefoprala  fantasima  Croce, per  laRedencione 
nofira. 

Poi , oltra  che  molte  perfone  Tante  del  Teftaraento  vec- 
chio caualcauano  gli  alìni  p l’ordinario  lo  caualcarono  an- 
cora gli  huomini  grandi  ; come  li  legge  in  Achitofcllo  per- 
fonaggio  grande  apprelTo  al  Rè  Dàuidej  di  Mifibofetto  fi- 
gliuolo del  Rè  Saulo  de  figliuoli  di  Galadite  che  erano  Si- 
gnori di  trenta  città.Senza  che  potrei  dire  di  molti  altri  huo 
mim,&  di  donne  grandi  pur  del  Teftamento  vecchio  che 
faceuano  il  medeiimo  per  honoreuolezza. 

I.afciando  poi  da  canto  che  lobbe  hauelTecinmiecento 
Aline;  Marco  Vairone  teftifica  con  altri  autori,  cnc  i Ro- 
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mani(per  parlar  de’gentili)hebbero  Tempre  per  gririccher 
za  la  moltitudine  de  gli  afini  & loda  l’Archadia,  & il  paefe 
di  Rieti, có  molte  altre  città  & paefi  che  ne  eratiQ  copiofif- 
fimijOltraiche  narra, che  al  fuo  tépo  non  folamente  fu  ven- 
duto vn’afino  felfanta  fellertij, (che  fecondo  ilBudeo,  &al 
tri  Autori  moderni  erano  mille  cinquecento  feudi  d’oro  ) 
ma  ancora  che  quattro  furono  venduti  tanto,  che  non  l’olo 
diremer  elTer  prezzo,  che  ha  dell’incredibile.  Per  il  che  non 
ci  debbiamo  marauigliare,  le  per  la  grande  ftima  ch’era  far 
ta  anticamente deH’afinoj  quelli  Idolatri  lo  confccrarono 
a Bacco  per  lo  piu  degno  animale, di  quanti  furon  mai  crea 
ti  : Et  non  contenti  di  quello  fi  grand’honore , per  magni- 
ficarlo maggiormente  , lo  pofero  in  cielo , come  fi  ve- 
de per  due  itelle  nel  cancro , chiamati  afinelli  j di  che  ne 
parla  largamente  Lattantio  Firmiano,ma  però  per  modo 
difauola. 

Gio.Bat. Veramente  che  l’afino  èmeriteuole  ( come  ani- 
male brutto)  di  qual  fi  voglia  honorej  percioche  non  hab- 
biamo  animali  de’  quali  ci  feruiamo  che  fiano  coli  gagliar- 
di,coli  commodi, & cofi  vtili  al  paro  di  lui. Il  quale  non  pu 
re  a i tempi  nollri  colla  poco  a comprarlo  & a pafcerloima 
ancora  non  richiede  tanta  feruitù  per  tenerlo  polito  & per 
gouernarlo,quanto  fi  fa  a ì caualli,  & alle  mule , che  folcn- 
nementecaualcanogli  huomini  grandi,  percioche  è piu  at- 
ta vna  femplice  donna  a gouernare  dodici  afini,  che  non  fo 
no  vintihuominia  gouernare  quaranta  caualli,  & muli  di 
rifpetto. 

Cai.  Non  è dubbio,  che  quello  animale  è di  balla  natura, 
per  efler  cofi  humile,cofi  màfueto,  & cofi  femplice:poiche 
mafsimamente  non  nuoce  ad  alcuno, & gioua  a tutti  nel  fer 
n'irli  fecondo  che  a loro  piace, nondimeno  ll.ando  molte  co 
fe  antiche  degne  di  gràd’honore , & anco  di  molte  moder- 
ne che  lo  dichiarano  di  qualche  llima  : non  fi  può  negare, 
che  in  più  paefi  d’Italia , fi  vende  vn  bell’afino  grande  qua- 
ranta, cinquanta , & piu  feudi  d’oro  fenza  che  in  altre  Pro- 
uinciefi  paga  alTai  piu -.come  ne  i tempi  prefenti  fi  fafpe- 
cialmente  a Siuiglia  città  di  Spagna,  & porto  del  mon- 
do nuouo , che  per  verità  fi  pagano  i belli  fettanta , ottan- 
ta,&  cento  feudi  per  mandarli  al  Perù , & al  Melico.  I qua-  , 
li  da  quei  popoli  fono  pagati  per  ogni  prezzo , feruédofenc 
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per  {talloni  nel  generar  Je  mule  che  efeono  le  piu  belle  e le 
migliori  che  la  natura  polfa  tare. 

Gio.Bat.In  Perita  prouincia  molto  grande,  benché  vi 
fiano  caualli  belliflimi  di  gran  valuta,  vi  fono  anco  afini  i 
piu  belli  e maggiori  del  mondo,e  di  maggior  prezzo  di  e£* 
fi.I  quali, oltra  che  mangiano  piu  poco,e  portane  maggiori 
Tome , fono  anco  piu  veloci  nell’andare , & maggiormente 
nel  correre  . Et  per  qlte  cofe  i mercanti  di  quelle  partici  pi 
gliano  ad  ogni  prezzo, per  pattar  i gran  deferti,  & i luoghi 
arenofi,  che  non  producono  herbe,  ne  acque  di  forte  al- 
cuna : Ónde  bifognando  far  lunghe  giornate , foffrifeono 
tali  incommodi.chcmai  nó  potrebbonofare  quei  caualli. 

Cal.Mache  bifogna  dir  di  quegli  afini,  poiché  anoftri 
tempi,  elfendo  qui  Podeltà  il  darifiìmo  Signor  Catarino 
Zeno,  per  lolcnnità  caualcaua  vn  bclliflìmo  afino  di  Perfia 
ordinariamente  per  la  cictà,elTendo  accompagnato(come 
fempre  fi  fa)  da  molti  gentiluomini  primati  con  caualli 
di  gran  prezzo  II  quale  non  follmente  era  di  màtello  baio 
chiaro,  cheriluceua,  ma  loteneua  talmente  ben  fornito 
alla  Prefiana,che  tutto  il  popolo  l’ammiraua  con  maggior 
marauiglia , che  fe  fulfe .fiato  qual  fi  voglia  cauallo  gianet- 
to,  o d’altra  razza  rarifli  ma.Et  quello  lìluftriflimo  Signo- 
re non  l’hauerebbe  dato  per  danari:fi  perche  era  maraui- 
gliofo  di  bcllezza,di  piaceuolezza,di  honelta  grandezza:& 
li  anco  perche  haueua  vn’andare  longo;  & di  tanta  foauità 
che  li  pareua  elfer  portato  da  duiMuli. 

Vinc.Molti  huomini  biafmano  gli afinimerche  hàno  tue 
ti  le  orecchie  piu  grandi  de  gli  alcri  animali , & anco  per- 
che la  maggior  parte  fono  piccioli,&  berettini. 

Cai.  A quelle  tre  cofe,  facilméce  fi  può  prouedere  fenza 
alcun  dàno  de  gli  afini.  Prima  che  le  orecchie  fiano  troppo 
grandi,  fi  poflono  non  pure  farle  della  medefima forma 
che  fono  quelle  de’Muli;,ma  ancora  piu  picciole  quanto  li 
vo<dionojcome  ben  ne  ho  veduti  alcuni, che \khanno  tron 
cate  al  modo  di  caualli  bertoni  : Si  che  fi  polfono  tagliare 
facilmentcin  ogni  forma, come  vifono  alcuni  Mali-calchi, 
chele  acconciano  talmente  bene  con  le  forbici, che  anco 
guarifeono  in  pochi  giorni, per  non  eflerui  altro  che  carne 
neruofa,la  quale  è anco  fenza  alcune  vene. 

Quanto  poi  aH’eflcre  la  maggior  parte  piccioli,&  breti-  * 


344  GIORNATA  Xllll.  AGGIVNTA 

ni,  dico  che  quello  è colpa  di  coloro , che  pigliano  limile 
Hature  di  afini,  quando  li  fanno  montare , non  curandoli 
che i figliuoli efehino grandi , o piccioli:  &meno  cheli* 
piu  tolto  neri, che  berettini.  Che  fe  pigliafifero  i mafehi, 
& le  femine  di  belle  qualità  , nafeerebbono  ancora  iloro 
figliuoli  alla  bella  fimilitudine  loro . Ma  perche  in  quelli 
paefi  fono  genti  affai  che  fono  pouere,le  quali  fe  ne  feruo- 
no  in  diuerii  modi , & li  lafciano  montare  di  giorno  in 
giorno  fecondo  le  loro  voglie  ; però  non  è marauiglia  fe 
non  fi  trouano  fe  non  pochiflimi  che  fiano  veramente  bel- 
li.Nondimeno  io  fpero  che  non  palfera  molto  tempo. che 
i Nobili  non  meno  rellaureranno  le  razze  diftrutte  de  gli 
afini,di  quel  che  hàno  fatto  da  cinquanta  anni  in  poi  T Agri 
coltura,!a  quale  fu  talmente  in  fracalfo  per  molti  centinara 
d’anni  dalla  barbarice  natione  di  Gotti,  che  mai  non  è Ha- 
ta ridutta  a grado , doue  hora  fi  troua , fe  non  nelle  età  de 
gli  huomini  moderni.  Si  che  gli  afini  non  ritorneranno!  mai 
nella  riputatione,che  erano  al  tempo  de  Romani,fin  che  i 
Nobili  di  quelli  tempi.non  gli  accettano  in  protettione,& 
fare  fcieltade’  piu  belli  ltalloni,&  delle  piu  belle  afine,che 
fi  trouino,  per  rinouar  le  razze , nella  medefima  bellezza 
che  erano  a quei  felici  tempi. 

Gio.Bat.Non  è dubbio  alcuno,  che  quando  fivedran  le 
razze  nel  modo  che  dite , che  produranno  di  tal  bellezza 
gli  afini, che  all  hora  non  dirà  che  le  lor’orecchie  fono  trop 
po  lunghe;  anzi  che  fi  hauerannoper  ornamento,  & per 
chiarezza  della  lorvirtù , come  mafsimamente  per  quella 
intelligentia  che  fanno  conofcer  cheefli  hanno  quando  il 
tempo  duro  èper  mutarfiin  pioggia;  percioche  all’hora  fe 
le  piegano  con  tal  maniera  verfò  lì  collo, che  paiono  effer- 
ui  incollate.  Come  fi  vede  l'otto  a Pandolfo  Malatefla  che 
fu  Signor  di  Brefcia  per  pochi  giorni,che  hauendoli  man- 
dato a donare  vn  certo  Cittadino  chehabitaua  inGhedi,. 
alcuni  bellifsimi  frutti  in  duifportoni  fopra  vn’alìno  , per 
fuoGiardinerojil  qual  pregò  chelofacelfe  efpcdire  perla 
pioggia  che  haueua  da  vemre;&  vedendo  il  detto  Signor  il 
bel  lereno, chiamò  vnfuo  Allrologo,il quale rifpole , che 
non  haueua  da  piouere,fin  a certi  giorni  della  Luna , onde 
licenziato  che  fu  detto  Giardinero,non  pafsò  tre  hore,che 
giunfe  vna  grandifsima  pioggia;  perla  quale raarauigTian- 
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doli, lo  fece  richiamar  a fe  il  di  feguente , & domandatoli, 
donde  haueua  hauuto  quello  fecretto  j diffe  che  l’alino  gl’è 
l’haueua  inoltrato  portando  le  orecchie  di  dietro  molto 
baffe  per  fpatio  affai  del  viaggio  -,  Laondenonfolamente 
il  detto  Signore  mandò  via  l’Allrologo  come  ignorante, 
ma  prouilionò  il  Villano  appreffo  aife,  come  huomo 
ben’intendente. 

^RAGION  AMENTO  INTORNO 

Allattatura,  de' Muli.  1 

Ine.  Dapoi  chfc  largamente  habbiamo  finito  il 
parlare  de  gli  Alini,  mi  piaceria  che  voi  M. 

Caliito  cominciane  a ragionare  fopra  alla  na- 
tura de’  i Muli , poiché  sò  che  non  hauete  da 
dire  tante  cofe,  quanto  li  è fatto  de  gli  Alìni, 
dai  quali  elfi  nafeono  o difeendono. 

Cal.Lafcieròdapartele  operationi  diuerfe , che  alcuni 
antichi  Autori  dicono  intorno  al  tempo,  che  hebbe  princi 
pio  il  Mulo,cioè  fe  fu  concetto  a cafo , montando  l'alfa  o 
per  forza  adoffo  alla  caualla , o fe  furono  i cuftodi  che  fa- 
ceffero  quello  a polla, per  veder  che  cofa  ne  doueffe  fuc- 
cedere  ; li  come  ancora  alcuni  che  hanno  fatto  montare  va 
cauallo  fopra l’alina:  ma  li  fono  chiariti , che  quello  parto 
chiamato  dagli  antichi  hinno,  è llato  inferiore  affai  agli 
altri  Muli  generati  dall’almo  & partoriti  dalla  caualla . Me 
perònonèmarauigliafe  quello  lì  offerta  in  tutte  le  Pro- 
uinciedoue  le  ne  tengono  con  l’ordine  di  diuerle  razze  . 

Parlaremo  adunque  del  Mulo, che  participa  della  natura  Della  patti 
deli’ulino,& della  caualla,  come  ben  vediamo  Quanto  egli  ra  deimo - 
alfomiglia  di  fortezza  al  padre  & di  llatura  alla  madre , do  conceda 
poiché  è più  largo  di  petto,difchiena,digroppa,e  piugrof  toedaPafi 
io  di  colloidi  gamba, & di  tutti  gli  olsi  che  non  è l’anno.  no,&  nato 
Oltra,che  egli  tiene  dell’vna , & dell’altra  fpecie  circa  alle  della  canai 
orecchie  perche  non  le  hà  coli  lunghe  come  ha  l’afino,  ne  la. 
coli  corte  come  ha  la  caualla,  alla  quale  affomiglia  in  tutto 
a gli  occhi  tódi,e  rileuati,e  nò  all’aiìnojche  gli  hà  difsimili. 

Vinc.Come  vogliono  effer  l’alino,  e la  caualla  che  hab- 
biano  da  generare,e  da  partorir  quella  fpecie  di  Muli  ma» 
lchi. o delle  Mule  fenun». 

CaL 
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Cal.L’afino  non  debbe  efler  dimeno  di  tre  anni , ne  di 
piu  di  dieci;  &vole  eflfer  di  perfona  groflb,grande,ben  fac 
to,&  piu  torto  di  color  morello  fcuro,o  ben  nero , che  d' 
ogni  altra  forte  di  pelo  , accioche  i figliuoli  nafcano  con 
quel  mantello  percioche  quanto  piu  quelli  animali  fono 
neri, e ben  fatti  tanto  piu  fono  apprezzati  da  tutti.  Vero  è, 
che  quei  pochi,  che  fi  trouano  di  pelo  leardo, & maflima- 
mente  ritrouandofi  rotato  , che  fono  ancor’in  maggiore 
ltima  di  tutti  gli  altri  belli. 

Venendo  poi  alle  qualità  della  caualla,non  folamenteè 
bene  che  anche  ella  fia  di  colore  ben  nero,o  ben  learda, & 
gioliane  da  i quattro  anni  fin’ai  diccùma  ancora  che  fia 
piu  torto  grande, che  picciola,&  di  perfona  benqualifica- 
ta.Percioche,eflendo  tutti  dui  delle  forti  dette,  e quali  im- 
possibile, che  no  producano  bei  poledri:Et  però  non  è ma 
rauiglia  le  in  Italia  nafcono  molti  animali  piccioli,e  mol- 
to difformi  intorno  alla  perfona,  & Smantelli , Che  fe  vi 
fofle  olferuato  quello  che  vien  fatto  con  grandirtìma  dili- 
genza in  tutta  la  Spagna  per  ftrettifsimo  commandamen- 
to di  quel  Catolico  Re, non  è dubbio  alcuno  che  vna  grà- 
difsima  quantità  di  Muli,  & di  Mule  fi  védrebbono  di  can- 
ta bellczza,&  bontà,  che  quelle  di  Spagna  non  farebbono 
di  tanto  prezzo,  che  fi  trouano  fempre , per  elfer  Angolari 
fra  le  altre  di  tutta  P Europa. 

Vinc.Daqual  tempo  dell’anno  fi  debbe  dare  Palino  alle 
caualle, per  generare  di  quelli  MuIi,o  Mule? 

Cai.  Il  fior  dell’anno  e dall’equinottio  di  Marzo  fin  al 
follèitiodi  Giugno;percioche,  portando  le  caualle  vnde- 
ci  meli  ( che  coli  comunemente  è tenuto  ) partorifcono  i 
poledri  nel  tempo  che  le  herbe  fono  in  perfetione , per 
abondarleil  latte . Ma  Pappiate  che  non  portono  lafciarlt 
tettare  da  i mulettini  come  partano  fei  meli  per  lo  dolore 
che  fentono  alle  poppe;  benché  a i cauailini  comportano 
lungo  tempo.Ec  per  quella  caufa  bifogna  mandarli  có 
e madri  di  continuo  , per  auezzarli  alpafcere  accioche 
come  li  negano  il  latte  fappiano  mangiar  bene  le  herbe. 

Gio.Bat.  Adunque  è bene  che  fi  mandino  in  monte  que- 
lle caualle  co  i lor  muletti,poiche  efsi  non  temeranno  coli 
il  ritirarli  il  latte,  &diuerranno  piu  gagliardi  di  perfona; 
per  la  qual  fortezza  mangieranno  anco  nieglioj  & piu  per 

tempo 
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tempo  fi  potranno  vfare  alle  fatiche,  intertenendoliperò 
fin  c’hauranno  compiuti  tre  anniiperche  all’hora  fi  potran 
no  caualcare,o  far  tirare, ouer  far  portare  alcune  fome;ma 
fempre  con  difcrctione,  finche  entrano  ne  i quattro  anni. 
Perche  in  quel  tempo , ficuramente  fi  potranno  affaticare 
in  qualunque  forte,doue  fiano  habili. 

Cai.  Non  vi  è dubbio , che  i muli  fono  piu  a propofito 
delle  Mule,  per  andare  in  lunghi  viaggi  caricati  di  diuerfe 
inercijcome  vediamo  fpelfe  volte  molti  conduttori  che  paf 
fano  perle  montagne, dalla  Italia  in  Francia,in  Fiandra,  & 
in  Germania;portandoci  parimente  con  quelli  animali  da 
quelle  prouincie, tante  mercanti  e, che  non  fi  poflono  giudi 
care.Oltra  che  fono  cómodifsimi  in  qualuche  forte  di  viag 
gio,per portare  in lettica  ogni  gran  Prelato,  o Brencipe, 
che  fìa  coli  ammalato  quanto  fano?Come  veramente  fono 
Tempre  deliri, andando  per  llrade  fangofe,pietrofe , & non 
meno  per  li  colli, •& per  monti  ficurifsimi  tanto  nel  difen- 
dere quanto  neU’afcendere , vedendo  che  rarifsime  volte 
pongono  i piedi  in  fallo, fuòr  che  quando  la  terra  non  ve- 
nilfelor  meno  fotto, o che  alcuni  ponti  fi  rompelfero , o in 
tutto  non  cadefiero  al  balTo. 

Poi,fi  come  le  belle  Mule  fono  apprezzate  molto  da’gra 
Prelati,  da  prudenti  Senatori  da  gli  eccellenti  Dottori,  & 
da’prouifionati  Lettori  coli  le  dozinali  fono  comperate 
dagli huomini  di  montagna,  per  condor  dellelegne  ,de 
carboni,delle  minere,&  delle  terrarezze  diuerfe;come  ve- 
diamo,che  per  tutte  le  terre  delle  noilre  valli  & de’monti, 
non  fi  adoperano  Afini , ne  caualli , ne  Muli  ma  folo  delle 
Mule  di  varie  forti  quanto  alla  grandezza, alla  fatezza,  & a 
i mantelli;  le  quali  non  pure  fono  la  maggior  parte  baie, 
grife,o  dugeline,cioè  del  colore  de  gli  Aiini  bigi,  o beriti- 
ni;ma  ancora  hanno  tutte  le  code  lunghe, accioche  al  tem  • 
po  della  Hate  poifano  {cacciare  da  fe  le  molche.  Oltra  che 
di  quelle  medefime  forti  ,fono  adoperate  in  alcuni  paefia 
coltiuare  i loro  campi, &:  non  i Muli  : & cofi  in  cambio  de’ 
caualli, tuttala  Lombardia  adopera  fidamente  le  caualle; 
percioche  i Villani  conolcono  , che  dell’vna  & dell’altra 
ipecie, generalmente  fono  llimati  piu  di  prezzo  i mafchi, 
chele  lemine  & nondimeno  trouano  che  quelle  fono  di 
manco  rilpetto , &fono*piu  difsiplinabili  nella  coltiua- 
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none  ,e  nell’altre  fattioni.E  ben  vero  che  i mafchi  viuonai 
pur  affai  anni  di  piu  che  non  fanno  lefemine.  Comerac— 
conta  Hierocle  Tarentino , che  volendo  gli  Atheniefi  edi- 
ficar’yn  tempio  a Giouejcómandarono,  per  lo  comrnodo» 
che  conduce  fiero  tutti  i StAnieri  alla  città , tra  i quali  vi  fu 
condotto  da  vn  Villano  vn  fuo  Mulo  di  ottant  anni , onde 
ci*  i muli  il  popolo,Per  honorare  la  fua  vecchiezza, deliberò  che  fen 
^uoa4  af-  za  che  fuire  affaticato , caminalfe  auanti  a tutti  gli  altri  giu- 
r,,-  J menti  che  conduceuan  le  pietre,&  le  altre  cole  per  elfa  fa- 
* * brica,e  che  neffìmo  venditore  d’orzo,o  d’altri  granilo  fcac 

ciafle  quando  ne  mangiaua. 

Vinc.Vorrei  faper  aa  voi,fe  le  fatezze  della  Mula  voglio 
no  eflere  fonili  a quelle  del  Mulo  ,ofe  debbono  efferdi 
altra  forma? 

Cal.Non  è dubbio  che  la  ftatura della  mula  bella , bifo- 
gnacheafiomigli  al  granchio:  cioè,  ch’ella  fia  grotta  & 
■tonda  di  corpo,di  gambe  fottili,  e di  piedi  piccioli,di  grop 
pa  larga, e'piana, di  petto  molle.  & ampio,  di  collo  lungo.& 
arcato  &di  teftaafciutta  & picciola  . Et  per  contrario  il 
Mulo  debbehauer  le  gàbcgrofle,&tondeiil  corpo  rillrec- 
to  & lodo  , la  groppa  che  penda  verfo  la  coda. 

Vinc.  Ancora  vorei  faperela  cagione,  perche  le  Mule 
non  partorirono, come  fanno  le  altre  giumente. 

Le  fate"'-  Cai.  Tutti  gli  animali  irrationali  generati  da  due  fpecie, 
7 e della’  fono  detti  da  gli  antichi  mofhr.iqitìjli  non  partorirono 
mula  e del  mai  fe  non  per  qualche  cafoftrano:  comevien  tenuto  per 
mulo  prodigio  infelice  quando  in  lungo^tempo  fi  vede  che  vna 
Mulapartorifce.Eti  quello  propofito,voi  dourelle  ricor- 
daruiche  vi  dilli  l’ottano  giorno,che  della  terza  forte  del- 
le anitre  nate  da  mafehio  indiano  , & da  femina  paefana  , 
benché  facciano  de  gli  oui  affai,  non  efeono  però  mai  fuo- 
ri alcuni  anitrini. 

/ mali  d*f  Vinc.  Certo  è , che  quelli  animali  farebbono  amati  da 
fetu diate  tutti , poi  che  fono  molto  gagliardi , di  manco  fpefa  de  i 
fii  anima-  Caualli  ,&  che  hanno  altre  proprietà  buone  , ma  in  fatti 
li,  fono  troppo  fini  Uri  nel  trarre  de’  calci  per  ogni  poca  cofa, 

& molte  volte  per  propria  bizzaria  , di  maniera , che  per 
prouerbio  fi  dice.  Il  Mulo  ferba  trentanni  il  calcio  al  pa- 
trone^ poi  finalmente  l’amazza,. 

Cal.Plinio  dice , che  li  iieua  quefto  difetto  a i Muli , 8c 

alle 
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alle  Mule , col  dar  loro  da  beuere  fpefle  volte  del  vino. Et 
Alberto  parimente  dice, che  fi  cacciano  tutti  i topi,ò  forzi 
dalla  cala,  pigliando  le  vngie  di  quelli  animali  ,&  ponen- 
dole fopra  vn  vafo  c’habbia  delle  bragie  j perche  abbrucia 
dofi,come  fentono  l’odore  di  quel  fumo , l’hanno  talmen- 
te in  abominatone,  che  fubito  fuggono  di  lontano:Il  che 
mi  confermò  in  Venetia  hauer  veduto  il  famofo  medico 
M.  Nicolò  Mafia  alla  fua  Villa  in  vn  granaro  pieno  di  fru- 
mento, del  quale  quanti  ve  ne  furono,faltarono  in  fua  pre- 
fenza  mu  da  vna  fola  fineftra  molto  alta,  hauendoegli 
chiufe  le  altre , & fi  fracafiarono  il  collo  con  tutta  la  vita. 

Vinc.  Io  fon  contento  di  credere  intorno  allo  fcacciare 
itopial  teftimonio  coli  eccellente  che  mi  nominate:ma 
perche  dubito  del  cauare  il  vitio  del  trarre  i calci  a quelle 
bellie,fe  ben  fi  da  loro  a bere  del  vinojvorrei  fapere  alme- 
no,come  fi  può  mettere  loro  la  fella'fenza  pericolo,e  fcrar- 
li,  poi  che  ve  ne  fono  di  quelli], jche  bifogna  adoprar  molti 
funi  innanzi  che  fi  portano  ferrarci  piedi  di  dietro. 

Cai.  Si  come  a mettere  la  fella  a quelli  animali  Urani,  fi 
piglia  vn  piede  dinanzi,&r  fi  lega  alla  cofcia,propria  accio- 
che  non  portano  trarre  con  quei  di  dietro,  mentre  che  la  fi 
pone , coli  volendo  ferrare  il  piede  deliro  di  dietro  fi  lega 
dinanzi  il  finillro,&  volendo  ferrare  il  finillro,fi  lega  il  de- 
liro pur  dinanzfal  modo  detto.Et  quello  balla  per  aderto , 
poi  ch’io  ho  d’andar  fin  a Chedi  per  vedere  le  mie  poflel- 
fioni  ,che  r.on  ho  vedute  già  piu  fettimane. 

Gio.B.  Andate  consuona  vcntura,pregandoui  che  vi  Ia- 
feiate  vedere  piu  lpeflb,eflèndo  coli  vicini  di  Ville,  come 
fiamo. 

Vinc.Etio  virello  obligato  di  quanto  mi  fiate  flato  cor?- 
tefe  nelle  domande  che  io  ho  fatto.  . 

Il  fine  della  decimaquma  giornata. 


Come  fi 
può  metter 
la  fella 
furar  i M» 
li  opinati. 
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DECIMA  GIORNATA 

DELL' AGRICOLTURA  AGGIYNTA 

DA  M.  AGOSTI  NO-GALLO. 

Tacila  quale  fi  tratta  del  gouernar  le  Jlpi. 

• 9 

Unendo  il  quintodecimo  giorno  M. 
Vincenzo  Maggio  all’hora  lolita 
da  M.  Giouan  Battifta  Auogadro, 
&r  {aiutatili  al  folito  andarono 
amendui  nel  giardino  ragionando 
del  gran  caldo  che  faceua , fin  che 
furono  giunti  nella  frefca  grotti- 
cella, doue  pollili  a ledere  fopra  le 
anticaglie  ai  pietra  ; il  Maggio  de- 
fiderofo  d’entrare  in  ragionamen- 
to, coli  cominciò  a dirli. 

Pofcia  che  hieri  finiflimo  di  parlare  de  gl’animali  necef 
farij all’Agricoltura  mi  farà  caro  chedioggi  diciamo  delle 
Api  poiché  fono  animali  di  poca  fpefa  & di  molta  vtilitd  , 
& conueneuoli  a coloro, che  habitano  in  Villa,  & che  fi  di 
Iettano  dell’Agricoltura. 

Gio.  Bat.  Mi  piace  oltra  modo  quella  voftrapropofta 
perche  fe  vi  fono  animali , che  fi  pollano  chiamare  diuini , 
quelli  foli  ne  fono  degnifsimi.Percioche  fi  gouernano  con 
fingwlar  prudentia,con  mirabil’obedientia,  & compongo- 
no con  eccellentifsimo  artificio  1 delicatifsimifaui  copio- 
fi  di  meli,&  di  cereiper  le  quali  non  folo  vengono  honora- 
ti  i milterifacriima  ancora  uoi  mortali  ne  fiamo  accommo 
dati  nelle  tenebre, & in  altre  cofe  afiTai.La  onde  fono  molto 
da  lodare  quelli  che  apprezzano  quelle  Virginelle,&  le  go 
uernano  con  ragione , poiché  hauendo  mancato  la  Natura 
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di  donare  a noi  quello,  di  che  è fiata  cortefe  a'molte  pro- 
uitìcie,  douele  Api  moltiplicano  per  le  felue  ne  i tronchi, 
©nellefcorzedegliarbori,ouerperlecauerne  Lotto  terra, 
fenza  fatica  de  gli  huominijbifogna  che  noi  ( effóndo  priui 
di  fi  felice  aria)  ricorriamo  con  diuerfi  mezi  a valerfi  dell’ 
arte,accioche , in  qualche  parte  pofsiamo  trarre  vtilità  di 
quelli animali,&  inuidiar  meno  quelle  genti,chenon  han 
cagion  di  far’altro  alle  loro  Api , che  di  tempo  in  tempo 
raccoglier  per  li  bofchi  i frutti  fecódo  che  elle  fparfamen 
te  vanno  fabricando  i loro  baioni. 

Vin.Qual  forte  di  fìto  vi  pare  piu  apropofito,per  confer 
uarfi  quelli  animali,  &per  rcnder’i  frutti  fecondo  la  lor 
natura  ? 

Gio.Bat.  Vogliono  luoghi  aprichi  verfo  il  Sole  & non  Come  >•- 
fottopofiiaglieccefsiui'  venti,accioche liberamente  pof-  gUono  ef- 
fano  volare  doue  hanno  da  procacciarfi  diuerfi  pafehi  & ftre  j flti 
ritornarea cafacarichedicópofitionedi  meli.  Dapoivo-  delle 
gliono  eirer’accommodate  doue  non  pratichino  fe  non  &ejjereac 
poche  perfone,&r  die  non  vi  facciano  ftrepitijfacendo  che  commodate 
»li  alueari  guardino  piu  tofio  verfo  Sirocco,che  verfo  al- 
’Aultro,o  altre  parthpercioche  al  tempo  delverno,leapi 
ìaueranno  il  primo  Sole , che  all’hora  apprezzano  & alla 
: late  non  patiranno  il  grandifsimo  caldo  come  fanno  qua 
do  giacciono  verfo  il  mezo  di . Bifogna  in  oltre  coprirle 
in  modo  ch’elle  non  fiano  offefe  nc  dalle  pioggie  ne  dalle 
» neui  i & non  meno  vogliono  elfer  circondate  da  tre  parti 
con  muri , o con  afsij,  accioche  non  fiano  ;molefiatc  dalla  , 

tramontana, o da  gli  eccefsiui  vèti  ; facendo  però  delle  fi- 
neftre  da  ogni  lato,che  fi  polfano  aprire , & (errare  fecon- 
do chefara  bifogno.  Lodo  appreUo  il  chiuder  negli  dire 
mi  freddi  quelte  cafette  o portici,  dinanzi  con  le  afsi,  le 
quali  non  pure  fiano  da  leuare,&  rimettere,  fecondo  i tem- 
pijma  che  n el  verno  habbiano  le  finefire  grandi  con  impe- 
nate di  carta  o ditela  chiara  , & che  fi  pollano  facilmente 
aprire  come  il  Sole  vi  compare,  & chiudere  la  fera,  quan-  * 
do  le  Api  fono  entrate  ne  gii  alueari , lafciandoui  in  quelle 
impenate  alcuni  buchi  tanto  grandi, ch’elle  facilmente  pof- 
fino  vfcire,&  entrare  ad  ogni  lor  volere.  Auuertédo  anco 
che  i detti  vafi  ftiano  fopra  le  afsi  accommodate'foprai 
poggi  fatti  di  mattoni  alti  dui  piedi  almeno,&  ben  intoni-  , 
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cati  di  calcina  talmente  linciata , che  le  lueerte,  le  bifcie,£ 
rofpi,i  topi,  & altri  animali  limili  non  vi  polTano  falire. 

Siano  polle  poi  le  api  in  qualche  horto,o  giardino  ferra 
ti  di  forti  lìepi,o  di  buoni  muri,  accioche  non  liano  leuace 
da  i ladri , o moleltate  da  gli  animali  j fapendo  che  le  vac- 
che,^ pecore, & altri  fimili  mangiano  & atterrano  i fiori, 
le  herbe, & diltruggono  la  rugiada  , la  qual  è tanto  pregia- 
ta da  elle  api , clfcndo  anco  quella  ( come  dicono  gli  anti- 
chi)che  nell’Aurora  è llillata  dall’aere  fu  le  fqglie , & fiori 
de  gli  arbori,&  dell’herbe.Ma  fra  tutti  quelli  fumali , nef- 
funo  ve  n’è  che  danneggi  tanto, quanto  fanno  le  capre,&  i 
porcijpercioche,fi  come  quelle  guallano  i loro  palcoli , & • 
nel  faine  fopra  gli  alueari,li  gittano  alcune  volte  per  terra 
cofi  quelli(oltra  il  pafcolarejli  riuolgono  folto  lopra  nel 
fregarmi!  attorno.tglièverochc  ancora  le  pecore  lafcia- 
no  molta  lana  per  leìfratte, nelle  qual  i le  pouere  api  s’inui- 
luppano  andando  a procacciarfi  di  loro  viuere.Ma  perche 
alle  volte  ne  gli  alueari  entrati o le  ferpi,  & altri  limili  an  i - v 
mali  per  le  bocche  aperte  ricrouandofi  in  piano,  o per  li 
buchi  eflendo  troppo  larghi , però  fi  pianti  apprefio  del- 
la ruta  aliai  j poiché  da  quella  fuggono  tutti  gli  animali 

vclenofi.  .... 

Ancora  eflendo  pofsibile^ , fiano  polle  le  api  in  fito  , 
che habbia  qualche  rio  o fonte,  ouer’altra  forte  d’acqua 
chiara  , accioche  non  habbiano  cagione  d’andar  lonta- 
ne a bere  j accioche  , quanto  piu ‘volano  , per  l’acre, 
tanto  piu  vengono  inghiottite  dalle  rondini,  & altri  vc- 
celli.  Ponendo  però  in  quelle  acque  alcune  pietre  o le- 
gni che  auanzino  alquanto  fopra  , accioche  le  api  pof- 
làno  bere  fenza  attufarfi  dentro , &:  ripolaifi  fopra  anco- 
raperpigliarilSole,  quando  fuiiero bagnate  a calo.  Et 
fe  non  vi  fufle  acqua  rilorgente,  o corrente:  fene  man- 
tenghi  di  continuo  ne  i canali , o in  altri  vafi  a pro- 
pomo. . 

Siano  fimilmente  quelli  lìti  d’api  abordanti  di  herbe 
buone  , frecialmente  di  thimo  , di  citiofo  , di  rofmari- 
no,lerpello,puleggiolo,origano,zaffrano,  papauero , bafi- 
lico,mehletto,borsgine,maggiorana,latureia,rucola,llel- 
la,laluia,mehfla,mortc!la,giglì,narcili,  giacinti , garofani  9 
rofe , viole , & altre  fimilc  cofc  odorileiej  come  fra  tut. 

tee 
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te  è perfetta  la  betonica.Etdi  quefte  herbe, pochi  meli  fo- 
no che  non  fiorifeano,  lenza  chealcune  hanno  fiori  per 
molti  mefi. 

Vi  vogliono  non  meno  de  gli  arbori  fruttiferi, compio- 
no pomi,peri , mandole , perfichi , moniache , ciregie , & 
fufini,  diuerfi . Oltra  che  vi  Hanno  bene  i crespini , iteV 
rebinti , i lentifchi,  le  geneftre , le  vue  fpine  , oc  altri  ar-f 
bori  balli  domeftichi  , con  alcuni  faluatichi  accieefré 
quando  le  api  giouani  compareno,  pofiono  appoggiarli 
lopra  le  frondi  loro.  Le  quali  ancor  che  diano  bene  ap- 
prello  de  i patroni  per  piu  ragioni , nondimeno  non  bifo- 

fna  tenerle  douefiano  le  galline, poiché  le  beccano  aui* 
amente, & menoapprefib  a i letami , alle  acque  marcie, 
ne  ad  altre  cole  di  cattiuo  odore;perche  fono  nemicifsime 
di  tutte  le  cofe  lorde,  & amano  le  pulite,e  che  fono  di  per- 
fetto odore . Et  però  bitogna  che’l  Guardiano  loro  com- 
parila fra  efle  mondo  di  panni,  & di  buono  fiato,  altra- 
mente fe  vi  va  , lo  pongono  fi  fattamente  con  gli  aghi 
loro  , ch’egli  fi  pente  d’hauerle  mai  tentate  con  effetti  co- 
li rullici. 

Vinc.  Perche  gli  alueari  fono  fatti  di  diuerfe  forti,  defi-  Come  le- 
derò fapere  quali  voi  habbiate  per  gli  migliori, o perii  gliono  ef- 
peggiori . * [“'gli  *1- 

Gio.Bat.Si  come  i peggiori  fono  quelli  fabricati  di  terra  »«»  <j*ai 
cotta,  poiché  le  api  vi  patiscono  grandilfimo  freddo  nel  fono  imi - 
verno,  & nella  fiate  eftremmocaldò:cofi  i migliori  di  tut-  gliorij  et- 
ti  fono  quadri  fati  di  afsi , percioche  fono  molto  commo-  me  vana» 
di  per  habitaruile  api,&  per  aprirli  quando  fi  vuole  caua-  ferrati . 
re  parti  de’faui,o  per  vedere  come  Hanno  di  dentro:  La 

3ual  colà  non  fi  può  fare  nei  vali  tclTuti  di  vimini;& empia 
rati  di  fterco  bouino,&  meno  ne  gli  altri  tondi  di  feor-  * 
za,o  di  neruo  proprio  d’arbori  grò  fi  il  quadri  lì  fanno  (co 
me  ho  detto)di  aflijfacendone  di  larghi  oc  non  molto  lun- 
ghi,&  de’lunghijalquanto  firetti,&  ve  ne  fono  anco  di  dui, 

& tre  pezzi , & tutti  di  quattro  afsi.  E vero  che  ne  voglio- 
no di  grandi , & di  mezani  ; conciofia  che  quando  fi  rac-  • * 

coglie  vno  feiame  di  molto  popolo  vi  vuole  anco  vno 
alueariode’  piu  grandi;  & raccogliendofcne  vn  mezza- 
no, o picciolo , vi  vogliono  non  meno  vali  di  eguale  ca-  » 
paciti.Perrioche  lì  come  ftarebbe  male  fe  fi  ponefle  vno 
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fri  amo  picciolo  in  vn’alueario  grande,  cofi  peggio  ftartb- 
be  gran  moltitudine  di  Api  in  ogn’altro  picciolo . 

Vinc.  Di  quanta  lunghezza , fid  larghezza  vogliono  efler 
quelli  vali  quadrati. 

Gio.Bat.Non  vogliono  efler  men  larghi  di  dentro  d’onr 

eie  cinque  per  ogni  afi^ma  per  feruire  alla  diuerfità  degli 

fciamiji  piu  lunghi  alueari  fiano  di  oncie  vinti,fin  vmtidue; 
fidi  piu  corti  non  meno  di  Tedici.  I quali  fiano  non  pure 
larghi  tanto  da  vn  capo, quanto  dell’altro  per  drittura  : ma 
ancora  talmente  accommodati  in  piede, che  le  due  afsi  che 
ftanno  da  i due  lati,  non  fi  polfono  leuare  Tvna  dall’altra, 
& le  altre  due  si  fid  fpecialmente  quella  che  ha  da  Ilare  di- 
nanzi} laquale  va  leuata  quando  fi  ha  da  vindemiare , o 
nettarelofciame  a Tuoi  tempi  eflendoui  in  buco  apprelfo 
al  fondo  quattro  o cinque  oncie,  e lungo  due,  o poco  piu, 
fid  non  largo  fe  non  tanto  quanto  vi  può  entrare  in  grolfez- 
za  vn  Ape  : perche  quando  fofle  di  maggior  larghezza  vi 
entrarebbono  anco  le  lueerte, 8d  forfè  le  lcrpi,8d  altri  finir- 
li animali,che  fono  poi  total  rouina  loro.  Laonde  fono  da 
biasimar  coloro,che  pongono  gli  alueari  in  piano , 8d  con 
tutta  la  bocca  aperta  verfo  il  Sole,percioche  non  fidamen- 
te mettono  in  preda  i meli  a i detti  animali, fid  le  Api  a mol 
ti  vccelli  d’ogni  llagione  : ma  ancora  reltano  oftefe  gran- 
demente nefi’eftremo  caldo,  8d  piu  nell’eccefsiuo  fred- 
do. Lodo  quelli  vafi  in  piano  , fe  hanno  però  l vfciolo 
quadro  dinanzi  co  i buchi  aperti , accioche  le  Ani  portano 
entrare  fid  viene  a loro  commodo,  fid  quello  di  dietro  ver- 
fo tramontana habbia  i buchi  ben  ferrati.  Hauendo  poi 
l’alfe  di  fopra , Sd  quella  di  fotto , che  non  fi  pofiono  fepa- 
rare  fid  le  due  altre  da’  lati  fi  accioche  leuandole , fi  pof- 
* fano  veder  come  ftanno  i feiami,  8d  anco  per  cauarli  i faui, 

le  quali  fiano  però  fermate  alle  altre  due  dette  con  quattro 
’ chiauette  di  ferro  vnciatc  per  ciafcuno  o piu  toftocó  chio 

di  fatti  a vite  8d  con  la  tetta  quadrajaccioche  girandoli  con 
le  tenaglie  fiano  canati  fid  ripiefi  fecondo  che  fi  vuol  caua- 
* re  raflel  o riponerla  quando  fon  vendemiati  i faui , i quali 

con  giuditio  vano  leuati  col  coltello,  o tagliati  a trauerlo} 
cominciando  da  quelli  che  fono  neri,o  die  fono  rofsi  dal- 
I . le  ti<muole,o  vermi, fecondo  che  vengono  danneggiati  ; e 

mafsimamente  nò  elfendo  flati  nettati  alla  Primaucra.  On- 

de 
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de  effondo  i vali  in  piedi , & fonato  il  coperchio  di  cima  fi 
leuano  anco  da  quel  capojpoiche  le  api  cominciano  a lauo 
rare  la  cera,&  il  mele,&  poi  feguono  di  mano  in  mano  fin* 
alla  bocca  di  fotto  : la  quale(come  fi  ha  finito  di  cauari  fa- 
ui)firiuo!ge  di  fopra  all’alueario , & fi  copre  col  medefi- 
mo coperchio  quadro  cauato  dall’altro  capojeflendoui pe 
rò  rimefTa  Parte  dinanzi, facendola  ftare  al  modo  folito  col 
buco  appreflo  alla  bocca  di  fotto.Vero  è, che  mi  piacereb- 
bono  dui  coperchi  : l’vno  ftefte  di  fopra  al  primo  capo  del 
vafo,che  giace  il  piede  ,&  l’altro  fufie  al  fecondo  capo  di 
fotto  percioche  non  occorrebbe  fe  non  leuare  di  quello 
di  cima,&comefufierQ  cauati  i fauifelfondo  peròriuolta- 
ta  l’affo  del  buco)fi  ritornerebbe  tal  coperchio  al  fuo  luo- 
go fermato  pur  co  i chiodi  a vite, e fi  nuocerebbe  poi  quc 
Ila  parte  vota  in  fondo,&  quell’altra  che  fi  troua  piena  da 
baflOjfarebberiuoltatain  cima.  Et  a quello  modo  fi  pov 
irebbe  continuare  di  anno  in  anno  : come  fuffo  caftrato  ld> 
fciame,&fempre  con  minor  impaccio,fenza  che  quelli  al- 
ueari  fi  potrebbono  anco  tenere  piu  torto  in  piano , che  in 
piedi  al  modo  detto-.percioche  non  folo  terrebbono  man 
co  luogo  , &non  vi  farebbe  pericolo  che  fuflero  gittaiti 

1>er  terra  da  gli  animali  ; ma  ancora  non  accaderebbefar 
oro  altrojche  chiuderai  buco  dell’arte  lunga , doue  entra- 
no,&efcono  le  api,&  farne  vn’altro  limile  per  ciafcuno 
coperchio  : tenendo  poi  chiufo  quel  folo  che  forte  verfo 
tramontana  Ma  non  è da  tacere  la  forma  de’vafi  che  tégon 
itofcanijla  quale  non  pur  le  api  non  fono  offefe  da  gram- 
matiche facilmente  entrano  ne  gl’altri  alti eari  ma  ancora 
non  patifcono  per  cagion  del  freddo  grande  & manco  per 
il  Sole  al  tempo  dei  gran  caldo.  I quali  alueari  fono  come 
vna  cafletra  quadra  a’afsi , non  piu  lunga  di  ónde  vinti  ne 
larga  piu  di  otto,&  altro  tanto  alta, ,hauendo  il  coperchio 
che  fopra  auanza  l’arte  dinanzi  in  coltello , come  farebbo- 
no  due  dita  : il  qual  coperchio  per  lungo  non  tocca  detta 
arte  dinanzi  per  tanto  fpatio,  che  le  api  da  l’vn  capo  all’al- 
tro vi  entrino,  & elcano  a loro  commodo.  La  qual  parte 
fanno  ftare  verfoaH’auftro  o al  firocco,  & è lenza  altri 
buchi.  Serrano  poi  infieme  quelle  quattro  afsiconledue 
tefte  con  tai  modiche  commodamente  le  pofTono  fouare, 
& vendcmiare  i faui  ad  ogni  altro  piacere. 
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nouelle  (il  quale  fia  però  ricco  di  faui)  vn’altro  limile,  ma 
voto,  & ben  herbicato  di  buone  herbe , & che  ha  nel  co- 
perchio vn  buco  tanto  grande  tondo  , quanto  vi  lì  caccia* 
rebbe  vna  mano  acciocne  le  api,po(Tano  entrare,  come  ha 
compiuta  la  fabrica  di  (opra  i & fare  de  gli  ahi  faui  di  foc- 
to,fin  che  pallino  almeno  la  metà  del  vafoie  dapoi,  al  prin 
cipio  di  Settembre  li  lcua quello  di  fopra  cheèpieno  ,e 
chiufo  il  buco  di  cima  del  vafo  di  fotto  con  vna  lcotella,o 
piatto  di  terra  ben  incollatali  caua  tutta  quella  fabrica  di 
faui,che  li  troua  nel  detto  vafo  leuato. 

Poi  fa  ancora  quella  bella  inuentione  al  Febraro  feguen 
te  alle  api  fciamate  nel  tempo  del  Maggio , o del  detto 
Giugno  auanti:  percioche  non  folamente , hauendo  copia 
di  fiori, empifcono  il  vafo  di  fopra,&  paflano  poi  a lauora- 
re  in  quello  altro  fottopoilo:ma  ancora  affai  volte,leloro 
api  nouelle  vi  li  llàno  al  tempo  che  fi  partono  dalle  madri, 
seza  fciamar’altroue,&  efler  raccolte  có  qualche  difiurbo  , 
come  fi  vede  occorrer  moke  fiate. Vero  e che  non  eflendo 
da  fotto  porre  alcun  vafo  alle  api  vecchie  nel  mefe  di  Giu- 
gno,o  di  Luglio, fi  fa  quello  officio  al  Fcbraro.Oltra  cheli 
fa  anco  alcune  volte  d3  quello  tempo  coq  vn  lecondo  va- 
fo, ben  che  fi  fiato  fottopollo  il  primo  nel  detto  mefe  di 
Giugno;di  maniera  che  fono  trevn  fopra  l’altro  ; la  qual 
cofaafficura  maggiormente  le  api, che  non  poflono  patir 
fame  ad  ogni  tempo  dall’anno , ne  per  quello  non  fi  perde 
niente  di  quel  frutto , poi  che  lo  può  cauare  ad  ogni  fua 
requifitione,&  Lenza  alcuno  detrimento  di  queifaui,i  qua- 
li n conferuano  per  cóto  del  tempo.  Et  certamente  quello 
modo  di  cauar’ogni  anno  i frutti  dalle  api,è  molto  vtile  a i 
patroni  che  li  cauano  tutti,&  anco  molto  comtnodo  ad  ef- 
fe lorojpoiche  non  tanto  non  fi  difturbano  .'nel  perfumar - 
Je  accioche  fi  ritirano  in  vn  mucchio  molto  ferrato  , o che 
fuggano  altroue,ma ancorano  fi  moleltano,come  fi  fa  per 
l’ordinario  nel  cauai  le  parte  de  i faui,col  tagliarli  per  me* 
zo,o  perlungojsforzàdoli  poi  anco  araccóaarli,«accre- 
fcerlijouero  difettandoli  alcune  volte  fi  partono, e vanno 
in  difpcrfione.Ma fopra  tutto,auuertifcano  i Guardiani  al- 
la prattica  di  quanto  gli  fuccede:perche  facilmente  potreb 
be  vfcir  quello  piu  all’vno,che  all’altro,  proueder’alla  ca- 
gione,che  vieta  l’vcilità, poiché l’huomo  nò  debbc  mai  eef 
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fare  a fcrutin  are  l’vna,o  l’altra  cofa,cne  fià  migliore;&  nel 
vero  da  qui  dipende  l’imparare  i molciffimi  fecreti  non  co- 
nofciuti  da  noi. 

Vinc.  Pofcia  che  retto  fatisfatto  di  quelli  difcorfi , vi 
prego  che  mi  diciate  anco  il  tempo  del  cattrareifaui  in 
quello  paefe. 

Gio.Bat.quantùque  gli  antichi  vogliono  che  le  api  lìano 
caftrate  la  prima  volta  di  Giugno,&  poi  la  feconda  d’Otto 
brejnondimeno  quello  non  li  può  fare  in  Lombardia,  co- 
me fi  fa  in  altre  Prouincie , doue  fono  piu  felici  pafcoli.  Ee 
però  Ha  bene , che  ci  contentiamo  a cauare  i faui  dalla  fin 
di  Giugno,  fin  per  tutto  Luglio  ouer’Agofto,eche  nele- 
uiamo  da  i fciami  morbidi,non  piu  di  dui  terzi  con  Vn  col- 
tello fiottile  ben  tagliéte,lungo,&  alquanto  ilretto.EtclTen 
do  lo  fciame  mezano  di  faui,non  fe  ne  caui  niente  piu  del- 
la meza;&  quando  fotte  di  manco  fomma,non  fi  patti  quel 
che  porta  la  difcretione.Ver’è , ch’io  lodo  maggiormente 
ilfottoporrelialuearialmodochehodetto,poiche  fi  ca- 
ua  tutta  la  fabrica. 

Vinc.Mi  paccino  molto  quelli  voftri  ricordi  a confufio- 
ne  di  tante  genti  che  amazzano  quelte  virginelle , come 
hanno  dui  anni,  o piu  per  cauare  vna  fol  volta  tutto  il  frut- 
to lorojnon  volendoli  contentare  aleuarne  ogni  anno  vna 
parte,&  anco  tutto;  come  hauete  detto.Che  le  le  teneffero 
almeno  viuefei  anni,  da  un  fol  fciame  ne  difcenderebbo- 
no  (a farne  folamentc  vno  per  fciame  ) non  meno  difel- 
fanta  quattro.Ignorantia  certamente  molto  grande,dineg 
giadofi  tato  e poi  vfando  quella  crudelifiìma  crudeltà  al- 
le pouere  mefchinelle fenza  cagione  alcuna.Che  per  veri 
tà  douerebbono  penfare,feefsi  paffaffero  per  vn  bofco  do 
ue  da  gli  affafsini  futte  loro  domandato  la  borfa,  il  cauallo, 
& i danari  fin’alla  camifia,&  che  dato  loro  ogni  cofa,fentif 
fero  dirfi.Horavi  vogliamo  amazzare,&non  rifpondereb 
bono,che  vigiouail  darci  la  morte, poiché  ettendo  ignudi 
non  hauete  vtilità  alcuna  malaciandociviui,  forfè  che  vna 
altra  volta  potrefte  foplicarci  fimilmente  con  maggior  vo- 
ftro  beneficio  ? Anzi  ch’c  maggior  crudeltà  il  dar  la  morte 
alle  tnifei  e api,poiche  non  è da  dubitare  ch’elle  palefaffe- 
ro  mai  alla  Giullitia  color  che  le  fpogliano,come  douereb 
be  fare  i detti  lpogliati, quando  fotterolafciati  andare.Che 
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ila  benedettala  città  di  Alcoli,  laquale  per  Statuto  caftica 
ciafcuno  con  gran  pena  che  amazzi  vno  fciame  ; mentre 
può  mantenerli  buono. 

Gio.B.Voi  non  folo  hauete  detto  doi  belli  eflempl  a tan 
ti  ciechi, non  s’ingegnano  difarqlla  coli  vtileecofilode- 
uole  operatione  verfo  loro  medefimi,  e di  qlte  benedette 
api  -,  ma  vi  fono  ancora  vna  infinità  di  huomini,  che  hanno 
fiti  cómodiisimi  p teneruene  in  grandifsima copia.!  quali, 
non  per  conofcer  gli  fpeciali  doni  dati  loro  dal  grande  Dio 
vengono  fuffocati  dalla  molta  dapocagine  loro  . 

Vinc.  Poi  che  mi  hauete  detto  per  quati  modi  fi  pofiono 
cauar  le  cer e,&  i meli  di  anno  in  anno  defidejo  che  mi  di- 
ciate anco  che  debbe  fàr’il  Guardiano  nel  raccoglier  le  api 
quando  fciamano,&  nel  conferuarle  che  ftiano  in  pace  di- 
tempo in  tempo. 

Gio.Bat.Si  come  egli  debbe  comparir  ogni  giorno  auan 
ti  le  api,  per  fouenirlein  ogni  occorrenti  loro  j coli  bifo- 
gna  che  fia  diligete  ne  tempi  che  fono  per  vfcir  le  nouelle 
dall’altre  la  mattina  fin’allevintihore  per  non  fciamarpiu 
tardi , accioche  s’elle  vfcilfero  colnouo  Re  ,&itelferoiti 
aere , egli  con  prudentia  getti  loro  (libito  della  poluere , a 
dell’acqua  adofio,e  le  accompagni  con  ciembali,  o có  altri 
inftrométi  di  metallo, |>  fermarle  fopra  qualche  arbore .Au 
uertendo  a battere , o fonare  pianamente , perche  quanto 
il  fono  è piu  grande,  tanto  piu  s’inalzano  c e {fendo  piccio- 
lo fi  pongono  al  baffo.  Et  quello  mouimeuto  dell’ufcir  li- 
mili api,  fi  confce  per  tre  giorni  auanti  ponendo  l’orecchia 
la  fera  apprelfo  al  buco  dcll’alueario  poiché  fi  fente  di  dé- 
tto vn  gran  tumulto,  come  le  le  trombe  fonalTcro  aUguar 
d’vn  esercito  di  gcti,&  quello  fanno  mafsimamcte  ^àdo 
fono  per  combattere  con  le  ftraniere.  Per  il  che , come  il 
Guardiano  vede  la  mattina  che  vogliono  vfeire  per  guareg 
giar  tra  loro,  le  fpruzzino  fubito  con  vin  melato , con  late 
frefchojouercon  altri  licori  buoni,accioche  con  quelle  co 
fe  dolci,mitighino  la  ira  loro,&  riconciliano  i Rè, conduce 
le  api  all’arbore  frondofo  ragunandole  infieme  a modo  di 
yn  roccio,ò  penzuolo  di  grapoli  d’uua  bé  legato.  Et  come 
fono  appogiate , habbia  il  Guardiano  preparato  vn’aluea- 
rio  llroppiciato  tutto  di  dentro  con  herbe  tenere  & 
odorifere,  & dapoi  Ipruzzato  di  buon  vino , l’apprelcnti 
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Jefle  offender  .Senza  che  li  fanno  quella  feruitù , che  non  vi 
è lingua  che  la  potefie  efplicare. 

Debbe  poi  il  Guardiano  cominciando  alla  primauera  , 

veder  gl’alueari,due,o  tre  volte  fin’al  Nouembre  ( dando 
che  nei  verno  non  conuiene  aprirli)  & quello  lìa  fatto 
la  mattina  ( eifcndo  buon’aere)nettando  trai  faui,  con 
vna  penna  lalda,poiche  in  quei  luoghi  non  vi  li  può  toccar 
con  mani. 

Apprelfo  debbe  egli  cauar  i faui  al  fin  di  Giugno  fin  per 
tutto  Agofto,e  Tempre  nel  plenilunio  per  elfer  all’hora  an- 
co piu  pieniiperche  quanto  piu  tardafle tanto  maconedo-  Dmerfici- 
uerebbe  pigliare, poiché  le  api  non  potrebbono  crefcereil  a per  pa. 
mele  il  quale  è il  cibo  per  foderarle  nel  verno, quando  non  fini*  api, 
fono  foccorfe  da  i minidri  con  altri  cibi  di  minore  fpefa. 

Vinc.A  punto  io  era  per  domàdarui,come  fi  pofibno  fu- 
ftentar  le  api  quando  non  trouaao  cibi  a loro  coniieneuoli. 

Gio.  Bar.  Alcuni  huomini per pafcer  quedi  animali  nei 
tempi  freddici  preparano  dell’acqua  alquanto  calda , nella 
quale  eflendo  diece libre  vene  pongon  vna  di  mele,  & poi 
la  danno  loro  di  giorno  in  giorno  accommodata  ne  i cana- 
li innanzi  gli  alueari,  fecondo  che  le  van  leccando . 

Altri  facendo  quello  medefimo  vi  aggiungono  farina  di 
miglio,©  di  fegala, ouero  di  cadagliele  quali,  per  edere  al- 
quanto dolci, lono  mangiate  volentieri  dalle  api,&  ne  rice  X 
uono  nodrimento. 

Altri  per  rifparmiar’il  mele,e  la  farina,  danno  loro  a po- 
co apoco  della  melina, la  quale  vien  fatta  dell’acqua, che  li 
adopra  nellaur’i  facchi,&  i vali  dopo  che  fi  è cauato  tutto 
il  mele,&la  cera. 

Altri  ancora  pongono  dieci  libre  di  fichi  gvafsi  in  fefian 
ta  di  acqua  al  fuoco(&  quel  piu  & meno  alla  rata)&  come 
fono  cotti, li  fanno  in  tante  fchiacciettc,o  fugacciette,&  le 
mettono  innanzi  a gli  alueari  fopraallcafsij  & di  quelle  le 
api  fi  cibano  di  giorno  in  giorno.  ' 

Altri  per  rallentarle , accioche  non  decipino  i loro  meli 
pigliano  dell’vua  palla  ben  matura  , & a pelo  tanti  fichi  de* 
migliori , e pongon  quelte  due  cofe  nel  vino  cotto  ( detto 
d’altri  fapa)  al  fuoco  e come  fono  alquanto  cotti,  ne  fanno 
fimilmcnte  tante  fchiacciette,  e leaccommodan©  apprelfo 
a gli  alueari  di  tòpo  in  tempo, fecondo  ch’elle  lcmangiano. 
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Altri  parimente  pigliano  vna  quantità  di  moniachefec- 
die  pettate  benifsimo  con  vn’oncia  di  mele  per  librai  e poi 
per  ogni  libra  di  quella  mittura , ne  pon^on  quattordici  o 
quindeci  di  acuita  a bollire, la  quale  com’e  calata  vna  libra, 
o poco  piu, la  conferuano  in  vna  olla , o altro  vafo  di  terra, 
per  darla  poi  a poco  a poco  alle  api  ne  i canali , fecondo 
che  la  leccano. 

Altri  r»oi,per  piu  breuità,  noti  folamente  peftano  della 
vua  patta  ben  matura  con  buon  vino,&  fattala  bollire  , Ja 
danno  per  cibo  delicato  alle  api  ne  i canali:  ma  ancora  dati 
no  a loro  del  latte  femplice,  & fpecialmente  del  caprino, 
per  miglior  de  gli  altri. 

V ine.  Voi  mi  nauete  detto  tanti  modi, che  fe  fuflero  pa- 
lefi  amoltegenti,nonlafciarcbbono  morir  di  fame  quelli 
animaletti,&conferuarebbonoil  mele,che  li  vien  mangia 
to, innanzi  che  muoiono. 

Gio.Bat  Bifognerebbe  che  ciafcuno  che  lì  diletta  di  te- 
ner delle  api,futte  coli  eccellente cuftode , com’èilnollro 
-M.Bartolameo  Cucco, che  mena  fi  lieta  vita  nell’Agricol- 
tura al  fuo  Ciuegole  di  Valcamonica.  Il  quale,  nonfolo 
fa  tutto  di  noto'mia  di  cibi  per  pafeer  maggiormente  la  fua 
quantità  di  api , ma  ancora  li  pone  nelle  canellette  di  can- 
na, o di  fambuco,  o di  ferro  , ouer  di  piombo  & le  accom 
moda  talmente  che  leapinó  lì  annegano  mai  nel  bere  l’ac- 
qua, o vino  , o latte , ouer  nel  pafeerlì  d’altro  licore  con- 
uenientealqro;  & dà  quelli  cibi  innanzi  alleuar  del  So- 
le , & la  fera  alle  vintitrehore  ; poiché  in  quelli  tempi  lì 
pafeono  di  tal  forte,che  paiono  tante  pecore,che  mangino 
il  Tale. 

Volendo  poi  quello  nobil’intelletto  aumentar  il  po- 
co numero  delle  api  vecchie  nel  vafo  vecchio , dice  cne’I 
rompe  tutte  le  celle  de’ Rè  nouelli,  acciochele  api  no- 
uclle  vfeite  di  fetura,nonfciamino  , per  quello  anno; 
perche  non  hauendo  Duce  ; e forza  ch’elle  ftiano  all’obe- 
dientia  del  Rè  vecchio  , & in  compagnia  delle  madri 
loro  , fin  che  fermeranno  inlìeme  con  le  altre  nell’anno 
feguente. 

Vinc.  Quai  modi  lì  debbon’ofleruare  nel  comprar’i 
fciami> 

Gio.  £at.  non  folamente  non  & debbono  comprare 
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~ fciatni  per  Temenza  fin  che  non  è partito  Gennaro , pofche  p^a;  yj.;*. 
fono  fuori  de’ pericoli;  ma  fi  piglino  ancora  piugiouani  mi  fi  debba 
che  fi  può , & che  gli  alueari  fiano  ben  pieni  di  api  rifplen-  m compra « 
denti,  & torli  piu  tortone  i luoghi  vicini,  che  nei  lontani:  re,&c»m* 
percioche,  quanto  piu  fono  pigliati  di  lontano , tanto  piu  fi  deibona 
patifcono  nel  portarli  al  luogo  doue  han  da  ftare  : & anco  portare,  & 
per  la  mutatione  dell’aere, per  la  diuerfità  de  i pafcoli,fenza  accomm o— 
Che  bifogna  portarli  in  collo, & di  notte  fra  dui  homini;  la-  dare. 
fciandoli  poi  ripofare  tutto  il  giorno,&  infundendoli  buo- 
ni licori  & facendoli  buona  guardia  per  tre  giorni  almeno, 
accioche  quando  fuflero  per  fuggire  , fi  fermaflcro  col  fo- 
nare doice,con  Iapoluere,o  con  ripari  di  buon  vino,o  con 
altre  cole  come  fi  vfano  in  tali  cali.  Oltra  che  lodarei  fi  te- 
nertelo chiù  fi  i buchi  con  tela  chiara , mentre  che  il  Sole  è 
fopra  terra, & aprirli  poi  di  notte  per  lo  detto  tempo. 

Vinc.  Come  fi  può  maneggiar  le  api  da  tutte  le  noredel 
giorno,&  non  elfcr’  oft'efo  niente  da  loro. 

Gio.  Bar.  Quantunque  ciafcuno  può  maneggiarle  api  la  Come  fi 
mattina,&  la  fcrnjpoiche  rare  volte  offendono,  fe  prima  nò  poffon  ma - 
fono  prouocate  nel  toccarle, ò per  fporchezza,  ouerp  qual-  negare  le 
che  cofa  putrida,*  nondimeno  per  afsicurarfi , pigli  vna  ma-  api  fen^a 
fchera  con  due  luci  acconcie  a i buchi  de  gli  occhi, & pone  efier  ojfefi 
dola  fopra  la  faccia  ; con  vn  panno  inuofto  al  collo- in-  daefie. 
torno  alla  tefta,che  hauendo  anco  copertele  mani  co  i gua.. 
ti,  le  potrà  caltrare,  vedere,  e raccogliere  d’ognihora  del  '* 
giorno.  Ma  meglio  farebbe  hauer’vn  capuccio  di  tela  cuci- 
to ad  vn  ferro  tondo  Tortile , che  circorldafse  tutta  lafacia, 

•con  vn’altro  attaccato  al  detto  dalla- fronte  fin’al  mento , il 
quale  andafse  l'opra  il  nafo  fenza  toccarlo  fra  i quali  ferri 
furte  fatta  vna  rete  di  rame  Lottile,  & coi  buchi  piccioli; 
perche  con  quello  retefino,l’huomo  non  farebbe  non  pure 
moleftato  dalle  Api , ma  ancora  non  farebbe  impedito  ne 
gli  occhi, & che  non  pot^rte  parlare. 

Vin.  Defidero  che  mi  ragionate  ancora  degli  offici j mag  Gli  offici», 
giori,che  fanno  le  Api  in  ogni  tempo.  c],e  fstm9 

Gio.  Bar.  Tantaèlariuerètia  che  elle  portano  al  loro  Rè,  Le  Api. 
che  non  pur  erteguifcono  quàto  a loro  è commefso:  ma  an- 
cora viuono  nella  loro  habitatione  a modo  d’vn  monafte- 
rio  di  fante  Monache  ; hauendo  tutte  vna  medefimavo- 
lontà,vna  vera  conformità,  & vna  ftabiliffima  vnità.  Diui-  * 
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dendo  fra  loro  gli  effercicij  acquei  modo  che  fanno  i 
lenti  huomini  nelle  gran  fabrichede’  palazzi,?  dell lefor 
tezze.  Poiché  alcune  raccolgono  da  borila  rugiada,  & la 
portano  a quelle  api,  che  oprano  in  cafa  il  frutto.  Altre  ten- 
dono a mollificar  la  cera,&  la  temperano  cofi  bene,che  la 
cilmente  fabricano  le  lorocafe^  Altre  non  mancano  afe- 
parate  molto  bene  ogni  feccia  dai  meli.  Altre  fono  di- 
ligenti nel  tenere  netti  i loro  aluean,i  quali  pero  non  fono 
mai  fporcati  con  loro  fterco , poiché  in  tutti  i tempi, che 
vanno  fuori , Tempre  fi  purgano  tutte  quando  volano  per 
l’aere.  Altre  Hanno  di  continuo  alle  porte  per  guardie , ac- 
cioche  (con  ogni  lor  potere)nó  vi  entri  alcun  ammale,che 
faceffe  loro  nocumento.  Altre  non  f piamente  ftan  appretto 
ai  Rè, come  Tergenti , & dfecutori  della  giultitia;  calhgado 
le  Api  otiofe.cne  fono  vedute  daini  fecondo  eh  eglpva  in- 
torno agli  ofiìcij defignati ad  effe  ,maa  Tuoi  tempi  fcac- 
ciano  ancora  i fuchi,  die  non  lauorano  mai  & non  manca- 
no a diuorar  i meli . Poi  oltra  che  alcune  fono  follecite  a 
portar  fuor  de  gli  alueari  le  api  fubito  che  fono  morte,  qua 
do  muore  anco  il  Rè  non  lo  muouono  niente,anzi  che  Itati 
do  tutte  molto  di  mala  vogliagli  giacciono  adotto  l’vna  fo 
pia  l’altra  j facendo  vn  certo  loro  mormorio , come  le:  ette 
piangeffero  di  continuo.  La  onde,  fe  il  Guardiano  noe  aue- 
duto  a Piarglielo  difotto,monrebbono  di  fame  piu  tolto 

che  abbandonarlo  mai.  . 

Vinc  Dapoi  che  mi  hauete  inoltrato  la  gran  prudenti! 
di  quelle  benedette  api, vi  prego  che  mi  diciate  come  fi  co- 
nofcono quaudo  fono  amalate  e con  quainmedi  fipofiono 

Il  conofce - Gio.Bat.Si  conofcono  effere  inferme , quandq  mutano  il 

„ le  Api  color  lucido  nell’ofcuro,  & vederle  andò  macilente  &ma: 
éimaUte  , gre.Poi  non  folo  fi  conofcono  efTcre  ammalate  quando  no 
& come  fi  fauoranoj  & che  Hanno  al  Sole,  fqori  delle  loro  cafe,  afpet- 
fttnano . tando  che  le  altre  api  portino  loro  il  cibo,  fecondo  che  co- 

fiumano  fra  effe  : ma  fi  conofcono  maggiormente  quando 
fono  portate  in  qualche  fomma  morte  fuori  de  gli  alueari. 
Et  per  tanto , come  piu  tolto  il  Guardiano  è chiaro  di  que- 
lle cofe  , profumi  iubito  le  loro  celle  col  galbano  & porga 
loro  il  mele  nelle  cannette  felle  per  mezo  a ò piu  toflo  dia 
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loro  del  vino  cotto  con  galla,  & con  rofe  ben  pedate  infie- 
me  , poiché  quella  compofitione  farà  loro  di  maggior  foc-. 
corfo.Ma  amalandofi  alla  primauera,perhauer  patito  gran 
fame  nel  verno , & hauer  mangiato  poi  di  fiori  de  gli  olmi, 
o d’altri  primi  arbori  cattiui  fioriti,  il  Guardiano  prudente 
le  medicarà  col  dar  loro  di  grani  peftati  di  pomi  granati,& 
fpruzzati  di  vin  buono,  ouer  di  loròdell’vua  palla  pedata 
con  rugiada, & llemprata,col  vin  brufco:&  parendoli  anco 
dar  loro  del  rofmarino  cotto  nell’acqua  melata,  & cornee 
fredda  la  ponghi  dinanzi  à gli  aldeari  ne  i vali  ben’  accom- 
modati. 

Vinc.  Hauetevoi  opinione  che  le  api  fiano  concetto  per 
via  di  coito  ò da  loro  medefime  folameote,  ouer  che  nasca- 
no da  qualche  putredine  come  fanno  alcuni  altri  anima* 
letti? 

Gio.Bat.Noh  pure  tutto  il  mondo  hi  Tempre  tenuto,che  opìnim 
elle  non  nafcano  d’alcuna  corruttione,ma  non  è da  credere  fa  C0nCipl 
ancora  che  non  fiano  concette  per  coitojpcrcioche,  fe  que  re 
dofulfe,non  è dubbio  che  in  alcun  tempo  dell’anno  fi  ve- 
drebbe qualche  atto  limile  tra  loro.  Et  però  dobbiamo  ere 
dere,  che  in  fe  medefime  fi  concipifcano  , poiché  fe  mai 
fumo  hauute  da  gli  antichi,  & da  i moderni  per  virgini , & 
amarrici  della  virginità  , maggiormente  lo  dobbiamo  cre- 
dere in  anelli  tempi  per  lo  calò  occorfo  in  Verona  alle  due  Cafi  noti. 
forelle  dell’Eccellente  Dottor  di  legge  M.  Bartolomeo  Vi-  do  che  /< 
tali,  le  quali  fi  trouano  lepelite  a Santa  Croce ‘.perciò-  ^it,i  fuun 
cheelfenao  morta  quella  di  dieci  anni  nel  1*58.  Se  po-  yttyni. 
Ila  nella  calfa  vgual’a  terra  con  l’arca  fopra,  & poi  l’al- 
tra nelijéi.alli  i^.d’Agollo  di  anni  ledici,  vi  fumo  ac- 
commodate  calmente,chellauanonon  in  fchiena,main 
fianco  , a faccia  a faccia . Onde  ferrata  quella  calla  & 
racconciata  l’arca  doppò  tre  , ò quattro  giorni  vi  entra- 
rono le  api  a poco  a poco  per  vna  fefsura  del  muro  at- 
taccatoui , che  rifponde  dal  giardino  della  Chiefa,  & fi  an- 
nidarono frà  mezo  le  dette  Virgini:  di  maniera , che  molti- 
>licando  fi  llantiarono  quelle  Irà  la  detta  calsa , Se  la  fu-» 
jerficie dell’arca  finche  vn fulmine alli  2tf.diMaggio  1566. 

’a  prefe  fenza  lefione  alcuna  di  tutte  le  api , ne  di  quei 
jenedetti  corpi . La  onde , rellando  feoperta  gran  quanti- 
tà di  faui  ricchifsimi  di  mele  coli  intornp  a i detti  corpi, 
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come  dalla  fommitd  della  cafla  fin’alla  fu  perfide  dell’arca  , 
quel  Curato  volendoli  leuare,  il  Reuerenaifsimo  Vefcouo, 
vdita  all’incontro  la  dotta  oratione  dell’Eccellente  Dottor 
M.Fabbio  Nicchifola,  fatta  in  honore  di  quelli  ftupendifsi- 
mi  animali,&  delle  Donzelle  virgini,pofe  quefta  differentia 
in  tale  llato,che  tutta  la  città  ne  reftò  fatisfatti  filma.  Et  pe- 
rò  da  quello  coli  ammirando  cafo  , nó  folo  fi  amo  certi  che 
le  api  lono  per  natura  fempre  virgini , & che  amano  gride- 
mente  le  perfone  dotate  di  quefta  cofi  eccella  virtù;  ma  che 
volontari  habitano  ancora  con  la  corruttione  de  i corpi 
loro,poichel’apprezano  come  odore  foauifsimo. 

Vin.  Dapoi  che  mi  fiete  flato  cortefe  nel  narrarmi  quello 
coli  marauigliofo  accidente,  vi  prego  parimente  che  mi  di^ 
ciate  gli  ordini  che  oflerua  il  nollro  gentil  Cuccho  in  tutto 
l'anno  per  beneficio  delle  Api. 

Gio.BMBartholomeo  come  huomo  prudente  in  tutte  le 
fue  attioni > non  folamente  sà  molto  ben  quanto  han  tratta- 
to gli  Agricoltori  in  quefta  honorataprofeffionejma  anco- 
ra per  la  lunga  efperientia , che  egli  ha  nel  gouernar  le  fue 
Api,è  talmente  informato  di  quanto  cóuien  far  loro  di  me- 
fe  in  mefe,che  forfè  tra  noi  non  hà  paro.Ilquale  cominciati 
do  nel  tnefe  di  gennaio’,  non  fa  loro  cofa  alcuna , eccetto 
che  prouede  di  cibo  a quelle  che  ne  han  bifogno.  & è dili- 
gente che  non  lìano  moleftate dai  nemici  loro,ò  daimali 
tempi  che  all’hora  vi  corrono.  ‘ 

Al  principio  di  Febraro  non  folo  egli  profuma  le  api  leg 
giermente  con  buoni  odori,accioche  fi  lùegliono,&  fi  rin 
forzino  ma  ancora  apre  cialcuno  vafo,&  vede  fe  non  han- 
no da  mangiare , prouede  fubito  al  lor  bifogno . Oltra  che 
conofcendo,che  habbiamo  mal  di  fluflb,  tende  a fanarle. 
Cauando  non  meno  fe  vi  fono  aragne,  tignuole,  o altri  ne- 
mici,che  le  oftendeflero  Et  eflendòui  ancofabricaabondà- 
ti  di  faui , & le  Api  poiché  ( ftando  che  fi  freddifeono  ) fi 
aragnano,&  fi  vermano,  nettagli  prima  i faui , & poi  chiu- 
de benifsimo  gli  alueari,  lardandoli  cofi  fin  che’l  freddo  c 
ceflato. 

Nel  mefe  di  Marzo,egIi  prouede  prima  al  fluflb , che  fa- 
cilmente viene  alle  api, che  mangiano  (per  la  gran  fame  ha 
uuta)  de  i floride  olmi , & d’altre  forti  cattiue , ch’all’hora 
fiorilcono  ; lbccorrendole  di  buoni  cibi  fin  che  troua* 

no  de 
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no  de  gli  altri  fiori  buoni.  . * 

Nel  mefe  d’ Aprile  egli  netta  le  affi  fotto  a i vafi.doue  ca 
dono  i gufcipiccioli,delli  quali  fono  venute  fuori  le  Api 
nouelle,che  fono  per  fciamarej  & come  fono  paflati  i primi 
quindici  giorni,  non  màca  a far  la  guardia  ogni  giorno  nel- 
le fiore  foìite,  che  fi  preparano  a Iciamare.  Et  vedédo  qual- 
che vafo,  che  habbia  piu  di  dui  Rè  nouelli , amazza  i fuper- 
fìui,eccetto  il  vecchio,o  che  fiano  dui. 

Nel  mefe  di  Maggio, non  pure  è diligente  nel  raccoglier’! 
fciami  nuoui  di  giorno  in  giorno , & accommodarli  talmen 
te  che , non  fuggano  ; ancora  elfendo  piouofo  il  tempo 
egliprouede  di  cibi  buoni  alle  api  che  non  hanno  da  man- 
giare. 

Nel  mefe  di  Giugno , non  meno  è diligente  nel  fare  parte 
delle  cofe,  ch’egli  fa  di  Maggio,  vede  anco  nel  fin  del  mele 
le  vi  fono  vali  vecchi, c’habbiano  fciamato,&  che  fiano  pie 
ni  di  mele, ne  caua  i dui  terzi, & alcune  volte  fin’i  tre  quarti, 
poiché  Tapi  hanno  tempo  aliai  di  riempirli.  Senza  che  ritor 
11  andò  alcuno  feiame  nouello,che  fia  per  partirli  dal  fuo  va 
fo,  egli  taglia  vna  parte  d’vn  fauo  quali  matifro  da  vn’altro 
vafo  ricco  di  faui,&  l’accommodain  tal  manieradi  détro, 

& in  cima  di  quello  nouo  che  accortofenc  le  api,  fubito  vi 
fi  accollano, & piu  non  fi  parteno. 

Nel  mefe  di  Luglio, paflati  che  fono  otto , o dieci  giorni 
prohibifce  che  le  api,  che  non  hanno  feiamato  fin’hora,  nò 
feiamino  piu , rompendo  le  celle  Regali.  Et  feper  cafo  vi  è 
anco  vafo  alcuno  dal  quale  fi  fiano  partite  tutte  le  api,  o al- 
meno la  maggior  parte,lo  fpoglia  di  tutti  i faui,che  vi  fi  tro 
uano . Oltra  che  lcaccia  con  facilità  tutti  i fuchi  doue  fo- 
no, colcauarevnafpondadal  vafo,  com’èfaporitoil  Sole, 
la  quale  bagnata  di  acqua  frefea,  fubito  la  rimette  al  mede- 
fimo  luogo^&  la  mattrna feguente,  ricauatola  , vi  vede  fo- 
pra  i fuchi,&  gli  amazza  tutti. Percioche  ita  bene  dò  amaz- 
zarlipiu  tolto  ,ltando  che  aiutano  le  api  a nodrirelawrtr 
fetura,per  efler  quelli  piu  grandi  & piu  ben  pafeiuti. 

Ancora, doppo  gli  otto  giorni  di  quell  oJmefe,  vifita  i va- 
fi  di  vno  in  vno,cominciando  a vindemiare  quelli, donde  le 
api  [cacciano  i fuchi  poiché  vi  è il  miele  maturo  i fa  a que- 
llo modo.* 

Aperto  prima  l’alueario  col  fumo  in  mano  egli  fumica, 

& [caccia 
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& faccia  le  api , accioche  pofla  meglio  veder  i faui  ; & poi 
confiderà  quattro  cofe.La  prima,  chevedédo  lafabrica  em 
pire  tutto  il  vafo , & che  i faui  iìano  maturi  ( ancora  che  le 
apfyion  fiano  in  quantità)egli  ne  caua  i dm  terzi;ma  eflendo 
mediocre, o manco;  leua  con difcrettione  fecódo  cheli  tro 
ua  quel  più,  8c  meno.La  feconda  fe  Tapi  fono  di  molto  po- 
pulei i faui  alla  rata,eglifa  lavédemia  moibida;  percio- 
che  hauédo  elle  tempo  commodo, riempiranno .il  vafo  in- 
nanzi che  il  freddo  foprauenga.  La  terza,  le  i faui  fono  pie- 
ni di  mele,  o almeno  piu  della  metà,  egli  ne  caua  non  man- 
co di  mezi;leuando  fempre  i piu  vecchi,  o per  lungo,  o per 
trauerfo , ouer  dall’vn  capo  all’altro , fecondo  che  occorre, 
Jafciando  pero  i nuoui  fctati.La  quarta  è che  ritrouando  la 
fabricacopiofad’api;&di  faui  maturi,  egli  ne  caua  fin’i  tre 
quarti; ma ritrouandolafolamcnte  habilcper  conferuarfi* 
non  caua  cofa alcuna, o molto  poca . Non  volendo  imitare 
molti  ignoranti^  quali, per  la  troppa  auaritia  , non  pure  ca- 
uano  dalle  pouere  api  affai  piu  fiamma  di  faui,  che  non  do- 
uerebbono  fare,  douepoi  molte  volte  muoiono  di  fame 
nel  vern6;ma<tucora  (ch’è  peggio)fe  leamazzano  il  fecon- 
do o il  terzo  anno  al  piu,  fecódo  che  piu  tolto  trouano  quei 
fgratiati  feiami  pieni. 

Nel  mefepoidi  Agofto  hauendo  egli  cominciato  a ca- 
brare i feiami  come  ho  detto  di  Luglio , vindemia  anco  fin* 
a gli  otto  ,o  dieci  di  quello  quelli  che  non  fono  fiati  caua- 
ti,  &chc  horafono  a propofito dileuare  oficruando  per® 
fempre  tutti  gli  ordini  necelfari,che  ho  detto. 

Nelmefe  ai  Settembre, egli  netta  bene  i vali  al  modo  fio- 
lito  ; & fe  nctroua  qualch’vno  che  non  fia  fiato  vindemia- 
to,&  che  fia  magro  non  fidamente  non  ramazza,  come  fan 
no  molti, ma  perfaluarlo,  fpruzza  le  Api  leggiermente  con 
vnalcopetta  bagnata  nell’acqua  melata,o  nel  latte,  quando 
lehariduttevnitecol  perfumo.  Onde  come  vedono  elfer 
loro  leuati  tutti  ifaui,&  ritrouarfi  priuc  del  vafo,fi  riduco- 
' no  con  le  altre,  che  fono  ne  ivafi  piu  vicini;  di  che eflendo 
vedute  humide  di  quelli  licori, non  le  fcacciano,  ma  piu  to 
fio  l’accettano.  Et  fe  per  cafo  non  fulfero  riccuute  volentie- 
ri egli  ritorna  a fpruzzare  talmente l’una,&  l’altra  parte,che 
finalmente  fi  riconciliano  infieme.  Et  ritornandone  ancora 
alcun’altro , che  fia  fiato  cabrato  de’  faui,  & che  per  tutto 
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Settembre  non  habbia  riempiuto  11  yafo  di’modo,  che  le 
Api  non  poflano  cibarli  nel  verno  , egli  fcacciate!  prima 
colfumo,leua  quella  poca  fabrica  che  vi  li  trouajlafciando 
oiinìlibertà  quelle  pouerelle  à procacciarli  qualche  altra 
abitatione,o  morirli  nella  miferialoro. 

Nel  mefe  cosi  di  Ottobre,quanto  diNouembre,  eglino 
fa  altro  a tutti  i vali,  eccetto  che  il  vede  di  dentro  ; & ritro- 
uandouifporchezze  alcune,  non  maca  a nettarli beniflimo, 
& chiuderli  di  tal  forte, che  ifreddi  non  poflano  nocere  al- 
le api,che  tanto  gli  aborrifeono.  Prouedendo  pariméte'che 
le  pioggiejle  neui  ei  venti  non  le  nocino  come  accade  fpef 
le  volte,quando  non  fono  ben  coperti  gli  alueari. 

Vltimamente  nel  mele  di  Decembre,  egli  non  fa  altra  co 
fa  a i vali  nelle  api,  ma  folo  prouede  loro  de’  cibi , come  fa 
anco  di  giorno  in  giorno  nel  mefe  di  Gennaro,accioche  no 
patifcano,nè  decipino  i loro  melijcome  fanno  fempre,mé- 
tre  che  non  hanno  co  fa  alcuna  da  mangiare. 

Vinc.  Hora,  perche  le  hore  fonate , ci  moftrano  che  hab- 
biamo  ragionato  afufficientia,  farà  bene  cefsiamo,  & che 
dimane  parliamo  poi  di  quanto  ci  piacerà. 

Gio.Bat.  Io  vi  alpettarò  adunque  molto  volentieri,’ 

Il  fine  della  decimaquinta  giornata. 
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SOPRA  LA  DECIMA 

SESTA  GIORNATA 

DELL*  AGRICOLTVRA, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO. 

Nella  quale  fi  tratta  de’  Caualieri,ò  Bachi, 
ò Vermi , che  fanno  la  feta. 

IV  t & più  volte  fra  me  Sleffo  confi* 
derando  con  quel  poco  lume  d' intellet- 
to, che  per  mera  gratta  di  Dio  mi  tro- 
no battere  Jopra  la  natura  de ’ Vermi , 
che  per  tutta  Lombardia  fono  chia- 
mati Cattalieri } & in  T ofeana  Bachi , 
ho  fempre  cono feiuto, che  fra  tutti  gli 
animali  infetti , quefti  concorrono  per  nobilita , & per  ar- 
tificio co  ipiù  fmgolari, come  quelli  che  foli  partorirono  la 
feta  con  sì  marauigliofa  induftria . Et  come  non  hanno 
gloria  & nobiltà  quelli  sì  piccioli  vermicelli , quando  efsi 
col  ftngolar  e artificio  loro  fanno  apparir  glorio  fi , e nobili 
nella  perfpettiua  del  mondo , tutti  coloro  , che  dell'opera  di 
efii  pompo famentes' adornano,  & fi  fanno  rijflendenti i 
Ter  la  induflria  veramente  di  quefii  animaletti,noi  vedia- 
mo tutto  il  giorno  nobilmente  adobbati gli  buomini  di  gra- 
nita, ì Minifìri maggiori  della  giufiitia,i Capitani  fupre- 
mi  della  militiaj  Trencipi  di  ogni  potentia  9 & finalmente 
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ì grandi  prelati  con  le  loro  Cbiefe  & ^Altari  desinati  al 
nero  culto  di  Dio . Il  che  a tutti  coloro  che  volentieri  van- 
no fieculando  i fecreti  della  'datura  , genera  non  poca 
marauiglia,&  flupore,  Tercioche  ,fi  cornei  lini  & i cana- 
pi vengono  dalla  terra  & le  lane  delle  pelli  de  gli  animali 
per  Jupplireallenecefsitàdell'huomo’jcosìlafeta  fola  per 
honorarlojè  prodotta  in  pochi  giorni  dalla  bocca  de’  Caua- 
lieri  in  vnfol  filo : il  quale  nondimeno  è ordito  con  sì  mira- 
bile arte, che  no  fe  ne  troua  pur  vn  filo,  ò rotto , ò fallato  à 
difugualc  ; ma  fempre  tutto  perfetto  dal  principio  al  fine 
fogni  bocciuolo,ò  gaietta, quando  infieme  coni' altre  è ina- 
iata . Oltre  che  con  maggior  marauiglia  fi  può  dire  , che 
quefti  animali  fi  veggono  fernet  fangue  , finga  carne  ,fen - 
ga  offa  , finga  nerui,  finga  vene  , finga  fialie,  & finga 
interiori;  fi  come  ancora  fi  veggono  efieriormente  prilli  di 
cornaci  dentici  vngbiejdi  fiine,di  pelli, di  occhi , ò di  orec- 
chie ; & inpocopiu  di  quarantacinque  giorni  di  molti  pic- 
cioli che  fono  al  nafier  loro  , fi  fanno  veder  grofii,  & lun- 
ghi col  mangiare , col  dormire  , col  mutarfi  quattro  volte 
di  {foglia . ultimamente  fi  ferrano  col  lor  filo  medefimo 
nella  gaietta , forfè  per  non  vedere  fi  e fio  la  gloria  loro  in 
qualche  parte  auuilita,  mentre  che  infiniti  federati  voglio- 
no ambitiofamente  ricoprir  la  loro  disbonefid  con  la  coper- 
ta della  induflria  loro.Et  di  quefla gaietta,  in  manco  di  die- 
ci, ò dodici  giorni  vfeendo  , come  di  pregione;  di  Caualieri 
fi  trasformano  in  parpaglioni,  ò bar  belli,  come  diciamo . 
Dal  valore  adunque  di  quefli  rari  animaletti, mi  fon  ri  folto 
àpalcfare  alcuni  vtili  difcorfi  fatti  da  i nofln  Gentilhuomi 
ni  nella  villa  del  Borgo  diToncarale  intorno  al  modo  di  go 
stornarli  acciocbe  ottimamente  eia  fimo  che  fisa  per  piglia- 
re tal’ impr  e fa,  poffa  fatisfarfià  pieno.  Et  i difcorfi  fonò 
quefti. 
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7{ella  quale  fi  tratta  del  nodrire  i Catta - 
lieti , che  fanno  la  futa. 

■ t » 

Ssindo  montato  a cauallo  M.  Vin- 
cenzo Maggio  per  andare  da  M.Gio. 
Battilb  Auogadro,  fecondo  ilfoJito  & 
hauendo  incontrato  vna  Quantità  di 
donne, che  portauano  da  piu  ville  gran 
di  gallette  , ò bocciuoli  di  leta 
in  Brefcia  pensò  di  pre— 
per  quel  giorno  non  fipar- 
„ , „ . . , , . vtile  profe/iìonetOnde  Imó- 

tato,&  fattoli  1 vn  l’altro  le  fohte  accoglienze,  fi  ritirarono 
andando  pian  piano  ragionandoceli  laletta  della  terza  co 
lo  ir  beta  nuoua  : & pollili  prima  afeder  dirimpetto  alla  fi- 
licina che  guarda  verfo  Tramótana,  per  goderui  maggior- 
mente il I frclco.Il  Maggio , deliderando  di  dar  principio  a 
quello  Ino  dt  fiderio, cominciò  dicendo. 

Quantunque  a noi  Brefciani  non  fia  ancora  l’vfodi  tener 
tanta  fonima  di  caualieri,  quanta  tengono  i Veronefi  i Vi- 
centini , i I adouani,  i rriuifani , & 1 Forlanij  nondimeno 
perche  di  anno  in  anno  fi  vede  che  va  credendo  j mi  farà 
caiiffimo  3 che  voi  M. Gio.  Battifta  mi  ragionate  con  quali 
modi  migliori  fi  polfa  aumentar’  il  goucrno  di  quelli  ani- 
maletti.  1 

Gio.Bat.Voi  non  poteuate'M.Vincenzo  domandarmi  co 
la  che  di  maggior  contento  mi  potclfeelfereiperciochenó 
le lamentc  quella  proiezione  è molto  conueueuole  a tutti 
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èli  huomini,  che  Hanno  in  villa;ma  ancora  è dignifsima,  & 
honoratifsima  a qual  fi  voglia  nobile,  o gra  Signor  che  hab 
bia  moglie, figliuole,  donzelle,  &leruitrici  ; poiché  quello 
gentiTelfercitio  cpiu  proprio  a tutte  le  donne  che  a gli 
huomini.  La  onde  fi  come  voi  vedete,  che  in  quella  villa 
fono  gran  quantità  di  mori  piantati  nelle  ripe  delle  ltrade 
per  non  occupaci  campi , & che  quali  tutte  le  famiglie  de  i 
nobili , & de’  cótadini  fi  dilettano  di  tener  buon  numero  di 
quelli  ammalinoli  fpero,  che  non  verrà  molto  tempo,  che 
non  fi  faranno  in  quello  paefe  minori  facende , di  quel  che 
fa  ciafcun  di  quei  chehauete  nominato;  perciocheellcndo 
il  territorio  Brefciano  maggiore  di  gente , & di  fito,  & fe- 
minandouifi  ogni  anno  i milioni  de’  mori,  de’  quali  (fecon- 
do che  crefcono  fin’a  i quattro  anni)  fono  poi  {trapiantati  i 
piu  belli  ne  i luoghi,  cne  piu  fono  a propofito  ; che  altro 
fi  può  fperar , le  non  che  quella  indultria , fia  per  andar 
di  anno  in  .anno  aumentando?  Et  veramente  quella  così 
grande  vtilità , douerebbe  elfei’  accettata  in  molt;  paelì 
d’Italia:  che  non  l’apprezzano  conciofia  che  puòelfer  ef- 
fercitatain  tempo,  che  l’Agricoltura  non  ha  cofa impor- 
tante da  tenere  occupati  1 lauoratoti  fuoi  ; & non  vi 
molto  da  fare  nel  nodrire  quelli  animali , fuor  che  gli  vi- 
rimi dodici,  o quindeci  dì , quando  fono  per  affrettarli  nel 
farla  feta. 

Vinc.Hora  per  dar  principio, vorrei  fapere,quàdo  fi  deb 
be  porre  a far  nafcere  quella  Temenza  de’  cauaheri , & qual 
forte  è migliore  per  produrli  robulli,  & per  far  la  feta  buo- 
na^ in  quantità. 

Gio.Bat.  Vi  fono  alcuni  fuperllitiofi, che  ogni  anno  mcc 
tono  in  couo  quelle  oua  il  Venerdì  Santo  & non  confide- 
rano  che’l  piu  delle  volte  fallano  grandemente;  perche  qua 
do  la  Pafqua  vien’  innanzi  mezo  Aprile  non  che  di  Marzo, 
non  tanto  quelli  animalini  patifcono  fame , per  non  ha- 
uer  i mori  produtte  le  foglie,  quanto  che  muoiono  affai  voi 
te  per  li  freddi,  che  per  l’ordinario  occorrono  da  quei  tem- 
pi.Et per  quello  non  fi  dourebbe  farli  nafcere  innanzi  ai 
quindici,ò  vinti  giorni  d’Aprile  ; percioche  oltra  , che  noti 
larebbono  fottopolli  a quei  freddi  : ritrouerebbono  anco- 
ra che  i mori  haurebbono  produtte  le  foglie:  Onde  fa- 
cendo quello  , non  occorrerebbe  andar  mendicando  le 

Bb  $ cime 


/ 


374  GIORNATA  XVI.  AGGIVNTA 
cime  delle  ortiche,!  cuori  de  gli  fpini,le  foglie  de  <*Ii  olmi; 
o altre  forti  di  cibi  faluatichi,o  domeftichi,pcr  papere  que 
Iti  male  auuenturati,finchei  morihauelfero  gittato  fuori  la 
loro  conueniente  pallura.Che  certamente  dapoi  che  quelli 
ciechi  non  hangiudicio  di  co  nofcere  quello  fi  notabil  fal- 
lo, douerebbono  almeno  pigliar’  eflempio  da  quelli  arbo- 
ri,i quali  non  mandano  mai  fuori  le  loro  foglie ,fin  che  tutti 
gli  altri  non  fono  ben  fronduti  Ma  fe  pur’alcuni  defìderano 
che  i mori  citrino  fuori  le  loro  foglie,di  dieci,  o quindici  dì 
piu  toflo  dell’ordinario,  vi  diano  dello  llerco  frefco  nella 
Luna  nuoua  di  Febraro,e  faran  feruiti. 

Vinc.Mai  non  compre!!,  fe  non  hora,la  gran  prudenza  di 
quello  cosi  fìngular  arbore,e  però  non  è marauiglia  le  mol 
ti  nobilillìmi  lo  portano  ragioneuolmente  nei  Toro  feudi 
perinfegna. 

Gio.Bat.Douendoui  poi  chiarire,qual  forte  di  femenza  li 
debbe  porre  in  couo  fotto  al  capezzale , che  dormendo  fi 
tiene  fatto  al  capo  ò frale  mamelle  delle  donne  ( quando 
però  fono  monde  dalle  loro  infirmiti  )ò  in  altro  luogo  à 
propofito , come  diuerfamente  lì  tengono  al  caldo , accio- 
chenafcano  jdico  che  Tempre  lì  debbe  pigliar  della  mi- 
gliore che  lianelpaefe,òpiùtoltodellaSpagnola,ò  Cala- 
brefe’j  percioche,lìcomediquelledue  forti,  la  Spagnola 
fa  la feta molto  fina, & gli  animali  piccioli,  coli  la  Cala- 
brefe , per  produrli  più  groflì  ; fa  generare  anco  maggior 
quantità  di  feta,  & Hanno  piu  gagliardi  ne  i mali  tempi. 
Auuertifcafi  però  che  tutte  le  Temenze  non  paifino  vn’anno, 

& che  liano  polle  a far  nafeereda  i quattro  fìn’ai  dieci 
giorni  della  Lunatpercioche, facédo  la  feta  intorno  ai  qua - 
ll  ttpo  mi-  rantannque^a  produranno  quando  fi  tróuerà  potente  ; on- 
ghore  d de i bocciuoli  ,ò  gallette  faranno  piu  grofsi  piu  dure , & 
fare  najce-  pjy  fine  j j p€j0j  Cne  non  faranno  tutte  quelle  de  gli  altri  té- 
re  icoMahe  per  contrario  nafeendo  quelli  animaletti  quando  la 
Luna  è debole,  & Ipecialmente  come  li  comincia  a non  po 
terla  vedere,e  qual;  impofsibile  che  non  rellino  fempre  de- 
boli,  & male  auuenturati . Ma  perche  pochifsime  perfone 
pongono  i barbelli.ò  bigatti  a far  le  oua  fopra  le  carte , per  , 
farli  poi  giufo  fenza  molellarli  in  modo  alcuno  , met- 
tono l'oprai  panni  bianchi  di  lino  ; onde  fe  gli  debbono 
far  giulo,  gli  bagnano  dal  rouerfeio  con  vn  buon  vino  bian 
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co:  & polli  al  fuoco  fin  che  fono  alquanto  caldi , gli  fanno 
cader  fopra  d’vn’alrro  panno  netto  con  vna  fcopetta  ò eoa 
altro  modo,il  quale  elìendo  legato  di  forte,chele  oua  dia- 
no adagiatelo  pongono  fra  dui  capezzali  di  penna  alquan 
to  fatti  caldijondeJecondo  che  naicono  icaualieri,  gli  le- 
.uano  con  le  fogliete  de’mori,&  gli  ripongono  fopra  vn'af 
fe  prima  flropicata  con  alfentio,&  fon herba  buona  infie- 
me,o  con  altre  herbe. 

Altri  mettono  quelle  dua  in  altre  cofe,  & fpecialmente 
alcune  donnefeome  ho  detto)fra  le  lor  mantelle  j & come 
fono  pernafeere,  lo  pongono  in  vna  fcatola  fopra  la  carta 
bianca, & poi  fopra  loro  dell’altra  neta  che  habbia  dc’bu- 
chi  fpefsi,  & cofi  larghi, che  vi  polla  paflare  vn  grano  di  me 
lica;onde  mettendoui  fopra  delle  cime  frefehedi  mori,  fe 
condo  chei  caualieri  nafconojpaflanoper  li  4qtti  buchi,  e 
lì  attaccano  a quelle  fogliete,  & cofi  di  mano  in  mano  gli 
leuano  & pongono  fopra  vna  tauola,  facendoli  llar’men- 
tre  che  fono  piccioli, allargandoli  poi  fecondo  che  van  ere 
ffendo  in  grolfezza,per  quanto  lì  vede  il  lor  bifogno . 

Vi  fono  parimente  altri , che  prudentemente  pongono 
quella  oua  nel  vino  buono  tepido,  innanzi  che  lì  mettan  in 
couo;&fubito  che  i buoni  fono  andati  al  fondo  ,&i  trilli 
rimalti  in  cima  leuano  quel  vafo  da’  vn  lato  a poco  a'poco, 
finche  le  • oue  cattiue  con  tutto  il  vino  fiano  vfeite  fuori.po 
nendo  poi  fubito  le  altre  di  buona  forte  al  Sole  ben  dillefe 
fopra  vn’afie  a propolìto , & li  coprono  con  vn  paniceli© 
lottile, o con  foglie  di  carta.accioche  non  fiano  trafitti  dal 
fuo  caloreje  come  fono  afciuti,gli  pongono  a farli  nalcere 
quanto  piu  tollo.Laonde,  non  pure  quella  inuentione  fa 
che  gli  animali  efeonodi  tal  fortezza  che  non  temono 
coli  il  freddo,& altre  cofe  contrarie,come  fanno  molti  al- 
tri,che  non  fono  Itati  nel  vino  : ma  ancora  ciafcuna  oncia 
di  quelle  oua  che  fono  legitimati  perfettifsimi,  produce  le 
dieci , & dodeci  libre  dibella  feta . Poi  oltra  cne  i deboli 
’ tardano  al  nafcere,all’andar’alle  mute,&  al  far  la  feta  piu  de 
i forti;fono  anco  i primi  che  li  amalano , & che  infettano 
poi  i detti  buoni. 

Vinc.  E da  lodare  aliai  piu  il  poner  quelle  oua  nel  vin 
buono  piu  tolto, che  nell’acqua  tepida , come  fann’alcunij 
percioche  in  quello  reltano  deboli,enafcono  malamente, 

' . B b 4 ma 


57 6 GIORNATA  XVI.  AGGIVNTA 
ma  ho  per  fermo,  che  meglio  farebbe  a metterle  nella  mal 
uagia,o  almeno  nella  vernaccia  vecchia. 

Gio  Bat  Quello  feparar  la  fcmenza  buona  dalla  cattiua 
cijfa  veder,  che  de  qui  depende  la  falute  dclPalleuare  \ 
caualheri  nafciuti  dalla  perfetta  :I  quali  reflano  talmente 
fortificati  dai  vino , che  fono  per  fupportar  qual  lì  voglia 
forte  di  maltempo  , & ancora  per  caminar  di.diindi  vnr- 
ti  tutti  a vn  tempo  alle  mute,&  fin’alprodur  le  loro  gallec- 
te.Ricordo  datoci  per  lo  nolìro  nobil  Dottor  M.  Giulio 
Calzauelia,  cauato  dalle  leggi  che  fece  Ligurgo  alledon- 
ne  , che  lauaflero  i fanciulli , partoriti  fubito  nel  vip  per- 
fetto poi  che  farebbono  fortificati  beniflìmo  & non  lauar- 
li  nell’acqua  come  faceuano.Ondchaucndogittato  le  oua 
di  caualieri  nel  vin  buono,  non  ci  fon  morti  piu  di  dua,  o 
di  tre  per  cento . 

Vincen.  Come ui pare,  che  vogliono  elfer  le  flanze, 
doue  lì  habbiano  da  nodrir  commodamente  quelli  ani- 
maletti? 

Gio.Bat.Bifogna  primamente,  che  tutti,i  luoghi  doue  fi 
hanno  da  gquernare  tali  animali,  fiano  polli  in  buon’aere, 
& in  fitoaTciuto,&poi  talmente  accommodati  di  fincllre 
eh’  el  Sole  polla  entrami  la  mattina , & la  fera  fecondo  che 
piacerà  a i gouernatori  j & fe  ve  ne  farà  da  tramontana , & 
dall’aultro  faranno  moltoapropofito  nel  gran  caldo  , & 
nel freddo.Bifogna  però  cheqllefineilre  fiano  ben  fornite 
di  ferraglie  d’a/fi  , di  vetriatc  , o di  tela  fiottile  ben  bianca, 
ouero  di  carta  r.uoua;  accioche  quando  tira  vento, o piog 
• gi2 , o che’l  tempo  è molto  htimido,  ouero  che  fa  freddo* 
lì  pollano  tener  ben  ferrate.  Perche  quando  fimancafledi 
quelli  prouedimenti,  non  è dubbio  che  per  elfer  quelli  ani 
malidelicaci  da  ognilor’età,ficilmete  morrebbono.In  ol- 
. tre  bifognarebbe  hauer’a  ciafcuna  findira  tefa  vna  rete  al- 
quanto lpefla , accioche  quando  fusero  aperte  le  impen- 
nate,© fpere  per  sborrar  quei  luoghi,  non  v’entraflero 
paflere , rondini,  & altri  nocini  vccdli  che  li  mangiaflero. 
Me  vijlì  lafci  entrare  ne  gallile  gclline, perche  di  tal  manie 
ra  fi  empirebbono  il  gozzo  , clic  ftarebbono  per  crepare. 
Oltra  di  ciò  s’auuertilca  di  tener  ben  netti  i pauimenti  di 
ogni  luogo, & che  i muri  non  habbiano  buchi , o felìure  , 
doue i grilli, le  lutate  ji  topi  & altri  limili  animali  pof- 
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fino  nafcóderfi,per  amazzar  poi  di  notte,o  di  giorno  que- 
lli purifsimi  animali , che  in  modo  alcuno  non  lì  pofTono 
difendere . 

Preparato  adunque  quelli  luoghi  ben’accómodati  piu 
tolto  fopravn  palco, o vna  volta  che  in  terra, bifozna  for* 
nirli  di  paloni  lunghi  & forti;&  porli  in  piede  co  i loro  tra 
aerfi  cacciati  ne  i buchi  fatti  co  ifucchielli , o come  dicia- 
mo triuelie  alti  l'vn  dall’altro  non  meno  d’vn  braccio  , & 
lontano  da  irnuri  tanto,  chevi  lì  polla  andar’attorno  ha- 
bilmente^Sopra  quelli  trauerli , li  mettino  poi  le  tauole  di 
alle  a proposto,  di  mano  m'mano  fin  doue  lì  può  jcómoda 
méte  aggiugnere  per  nodorir’i  caualicri.Eben  vero  chele  ; 
grati  fàrtedi  canelle  di  lago, di  palude, e coli  le  ftuore,  fo- 
no alfai  migliorijpche  non  folamente  fono  di  minor  fpefa* 

, & piu  leggiere  da  maneggiare, & riporre  arrotolare  in. 

ogni  luogo  picciolo, quando  piu  non  bifognanoj  ma  anco 
ra  quelli  animali  vi  Hanno  piu  fani,&  piu  commodi  che  nó 
fanno  nell’altre  forti.  Debbelì  però  ad  ogni  forte  di  tauole 
metter  le  cantinelle  di  legno  inchiodate  attorno  ,che  lìano 
larghe  quattro  ditaaccioche  i caualieri!  nó  portano  cader 
fi  fàcilmente’  in  terra  come  aliai  volte  cadono  quando  non 
ue  ne  fono.Ma  forfè  farebbe  meglio  fare, come  alcuni  ofler 
uano,  i quali  pongono  la  prima  tauola  da  ballo  larga  tre 
bracciata  feconda  due  &mezo,  la  terza  folamente  due, 
& la  quarta  non  più  di  vno  & mezo.Percioche  a quello  mo 
do , cadendo  i caualierinon  fi  potrebbono  far  alcun  ma- 
le,come  quelli,  cheleuandofi  da  vnaj  tauola,  cadereb- 
bono  nella  piu  profsima  che  piu  larga  . Ma  che  tut- 
te lìano  ben  nette  , & quando  vi  fi  porranno  caualie- 
ri  di  fpruzzarle  prima  di  bupn’aceto,  & di  fregarle  con 
herbe  odorifero;  perche  fi  compiaceranno  molto  di  quei 
buoni  odori. 

Vinc.  Quante  vòlte  fidebbe  darla  foglia  ai  caualieri  il 
giorno, & da  quali  hore? 

Gio.Bat.Due  volte,per  l’ordinario  vi  fi  dà  ; cioè  alle  die- 
ci hore,&  alla  fera  $ crefccndo  poi  di  tempo  in  tempo  fe- 
condo che  gli  animali  s’jngrortano  fin  alla  quarta  muta, 
che  all’hora  Difogna  darne  loro , la  mattina , a nona , Si 
la  fera , & abondantemente(ancorche  vi  fiano  alcuni , che 
aaiuino  alle  quattro, & cinque  volte  ) percioche , effondo 

venuti 


l 


*78  GIORNATA  XVL  AGGI  VNTA 

venuti  a quella  grolfezza,che  polfon  venirejmangiano  a ùi 
piu  del  folito,per  apparecchiarli  a concepir  lafeta  ,&  poi 

f>er  affrettarli  a partorirla.  Auuertifcafi  nondimeno  diiiar 
oro, di  muta  inmuta,per  li  primi  tregiorni'dapoi , parca- 
mente lafoglia, perche  elfi  fi  ritrouano  deboli . Et  per  ve- 
rità fon»  benauenturati  quei  caualieri,che  fono  gouerna- 
ti  da  perfonc  ben  prattiche  in  quella  profeflìone  : percio- 
che,non  folo  non  gli  abbandonano  mai  tutto’l  giorno , & 
gran  parte  della  notte,  accioche  nón  liauo  offelì  da  molti 
cali  con  trari, dome  ne  occorrono  d’hora  in  bora , & ma/Iì- 
mamence  quanto  piu  fi  ritrouano  grolla  j ma  ancora  vfano 
ogni  diligentia  per  non  toccarli , le  non  poche  volte , con 
le  mani,&:  Tempre  con  molta  dilcretionefpercioche  quan- 
to piu  fono  toccati , tanto  piu  patifcono , come  quelli  che 
fouotencriflimi.  Onde  quando  li  mutano  o nettano  , pi- 
glianojdi  mano  in  mano  quei  foli  che  fono  fopra  le  foglie 
quel  modo  li  portano  coli  fopra  le  tauole  nette  &ltro 
picciate  con  herbe  odorifere,  fenza toccarli  con  le  mani. 
Et  però  non  è marauiglia  le  ne  pericolano  alle  volte  in 
gran  quantità, poi  che  fono  maneggiati  da  molti , come  fe 
follerò  ranti  gambari  coperti  di  velie  dura. 

Vinc.Io  defidero  ancora,che  mi  diciate  quanto  fi  debbe 
olferuare  nel  dare  la  foglia  de  i mori  a i caualieri,e  nel  rac- 
coglierla,& anco  nel  conferuarla  che  nonrifcaldf,  o non 
fi  marci  Ica. 

Gio.Bat.  Mentre  che  fono  folamente  nati,  fi  danno  le  ci- 
me frefche  dei  moriafeiutte,  &in  tanta  quantità  la  matti- 
na,e la  fera,  quanta  fi  conofce  che  ne  mangiano.  Dapoi  fi 
olTerua  il  tempo  che  fi  ha  da  cominciare  a pafcerli  di  fo- 
glia^ crelcerla  di  giorno  ip  giorno  , fecondo  ch’efsi  s’in- 
grolfano&chel’appetifcano.  Ma  quanto  al  raccoglier  le 
foglie  quello  non  fi  faccia  la  mattina  mentre  che  fon  ba- 
gnate o per  rugiada,  o per  nebbia,o  per  conto  della  piog- 
gia; anzi  fi  debbono  piu  tolto  raccogliere  quando  fono 
alciutte  dal  Sole,  feparandoleanco  innanzi  che  fifpargano 
fopra  le  tauole  da  tutte  le  cattine , & da  i frutti  loro  : poi 
che  da  quelle  d/e  cofe  patifcono  non  poco  quelli  coli  te- 
neri animali. 

Raccolte  adunque  le  buone  foglie,  &ingranfomma  a 
quello  modo,fi  conferuano  benillimo  per  tre  giorni^è  pe- 
> rò 
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tb  fon  polle  in  luogo  a terreno,che  ftia  ben  chiufo,  & tfe- 
fco  : Et  auertifcafì  Tempre  di  non  dar  mai  la  foglia  a gli 
animali , fe  ella  non  è fiata  colta  almeno  dieci , o quindeci 
bore  : ma  meglio  farebbe  a darla  il  fecondo  giorno,  & 
maflìmamente  ne  i primi  tempi,quando  ella  fi  troua  tene- 
ra; perche  quanto  piu  fi  ricroua  verde,  tanto  piu  è atta  a 
fargli  infermare. 

Vin&Dapoi  che  m’hauete  detto  folo  quel  che  fi  può  fare 
facilmente  ne  i buoni  tempi,  vorrei  non  meno , che  mi  di-  * 
celle  ciò  che  fi  debbe  fare  quando  le  foglie  vengono  ba- 
gnate dalle  pioggie  ,che  qualche  volta  durano  vn  giorno, 
&dui,&piu  ancora  di  continuo. 

Gio.  Bat.  Certamente  ch’egli  è gran  dolore  a coloro  che 
veggono  quelli  cali  llrani;non  fapendo,nè  potédo  pigliar 
partito  alcuno  per  foccorrerli.Et  però  quelleperfone  , che 
fon  ben  prattiche  di  quelle  cofe  coli  contrarie;  fapédo  che 
la  foglia  buona  polla  ( come  ho  detto)  in  luogo  frefco  fi 
mantiene  ottima  per  tre  giorni  non1  mancano  ahauerne  in 
monitione  buona  fumroa  che  faccia  rifugio  all’altra  ricol- 
ta auanti.  Et  ohi  a che  non  mancano  ogni  giorno  di  vol- 
tarla , & mouerla  vna  & due  volte,&  anco  di  piu , fe  coli  è 
bifogno, acci  oche  non  fi  fcaldi,  & fubolifcia  ; quando  veg- 

§ono  che’l  tempo  minaccia  pioggie  fono  folleciti  a raa- 
oppiare  huomini,c!ie  ne  raccolgano  in  quantità,  & fanno, 
mafsimamente  quello  , quando  t caualieri  mangiano  alTai 
dopo  la  terza,  & quarta  muta  . Vero  è,cheficome  vfano 
ogni  loro  diligentia,per  Ilare  forniti  di  buona  foglia  ne’  tò- 
pi delti  ; coli  non  fi  curano  d’hauerne  in  abondantia:  qyan- 
do  i caualieri  dormono  , & fi  mutano;  percioche  all’hora 
ogni  poca  foglia  balla. 

Vinc.lo  non  fon’ancora  fatisfatto  a piene  fe  non  mi  dite 
come  fi  debba  fare,  quando  le  pioggie  foprauengono  al- 
l’improuifo,  & che  non  elTendoui  foglia  raccolta  è forza 
raccoglierla  coli  bagnata:^  ciò  bifogna  fare  non  folamcn 
te  per  vn  giorno  folo  ma  per  molti  Se  molti  ancora,  fecon- 
do che  non  cella  di  piouere. 

Gio.Bat.  In  quelli  cali  coli  Urani,  i prudenti  gouernato- 
ri  fi  sforzano  di  fchermire  con  efsi  loro  . Et  però  innanzi 
che  comincino  a raccogliere  le  foglie, fcuotono quanto 
piu  poiTono  gli  arboreo  almeno  i rami , accioche  l’acqua 
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grofla  cada  in  terra:&  come  le  hanno  raccolte,  Sfportateà 
cafa  piu  tolto  ne  i caneltri,che  nc  i facchi , accioche  mag- 
giormente ftiano  fofpefe/ubito  lediltendpno  lottilméte 
fn  luogo  afciutto  fopra  le  grati,  o ltuore,o  coltre , o fopra 
altre  cofe  a propofito,  doue  tiri  vento  : non  mancando  di 
riuoltarle  fpefle  volte  : fin  che  fi  pollano  dare  ai  caualieri  : 

Ma  fe  la  fame  loro  infta , afciugano  almeno  quelle  prime 
che  ballano  a cibarli, co  i panni  netti, & caldi  d’vna  in  vnaj 
* o piu  tolto  le  portano  in  luogo  ben  chi  ufo,  & le  pongono 
intorno  al  buon  fuoco, e fecondo  che  fi  afciugano,le  com 
portano  di  mano  in  mano  ad  elfi,  fin  chele  altre  fi  Ranno  * 
afeiugando  : & a quello  modo  rtllaurano  i caualieri  , fin 
che’i  tempo  buono  ritorna. 

Ancora  vi  fono  alcuni  altri , che  per  trattener  quelli  anir 
mali  quando  pioue  di  continuo, non  folo  porgono  le  foglie 
bagnate  (òpra  ilenzuoli,&  le  ventolano,  sbalzandole  pili 
volte  in  alto , & ripigliandole  fin  che  fono  bene  afeiutte* 
ma  ancora  accortamente  lafciano  de’  rami  che  fono  al 
quanto  rotti  nel  raccoglietele  foglie  l’anno  innanzi,  ode  , 
gli  altri, che  fono  fiior'dell’ordine  , de’ mori , che  per  ra- 
gione andarebbono  tagliati,  e li  leuano , e portan  a cafa  ; 
onde  battendoli  primamente  ben  crollati , &'alciugati,  < 
danno  loro  quella  foglia  per  buona,fin  che  il  tempo  fiac- 
commoda.  - , 

Vinc.Vi  prego  che  mi  diciate  anco  quali  arbori  produ- 
cono la  foglia  migJiore,&  quali  fi  debbono  rifiutare. 

Gio.  Bat.  Nonìi  può  fallare  a pigliar  fempre  la  foglia  di 
quei  mori  ,che  fi  ritrouano  ne  i colli  polli  al  Sole , o ne  i 
luoghi  pietrolì,ghierofi,magri,fterili,  & chehabbiano  an- 
co lotto  alle  radici  lontane  leacquejpercioche  quanto  piu  0 
quelli  arbori  fono  profsimi  alle  acque,  o che  fiano  podi  ne 
i terreni  grafsi,tanto  piu  producono  le  foglie  morbide  ,le 
quali  non  fanno  lafeta  fina,&  indebolifcon  oralmente  ica 
ualieri,chenonèmarauigliapoi  fe  facilmente  fiamalano, 

& muoiono.  Et  però  non  fono  da  lodare  coloro  che  pian 
tano  i mori  fopra  le  ripe  profsime  alle  acque  correnti, o ne 
i fitf  paludofi,o  nelle  polfefsionijO  campi  fertili*  conciofia 
che  quelle  foglie  fono  la  delèruttione  de’  caualieri  , & 
aliai  volte  la  total  rouina  de  i poueri  contadini , che  le 
(hanno  a pagare . Auuertendo  che  generalmente  la  foglia 

di 
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di  mori  vecchi  è piu  Tana  a i caualieri , che  noti  è quella  d; 
giouani. 

Poi,nòn  folamente  fi  pielino  Tempre  i mori  che  ho  det- 
tola piu  tolto  anco  quelli  che  fanno  i frutti  alquàto  rof- 
dì,&neri(ancorchetranoi  fìn’horavene  fianopochi)per- 
che  quelli  producono  miglior  foglia  che  i paefani,  per  ef- 
fer  piu  minuta,, & piu  foda . Vero  è , che  quando  fi  potefle 
hauerne  de’grandi , neri , in  qualche  copia , quelli  auanza- 
rebbono  tutte  le  altre  forte  nel  produr  maggior  quantità 
di  foglie, le  quali  oltrache  manterebbonotnolto  robuflii 
caualieri,  farebbono  far  loro  anco  la  feta  in  tutta  perfet- 
tioneimabifognarcbbe  darli  quella  & le  altre  forti  coli 
quando  fi  comincia  a pafcerli,  come  in  tutto  quel  tempo 
che  mangiano, altramente  chi  la  cambiamone  marauiglia 
fe  quelli  patifcono,&  muoion  affai  volte  Et  per  ciò  fi  doue 
rebbono  indiare  i bianchi , mentre  che  fono  piccioli,  di 

Sueltineria  canello , & alla  primauera  , come  a pieno  vi 
ifsi  il  quinto  giorno. 

Vinc  Che  opinione  hauete  voi  circg  al  tener  netti  i ca- 
uallieri?Percioche  vi  fono  alcuni  che  linettan’ogni  dui,  o 
tre  giorni  , altri  ogni  fcttimana  folamente  & altri  non  vi 
fanno  altro  finche  nò  hanno  palfato  le  tic  & quattro  mute. 

. Gio.Bat.Ho  Tempre  veduto  lodare  il  tenerli  netti, e maf- 
iimamente  dopo  la  terza , & quarta  muta  ( hauendo  però 
gran  rilpettonelmaneggiarli)|>oi  che  quelli  animali  fi  có- 
piacciono  piu  rollo  di  giacer  fopra  le  tauole  nette , doue 
lentono  ibuoni  odori  cr  herbe,  & di  aceto  ottimo?,  che  di 
Ilare  fopra  Io  llerlo  loro  , che  rende  Tempre  puzza  col  tri- 
llo odore  apprelfo  del  letame.Et  che  quello  uà  vero,gli  ec 
celienti goucmatori,non  pure  fpelfe  volte  profumano  di 
incenfo,di  lardo  di  porco,  & anco  di  falciccioni  polli  fu 
le  bragie, i luoghi  doue  fi  tégono  i caualieri,  perche  fi  alle- 
grano molto, eli  fanàno  quando  fono  infermi,  ma  ancora 
nó  lopportanojche  alcun’odore  cattiuo  vi  entri, o altre  co 
feche  l èdano  fetore.  Ben’è  vero, che  fon’ in  errore  coloro, 
che  dicono, che  l’aglio  i porri, le  cipolle, e le  altre  cofe  di  fi 
mili  odori  riuocanojanzi  che  fe  ne  compiacciono  quando 
mafsimamentei  miniftri  cominciano  a mangiare  mentre 
che  fono  piccioli,. & che  frequentano  di  tempo  in  tempo, 
yinc.  Lodate  voiil  tenere  quelli  animali  netti  co  i fogli 
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di  carta  azzurrina  come  alcuni  pochi  fanno  Tempre  così? 

GioBat.  Non  è dubbio  alcuno,  che  fuetto  modo  è piu 
a proposto  per  netarli  d’ogn’altro  5 percioche,  leuando  di 
foglio  in  foglio  ,douei  caualieri  col  letto  fotto  & ripo* 
nendoli  fopra  i fogli  netti  rimetti , fi  nettano  quei  iporchi  ; 
& fiafciugano  per  ritornarli  poi  il  di  feguente  nel  luogo 
di  medcfimi  netti, che  all’hora  faranno  leuati. 

Vinc  Vorrei  faper’ancora  quante  volte  dormono  quelli 
caualieri , & quanti  giorni  Hanno.  addormentati  : & fe  li 
debbono  lena»  gli  altri  che  mangiano  &non  dormono 
con  feco  nel  meaefimo  tempo  ? 

Gio.Bat. Perche  tali  animali  non/fimutano  fe  non  col  dor 
mire  ; però  polliamo  dire , che  Tempre  dormono  quattro 
volte,  il  qual  dormire  dura  piu  & meno  fecondo  che  il  cal- 
do punta , o nò  ; & che  la  foglia  fia  buona  , o morbida  , o 
altramente  conditionata.  Auuertendo  , che  quando  dor- 
mali o nella  terza, & quarta  volta,  & che  alcuni  loro  eguali 
non  dormono  con  elsi;  come  hanno  mangiato  vna  volta, 
o due,  chi  non  li  leuafie  , &mettefie  da  fua polla fenza 
mangiare  fin  che  cominciafiero  a dormire  ( poi  che  alle 
volte  Hanno  i dieci', & i quindici  giorni  coli.)  crepareb- 
bono  tutti , innanzi  che  giungeflero  a fei  ouer’otto  palli; 
Ma  effendouene  de  i minori  infogna  dar  loro  tanta  foglia 
quanta  che  pofibno  viucre  parcamente,  fin  che  comincia- 
no a dormire  il  loro  tempo.Et  quello  difordine  del  non  có 
uenire  tutti  ad  vn  tempo  circa  alle  cole  della  loro  natura  , 
procede  perche  fono  diuerfamente  nati, quanto  alla  fonez 
za:&  alla  debolezza.  ChefefulTero  polle  le  oua  nel  vino 
(come  ho  detto  ) o in  altro  buon  licore,  non  è dubbio  che 
in  vn’iilelTb  tempo  , i buoni  nafcerebbono,  dormirebbo» 
no,&andarebbonoa  farelafeta  tutti  di  compagnia. 

Vinc.Defidero  parimente,  che  mi  diciate  quando  i calia 
lierifonoin  eirerperpartorirelafeta,ènómeno  il  modo 
che  fi  tiene , per  condurli  a farla. 

Gio.Bat.  Fatta  la  quarta  muta  , cominciano  da  poi  tre 
giorni  a mangiare  ogni  hora  piu  fin  che  fi  veggono  traluce 
re  tutto  il  corpo , & mollrare  affai  volte  dalla  bocca  il  filo 
di  leta  c’hanno  nel  ventre  , & quando  fono  per  partorirla 
bianca,hanno  il  corpo  come  d’argentoj&  dfendo  per  far- 
la gialla, l’hanno  a modo  d’oro:&  piu  eHèndo  per  partorir- 
la 
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la  vcrde,o  ranciata  l’hanno  di  quell’  ifleflo  colore.Onde  ri*- 
trottandoli  benifsimo  Tatuili  fi  drizzati  a cercar  qualche  co- 
felor  propofito  per  attaccaruili , & ordirui  fopra  di  mano 
in  mano  lalorfeta:ferandofi  ciafcuno  nel  Tuo  bocciuolo  o 
gaietta  che  a poco  a poco  formano  in  dui  giorni  o poco 
piu. Et  però  all’hora  non  bifogna  elfer  lenti  ad  apparecchia 
re  intorno  alle  tauolle, delle  lcope,delle  gineftre  delle  feli- 
ci, dei  farmenti  divite,dei  rami  di  quercia,di  caftagna,& 
d’altre  cofe,che  diuerfamente  fi  coftumano , ma  che  tutte 
fi  ano  Tempre  ben  Tecche;perchc  altramente  quando  venif 
fe  pioggia,!!  rinuerdirebbono,  & dàneggiareobono  fimili 
animali  con  la  loro  humidità.Bifognapoi  edere  auertito  di 
non  abbàdonarli  mai  all’hora,  fin  che  tutti  Tono  appoggia 
ti  alle  dette  frafche,perfareilorolauori:percioche,tatc>è 
il'gran  defiderio  che  in  loro  viene  di  allogarli  per  lauorare, 
che  s’infuriano  di  tal  force  nell’ammucchiarfi  , che  pare , 
che  s’habbiano  a TuffocarejEt  pero  non  tanto  bifogna  aiu- 
tarli ,'che  non  cadono  in  terra  è cadendo  non  fi  manchi  di 
riporli  in  qualche  luogo  a propofito  ( quando  però  non 
fiano  talmente  ofrefi,che  bifognafle  piu  tolì o gittarli  altro- 
ue)  quanto  èneceflario  vfar  diligentia  nel  fare, che  non 
ltiano  fpefsi , attefo  che  fi  vede  per  pratica  che  quanto  mi- 
norjnumero  fon’infieme,fempre  fanno  maggior  quatità  di 
doppioni}  la  qual  cofa  rende  certo  danno  aliai  & ntafsima- 
mente  quando  ne  fanno  la  quarta;  & terza  parte  di  tutte  le 
gallette,è  che  fi  vendono  niella  mente:  come  vi  fono  molti 
mercanti  talmente  alluti,che  non  li  pagano  punto  piu  del- 
la metà  di  quel  che  fanno  le  gallette,  benché  ne  vengono 
finalmente  in  utilità  come  fe  non  fulTero  doppioni. 

Vinc. Quante  hore  ,0  giorni  tiene  il  caualiero  per  finire 
la  galletta,  dapoi  ch’eglil’ha  cominciata? 

Gio.Bat.  Alcuni  vi  tono  che  la  fanno  in  dui  notti,  & vn 
giornojaltri  in  dui , & altri  in  qualche  poco  piu  di  tòpo,  e 
quello  auuiene  perrifpetto,  che  vno  fia  piu  debole , o piu 
potente  dell’altro , o che  fia  per  far  la  galletta  piu  picei  ola, 
opiugroiTajOner  per  cagion  del  freddo, o del  caldo  che 
ali’horaoccorre.Onde  fi  come  fi  Temono  dentro  lauorare 
tuttixofi  come  cedano  di  farli  fentire,è  da  credere,  che  1* 
hanno  finita. 

Vinc.  Quanti giorniftanno  a vfeire della  galletta  , do- 
po 
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poi  che  eflì  l’hanno  compiuta? 

Gio.Bat.  Ordinariamente  non  vi  c animale  che  efca  piu 
Colto  di  dieci  giorni , nè  che  ftia  piu  di  vinti  Et  quello  oc- 
corre perche  quanto  piu  ritardano  a venir  fuori , e per  ca- 
gion  della  galletta  che  fi  troua  grolla,  e dura,  la  quale  non 
polfono  coli  forare , come  fanno  le  picciole  & molli. 

Vinc.Quali  gallette  li  debbono  pigliare  per  tener  perfct 
ta  femenza  ? 

Gio.Bat.De quattro  colori, che  mollranoTe  gallette ^ 
lì  hanno  per  migliori  ranciatti,  & non  eoli  igiali,&  meno 
i bianchi,  & verdi.  Poi  quanto  al  pigliar  le  femplici,  ole 
doppie,molti  vi  fono  che  piu  rollo  pigliano  di  quelle , che 
di  quelle,percioche  dicono  che  vi  è piu  vtilitd , non  valen- 
do di  predo  le  doppie  la  metà  di  quello , che  vagliono  le  I 
femplici:&  anco  ellendoui  dentro  il  mafchio,&  la  femina, 
la  quale  perche  fitrouapienadi  oua , come  fono  vfeiti  la 
mattina, fubito  lì  accompagna  col  mafchioje  Hata  folamen 
te  due  , fin  tre  hore  feco  fi  leua  il  mafehio  & lì  pone  anco 
(chi  vuole  con)  vn’altra,&  non  piujper  altro  tanto  tempo  j 
La  fera  poi  le  fonine  partorilcono  le  oua  fopra  i panni 
bianchi  di  lino  ma  meglio  fopra  i fogli  di  carta  polli  m pia 
no  fu  le  tauole,o  in  altri  luogni  accommodati , perche  non 
folo  lì  poflono  metter’in  luoghi  lìcuri  per  Tanno  feguen- 
te,fecóndochedimanoin  mano  fono  caricaci  d’oua  co- 
me lì  fanno  anco  i panni  dilino , ma  con  maggior  faci- 
lità faranno  dillaccati  col  coltello, lènza  romperli  in  modo 
alcuno. 

Vinc.Vorrei  che  mi  dicelle  ancora,quatìte  oua  può  fare 
ciafcuna  di  quelle  farfalle:accioche  potefsi  diuifare  osan- 
te ne  douefsi  tenere,  perfupplir  a quella  quantità  cne  io 
hauefsi  defignato. 

Gio.Bat.Òrdinariamente  ogni  farfalla  debbe  partorire 
cento  oua;onde  non  pure  facilmente  fi  può  difcorrcre  qua 
to  numero  fe  ne  debba  tenere,  ma  li  conofcono  ancora  co 
facilità  tutte  le  loro  gallette,  le  quali  fono  tonde  & non 
acute,  come  fon  quelle  de’ mafehi.  Et  però  quando  fe  ne 
tenelTe,come  farebbono  quattro  cento,  ballarebbe  che  vi 
fuflcro  folamente  ducento  mafchhperche , come  ciafcuno 
fufife  llato  fin  tre  hore  con  la  prima  femina  ,fi  potrebbe 
poner  ( come  ho  anco  detto)  con  la  feconda,  & non  piu, 
i perche 
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perche  chi  facelfe  altramente  farebbe  gran  danno  delle  fe-  • 
mine , che  guallarebbono  tanto  piu  le  oua , quanto  che  vi 
flelfero  adottò;  Oltra  che  a quello  modo  non  fi  forarebbo 
no  le  altre  ducento  gallette,  come  li  farebbono  quando  fi 
teneflero  tanti  mafchi,quante  fuflero  lefemine. 

Dopo  che  faranno  feelte  quelle  gallette,che  faranno  mi- 
gliori per  conto  della  femenza , non  fi  tardi  a metter  tutte 
le  altre  al  Sole  per  farui  morir’i  caualieri  che  faranno  den- 
tro,^ quando  tar dalle  a morire  per  cagione  de’nuuoIi,fia- 
-eo  polle  tali  gallette  larghe  invrt  facco  c li  facciano  Ilare 
nel  forno  ,fubito  ch’è  cauato  il  pane  non  manco  d’vna. 
hora,&  vn’altra  dapoi  nel  facco:&  a quello  modo  lì  ritro- 
ueranno  morti  tutti. 

Non  li  manchi  apprettò  di  far  tirar  la  feta  quanto  piu  to 
fio  lì  può  & quando  non  vi  fulfe  ordine,liano  polle  quelle 
gallette  in  luogo  doue  non  lia  poluere,o  almeno  fiano  co- 
perte benifsimojcauando  parimente  i doppioni  dalle  fem- 
pIici,accioche  li  faccia  piu  bella  feta.  Ma  lòpra  ogni  co  fa, 
fiano  pigliate  le  migliori  maellre,che  lì  polfano  harferejper 
<fioche,chi  fa  tirar  la  feta  da  perfona  che  non  Ita  eccellente, 
non  fi  può  dir  il  danno  chenefegue,  come  lapratticacel 
fa  vedere  in  quelle.che  la  tirano  talmente  con  ragione,  che 
1 a fi  vende  piu  del  quarto  prezzo,  & anco  molte  volte  piu 
del  terzojSenza  cilene  fono  di  quelle  che  la  tirano  alla  Bo- 
lognefe  per  fare  di  veli  fottilifsnni,la  quale  rende  maggior’ 
volita  di  tutte  le  altre  fete. 

Vinc.  Perche  mi  fono  feordato  di  domandami  fe  è bene 
a feiegliere  vna  forte  di  caualieri, piu  tolto  che  l’altra,  per 
ponerì  i poi  feparati  da  gli  altri,  a far  le  gallette  della  mi- 
glior femenzajio  vi  prego  che  mi  diciate  s’egli  è cofa  gio- 
ueuole  da  tenerne  conto,o  nò . 

Gio.Bat.  Non  è dubbio  alcuno  che  tutte  le  perfonegiu- 
diciolè,  non  folamente  feieteono  i piu  grofsi  animali  & di 
quelli  piu  nerijpoiche  quelli  lì  hanno  per  li  piu  forti , e che 
fanno  miglior  femenza  di  tutti  gli  altrijma  ancora  pigliano 
due  volte  femine  piu  de’  malchi  Si  le  pongono  in  vnfol 
luogo  accioche  fappiano  quali  fono  le  loro  gallette. 

Et  quanto  poi  aliapere  quali  fiano  le  femine  , & quali  i 
malchi,  fi  conofcono  benifsimo  ai  fegni  che  hanno  nel 
luogo  proprio,  quando  haueficro  gli  occhi,  che  paiono 
, Cc  come 
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■come  ciglia, percioche  le  femine  le  hanno  piu  fotcili,&  ma 
coneriaiquel  che  hanno  i mafchi. 

Vinc.Perchefin’horanó  mi  hauete  detto  quelle  che  piu 
importano p fanar  i caualieri  ammalati,  mi  farete  cola  gra- 
ta a narrarmi  quei  rimedi;  che  fapette  ,per  liberarli  dalle 
infirmiti , che  li  conducono  a morte.  - 

Gio.Bat.Bifogna  auuertire, che i luoghi  doue  fi  tengo- 
no fiano  bene  accommodati  ( come  vi  ho  detto)  & nò  mai 
liumidi , o fporchi  di  lordezze,  ouero  polli  fotto  ai  tetti 
de’femplici  coppi,  percioche , fi  come  da  quelli  fono  offer- 
ii nella  notte  da1  venti,e  da’  freddi  Se  poi  nel  giorno  dal  cal 
do.pocente  de’ raggi  folari  facilmente  penetratoli  in  quel- 
li pauimenti,e  quali  impolsibile,  che  poflano  durare  le  no 
poco  tempo . 

Poi , lanciando  da  parte  le  regole,  che  fi  debbono  of- 
feruare  nel  tener  netti  quelli  caualieri , & nel  darli  la  loro 
pallura,o  l’aere  dell’aullro  , della  tramontana,3c  delle  altre 
parti  fecondo  che  bisognano;  dico  che  quando  pur  fi  am- 
malano per  cagion  del  freddo  ( come  il  piu  delle  volte  au- 
lliene  ) non  lolo  fi  debbono  tener  ben  chiufi  tutti  quei  luo- 
ghi, & portami  delle  braggie  di  fuoco  fenza  fumo  , & 
poner  in  quei  vali  dell’  infcélo,&  del  lardo  di  porco , o piu 
tolto  de  i falciccioni  tagliati  in  fette  (poi  che  di  quelli  odo 
ri  fi  compiaccino  talmence, che  fi  reltaurano  in  vn  fubico  ) 
ma  ancora  fi  ricuperano  grandemente  fpruzzando  loro 
adolfo  della  maluagia,  o dell’acqua  vita,  óuer  girandoli 
nell’aceto  perfetto  ( ellendo  però  grandi  ) Scialandoli  poi 
fuori  da  quei  vali  Cubito. Onde, lì  come  fono  aiutati  de  que 
Ile cofc  calde, & odorifere  quando  patifeono  per  foucr- 
chio  freddo  j coli  poi  fi  rinfrefeano  le  fono  fpi  uzzati  d’ac- 

auarofa,  quando  fono  infermi  per  cagion  del  troppo  cal- 
o.Ma  ricrouandofi  ancora  di  mala  voglia, per  hauer  man- 
giato troppo  li  fanano  molti  col  farli  dar  tre  o quatrro  gior 
ni  fenza  riceuer  pallina  alcuna  .Vero  è,  che  elfendouene 
di  col  ore  liuido,  giallo  8c  fpiaccuole,  oche  pifeino  vn 
Cerro  humore,  che  li  fa  bagnati, & lafsi  bifognafubito  le- 
uarli  dagli  altri.  Se  trarli  fuor  del luogo,Sc portare  ifani  la 
mattina  innanzi  al  leuar  del  Sole , all’aere  per  tanto  fpatio 
di  tempo  quanto  fi  direbbe  vn  miferere , o poco  piu  ; & 
poi  ritornare  quelle  tauole  al  loro  luogo  le  quali  mentre 
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che  fi  nettano  all’hora , fiano  fpruzzate  di  buon  accetto  & 
dapoi  fregate  di  herba  buona,  & adendo  infieme.  Olcra 
che  fi  può  darli  anco  l’aere,  &fentir’il  vigor  del  Sole(  ma 
che  non  fiano  toccati  da  i raggi  fuoi)  quando  le  fineftre  di 
quel  luogo  , fiano  talmente  commode  , che  efsi  pollano 
goder  il  venticello,che  la  mattina  frefcamente  tira. 

Vinc.  Perche  io  mi  ritrouo  hauer  qualche  numero  di  mo 
ri  nel  mio  luburbano  & nella  polivisione  di  Pompeiano, 
in  modo  che  alcune  volte  non  trouo  chi  voglia  pagarmi 
la  foglia  ,&  non  polTo  tenere  caualieri  che  la  mangiano, 
per  non  hauer  tanta  leruitù  in  cafa,  come  vivorebbea 
nodrirli  , mi  farebbe  caro  , che  nn  moftrafte  qualche 
via  nuona  , per  la  quale  io  ne  potefsi  cauare  honella 
vtilità. 

Gio.  Bat.  Voi  potrefte  imitare  alcuni  noftriGentiPhuo- 
minii  quali  perche  hanno  grandifsima  quantità  di  mori, 
per  minor  fatica  di  tener  caualieri,  & per  maggior’vtilità , 
che  non  è l’affitare  limili  arbori , danno  a diuerli  contadini 
tutta  1 a loro  foglia , & quelli  vi  pongono  fidamente  la  Te- 
menza & le  fatiche  che  vogliono  a pafeer  gli  animali:&  no 
drirli  fin  che  hanno  fatto  tutte  le  gallette, & partire  per  me 
tà.Et  quello  e vh’honello  partito  pernoipatroni,eperefsi 
lauoratori.Percioche,fi  come  cauiamo  piu  danari  della  me 
tà  delle  gallette,  che  non  habbiamo  dali’affitar’i  mori;  coli 
efsi  nonpollbno  perder  fenó  le  fatiche  de  gli  vltimi  gì  or 
ili, Me  quali  fono  di  minor  danno  aliai  che  non  è il  pagarla 
foglia  per  voler  guadagnar  la  metà,  & che  alle  volte  li  rui- 
«anojquando  i caualieri  fono  pericolati. 

Certamente  che  ogni  Cittadino,  che  habbia  fommadi 
inori  donerebbe  hauer’ogni  anno  qualche  quantità  di  gal 
lette  in  cala  percioche  potrebbe  cauare  non  folodagli 
ilraccio  llopella  diuerli  forni  mèri!  colorati  di  letto,&mol 
tiadobbainenti  dicala,  & con  poca  fpefa  ma  ancora  con 
gran  vantaggio  poti  ebbefi  fornire  di  piu  panni  fini  di  feta 
per  velia  e iè  medcfiino;&  tutta  la  famigliai  poiché  quella 
città  hà  coli  bella  dote  di  fare  fi  luitre  tinte,  e /penalmen- 
te veluti  neri  che  Hanno  'ai  pan  di  quanti  fiano  piu  belli  in 
Millano,in  Genoua  ,&in  Perugia. La  onde  dobbiamo  1 in- 
granare grandameute  il  Siguor’lddio,il  quale  fra  i tanti 
donifpécialijch’egli  cihà  dati  per  fina  infinita  bontà,ci  ha 
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anco  nouamentc  dotato  di  quello  coli  vtile  della  féta,  la- 
quale crefce  talmente  d’anno  in  anno  in  quantità, & in  bon 
tà,  che  s’inanimano  molti  Maettri  eccellenti  a piantare  di- 
uerfi  telari  per  la  feta  noftra  che  abbonda  , & per  le  acque 
che  crefcono  loro  lìa  grande  beneficio. 

VincMi  retta  domandami,  quanta  foglia  polfono  man- 
giare i caualieri,  nati  da  vn’oncia  di  femenza,&  quanta  Ce- 
ti deuono  produrre. 

Gio.  Bat.Ordinariamente  i caualieri  noftri3o  di  Temenza 
Spagnuola , mangiano  noue,edieci  peli  di  foglia  , che 
fono  fin  ducentocinquanta  libre-.&  producono  otto  & no 
ue  & alle  volte  fin  dieci  libre  di  feta , ma  le  fono  de  Cala- 
brefi  ( per  efler  piu  grofsi  ) mangiano  vndeci , & Fdodeci 
peli  di  foglia,&  fanno  anco  vndici,&  dodici  libre  di  feta, 
per  ogni  oncia  di  femenza. 

Vinc.Defidero  faper’ancora  » quanta  feta  fi  deue  cauare 
da  vinticinque  libre  di  gallette. 

Gio.Bat.Dalle  noftre  paefane,per  l’ordinario, fe  ne  caua 
vn’oncia  per  libraima  fefono  della  femenza  Calabrefe,  fi 
cauano  fin  oncie  trenta. 

Vinc.Dapoi  che  retto  fatisfatto  di  quanto  vi  ho  doma- 
dato3fara  bene  che  faciamo  fine  al  nottro  parlare,&  che  di 
mane  io  ritorni  anco  da  voi. 

Gio.Bat  . Tante  volte  quante  ritornarete^yoi  farete  fem- 
per  il  ben  venuto. 


il  fine  della  decimafefia  giornata . 


LA  DECIMA 

SETTIMA  GIORNATA 


DELL’AGRICOLTVRA  AGGIVNTA 

DA  M.  AGOSTINO  GALLO. 


^ella  quale  fi  tratta  di  quanto  debbe  fare  vn  diligente 
Agricoltore  di  mefe  in  mefe , e Jecondo 
buoni  e cattiui  tempi  • 


ri cornato  M.  Vincenzo  Maggio  da, 
M.  Gio.Battifta  Auogadro  neirhoraTolica, 
lo  ritrouò,  che  godeua  il  frefeo  nella  vaga 
capelletta,doue  accomodati  prima  f Auo- 
gadro cominciò  à dire.  AvoiM.  Vicenzo 
mi  rimetto  di  quanco  vi  piace  j cbehoggi 
parliamo. 


Vmc  Dapoi  che  per  federi  di  mi  liete  dato  molto  corte- 
fe  nel  chiarirmi  di  quanto  v’ho  richiedo,defidero  non  me- 
no che hoggi,  per  modo  di  Epilogo  , mi  diciate  ciòcche 
può  fare  vn’eccellente  Agricoltore  di  mefe  in  mefe,  e quali 
anco  di  giorno  in  giorno,fccondo  le  dagioni,  &i  buoni,8d 
i cattiui  tempi  di  tutto  l’anno. 

Gio.  Bat.  V olendo  voi  che  decorriamo  intorno  a que- 
lli effetti  neceflarij , credo  che  badi  il  parlami  folamente 
de’ riti  Lombardi,  & non  della  diuerntà  d’infiniti  paefi 
ftranieri,poi  che  farebbe  impofsibile  a raccontarne  folo  la 
millefima  parte. 

Vinc.Oltra  che  voi  dite  il  vero , mi  rimetto  ancor'al  giu- 
dicio  voftro  del  mefe,cbe  vi  piace  di  cominciare. 

Gio.Bat.  Ancor  che  alcuni  antichi(in  fimil  cafo)habbia- 
no  prima  ragionato  del  mefe  di  Gennaro,  come  di  quello 
ch’è  il  primo  de  gli  altri  meli  nondimeno  confiderando 
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io  che  innanzi  a San  Martino  fono  raccolti  tutti  ifrutti  del- 
la terra,e  fi niti  di  feminare  i grani , & che  in  quello  paefe  i 
malfari  o lauoratori  che  fi  partono  dailor  patroni  fono 
ilantiati  perlauorarei  campi  a quegli  altri,  che  di  nuouo 
hanno  piomelTo,però  connnciarò  a parlar  del  mefe  di  No- 
uembre,  il  qual’è  affai  piu  conueneuole  per  dar  principio 
a quello  ragionamento,  che  non  fon  gli  airi  meli  conciofia 
che  tutti  i lauoratori  cominciano  con  molti  modi  a colti- 
uare  i campi  & a piantare  & ordinare  gli  arbori  per  bencfi 
ciò  dell’anno  feguente. 

Vin.  Ancora  piace  a me,che  parliate  prima  di  quello  me- 
fe,&  poi  de  gli  altrijfin  che  hauerete  compiuti  i dodici. 

Gio.Bat.In  quelto,mefeadunque  ilbuon’Agricoltore  co 
minciaa  carrettarele  ripe  de’campi , che  fono  rellati  voti 
per,cagion  dell’elìer  magri, o perche  fi  fon  ritrouatilpor- 
chij  le  quali  fono  fatte  alte  dall’aratro  quando  d’aratura  in 
aratura  vien  netato^dalbifolco  ( come  per  ogni  douere  fi 
debbono  abbalfar’ ogni  tre,  o quattro  anni)  e condur 
quella  terra  per  tutto  il  campo  j & fpecialmentc  nelle 
valli  (quando  ve  ne  fiano  per  farlo  maggiormente  vgua- 
Ie.  Et  finito  di  carrettar  quelle  ripe, rompe  tutto  il  fondo 
con  l’aratro , accio  eh  e dal  ^ran  gelo , da  i venti,&  dalle  ne- 
ui  retti  ben  purgato,&fpoluerato.  Percioche  non  ^dub- 
bio, che  fi  gioua  aliai  piu  per  feminare  poi  il  campo  alla 
primauera  (quando  però  fia  bene  ritagliato  almeno  due 
altre  volte  con  l’aratro)che  a romperlo  al  fin  di  Gennaro, 

0 al  principio  di  Febraro,come  moki  fanno  con  loro  gran 
detrimento. 

Dipoi  cura  in  quello  mefe  i graffami , che  fi  trouano  nel 
fondo  de  i fofli  di  quei  campi , per  fpargerueli  innanzi  che 
arino  la  terza  volta,èfollecita  di  far  correre  le  acque  fopra 

1 pratiche  non  fi  rompono  & di  rebolare  i fondi  di  quei 
vali  con  diuerfi  ìllromenti , accioche  elle  coli  torbide,  & 
accompagnate  vna  infinità  di  foglie,  ingranino  maggior- 
mente quei  campi  coli  pratati. 

Ancora  è diligente  nel  fare  de’foflfa  tetti , o delle  buche, 
per  piantami  al  Febraro, e perl’vna  nuoua,delle  viti,o  d’al- 
tre forci  d’arbori  attefo  che  a quel  tempo  fi  ritrouan  tal- 
mente cotte  dal  gelo  quelle  terre  che  paiono  cenere.  Vero 
è che  liauendo  cauate  quelle  cofe  nel  mefe  d’Agollo , egii 

pianta 
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pianta  fìmili  arbori  piu  tolto  in  quello  mele  di  Nouembre 
che  al  tempo  della  primauera.OItra  che  non  manca  di  pian 
tare  gli  ofli,o  le  anime  de’perlìchi, delle  mandole,  delle  no- 
ci^ d’altre  forti  limili,  accioche  quelli  gufci  immarcifca- 
no  innanzi  che  i Temi  nafcano  alla  Primati  era. 

Appreflo  fcalua,o  pota  i falici,le  alberc,  o piope,  &gli 
altri  arbori  nella  Lunanuoua, accioche  irami  crefcanopiu 
facilmente  dopo  il  verno  oltra  che  pianta  le  belle  piante 
cauate  all’hora  da  quegli  arbori,  per  che  prendono  me- 
glio,che  fefufièro  piantate  dopo  Gennaro. 

Non  folamente  taglia  poi  dal  piede  gli  arbori  che  fono 
a propolito  per  fabricare,o  per  fare  altri  effetti,&  per  Lu- 
na vecchia:  ma  taglia  anco  dal  piede  tutti  quelli  che  fon 
feccati  Teliate, per  fenderli,quando  pioue,  o neuica , fotto 
a i portici.  Senza  che  taglia  gli  ltropelli,o  vinchi  e le  ftrop 
pe  o ligacce  da  i pendoli, & vi  lafcia  le  grolle  per  maeftre, 
pennellar  poi  al  Marzo  de’falicigiouani  Le  quali  cofe  le- 
ga in  fafci,&  conferua  in  luogo  che  non  gelino , per  legar 
i viti, e l’altre  cofe  a i tempi  I uoi. 

Non  meno  in  quello  mefe  pota  li  viti  de’colli,  che  non 
fono  otfefe  dalla  tramontana, poiche,per  l’ordinario,  pro- 
ducono maggior  copia  di  vua , che  fe  li  potalfero  dopo 
Sant’Antonio.  Ethauendoneche  lìano  fottopoileagela- 
re(non  hauendole  ordinate  di  Ottobre)  lefcieglie  , &le 

I>ota,  & dapoi  diftefe  le  copre  di  terra  oltra  ch’egli  colma 
’altre,hauendole  prima  dato  alle  magre  vna  palata  di  pol- 
uere,per  gamba. 

Non  manca  Umilmente  di  pellar’i  rili,  accioche  li  polla- 
no mangiare:&  an  co  pelìa  quei  lini,che  non  fono  pellati, 
per  fpadolarli  poi  di  tempo  in  tempo. 

' In  oltre, il  diligente  Agricoltore,  porta  i cedri,  & altri 
frutti  limili , che  fono  neìle  cade,  o ne  i pitari,  al  coperto, 
dopo  che  hanno  hamito  però  vn  giornoro  dui  delle  prime 
bnne;& li  ferra  fecondo  che’l freddo  crefce  . Dando  loro 
del  letame  perfetto, come  è lo  llerco  di  cauallo,o  di  coló- 
bino  ben  marcio,&  d’altri  vccelli, incorporandolo  bcnilli- 
mo  nella  loro  terra;& adacquandoli  quando  patifcono  fc- 
,te  , &'  mafsimamente  quando  hanno  1 frutti, accioche  li  ri- 
uerdifcanojcome  facilmente  li  conofce,quando  le  foglie  li 
altringono.  1 


Racco- 
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Raccoglie  fimilmente  in  quello  tempo  le  caftagne,  & i 
marom,&  le  caua  fuori  dai  ricci  per  mangiarli  a piu  mo- 
di,&  per  venderli  a i Tuoi  tempi.Oltra  che  raccoglie  le  oli- 
ue  per  far  dell’olio  , fecondo  che  lì  trouano  ben  nereSc 
che  fono  Hate  ammuchiate. 

Attende  anco  a nettar  benilsimo  gl’afpargi  & li  carica 
molto  bene  di  fegature  di  corno  di  cenere  & d’altre  cofe 
come  vi  dilsi  nel  trattato  loro  & ricalza  ancora  gli  artihio- 
chi  con  la  terra,  quando  non  gli  habbia  conci  d’Qttobre, 
e li  lega  con  le  cime  riuolte  all’ingiù , accioche  non  gelino 
e che  ricalza  il  rufo  di  terra  a gamba  per  gamba. 

Ancorai!  prudente  Agricoltore  non  fifcorda  di  catta- 
re i radicchi,  de  di  coprirli  legati  nella  terra  , in  Juo<*o 
caldo  , accioche  le  radici  loro  vengano  tenere,  e le  foglie 
bianche , per  mangiarle  l’vne , & l’altre  tutto  il  verno  nell* 
infalate.  Et  oltra  che  fa  il  limile  delle  indiuie  per  feruirfe- 
ne  ben  bianche,al  modo  detto  j lega  anco  i cauoli  in  cima, 
accioche  diuengano  di  dentro  bianchi,quando  per  natura 
non  fi  ferrinOjCome  fanno  i capucci. 

Medefimamente  in  quello  mefe,  caua  igniferi  oca- 
rotte&leuatoloro  tutte  le  foglie,  li  copre  nella  fabbia  a! 
coperto  , per  mangiarli  cotti  nell’infalate  & anco  in  com- 
polla nella  QuarefimaJEt  fa  ancor’il  limile  a i ramocelli, 
per  mangiarli  crudi  dopo  Pafqua.Facendo  però  tutte  que- 
lle cofe  per  Luna  vecchia  ; percioche  non  durarebbouo 
quelli  frutti, quando  lì  cauaflero  ellendo  nuoua. 

Vinc.Che  Temenze  fi  poffono  piantare  in  quello  mefe  di 
Nouembre? 

Gio.Bat.Io  non  fo  per  hora,che  li  pofiano  piantare  fuo- 
ri i grani  della  fauagrofla  brouentata,  & quelli  del  roua- 
ghiotto , pifellojpoi  che  fono  buoni  alla  Pafqua  , & anco 
alle  volte  alla  Quarelima,e  quelli  Temi  bifogna  conferuar- 
li  dagli  vccelli,  òcfpecialmente  dalle  gazze  llando  che  egli 
llerpano  nel  germogliare  per  la  ellrema  fame  , che  han- 
no al  tempo  della  neue . Et  li  può  anco  piantar  le  fpiche 
dell’aglio  ne  i terreni  vangati  , & qualificati  alla  lor 
natura  , poiché  vengono  piu  grofle  che  non  fanno  ef- 
fendo  piantate  di  Febraro  & rendono  vnvtile  m arau i- 
gliofo.Oltra  che  io  lodo  Quegli  Agricoltori,  che  quello 
mele  , per  Luna  nuoua , letamano , & vangano  i ter- 
reni 
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reni  douc  han  da  feminare  al  principio  di  Marzo  la  cofi 
vtile  maggioranajpercioche  vi  fi  attaccano  molto  meglio 
quelle  Temenze , che  fe  fi  rompono  con  l’aratro  -,  o con 
la  vanga  dopo  Natale  . Et  chi Taccile  quello  medefimo 
a molti  Temi  che  fifpargono  di  Febraro  , & di  Marzo  ,e 
certo  che  li  ferebbe  di  molto  giouamento. 

Rellaui  in  quello  mele  di  raccoglier’i  melicacci , o Sag- 
ginali, & da  condurli  a cafa,  per' valerli  de’grofsi  afarle 
fiepi,  & dei  minuti  a coprir  rherbegcntiIi,oueró  per  porli 
fotto  agli  animali, o eifendo  tagliati  mentiti  , per  farli 
mangiar  loro,quando  non  lauorano,&  che  però  non  fiano 
flati  al  fcoperto. 

Vtnc.Dapoi  che  ho  intefo  le  piu  importanti  cofe , che  fi 
debbono  fare  nel  mefe  di  Nouembre^.afpetto  anco  che 
mi  diciate  quelle  che  vanno  fatte  in  quelle  di  Decembre. 

Gio.Bat.ln  quello  mefe,il  valente  Agricoltore  ara  ( non 
fondando  pero  molto  l’aratro)i  prati  trifogliati  di  dui  an- 
ni accioche  li  fpoluerino  le  tere , & fponghino  quelle  ra- 
dici in  tal  modo,che  nel  feminarui  i lini  al  principio  di  Mar 
zo,ò  al  fine  di  Febraro,vengono  aliai  più  belli  che  non  fa- 
rebbono  fe  quelli  campi  fodero  arati  dopo  S.  Antonio . 

Non  (blamente  poU’Agricoltorenonmancadi  far  ne  i 
xifi&  nei  lini  ciò  che  bifogna  loro-.ma  anco  nel  raccoglier 
le  oliue,  & nel  cauarne  piti  oglio  che  può  lenza  che  caua 
dall’altro  che  fanno  le  noci,le  Temenze  del  lino , delle  viti, 
delle  rape,&  altre  forti  fecondo  il  folito. 

Indi , fi  come  egli  è diligente  a curar’i  fofsi , & altri  va- 
fiadacquatori , & nò  ; cofi  follecita  nel  far  correr  le  ac- 
qte  lòpra  i prati , & farui  gli  altri  benefici , come  vi  ho 
anco  detto.  Oltra  che  non  manca  di  tagliare  de  legnami 
diucrfi  per  Luna  vecchia,  quadrandoli  & accommouando 
quello  in  elfer  che  bifognano  per  cafamentare,  o per  fare 
altri  effetti  necelfarij. 

Appretto,  perche  egli  non  debbe  mai  Ilare  in  otio  , & 
fpecialmentequàdola  capagna  è agghiacciata  da  gliellre- 
mi freddi, o coperta  dalle  molte  neui,o  talmente  inacqua- 
ta dille  pioggie,che  non  vi  fi  può  far  beneficio  alcuno, nó 

Jiurenon  manca  di  pigliare  diuerfi  vccclli  con  le  reticelle 
epn,&  d’altri  animali  con  i cani , o con  trappole diuei  fe , 
ouet  con  archibugi, o con  balclire,  ma  mentre  che  pioue, 

ene- 
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o neuica  grandemente  attende  a far  con  J’accommodato 
torno  molte  cofedilegnojcome  fono  fcodel le, taglieri,  ba 
fie,fcatole,fpine,canelle  , cocconi , & altri  inftromenti  ne-> 
cellari  j-.Senza  che  egli  fa  de  gli  aratri,  de  gli  erpici,  de’ re- 
daboli , de'raftelli , & de  gl  i altri  iftromenti  di  legno  com- 
modi al’ Agricoltura  ; & non  meno  prouede  alle  cofe  ne- 
ceirarie  de  1 carri , delle  carette , & a tutte  le  altre  che  foRO 
pertinenti  a gli  animali,  acciochefiano  all’ordine  quando 
bifognano  per  carreggialo  per  coltiuarei  campi . Et  anco 
fi  prouede  di  buone  falcidi  podetti,di  cortelJacci,di  fecu- 
ri,di  Teghe, di  zappe,di  vanghe,  e d’altrimolti  iftromenti, 
come  vi  vogliono. 

Che  diremo  poi  quanto  quello  prudente  Agricoltore  lì 
compiace  in  quelli  lì  breui  giorni  di  Decembre,  & di  Gen 
naro  al  fuoco(per  elferui  piu  otio  honcllo  di  felle , che  de 
gli  altri  meli)  nel  pàriarea  tutta  la  fua  famiglia  pacifica 
della  felicità  Chrilìiaua.che  fi  gode  nell’Agricoltura,man- 
giando  inlieme  diuerfi loro  frutti  cotti,  & crudi faporita- 
mente,e fenza fofpetto  alcuno  di  velenoj& Ipinando  nuoui 
vini,pcr  aleggiare  la  loro  bontà?Onde,comeamoreuolif- 
fimo  padre,  non  fidamente  fi  sforza  di  moftrar’a  tutti  il 
grande  obligOjdie  hanno  verfo  il  Signor’ Iddio  di  benefici 
ìufiniti  che  dà  loro  in  premio  delle  fatiche  fatte  a gloria  di 
fuaMaeftàjma  ancora  li  fa  vedere  con  quanta  felicità,  e fi- 
curezza,ciafcun’ Agricoltore  intelligente , & diligente  può 
crefcer  pur  affai  l’entrate  de’terreni,che  fono  capaci  per  n- 
ceuer  diuerfi  fcmi.e  diuerfe  piante,fecondo  la  lor  natura. 

Qual’è  colui  coli  nobile,  & cofigran  Signore  , che  non 
douefle  hauer’vna  dolce  inuidia  agli  Agricoltori,  cheli 
compiacciono  piu  di  quella  vita  , coli  pacifica , coli  lieta, 
coli  felice,& della  famiglia  obediente,de  gli  animali  diìci- 
plinabilf&de’loro  campi  ben  coltiuati,che  felulferogrà- 
di  Prencipi-.perche  conofcono,  che  quella  loro  pofleLsio- 
ne,e  Regina  di  viuer  lontani  da  i trauagli,da  gli  odij,  feda 
gl’infiniti  impedimenti,  che  nuocono  di  continuo  all’huo- 
mo  Chriliiano  . Et  quelli  veramente  fon  degni  d'elìèr  in- 
uidiatidatuttoil  mondo,  poiché  non  celiano  mai  dirin- 
gr3tiar  il  grande  Dio,de  gl’infiniti  doni,  che  tutto  dirice- 
uono  } penlando  fempre  , come  polfono  difpenrar  il 
tempo  nel  coltiuar  la  terra,  & quella  crefcer  di  buoni  raq- 

s colti. 
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colti, per  commune  beneficio  di  noi  mortali. 

Vinc.Quantunque  habbiate  detto  parte  della  felicità, che  • 
gode  l’huomo  libero  dalle  vanità  di  quello  mondo,  nondi-  < 

meno,  perche  vi  farebbe  pur  troppo  da  dire , è ben  che  fe- 
guitiate  nel  dirmi  le  cole,  che  debbe  fare  l’Agricoltore  nei 
giorni  di  Gennaro. 

Gio.Bat  Non  folo  l’efperto  Agricoltore  fa  molte  cofe  in  />,/ 
quello  mefe  di  Gennaro  intorno  a i rifi,  a i lini,  a gli  olij,&  jj  Qtnnn~ 
alle  altre  cofe,che  vi  ho  narrate  (quando  però  non  fono  Ila  T9% 
te  finite  al  Decembre)maanco  ritaglia  ,&  fonda  ben  l’ara- 
tro ne  gl’iftcfsi  campi  arati  di  N'ouembrerOltra  ch’egli  co- 
mincia dopò  S.  Antonio  a tirar  giu  da  gli  arbori  le  viti,  qua 
do  il  tempo  è humido  ( perche  altramente  fi  rompercbbo- 
no  imaderi,ò  palmiti)  per  potarle  nella  Luna  pur  di  que- 
llo mefej  attelo  che  quella  produce  ( comedifsi)  piu  vuaj 
che  non  fanno  le  altre. 

Poi  in  ouello  mefe , egli  è diligente  nell’apparecchiare  i 
legnami  cne  vogliono  per  follentare  legambe  ; e pampini 
delle  viti:  piantandoli  fecondo  bifognano  di  gamba  in  gami 
bajouero  elfendoui  gli  arbori, li  conciaio  tal  modo, che  in 
tutto  giouino  alle  medefime  viti,&  a i palmiti,  che  elle  prò 
ducono  dapoiper  tirarli  per  l'anno  feguentc,non  mancan- 
do di  potare  gli  arbori,che  debbono  elfer  tagliati  per  Luna 
nuoua  , & nel  detto  tempo  tagliare  dal  piede  i bofehi , ac- 
ciochel’vna,  & l’altra  forte  producano  maggiormente  de 
gli  altri  rami.  • 

Ancora, come  intendente  Agricoltore, non  manca  di  ri- 
buttar talmente, per  Luna  nuoua, tutto  il  letame  fatto  dop- 
po  S Martino, che  l’ultimo  piu  frelco,fia  pollo  prima  in  fon 
do  di  quella  feconda  malfa , & il  piu  vecchio  relli  in  cima, 
acciocne  quando  lo  fpargerà fopra  i prati,  o foprai terreni 
che  andai  anno  lcminati.fi  ritroui  ben  cotto  tutto,  per  Con- 
todellapagliachefarà  bcnmarcia.Oltra  che  non  manca  di 
fparger  foprai  prati  la  poluere  raccolta  nella  Hate,  accio- 
che  per  incorporarli  con  le  radici  di  quelle  herbe,  faccia 
-produrre  maggior  quantità  di  fieno. 

Similmente  in  quello  mefe , egli  mette  a l’ordine  i carri, 
gli  aratri,  & gli  altri"  llromenti  necelfarijalla  coltiuatio- 
ne:&anco  fi  prouede  di  tutti  i ferri  ben  taglièri,  per  taglia- 
re gli  arbori,  & potar  benifsimo  le  viti , poiché  non  rincrc- 

fee  mai 
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fce  mai  di  lauorare  ad  ogni  huomo  da  bene , come  lì  troua  , 

hauer  ben  all’ ordine  Tinnii  Ihomenti.  Io  potrei  dire  del  far 
andare  le  acque  foprai  pratì,del  cauare  i fofli,  & del  caret- 
tare , e trainare  li  terreni , ma  perche  ho  detto  le  cofe  mag- 
giori che  fi  fanno  in  quello  mefe,  vi  parlerò  di  quelle,  li 
deono  fare  di  Fcbraro. 

Vinc.Et  quello  mi  piace,  che  coli  feguitiate. 

. r Gio.Bat  Non  folamente  il  fapiente  Agricoltore  conduce 
ne*  Fe^r3ro  * letami, & la  poluere  (quando  non  l’habbia  có 
t elnaT0,  dotta  al  Gennaro)fopra  i prati, benché  lì  trouino  coperti  di 
neue , ma  ancora  li  conduce  fopra  i campi  che  fono  d’arare 
la  terza  volta  per  feminarlidi  faua  per  luna  vecchia,  ò co- 
me è fatta  nuoua  feminarli  di  veccia,  & di  vena  per  paltura  * * 

degli  animali,al  modo  che  vi  difsi il  primo  giorno. 

Poi  egli  poca  le  viti  con  ragione , ite  le  accommoda  a gli 
arbori  loro,ò  a diuerli  legnami  piantati  ; percioche  in  que- 
llo mefe  debbono  elfer’  ordinate  d’ogni  lor  bifogno:  & le- 
uaanco  dai  loro  arbori  tutti  i rami  grandi  ,&  piccioli,  che 
fono  fuperfiui. 

Pianta  ancora  in  queflo  tempo  per  Luna  nuoua  i pianto- 
ni di  oline, pomi  granati,  di  cotogni,  di  fichi,  di  fatici*  & di 
albere,con  gli  arbori  fruttiferi, che  hanno  le  radici;  Etoltra 
che  egli  fcalua  tutti  gli  arbori  per  Luna  crelcente,  che  non 
lono  ìlati  tagliati  auantiil  freado:netta,&  accommoda  gli 
arbori  fruttiferi , coli  per  conto  di  rami , quanto  delle  alte, 
ò delle  verghe  loro  : leuando  poi  ogni  cola*  fecca , ite  i ver- 
mi con  altre  brutezze  che  lì  trouano  coli  nelle  foglie  fec- 
che  ritorce  come  in  tutto  illegnojzappando  attorno  alle  ra 
dici  & leuando  tutte  l’hcrbe  eattiue , acciochc  quella  terra 
“le  benefichi. 

Cura  & aduna  infieme  tutti  i letami,  & anco i ferracci 
che  fono  per  le  corti, ò cortili, fenza  che  netta  i pollari , e le 
colQnabaredi  tutto  lo  lterco  loro  , ò d’ogn’altra  fporchez- 
Jza ; accioche  come  fon’accommodati  di  nidi  diuerli,  quei 
• ‘ polli,  & colombi  fi  ccmpiaccino  fecondo  i loro  humori. 

In  quello  tempo  medefimamente  pella  i rilì , elfendone 
dapeltare  ite  coli  finifee  i lini.  Oltra  che  per  quello  mefe 
follecica  le  acque  fopra  i prati , che  non  lì  trouano  letama* 
ti,o  poluerizatijfacendo  intorno  a quelle  cofe,  come  haue- 
te  incefo. 


ApptelTo, 
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Appreflo,nó  eflendo  pioggia  nel  fin  di  quello  mefe,  egli 
femina  i lini,  accioche  nel  nafcere  fi  vfino  a patir  piu  le  bri 
ne,&i  freddi  grandi, che  non  fanno  quelli,  che  fono  poi  fe- 
minati  di  Marzo  j & fà  anco  il  limile  nel  feminare  il  guado, 
& nel  piantare  il  rufo.Séza  che  eflendo  la  Luna  vecchia,co- 
mincia  a zappare  i frumentijperche  quelle  herbe  non  riuer- 
difcono  cofi,come  fanno  quando  è nuoua. 

Poi  non  folaméte  ogni  buon'Agricoltore  femina  per  Lu- 
na nuoua  la  lenticchia,  l’herba  buona,  il  fenocchio,  i porri, 
& gli  afparagi,ma  ancora  pianta  l’aglio,  i pifelli,  la  faluia,  il 
rofrnarino,&  anco  alle  volte  la  detta  herba  buona , piu  to- 
lto che  feminarla. 

Vinc.Hauendo  voi  finito  di  dir  le  cofe  importanti  di  que 
Ilo  mefe  defidero  che  mi  narriate  anco  le  maggiori,  che  fi 
poflono  far’in  quello  di  Marzo. 

Gio.Bat.Vna  delle  piu  vti!i,che  fi  debbono  fare  in  quello 
mefe, è che  l’ Agricoltore  femina  i lini  ne  i primi  giorni, fin’a 

auindeci  j perciò  che  vi  è il  fiore  di  feminarli  nelle  cotiche 
e’ prati  trifogliati , ancora  che  gli  Agricoltori  Padouani, 
& d’altri  paclì  li  feminino  nelle  coltili  e ben’ arate,  &ben’ 
ingranate  col  letamerò  con  la  cenere,  nó  pure  al  fin  di  Mar 
zo,ma  per  tutto  Aprile,&anco  fin’a  mezzo  Maggio.  Vfan- 
ze  però  che  non  rendono  tanta  copia  di  I ini,  quanto  fanno 
i noftri  prati  di  dui  anni . Etoltrache  egli  femina  d guado 
nel  principio  di  quello  mefe,non  eflendo  flato  fcminato  di 
Febraro(co'me  ho  detto)vanga,&  femina  nel  medefimo  tò- 
po la  roza,&  la  maggiorana  per  groflo  vtile  ; & pianta  an- 
cora il  rufo, quando  non  è flato  piantato  di  debraio  j fenza 
che  femini  i trifogli  fopra  le  biade , fenon  lono  flati  fparfi 
d’Agofto,o  al  principio  di  Settembre. 

Poi  ara  la  terza  volta  nel  principio  di  quello  mefe,  i terre 
ni  ben  letamati,&  vi  femina  la  vena  fola  da  maruiare.,&:  an- 
co ne  femina  con  la  veccia  per  paltura  Oltra  cii’egli  femina 
la  cicerchia,&Jalenticchia,i  ceci,i  lupini, il  frumento  mar- 
zuo!o,&  la  legala  marzuola,  &:  la  fcàdellaj  & lemma  ancor* 
il  canape,  & 1 garzi  negli  viti  mi  giorni  nei  terreni  bene  ara 
ti,ò  piu  tofto  vangati. 

Ancora  il  vero  Agricoltore  follecita  a potar  le  vite  non 
concie,&  le  accommoda  a gli  arbori  loro , ò ad  altri  legna- 
mi ouer5  elfcndone  priue,le  accompagna  fi  fattamente  co  i 

fruiconi. 


Del  mrfe 
di  Marie. 
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quanto  piu  toiio  ha  finito  di  kSarl^>  ^ d‘ °'dinl"ae 
1*  dadoflo  la  terra  con  l’aratro,  & dapoile  zappa  .perni 
fsimo  dai?  vna  gamba  all'altra  e vi 'taglia  tutte  1=  radio,  u- 
nei  fine  che  fi  troua  nella  fuperficiejleuando  non  meno  tut 
Ke  canme  he  Se  che  fono  Irà  l’una,&  l’altra  ^ba^e- 
llo  medefimo  facendo  ancoalrufo  nelleuarlida  dollola 
fenT  che  fu  polla  di  gamba  in  gamba  innanzi  alterno , £ 
fnccialmente  eltendone  de  fotterrate  , & poi  le  zappa,  te 
netta  d’ogni  herba  . In  quello  medefimo  tempo  eghcon- 

ducele  ornature  de’ fofsi,&  de  adacquatoci  fopra  .prau^ 
Pianandoli  di  anno  in  anno  pm  che  può  j poi  ^e  radono 

maggior  copia  di  fieni  quanto  piu  lono  piani,  & commoai 

PC  Ara  pTla  terza  volta  quei  campi, doue  hà  dui^ato  di  fe- 
minar  ìfafoli  al  Maggio  > & 1 migli  al  Giugno  dopo  che  li 
haucrà  ben  letamati,**  la  quarta  volta  arati  y Senza  che  ac^ 

commoda,  campi,  che  vanno  feminatidinfiallAprile  di 

furti  aueoli  ar<nni,che  vi  bifognano  per  adacquarli. 

tU  Pmimete  inqttó  mefe.il  da  ben’ Agricoltore,  twjolopia 
ta  i frutti  delle  caltagne.delle  noci, delle  màd^e  deUe  auel 
lane  & cdofsi  delle  oliue,  nelle  armoniache , & de  molti  al 
tri  frutti-ma  l'emina  anco  molte  lorti  di  pomi, di  peri, di  rno 
ri, di  opij,e  di  onizi  Et  oltra  che  l'emina  anco  gl«  #ara|i^ o 
t,  àta  le  gabe  loro", pianta  non  meno  1 femi  di  cardi,&  de  gli 
Lrichmcchi;  benché  lìa  meglio  piantar  le  gambe  di  mie- 
fti,&  non  de’  cardi}  poiché  fanno  i frutti  quell  a'^  mede- 
fimo  • Leuando  la  terra  a tuta  i ricalzati  auanti  il  freddo , & 
anco  tutte  le  foglie  marcie,  o fuperflue . Et  nettando  final- 
mente eli afpara^i  °ia  letamati  diNouembre  , & vagar. d 
Spoi  Snutamfnre  (ma  poco  fondar.  però)accioche  mag 
eiormente  poflano  vlcire  all’ Api  ile  da  quei  terreni. 

S Appieno  egli  pianta  laDlnia  ( quando  pero .noe i fia  «a  a 
mancata  al  OttobreMa  lauanda,  il  rofmer  mo , le  falche,  le 
KSpù^lcroreA  . giglqokra  che  anco  pianta Azuc- 
chc.i  cocumeri,  i melloni,  le  popone . ti  luedc  imanicnte 

piahea  gli  onizzi  nelle  ripe  de’ lolsi,pero  ne  ifitilolamente, 

come  dilsi  il  primo  giorno.  ..  _ . „ ■ 

parlandola  non  meno  ,'comc  egli  fenuna  m ^clla  tem- 
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po, delle  lattuche,  delle  endiuie,  della  citrona,  della  menta, 

& molte  altre  herbe  gentili  ; femina  parimente  dicanoli, 
de  capuci,de’  porri,&  d’altre  più  forti  di  verdure  grolle. 

Ne  tanto  egli  comincia  a zappare  i frumenti  al  principio 
di  quello  mefe,&  le  herbe  vtili  nate  ne  i giardini , & ne  gli 
hortijma  zappa  ancora  tutte  le  viti, &l’oliue  con  gli  altri  ar 
bori  fruttiferi,  che  non  fono  (lati  ordinati  nel  mefe  di  Fe- 
braro.  Et  oltra  che  non  manca  d’ineftar  quelle  viti  che  li  pa 
iano  d’ineftare  fotto  terra  (come  vi  difsi)  & anco  i pendo- 
li a canello,&  le  oliue  co’  cedri,limoni,aranci,  & fichi  a feu 
dettojinella  non  meno  afeffolo  ipomi,&peri,con  gli  altri 
arbori  fruttiferi.  ... 

Non  manca  Umilmente  non  folo  di  tramutaci  vini  quanr 
do  fiorifeono  i perfichi  in  quello  mefe;  ma  fi  compiacenei 
primi  giorni  di  mirar  tutte  le  foglie  delle  biade  che  le  li  rap 
prefentano  ; fi  anco  perche  rinascono  in  luogo  delle  moi  te 
per  cagion  del  freddo  i & fi  anco  perche  confiderando  che  _ 
ogni  grano  nato  in  luogo  fertile , produce  piu  figliuoli , & 
che  quelli  molte  volte  he  fanno  de  gli  altri,neringratiagra 
demente  Iddio.  ¥ . 

Vinc.Perchehauete  detto  le  piu  importanti  cole, che  va- 
no fatte  nel  mefe  di  Marzo  : vi  prego  che  mi  raccontate  an- 
co  quelle  poche  che  vanno  fatte  d’ Aprile.  ' . 

Gio.Bar.Nel  principio  di  quello  mefe,  l’eccellente  Agri-  di 
coltore  femina  prima i lift  fopral’acqua  benaccommoda- 
ta  d’argini , & dapoi  ara  & erpica  i campi  già  arati  tre  vol- 
re,per  feminarui  le  meliche , ò fafoli  oucr’i  migli  al  tépo  lo- 
ro. Et  oltra  che  zappai  legumi,  i garzi,  i mori,  il  canape  , il 
guado, il  rufo  la  rozza , & la  maggiorana  (quando  pero  al- 
cune di  quelle  cole  non  fiano  Hate  zappate  di  Marzo)  catta 
non  meno  le  cattiue  herbe  con  le  mani  Iole  dalle  biade  non 
zappate, per  elle  r co  fa  di  grande  vtilità(come  difsiil  primo 
di)  e le  porta  a gli  armenti  di  giorno  in  giorno  come  buo- 
na pallura-.Scnza  che  fa  curarle  fariole,&  gli  altri  vafi  mae- 
jlratì  ; che  non  fono  ft^fi  curati , accioche  le  acque  corrano 

piu  facilmente.  . . 

In  quello  mefe,  non  pur’  egli  femina  ircmolacci,  1 raua- 
nellij  & le  altre  cofe  non  feminate  di  Marzo  j ma  pianta  an-  . f 

coraicauoli,irauaiotti  per  hauerne  piu  lungo  tempo,&gh  * ^ 

artìchiocchi  (fe  tanto  li  pare)accioche  facciano  i frutti  paf- 

fato 
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fato  Agofiojò  Settembrc?01tra  che  no  manca  di  nettar  be- 
niflìmo  gli  afparagi  d’ogni  altra  herba,  & tagliarli  di  giorno 
in  giorno,  fecondo  che  compaiono  belli  fuori  di  terra. 

Apprclfo  fi  come  egli  porta  a coperto  al  S.  Martino  i ce- 
drai limoni,  & gli  aranci  che  f ono  nelle  caffè , o ne  i pitari: 
cofi  al  S.  Giorgio  li  ritorna  fuori  all’aere , {'coprendo  mede 
{imamente  tutti  gl’altri,  che  al  detto  tempo  copcrfe  con  le 
afsi,&  che  non  fi  muouono  maitSeiua  che  commoue  la  ter 
ra  di  gamba  in  gàba,  & lena  via  tutte  le  radici,  che  fi  ritro- 
uan  nella  fuperficie,  & anco  tutti  i rami  (come  dilli)  fuper- 
flui  con  latanagliuola;  non lafciandoli  andare  troppo  alti; 
nèvnfol  ramo  fuor  dell’ordine  de  gli  alti i,incalmàdolf  poi 
di  quelle  migliori  forti  di  frutci,fecondo  che  li  piace. 

Ancor’  egli  in  quello  mefe,non  folo  abbrucia  i prati  vec 
chi  per  la  grande  vtilità  che  rédono  per  fei,  &r  per  otto  an- 
niima iemìna  la  cofi  celebrata  Medica,che  fi  fega(come  dif 
fi)le  fei,&  fette  & anco  piu  volte,fecondo  ch’ella  è porta  in 
terreno  fertile. 

In  quelli  giorni  medefimi,egli  parimente  femina  le  meli- 
che,che  non  hafeminato  diMarzo,&  zappa  igarzi,i  guadi, 

* & quei  legumi  con  altri  grani,che  nó  fono  flati  zappati  ben 
di  Marzo.Ét  oltra  ch’egli  ha  già  cura  nel  progreffo,  che  fan 
no  i lini  di  giorno  in  giorno , & di  adacquarli  fecondo  il 

, • • V lor  bifogno  , follecita  anco  le  acque  che  tutto’l  di  corrono 

lentamente  fopra  i rifi,&  di  adacquare  i prati,  vecchi,  e i tri 
fogliati  ogni  otto  giorni,&nonpiufpelfo. 

Similmente  in  quelli  giorni , egli  caretta  & ordina  i detti 
^ terreni  arati , per  feminarli  al  Maggio,  & al  Giugno  : Senza 

ch’é  diligente  nel  tener  leuate,  & chiufe  le  rippe  de’  folli  ac 
ciocheioefliami  non  entrino  facilmente  ne  i campi,  per 
danneggiare  1 lor  frutti. 

Ancora , quali  al  principio  di  quello  mefe  ( fe  vi  è Luna 
nuoua)  comincia  a tagliare  la  perfetta  pallura  della  medi- 
v‘  < ca  che  almeno  vn’anno,per  darla  alquanto  fecca,ouero  ver 
de  d’vn  giorno,a  i buoi,&  a i cauallij  perche  quelto  mede- 

• fimo  fi  fa  per  otto,  & noue  meli  in  alcuni  luoghi  della  Spa- 
gna, &/pecialmente  in  Barcellona,  & in  Valenza,  per  eflfej> 
uenegran  copia. 

Del  mefe  Vinc.Dapoi  che  nó  dite  piùd’Aprile,afpetto  che  mi  par- 
di  Maggio  Hate  delle  co  fesche  occorrono  a fare  di  Maggio. 


Gio. 
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Gio.Bat. Primamente  in  quello  mefe,iirolJecito  Agrieoi 
tore,non  pure  zappa  la  feconda  volta  le  viti,&  vilafcia  vna 
parte  di  auella  terra  attorno , accioche  non  lìano  danneg- 
giate dall'eitremo  caldo:  ma  Jeua  ancora  da  quelle  tutti 
1 pampini^)  maderi,che  non  hanno  frutto  ( per  elfer  quello 
di  gran  benefìcio  a gli  altri  che  l’hanno  prodotto)  & li  dà. 
di  giorno  in  giorno , fecondo  che  li  raccoglie  a gli  animali. 
Et  piu  dico,  che  egli , in  quelli  giorni,  fpelfe  volte  Ieua  col 
ronchetto  pollo  incimad’un’alta,  i ramicelli  fuperfluialle 
fallici  di  dui  anni  non  taglia  , & non  rompe  mai  le  cime 
come  fanno  alcuni  ign oranti;  i quali,  per  rifparmiare  il  fie- 
no,ruinano  quegli  arboreo  fanno  il  medefimo,per  purgare 
i belliami  con  quelle  brocche,^  foglie  meze  mature.Oltra 
che  non  li  fcorda,  quando  ha  oliue  da  ineilare,  d’inellarle  a 
mezo  Maggio  beniflimo  a leudetto. 

Inoltre, egli  non  manca  a i lini  dell’acqua  neceflaria,  & li  - 
monda  con  le  mani  iole  di  tutte  le  altre  herbe  : taglia  anco  i 

{>rati,&  la  medica  quando  fono  maturi:  & non  meno  taglia 
a veccia  con  la  vena  per  pailura,  come  piu  tollo  hàno  lat- 
ti mezii  grani. 

Poi,non  folamente  nel  principio  di  quello  mefe  egli  leta- 
ma, & ara  quei  terreni  già  arati  altre  quattro  volte , &li  fe- 
rmila de’  fafoli:  ma  ancor  femina  gli  altri , che  vanno  fubito 
feminatijCome  fono  raccolte  le  veccie  dette  con  le  vene.Ec 
pltra  che  zappa  i primi , & fecondi  fafoli  quanto  più  tollo 
conofce  i Tor  bilogni,  & raccoglie  a mezo  quello  mefe  il 
guadojzappandolo  dapoi  beniflimo,&  facendo  il  limile  ne 
gli  altri  meu,fìn  che  è raccolto  tutto:monda  medefìmamen 
te  i garzi  in  quelli  primi  giorni,&  poi  li  zappa  al  Giugno,& 
al  Luglio,non  mancando  hauer  cura  circa  all’acqua  de’  rifi, 
&all’adacquaj-  de’  prati. 

Apprelfo,egli  piata  i pifelli,  ò rouaiotti , & femina  i gni- 
fcri,&le  pallmachcin  aueflo  tempo,  comincia  a raccoglie 
re  la  poluere  per  le  llraoe  accompagnata  con  diuerli  graf-  / 
fumi,conducendola  di  mano  in  mano  a mucchio,  per  darla 
poi  innanzi  il  verno  alle  viti,  & a i prati:  Senza  che  ne  gli  vi- 
rimi giorni  comincia  a cauare  quei  lini , che  mezanatnente 
fono  diuenuti  maturi. 

\ Io  vi  potrei  dire  ancora  ciò  che  fanno  in  quelli  giorni  al- 
cuni Agricoltori.che  li  dilettano  di  tenere  de’  caualieri,  & 
p D d delle 
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delle  api  in  bona  quantità  j ma  perche  non  fono  cole  che 
prouengano  coli  cfalla  terra,  come  fanno  la  maggior  parce 
delle  altre,che  vi  ho  dettotperò  parleremo  di  quelle , che  fi 
'Del  tntfe  fanno  nel  mefe  di  Giugno , poiché  habbiamo  detto  le  piu 

it  Giugno.  importanti  di  quello.  , „ . . • 

Vinc  Ne  io  altro  delidero,le  non  che  feguitiate. 

Gio  Bat.Cominciarò  dunque  a ragionarui  delle  cofe,  che 
failbenaueduto  Agricoltore  in  quello  mefe  , ilcjualepri- 
mamente  follecita  a cauare  i lini  maturi , & fattili  ben  fec- 
care  , li  conduce  al  coperto  ben  legati , per  farui  poi  tutte 
• I quelle  cofe, che  di  tempo  in  tépo  vi  Infognano,  per  ridurli 
alla  lor  perfettione.Et  oltra  che  comincia  a tagliare  la  mag 
giorana  & feguita  fecond*  che  và  maturando  , fega  anco 
' • • la  medica,  e raccoglie  le  foglie  del  guado , & dapoi  zappa 
••  j tutte  le  gambe. 

Volendo  poi  egli  feminare  i migli , non  folo  femma  pri- 
ma doue  ha  abbruciati  i prati, & quei  campi  cl-e  ha  letama 
ti,&  cinque  volte  arati  con  la  prefente,ma  ara,&  femina  an 
\ cora  quel  li  d’onde  hà  cauati  i lini  : feminando  dapoi  gli  al- 

. tricorne  haurà  tagliato  le  biade. 

* . Si  come  parimente  non  fi  feorda  di  raccoglier  in  quefti 

primi  giorni  buona  fomma  di  mori  maturi , che  fiano  pieni 
di  temenza,  per  piantarli  parte  cofi  frefehi  in  perfetto  terre 
no  & parte  per  cauar  fuori  la  feméza  al  modo  che  difsi  per 
feminarla  al  Marzo  feguente;  cauaanco  le  foglie  al  guado, 
& dapoi  lo  zappa  fubitojzappando  Umilmente i garzi,  i mi 
gli , & i primi  fa  fu  oli  feminati,  come  piu  tofto  vede  il  bi- 
sogno.* 

Apprelfo  egli  non  manca  diveder  l’acqua  che  di  conti- 
nuo va  lentamente  fopra  i rifì,e  di  adacquar  i prati  fecondo 
l’ordinario-.raccogliendo  etiandio  quàta  poluere  troua  , & 
può,&  per  féruirtene  poi  al  modo  folito. 

Non  meno  in  quello  mefe  tofto  ch’egli  conofce  che  le 
biade  fono  mature, non  tarda  a tagliarle,»  di  farle  feccare 
iegate,&  nò,per  condurle  poi  in  fafei  a cafa  pili  tofto  fotto 
a T porticijO  altri  tetti  che  allo  feoperto  . Oltra  chevolen- 
do  lcminar  fa  ludi,  per  conto  di  grafia,  in  auefte  biade  pri- 
me,tagliate  cor.  li  ltipoli,li  femina  fubito  che  i terreni  fono 
aratnbe  i qUali,andando  buona  ftagione,  caua  poco  meno 
il  frutto  che  caua  de  gli  altri  feminati  di  Maggio.  > 

Final- 
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finalmente, oltra  ch’egli  caua  le  faue  mature , & le  batte 
per  farle  fuori  dalle  teghe  co  i ritoli  : incita  ancora  al  fin  di 
quello  gli  arbori  fruttiferi  a canello,&  fpecialmente  le  no- 
cijpoicne  quelle  d’altro  tempo,ne  con  altro  modo,  non  ap 
prendono  le  non  difficilmente.  . 

Vinc.Perche  in  quello  mefe, ordinariamente,  non  fi  mie- 
te da  noi , le  non  la  minor  parte  delle  biade  ; pero  fcguita- 
rete  di  dir  il  tagliare  che  fi  fa  di  Lugl  io,con  le  altre  cofe  in- 

{*  Gio.Bat.il  diligente  Agricoltore  miete  in  quello  mefe 
tutte  le  biadefecondo  che  maturano , & le  conduce  a cafa 
legate  in  coue,e  fccchc;  & fa  fuor  i grani  della  paglia  quan 
to  più  tollo  può;  percioche  quanto  più  tarda , tanto  manco 
li  conferuano,o  non  nafcono , benché  fiano  leminati  in  ac- 
commodato  terreno  : Senza  ch’egli  pone  la  paglia  al  coper 
to, quando  ne  ha  careltia  per  efler  ( come  dilli  ) effetto  di 
grande  vtilità  , o almeno  la  confcruane  i pagliari  colmati 
con  ragione  in  altezza, in  lunghezza,&  in  larghezza. 

Poi  non  fidamente  fa  feccar  benifslmo  le  biade , che  di 
giorno  in  giorno  fi  battono  a braccio , o fi  carriuolano , o 
che  fi  fanno  fuori  della  paglia  con  altri  modi  fcegliendo  le 
migliori  per  feminare  al  tempo  debito:  ma  leua  fubiro  li  Hi 
poli  da  quei  campi  doue  è per  feminare  i fafoli  per  gralfa,o 
i lupini,©  la  fenapa,  ouero  altre  herbe,  accioche  feminan- 
doli  poi  di  biade, le  volga  fotto  con  l’aratro.  Rópendo  me- 
defimamentegli  altri  campi, per feminarli all’Autunno  di 
biade  al  modo  folito;&ancoletamando,aràdo,&  feminan 
do,&  feminando  le  rape, per  mangiar  le  foglie  piu  per  tem- 
po^ poi  il  frutto  loro  diuerfamente  quando  farà  maturo. 

In  quello  mefe  è anco  follecito  a cauar  le  foglie  al  gua- 
do, & a zapparlo  fubito  dapoi  ; zappando  non  meno  i mi- 
gli^ gli  altri  grani,  o qualche  herbe  che  non  fono  ben  zap 
paté.  " . 

Ancora  egli  non  pure  raccoglie  la  Temenza  del  trifoglio 
al  fine  di  quello  mefe,  & quella  della  coli  vtile  medica;  ma 
ne  raccoglie  anco  buona  lomma  di  pabulo  fuor  degli  Iti- 
poli  ,&  de’ prati  nouclli  per  dare  limili  grani  ai  colombi, 
alle  galline  in  cambio  del  miglio , & alle  quaglie. 

Apprelfo  è diligete  nel  far  andare  l’acqua  lopra  irifi  & le 
uarla  quàdo  fa  bifogno , & uell’adacquare  i migli  ^la me- 
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diea,&  i prati  fecondo  che  patifcono  fete;oltra  ch’egli  Tega 

3uefti,&  quella,comefon  maturi,per  condurli  poi  ben  or- 
inati al  coperto. 

Taglia  Umilmente  in  quello  tempo , & raccoglie  quella 
parte  di  maggiorana  che  di  giorno  in  giorno  lì  matura,per 
fare  fuori  la  iemenza  fopra  i lenzuoli . Senza,  che  taglia  & 
raccoglie  tutto  il  canape,che  ha  fatto  la  Temenza,  & Bordi- 
aia  talmente  con  l’acqua,  & con  l’altrc  cole  che  vi  bisogna- 
no , che  fi  pofla  lauorare , & vendere  per  fare  diuerfe  cofe^ 
come  fi  fa. 

Poi  oltra  ch’egli  raccoglie  la  poluere  al  modo  folito  , fa 
ancora  che  quelle  donne , che  non  hanno  da  zappare  migli, 
ò altre  cofe,comincino  a cauare  la  Temenza  da  1 lini,per  po 
nerli  legati  in  falci  grandi  nell’acqua  quel  tempo  folo , che 
bifogna  .per  ammonirli:!  quagliati  in  mafia,  o in  pila(comc 
diflnl  fecondo  giorno  ) & afciutti  poi  dal  Sole,  ouerdai 
venti,  li  raccogli  e in  tafci  legati  & conduce  al  coperto, 
accioche  ripolati  per  alcuni  cu , fiano  pellati  quando  li  pia- 
cerà. 

V ine.  Pofcia  che  hauete  ragionato  fi  n hora  di  noue  me- 
li , afpetto  che  diciate  anco  delle  cofe  che  vanno  fatte  di 
Agofto. 

Gio.  Bat.  In  quello  tempo , il  vero  Agricoltore  ritaglia  i 
campi  minutamente  trauerfo  có  l’aratro,  per  hauerli  prima 
rotti  per  lungo  nel  mefe  pattato, & fonda  anco  l’aratro  qua 
to  può,con  erpicarli  dapoi  benifsimp  : perche  quelli  fono  i 
veri  modi  di  coltiuar  ben  qual  fi  voglia  terreno  fano.  Oltra 
che  volendo  piantar  viti  di  Nouembre  egli  fa  i foflatelli  ift 
quello  mefe,  accioche  all’hora  fi  trouino  ben  cotti  &fpol- 
uerati. 

Nonmancapoidifarfuorila  Temenza  dai  lini,  la  quale 
nettata  prima  co  i valli,  o co  i criuelli,  conferua  ne  i grana- 
ri,& per  feminarla  alla  primauera,o  percauarneoglioquà- 
do  li  piace-Ponendo  poi  quei  lini  (come  difsi)  in  tanti  maz- 
zi ben  legati  nell’acqua:per  ammollirli,  troncando  ancora  i 
rami  del  rufo,&  legandoli  in  tai  fafci,  per  ordinarli  poi  nel- 
l’ara per  finirli. 

Attende  ancora  in  quelli  giorni  a cauar*il  guado,  & da- 
poi a zapparlo  fubito.Et  oltra  ch’egli  zappa  le  rape , c le  al- 
tre cofe  di  hor taglia-,  fecondo  che  bifognano:  zappa  anco 

tutte 
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tutte  le  viti,  lequali  mondate  benilfimo  intorno  alle  ra- 
diale lafcia  con  fcoperte  fin  che  le  ricalzale  colma  all’Oc- 
tobre. 

Appreflo  fi  come  egli  raccoglie  in  quello  mefe  la  polpe- 
re  al  modo  folito,  raccoglie  fimilmentei  fafoli , le  noci, le 
màdole:&  la  maggiorana  tagliando  poi  i|rifi,i  prati  nuoui, 

& la  medica  :&léminando  le  fpinaccie  per  mangiarle  poi 
in  tutto  il  verno  fin’alla  Pafqua,&  coli  fcminando  i cauoli, 

& le  cipolle;  ripiantando  i porri  accioche  diuengano  grof-  s 
fi ,&  anco  le  fcalogne.  ' 

Parimente  in  quello  mefe,è  diligente  3 fpampinare,o  ca-  ; 
uare  le  foglie  à quelle  viti  che  ne  han  produtto  gran  fom- 
majaccioche  le  vue  maggiormente  pollano  maturare,  & a 
prouederfi  benifsimo,di  benaccie,di  botti  di  tinacci,&  al- 
tre cofe  neceflarie  per  vindemiar  le  vue  & far’i  vini. 

Volendo  poi  feminar  le  legale  per  tempo,come  fi  collu- 
ma  ne  i terreni  leggieri,  egli,  liauendoli  prima  letamati , & # 

arati  doppo  fan  Bartolomeo,  le  femina  1 libito perche  più 
facilmente  nafcono,  & fìgliolano  piu  quattro  quarte  femi- 
nate  a buon’hora  , che  cinque  & fei  tardamente . Et  oltra 
che  a feminarui  dentro  la  ièmenza  del  trifoglio  ben’erpi- 
cata  viene  Tempre  piu  bella, percioche  nafce  piu  lpella,che 
a feminarla  ne’  frumenti  è cofa  anco  maràuigliofa  à veder 
l’utilità , ch’ella  apporta  nel  feminarla  fin’a  mezo  Settem- 
bre piu  tollo , che  a feminarla  al  Marzo , come  la  maggior 
parte  fa. 

Vinc-Pofcia  che  hauete  detto  quelli  difcorfi  colmili 
defidero  che  mi  diciate  ancora  le  cofe  che  occorrono  di 
Settembre. 

Gio.Bat.  Nel  principio  di  quello  mefe  non  folo  il  pruden  Nfl  , 
te  Agricoltore  letama  & ara  i campi  che  fono  a propofito  ^ Settt^y 
per  leminarli  all’horadi  Quella  biada  ch’egli  pare:  ma  pia-  £rr 
cendole  di  accompagnarla  con  la  Temenza  del  trifoglio  J la 
fparge  ,&  l’erpica  fin  che  vedeelfer  l’una  & l’altra  parte 
ben’incorporate  nella  terra;in  oltre  non  manca  intorno  al 
lettamare,  all’arare,  al  feminare , & all’erpic3re  di  mano  in  .* 
mano  gli  altri  campi  colturati  più  volte , fin  che  fono  ben’ 
ordinati. 

Ne  fi  fcorda  in  quello  mefe  di  tagliare  i rami  della  rozza, 
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di  raccoglierla  Temenza  per  feminarla  nei  primi  giomidel 
Marzo  fedente  & di  raccoglier  anco  per  quefta  volta  le 
foglie  del  guado, per  ordinarle  al  modo  folito,fin  che  fono 
ridu  tte,&  fatte  in  palle  ben  feccate  al  Sole,  o nel  forno  tem 
perato. 

Non  manca  appreflo  in  quelli  giorni  di  tagliar’i  rilì , Ss 
farli  fuori  delle  paglie,&  fare  il  fimile  de’  migh,fecódo  che 
di  mano  in  mano  maturano.  Oltra  che  non  è molto  folleci- 
to  nel  védemiar  le  vue,&  nello  fcieglier  le  grolfe,dalle  gen- 
tili,le  bianche  dalle  nere,  & le  mal  mature  dalle  ben  matu- 
reiconducendole  ne  i tinacci  per  farle  bollire  quei  giorni  fo 
lamente  che  conuiene  alla  lor  natura  j facendone  anco  tor- 
chiare parte  fubito  o piutollo  peltar  coi  piedi,  accioche 
habbia  coli  de’ vini  branchi  di  vue  nere,  come  de  gli  altri 
bianchi,neri,picanti,garbi,teneri  & dolci  fecondo  che  fo- 
no per  la  natura  di  quei  lìti , ouer  per  la  indulìria  dell’arte 
fch’eglidiuerfamente  vfa.Non  mancando  d’inuafellar  di  for 
te  in  forte  & d*hau  eroe  cura  fin  che  fono  fatti,  o che  piu  nó 
bollino. 

In  quello  mefe  limilmente  attende  a fegar  la  medica,  & i 
prati  che  fi  ritrouan  maturi , per  condurli  ben’ordinaci  fo- 
rra i fenili;  & a raccoglier  anco  la  poluere , fecondo  che  ha 
fatto  gl’altri  meli  ; Senza  ch’egli  femina  le  cipolle  per  man- 
giarlepoi  aPafqua  per  molti  meli. 

Vinc.Hora,perche  mi  ièlla  difaper  folamentele  cofeim 
portanti  che  li  fanno  di  Ottobre , mi  farà  grato  me  le  dicia- 
te innanzi  che  finiamo  i ragionamenti. 

Del  mefe  Gio.Bat.Non  è dubbio,che  la  colà  piu  importante  che  fa 
li  Ottobre.  buono  Agricoltore  in  quello  mcfe,è  il  feminarifru men- 
tile frumentate,gli  orzi,i  farri, le  fpelte,  lì  ne  i prati  di  trifo 
glio,quando  non  è per  feminarui  1 lini , come  anco  ne  i mi- 
gliari,ne  i falolari,&  nell’altrc  forti  di  terreni  fecódo  li  pia— 

- ceihauendo però  letamati  prima  i campi  colturati, per  la 
fomma  del  letame  che  Ira , o con  la  calcina  pura,  o accom- 
pagnata col  letame  buono,  o mediocre,  ouer  mefcolataal 
* Maggio  con  Je  curatine  de  i fofsi,  o còl  terreno  leuato  dal- 
le ripe  de’  campi, quàdo  fon  diuenutealte,  per  lo  nettar  che. 
fi  fa  dell’aratro. 

Poinou  pure  egli  attende  a fare  ilrellante  de’ vini,  coi 
- mofcatelli* 
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mofcatelli,  & con  le  vernacele  : ma  pefta  ancora  i rifi,  &i 
lini;  onde  , come  fono  ripofati  alquanto,  comincia  a farli 
jpatolare  di  giorno  in  giorno,fin  chedono  finiti. 

In  quello  mefe  ancora  zappa  le  viti  & da  lor  vna  palata 
di  poluere  raccolta  di  gamba  in  gamda,  o della  bulla  di  li- 
no, mal'simament  e quando  non  fono  molto  morbide  ; col- 
mandole dapoi  che  fono  nettatele  piantando  al  fin  del  me- 
le tutte  quelle , che  ha  diuifato  di  piantare  con  gli  arbori, 
che  Ji  paiono  a propofito,per  foltegno  loro  . Et  oltra  che 
gli  fotterra  quelle  viti  che  fono  dubbiofe  di  gelare,e  pian- 
ta de  gli  arbori  fruttiferi  ne  i giardini  & ne  gli  horti  ; ne 
pianta  anco  maggior  quantità  nelle  poirefsioni:  cioè  albe- 
re,  fa  lici,olmi,&  altri  arbori  limili. 

Appretto, fi  come  egli  taglia  le  meliche,&  le  conduce  2 
cafa  per  farle  fuori  fu  l’ara  co  i ritoli,  non  meno  conduce  i 
melicacci  lunghi  per  coprirla  dal  gelo,  & dalle  pioggie , o 
dalle  neuijferuendofene  anco  in  altri  modi,come  fi  la.  Nó 
mancando  di  far  correre  le  acque  fopra  i prati  vecchi  (qua 
do  però  non  fono  pafcolati  dai  bettiami),redabolando 
con  piu  forti  d’inftromenti,accioche  le  gratte,che  fi  troua- 
no  fopra  quei  fondi,corrano  con  le  foglie  che  cadono7,  da 
gli  arbori.perciochejquanto  piu  fi  fa  a quello  modo,  tanto 
maggiormente  s’ingraflano  quei  prati.  Vero  è,  che  volen- 
do darli  fopra  la  poluere  femplice  , ouer’accompagnata 
col  letame, primamente  leua  l’acqua  auanti  otto  di  almeno, 
& dapoi  ve  ne  conduce  tutta  quella  fommacheli  pare 
conueniente. 

Finalmente,  egli  non  tanto  in  quello  mefe comincia  a 
raccogliere  le  caltagne,i  maroni , e frutti , de  i giardini  di 
conferua,  & cauar  le  rape  dalla  terra  col  leuarne  le  foglie, 
& coprirle  di  fabbia  molto  bene  per  lo  gelo , ina  ordina  gli 
afparagi  col  nettarli  dalle  herbe , o pietre , '&  letamarli  al 
modo  che  ditti . Poi  oltra , < ch’egli  pianta  la  faluia , & al- 
ti e herbe  che  a quel  tempo  van  piantate  , ricalza  gli  arti- 
chiocchi,&  anco  i cardi,ma  quelli  piu  altamentc,accioche 
venendo* bianchi  fin’in  cima,  fipoflano  mangiare  tanto 
quanto  fon  lunghi.  Io  vi  potrei  disancora  delle dftre , ma 
per  haucr  detto  le  piu  foliantiali,  fara  ben  che  facciamo  fi- 
ne fe  tanto  vi  piace. 

Dd  4 Vinc. 
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Vinc.Non  tanto  mi  pare,  che  poniamo  fine  a i noftri  ra- 
gionamenti, ma  ancora  vi  ringratio  delle  molte  cortefie, 
che  mi  hauetefate  .<Etcon  voftra  buona  licenza  andarò  a 
cena  col  nobile  M.  Gabriel  Faita  mio  fuocero  alla  fua  po  f- 
feflìone  di  Rezato,&  dapoi  anderò  per  lo  frefco  al  poder 
mio  di  S. Eufemia. 

Gio.Bat.  Andate  felicemente, ma  ben  vi  prego  che  vila- 
fciate  vedere  qualche  volta,  accioche‘ci  godiamo  col  con- 
tento noftro. 

1 4/.. 4* 

Il  fine  della  decima fettima  giornata , 


DELLE  MOLTE 

DOTI  DELLA 

MAGNIFICA, 

* 

ET  ILLVST  R E CITTA 
Di  Brcfcia , &i  del  fuo  Paelc . 

PROEMIO. 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO 

NOBILE  BRESCIANO.  ' 

»Al  qunle  fegrnno  poi  le  tre  giornate  delle  bonefte  coìti - 
modità  ,&de  gli  bonorati  piaceri , che  fi 
cauano della  villa, 

l p o i che  con  l’aiuto  di  Dio  hò  fini- 
to di  efplicare  i diuerfi  riti  dell’Agri- 
colcura,cauati  dalla  pratica,  in  diece- 
fette  Giornate,!!© peniate  anco  dipi 
Jefar’in  ere  altre, non  folamente  quan 
to  è dolce , & buona  cofa  all’huomo 
prudente, l’habitar  piu  tolto  nella  Vii 
la,che  nella  Città  ; ma  ancora  le  mol- 
te dotti  della  mia  Patria,  & quanto  è 
la  fama  de’noflri  cittadini,  & contadini  nel  coltiuar  coti 
buona  intclligentia  tutt’il  paefe . li  quale,  non  ottante  che 
circondi  poco  meno  di  trecento  miglia , & che  i monti , i 
collide  valli,e  le  campagne  fiano  aliai  piu  de  i campi  ferri-- 
li, tuttauia, per  elfer  habitato  da  piu  di  lettecento  milia  crea 
ture  humane,è  talmente  bencolciuato,che  di  Iterile,  meri- 
tamente 


tamente  acquiftail  nome  di  fertiliffimo.Quefto  chiara™ c-* 
te  fi  vede,che  fi  come  fi  trae  dai  monti,  & dalli  valli  gran 
copia  di  le<me,&  non  poca  fommadi  fieni,  di  caltagne,  & 
d’altri  frutticoli  fi  godono  da  i colli  buoni  frumenti,  per- 
fetti ogli, ottime  beuande,&  fpecialmente  di  quei  di  Cel- 
latica,&  di  Limone  , luoghi  invero  che  fanno  le  migliori 
vernacele  di  tutta  Italia.  Et  olirai  tanti  vini , & grani  che 
produce  ij  piano  di  Picdemonte^di  Franciacurta  , & delle 
terre  vicinejnon  minori,  lono  le  vtilità,  che  preltano  le 
paone  per  li  molti  armenti  che  vi  palcono  nel  mele  di  Mdg 
gio3&  di  Settembre,  & per  la  gran  copia  di  biade  diuerie 

che  vi  firaccogliono.  .._  _ ...  . 

Poi  chi  potrebbe  mai  efpnmere  lagrandifiima  temuta 
delle  innumerabili  poilcfsioni  che  ampiamente  fi  adacqua 
no?Le  quali  folamente  rendono  gran  copia  di  aranùfieni, 
vini,&  legne,ma  abondano  talmente  di  lini  bellilsimi  che: 
auanzano  tutto  il  relto  di  Lombardia.  _ . . 

Non  fono  ancora  marauigliòfe  le  doti  della  Rimerà  Sa- 
lodiana?La  quale  produce  gran  quantità  di  vini,  di  ogh  j fe 
ben  mediocremente  di  biade,  e di  fieni.  Oltra  che  la  parte 
che  riguarda  verfo  Trento  c ricca  di  cedri , & limoni , & 
d’aranci: Cedri  poi  che  auàzano  in  bontà  tutti  gli  altri  d’Ita 
lia.  Et  ben  certamente  quello  fi  può  domandare  fito  ame- 
niffimo  : sì  per  lo  purgatili! mo  aere  , & per  la  bellezza  di 
quei  bene  ordinati  giardini,  come  per  la  vaghezza  di  quei 
fertili  colli,&di  quel  sì  grande,si  profondo  , & si  iuperbo 
lago  Benaco,atcorniato  da  tante  belle  Ville,&  vaghi  mon- 
ti,forniti  di  varij  arbori  fiuttiteri,&  in  gran  parte  di  prata- 
rie,  che  per  molti  meli  pafeono  infiniti  animali.  Piolpet— 
tiue  veramente  attillìme  per  fatisfar  ogni  curiolo  (pirico, 
per  allegrare  ogni  trillo  animo,  & per  ricreare  ogni  affa- 
ticato intelletto  : Senza  che  il  detto  lago  abonda  di  buo- 
ni pelei, & particolarmente  di  carpioni  delicatifsimi,i  qua- 
li non  fi  trouano  in  altri  paefi.  Oitra  di  ciò  non  è quella 
quella  Patria  che  raccoglie  di  tutte  quelle  cofe  che  in  fpe- 
cialità  producono  gli  altri  paefi  d’Italia?Anzi  che  in  alcu- 
ne cofe  è fuperiore  a loro;  Come  ben  fi  vede , che  fi  come 
il  Signor’lddip  le  dona  quanto  le  bifomia  de  frumenti , fe- 
gale,fairi,legumi,nugli,panichi,meliche,vene,fpelte,vini, 
carni,  & pelei  ( concedendole  ancora  in  parte,  lane,fete  , 

canapi. 
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Canapiere, mele,  óg!i,zaffarani,&guàdi)cóli  la  fa  talmen- 
te  abondaredi  ferri, acciali, lini, vernacele, cavagne,  cedri, 
limoni, aranci,lumache,&  formagi  delicati  , chenecom- 
parce  non  poca  fomma  a gli  altri  paelì.  O bene  auenturata 
1 atria,poi  che  non  folo  è dotata  de  tutte  quelle  cofe,ma 
ancora  per  natura,ama,celebra,  & eflalta  quella  nobile  ar- 
te dell’Agricoltura  ; inoltrando  a tutto  il  mondo  co  quai 
triodi  lì  poiTono  leuare  dai  faluatichi  monti , da  gli  inculti 
colli,  dalle  deferte  valli,  & dalle  forelle  campagne  i vele- 
noli  fterpijgli afpri  rufchi,gli  acuti  llecchi,gli  fpinofi  vepri, 
& ridurgli  in  folti  bofchi,in  vtili  vignali,  in  floridi  prati , & 
in  campi  abondanti  digrani,&  di  olij.Cofe  che  per  certo 
I arricchifcono  grandemente  perelTer  coitiuatahomaituc 
ta  qlla  parte  del  ilio  paele,  che  li  può  Iauorare,  poco  meno 
d vn  bel  giardino. Ma  poiché  io  fono  entrato  nelgrà'pela- 
go  delle  lue  lodi, che  ha  p le  doti  innumerabili,riceuute  dal 
la  Natura, come  fe  le  folle  vnica  figliuola, perche  non  deb- 
bo io  narrarne  ancora  alcune  altre  , benché  in  tutto  non  li 
afpettino  all’AgricoItura?Come  prima  fi  può  dire  del  lago 
Sebino  modernamente  detto  d’ileo, il  quale  è ricco  di  buo 
ni  pefci,&  circondato  parte  da  monti  velliti  di  bofehi , & 
parte  da’  colli  ben  vignati, bene  oliuati,&  ben  forniti  di  va 
rij  frutti?Poi  mirando  le  tante  ville,clie  vi  fono  intorno,  & 
le  vaghe  vedute  di  monti , & colli  che  lo  cingono  ; & iì- 
milmentc  la  bella  Ifoietta  di  Pefchiera  polìaui  nel  mezo, 
adornata  dalla  forte  R.occ:j  del  molto  Illuflre,  &llrenuo 
Signor  Girolamo  Martinengo,nel  vero  non  fi  può  negare, 
ch’egli  non  fia  & per  natura,&  per  arte  bellifsimo . 

Parimente  vi  è il  bel  lago,d’Idro  , il  quale  ancorché  lì  a 
piu  tollo  de  piccioli  che  de  i grandi,  nondimeno  è mara- 
uigliofo,  sì  per  elTer  circondato  per  diciotto  miglia  , da 
monti  alti, arditi, pendenti,&  minacciofi,come ancora  per- 
che c talmente  fituato,che  li  può  con  vno  fguardo  confide- 
rare  la  fua  tranquilità,la  bellezza,!^  lunghezza,  & larghez- 
zajEt  oltta  che  produce  fempre  pelei  delicati  manda  anco- 
ra fuori  il  fiume  Chiefe  che  non  pur  feruea’tanti  edifici  in 
Val  di  Sabbio, e fpecialméte  molte  fucine  & forni,ma  an- 
ch’egli facendo  il  bel  Nauiglio  che  tanto  accomoda  la  Cic 
tà, rigano  ambedui  non  poca  parte  del  fuo  paefe. Tacendo 
poi  alcune  cofe,che  io  potrei  dire  del  fiume  Meliache  fer- 


ue  a tante  fucine' & forni  in  Valtrompia  } & a molte  ville 
nell’adacquarei  campi , & nel  far  girare  i molini . Qual  è 

3uel  fiume  fra  i fuoi,che  fi  polfif  agguagliare  di  grandezza, 
ibontà,e  di  vcilicà,al  regale  Ollio?  Nome  per  certo  con- 
ueniente  a lui  per  la  fecondità,che  egli  pretta  a i campi  che 
Joriceuono.  Il  quale  palfando  pcrmezo  di  Valcamonica 
lunga  piu  di  cinquanta  miglia,non  tanto  vi  fa  andare  moke 
fucine  & forni  per  conto  di  ogni  forte  di  ferrr.ma  facendo 
ancora  il  bellifsimo  lago  Sabino,  & dopo  tante  acque  gra- 
di che  bagnano  abondantemente  vn  grandifltmo  numero 
di  pofleflioni , come  vna  fortiflima  muraglia , circonda  il 
fior  del  paefe  per  molte  miglia . Et  però  confiderando  i 
gran  benefici)  di  tante  acque  che  deriuanodai  fudecti  fiu- 
mi),^ di  quell’altre  tratte  dalGarzia,  dalMolone,  dallo 
Strone,&  da  piu  fonti  che  adacquano  il  piano,  fi  può  dire 
non  pur  fia  felice  per  quefti,ma  ancora  non  fia  punto  ing  ra 
ta  alla  cortefe  Natura, poiché  con  quelle  raredoti,ella  efal 
ta  anco  l’Agricoltura  affai  piu  di  ogni  altra  Città  di  Lom- 
bardia. Prouincia  che  concorre  di  eflcre  la  meglio  in- 
tendente con  tutte  le  altre  in  quella  coli  honorata  pro- 
fefsione . . 

Chi  potrebbe  poi  narrare  il  teforo  grandifsimo , che  fi 
troua  nei  monti  pieni  di  minere?dalle  quali  congratiofif» 
lima  indullria  fi  cariano  vna  infinità  di  ferri , & acciali  j ma 
ancora  qualche  poco  di  argento  & oro;  di  maniera , che 
polliamo  dire  quella  arteMetalica  elTerforella  dell’Agri- 
coltura;attefo  che  ella  fi  caua  dalle  vifeere della  terra.Que 
lla,oltra  che  pafee  le  tante  migliara  di  genti  fparfeper  det- 
ti monti,&  valli,  che  paiono  difeefe  di  lombi  di  Vulcano, 
fornifee  anco  molte  Città, & prouincie  di  ogni  forte  di  fer- 
ri da  lauorare  & di  armature  beHiflime  , di  archibugi , di 
mofehetri , di  palle,de  arme  d’alla,  di  fpade  , & pugnali,& 
finalmente  di  quanti  ferramenti  feruono  alla  mifitia  all* 
Agricoltura, alle  fabriche,a  i nauigli , & a qualunque  altro 
vlo  humano. 

Non  è Umilmente  bella  dote  quella  de’monti , donde  fi 
caua  tutto  di  infinite  pietre  bianche  al  paro  de’marmi?Le- 
quali  fono  perfette  per  far  ogni  forte  di  coloflì,di  ilatue,di 
colóne,di  porte, di  fontane,e  d’altri  ornaméti  belliflìmi,co 
me  a pieno  moflrano  i tanti  maeilri,che  continuamene  e la- 
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1 j°frn,°  per  a C!tt4  » c Per  Io  Pacfe* Et  olna  che  ve  ne  fono 
dell’altre  marauigliofe  per  le  diuerfifsime,macchie  lucide, 

; fi  cremano  ancor  in  alcuni  luoghi  de  gli  alabaftri,de’  porfi- 
; di  de  i calcidoni,del  agatbe,&  de  diafpri  perfettifsimi. 

: ® po*  °lue^a  Cit»a,meglio  iìtuata  di  Brefcia?Laqua 

i le  fi  vede  primamente  elfer  polla , come  Regina  quafi  nel 
mezo  del  fuo  paefe?e  poi  coli  commodata,ch’è  ancor  qua- 
li nel  mezo  delle  citta  vicine.Pcrcioche  verfo  Occidente  e 
ì>  preflo  a Bergamo  trenta  miglia, & verfo  l’Aurtro  altro  tan- 
to,a  Cremona. Poi  li  come  verfo  Oriente  e lontana  da  Ve- 
rona quaranta  , 'verfo  Siroco  il  medelimo  da  Mantoua  : 
coli  verfo  l’Aquilone  da  Trento  li  dilunga  circa  miglia 
fettanta.  & 

Primaméte  qual’è  quella  Città  che  lia  di  lei  piu  forte?La 
i quale  quantunque  lia  ìpiccata  dai  monti  vicini  , hà  però 
in  fe  il  molto  belio  & celebrato  colle  Chineo,  fopra  il  qua 
le  a guifa  di  trionfante  giace  gloriofamente  il  fuo  fortiisi- 
mo , & gran  Cartello,!!  quale  non  folamente  l’adorna  con 
la  fua  marauighofa  veduta  j ma  come  gelofo  grandamen- 
te  di  lei, veglia  giorno,e  notte  per  difenderla  da  qualunque 
nemico  la  volerte  offendere.  Auenga  ch’ella  fortifsima  per 
lilarghi,&  alti  terragli , perlegrofle  & forti  muraglie , per 
le  ampie  & profonde  forte  , piene  di  acque  risorgenti , & 
non  meno  è forte  per  li  grofsi  torrioni , & Baftioni  per  le 
piatte  forme  & baloardi  fenza  che  fra  i cófini , e circonda- 
ta da  quattro  fortezze  inefpugnabili:  Gli  Orzi , Ponteuico 
I Afola,&  Anfo. 

i Similmente quaPalrra  Città  è cofi  ben  dottata  di  acque 
I limpide  ? Ella  è copiofa  di  buoni  & profondi  pozzi, & ac- 
comodata di  aflaifsime  fontane  correnti  che  fi  trouano  in 
molte  cafe  di  cittadini,ne  i conuenti di  rcligiofi,ne  gli ho- 
i fp itali  pij,  & per  le  rtradc  grande,  & picciole , & anco  per 
tutte  le  piazze,e  mercati  publici.Teforo  certamente  rarii- 
l fìnto , poi  che  adorna  tanto  la  Città  nel  veder  quei  canoni  * 
di  bronzo  gittarfanpre  da  alto  lucidilsiine  acque,  le  quali 
cadendo  in  bei  vali  petrili,  corrono  per  gli  acqueduti  fot- 
terranei perle  yie,&  per  le  cafe.Oltra  ch’è  accommoda- 
ta  di  mediocri  fiumi  ; i quali  non  tanto  feruouo  nel 
macinare  grandifsima  quantità  di  biade  , & in  altre 
cofe  aliai  quaBto  che  fpargendofi  per  le  contrade  , la 
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tengono  ben  purgata  dalle  immonditie.  # 

Lafeiando  poi  in  que!lo,che potrei  dire  intorno  ai  iacti 
Tempi,  a i ben  fabricati  Conuenti , a i commodati  Hofpi- 
tali,&  ai  magnifici  Palazzi  & fpecialmente  a quel  o del 
commune  , il  quale  è fi  grande  , fi  ricco , fi  marauighoio , 

&benc  accommodato, di  Ipatiofa  loggia,  che  li  può  dire  . 

non  efierne  vn’altro  fimil  in  tutta  Europas  dico  che  la  Cit- 
tà di  Brefcia  è nel  numero  delle  piu  antiche  d Italia,  & che 
fi  può  gloriare  in  Dio  di  efiere  nata  delle  prime  >che  in 
quefte  parti  riccuelfero  il  fantilfimo  frutto  della  Reden- 
iion  noltra,e  che  pochiflime  Città  fono  pan  a lei,  che  hab 
biano  i tanti  corpi  martirizati  per  la  fantiffima  l-ede,i  tren- 
ta Vefcoui  canonizati,  & che  fiano  cofiinclinata  alle  cofe 
di  pietà  & al  fuftentar  con  limofine  i pouen  & parucolar- . 
mente  nei  tempi  delle  careltie. 

Poi  oltra  di  quello  gran  fondamento  fu  della  lua  relici- 
tà  , quando  riti  oliandoli  tirannegiata  grandemente  da  Fi- 
lippo Maria  Duca  di  Milano  ,perjleuarfi  dal  collo  quel  fi 
grauofo  giogo,  volontariamente  fi  donò  a inoltri  liluitr. 
Signori  Venetiani  nell’Anno  14:6.  Dimonftran'do  mag- 
giormente dapoi  il  fuo  grà  valore  neH’acejbifsimo  afledio 
di  dui  anni , che  pati  da  quel  Duca  fin  ch'egli  ( come  difpe 
rato  di  foggiogarla  mai)  abbandono  la  impiela.  Benché 
poi  per  lua  grandifsima  difgratia,  dal  1 509.  fino  al  i6fu 
tenuta  per  ilchiaua  da'gente  Barbara  onde  nel  Milerabilif- 
fimo  anno  del  11  per  lo  eccefsiuo  defiderio  di  ritornare  fot 
to  la  felice  ombra  del  diuin  Leone  , fu  crudelifsimamente 
faccheggiata,&  depopulata. 

O ueramentc  mille  volte  beata  Patria  poiché  il  grande 
Iddio  non  fidamente  la  liberò  da  quella  duraferuitu:  & la 
ritornò  a viuer  con  tranquilla  pace  lotto  si  potenti  Signo 
ri  (Signori  dico  di  quella  immortai  Republica, che  tutto 
il  mondo  honora  ) quali  fempre  l’hanno  trattata  piu  to- 
fto  da 'buona  figliuola , che  da  fuddita,  ma  ancor  fin  da 
principio  la  pofe  nella  medefima  profcfsione  ch’egli  defi- 
lò al  no  fero  primo  padre,  & la  fece  patrona  di  vn  paefe 
tanto  grande  & non  da  fe  fertile  accioche  maggiormente 
folte  veduta  la  vera  intelligentia  che  ha  nel  trarre  de  guai- 
ti monti , kgne,  & minere  , dai  duri  colli  beuanda  , & 
frutti, dalle  deferte  valli,  fieni  ,&  grani , & dalle  magre 
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pianure  diuerfe  rendite,  tt  non  meno  che  forte  conofciu- 
to  il  buon  giudicio  che  ha  nel  leuare  & diuertire  con  tan- 
ta fpefa  da  i profondi  fiumi,  acque  correnti  imbriglian- 
dole con  palate  di  légnami  grofsi,con  feraglie  di  muri  for- 
tifsimi,&con  altri  marauighofi  foftegni  per  condurle  poi 
per  fafiofi  colli  fcarpellati  per  argini  grandi  bene  arborati, 
& per  diuerfi  canali  lunghi  & alti . Cofe  per  certo  di  gran- 
difsimaammirationejpercioche  fa  vedere  la  gran  polfanza 
della  fua arte,  la  quale  sforza  alcune  acque  a correre  na- 
Tcofaméte  coperte  di  terra]  alcune  a palTare  per  diuerfi  vali 
fiotto  a piu  altre, & alcune  ancor’a  caminar’in  alto  per  ac- 
ceduti fopra  alle  piu  grandi. La  onde  fi  può  dire  che  vna 
parte  delle  fue  riccnezze  fono  ( come  fi  dice  ) porte  in  ae- 
re , condola  che  di  continuo  giacciono  fiotto  a molti  cali 
della  Fortunajonde  eflend©  rotti  limili  vali  inuolti , colon- 
nati^ puntellati  ('come  piu  volte  è occorfo  ne  i calamitoli 
tépi' delle  pefti,e  delle  guerre)refta  priua  della  piu  importa 
te  cagione  delle  fue  ricchezze. Et  però  meriteuolmente  fo- 
no degni  d’ogni  laude  tutti  quei  cittadini,  che  fono  diligé- 
ti  nel  tare,e  cóferuare  le  fudette  cofejma  molto  piu  merita 
no  di  efler  commendati  quegli  altri, che  hauendo  abbando 
natolefalfe  grandezze  godono  giocondamente  in  Villa 
la  vera  requie, la  grata  hbertàjcon  le  honefte  commodità, 
& giocofe  delitie  che  conuengono  a coloro , che  mirano 
Tempre  có  l’occhio  intorno  a quel  fine,a!quale  fiamo  crea- 
ti dal  Sommo  Fartor  dell’uniuerfp. Imitando  gloriofamen 
te  gli  antichi  Padri,i  dotti  Filofofi,gPllIuftriPrencipi,  i Po 
téti  Rè]&  i gradifsimi  Imperatori. Iquali,come  veri  heroi , 
anzi  femidei  conobbero  chiaramente, che  niun’altra  felici- 
tà fi  può  trouare(fe  pur  vcn’è  in  quello  trauagliatomon- 
do)  pari  a quella  che  fi  proua  nel  dedicarli  al  ben  colti- 
uar  la  terra,  la  quale  come  amoreuolifsima  madre  mai  non 
manca  nel  inoltrarli  liberalifsima  a tutti  quei  veri  figliuo- 
li,che  nell’accarezzarla,nel  nodrnlai&  neH’abbelliila  fono 
Tempre  diligentifsimi. 
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DECIMA  GIORNATA 

DELL' AGRICOLTURA  AGGIVNTA 

DA  M.  AGOSTINO  GALLO. 

Sopra  le  cofi  dilettatoli  della  Villa , & quanto  è meglio 
babitarui  che  nella  Città  • 

Ss  e n d o partito  M.  Cornelio  Ducco 
dalla  polfelsione  di  Quincianello  per 
andare  all’altra  Tua  della  villa  di  Pie- 
demonte  , & pattando  dal  Borgo  di 
Poncaralc  trouò  Metter  Giouan  Batti- 
ila  Auogadro  con  amici  ch’erano  ve- 
nuti da  vcceliare  a perniconi  Co  i fpa- 
rauierij  eflendo  fmontati  Tuia  porta 
fua  per  definare  infieme,fu  anch’egli  ritenuto  da  lui  ; onde 
hauendo  mangiato  nell^capelladeirhorto  vnito  col  giar- 
dino leuandofi  tutti  da  tauola  ( eccetto  l’Auogadro,  &il 
Ducco)andarono  per  lo  giardino;  il  perche  hauendo  com 
modità  Metter  Cornelio  di  parlare  ieparatamentc  da  gir  al 
trijincominciò  dicendo. 

Pofcia  che  voi  Metter  Giouan  Battifta , con  la  voftra  in- 
nata gentilezza, mi  hauete  interrotto  il  viaggio  per  hono- 
: rarmi  a quella  tauola,&  che  i voftri  compagni  fono  partiti 

da  noi  per  andare  a diporto  fotto  aH’oiuDre  del  giardino  , 
ipinto  dalì’amor  che  vi  porto  fon  sforzato  dirui,  che  mi  è 
itato  caro  l’hauer  accettato  la  voftra  corretta  , percioche 
’ non  fattamente  mi  hauete  dato  occattone  di  veder  quello 
iìto,  degno  veramente  d’ogni  Prencipe,per  efleraccom- 
modato  di  fontuofo  calcamento.di  vago  giardino , di  bel- 
l’horto,d*  ampio  pergolato,&  di  grande  pefchiera:  ma  an- 
cora per  poterui  narrare  la  marauiglia  di  molti  della  Città. 
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i quali (conofcendoui per huomo di  valore)  vi  bialima- 
no  che  i’habbiate  abbandonata  per  habitarein  quella  pio 
ciola  villa. 

Gio.Bat.  Mefler  Cornelio  mio,perche  Tempre  vi  ho  co- 
nofciuto  gelofo dell’honor  mio  non  pollo  mancare,  che 
non  vi  mànifefti  le  cagioni  che  mi  hanno  sforzato  ad  ha- 
bitar  in  quella  villa:Et  tanto  piu  potrò  narramele,  quanto 
che  gli  amici  cominciano  a profsimarlì  alla  porta  del 
• giardino  per  andar  a ripofarli  fecondo  la  Jor’vfanza . Et 
però  cominciando  dico, che  fe  colorò , che  tanto  mi  biafi- 
mano/apeflero  le  cofe  che  mi  han  mollo  a dannare  in  que- 
llo luogo,fon  certilsimo  che  non  mi  riprenderebbono,ma 
piutollo,mi  ponerebbono  fopra  la  porta  quelle  parole, 
che  meritamente  furono  fcritte  fopraquella  del  buon  Ca- 
tone Cenforino,il  quale  abandonò  le  lue  grandezze  di  Ro 
ma  per  goderli  il  rimanentedi  fua  vita  quietamentc.nel  Tuo 
picciolo  podere, come  fece.O  ben  fortunato  Catone,poi- 
che  tu  folo  fai  viuere  al  Mondo. 

Voi  per  piu  tempo  hauete  veduto  quale  lìa  Hata  la  vita 
miai  & tutto  mi  è occorfo  per  lecattiue  compagnie.  La  on- 
de finalmente(con  Paiuto  di  Dio)riconofcendomi , delibe- 
rai di  abbandonare  del  tutto  con  tal  generatione , & riti- 
rarmi qui  con  animo  di  viuer  piu  coftumatamente  che  po- 
tefsi  in  quello  tempo  che  mi  rella  : Et  tanto  piu  ogn’hora 
me  ne  trouo  lieto , quanto  io  conofco , che  li  come  qdella 
vita  mi  era  vn’inferno  continuo, cofi  quella  mi  pare  vna  ve 
ra  fembianza  del  Paradifo.Pcrcioche  qui  fono  cittadini  ac- 
_ coftumati,cortelt,pacifici,da’  quali  io  fono  amato  alfai  piu 
t di  quel  che  merito.Di  maniera  che  pofsiamo  dire  ogni  co 
fa  che  li  ha , elTer  piu  tolto  dell’amico  , che  di  colui  che  li 
poifede.  . 

Poi  facciamo  la  vira  inlìeme,hora  nell’andar’a  caccia, & 
vccellarei&  hora  ragionare, leggere, c«mtare,fonare,giuo- 
care,&:  mangiare  come  llamane  hauete  veduto . Et  fe  per 
calo  nafce  qualche  rancore  fra  alcuno  di  noi  fubito  tutti 
gli  altri  fanno  ogni  buon’officio  per  addolcir  quegli  ani- 
mi,accioche  reltino  amici  come  di  pi  ima.  # ' . 

Cor.  Veramente, lì  come  mi  è piaciutco  vdir  per  quai  ca- 
gioni voi  hauete  abbandonato  la  Città,  e riduttoui  in  que- 
lla bella  villa, non  mcp$  quello  del  mantener  tra  voi  la  lan 
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ta , pace,  mi  gradifce  tanto,  che  mai  non  Jo  potrei  narrare. 
Che  beata  la  Chnftiamtà,fe  per  ogni  Città,  cartello  & vil- 
la fi  offeruafle  quello  modo  diuino,  non  il  diabolico  che 
oprano  le  lingue  di  Satanaflo  ; non  celiando  di  accender 
fuoco  fra  quello  , & quello  per  aumentar’ogn’hora  piu  le 
ire,&  le  controuerfiej  gloriandofene  dapoi  come  fe  fuffe- 
ro  fatte  cole  degne  di  memoria. 

Gio.Bat  Ancora  ci  pofsiamo  contentare  de  i no  Uri  con- 
tadina quali  non  mancano  d’amarci,&honorarci , con 
rispetto  Et  guai  a colui  c’hauefle  ardimento  di  offenderci, 
©fare  nella  terra  qualche  ;cofa  fporca  j percioche  concor- 
deuolméte  lo  fcacciarefsimo  fuori  de’noltri  cófinip  sépre. 

Cor.  Parimente  quefto  non  è poco  bel  modo  per  man- 
tenere quelta  villa  netta  di  malfattori  : Che  per  certo  fono 

{lur’infelici  quelle, doue  i cittadini  a gara  fauorifeano  cota 
ihuominijonde  nonèpoi  marauigfa  fe  vi  nafeono  tanti 
fcandali , & fpecialmente  molte  fiate  tra  coloro  che  non 
tanto  fanno  il  fratello  con  erti  maligni  contadiniima  anco 
>er  ognilcelerità  ( contra  di  qual  fi  voglia  in  fecreto,  & in 
>alelc)  li  difendono  sfacciatamente.Che  fi  come  fono  da 
fiafmare  coloro,  che  li  trattano  da  fchiaui,  cofifono  da 
odare  quei  cittadim,che  han  per  cari  i buoni , & i trilli  fe 
i tengono  di  lontano. 

Gio.Bat.Sappiate  poi  che  non  manchiamo  di  foccorrer 
loro  nelle  auucrfità,&  farli  creare , i figliuoli  nelle  lettere, 
& coftumi  i fecondo  la  loro  conditione  fouenendoli  non- 
dimeno con  la  boria, o con  la  robba,  quando  non  poffbno 
coli  in  tutto  maritar  le  figliuole  , accioche  maggiormente 
habbiano  buona  venturaiEt  quelle  fono  nel  numero  delle 
vere  kmofine  , per  non  eflcr  ingannati  , come  fempre 
auuienc  de  tanti  furfanti  ,e  gabbadei,  che  tutto  di  van’ac- 
tprnojdicédo  diuerfe  cofe  colorate  di  pietà  j mefcolate  pe- 
rò con  mille  fuperllitioni  accioche  ( con  quelle  vie  diabo- 
liche) el'si  federati  portano  piu  commodamente  trionfa- 
re nella  loro  dishonefta  vita 

Cor.O  ouanto  fcrebbon’auuenturati  i poueri  di  quefto 
paefe*  & a’alcri  pur  aliai,  le  per  ogni  luogo  vi  fulTero  gen- 
tiHiuomini  che  faCelTei o li  latte  opere  di  pietà , & non  li 
tiranneggialfei o nella  robba,ntlìe  vita,&  nèU’honore  co- 
me piu  volte  vien fatto  da  moiti  huomini  indemoniati. 

G10. 
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Gio.T5ac.Che  penfate  poi  di  quanta  fatisfattione  mifia-  v 
no  le  tante  doti  di  quello  fico  non  piu  lungo  di  vn  miglio  : ♦ 

&mezo,éc  altro  tanto  largo  , il  anale  (per  lungò  piano) 
forfè  non  ha  pari  in  tutta  Lombardia.  Piimamente  li  vede  . . \ 

ch’eglie  di  ae?e  affai  buono  , vicino  alla  Città  cinque  mi- 
glia , abondante  di  frumenti,  migli,  legumi , vini , & fieni: 
ma  di  lini  non  molco  ,i  quali  non  fono  men  belli  de  gli  al- 
tri Oltra  che  di  arbori  non  folamcnte  cucci  i campi  fonobe 
nifsirno  piantati  attorno,  ma  d’ogni  lato  anco  tutte  le  vie, 
che  da  ogni  hora  che  il  Sol  rifplende  vi  fi  può  andar  per  tue 
te  le  contrade  fotto  l’ombré. 

Che  dirò  io  poi  delle  tante  acque  limpidifsimc>Che  cer- 
tamente voi  potete  andar  per  contrada  alcuna , ò volgenti 
a qual  parte  volete,  che  Tempre  non  vediate  diuerfe  iario- 
le,fiumi , acquedutti,riuoli,&  altre  acque  correnti’.Lequa- 
li  d*ognitempo  moftrano  ( per  modo  di  gara  ) di  conten- 
der nel  correre  di  continuo,  come  ben  fipoffono  mirare 
di  vna  in  vnajpercioche,qual  corre  a mezo  di  quale  a fera, 
qual  a dimane , & qual  di  pari  va  con  veloce  corlo  -,  Senza 
che(fra  molte  di  quefte)l’vna  fotto  l’altra  & l’altra  fopra  a 
quell’alcraper  canali  con  fi  bel  modo  caminano  che  paio- 
no propriamente  con  artefatte  coli  per  fare  ftupir  colo- 
ro che  vagamente  le  rimirano. 

Cor.Confeffo  hauer  veduto  piu  paefi  di  Lombardia  che 
fi  adacquanojneperò  mai  ho  trouato  luogo  pari  a quello 
d’acque  correnti,  cofeinvero  , che  hanno  nella diuerfità, 
nella  vaghezza, e nella  vtilità  del  marauigliofo. 

Gio.  bat.  Poi  fi  come  quelle  acque  fono  l’ornamento  di 
quella  villa,  coli  fono  ancora  il  nollro  teforo  ; conciofia  ti  je  gn 
che  irrigano  abondantemente  tutte  le  poffefsioni.  Le  qua-  armiti, d* 
li , oltra  che  fono  frefche  nella  llagion  prefente,  & nel  ver-  >)  mangi* 
no  mezanamente  calde,  non  meno  fono  ottimi  a gli  armen  M j 
ti  che  all’hora  mangiano  i noflri  fieni  j attefoche  (per  rac- 
coglierne noi  in  gran  copia)  alle  volte  vi  fi  fono  trouate 
piu  di  cinquecento  vacche  , & innanzi , fenza  il  buon  nu- 
mero di  pecore.  Et  oltra  che  le  dette  acque  ci  fono  di 
jnolta  fatisfattione  per  la  bellezza  &perl’allegria  che  con-  __  ^ 

tinuamenre  ci  donano, ci  lono  anco  di  affai  piacere, & vti- 
lità nel  pefcàretPerche  fra  gli  fpafsi  che  prelliamo  a gli  ami  4 

ci  che  ci  vengono  a trouare-.qucfto  è il  piu  grande , perche 
* E e i quando 
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quando  vogliamo  pefcare,in  poco  d’hora  afeiugamo  hora 
quella  fariola,  & hora  quel  fiume , o fiumicello.  Onde  poi 
efsi  amici  lì  compiacciono  grandemcce  di  quei  marauiglio 
fi  effetti , che  occorrono  ( quali  Tempre)  nelpefcare.Poi- 
che  non  è al  mondo  il  maggior  contento , che  il  veder  ve- 
nire da  ogni  lato  ; huomini , & donne , vecchi , & gioua- 
ni, grandi  ,& piccioli  (&  tutti  fcalzi  ) con  guade  , con 
flambuccine,con  zappe,zapponi,badili,vanghe,  pale,  zuc- 
che,fecchie,conche.celle,& altre  gnaccare  limili,  per  po- 
ter meglio  pefeare . La  onde,  tantofioche  veggono  le  ac- 
que diuertite  alerone  ( entrando  allegramente  tutte  nel  va- 
io ) li  pongono  dietro  a i pefei  che  guizzano  alle  anguille 
che  fuggono  alle  lamprede  che  li  infangano  , alle  lane, 
che  falcano, alle  buzzie  che  fi  nafeondono , & i gambari 
che  s’intombano. 

Poi  non  (ohuomo  li  malinconico  che  non  fcoppialle  di 
ridere  vedédo  gl’infiniti  atti  che  fanno  quelle  buone  genti 
nel  pefeare, perche  all’hora  li  vede  chi  chiude  l’acqua,  & 
chi  afciuga  il  vafo;chi  corre , & chi  faltajchi  cade,&  chi  le- 
uaj  chi  ride , & chi  canta  ; chi  piglia , & chi  non  sà  tener  la 
prefa;&  chi  con  cridi,&  morie  non  fann’altro  che  a quello 
& quello  dar  la  baia.Senza  che  alle  uolte  lì  è veduto  ( volé 
do  tre,o  quattro,  o piu  affrettarli  l’vn  piu  dell’altro, per  pi- 
gliare vno  , o piu  pelei  ) cadere  fotto  fopra  inefcolati  nell’ 
acqua, o fango  Onde  per  elfervecjuti  talmente  ingarbuglia 
ti,&  leuarfi  poi  in  piede  del  tutto  bagnati  & infangati, fen- 
tiuafi  da  tutti  gli  altri  vn  rumor  grande  di  ridere, di  gridare, 
di  batter  di  tnani,di  badili,  di  vanghe , & d’alrre  cofc  aliai; 
che  per  verità  io  non  lo  qual  ricetta  li  troualfe  pari  a que- 
lla per  cacciai  e i trilli  humori. 

Chi  non  riderebbe  fortemente  ancora  quando  fi  mira 
quella  buona  gente  hauer  ( qualche  volta)  pigliato  delle 
bifeie  per  anguille , cagne  p lamprede, e de’rolpi  per  rane? 
Tenédo  poi  in  mano  qlti  fi  abomineuoli  animali  p correr 
dietro  a óftoje  quello  che  ne  ha  paura.Perle  quai  cofe,non 
menoairnorafièvtduto  gran  rumore p Io  fuggir  di  molti , 
per  lo  pianger  de  fanciulli, per  lo  cridar  di  giouanette  e per 
io  contrallar  di  donne, dico  non  folamentè  nel  minacciarli 
con  parole  aliai  ; ma  con  baltom,  con  zappe  con  pietre, 
& con  altre  cofe  adolfo  a quelli  per  difender  fe  ilefTe,e  gli 

altri 
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altri  trauagliad.Hora  che  voi  M Cornelio  nii  haueteafcol 
tato  coli  attentamente  ditemi  vi  pgo,  che  vi  pare  di  quelle 
noflrerufticane  comodità, e di  quelli  coli  piacevoli  fpafsi. 

Cor.  Non  tanto  gli  apprezzo  pui’alfauper  cfl'er  cole  de- 
gne di  recreare  ogni  gentil’huomo,ogni  Signore,  ogni  Pré 
cipe,  & ogni  fpii  ito  genti le:ma  ne  lento  gran  conlolatio- 
ne  ancora,  per  hauerJe  voi  narrate  con  tanta  bella  gra- 
tia.che  mi  è parfo  vederle, come  fé  vi  fofle  flato  prefente.  _ 

Gio.Bat.  Vorrei  che  folfe  flato  qui  la  vigilia  di  S.Giouàni 
quando  pacarono  innàzi  terza  con  tre  carrette  le  lllullri 
Signore  , la  Sig.  Ifabella  Martinenga  , la  Signora  nollra 
Calinola,  & la  Sig.  Barbara  Caliina  Lequali  accópagnate 
da  piu  Gcntirhuòtnini  , andando  a delinare  a Dello  col 
Magnifico  Caualier  Carlo  Aueroldo  ,vero  amatordell* 
Agricoltura  , come  tellificano  i fuoi  rarifsimi  giardini. 
Onde  vedendo  elle  che  noi  patroni  haueamo  afemgato  il 
vafo  della  Garzietta,&che  vi  pefcauano  gran  numero  di 
huomini  ,&  di  donne , lì  fermarono  apprèffo  la  porta  de* 
Nobili  Nafcini , a preghiere  però  delle  nollre  jrcntildóne: 
doue  ponendoli  a mirare  benifsimo  quei  diuei  fi  atti  rifibi  • 
li , che  faceuano  quelle  femplicilsime  genti  nel  pefeare, 
rideuano  di  tal  foi  te,chepareuano  hauelfero  adoppiare. 
Et  vedendo  le  nollre  madonne  quello  si  bello  trattenimé- 
to,fi  pofero  ( con  tal  prellezza  ) a cuocer  ouiui  in;  la  ripa 
nelle  padelle  diuerfi  pefei  ch’erano  veduti  da  quelle  Signo 
re  con  tanta  fatisfattione,che  non  lì  potrebbe  efplicare.Ec 
fritti  che  gli  hebbero , non  folamente  il  prefetuarono  ad 
effe  con  altri  viui  conci  in  bei  canellrijma  ancora  vna  quà- 
tirà  di  bei  gambari  donarono  loro  dicendo  . Dapoicnea 
votlre  Signorie  non  è piacciuto  di  mangiar  con  noi  di  que 
Ila  pefcagione, le  preghiamo  lì  degnino  d’accettare  almen 
quelto  prefente,  nouhauendo  riguardo  alla  fua  balfèzza, 
ina  al  cuore  di  cialcun  di  noi,  che  coli  amoreuolméte  glie- 
lo porgeiEt  elle  rendendo  infiniti  ringratiamenti,comefe 
hauelfero  riceuuto  ogni  gran  dono,dìflero  anco.Veramen 
te  che  tutti  voi  liete  degni  d’efferc  inuidiad  da  ogn’vno  go 
dendoui  lì  felicemente  ( come  fate)  inquellasi  rara  Villa, 
che’l  Sig. Iddio  vi  conferui  in  quello  llato  lìn’al  fine.Ec  dee 
te  queue  coli  amoreuoli  parole  i loro  carrettieri  Ipinlcta 
i caualli  al  lor  viaggio. 

E e j Cor. 
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Cor.Si  come  quelle  gentiliflime  Signore  furono  aunerr- 
turate  nelritrouarfi  in  limili  traftuli,non  men  ventura  fu  la 
voilra,haucudoli  bella  occafione di  accarezarle,  & d’ho- 
norarle  con  tali  cortelie. 

Gio.  Bar.  Ritornando  pur  a gli  effetti  del  pefcare,dico 
cheoltra  ai  detti  fpafsi  prendiamo  anco  quella  quantità  di 
pefci,e  gambari  che  noi  vogliamole  quali  (quali  Tempre) 
ne  mandiamo  a gli  amici  non  poca  fontina  j & quello  che 
ferbiamo,lo  mangiamo  cofi  frefco  frefcoi Et  quella  eia  ve- 
ra via  d*l  mangiare  ogni  buon  pefee. 

Cor.Non  è dubbio  alcuno,  che  non  viècomparationc 
in  bontà  dal  pefee  mortola  quello  che  fi  cuoce  viuo. 

Gio.Bat. Seguendo  fintilmente  le  commodità che  hab- 
biamo  qui, dico, che  pigliamo  etiandio  molta  fatisfattione 
da  i buoni lattecini,  che  quali  tutto  l’hanno  habbiamo  in 
copia.Et  oltra  che  lìamo  patroni  de’buoni  formaggi,&  bu- 
tin  frefchi,piu  volte(per  frugalità)  mangiamo  deile  ricot- 
te.fioriti,gioncate,capidilatte,latcmelli,&  altre  famiglia- 
ti cole,hora  pure  come  vengono  fatte,&  horadiuerfamen 
tearreficiate,per  farle*,  piu  delicate . Senza  che  habbiamo 
non  falò  buona  commodità  di  vitelli,  di  cafìrati,  di  polla- 
mi,di  colombi, di  anitre,di  oche,di  pauoni,di  galline  nidia- 
ne,di  carne  falate, & di  perfetti  formaggi, ma  ancor  di  buo 
ni  frutti ,di  cedri,di  limoni,  di  aranci , di  afparagi , & di  ar- 
tichiocchi. 

Che  diremo  poi  della  fatisfattione  che  noi  habbiamo 
da  i giorni  che  U moitrano  piu  chiarititi  fereni,  & piu  lun- 
ghi,che  non  fanno  a coloro, che  habitano  nella  Città?  Per- 
ciochc  quando  qui  li  feopre  il  Sole , iui  a pena  comincia  a 
comparere  il  chiaro:  Similméte  quando  è nafeofto  nell’Oc 
cafo,lì  come  nella  città  entrano  lubito  le  tenebre,  qui  fen- 
22  lucerna  pocò  men  di  vn’hora  li  vede  bene. 

Parimente  chi  potrebbe  mai  efprintere  la  gran  conten- 
tezza che  pigliano  coloro,  i quali  non  pur’gradifcono  lo 
Ibi’  in  villa ou  amano  etiandio  maggiormente  la  pretiofa 
lucidezza  del  giorno  che  la  ofeurità  della  notte?Onde  vd  en 
do  iveggianti  galli  auanti  il  giorno  cominciando  ad  alle- 
grarli(pcr  hauerift  odio  le  piante)  fubito  fi  leuano  fuori i 
ponendo  fi  piu  volte  nel  gran  caldo  a mirare  , & contem- 
plare l’allegro  uafcuucnto  della bellifliraa  Aurora:  miran- 
do 
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do  Umilmente  la  fua  diuina  chiarezza  , che  a poco  a poco 
và  crefcendo, finche  il  Sole(mandando  primamente  innan- 
zi di  fequei  primi  a guifa  di  firiccia, ofauille,d’ardé te  fuo 
co  ) co  1 fuoi  fplendidiflìmi  raggi  ferifce  prima  le  luperbe 
cimede’montialtilfimi,  & poi  vfcendo  pian  piano  fuor 
del  mare, fi  fa  compiutamente  vedere  fplendentifsimo.Sca 
la  certamenta  perfetta  a tutti  i belli  /piriti  per  falire,  & pe- 
netrare ne  i diuìni  chioftri  del  cielo  ,per  contemplare  poi 
quelle  altiflime  cagioni,  che  malamente  fi  poffono  fpiega- 
jecon  lingua  humanaj  Rendendo  iufinite  gratie  al  fom- 
mo  Fattore  dell’vniuerfo,  il  quale(fragli  innumerabiii  be- 
nefici che  ci  ha  donati  per  fola  fua  bontd)ci  ha  proueduto 
di  vna  tanto  chiara  luce,  per  aiuto  di  tutti  bifogni  no  Uri 
neceflarijflìmo . Che  è poi  quando  egli  fi  colca  nell’occi- 
dental  mare?  Poiché  quali  folamente  quelli  che  Ranno  in 
V illa, polfono  veder, & confiderar’i  diuerfi  effetti , che  fa 
colfuoincóprehéfibilefplédore  fopralaterra,foprale  ac- 
que,fopra  i móti,efoprai  nuuolijfacédoli  parere  molte -fia 
te  di  diuerfifsimi  colori,&  alle  volte  tato  rofsi,che  pare  pi  o 
priamente  che  ardano  infieme  con  tutto  il  Cielo . Le  quali 
cole,pocchifsimi,  oniuno  deila  Città  polfono  vedere,  ne 
confiaerar  ( eccetto  coloro, che  fan  la  guardia  al  Cafiello, 
o alle  mura  della  Citta)fi  per  elfer  impediti  dalle  loro  cafe 
alte,  & fianco  per  non  elfer  tal  proprietà  de  cittadini,  co- 
me di  quei  che  fianzano,  in  villa  -,  Et  quello  auuiene  malst- 
mamenre, perche  vna  gran  parte  Ranno  in  le  piume  in  fin 
che’l  Sole  e alto;& altri  per  efler  la  maggior  parte  lanaiuo 
li,tefiori,ferrari,&  d’altre  arti:benche  leuino  per  tempo  , 
non  polfono  però  a queU’hore  vederle , conciofia  che  Ran 
rincliiufi  ne  ilor  occupati  alberghi  11  perche  fi  vede  qua  ta 
differenti  è tra  efsi  & i lauoratori  della  Villa,  i quali  ordi- 
nariamente lauorano  allo  fplendor  del  Sole , & quei  della 
Città  nelle  ofcure  boteghe  & tenebrofe  cafe.  Et  però  non 
èmarauiglia  fe  gli  habi  tanti  della  villa  fono  femprefani, 
robufli,&  di  vigorofe  ciere  j&fe(percontrario)quei  del- 
ia Citta  fono  fqualidi,macilen£i , & di  poca  lena , & di  piu 
breue  vita.' 

Cor.  Si  come  mi  fono  piaciuti  quefii  diletteuoli  di- 
fcorfi , coli  non  pollo  tacere  quanto  fia  la  beila  villa  (co- 
me voi  fapete)dd  cafarnao  {modella  villa  di  Pedemonte, 
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donde(f^eflerfopra  di  quel  'eminente  colie)  lìpuòbe-» 
nifsimo  veder  limili  telori  dell’Aurora,  come  piu-volte  mi 
èoccorforinfrefcarmi’ndgran  ca  do,&  inficine  inficine  pi 
gliarmi  gran  diletto,nei  confiderai  minutamente  la  varietà 
decolori,  che  nella  medtfinu  hora  mi  molli  ana  di  mano 
in  mano  nell’Oriente  il  Cielo,  nfplendendo  poia  guifadi 
chiarifsimo  chriltallo  foprainollri  mon  ti,i  quali pareuano 
dipinti  di  finifsimo  azurro  mefcolato  di  lucenti isimi  raggi 
folari.  Che  per  verità  io  non  vi  potrei  efplicarc  la  cen- 
tefima  parte  d’allegrezza,  che  fendila,  & godeua  lo  fpi~ 
rito  mio. 

Gio.Bat.Non  è dubbio  che  gli  è da  lodarci  vollro  colle, 
tuttauia  mi  pare  piu  bell’alfai  di  quel  di  Cilmerghe,  il  qua- 
le non  folamente  è accommodato  in  cima  dicafamenti, 
ma  ancora  è adornato  digiardini,di  prati,  di  vigne , dipc- 
fchiere,&  d’altre  molte  belle  cofe. 

Chi  non  douerebbe  fommamente  defiderare  di  goder 
quella  fi  bella profpetdua  lontana  da’monti  Aquilonari,  & 
che  dalle  altre  parti  fignoreggia  per  molti  miglia  la  piami 
ra  Brefciana , & altri  paefi  ? Sito  veramente  commodo  per 
veder , & confiderar  gli  effetti  dell’Aurora , & delSole  la 
bellezza  del  Cielo, l’ordine  delle  Stellerà  mutatione  della 
Luna,laferenità  dell’aere,  l’altezza  de’monti  , la  vaghezza 
de’collijl’amenità  delle  valli,  & la  fpatiofita  delie  piaggie, 
& delle  campagne. 

Cor.  O ben’auuenturato  monte  , poiché  non  tanto  già 
piu  centinaia  d’anni  fei  fiato  polfedur©  dalla  nobile  fami- 
glia Apiana, ma  hora  piu  che  mai  dtll’eccellente  Giurecon 
lulto:e  oratore  Mefler  Lanterio , &da  gemilifsimi  fratelli 
fei  amato  abbellito,&  ben  coltiuato. 

Gio.  Bat.  Non  è ancora  gran  libertà  ,&  commodità,to’ 
Harem  Villa,  che  quando  vogliamo  andar’in qualche  luo- 
go montando  a cauallo  per  tempo , hantcreme  fatto  ( alle 
volte)  le  quindici , & vinci  miglia  innanzi  che  niuno  polla 
vlèrirJdi  Brefcia  ? Óltra  che  possiamo  tardar  di  fera  quanto 
ci  pjace,che  per  quello  non  ci  vengono  lei  rare  le  porte,co^ 
me  di  continuo  vien  fatto  alla  noltra  Citta  , paflate  che 
fiati  poco  piu  di  vintidue  hore. 

Qaal’altra  liberta,d>rcommoditàpuò  cfTer  pari  alla  no- 
lira-  conciofia  che  nella  Citta  ci  conuien  andar  benvellité 
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tòri  ferllitòri,  & pieni  di  mille  rifpetti;  sberettando  quello, 
& quello  aliai  volte  contra  il  v-oler  nollro  j non  parlò  però 
mai  di  quellijChe  fono  meriteuolid’ognihonorei  ma  dico, 
che  io  cauo  la  berretta  mal  volentieri  a quegli  altri,  che 
fono  voti  di  valore, & gonfi  talmente  di  fupert>ia,che  fi  ten 
gono  offefi  da  ciafcuno,che  non  glihonora  al  modo  loro. 
Onde  qui  ci  è lecito  andare  ,&  Ilare  lenza  cappa,  & lenza 
faio  : vcftendoci  come  piu , & meno  cigradilce.  Poi  come 
ini  fiamo  fpelfe  volte  biafimati  da  molti  per  non  andare, & 
viuer  fecondo  le  voglie  loro, qui  ( non  elìendo  ininuidio- 
£ ò menabelfe  ) non  ci  è,  che  del  proceder  nollro  ci  dia 
noia,ò  cenfori . Et  quelli  privilegi  fono  non  meno  grati  al 
le  nol'tre  donne , che  a noi;  percioche  affai  più  fi  contenta- 
no di  Ilare  qui  in  vita  pofitiua  col  goderli  gratiofamente 
con  noi  in  quella  fi  pretiofa  libertà , che  diltare  da  matro- 
ne legate  con  tanti  rifpetti  nelle  Città. 

Cor.Certamsnte  ci.e  douete  hauer  loro  nò  poco  d’obli 
go  di  quella  coli  lodeuoleconformità.Percioche  conofeo 
molte,  che  hanno  tanto  fumo  nel  fuo  camino,  che  non 
patirebbono  mai  di  flar  fuori  della  Citta  . Et  quello  auie- 
ne  perche  vogliono  d’ogni  hor3  poter’andar  doue  piace 
loro, e con  più  modi  ben  velliti  imbelliate, profumate,  e 
gonfie  di  mille  vanita, accioche  maggiorméte  fiano  rimira 
te,&  vagheggiate  da  quello,  eqllo  che  le  vede . Nò  penlan 
do  maini  altro  che  di  lcorrereqna,&  là  fecódo  iloro  ca- 
pricci , prefcncandofi  fempre  doue  fi  balla,  fi  fanno  come- 
die, tragedie  , giollre.bagoidie  torniamenrijò la  maggior 
parte  dei  giorno  llai  fi  in  porta, & alle  finellre  a guifa  di  dó- 
ne  pazze, &fenza  punto  di  vergogna  i lequali  fono  poi  ,& 
faranno  fempre  Scandalo  a tutta  la  Citta;  vfanza  non  antica 
giàjrua  introdotta  capoi  che  i barbari  hanno  coli  cor- 
rotto co  i mali  coll u mi  non  pur  quella  Patria  ( che  fo- 
leua  eflère  effempio  a tutto’ì  mondo  di  honelfi  ) ma  ogni 
altra  ancora  di  tutta  Italia. 

Gio.  Bat.  Voleffe  pur  Iddio  che  coll  non  folle  ( par- 
lando però  fedamente  di  quelle  che  fon  tali  , & non 
mai  di  tante  altre  cne  tempre  furono  fpecchio  di  buo- 
na vita  ) ma  peggio  è , ogni  hora  piu  cotal  morbo  v3 
«refeendo  , mercè  de’ciechi  mariti , & lciocchi  padri , 
che  fono  cagione  di  quella  si  vitupero!*  vlauza  ; Nè 
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vi  farebbe  maggior  rimedio, per  efterminare  quella  pefti- 
fera  Temenza  che  l’elfcguir  quella  giuila  fentenza  fatta  pur 
folamente  contra  a tutte  le  male  donne. 

Si  come  alla  cattiua  figliuola  fi  debbe  dare  per  dote  la 
morte , per  vellimenti  i vermi,&  per  cafa  la  fepoltura;  cofi 
alla  infame  maritata,!!  debbono  cauare  gli  occh  intagliare 
la  lingua , e troncare  le  mani  j o piu  tolto  ( per  leuaria  dal 
mondo  ) abbruciarla  viua. 

Coro.  Diffiderò  che  celsiamoda  quello  ragionameli' 
to  ( poiché  non  ui  fi  può  prouedere  ) & che  voi  feguitate 
il  parlare  delie  cótcntezze,  chequi  godete  si  felicemente. 

Gio.Bat.  Ancora  dico,  che  in  quella  villa  non  fi  ode  chi 
dica  male  d’altrui,  come  vien  fatto  alle  volte  fotto  la  Jog- 

{'ia  della  Citta , o nelle  botteghe  de  gli  artegiani , & altri 
uoghi: Sparlando  non  tanto  delle  perloneinfami,  ma  di 
quali!  voglia huomo,  e donna  dabcne.j  non  hauendo  ri- 
metto a tor  la  famaalle  honelte  maritate , alle  pudiche  ve 
doue,alle  dózelie  bé  create,&  fin’alle  fpole di  Chrifto  clau 
ftrate.  Ragionando  etiandio  di  piu  cofe  odiofe  da  fentirej 
& mafsimamente/id  valere , o mfondacar  biade,  & amaf 
far  danari,di  fare  ltocchi,&  barrocchi , & d’altri  contratti 
illeciti. 

Poi  qui  che  fono  ambitiofi,inuidiofi,orgogliofi,infidio- 
fi , ne  che  liano  disleali,  iracundi , vendicatiui  afiaflini , & 
beccati  d’huomini  -,  & men  vi  fono  falli  teftimoni,  perfi- 
di; notari,  bugiardi  procuratori  , infedeli  auuocati , ingiu- 
fli  giudici,  ne  irgai  buglioli  caufidici. 

Qui  parimente  non  li  lentono  Ipazzacamini , & zauatini 
che  gridino , facchini , & brentatori,che  vrtino , rullane  , 
& meretrici  che  ipnefehino , malefici  & incantatori  che 
falcinirto,  ari  ole,  & fitonefle  che  indouinino  , mariuoli, 
& taglia  borie  che  truffino,  & anco  hippocriti  & gabbadei 
che  àbbarrino. 

Qui  finalmente  non  fi  veggono  a llrafcinar’in  prigione 
debitori,  incarcerar  per  forza  malfattori,  urandar’in  galea 
truffatori,C4iiar  gli  occhi  ai  ftronzatori,  tagliar  le  lingue 
a ibeilemmatori,  bollar  le  faccie  a i mariuo'i,  troncarle 
mani  a i falbi  tefiimoni, mozzar  le  felle  a i micidiali,  impic- 
car per  la  gola  i ladroni,  fare  in  quattro  quarti  i traditori, 
e tanagliar  &fcannar  gii  afiaffiai.  Spettacoli! veramente  di 
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non  poca  compaflione,di  affai  triftezza,&  di  molta  aboml 
natione,  & di  grandiflìmo  horrore  & maflimamente  quàdo. 
(alle  volte  ) fi  mira  la  piazza  fornita  a guifa  d’vna  beccaria 
di  carne  humana. 

Cor.  Vi  prego  certamente  che  lafciatc  quelle  cofe  fi  fpia 
ceuole  da  fencire,  & che  ragionate  di  quelle  che  vi  fan  viucr 
qui  allegramente. 

Gio.Bat.Chi  non  dourebbeadùque  habitat’ in  vilIa,poi- 
che  non  tanto  vi  fi  trotta  la  buona  pace , la  vera  liberta , la 
ficura  tranquillità,&  ogni  foaue  ripofo,  ma  vi  fi  gode  anco 
l’aprico  aere, le  verdi  fronde  de  gli  arbori , i frutti  loro  pe- 
legrini,la  chiarezza  delle  acque, l’amenità  delle  valli,  la  prò 
fpettiua  de’  monti , l’allegria  de’  colli , la  vaghezza  de  i bo- 
lchijafpatiofità  delle  campagliela  fertilità  delle  poffelsio 
ni,la  vtilità  delle  viti,  & la  bellezza  de’ giardini? 

Similmente,chi  non  dourebbe  habitar’in  villa,  vedendo- 
ui  la  diligentia  de  gli  Agricoltori,  la  obedientia  de’lor’  ar- 
menti,in  ben’arar  & feminar’i  campi,  il  bel  crefcer  & racco 
glicr’i  loro  frutti,l’udir  le  Canzoni  delle  villanelle  l’incerate 
canne  de’  pallori  le  filueltre  zampogne  de’  vaccari,&  il  dol 
ciflimo  cantar  de’  diuerfi  vccelli? 

Cor.  Quelli  certamente  fono  i parlari  che  mi  gradiro- 
no, & che  mi  fanno  maggiormente  conofcer  le  delitie  del' 
la  villa. 

G10.Bat.H0ra  che  vi  fono  piaciuti  quelli  difeorfi,  voglio 
ragionami  ancora  della  ntedefima  libertà  che  godiamo  qui 
con  alcuni  ordinijche  (quali  ogni  giorno  ) olferuiamo  ; co- 
minciando primamente  a preléntarci  alla  fanti Meffa,& 
com’è  finita  ( falutacoci  l’vn  l’alcro  ) c’inuiamo  a camtnar’il 
piu  delle  volte , verfo  la  nollra  bella  ltrada  maeltra  , la 
quale  non  folamence  è lunga , & dritta  di  tante  miglia 
ma  ancor’è  molto  larga,  & accompagnata  dalla  bell’olta- 
ria,che  fu  fatta effente da’ nollri  Illuitrifsimi  Signori  nel 
1484.  per  hauer’iui  figiliata  la  pace  col  Duca  di  Calauria  j 
oltracheè  dotata  da  ogni  lato  di  gran  quantità  di  arbo- 
ri,&  chiare  acque.  Et  mentre  che  palciamo  l’occhio  nel 
mirar  d’ ogni  parte  tali  cofe,  & la  bellezza  di  quell’ampio 
Nauiglio  vtggiamo  tuttauia  andare,  & venire  diuerfe  géti 
dalle'ville,da  Brelcia,©  da  Cremonajcó  le  quali  fpeffe  volte 
pigliamo  gran  piacere  nel  farle  ragionar  delie  facende  che 
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inccndonodi  fare, o che  hanno  fatto  Vedédo  anco  piu  fiate 
palTare  de  gli  amici, de  i quali  quali  fempre  incèdiamo  qual- 
che nouelìa  ; facendotii  poi  ogni  cortefe  inuico  per  códurli 
a mangiareallegramentcconnoi. 

Similmente  dall’hora  iftefla,  qualche  volta  andiamo  a go 
dere  la  villa  diPoncarale,laqua!e(comefapere)e  dotata  di 
ameno  colle, di  vaghe  profpettiue,di  folti  bofchi,di  copio 
li  vignali , di  bei  giardini , di  fontuofe  danze  , di  limpide 
acque , & di  cittadini  ben  creaci  co  i quali  fpcfle  volte , hor  , 
qua,  hor  la  ci  godiamo  amoreuohnente  infieme:  Onde  per 
elfer  madre  della  vollra  non  pollo  mancar, che  non  l’ami,& 
commendi  grandemente  quel  fico  pollo  dalla  Natura,  qua- 
li nel  centro  del  paefe,  il  quale  per  elfer  coperto  di  belle  fa- 
briche,a  guil'a  d’un’altra  torre,  mira , & lienoreggia  tutto  il 
bellifsimo  piano . Et  però  non  è marauiglia  fe  quei  gentil- 
huomini  lo  godono  iì  lietamente  quali  tutto  l’anno  come 
fanno. 

Che  dirò  io  poi  della  grandi/lima  fatisfatione  che  con- 
tinuamence pitndiamo  nel  ricreargli  fpiritinoltri  con  que 
Ilo  loaujfsimo  acre?  Il  quale,  oitra  la  iti  irabi  hallegri  a che  ci 
prelta  fempre,cirairerena  la  mente,  ci  purga  l’intelletto,  ci 
tranquilla  l’animo, & ci  corrobora  il  corpo. 

Apprpffo  chi  potrebbe  mai  penfareil  gran  contento  che 
pigliamo  tutto  di  ne!  pal'cer  gli  occhi , métre  che  miriamo} 
&confideriamo  le  prolpettiue  de’ monti  altifsimi, l’ame- 
nità de  i colli, la  diueriìtà  de  gli  arbori,  la  verdezza  de  i pra- 
tica bellezza  dé  i giardini , & la  vaghezza  delle  acque  con 
tante  altre  cofc?Le  quali  la  no  lira  Città,  con  tutta  lafua  ma 
gnificentia non  può>vedere,&  manco  gultare  cofì  compiu- 
tamente ; come  noi  facciamo  : Oitra  ch'ella  reità  priua  del 
cantare  de  gli  vccelli,che  noi  vdiamo  giorno, & notte.Et  fe 
parvi  èche  defideri  vdir cantare  vcceilo  alcuno , fi  cóuien 
teiierlo  m gabbia, & darli  da  beccare,  & bere:  Onde,  fi  co- 
me noifhumo  il  cantar  de  inoltri  có  libertà  loro,  coli  quei 
prigioneri  fempre  cantano  sforzatamentè;  temendo  di  mo- 
rirgli fame  fe  non  cantaflero.  Per  tanto, non  è marauiglia  fe 
il  cantar  de  i nolrri  è piu  allegro , piu  fonoro  ,&  piu  foaue 
( ltando  die  cantando  i lor  atnori  con  mirabil  fella  ) che 
quello  di  quei  mefchini,i  quali  co  i lor  trilli , &rafpri  accen- 
tiinon  par  che  cantino,  ma  amaramente  pranghi.no  la  loro 
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dura  fortcjconofcendo  che  non  poffono  cantar  nelle  felue, 
o l'opra  gli  arbori  tra  molte  herbe  beliifsime',  o accanto  alle 
chiare, frefche  & dolci  acque,come  faceuano.Per  ilche  pof 
fiamo  dire,  che  fi  come  noi  habitatoridella  villa  ci  allo  mi- 
gliamo ai  nolèri  nella  libertà  & vita  fiera;  cofi  quelli  della 
Città  fi  affbmigliano  a i fuoi  per  conto  della  prigionia , & 
malinconia.  Et  di  qui  fi  vede  che  efsi  fono  aliai  menpruden 
ti  de  i detti  vccellini:  perche  potendo,  non  vogliono  vfcire 
della  Città;  come  quei  mefchini  fifgabbiarebbono  volen- 
tieri fé  poteffero,  per  fruirla  prctiofifsima  libertà , la  quale 
fu  tanto  apprezzata  da  infiniti famofi  antichi. 

Chi  molle  mai  quegli  innumerabili  Romanialafciarle 
grandezze  per  andar  a viuere , & morir  nelle  loro  Ville  ? fe 
non  che  conofceuan  chiaramente , che  iui  fi  rroua  il  teforo 
della  libertà  accompagnata  da  tutte  quelle  delitie,  che  go- 
der fi  poflono  da  ogni  fauio  huomo  in  quello  mondo? 

Parimente  ci  hà  indutto  già  tanti  centinara  d’anni  tutti  i 
perfonaggi  di  Fi  andari  Fiandra, di  Boemia,  di  Polonia,  di 
Vngaria,&  d’altre  Prouincie , a llarfene alle  lor  accommo- 
date  Ville, nè  mai  di  alcun  tempo  habitar  nelle  Città?fe  non 
ch’eglino  ancora  conofcono  benilsimo  ch’clviuerin  Villa 
è il  maggior  ripofo,&  la  maggior  contentezza,  che  trouar 
fipoffa  in  qual  fi  voglia  Citta. 

Medcfimamcnte  chi  fpinge  i Signori  di  Roccafranca , di 
Barco, di  Villachiara, di  Virola,di  Pralboino,  & i Magnifici 
CaualierijCon  tanti  altri  nobili,  a viuer  di  continuo  alle  lo- 
ro Ville  ? fe  non  che  per  efperientia  veggono  che  iui  godo- 
no altra  maniera  di  libertà, altra  forte  di  piaceri, & altra 
qualità  didelitié  che  non  fono  quelle  che  rrouar  fi  poffono 
nella  noftra  Città  ; La  quale,  per  effer  piena  di  litigai,  &di 
trauagli,  non  è piu  quella  ch’era  nel  felice  tempo  de’  noffri 
auo!i,&  bifauoli,i  quali, con  la  loro  difciplina,erano  cagio 
ne,che  ciafcuno  itimaua  nó  elfer’altro  maggior  cei<  r a,  clic 
la  pace,la  caricà,&  la  fede.  Che  veramente  fe  quei  venerati 
di  vecchi  rifufeitaflcroadeffo  con  potedà  di  punir  quella 
parte  che  lacera  i tanti  che  vorebbono  pacificaméte  viuer 
nella  quieterò  fon  ccnifsimo  che  vidarebbonoquel  cafti- 
go  che  le  nefande  lor’ opere  meritaffero. 

Cor.  Quanruque  ogn’hora  piu  mi  piaccia  il  voftro  lodar 
le  cofe , che  fi  godono  fi  felicemente  in  Villa , nondimeno 

* (perdo- 


Chegli  >c~ 
celli  delLt 
Città  can- 
tano petti 
more  , & 
catelli  iella 
V ti*  per 
amore. 


■I  granii 

perfoaag — 
gì,  che  fem 
pre  hanno 
habitat» 
nelle  yilhm 


Che  la  cit- 
ta non  è cjl 
la  che  fole- 
t*a  ejfere. 


4,o  Gl  ORNATA’ XVIII. 

('perdonatemi  (evi  pungefsi  ) mi  pare  che  tiappafsiate  i le- 
gni nel  dir  maledette  noftra  Città i,  poiché  ella  fu  tempre  di 
honorCj&  di  religione  ingrandilsima  riputationeatuttoil 

Gio.  Bat.  Se  io  dicefsi  ciò  che  ho  detto  con  quell  animo 
che  alcuni  dicono  ( che  non|mi  par  di  nominare  ) confetto 
che  lo  farei  da  ingràtifsimo  cittadino;pet  cioche,  lenza  có- 
parationc,  vi  fono  aliai  più  le  perfone  da  bene  che  nó  fon’i 
trilliuna  ho  detto  folamente  quelle  cofe,accioche  (i  cono-, 
fca  meglio,che  tanto  piu  fi  debbe  habitar  nelle  Vilie(&  fpe 
cialmente  nelle  picciole  ) quanto  che  fono  nette  d’huomini 
maligni, che  generalmente  non  fono  le  città. 

Cor. Si  come  accetto  la  voftra  intentione  per  buona, co  li 
vi  prego  che  mi  diciate , come  difpenfatc  il  tempo  dimefe 

in  mele.  ....  . . . r , , 

Gio. Bat.  Primamente,  per  Tordinario  mi  leuo  nel  far  del 

> che  rno-  giorno, & nel  cempo  prefente  io  mi  trouo  a quell’hora  co’i 
do  M.  Gio  compagni  doue  con  gli  fparanien  ci  procacciamo  d’amia- 
uà»  js<ù-  re  qua  & la;trauerfando  piaggie  cofiere  vignali,  acque,  ce- 
fi* dtfixn-  fpuali, prati, meliche, ftoppie  Scaltri  luoghijhorain  compa 
fu  il  tipo,  gnia  & hora  fep3rati  per  pigliare  piu  pernicom  che  polia- 
mo . Et  a quello  modo  andiamo  ftozzaudo  infin’ch’è  ^alia- 
to terza.  Et  giunti  a cafa  affai  volte  màgiamo  infieme  come 
fiamane  haucte  vcdutojragionando  mentre  fi  mangia , non 
folamente  di  quanto  fiè  crouato,  &:  prefo  Se  de  gli  acciden 
ti  contrari, 0 fauoreuoli  che  fono  occorfi  j ma  ancora  d al-* 
tre  cofepiaceuoli  finche  giunge  l’hora di  ripolarfi  o di di- 
portarfi  lecondo  che  a tutti  piace . £ dapoi  quello  ordina- 
riamente ci  ti  ouamo  ancor  infieme,  occupandoli  chi  a lecj- 
' gere,chi  giuocar  a carte,  chi  à tauolicre,  chi  a lcachi,  Se  chi. 
fi  pone  a cantaié,o  fonare  , come  vederctc  poco  dopò  che 
farà  fonato  noiuiTrafiullandociin  quelle  cofe  con  rnode- 
ftia  fino  al  tardi,  fuggendo  quanto  fi  può  il  gran  caldo,  co- 
me' richiede  la  ftagion  prefente.  Et  come  habbiamo  cena- 
to , quali  Icmprc  andiamo  di  brigata  pian  piano  per  la  ter- 
rajhoraacafadi  quello  amico, & hora  a cafa  di  queli’aluo} 
per  veder  delle  vaghezze  de’ lor  giardiniere  gli  horti,  delle 
pefchiere , o de’  fonti  accópagnati  d’alcuui  bei  ricetti.  Nc’i 
ouali  ragioniamo  al  frelco  con  dolce trattenimentoj  come 
(pero  anco  quella  fera  di  farui  veder  fimili  cofe  Se  con  vo- 
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ftra  fatisfattione  A fon  certo  che  voigiudicarete  non  effer 
manco  la  ciuiltà  col  candore  della  poliria,  & buona  crean- 
za in  quella  picciola  Villa  quanto  li  fìa  nella  noltra  Città, o 
in  altro  luogo  .Che  direfte  poi  quando  alle  volte  ci  è occor 
fo  trouar  le  nolìre  gentildonne  nella  medefima  hora  pren- 
der diuerli  piaceri  al  modo  loro,  andando  per  la  Villa  a ve- 
der delle  dette  vaghezze  con  ragionar’ ancora  a canto  di 
qualche  pefchiera , o chiaro  fonte  ? Et  noi  falutatole  con  le 
debite  accoghentie , entrar’a  parlar  con  loro  di  cofe  alle- 
gre,accompagnate  hora  d’alcuni  bei  queliti,  & hora  da  pia 
ceuoli  niotti,o  da  honefte  beffe:  Senza  che  ponendoli  qual*  fisi- 
che vn  di  noi  a fonar  di  liu  to,o  di  viola,  o d’altro  ftromen-  r®  Wir». 
to  limile, veder  leuar  la  moglie,& prender  il  marito  per  ma 
no,il  padre  la  figliuola,  il  figliuolo  la  madre,  la  nuora  il  fuo- 
cero.il  fratello  la  forella,  ifzio  la  nipote,  il  compare  la  co- 
mare, & coli  gli  altri  di  mano  in  mano  danzando  tutti  lieta- 
mente con  ogni  honefti,&  puriti.Che  Iddio  voleffe,  che’I 
generai  ballare  di  hoggidì  luffe  di  tal  maniera  ; percioche 
non  vi  nafcerebbono  i tanti  enormi  peccati,  & fcandali  già 
difsimi,  che  tutto  il  giorno  nafcon  per  tutta  la  Chriftiamtà. 

Poi  finito  quello  giocódifsimo  fpaffo , le  accompagniamo 
con  dolci  ragionamenti  di  vnain  vna  alle  itanze  loro. 

Cor.  tanta  è la  volit  a bella  gratia  che  tenete  nel  recitar- 
mi quelli  llupendi  fpafsi.che  mi  lento  vfcir  fuor  di  me*  du- 
bitando piu  rollo  fognarmi  quelle  cofc,  che  vdirle  dalla  vo 
lira  voce  come  odo  ,&  credo  per  vere. 

Gio.Bat.Ccrtamente  quanto  fin’hora  vi  ho  narrato,e  fon 
per  narrami;  tutto  c & l'ara  la  femplice  verità.  Confeffo  che 
alle  volte  odo  volentieri,  qualche  honella  beffa , ma  però 
non  ne  faprei  penfare,non  che  affermare. 

Cor.Io  non  poco  mi  mai  auigliai(poiche  dite  delle  beffe)  T 
che  a taUola  non  ridelte,  quando  Melfer  Giug’io  Enulio  « 
dille  hauer  palfato  in  quattro  falti  il  Nauiglio  per  aiutar  dal 
cane  il  fuo  fparauiero,  fenza  bagnar  punto  i fui  bianchi  fti- 
ualetti. 

Gio.Bat.  Sappiate  ch’egli  diffe  il  vero  j percioche  per  ca- 
gion  della  gran  fecchezza,quel’acqua  è molto*  balìa, & elfo 
leggiadro  di  gamba . Ma  hauctc  ben  hauuto  gran  fuggetto 
di  ridere  , fehauellc  vditoil  nollro  dolcifsimo  Gauaccio, 
quando  ci  contò  il  cafo  n^rauigliofo , che  occorfealui, 

& alla 
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& alla  confortenei  paflar’  il  Chiefe. 

Benché  io  non  habbiainai  conefciuto  quello  gentilhu© 
mo  per  prefentia;  ho  però  più  volte  intefo,  che  non  ha  pari 
per  narrar  cofe  flupende  da  ridere.  Che  quando  vi  piacene 
di  dire,  come  fu  quella  hiftoria  mi  farete  cofa  grata. 

Deh  Rapii  Gio.  Bat.  Hauendo  la  giouentu  di  quella  terra  tolto  vna 

de  cofe  del  copia  di  pifari  per  ballala  quello  San  Bernardino,*^*  io  pa- 
Ctnaccìo.  rimente  hauendo  militati  piu gétil’huo mini j fra  quali  fcrif- 
fi  anco  a lui , eflendo  in  Carpenedolo , & giunti  quali  tutti* 
lauatifi  le  mani  per  ponerlì  a menta , ecco  ch’egli  comparfe 
con  gran  contento  d’ogn’vn  di  noi  : Onde  beato  colui  che 
piu  tollo  corfe  ad  abbracciailo:Che  per  verita.non  vi  po- 
. trei  efprimer’il  gaudio  che  ne  fentilsimo  : percioche  eraua- 

mo  certissimi  ch’ei  farebbe  flato  il  condimento  d’ogni  no- 
ftro  fpallo  La  onde  pigliatolo  per  lo  braccio  deliro  il  vaio 
. / ' rofoConduniero, il  Signor  Camillo  Auogadro,eper  lo  li- 

nillro  il  fuo  Luogoconente  , McflcrGio  Antonio  Cauallo, 
lo  pofero  per  capo  di  tauola.Nè  a pena  li  fu  pollo  a federe* 

* • ch’egli  cominciò  a dire. 

Signori.innanzi  che  pigliate  cofa  alcuna  per  mangiare,vi 
prego  che  mi  afcoltiate  d’vn  calo  che  llamane  m’è  occorfo 
nel  paflar*il  Chiefe.  Ma  perche  dubito  che  farete  molto  du- 
ri a crederlo  vi  fupplico  con  tutto  il  cuore,  chete  mai  delle 
fede  a cola  che  vi  dicefsi.mi  crediate  quello:  .Et  noi  afpettà 
do  vna  filillocca  lecondo  il  Ino  collume,ci  ponefsimo  a mi 
rado  finamente  in  facciaEc  egli  feguitando  difle-Non  potè- 
do  io  mancare  al  cortefe  inulto  del  mio  caro  patrone  Auo 
gadro,dico  che  hoggi  per  tempo  montai  a cauallo  con  la 
mi3  conforteje  giunti  per  paflar  l’acqua  del  Chiefe,tni  pofi  * 
afanlvado  , &ella feguendomi  (nonsò  a chemodo  ca- 
de da  cauallo  nella  piu  alta  parte . Balla  che  fu  tanto  pretto 
* a (montar  nel  bel  mezo,& ripigliai  la  in  braccio,  & metterla 
in  fella, & raccogliere  il  capello , il  velo,  e le  pianelle,  ) che 
audauauo  quà,&  li, rimontai  mi  a cauallo, che  la  tata  acqua 
non  potè  bagnarci  in  parte  alcuna. 

Sappiate,  che  a penahebbe  finito  quella  cosi  forbita  eia 
eia  che  tanto  fu  il  rider  che  venne  in  tutti  noi , che  fufsimo 
sforzati  a Ieuarci  da  rauola,&  andare  chi  in  quà,chi  in  là  col 
corpo  a terra.Ec  mentre  che  rideuamo  li  faporitamence,  le- 
Bandofi  anch’egli  in  piede,  li  pofe  agiurar  piu  volte  che 

quanto 
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-,  quanto  haueua  detto  era  veriflìmo  Ft  noi  quato  piu  radop 
piaua  cotai  giuramenti,  tanto  maggiormente  fcoppiauamo 
di  ridere. Di  maniera, che  vedendo  egli  le  cofe  andare  in  lun 
go,e  che’l  tanto  giurare  era  riputato  vano,finalmente  come 
franco  difle  Sappiate  Signori  che  quantunque  io  habbia  det 
to  il  vero,  nondimeno  per  efler  cola  difficiliflimada  crede- 
re,ancora  io  ritorno  a giurare,  che  non  ne  credo  niente.  Et 
noi vdendo quello,  puieall’hoia  entra/lìmo  a ridcredico 
talmente  che’l  petto,&  le  mafcelle  non  folo  ci  doleuano  fie 
ramente,maetiandio  ci  lì  farebbouo  potuti  trarre  ad  vno 
advno  tutti  i denti.  Finalmente  quando  piacque  a Dio  ri- 
torwaflimo  a tauola.ondeper  Ipatio  di  due  hore,  mai  non  fi 
fece  al.ro  che  ridere.  &f  non  {blamente  per  le  cofe  dettejma 
ancor  per  altre  lhij^fende  nouelle,  eh’  egli  con  gran  vehemé 
tia  tutta  via  raccontati!  , impaliate  però  Tempre  al  modo 
foltto.  Balla, che  fe  non  fofle  fiato  , che  tutt’horagiungeua 
gente  di  fuorauia  per  ballare,  non  sò  quando  vi  fi  folfe  po- 
llo fine. 

Cor.  Ditemi  vi  priego,  che  mente  è quella  di  quello  {in- 
cular ceruello,  quando  racconta  quelle  menzogne  ? le  dice 
forfè  fedamente  per  far  rider  coloro  che  le  Temono , o pur 
penfa  egli  di  farle  credere,o  le  narra  credendoli  ch’elle  lia- 
no  vere  ? 

Gio.Bat.  Piu  volte  è fiatò  propofto  tra  noi  quello  mede- 
fimo  dubbiojonde  Tempre  è fiato  rifpoftoper  coloro,  che 
hanno  hauuto  lungamente  Tua  prattica,per  non  rider  mai 
(mentre  le  raccontatile  egli  le  narri  per  cofe  certe. 

Cor.Quelto  è bene  humore,nó  pur  fopra  gli  altri  humo- 
ri  mirabilifsimo  ; ma  molto  medicabile  per  tanti  humoriili 
pari  miei. 

Gio.  Bat.  Sappiate  poi , ch’egliè  ftupendo  nel  gloriarli  di 
medicare  huomini,dóne,fanciulli,caualIi,buoi,vacche  pe- 
core,cani, lparauieri,afiori,falconij  & iàper  fcacciare  fpiri- 
ti, malefici;, fatturie:&  per  contrario  fare  firigarie,&  malie 
per  Itroppiare  , & far  morire  ogni  forte  di  perfonc,  & di 
animali.  Ma  tutto  è niente,  fe  non  quando  dilputa  coi 
dotti  di  Afirologia  , Chiromantia,  Geometria , Cofmo- 
graphia,  Aritmetica, & finalmente  di  fcientia  Logicale, Fi- 
ficaie  , Canonicale, Theologale , & di  quante  altre  furono 
mai-Ec  cotn’ci  vede  che  fono  conofciute  per  colorate , pai- 

¥ f leate. 
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leate,e  foffiftiche,&  che  non  può  màtenerleal  martellofc© 
me  fidice  ) fubito  mette  man  a ceiti  Tuoi  chiribizzi  fillogi- 
itici  , & empiallrati  con  vna  fcienza  cabalillica  molto  ec- 
celfa,&  efprimcndola  con  tanta  vehtmenna di  parole,edi 
acuti  llrid',chenon  (blamente  confonde  qual  lì  voglia  dot 
tiflìmo,ma  sforza  ancora  quanti  audiéti  vi  li  trouano  a cre- 
> par  di  ridere. 

Cor.  Voi  maggiormente  m’accendete  il  delìderio  dico- 
nofcer  qllo  muacolofo  intelletto  i che  fe  mi  farete  degno 
d’vdirlojho  per  fermo  che  mi  giouarà  aliai  piu,che  non  mi 
fecero  l’anno  pattato  i tanto  lodati  bagni  d’Acquario. 

Gio.B  Io  lptro  che  ve  io  farò  goder  fra  dui,ò  tre  giorni, 
per  cttere  andato  a medicare  alcuni  vccelli,  & caualii  a cet 
ti  gentil’huommi  noltri  in  Bornato,  & Callino  (Ville  vera- 
v mente  piaceuolifsime  ) & lon  certifsimo  chevoihauerete 
per  molto  cara  la  natura  giocondifsima  di  quello  raro  fpi- 
* rito;alquale,fuori  che  poche  volte, ò non  mai,lì  può  creder 

cofa  che  dica(per  compiacerfi  molto  di  quelìo)e  poi  da  tut 
, , ti  hauuto  per  accollumato, benigno  cortefe,fedele,e  pieno 

D'uno,  toc  di  affai  virtù. Et  tanto  piulo  goderemo  dolcemente  , quan- 
tio  genera  to  ^ di  che  bimane  i noilri  compagni  anderanno  alla  caccia 
**•  generale  de’Iupi,cinghiali,cauurioii,cei  ui,  & altri  animali, 

che  lì  trouano  ne'  piu  gran  bofchi  del  Bresciano  : Comin- 
ciando a cacciare  in  quelli  de’  Signori  di  V rago  , di  Rocca- 
fràca,diBargo,di  Villachiara, &:  d'altri  di  mano  in  mano  fi- 
no a Virola,Pralboino,Gibara, Afola,  Carpendolo. & Cai 
uifano.lmprefacertaméce  d’ogni  gran  Prencipe  ; alla  quale 
fi  trouar^no  molti  Signorino  vna  infinità  di  Gentil’huomi- 
ni,&  d’altre  géti, che  nauràuo il  fiore  di  quàti  cani  fi  troua- 
no in  quello  paefe.Che  a cercar  folamente  le  fere  che  fono 
ne’boichi  Martmenghi  , non  vi  vorrà  manco  di  quattro 
giorni, & forfè  piu. 

Cor.Veramente  che  quei  Signori  fono  copiofi  di  bofchi 
Quanti  e grandi}&  di  pottefsioni  fertili,  che  fono  il  fiore  del  Brefcia 
nrca  & il  nQ  Ma  piu  fi  pUò  dire,che  si  come  quella  antichifsima  fami 
lustre  la  gjja  ^ g ja  plu  ncca  di  polftfsioni  di  tutte  l’altre  della  Patria, 
Famigli a,  j^do  che  ogni  anno  patta  di  entrata  feudi  ottanta  milla  , è > 
Manine»  medtlìi riamente  la  piu  copiolad’huomini  lircnui,  magnani 
£*•  mi,& illuftri  Che lafciando  quelli  che  valorofamente  fono 
morti  folo  a’  tempi  noltri  nelle  impiefc  honoraulsime  de  i 

noilri 
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noftrillluftrifs.  Signori,  & d’altri  Prencipi:  aderto  piu  che 
mai  ve  ne  fono  in  gran  numero,  che  per  le  lor  prodezze,hà 
no  da  farli  immortali. 

Gio.Bat.  Veggo  checiconuienfarfinea  quelli  ragiona- 
menti per  gli  amici  che  cominciano  a comparir  di  mano  in 
mano  nblla  fala  grande  al  modo  folito  . Et  però  è bene  che 
anco  noi  vi  andiamo  per  goderci  con  loro  ne  i piaceri,  co 
me  vederete. 

, Cor.  Et  quello  mi  farà  fommamente  caro , concio fia  che 

defidero  di  vedere  il  loro  virtuofo  procedere. 

il  fine  della  dccimaottaua  giornata . 
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NONA  GIORNATA 
DELL1  AGRICOLTVRA, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO. 

Sopra  diuerfi  fpajji  dell'vccellarc , della  cac- 
cia , & d altre  cofe . 

A vendo  il  feguente  giorno  delinato 
M Gioan  Battilla  Auogadro  có  M.Cor 
nelio  Duccofotto  la  loggia  a canto  la 
porta  del  giardino , & volendo  ragio- 
nare ancora  de’  piaceri  della  villa,  parti 
ti  che  furono  i feruitori,gli  parfe  di  co- 
si incominciare. 

Hora  che  coli  foli  habbiamo  finito  di 
mangiare , mi  farà  caro  che  voi  M.  Cornelio  mi  diciate  ciò, 
che  vi  è parfo  di  quanto  hauete  veduto  dopò  i ragionamen 
ti  di  hieri  j perche  intendo  di  parlami  poi  delle  cofe  che  di 
tempo  in  tempo  faccio  in  quella  villa. 

Cor  Non  polfo  fe  non  lodare  la  ratifica, la  modeftia,&ra 
gionamenti,  che  fentite  hieri  da  i vollri  compagni , & non 
meno  le  belle  ftanze , giardini  Se  pefchiere  , che  mi  facelle 

'Lode  del  li-  VC£*er  Per  *a  terra- 

todel  £o~-  poi  pamena  ftrada  ^cI  molino,che  llamane  godef 

‘ fimo  con  la  bellezza  ch’ella  porge  per  elfer  dritta,lunga,  & 

+ * ,da  ogni  lato  vaga  d’ombre  accópagnata  da  quel  fuaue  mor 

moriOjChe  continuaméte  fa  l’acqua  della  Mora  nei  far  cor- 
rere velocemente  fei  rote, che  feruono  al  Mollino,  alla  raiì- 
ca,&  alla  macinatoria, Oltra  che  lodo  pariméte  ancora  tut- 
to quello  territorio, per  effere  dottato  di  tante  buone  cofe. 
Onde  meriteuolmente  è degno,ch’egli  fia  chiamato  5 II  bei 
borgo  di  Poncarale. 

Gio.B.Hauendouidadirpiu  cofe,  è bene  che  ci  leuiamo 

di  qui 
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di  quì,&  che  andiamo  colà  fotto  a queiralta  quercia,  doue 
goderemo  la  grotticella  de’  bei  Iauri,&  gelfomini  adorna- 
ta.Che  dite  poi,cofi  andandoci  quello  pergolato,  vi  pare 
^ch’egli  fia  pollo, & fabricato  con  ragione? 

Coi  . Vi  giuro, che  io  non  sò  doue  ne  Ita  vn’altro  limile  di 
lunghezza,di  larghezza, di  altezza,&  di  bellezza. 

Gio. Bat  Similmente  che  vi  pare  di  quello  hoi  ticello,  che 
l’accompagna  tutto  a mezo  ai  con  fi  bella  profpettiua? 

Cor  Chi  nó  dourebbe  mirar  beni/fimo  l’artificio  che  ha 
uete  vfato  ndl’accommodar  le  tante  belle  caffè  di  cedri,  di 
limoni , & aranci  j & non  meno  i bei  vali  pieni  di  mortella 
di  maggi  oranasdibafilico,  di  garofani,  di  viole,  & d’altre 
gentili  dime  herbe  odorifere, che  non  puralcunacofaimpe 
dilce  l’altra, ma  ne  anco  ivialiben  làlegati? 

Gio.  Bat.  Pofcia  che  coli  ragionando  fiamo  peruenuti  in 
capo  lenza  ch’entriamo  nella  fala  di  quella  colombara , fer- 
miamoci vn  poco  in  mezo  di  quella  porticella, poiché  l’oc- 
chio nollro  trap  affa  quello  pergolato , la  loggia,  il  cortile, 
&vede  quanti  paffano  dirimpetto  alla  porta  perla  via. 

Cor.  Certamente  che  quella  è vna  mirabil  profpec- 
tiua. 

Gio  Bat.  Dapoi  che  habbiamo  cullato , & confiderato 
quanto  è bella,  & lunga  quella  veduta , & voltiamoci  in  su 
andando  dietro  a quella  pefchiera  coli  paffo  paffo  ragio- 
nando,& confideràdo  di  mano  in  mano  la  bellezza  di  que- 
lli arbori  fruttiferi  piantati  con  mifura , & la  marauigliofa 
vaghezza  di  quello  prato  ripieno  di  tanta  diuerfirà  di  bel- 
]iihmi  fiori , mirando  etiandio  la  moltitudine  de’  pefci  che 
fi  ripolàno  con  fi  bell’ordine  fotto  la  ombra  di  quella  bella 
fronduta  fiepe. 

Cor.  Pare  che  quelli  pefci  fi  fiano  polli  coli  per  guardar- 
ci,come  fe  afpettaffero  qualche  cofada  noi. 

Gio.  Bat  Voi  non  v’ingannate  punto  di  quello  che  dite. 
Chele  fuffe  qui  il  nollro  delfino  , vedrette  i llupendi  atti 
ch’egli  farebbe,&  non  per  altro, che  per  hauer  del  pane. 

Cor  Dunque  voi  hauetein  quella  pefchiera  vn  delfino? 
Quali  che  non  lo  poffo  credere. 

Gio  Bat.l  a verità  è,che  vi  habbiamo  vn  carpenotto  grof 
fo  forfè  di  cinquanta  libre:  Ilquale  chiamiamo  per  delfino, 
& egli  coli  intende  & viene,  percioche , lì  come  per  natura 
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ogni  delfino  fi  compiace  molto  di  ftar’appreflo  a gli  huo- 
mini , cofi  quefto  matto  pefce  fi  gode  di  llar  doue  ode , ò 
uede  della  gente:  &mafsimamence  fa  quello,  quando  ver- 
fo  la  fera  corre  qua,  & là,  prendendo  il  frefco  per  modo  di 
giuoco:Perche,  mentre  durareccefsiuo  caldo  non  compa- 
reima dimora  lagiu(comecredo)in  certe cauerne.quafi in 
capo  della  pefchiera.Et  veramente  io  pagarei  vna  bella  co 
fa, che  voi  fulle  fiato  qui  hoggi  otto  giorni,quando  doppo 
cenaci  vennero  le  gentildonne  di  Poncarale,  accompagna 
te  da  quegli  honoratigenciPhuominhLequali  entrando  nel 
barchetto, che  vedete,  a pena  fumo  dentro, che  fubito  com 
parfe  lor  dinanzi  quefto  fi  gloriofo  pazzo  ; cominciando  a 
guizzare,  & faltare  piu  volte  intorno  al  barchetto , dico 
tanc’alto  come  fe  fufle  fiato  vn  valente  curtaldo,che  adho- 
raadhoras’inalzalTe  per  faltare  dentro  . La  onde,hauende 
quelle  gentilifiime  Madonne  rifo  non  poco  per  quella  fi 
bella  felta,la  Magnifica  madonnaLodouica  Gauardafigit- 
tò  vn  mezo  pane  legato  con  lo  Ipago  ; Il  quale  abboccato- 
lo,& tenendolo  benifsimo  ella  lei  tifjfta  dietro  per  l’acqua, 
fecondo  che’l  barchetto  andaua,  come  fefufie  fiato  vn  ca- 
gnoletp.Et  per  verità  no  potrei  dir’il  rumore,  & ridere  che 
taceuano  quelle  nobilifsime  madonne  per  li  mirabili  effetti 
di  quello  cofi  giocofo  pefce , & di  tanti  altri  grofsi , & pic- 
cioli che  lo  feguiuano  per  cagion  del  pane,ch’egli  tutthora 
teneua  in  bocca.  Onde  noi  altri  del  Borgo,&  di  Poncarale, 
che  erauamo  su  la  ripa,  feguitando  di  mano  in  mano  quelli 
ftupendi  fpafsi,andauamo  di  ridere  col  corpo  a terra.Final- 
mente  elfendo  durato  quefto  gioco  per  vn  pezzo,  il  valeute 
pefce  diede  vna  tale  tirata,  che  llrepò  per  forza  lo  fpago  di 
mano  a quella  honoi  atifsima  Madonna  : facendone  poi  grà 
fella,  & trionfo  andando  sii , & giù  per  vn’altro  pezzo  ì & 
fempre  con  grandifsima  compagnia  di  pefci.Et  non  oliarne 
ch’egli  fuffe  leguitato  da  tutte  ch’erano  nel  barchetto  con 
bagordo  di  gridare, & ridere,  &di  battere  le  mani , nondi- 
meno mai  il  valorolo  peLce  non  li  fgotnétòjanzi  (coli  anda- 
rtene fempre  il  capo  foprai’acqua,  moftràdo  tl  pane,  fin 
tanto  li  parue  ellere  comodo  di  fare  vn  bel  falto , per  intó- 
barfi nella fua grotta, come ali’improuifo fece  . Perlequai 
cofe  mai  altro  non  vi  li  fece  quella  fera  ncli’accompagnar 
quelle  Signore  a Pócaraie,  che  ragionare,  & ridere  di  que- 
lla 
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fta  coli  marauigliofa  fella . 

Cor. Per  certo  mai  non  intefi,che  vn  pefce  fi  dimefticaf- 
fe  tanto, & manco  facefle  cofi  ftupende  cofe. Che  nel  vero, 
fe  altri  che  voi  me  l’hauetfe  dettolo  dubitarci  che  nò  fuf- 
fero  fogni  del  voftro  galante  Gauaccio.  Ma  per  quel  che 
veggo, fiamo  cofi  ragi  onando, giunti  a quella  vaga  grotti- 
cella.la  quale  cominci  ò a vedere  con  quanta  arte  e nata  da 
voi  accommodaca  con  belle  anticaglie,  & mirabile  ordi- 
ne: le  quali  non  folamente  ci  predano  gran  fatisfattione 
nel  confiderai  le  di  vnainvna,ma  pofsiamo  goderle  anco- 
ra nel  fcderui  lopra. 

Gio.  Bat.  Dapoi  chefiamo  peruenuti  in  quello  opaco 
luogo  , fediamoci  adunque  , acciothe  pofsiamo  ragionare 
commodamente, fecondo  il  desiderio  noitro. 

Voi  fapete  che  fra  le  contentezze  che  l’huomo  può  haue 
re  in  quello  mondo,  vna  delle  maggiori  è il  conferire  con 
gli  amici  le  cofe  pertinente  alPhore,delle  quali  menti  e che 
egli  viue,ue  debbe  hauer  fenvpre  tinta  quella  cura , che  per 
lui  fia  mai  pofsibile.Onde,l’apendo  io  quanto  ne  deboo  el- 
fer  gelolò,ho  penfato  di  dami  conto  delia  vita  che  di  tem- 
po in  tempo  faccio  qui,  accioche  giudichiate  poi,  fe  colo-  . 
ro  che  tanto  mi  calumniano,han  cagion  di  farlo, o nò. Adii 
que,  si  come  hieri  vi  difsi  die  pigliamo  ogni  giorno  piu  p- 
nicom  con  gli  fparauieri,vi  dico  pai  i mente  che  tolto  fate-  ' f \ • 
mo  correre  le  lepri, benché  farà  tpalfo  breue  per  gli  migli 
& meliche  che  le  faranno  a guifa  di  folti  bolcni.  ht  partati 
quelli  piaceri  ,ci  trailuleremo  col  can  direte.  Et  auen^a 
che  quello  efercitio  fiafaticofo  , nondimeno  è di  grande 
fpaflo,&  di  certa  vtilità,per  ritornare  a cafa(quafi  fempre)  DtWueeel- 
con  buon  numero  di  quaglie.  Et  quantuquelapiu  parte  de5  lare  col  con 
noitri  cani  conducano,  & apportano  folamente  di  quaglia  rele . 
in  quaglia, o altri  vccelli,cuttauia  fanno  tanto  prcfio,chc  le 
ne  piglia  in  quantità  Et  però  c di  nnnor  fatica  a quegli  vc- 
cellatoriche  hanno  cani, che  le  riducono  tutte  d’vn  campo 
in  vn  fol  luogo:psrche  traendole  la  rete  adoffo,  vi  reità  an- 
co prefe  tutte  in  vn  colpo  folo. 

Cor.Si  come  hieri  vi  difsi  ch’io  veniua  dal  mio  fingolar  Le  /?#/>«*• 
patrone  il  Conte  Gio.Francefco  di  Cambaraidico  non  me-  de  cofe  d 
no  che  fra  gli  fpafsimiha  fatto  vedere  in  quattro  giorni,  -w»  cane  d. 
mi  piacque  vltunameute  molto  i’vccellar  d’vn  fuo  eccelle-  rete. 
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tifsinio  cane  fatto  venir  della  Marca  il  guall'enttthdo  in 
ogni  campo  di  prato , di  floppia,ouer  di  pabulo  , Tempre 
lo  circondaua  cominciando  nei  confini  ,&poi  gridando, 
v & rotando  intorno  intorno,  fi  rillringeua  ognTiora  piu 
di  man’in  mano  , fin  che  coli  a poco  a poco  hauea  riduto 
nel  mezo  tutte  le  quaglie  che  vi  fi  trouano.  Vi  giuro , che 
nel  trar  fedamente  ti  e volte  la  rete  il  luo  valente  vccellato- 
re,ne  pigliò  trentalèrtc,ne  piu  volfe  vccellare  per  edere  ho 
ra  di  cena.  La  onde  venendo  noi  a cala  quel  cane  non  fece 
mai  altro  che  fallare  &fefleggiare,con  diuerfi  modi  di  voi 
teggiare  di  abbaiare  con  voci  Arane, che  pareuafofle 
pazzo.Et  io  merauigliandomi  di  quella  nouita  il  detto  Si- 
gnore mi  dille  , che  Tempre  factua  coli  quando  egli  vede- 
uacflu  fatto  buona  prefa:&  per  contrario,  come  le  ne  pi- 

fliauanotpoche  o niune,non  tanto  non  fefleggiaua  al  mo< 
o detto,manmaneua  talmente  trifio,comele  fofie  flato 
vn’huomo  melenconico.Oltra che  mi  dille  j Che  mentre 
haueua  ridotto  in  vn  luogo  tutta  quella  forte  d’vccelli,che 
egli  haueua  trouatijlàceua  didimamente  certi  Tegni,  perii 
quali  s’intendeuas’ei  ano  quaglie  , o pernici,ouer  fagiani. 
Gio.Bat.Si  come  a tutto  il  mondo  è noto,  che  quelta  fa- 
Lede  delLt  mola  cafa  di  Gambara  ènei  numero  delle  piu  antiche  & 
cjfx  Gàba  delle  piu  nobili  d’Italia  & che  lempreha  prodotto  huomi- 
refe*,  e del  niftrcnui,magnanimi  &iJluflri:coli  non  èmarauiglia,le  fra 
Conte  Gio,  quelli  viè  ancora  quello  nobilils.mo  Tpiiito ; Il  quale  non 
Fr*ntefco . fidamente  è dottato  di  buone  lettere  in  piu  facoltà  , ma 
ancor  di  prudenza  di  bontà  , e di  liberalità.  Oltra  che 
flando  al  iiio  bei  Pralboino  continuamente  li  diletta  della 
mufica  dell’Agricoltura  (eflendo  flato  primo  che  ha  in- 
trodotto in  quello  paefe  la  fioridifsima  herba  della  medi- 
' ca  ) della  caccia  , delTvccellare  , del  peTcare  , & dì 

altri  honoreuoli  fpafsi  che  conuengonoad  vn  tanto  Per- 
fonaggio.  Si  che  non  è marauiglia  s’egli  ha  vn  cofi  flu- 
pendo  cane  di  rota  $ conciolìa  che  d’ogni  Torte  di  buo- 
ni cani  di  rari  vcceili  è Tempre  ben  fornito  : & le  ancora 
ha  fpefo  felicemente  gli  anni  Tuoi  in  fintili  piacerijnon  liti- 
cando mai  di  fludiar  le  Tue  determinate  hore,componen- 
do,  corregendo  qualche  buon  libro  come  al  prefente  ha 
* ridotto  a buó  porto, & non  lenza  gran  fatica,  quello  di  Pie 

tro  GreiccuciOjft  quale  era  talmente  icoactto,  che  non  vi 
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era  huomo,  che  potelfe  cauarne  cóftrutt’ai  cuno.Senza  che 
egli  è llato  molto  prudente, hauendo  Tempre  abhorritolo 
habicar  nella  citta , & gli  honori  che  vi  hauercbbe  hauuto 
degnamente.Che  , fi  come  habemfsimo  conofciuto  etTer 
ombre, & vanita  che  rodono  tutcauia  gli  animi  gentih,per 
contrario  ha  Tempre  apprezzato  la  libertà  deila  villa , & la 
felicità  cheli  troua  nell’. Agricoltura, godendoli  ne  lihone 
Ili  piaceri  con  gli  amici  ben  creati , & virtuoli , de  i eguali 
fempre  apprelTo  di  Te  ne  ha  hauuto  copia.Poi  fra  gli  fpafsi 
dell’vccelfai e che  mi  dilettano,  dico  che  io  piglio  de’qua- 
gliotti  d’Aprile,&  d’altri  meli,  col  farli  chiamar’amorola- 
méte  dalle  quaglie  ingabbiate, come  cari  amati.  Effetto  ve- 
ramente córrano  a qlìo  che  vf  ano  le  ciuette,i  dughi  i fmer-  Del  pigli* 
lini , fparauieri , allori , & falconi , conciofia  che  non  mai  re  i <7*4- 
con  voci  amorofe,ma  follmente  con  lcherzi,con  gabbi,  o gliottt  eoa 
con  griffe,ò  con  becchi  conducono  quelli , & altri  vcccili  l*  cantarti 
alla  morte.Et  chi  non  pigierebbe  molto  fpalTo , vedendo  U* 
prima  i quagliotti  con  la  ioro  ltrepitofa,&  roza  voce  a cà- 
tari i lor’amorij&  elfer  rilpollo,  loauemente  da  vna  eccel- 
lentequagha?La  quale,  tantoftoch’è  vdita  da  vno,  da  dui, 
ò da  piu,gli  sforza  a caulinare  ver lo  di  lei,&  delle  paratelle 
mappatefotti!mentedirete,chenon  foprauanzauo  lebia- 
de,ne’prati  lini  doue  li  pongono:Che  alle  volte, a pena  fo- 
no dillele,che  quei  mefchiuiui  tono  giunti  , ondetrouan- 
dole  per  modo  di  lìepe , &per  delìdero  lì  di  palfarle  per 
andar  appreflb  lei, lì  ficcano, e s’intafcano  talmente  dentro, 
che  conofccndofielfcr  diuenuti  prigioni  (benché  ella  af- 
fretti il  cantare)  i pouerinìpiu  nò  le  rifpondono;io  vi  pro- 
metto che  ne  ho  veduti  alcuni  che  lì  poneuano  a volare  paf 
far  le  rete,macome  la  toccano(temédo  a gmfa  di  ladri)  li  ri 
tirauano  a dietro  Nódimeno,vedédo  poi  la  quaglia  accelc 
rar’il  chiamarli  a le , finalmente  entrauano  có  impeto  nella  * 

Tacca  della  rete  nò  men  d’vn  braccio  verfo  la  càtatrice . Et 
benché  qlìi  vcceJli  fiano  all’hora  poco  buoni  da  mangiare 
(attefochefillruggono  d’amore)nondimenofono  perfet-  . 

ti  per  dare  a i fparauieri, e per  caitrare  a modo  de  capponi.  £*ante  fi* 
Voi  fapete  poi.che  quelli  goffi  vccelli  fono  apprezzati  M Prrg,att 
in  Venetia  alla  Primauerajsi  per  vdirli  cantare, & far  rifuo*  ^ 
nar  quei  canali  con  lprezzai  fi  a gara  il  petto, come  anco, p-  m fr<a€'* 

che  icntédoli  cuttauu  la  inatcinadnducono  l oaue  sono, caie  *'*• 
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in  vero  io  ho  veduto  pagare  tal  quagliotto  , che  faceua  fo- 
lamentetre,o  quattro  ma  mauh,  & fette] quacqueri,  vno 
feudo  d'oro,&  fe  ne  faceuano  otco,o  dieci,  pagarli  fin  dui, 
e tre  feudi. 

r Cor.  Marauiglia  è quella  che  fi  fa  in  Napoli  il  mefe  d’A- 
prile , &di  Maggio , che  piu  perfone  tengono  quaghotti 
per  combattere  , le  quali  vanno  per  la  Città  inuitandofi 
nelle  cafejo  ne’ gran  palazzi  de’Signorijdandoui  primamé- 
te  alquante  beccate  di  miglio  , ne  pongono  ancora  alcuni 

Granelli  nel  mezo  della  tauolalonga,  doue  hanno  da  com- 
attere  Et  polli  che  fono'vn  per  capo(racendo  però  quà- 
ti  vi  fi  trouano,  perche  altramente  mai  non  combattereb- 
bono)  mirandoli  prima  l’vn  l’altro  con  graue  orgoglio, co 
me  fefulfero  dui  caualieri  ridotti  in  (leccato , fimettona 
caminar  velocemente  l’vn  centra  l’altro . t tantollo  che 
fon  giunti  al  miglio, cominciano  a fcaramucciar  talmente, 
che  tlfendo  de’  valenti  non  folamente  fi  cattano  piu  pen- 
ne, ma  d'.  1 (àngue  alfai , innanzi  che  finilcano  la  battaglia, 
la  qual  ordi  nanamente , dura  fin  che  l’vn  fugga  vinto  dal- 
l’altro. La  ondc,non  pure  ii  patrone  del  vincitore  guada- 
gita  la  feomefla  picciola,o  grande , ma  oltra  allegrezza , e 
Phonore  che  ne  confegue, volendo  vendere,  trouarà  1 die- 
ci,i  quindeci  i vinti,e  piu  feudi , e inalbine  s’egli  farà  fiato 
vincitore  altre  volte. 

Gio.Bat.  Voglioui  narrare  ancora  io  la  eccellentia  d’alcu 
ni  vccellatori  thè  pigliano  quelli  vccelli  col  quagliarolo 
di  o{fo,&  a gara  di  ogni  valente  quaglia , come  pochi  di 
fono  occoi  le  al  mio  Pedrctto.  Che  hauendo  il  noftro  gen 
til  Gauaccio  tele  le  paratclle  nel  Uno  del  mio  Fallapaneda 
Oriente , "per  pigliar  vn  fuperbo  quagliotto  con  la  canta- 
tela, il  detto  mio  fcruiror  naftolàmente  refe  anch’egli  dal- 
l’altra parte  le  fue  a canto  di  vna  folta  ondata , onde  co- 
minciando a fonare  bemlsimo  il  quagliarolo,&la  quaglia 
non  mancando  a cantare  ottimamente,  il  buon  quagliotto 
fi  fermò  per  vn  poco  in  mezo  del  campo,refpondendo  pe- 
rò gagliardamente  all’vna,&  all’altra  parte  : Ma  piacendoli 
finalmente  piu  la  voce  finta, che  la  naturale , abbandonò  la 
quaglia, & lì  pofe  a pedonare  verfo  del  limatore,  & coli  fu 
prcio.Onde  accorgendoli  il  buon  Gauaccio  di  quella  bur- 
ja,fe  ne  tenne  talmente  ingiuriato , che  fiette  quattro  dì 
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innanzi  che  oflafe  a comparir  tra  noi. 

Cor.  Nonfolamente  io  mi  marauiglio  della  eccellentia 
di  quello  voftro  vccellatore,ma  piu  mi  ltupifco  della  pa- 
tientia  che  hebbe  quello  benigno  gentilhuomo  , non  ha- 
uendo  fubito  tratto  di  ltizza  in  terra  la  gabbiola,&  pellata 
co  i piedi  minutamente  con  la  quaglia  ìnlieme. 

Gio.B.lo  potrei  parlami  ancora  di  alcuni  noltri  gent- 
iluomini che  pigliano  innanzi  giorno  di  quelli  fciocchi  vc- 
celli,  contrafacendo  la' voce  della  quaglia  benifsimo  con 
la  bocca  loro,nondimeno  ho  penfato  di  dirui  vn  nouo  mo 
do,  che  fa  vn  nollro  cittadino  nella  villa  di  Chiari,  il  qual 
piglia  quante  quaglie  li  trouano  in  ogni  campo  di  miglio 
m vna  volta  con  vn  quagliotto  acconcio  per  quello  effet- 
to:la  qual  cofa  è tanto  piu  marauigliofajquanto  che  con  la 
quaglia  cantatrice  li  pigliano  folamente  i mafchidi  vno  in 
vno,&  con  quello  (cantando  bene)  non  pure  li  pigliano 
tanto  le  femine,quanto  i mafchr.ma  ancora  fe  folfero  cen- 
to inlìeme(&piu  a!Tai)non  fcampa'quagliotto  o quaglia . 

Cor.  Mi  farà  carilsimo  fe  mi  .direte  la  via  die  li  tie- 
ne a pigliar  quelli  vccelli,  & da  che  tempo  ll*può  far  que- 
lla cola. 

G10.  Bat.  Il  tempo  proprio  di  pigliarne  in  quantità , è 
quando  cominciano  a metterli  inlieme  nel  mefe  di  Agofto, 
per  andar  di  notte  in  Africa,mentre  che  la  Luna  preita  lo- 
ro il  lume,&  quiui  dimorare  lino  al  ritorno  della  Primaue- 
ra,come  la  natura  1 or  ricerca  di  fuggir  Tempre  gli  ellremi 
Caldi, & gran  freddi.  Hauendo  adunque  vn  quagliotto  che 
lìa  llato  in  gabbia  all’ofcuro  dal  principio  d*  Aprile  per  tue 
to  Luglio, ha  portato  due,o  tre  hore  auanti  giorno  nel  me 
zo  d’vn  campo  di  miglio, perche  cantando  bene,  non  fola- 
mente  vedranno  appreso  lui  quante  quaglie  vi  faranno, 
ma  anco  tutte  quelle  altre, che  Indiranno  ne  i prati,o  ne  gU 
altri  migli.Onde  leuatolo  dapoi  che  farà  venuto  giorno,co 
me  non  vi  farà  rugiada}  liauiaccommodata  da  vn  capo  la 
piombina  mappata;e  tirato  poi  le  fonagliere  di  man  in  ma 
no  dall’altro  capo  lino  alla  detta  rete-.i  quello  modo  ltpi- 
gliaranno  quante  quaglie  è quagliotti  vi  faran  venuti. 

Cor.Per  quanto  tempo  li  può  far  quello  gioco  ? 

Gio.Bat.  Ordinariamente  quegli  vccelli , che  li  partono 
da  quelli  paeli,cominciano(come  ho  detco)al  primo  lume 
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della  Luna  di  Agollo,&  in  quindeci  j o venti  notti  non  re* 
lìano  in  quelle  contrade,eccetto  quelle  quaglie,che  coua* 
no,oueio  che  hanno  i figliuoli  che  non  poffono  volare, 
ouero  che  fono  troppo  grafie:&  quelle  forti  fono  folamen 
te,che  alla  Primauera  fi  trouano  in  quelle  parti. 

Cor  Dunque  a quello  modo  venirebbono  a far  due  vol- 
te figliuoli  in  quelli  paefi? 

Gio  fiat  Non  folamenttfper  l’ordinario)  fanno  due  vol- 
te,&i  primi  nati  medefimamcnte  fìnno  gli  oui  all’Agollo, 
o che  hanno  Icolfotma  ancora  vi  fono  non  pochi  vccella- 
tori,che  vogliono, che  le  medefime  couino  due  altre  fiate, 
mentre  che  dimorano  nell’Africa,  percioche  fi  vede , che 
quantunque  fiano  p gliate  amillioni  con  diuerfi  modi  nel 
palfareil  mare  due  volte  all’anno  (cioè  nello  andare,  & nel 
ritornare)nondimeno  ne  ritornano  alla  Primauera  infinite 
fchiere. 

Cor.  guanti  oui  può  fare  ogrìi  volta  vna  quaglia? 

Gio.Bat  Si  dice  che  amazzando  vna  quaglia  nel  mefe  di 
Maggio  fulnidojfi  perdono  piu  di  cento  vccelli  j percio- 
che vedendo  che  ordinariamente  ogni  quaglia  fa  la  prima 
volta  non  meno  di  fedecioui  (computando  l’vna  con  l’al- 
tra , ) & che  le  femine  che  nafcono  da  quelli,  ne  fanno  al- 
meno dieci  ail’Agollo  per  ciafcuna  j aggiungendoui  anco 
che  la  madre  non  fa  manco  la  feconda  volta  di  dodici,è  da 
creder  che  pallino  piu  di  cento, fin  cento  dieci. 

Cor.  Che  modo  fi  olì'erua  nei  tener  al  buio  quelli  qua - 
gliotti? 

Gio-Bat.ElTendo  prima  nelle  gabbiole,  fi  pógono  in  vna 
calla  che  fia  priua  di  aere  innanzi  che  comincino  a cantare, 
& acciochepoffano  beccar’il  miglio  che  hanno  nelle  «ab- 
biole,vi  fi  mette  nella  cada  aperta  la  lucerna  per  vn’nora 
la  mattina,  eflendo  però  ben  chiufe  le  feneilrè,  è ogn’altra 
cofa  che  potefle  render’aere,e  per  vn’altra  la  fera  : Tenen- 
done,quattro  a quello  modo , a fine  che  le  vno  , o dui  non 
cantali  ero  bene,nefulfe  almen’vno  che  non  mancafie.  Ma 
quanto  piu  faranno  che  cantino  al  modo  detto,tanto  li  po 
tra  far  l’iftelfo  officio  ne  gli  altri  migli . Et  a quello  modo 
fi  caccierà  piu  volte  al  giorno  in  dui , &tre  & piu  campì 
fecondo  il  numero  de’quagliotti,  che  faranno  a propoli-, 
to.  * Auuertendo  però  quando  leuano  quelli  vccelli  dal 
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bnìo  non  portarli  all’aere  fubito,perche  patirebbon  o , ma 
bifognapertre  , ò quattro  giorni  crefcerglielo  di  mano  • 
in  mano.* 

, Voglioui  raccontar’ ancora  la  quantità  delle  quaglie 
chepiglio  con  la  ftrufa,  dalla  quale  ( pereflere  delle  piu  De:  P$t€ 
grandi  che  fiano  tra  noi)poche  fono  che  fcappino.  Et  per-  re  e 
che  le  mie  caualle  fono  atte  per  mantenerli  a fi  gran  fatica  * 

( & fpecialmente  quando  la  rete  è bagnata  dalla  rugiada  ) A"/4* 
quali  Tempre  cominciano  a tirarla  per  li  prati,  & perìe  ftop 
pie  dopo  ch’è  fparito  il  fole, non  celTanao  fin  che  fono  pafi. 
fate  due , & tre  hore  di  notte , per  elfer  quelle  proprie  per 
vccellar  con  fi  fatte  reti.Et  pur  che  ne  trouiamo  poche  voi 
te  veniamo  a cafa  fenza  le  vinti  /quaranta , & felfanta  qua- 
glie . Et  però  non  èmarauiglia  fé  io  ne  ingabbio  le  tante 
centinara,oltra  le  graffe  che  mando  agli  amici,o  che  man- 
giamo piu  volte  a tauola. 

• Cor.  Mi  piace  piu  l’vccellare  con  quella  rete  , che  con 
la  piombina  nercioche  li  vccella  per  lo  frefeo,  e con  quel- 
la per  lo  calao. 

Gio.Bat  Con  la  piombina  quali  fempre  li  danneggiano  i jJel pirli* 
migli,ma  chi  ha  diferetione  nel  tenderla,  & nel  fonagliare,  re  u a»*» 
& particolarmente  nei  migli  grandi  & folti  jèalTai  manco  glie  coni * 
il  danno  che’l  piacere  : & vtile  che  li  prende . Non  è forfè  piombini  . 
IpalTo  grande , quando  dopo  definare  ci  partiamo  di  cafa 
con  feriiitori,&  piu  contadini  con  quella  rete  in  (palla , & 
le  Tanaglie  in  manojportando  feco  molte  cofeda  mangia- 
re^ da  bere  molto  Denejdrizzando  hora  in  vna  contrada, 

& hora  in  vn’altra  per  cacciare  ne  i migli,  o panichi  ? Et 
mentre  ch’ella  li  accommoda  da  vn  capo,  a cacciare  dall’al 
tro  con  lunghe  fonagliere  , guarnite  di  buoni  fonagli  ,& 
confegu entemence  il  fentire  di  continuo  da  piu  perfone 
feparate,&  non  molto  lontane  dalle  fonagliere, diuerfe  pa- 
role a guifa  di  fililtocche.  Cantando  per  modo  di  bagor- 
do,acciochevedendoefle  quaglici  tanti  fonagli, & ftrepi- 
ti  che  fanno  taJigenti:  vadmo  pian  piano  , & con  timore 
fin  che  giungono  lotto  alla  detta  rete  . Onde  per  fpauen- 
tarle,alfhora  tutti  fi  pongono  a far  maggior  rumori, e ilrc- 
piti , accioche  quante  fi  trouano  fiotto  s’inlàcchino  mag- 
giormente dentro. 

Che  diremo  poi  quando  fi  ha  cacciato  in  piu  campi  tre. 
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& quattro  hore  (otto  all’ardentifsimo  Sole,  finche  quelli 
gente , per  la  gran  fete , & .farne , fi  pone  fotto  'a  qualche 
ombra  a mangiare , & bere  faporitameme  ? Che^  per  certo 
non  fa  huomo  coli  malinconico,  & debole  dntomaco* 
che  non  dondle  hauergli  imiidia , & mafsimamente'qiiamt 
dofiieuano  al  collo  quei  fialchi  di  vino,  beuendoagara 
piu  volte,con  grandifiima  fansfatrion  loro. 

Cor.  Quantunque  .quelli  dui  effercitij  lìano  non  poco 
faticolì  , nondimeno  confidersudo  quanto  fono  ailet- 
reuoli  ,&rvtiii  ,fono  meriteuolmente  degni  d’elTer  lodati 
coloro,  che  gli  apprezzano. 

Gio.Bat.  Sapiate  poi,  che  innanzi  lìamezo  Agofto,  co- 
minciarono a. vccellare  con  gli  fparauiericótinuando  fin* 
a San  Marcino.  Ilquale  fpaffo  è de'  maggiori  che  poffa  ap- 
prezzarci gentil’huomo.Per  che  in  tutto  Jquefto  tépo  ( pur 
chenonpioua,  òfoffi  vento)fempreci  troutamo  infiemc 
con  piu  fparau ieri  buoni,  & valenti  cani  all’hora'di  vefpe- 
ro,ò  di  nona  anco  fecondo  i tempi  horain  quelle  contra- 
de vccellando,&  hova  in  quell’altrejllando  inlìeme  piu  che 

{>ofsiamo,auéga  che  molte  fiate  ci  trouiamo  feparati,&  al- 
e volte  affai  lontani  Pvno  dall’altro  j fi  per  lo  portar  d’vn 
fparauiero  la  prefa  altroue,come  ancora  perche  gictando- 
ne  vn  dietro  ad  vna  valente  quaglia, & non  potédola  piglia 
re , f porrà  fopra  vn  arbore  jitandoui  poi  qualche  volta 
vna,&  piu  hore  innanzi  ch’egli  voglia  confentire  al  lungo 
chiamare  col  palio  in  manojo  quando  nomvol  venire,  cne 
ci  conuien  federe , ò dormire  fin  che  li  vien  fame. Ma  peg- 
gio è quando  ha  perfo  qualche  quaglia , & non  fi  pone  m 
terragna  vola  fopra  vn  alto  arbore  per  pafeerfi  a fua  vo- 
glia-.Ónde  fe  lo  vogliamo  innanzi  che  fi  pafcha,  ci  conuie- 
ne  lubito  lampicare  di  ramo  in  ramo,&  piu  volte  con  peri 
colo  della  vita,fenza  che  affai  fiate , come  ce  gli  auicinano, 
fugge  fopra  d’vn  altro , & alle  volte  di  .lontano.'.  Cofain 
veVo  quando  è uouato  da  fcaricarli  adoffo  delle  baleftre, 
ò archibuggi , non  che  trarli  de’  fafsi.  Oltra  che  poffo  dire, 
come  piu  nate  fiamo  fmentati  pertorevno  fparauiero 
in  pugno,  che  farà  fermato  interra  dopo  il  getto  fenza 
prefa^  per  capricio  folamente , fuggirà  aU’arbore,di  lon- 
tanojOuero,eifendo  pollo  in  terra  con  la  quaglia  in  piedi, 
& correndoli  il  cane  adolfo  per  abboccarlo,  la  lafciarà,& 
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fé  ne  volerà  alcroue.  Ma  tutto  è niente  a quei  giorni  sfortu- 
nati,che  nonpur’vno,  o dui  fparauieri  ci  foreràno  per  ca- 
gion  dcll’eccefsiuo  caldo,o  del  mutarli  il  tépo,  ma  fe  futte 
ro  cento , & Tempre  in  piu  contrade , forano . Et  pur  che  li 
trouiamo  innanzi  fera , ci  pare  hauere  fatto  aflai.Ma  alle 
volte  non  ci  vale  correr  lor  dietro  lungamente  , cne  ci  con 
uiene  lafciarli , & venire  a cala  co  i caualli  llanciii , & noi 
ftroppiati  infìeme  j'Onde  rivogliamo  rihauerli  ci  bifogna 
leuar  per  tempo  il  di  feguente,  & ricercarli  fin  che  vedia- 
mo ilfine.Comeoccorfe  l’anno  pattato  la  vigilia  della  na- 
talità di  ridirà  Donna  a noi  del  Borgo  di  Poncarale  , ap- 
pretto il  colle  di  Caltencdolo  -,  che  elfendo  forati  otto  fpa- 
rauieri la  mattina  feguéce  cialcun  ritrouò  il  luoeccetto  il 
buon  Gauaccio $ onde  j per  effer  maggior  volatore  degli 
altri,credefsimo,  ch’egli  futte  volato  fin’al  mondo  nuouo. 

Cor.  Voi  primamente  hauete  d.tto  , che  quello  piacere 
è vn  de  maggiori  che  potta  hauer  il  gentil’huomo  nódime- 
no  fin  horà  hauete  narrato  folamente  ilenti , e trauagh  che 
patite  voi  ftrozzeri  La  onde  fi  potrebbe  dire  , che  beati  fa- 
rcite , fe  altro  tanto  patiite  fi  volontieri  per  l’amqr  di  Dio. 

Gio.Bat.Ditemi  vi  prego,  hauete  voi  veduto  in  quello 
mondo  contentezza  alcuna  fenza  affanno, ò tormento» Co- 
me cel  inoltrano  i pazzi  innamorati , i facinati  cortigiani, 
gliauidi  mercanti  ,&  gl’infelici  foldati  con  altri  infiniti 
huomini,  che  tutto  di  li  efpongono  alle  tante  miferie  della 
loro  vita:&  nondimeno  ciò  che  patifcono,  pare  lor  poco, 
conciofia  che  fon  intenti  a confeguir’i  fuoi  difegni  ; i quali 
per etter quali  Tempre  contral’honor  di  Dio, il  piu  delle 
volte  li  va  falliti-Voglio  inferire  che  fe  ben  quella  pi  ofefsio 
ne  non  è delle  fante,però  è delle  piu  gentili,  & delle  piu  ho 
nelle,  che  conuengono  ad  ogni  ben  creaco  huomo  E ben’ 
vero,chenon  fi  debbe  mai  danneggiare  il  profsimo,&  chi 
altramente  farà  ( non  fatisfacendo  compiutamente)  li  có- 
uerrà  rendere  llrettifsimo  conto  al  tribunale  dei  grande 
Iddio  Ho  voluto  dir  quello  ,percioche  ci  fono  molti  di 
cofi  poca  confciencia, che  per  pigliarVna  quaglia,  veduta 
volar’in  vn  miglio  grande  maturo, & foltifsimo,non  balle- 
ranno rifpettoen:r<truico  i caualli,  & danneggiarlo  tal- 
mente, che  forte  non  faji<if.irebbonoconvnpaio,&duidi 
fcudUo  fo , che  quello  ettercitio  è molto  fatinolo  & fog- 
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gettoni  affai  patientia,&  di  fpefagrande,  & di  poca  vtili- 
ta,& anco  che  farellìmo  beati , le  altro  tanto  patittìmo 
per  amor  di  notti  o Signore  Iddio;  nondimeno  fe  fulfe  ga- 
llata la  gran  dolcezza  , che  fi  troua  in  quella  profeflione, 
fon  certo  che  molti  lalciarebbono  1 loro  piaceri,per  venir 
a quello 

Chi  potrebbe  mai  credere  o conofcere  qual  contento 
le  efj'tr  m fia  lo  hauere  vn  billo  fparauiero,  il  quale  lìa  valente  nel  vo 
valente  fba  lare.gagliardo  nel  pigliare,  pratico  nel  raccocciare,  piace- 
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uole  nel  ritornare.  A’  Tempre  quieto  nel  beccare,  & nell’in- 
capellarc?Et  l’bauer  vn  cane, che  fia  bello  ,obediéte,di  per- 
fetta ofma,&  non  fpauenti  mai  l’vccello  del  patrone . Séza 
ch’egli  è cofa  molto  cara  l’hauervn  belcauallo,ii  quale  va- 
da bene, & che  fia  animofo  ai  larghffofli,  alle  alte  acque  & 
anco  gagliardo  al  tiauerfarcampi,lame,cefpugli , fiumi,& 
alte  ripe,  & non  meno  che  fia  ameattrato  nel  fermarli  fin 
che’i  patrone  ha  ricolto  lo  fparauiero  in  pugno  con  la  pre- 
fa in  piede, & poi  nmontaco  in  fella.  Quelli  che  veramente 
hanno  quelle  tre  cofe,non  è quaglia  che  non  trouino,  & 
trouata  che  non  la  piglino. 

Poi  non  è gran  contento  nel  gittar  lo  fparauiero  dietro 
alla  quaglia  & pigliarla  talhor  poco  da  lunge , o appretto  ; 
hauendo  fatto  però,per  fuggire  piu  fcambietti,  & giriuol- 
tifc?'  1 quali  atti,o!tra  che  fono  di  grancraftullo  , fono  anco 
occafione  di  conofcere  le  prodezze  d’ogni  valente  vccel- 
Jo.Senza  che  gh  c cola  digran  piacere , quando  il  cane  fa 
leuar’vna  quaglia  va’enriflima  , la  quale  per  vn  pezzo  fi  fa 
volar  dietro  lo  fparauiero  con  quanta  polfanza  ha,  innanzi 
che  la  pigli, e pigliatala  fi  pone  in  cerrajfcrmandofì  fin  che’l 
patrone  va  per  ritorlo  in  pugno. 

Cor.Si  come  mi  raccontane  prima  fedamente  cali  trilli, 
& difperatr.hora  per  contrario  mi  hauete  chiaramente  mo 
llrato  , che  quella  profelììone  è piena  di  crailulli  dolcifsi- 
ini,&lietifsinii. 

Gio  Bat  Dopo  quello  honorato  ettercitio , cominciare- 
mo  a far  correre  le  lepri  fin’al  Carnouale . Che  per  certo, 
non  vi  è poi  il  maggior  piacer  di  quefto,&  mafsimatnente 
quando  trouiamo  delle  piu  aitanti,  le  quali  ci  fanno  Tem- 
pre conofcere  quali  fono  i piu  valenti  cani. 

- Cor.  Chiaro  è , che  quello  elfercitio  è di  grande  fpatto, 
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Zi  piu  lungo,&  piu  libero, & di  minore  fpefa  affai, che  non  z,dt  jeiu 
1 èl’vCcellare  con  lo  fparauiero,afrore,£<5faleone.)Et  quello  caccia  dei 
dico,pei  cioche  da  dieci  anni  in  là,il  piu  del  tempo,  io  fon’ 
andato  per  monti, per  collider  piaggie,perfelue,e  per  val- 
li, hora  con  varioli,e  faglino,  & horà  con  archibugi  , 0 con  v > 

baleftre  . Voi  fapeteche  in'Piedemontenon  fi  caccia  con 
leurieri  fe  non  malamentc.Et  benché  fia  piu  faticofa  la  cac  * * 
eia  de’montiche  quella  della  campagna,tuttauia  quelfen-  - . *■  ■ 

tir  rifonarlevoci  di  quei  cani  nelle  valli;,  o d’intorno  alle  .** 

colline,o  montagne  , quando  hanritrouato  di  mattina  per 
tépo  la  lepre,cauriolo,o  ceruo,o  altro  animale  è certamen 
te  tanto  dolce  armonia,chc  non  fo  qual  mufica  fia  piu  na- 
turale, ne  piufoaue.Oltra  che  fermandoli  nafcolamente 
doue  la  lepre  èleuata,è  fuggettó  diletteuole  nel  vederla 
cacciare  da  i cani  perle  vie  alpre, per  fender  i erti,&  per  cal 
li  ttretd,sù-&  giù;o  attorno  a i monti*,  o colli , & ritornare 
piu  & piu  volte  , &fempre  nell’ifteffo  luogo  > pensandoli 
pur  di  faluarfi. Ma  vedendo  la  mefchinella  eflere di  conti- 
nuo leguitata  da  quelli,con  l’vdire  le  loro  voci  Tempre  .ap- 
prettò dife;finalmenteè  forza  ch’ella  di  franchezza  fi  laici 
prendere  ò s’infache  nelle  reti  tefe. 

Che  diremo  poi  di  quei  valentifsimi  cacciatori,!  quali  p ^ m w 
voler  pigliare  cerui,caurioli,ftràbecchi,  daine,  volpi,lupi,  a^f(#  • 
©rfi,&  cinghiali  pattano  per  afpre  felue,  per  alpeftri  deler-  ^ c<wc<4f# 
ti,perpericolofi  monti  per rouinati poggi, per inhabitabi-  riiei  m 
li  cauernc, pei  ofcuie  lpelonche,perconcaue tombe,  per  f. 
alberghi  di  ronntij&:  Tempre  con  gamba gagliarda,có  cu o 
re  allegro, & con  animo  deliberacilsimo  per  feontrare,  & 
combattere  con  ogni  fera  crudelifsima,  & con  ogni  huo- 
mofaluatico,& anco  quando  trouaflero  qualfi  voglia  gi- 
gante potcntifsimo? 

Gio-Bar.Non  è dubbio  che  ne  imonti,&  colli,  & valli, 

& bofehi  fi  veggono  cofe  affai  di  gran  contento , & parti- 
colarmente quando  fi  odono  rifonare  quattro  cani  di  voci 
concordaiuùnientedimeno  a me  gradifee  piu  la  noftra  per 
cflerfempre  di  minor  fatica, di  màco  pericolone  che  ci  pre- 
tta piu  cofe  di  maggior  vaghezza;  percioche  quella  pafee 
foiamente  l’orecchia, e la  noltra  l’occhio,  che  maggiormc 
te  imporra. E ben  vero,che  potete  cacciare  d’ogni  tépo,&  . 

fenza  caualii,ma  hauete  i pericoli  del  pcipitar,&  i lupi  che 
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vi  mangiano  affai  volre  i cani. 

' ■ • t-s  Cor.Poiche  voi  commendate  la  voftra  caccia,  defidero 

che  mi  diciate  l’ordine  che  voi  altri  cenece  quando  ficee 
per  andarui. 

Le  refe  cJn  Gio.Bat  Primamente  fi  comincia  a fonare  il  noftro  orati 
occorrono  corno  in  piazza  inuitando  tutti  infino  quei  diPoncarale, 

. * e*c“  non  celfando  fin  chenon  fono  giunti  tutti  quelli  che  vo- 
aa  del  pia-  gliono  venire  di  mano  in  mano  con  cani  leurieri„fìiuieri, 
***•  c fagliufi.Che  fe  voi  fentifte  l’vrlare,il  baiare,  & il  calpefta 
re  di  quei  tanti  cani, per  cagion  del  lungo  fonare, &t  imbo- 
lare del  rifonante  corno, voi  direfte.ches’afTom'gliano  al 
furore,  & atti  feroci  de  gli  animofi  caualli  di  gente  arma- 
ta quando  al  grandifsimo  llrepito  di  tróbe,  di  tamburi,  di 
archibugio  di  artigliane  fon  eccitati  all’entraie  nella  cru* 
del  battaglia.Et  giunti  che  lon’i  cittadini , feruitori  con- 
tadini che  venirvi  vogliono  all’hora  di  brigata  c’muiamo 
con  tutti  i cani,hora  davnavia,&  horada  vn’altra.  Ma  pe 
rò,  il  più  delle  volte, ci  driziamo  verfo  le  campagne  di  Mó 
tirone,  di  Ghedi , di  Caftanedolo , & d’altre  in  contorno! 
Et  all’hora  è bel  vedere  quell’ordinanza  nell’andare  a ra- 
teilo co  i cani  à lalfo,&  con  altri  che  corron  qua,&  là, fin 
%<i  y che  hanno  feoperto  quelle  lepre  Laonde,  tantoilo  cheè 
• ( veduta  fi  lafcia  parte  de’leurieri,e  quinci  fi  vede  il  bel  cor- 

rerpla  càpagna  Che  fepauuétura  ellaèddlepiu  gagliar- 
de,làppiate,che  correrà  piu  miglia  innàzi  che  da  quelli  fia 
-.v  morta.oprefa.Etdaqui  li  conofce  quai  cani  fiano  itati  piu 
..  veloci, & quali  huommi  di  piu  gagliarda  gamba. Non  è poi 

fpalfo  grande  quando  occorre,  cne  correndo  piu  cani  die- 
tro prima  ad  vna,&  che  fene  lieua  vn’altra  Se  dapoi  vn’al- 
tra,& piu  Se  che  falciando  la  prima , fi  riuolgono  all’altre, 
& feparàdo lì, lì  pongono  a feguitarle  tutte  , Se  non  abban- 
donarle mai -infino, che  le  hanno  prefej  &ammazzate.Ol- 
tra  ch’e  bel  vedere  , quando  vna  lepre  ha  corfo  vn  pezzo , 
& che  vedendoli  prolsimar’i  cani  ( come  fi  dice  ) alla  coda 
ella  alatamente  riuolgc  il  correre  j penlandofi  pur  di  fug- 
girei di  laluarfi,ond&correndo  quelli  fnriofamete,di  affai 
fa  trapalano  innanzi  che  fi  riuolgano , halli  tolto  gran 
vantaggio.Vero  è,che  quelle  vezzofè  lepri , ben  che  fi  fer- 
uono  di  quello  bel  tratto, nondimeno  ,alle  volte  fono  mor 
teda  i cani  che  le  feguiuano  pur  adietro,  & anco  fpefle  fia- 
te 
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te  da  quei  primi  piu  valenti  : da  i quali , dopo  il  lungo  ter- 
giuerlarc:&  fcaramucciare  dall’vna,&  l’altra  parte,nnalmé 
te  fono  ammazzate. 

Che  diremo  poi  di  quei  robuftifsimi  cacciatori , i quali 
corrono  come  fanno  icaualli  fenza  fiancarli  mai?Oltra 
che  ne  conofco  io  di  tal  natura,  che  le  caccialfero  ogni 
giorno  dalla  mattina  lino  alla  fera  mai  non  li  ftancarebbo- 
no  ?Er  piu  dico  d’alcuni  altri,  che  non  folamente  hanno 
gran  prattica  di  conolccr  doue  è Hata  la  lepre  di  frefco , & 
leguitare  di  mano  lefue  pedate  mfin  che  l’hanno  trouata 
a cauallierojma  piu  che  hàno  coli  acuto  occhio  che  la  fco 
prirannodi  lontano,vedendole  folamente  tanta  cima  dell* 
orecchia,quàto  e l’vngia  di  vn  dito,o  vero  vn  pocolino  del 
fuo  fiato, con  dire  pqi  licuramente  caualiero. 

Cor.Hora  che  voi  dite  delle  cofe  ftupende , che  opra  la 
natura,  credete  voi  che  tutte  le  lepri  fiano  femine  3 & ma- 
fchi  come  generalmente  è tenuto. 

Gio.Bat.  Per  quello  che  piu  volte  ho  vdito  dire  da’valen- 
ti  cacciatori  dicono , che  vi  fono  i mafchi  chiamati  tiri , i 
quali  quanto  piu  fono  vecchi, tanto  piu  puzzano  nel  man- 
giarli , quali  come  carne  di  becco.  E ben  vero  che  vi  fono 
delle  femine  che  hanno  i teliicoli  di  dentro  ma  però  non 
poflono  generare. 

Cor.Mi  piace  che  mi  habbiatefatto  chiaro  della  lingolar 
natura  diquefti  animali. 

Gio.  Bat.  feguendo  pure  come  difpenliamo  il  tempo  di 
mele  in  mefe,  dicoche  pigliamo  ancora  gran  diletto  nell* 
vccellare  con  la  ciuetta.  Èt  quantunque  quelto  efferati  o 
fia  tenuto  da  molti  per  lpaflo  puerile;nondimeno  è di  tan- 
ta dolcezza  che  fpelse  volte  sforza  i Prencipi  a prezzarlo^ 
guallarlo  con  grandifsimo  contento. 

Chi  non  prenderebbe  gran  piacere,vedento  vn  coli  dif- 
forme vccclletto  pollo  fopralaferleccainjuogo  diallega 
re,vcrdure,de  vaghi  fiori  di  belli  arbufcelìi,&  di  foaue  ae- 
ra? Il  qualeper  eflere  ombrofo,e frefco  ancora,  almeno,& 
dijetteuole  da  godere  con  allegria  la  mattina  per  tempo 
lin’aterza:&  fpecialmente  quando  lì  troua  pieno  di  va- 
ri yccelleti  che  cantano,&garulano  con  diuerfe  voci.Le- 
titia  veramente  grande  da  palcere,&  ricreare  ogni  delica- 
tihrmo  intelletto. 
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Poi  qual  piacer  fi  può  agualiar’a  quello  quando  fi  veggo 
no  i tanti  diuerfi  vccellini,lafciar  di  mano  in  mano  fródùti 
arbori  abbàdonar’i  cari  nidi  e ceffar  i loro  amorofi  càti,fo 
lamcte  per  voler  mirare  e confiderai  vn  co  fi  ftupendo  ve 
celletto  non  mai  veduto  da  loro,  poiché  non  compare  fin 
che  fono  ripofati  la  fera  fopra  i ramufcelli,  o nè  gli  accom 
modati  nidi. 

Parimenre , qual  fpafio  maggiore  fi  può  guftare,che  ve- 
der quelli  vccellini  volare  con  tanta  amiratione  intorno  al- 
la ciuetta?La  quale  continuamente  ciuettando  con  diffor- 
mi atti,  li  tiene  a bada,  lattando  hora  fu  la  feri  etra,  &hora 
faltando  giu  hora  alzandoli  dritta  con  la  tefta,  & hora  ab- 
bafandofi;  hora  facendoli  lunga , & fiora  facendoli  cuna  ; 
& hora  volgendoli  verfo  quegli, & hora  verforquefti  altri. 
La  onde, come,  ftupefatti  tutti  della  marauigliofa  fua  ftatu 
ra  & de’tanti  diuerfi  effetti,  ch’ella  fa  lor  vedere,finalmen- 
te  per  meglio  fruire  quegli  fcherzi,  & gabbi  ciuettefchi , fi 
pongono  con  la  loro  /implicita  fopra  le  bacchettine  inui- 
ichiate , che  fono  polle  intorno  a lei.Ondepouerini  fenten 
do  imbrattarli  i piedi  nel  vifchio  & volendoli  leuar  fuori, 
& non  potendo  fubito  fi  pongono  a tirare  hor  quello  hor 
quello  altro  $ Ma  vedendo  che  quanto  piu  fi  sforzano  per 
liberarne  vno , tanto  piu  vi  ficcano  l’altro  : & gli  sfortuna- 
ti giungendo  mal  a male  ( penfando  pur  di  aiutarli  ) vi  mec 
tono  anco  le  alette;  di  maniera,che  perdono  ancora  quel- 
le,non  fidamente  reftano  in  tutto  pregioni , ma  affai  volte 
ne  anche  poffono  mouer  il  capo  per  hauer  attaccato  il  loro 
collo  al  vifchio. 

Cor.  Ho  ancora  io  conofciuto  affo  modo  di  vccellare , 
ma  tutto  alcótrano  di  quello  che  dite  voijPercioche  tanta 
era  la  compalsione  che  haueua  a quei  purifsimi  vccellini  , 
che  finalmente  mi  rifolfi  d’abbandonarlo. 

. Chi  non  douerebbe  attriftarfi  , vedendo  quelli  lempli- 
cifsimi  animaletti  coli  allacciati  & prefi  con  inganno  a lo- 
ro tanto  ammirabile  ? Similitudine  certamente  proportio- 
nata  a noi  medefimi,come  bé  vediamo  di  continuo,  che’l 
Demonio  crudelifsimò  nemico  nollro  non  ceffa  mai  di  in- 
tanarci con  infinite  trappole  della  carne,  & del  mondoton 
deinuifehiati  che  fiamo  trabbocchiamo  fubito  nella  pri- 
gionia dell’eterna  morte. 

- ti  Gio. 
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Gio.B.  Sìpotrebbe  non  meno  filosofare  affai  intorno  a Ptr  pigliar 
|>iu  altre  cola  che  tutto  dì  vediamo,conofciamo,&pratti-  * tordi  col 
chiamo,  ma  perche  filmo  qui  per  feguire  i difcorfi  comin-  Zufolo  a 
ciati:  e bene  che  parliamo  de  pigliare]  i tordi  con  le  reti,  piu  modi. 
con  la  ciuetta,  & col  zuftolo  il  Settembre , & parte  l’Otto- 
bre Ipaffo  veramente  vtille|,&  di  gran  contento  , poiché 
non  ci  apporta  fpefa  di  cani,di  causili , ne  di  vccelh  da  vo- 
lare , e ci  donna  vccellctti  che  di  Sanità  fono  migliori  de 
gli  altri. 

Nó  è gran  piacere,vedendo  vn  bell’arbore, com’e  il  mio 
di  noce, il  quale  fia  fuor  de  gli  altri  in  mezo  d’ vn  filo  d’arbu 
fcelli,&  fatto  piano  in  cima , hauendo  troncati  talmente  i 
rami,  che  paia  incoronato  di  vna  corona  tonda  ,&  largha 
,circa  dieci  braccia.effendoui  porto  Sopra  quattro,o  cinque 
pertichette  lunghe,fìccate  nei  buchi  del  canterolo  inchio 
dato  prima  o legato  dntto,&  caricate  di  bacchettine  forni 
re  di  vifchio  d’acqua , & concie  con  tal  modo  nelle  tacche, 
«tagli,che  cornea  pena  fono  tocche  da  quelli  vccelli,  ca- 
dano attaccati  a quelle  giu  per  le  foglie  della  corona , gri- 
dando Sempre  fin  che  fon  in  terrafMa  vi  vuole  ancor , vna 
rete  alta , & lunga  vinticinque , o trenta  cauezzi  tirata  per 
dietro  a canto  di  quegli  arbùfcelli,  & arbori:  al  quale  fia 
Sotto  vna  ciuetta  Sopra  la  feria  con  tre,o  quattro  tordi  nel 
le  gabbie  intorno  a lei  quali  cantino  ogni  volta  ch’ella  fi 
muouejper  lo  qual  cantare,&  fonare  del  zuftolo, i tordi  che 
volano  per  l’aere  , fiabbafsino  per  appoggiarli  Sopra  le 
dette  bacchettine,©  dare  nella  rete,che  balordamente  veg 
gono. 

Cor.  Per  vn  giorno  vidi  quello  giuoco  dai  nobili  dui 
fratelli  Porcelaghi , a Roncadelle , il  quale  non  ha  pari  in 
quello  paefe  : Percioche  vi  Sono  dui  belli, e grandi  arbori 
(cioè  vna  quercia,&  vna  noce)lontani  l’vn  dall’altro  cauez 
zi  vinticinque5accompagnati  col  filo  d’vna  lunga  onizzara 
non  molto  alta:Onde,eircndoui  tirate  due  reti  lunghe  in- 
nanzi giorno  da  iferuitori&  polle  in  cima  de  gli  arbori  le 
pertichette  fornite  'di  bacchettine  inuiSchiate  nei  buchi 
de  canteruoli,&  Sotto  due  ciuette,con  piu  tordi  ingabbai- 
ti,  non  clfcndo  ancora  comparfo  il  Sole  Mdfer  Hieroui- 
jjio  cominciò  a Sonare  talmente  il  zutfolo,che  per  tre  bore 
, ve  piu  mai  non  ceffo  aiutando  hor  qua , hor  là  con  variar 
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le  voci  aflbmigliando  hor’a  i tordi,  & hor’a  i merli. 

Ch’c  poi  a veder  piu  perfone  ad  occuparli  in  coli  deli- 
tiofi  {palli  come  faceuamo  noi.conciolìa  che,chi attende- 
va a tirarla  filagna  dell’vna  emetta,  & chi  a tirar  quella 
deU’altra.Chi  amazzaua  i tordi  che  lì  ficcauano  nelle  reti, 
& chi  il  leuano  fuori  morti.Chi  feguitauai  tanti inuifehia- 
ti  che  cadcuano  dagli  arbori,  & chi  cercaua  quei  che  lì 
nafeondeuano  ne  gli  onizzi.Che  diltaccauale  bacchettine 
da  i piedi,o  d’altro  luogo  del  corpo  , & chi  le  nettaua , & 
rimetteua  in  cima  de  gli  arbori . Et  finalmente , chi  faceua 
vna  cofa,  &r  chi  faceua  vn’altra  correndo  malfimaméte  die 
tro  a quelli  ch’erano  caduti, & che  tuttauia  gridauano  frai 
rami, cadendo  coli  inuifchiati,hora da  vn  lato,  & hora  dal- 
l’altro:hora  lopra  le  fpalle,&  hora  fopra  la  tella,hora  in  vn 
luogo, & hora  in  vn’altro.  Di  maniera  che  chi  confiderai^ 
il  continuo  fuono  del  zuifolo,&  diuerfiflìmi  effetti  de  i tor 
di , & vccellatori,  conofcerebbe  che  non  è ricetta  pari  a 
quella,per  fanare  qual  lì  voglia  humore . Balla  che  quella 
gentii’huomo  ne  pigliò  cento  lelfantadui.Etmarauiglian- 
domi  di  tanta  pretaglia , mi  dille  hauerne  prefo  il  giorno 
alianti  ducento  vintifei. 

Gio.Bat.  Ancorafra  gli  altri  modi,  che  li  vlano  perpi- 
gliare quelli vccelli,  invero  non  èdabiafmarequello che 
i Bergamafchi  chiamano  roccolo.  I quali , accommodan- 
dofi  m firo  eleuato  conciano  vn  capannetto  difralche  tan. 
to  grande, quanto  vi  pofia  nafeonderfi  l’uccellatoreshauen 
do  però  vn  buco  in  cima,accioche  polla  gittar  fuori  (quan 
do  ]i  pare)vn  Iodio  di  penne,legato  con  vn  braccio  di  fpa 
go  in  cima  di  vn  baltoncello.  Al  quale  capanetto  non  pon 
gono  appi  elfo  arbor  verde , eccetto  che  da  ponente  vna 
folta  onizzata,o  altri  arbufcell  ^tirandoli  a canto  vna  rete 
verfo  al  capannetto, & ponendoui  lontano  piu  rami  fecchi* 
& alti  non  piu  d'vn’huomo:Et  anco  fra  quelli , & il  capan- 
netto  mettono  vna  ciuetta,&  tordi  al  modo  detto.  Et  ran- 
tolio che’l  fonatore  èaccommodato  dentro,  tutto  a vn  tò- 
po chiamai  tordi  col  zuffolo,tirando  la  filagna  della  ciuet 
ta,per  far  cantari  tordi  detti  in  gabbiati,accioche  fi  abbaf- 
lìno  quei.che  volano  per  l’aere  ; I quali  polli  che  fono  fo- 
pi  a quei  rami  fecchi  per  meglio  mirare  la  ciuetta , porgen- 
do fuor’illodro  con  preltezza , & crollandolo  con  impe- 
to 

X 


i 


DELLA  VILLA,  m 

to(ftimando  efli  fia  vn’vccello di  rapina)fubito  volano  ver 
.fogliarbufcelli  verdi, penfandolempre  di  faluarfi  in  quél- 
ili, è cadono  nella  rete  Et  come  fono  leuati  fuori  morti, l’uc 
!cellatore  ritorna  afar’il  medefimo  fin  ch’egli  ne  fa  morire 
la  mattina  in  quantità  . Giuoco  in  vero  da  lodare,  per  farli 
fenza  vi(chio,&  con  poche  pcrfonc. 

Cor.  Benché  quelti  dui  modi  fiano  per  poco  tempo  di 
gran  trallullo,&  da  far  morire  tordi  afTaifsimijnondimeno 
.è  meglio  pigliarli  con  le  ieticelle,  cacciandoli  pian  piano 
per  le  fiepi , & perle  vigneto  piu  tolto  con  le  reti  lunghe 
; quàdo  palfano  per  le  coltere  -,  percioche  all’hora  fono  piu 
grafsi,&  piu  delicati  che  non  fono  quegli  altroché  fi  piglia 
iio  col  zolfo  lo,  iquali  vengono  dilontano  per  pafeerfi  in 
quello  paele  di  vue,di  oline , di  genebri , & di  hedere,  fin- 
che ritornano  innanzi  Pafqua  in  quei meddìmiluoghi,do 
ue  fi  pafeono  mentre  che  dura  il  gran  caldo.  . 

Gio  Bat.  Dopò  quelti  fpafsi, per  molti  giorni  pigliamo 
ancora  delle  cerdole,  & tortorrelle  alle  campagne  con  le 
pareti  c vccelliche  fra  di  quelle  giuocano  legati  giuoco 
.certamente  dilttteuo1e,fenza  fatica  fenza  fpela,  & di  qual- 
che vtilita, che  fi  puòfarfolojflando  nelcapannettoafco- 
fo  per  tirar  la  corda,  accioche  le  dette  reti  coprino  in  vn  fu 
bito  tutte  quelle  cerlode  , e tortorelle  cileni  fono  volate 
per  giocar  con  le  prime  legate. 

• Similmente  ahepo  del  ghiaccio  pigliamo  cóle  reti  gri- 
lli delle  anitre,&  arcie,  & gauai  elle,  & altri  vccelli  acqua- ' 
tici,&  in  quantità.  Vero  è , che  pigliamo  de’iabbiofifsimi 
Freddùpercioche  fi  fa  quello  piu  di  notte  che  di  giorno. 

Cor.Mainon  mi  piacquero  quelli eflercitij,  perche  non 
mi  paiono  per  le  perfone  gentili,  non  che  per  Signori  , o 
Prencipi. 

Gio.Bat.  Se  non  folTe  per  entrar  in  qualche  lunga  difpu- 
ta,io  vi  moltrarei  ch’egli  è cofada  gentil’huomo,da  Signo 
re,&  da  ogni  Prencipe  a non  far  vita  mplle,  nè  delicata,  nè 
vi  addurrei  fe  non  grandi  perfonaggi,  & grandifsimi  Pren- 
cipi,the  fono  llati,&  che  fon  ancora, i quali  hanno  lempre 
fatto  profefsionedi  donarfiai  maggior  difeommodi  del- 
ruccei!are,&-  della  caccia, che  trouar  fi  pollano;  Ma  perche 
l’intento  nollro  è,  che  ragioniamo  de’ piaceri  della  villa, 
però  faremo  fine  a quello. 

GS  . 4 
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Per  vno  di  grandi  fpaflì  che  trouar  fi  poffa  intorno  alto 
vccellare,non  vi  è il  maggiore  che  vedere  ilmarauigliofo». 
Dugo  pollo  fopra  vn’alta  feria  intorniata  di  ftazzoni  a ®ui 
fa  di  fteccato,forniti  di  bacchette  inuifchiate'lunghe  vn  pai 
mo  e mezzo  l’vna.  Etmedefimamente  poftoui  vna  alta  fer- 
ia limile  all’incontro,ma  lontana  vn  tiro  d’arco , intorniata 
parimente  di  ftazzoni,e  bacchette,come  l’altra.  Mirandolo 
poi  nel  far  quei  si  ftupendi,  e difformofifsimi  atti  naturali, 
per  li  quali  vna  infinità  d’vccelli  vengono  di  lontano  per  ve 
derlo  coli  moftruofo.  Dei  quali  alcuni  lì  inoltrano  di  vo- 
larli adolTo,comefono  aftori,pogliane,nibbi,corui,e  altri 
'grofsi  vccellij  cheli  volano  attorno  gridando  fortamente 
tuttiffecondo  Ielor  voci)per  l’aere  ,e  tal’horain  tanta  qua- 
nta,che  paiono  vngrannuuolo  che  copra  il  Sole:  I quali, 
calandoli  alle  volte  tutti  in  vno  ifteilb  tempo , l’alìalifcono 
per  lpauentarlo.Et  egli  difendendoli, non  {blamente  non  fi 
Igomenta  in  parte  alcuna  , ma  fi  pone  audacemente  a ®io- 
Itrar  con  loro,faltando  bora  in  terra,&  hora  ritornando  fo 
pra  la  feria.  Mora  facendoli  lungo  il  doppio,  & hora  abbal- 
landoli col  petto  ai piedi.Hora  volgendoli  verfo  di  quelli, 
& hora  girandoli  contra  di  quelli  altri  Senza  che  alle  volte 

fi  lieuaanimofamenceagran  volo,  & sbaragliandoli  tutti, 

palla  per  forza  per  mezzo  loro , & vola  fopra  all’alta  feria. 
Et  eglino  tutti  infieme  fluitandolo  con  gridi  grandmimi, 
che  per  verità  non  sòfe  fi  pofla  vedere  mai  il  maggiore 
Ruolo,  o battaglia  di  quella , & mafsimamente  quando  fi 
accordano  a guerreggiare  con  feco,che  pare  adhora,adho 
ra  l’habbiano  da  ltracciare  in  mille  pezzi,  & nondimeno  fi 
vede  che  mai  non  li  fanno  male  alcuno,  anzi , conoscendo 
egli  che  hanno  a caro  ch’egli  fcherzi,e  giuochi  nel  farli  del- 
le burle  con  difformità, non  celfa  di  tenerli  in  fella  Et  tanto 
dura  corali  baruffe, e gabbi, che  finalmente  come  fianchi,!! 
pongono  di  mano  in  mano  fopra  le  bacchette  vifchiate, 
per  mirar  maggiormente  i Tuoi  monftruofi  effetti.  Etall’ho 
ra  comincia  la  lor  tragedia:  conciofia  che  fi  vede  cadere 
hor  quellojhor  quello  in  terrari  che  volendo  poi  volare,o 
fuggire, & non  potendo  pereffere  intricati  nelle  bacchet- 
tine vilchiate,chifugge  pedonando  , & zoppicando  & chi 
co  i gridi  va  rotando, penfandofi  pur  decampare  la  morte. 
Ma  i poueri  fgratiati  fono  feguitau  da  gli  vccellatorijpercci 

tendo 
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tendo  qtìeAo,&  quello  con  bacchette,&  baftotil.Xa  onde, 
quanto  piu  ne  battono , & Aroppiano , tanto  piu  ne  vanno 
Ràdendo  di  maniera,che  alle  volte  fono  tanti,  che  con  di- 
tterà modi  fuggono  per  terra , che  douendo  correr  dietro 
a tutti, non  pure  gli  vccellatori  Ardano  da  douere,ma  fi  ftan 
d-ano  etiadio  di  tal  forte  col  fouerchio  ridere  apprefTo;,che  •« 

figittano  per  terrajlafciandoli  fuggire, ma  non  molto  lonta 
lno.Il  perche,è  poi  forza  che  gli  amazzino  di  mano  in  ma- 
romando  loro  con  le  bacchette, & baftoni  fulla  tefta  o fca 
uezzandoui  le  gambe  perche  altramente  non  filafciareb- 
bono  pigliare  per  lo  difenderli  col  becco , con  le  griffe , & 
col  molto  gridar  che  fanno  fecondo  la  lor  natura.Che  cer- 
tamente fi  affomigliano  a tanti  Scocchi  pirati  ferocifsimi , 

Che  non  Armano  la  lofvftfc,  i quali  s’indrizzano  a fuggire 
per  monti, per  rupi,per  bricchi, per  deferti,per  felue , e per 
cauerne,  quando  dalla  potente  armata  de’nofiri  Illufirifs. 

Signori  fono  con  grandifsimo  impeto  perfeguitatij&alfai 
volte  prcfi,&  polli  al  grauifsimo  giogo  della  catena.  Dello  bu+> 

Sappiate  che  quando  io  rCcellai  col  Dugo  di  mio  cugna  no  merco» 
to  Vgèiero  a queA’Ottobre  palfato,  ne  pigliammo  a Car-  ti*  del  04 
penedolo  dui  gran  facchi.Onde  hauendolr  fatti  portare  in  oaseie  ^ ~ 
piazza  il  noAro  da  benifsimo  Gauaccio , fonato  primamen 
te  il’ corno, per  vn  pochetto,  fece  fare  la  grida , che  chi  ne 
voleua,fi  facelfe  auanti , ch’egli  hauerebbe  tolto  all'incon- 
tro tanti  oui  frefehi.  La  onde  beate  quelle  donne,  che  piu 
toA-o  correuano  a portarne  in  quantità  per  barattarglt  in 
queAisi  fatti  vccèlli,i  quali  fecondo  la  groflczza,&bontà, 
con  certi  Aupendlfsimi  prologhi, gli  efiimaua  a quattro , a 
dieci,&  vinti  oui  l’vno.  Et  le  dette  buone  donne , li  piglia- 
uano  pure  a quel  prezzo  iAefio  andandofene  poi  allegra- 
mente a cafa.Io  vi  giuro  che  queAo  aAutifsimo  gentilhuo- 
moAeppe  talmente  lodare  qu e Aa  fua  mercantia  , che  non 
{blamente  tutti  noi  fcòppiauamo  di  ridere  , ma  alla  fine-fi 
trouò  hauer  barattato  tutti  gli  vccelli  in  tantaiomma  di 
ouijChea  pena  fi  poterono  accommodare  in  dui  fportom. 

Et  noi  vedendo  quefia  tal  monitione  , deputando  ciò  eh» 
ferie  doueffe  fare,  finalmente  deliberafsimo  di  mandarli  a 
pouerifsimi  luoghi  della  Mifericordia,&  delle  Conuertite. 

E co  fi  la  mattina  feguente  fe  ne  mandò  vn  fportone  per 
luogo. 

Cor. 

/ r jr 
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Cor.O  quanto  ben  farebbe  a i tanti  humorifti , che  eoo* 
uerfano  tutto  il  giorno  co  i medici , che  non  pigliaiTet o al- 
tra medicina  che  quella  perciò  che, non  tanto  li  crepparcb- 
bono  quanti  humpri  haueflero,  ma  fanerebbono  fenza  de- 
trimento della  borfa,&  della  lor  vita. 

Chi  è quello  coli  malinconico  che  non  ridefle  di  cuore, 
vedendo  quello  lì  monllruofo  vccelJaccio  a fcaramuccia- 
re  con  tinta  diuerfiti  d’vccelli , fol  per  fare  delle  burle  & 
non  malalcuno.  Etchièetiandiocolui,  che  nonfinafccf- 
lalfe  di  ndere,vedendo  vn  coli  difforme  vccellone  a vince- 
re tanti  vccelli  fenza  mai  toccarli, & farli  cadérgli  terra,  co- 
inè prigioni,©  morti  ? Poi  quai  fono  qlji che  non  fc  oppiai^ 
lero,mirando  quello  piaceuolifsimo  Gauaccio  , comevn 
fagacilsimo  mercante  a faper  coli  ben  lodare , & cofi  bea 
barattaci  tanti  no  buoni  vcceIli,comefe  bifferò  (lati  qua- 
plie,o  pernici,ouer  fagiani?  Che  bc  lì  potrebbe  pareggiar- 
lo afrate  Cipolla,  con  tanta  arguita  fcppe  dilpenfar’i  falfi 
carboni, per  quelli  di  fan  Lorenzo. 

Gio.Bat  Si  come  vi  ho  detto  de  gli  fpafli , che  lì  pigliano 
daldugo  vccello  non  poco  grande,  &r  ditformifsimo  , co  lì 
voglioui  narrare  dello  fmerJino,vccelletto  picciolo, & po- 
litoci quale  è tanto  piu  apprezzato  quanto  che  fono  marar 
uigliofele  prodezze,cheopra  colfuo  potente  becco.  Che 
quantunque le  allutifsime  lodole , quali  non  mai  lìano  pi- 
gliate d’altro  vccello,non  però  le  vairii  loro  fc  hermirfe  con 

firellifsimi  riuoltini  contra  di  quello,  conciolìa  che  col  vo 
are  velocifsimo  le  giunge  in  vn  fubito  , & fcauezza  il  loro 
collo  col  proprio  beccò.Ma  il  piu  delle  volte  feguitaràla 
lodola  tanto  altamente  in  aere, che  non  vi  è occhio  huma- 
no  chela  polla  vedere,ne  mail’abbandona,fin  che  non  le 
fu  tolta  la  vita.  Ma  quando  li  abatte  in  vna  cer  Ioda,non  lo 
lainente  quella  lo  conduce  alTai  piu  alto  , ma  difendendo 
al  bairo,fe  il  fa  volar  dietro  £ piu  miglia.Et  quelto  è il  mag 
gior  contrario  chehan  quelli  coli  ammofi  vccellijpercio- 
clie  quelle  cerlodefnel  difendere  non  ritornano  mai  doue 
fono  kuate, come  fannb  lelodolemafujggiendo  di  lonta- 
no, alfai  volte  per  lo  troppo  feguitarle , L perdono  o non  li 
troiano ,fe  non  malamenteiperhauer  troppo  cuore  nel  fe- 
cuitare  quelle  cerlode  è lodole  con  qual  fi  voglia  perico- 
lo^ morte. 

. Vera- 
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yw30ietc,che  pochi  meli  Tono  che’I  mioleguitò  viu  Io* 
dola  in  catti  d’vn  pouer’huomo  in  Montirone;&l’ammazò 
efieudo  volata  per  faluarfi  in  vn  bacale  ( che  a cafo  fi  trouò 
aperto  fiotto  a certi  ftrazzi,&  la  fiua  buonamo<die,  che  l’ha- 
urebbe  potuto  pigliare,vedendoci  davna  fintili  a,  che  face 
uamo  correr’i  caualha  tutta  briglia  per  feguitarJo,  venne 
lubito  di  fuori  gridando  per  chiamarci  a quello  maraui- 
gliofio  cafio.Oltra  che  egli  ne  feguitò  vn’altra  l’anno  pattato 
Ja  quale(penfiando  pur  di  ficampare  Ja  morte^volò  in  fondo 
d^in  pozzo  in  Bereguardo  ; Se  egli  volando  medefiniamece 
detro,  tato  la  tene  (opra  l’acqua,  che  fe  no  fufsimo  flati  aui 
iati  lubito  da  vna  villanella,&  in  vn  tratto  calato  giù  il  mio 
ragazzo , ho  per  fermo , che  piu  tollo  fi  farebbe  annegato, 
che  mai  abbandonarla  Batta  cjie  hauenddlo  tirato  ftifo  co  i 
dui  vccelli  m mano,egli  diede  la  lodola  a quella  giouanet- 
ta,  meza  monadi  paura,  Scio  (merlino  a me  ilquale  tutto 
rabbuffato, moftraua  con  piufegni di  eifere  arrabbiato, per 
non  hanerla  morta.  r 

Cor.  Confiderando  gli  effremi  effetti  di  quefto  vccellet- 
to,!o  polliamo  aflomigliare  a i pazzi,aifiuiofi,  &a  idifpe 
rati  ,per  non  (limar  forte  alcuna  di  pericoloso  di  morte. 

Gio.Bat.  Anzi  che  lo  pofsiamo  a(Tomighareagli  flrenui 
co  mbattitoriji  quali  per  far  prigionie,o  ammazzare  li  nani 
ci  non  fi  curano  di  porli  ad  ogni  pericolo  di  morte. Et  mede 
fimanìente  pofsiamo  dire  delie  cerlode  e lodole  le  quali, 
per  fuggire  la  terribilità  di  quello  fuo  nemico  cadono  mol 
te  fiate(come  incedetelo  gràdilsimo  pericolo  della  morte. 

Non  fu  cofa  molto  marauigliofa  da  vdir  quella,che  vide 
quello  Gennaro  M.Gio.  Pàolo  Coraddello  sù  la  campagna 
di  Cattenedolo,  incontrandoli  in  vn  mercante  di  lino  a ca- 
uallo,il  quale  fermandoli  gli  apri  vna  boria  gràde  difouat- 
to  bianco  con  vna  lodolàdentr.o,dicendo  poco  innanzi  ha 
uerla  aperta  fotto  al  feltro , per  tuor  fuori  vaporinolo  per 
lapere  che  hora  fu ITe,  la  melchinella  non  potendoli  faluare 
da  vno  Imerlino,  che  gagliardamétela  feguitaua  per  la  fpa 
tiofa  campagna  ; approfsimandoli  a me , tutto  ad  vn  tempo 
mi  volò  fotto  Se  fi  ficcò  nella  borfa , che  in  quel  fubito  fie- 
rai#come  vedete.  La  quale  , benché  potclTe fuggire  (attefo 
che  nel  parlare  fempre  egli  tenne  la  borfa  aperta  ) non  fug- 
giùa,  credo  per  la  paura  grandifsima  di  non  ritornare» 

quel 
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quel' coli,  grande  fpauento  di  prima,  mapiu  torto  fi  eoa- 
tentaua  di  Ilare  nella  borfa  a dtfcretiòne  di  quell’huo- 
mo , che  cadere  vn’altra  volta  nella  crudeltà  del  fuo  ne- 
mico. 

Parimente  non  fu  rtupendo  cafo  quello,  che  occorfeal- 
l’illuitrifsimo  Sig.  Valerio  Orlino  ( felice  memoria  ) quan- 
do era  gouernator  di  Brefcia,  nella  contrada  di  Buffarola, 
elFendoui  ancora  il  Conte  Ottauiano , il  Conte  Vincislao 
Martinenghi  , & il  Magnifico  M.  Ferrando  Aueroldo 
Collaterale,  con  altri  gentirhuomini  pur’aflai,  che  facen- 
do volare  dui  ftnerlint  dietro  ad  vna  lodola,la  quale  fug- 
gendo à gran  volo,  s’incontrò  in  vn  villano , ch’era  a caute- 
lo dibalto,&in  giupponejonde  per  faluarfi la pouerina 
da  quei  nemici,’  che  gli  erano  vicini , fi  ficcò  fra  il  ballo, 
& il  braghetto , che’l  villano  non  fe  ne  accorfe, il  quale  fi 
fermò  per  vedere  quei  Signori  correre  fortemente  co  i ca- 
ualli,e  per  li  detti  vcceÙi , che  li  girauano  attorno , per  ha- 
uer  veduto  che  la  lodola  s’eranalco  fa,  ancorchenonfapef 
ferodoue.  Etgiunti che  fumo,  mirando  ciafcuno  con  di- 
ligenti da  ogni  lato  , & folto  al  cauallo  -,  folo  il  detto  Sig. 
Gouernatore  la  vide  afcofa  bdn  fotto':Onde  cauandola  gen 
tilmente  co'n  le  mani,&  girandola  in  aere , accioche  le  vo- 
lafiero  vn’altra  volta  dietro  i dui  fmerlini , ella  per  la  eftre- 
xha  paura , ritorno  fubito  fotto  al  detto  villano , Et  egli  ri- 
pigliandola etiandio  vn’altra  fiatala  gittò  medefimamente 
in  aere  : & ella  non  meno  abbacandoli  , riuolò  allo  irteffo 
luogo-  Laonde  vedendo  quello  il  Mag. Collaterale, lì 
molle  a compafsione,  & chiedendola  primamente  in  dono 
a quel  correte  Signore , la  cauò , & la  portò  a cafa  per  po- 
nerla  in  gabbia,come  fece. 

Cor.Io  ho  fentito  raccontar  quello  cafo  dal  detto  Mag. 
Collaterale  nella  fola  del  ridutto  di  piu  viratoli  della  Cit- 
tà , che  ordinariamente  lì  trottano  ogni  giorno  in  cafa  del 
ben  creato  M.  Theodofio  Bergondio  doue  all’hora  ne  era- 
no non  pochi . Et  piu  difle  che  quella  lodola  non  ceflàua  di 
cantare, come  non  poteffe  fattarfi  di  ringratiarlo , per  la  vi- 
ta ch’ella  riconofceua  hatter  per  lui.  Et  per  tanto  pofsiamo 
credere  ciò  che  hauete  detto, percioche,  non  fidamente  s’è 
veduto  entrare  la  lodola  nelle  finellre  d’un  camino , & fate 
il  limile  io  fmcrlino , con  finire  ambedui  la  vita  in  vna  cal- 
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daia  di  acqua  bollente  & nell’ardente  fuoco  i ma  alle  volte 
ancora  cacciarli  di  compagnia  nelle  ruote  de  i ruolini , de  i 
folli , delle  fucine , & ne  ? forni  caldifsimi , & iui  abbrac- 
ciarli fubito  La  ondepofsiamo  por  fine  a gli  incredibili  ef- 
fetti di  quelli  vccelli,  col  prouerbio  che  dice  . Sparauiero 
da  Gentil’huomo,Allorre,  da  pouer  huomo , Falcon  da  Si- 
gnore^ Smerlino  da  Rè. 

Giq.Bat.Fra  lo  vccellare  che  io  faccio  in  tutto  l’anno,  vo  yc  # 

glio  dirui  ancor  del  pigliare  le  pernici  col  terzuolo , che  lia  ^ eol 
tre  mefi  pollo  in  gabbia  per  mutarIo,lecódo  il  folito,ilqua- 
le  non  (blamente  non  cederebbe  a qual  li  voglia  altro  cir-  ^ * 

ca  dello  efler  bello, domellico,valente, ma  (come  farà  leua- 
todigabbia)ne  anche  nel  pigliare  ogni  pernice  dii  manie- 
ra,che  per  quattro  meli , pollo  dire  no  conofceril  maggior 
traflullo  di  quello. 

Non  è gran  piacere  quando  lì  vede  leuarevna  valente 
pernice,&  egli  Tempre  leguitarla  volando  ambedui  a mezo 
aere, e drittamente  corriefe  fulfero  due  faete  cacciate  dai 
potenti  arcieri,&  non  abbandonarla  mai  inlino  che  nó  l’ha 
conquillata,emorta?OJtrachefa  bel  vedere  vn’ariadiper- 
nici  leuarli  tutte  iniieme,  & egli  menarle  invn  medefimo 
volo  & fegnarle  giullamentc  in  vn  luogo  vnito , ne  quelle 
molte  fiate  leuarfi  per  la  grandifsima  paura,che  hàno  di  lui, 
ma  piu  rollo  lafciarfi  abboccare  da  i cani . Ma  fono  auuen- 
turate  quelle  che  fono  abboccate  dalla  mia  fedelifsima  Effetti  fa 
Mofcajla  quale  ne  piglia  fenza  farle  male,&  Tempre  o finon  Talari  di 
tato , o a cauallo  viene  da  me  & le  porge , come  farebbe  il  >»«  cagna» 
mio  ragazzo.  ^ 

Cor.  Non  fedamente  io  mi  llupifco , che  le  pernid  Cario 
coli  paurofe  come  le  cerlode,e  lodole,  ma  piu  di  quella  ca- 
gna,per  fare  il  contrario  de  i cani,  che  amazzano  quàto  piu 
prellopolTonogli  vccelli,&  alle  volte  gl’inghiottifcono 
mezi  viui. 

Gio.B.  Vi  giuro  che  piu  volte,  vedédoC  fopra  qflo  Tuo  ne-  Za  natura 
mico,&  non  ofando  leuarfi , io  ne  ho  pigliato  con  le  mani  delle  perni - 
fiotto  a i caualli  a i buoi , a i carri  a i legnami , & altre  cofe.  timore  fe. 

«Che  fe  vi  douefsi  dir  gl’effetti  che  fanno  per  Tatuarli  da  qllo 
vccello  è particolarmctequàdò  fi  nafeondono  nelle  careg- 

§iate,nelle  ruote  & nelle  cafe fotto  ai-letti, alle calTe,  alle 
occe,&  fin  fiotto  alle  donne , foncerto  che  vifarei  llupire. 

Io  non 
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De  le  >c - Io  non  fon  per  parJarui  dell’vccellare  con  Pallore  alle 

teliate  con  anitre,  auenga  <fhe  ammazzino  anco  le  pernici , & altri  vc- 
le  firn f>  pò  cellijpercioche  nò  mi  piacque  mai  quella  profefsione  , per 
& balejtra  1*  grandi  pericoli  che  occorrono  nel  palTar  tante  acque,pa- 
ludi,&  grofsi  fiumi;&  fpecialmente  quàdo  egli  porta  la  pie 
fa  ad  vna  ripa  all’altra  • & piu  lontana  ancora , piacendomi 
piu  aliai  l’ammazzarle  con  lo  fchioppo,&  có  la  baleltra:  co 
l'aja  me  di  gran  trallullo  & r di  molta  fanità. 

. . > . Medclì  inamente  non  afpettate  che  io  vi  dica,  che  vece I- 
li  con  falconi,  percioche  elfendo  gentil’huomo  non  molto 
ricco , non  ho  mai  penfato  di  fare  quella  lì  folenne  profef- 
fìone.La  quale  per  elTer  di  Ipefa  alfai,  che  conuiene  a i Prin- 
cipi,&  a gran  Perfonaggi,  la  lafcio  fare  a gl’Iliuftri  Signori 
Gambarel'chi,  Martinenghi,  Auogadri , & altri  nobilidìmi 
della  nollra  Città .1  quafi,o!tra  che  fono  ricchi,  han’etian- 
dio  piu  caccie  riferuate . Vero  è che  fempre  mi  piacque  il 
veder  vccellar  con  quelli  lì  famolì  vccelli , poiché  lì  vede 
cofe  talmente  ftupéde  che  hanno  piu  tolto  del  diurno  che 
dell’humano. 

De  lo  yecel  Chi  non  li  compiacerebbe.vedendo  volare,  & girare  vn 

Ut  con  fai-  cofifuperbo  vcccllo;  mentre  che  di  mano  in  mano  afeende 
ceni.  tant’alco  ch’egli  pare  propriamente  vicino  alle  llelle  & che 
non  li  può  figurar  s’cgli  è vccello  , o altra  cofa  picciolifsi- 
ma  ? Et  queflo  fa , accioche  nel  difcendere  perpendicolar- 
^ mente, o a piombo, venga  có  maggior’impeto  a ferir  l’ani- 

tra o altro  iìnril’vccello  acquatico  Ma  perche  gli  eccellen- 
ti falconieri  non  celfano  mai  di  mirarlo  attennflìmamente, 
come  conofcono  ch’egli  ha  volto  il  petto  verfo  loro,  fubi- 
to  fanno  leuar  l’anitre  per  forza  fuor  dell’acqua.  Ne  a pena 
fón’alquanto  alte  da  terra  che  per  elfer’il  falcone  d’acu- 
ta villa  , & di  graue  pefo  , ha  già  veduto  e ferito  con 
gvandil'simo  llracio  l’uccello,  con  hauerli  felfo  la  fchie- 
na,o  l’capo  fin’alle  ceruella  con  la  fola  vnghia  . innanzi 
cheniun  lifiaaueduto  del  colpo  , e del  nouo  alzarli  verfo 
il  cielo. 

Et  quello  grade  fpalfo  fi  può  hauer  la  maggior  parte  del 
l’anno,ma  il  maggior  tempo  è quello  dei  verno,&  partico- 
larmente nel  freddo  maggiore,percioche, effondo  agghiac- 
ciate quafi  tutte  l’acquc , gli  vccelli  grofsi  acquaticci  anni- 
dano in  qualche  fiuimcell o,o  vena riforgéte,ouer’in  qual- 
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che  guazzo,doue  fi  trouano  in  maggior  turma& piu  grafi?, 
La  onde , per  lo  tanto  piacer  che  fi  piglia  da  quelli  i vi  vc- 
celli,  ho  veduto  piu  volte  Signori  grandi  ,non  chepriuati 
gentirhuomini,oltra  il  patirfame,  ltte,  & freddo,*  non  po- 
tendo entrar  nell’acqua  a cauallo  per  le  ripe  alte , nèafpet- 
tar  capufficio  da’i  feruitori , o ltrozzieri,  fmontare,  & faltar 
fubito  in  oc*ni  acqua  per  farleuarJe  anitre,  o altri  vccelli 
Coinè  ben  fece  nelle  felle  di  quello  Natale  profsimo  palla 
toil  nollro  Caualiero  Faultino  Auogadro  in  prelentia  del 
Conte  Lucretio , & Conte  Nicolò  c fi  Gambata  del  Conte 
Giouan  Paolo  CauriolodelMag.Caualier  Vincenzo  Cai 
lino, e del  Mag.Caualier  Stefano  Maria  Vgone  II  quale!' 
fendo  nell’aere  un  de'fuoi  Falconi , faltò  nel  fiume  della 
porcelaga  fin’al  petto  per  far  leuar’alcune  anitre  che  non 
voleuano  moucrfi  perl’eltrema  paura  del  detto  vccello  , cr 
fiancano  veduto  in  alro.Onde  fu  poi  allretto  abbandonare 
quei  Signori,  che  tuttauia  non  celfauano  di  farne  vola- 
re de  le  altre  (|>er  hauerne  buon  numero)  e venir  qui  da 
me  per  mutarli  di  drappi , & asciugarli  al  buon  foco  come 
fece. 


Cor.Per  qual  cagione  fi  pofe  in  quello  fi  gran  pericolo? 

Gìo  Bat. Il  falcone  c talmente  auiuo  nell’ammazzar  gli  ve 
celli,  che  fubito  ( cofa  per  certo  marauigliofa  da  vdire°,  ma 
piu  da  vedere)  è già  calato  con  tal  precipitio,  che  fe  l’anitra 
o altro  vccello  fi  troua  fermato , portarebbe  gran  pericolo 
che  non  lì  àmmazzafie  per  non  ferir  fe  non  dritto, percioche 
egli  ferifce  lempre  alla  sfuggiata,non  toccando  mai  nè  ter- 
ra,ne  acqua, ma  fubito  fatto  il  colpo  (tutt’hora  volandoci 
nuouo  fe  inalza  all’aere. 

Cor.  Vorrei  faper’in  qual’hora  fi  fa  meglio  volare  quello 
vccello, & s’è  difficile  arihauerlo. 


Gio.  Bat  Parimente  fi  fa  volar  la  mattina  per  lo  tempo» 
& quando  fa  maggior  freddo  Poi  del  rihauerlo  non  vi  è ta- 
ta difficuka,com’e  de  gli  altri  veeelfi .anzi  fe  può  eflè  rtìifei 
plinain  vcceli’alcuno  , quelloèdilciplinabilc  nella  fualpe- 
cie,  quanto  il  cane,  & il  cauallo  nella  loro  , di  maniera  che 
per  loro  non  fe  ne  perde  mai  alcuno. 

Cor.  Quante  volte  fi  fan  volar’al  giorno  quelli  vccelli? 

Gio.  Bat.  Non  follmente,  per  l’ordinario  fi  fan  volare 
quanto  piu  lon  gentili , fe  non  vna  volta,  ma  bifogna  anco 
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{òbito  pafcerli  con  la  prefa, ò quando  pevfallonon  fenico» 
no  dyli  vna  gallina, ò altro  pollo  Et  però,  chi  vuole  pigliar 
lungo  fpa(To,debbe  tenerne  quattro, o (ciac  P^i  o quando 
te  ne  tiene  pochi,  ritirandoli  £on  gli  alt^i  infiemecon  buon 
numero  per  farli  volare  l'vn  doppo  l’altro  a gara,  perche  u 
ha  maggior  piacere, & fi  vede  ancor  quali, fon  i piu  valenti. 
Coi. Come  combattono  i falconi, &aeroniinfieme? 

Gio.B  Si  come  lo  fparauiero,fmerlino,terzuolo,&  altre, 

& attore  pigliano  fempre  vccelli  inferiori  a loro , per  con- 

trario  il  falcone  „(oltra  il  pigliar  vccelli  timidi)  per  hauer 

Falcone  co  n cuore . f,  compiace  combatter  ferocifsimamente  con 
Largitone  paeroncfuo  nemicifsimo.  Però  non  è piacer  maggior  tra  li 
f*>  nemici / racC011tati}Che  veder  quelli  dui  rabiofifsimi  nemici , quan- 
fim0‘  do  fi  abbatono  infiemeipercioche,  non  torto  l’vn  ha  vedu- 
to,l’altro  cheaguifadiauianimofi  guerrieri,  & sfidati ca- 
ualieri,ciafcuno  fi  prepara  per  dare  la  morte  all’altro.Si  ve- 
dono alHioraambidui  agaraalzarfia  volo,  per  far  piu  for- 
te feontro  nel  calare  adottò  al  fuo  contrario . Qui  vedendo 
il  far* ace  falcone, che  fe  l’aerone  haueffe  tempo,  & luogo  di 
' cadérli  adottò,  non  potrebbe  foftener  l’impeto  fuo  ( per  ef- 

- fer  quello  aiFai  piu  grande  d’ale , & di  piu  potenti  griffe  di 

lui, benché  di  manco  carne)  s’inalza  tanto  di  piu, che  l’aero 
c . ne  lo  perde  di  vifta.  Onde  temendo  egli  grandemente  la  ca 

duta  del  falcon , fi rifolue  di  ricorrere  all’ultima  fua  difefa, 
volgendoli  col  corpo  verfo  il  Cielo  diftendendo  le  ale  , & 
quiui  có  l’unghie  volte, col  becco  acutifsimo,ftafsi  ad  afpec 
tai-  la  velocifsima  fua caduta.Ma  eglfiper  contrario,  veden- 
do il  gran  danno  che  vi  potrebbe  fuccederc,  fi  pone  a gira- 
re intorno  per  tentar  maggiormente  l’aflalto  nel  capo.  Et 
mentre  che  quelli  nemici  Hanno  a quello  modo, quelli  tut- 
ti cheli  mirano, Hanno  talmente  immobili,  che  paiono  non 
huomini,ma  ftatue  di  marmo.  Mafe  per  forte s’auinchiano 
, l’un  l’altro , all’hora  fi  fente  l’aere  ribóbar  di  llridi  che  pro- 

uengono  d’allegria  dei  circonftanti,laqtiarè  maggiore, 
quando  per  vn  pezzo  combattono  in  terra,  &che  finalmen 
te  retta  vincitore  il  falcone , o quàdo  ali’hora  èfoccorfo  da 
vn’aitrogittatoui&  combattendo  ambidui  con  l’aerone, 
retta  al  fine  atrocemente  vinto  & morto.Et  però  non  è ma- 
rauiglia  fe  fra  i moderni  Signori  del  mondo,  qucl  Sercnif- 
fimòdi  felice  memoria , Franccfeo  fecondo  Rè  di  Francia 

prendeua 
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predella  fi  gran  piacere  nel  veder  combattere  i valorofi  fai 
coni  con  cjuefti  fi  feroci  vccelli.Vero  è,  che  fi  come  quegli 
allegrano  le  genti  quando  vincono,cofile  attriftano  quàdo 
fono  vinti  da  fi  rullici  animali. 

Chi  non  fi  ramaricarebbe , vedédo  calar  d’alto  il  falcone 
i per  ferire  l’aerone  cócio  al  modo  detto,&  inficcarfi  in  que 
gli  artigli  come  morto,  & l’aerone  fuggirfene  vittoriofamé 
te  altroue  ì Non  polfo  tacer  quello , che  mi  ditte  vn  giorno 
il  Signor  Pietro  Martinengo  Conduttiero  meritifsimo  cir-  ' 

ca  le  llupende  cofe,ch’egh  piu  volte  vide  efiendo  giouanec  . 

' to  al  tempo  che  vccellauacon  piu  falconi  il  Signor  Battilla 
fuo  padre,felice  memoria , il  quale  mori  valorofo  Condut- 
tiero in  feruitio  de  i noftri  llluftrifsimi  Signori . Et  quello 
è,  ch’egli  haueua  vn  coli  bene  ammaellrato  cane , che  quali 
ogni  volta  che  vn  falconerò  dni  combatteuano  có  l’aerone 
correua  fubito  afpezzarlt  coi  dentiilcapo,&  non  mole- 
ilare  mai  falcon’alcuno. 

Cor.Horaafpetto  che  feguitiate  a narrarmi  intorno  al 
difpenfare  il  relto  del  tempo,come  hauete  promelfo. 

Gio.Bat.  Hauendo  voi  vdito  gli  fpafsi,che  prendiamo  di 
tempo  in  tempo  fin’alCarnouale  j retta  che  vi  dica  ancora 
quelle  cofe,  che  noi  facciamo  mentre  che  la  Quarefimadu-  j 
ra.Nella  quale  perche  non  fi  mangia  forte  alcuna  di  carne,  della  oi**- 
non  vccelliamo  nè  cacciatnojmain  luogo  di  ottetti  piaceri,  veamA% 
leggiamo  de’  libri  facri , godendo  il  nollro  religiolo  Curar 
to  nel  ragionarci  de’  buoni  ammaellramenti  caualcando 
qualche  volta  alle  perdonanze  & anco  andando  a trouar  gli 
amici,nelle  ville  piu  vicine  per  goderci  lietamente  con  lo- 
ro ne  gli  fpalsi  bonetti . Oltra  che  ci  traltulliamo , hora  nel  ’ 
pefcare&horanel  giuocare  alla  palla  picciola  alla  grotta, 
al  pallone, al  palamàio,alle  borelle,&  aizoni:N5celfando 
fera,&  mattina  difar’effercitio;caminando,&  variàdo  fem 

{►re  quelle  vie,&  contrade  che  piu  cipiacciono.Mi  refta  fo- 
amente  che  io  vi  dica,  come  difpennamo  il  tempo  nel  Mag 
gio,&  Giugno,  accioche Tappiate  intieramente  la  vita  no-  ,»/»• 
ltra  di  tutto  l’anno.  Onde  perche  non  pofsiamo  far  correre  *• f 
perle  biade  alte  & p*r  efler  le  lepri  pregne  o che  allattano, 
non  pur  ci  trallulliamo  ne  i piaceri  medefimi,  che  vi  ho  nar 
rattijma  ancora  nel  pigliar  de  i quagliotticon  la  cantarella.  Dettomi 
& col  frafello.  dv. 

H h Cor. 


i- 
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Cor-dapoi  che  ho  vdito  benifìimo  a che  modo  voidi- 
fpenfate  i!  tempo  vedrei  volétieri  fcritco  nella  loggia  quel- 
la diui nafenteiitia  di  Marc’Aurelio,  che  dice.  Si  come  divn 
huomo  che  ben  difpenfa  il  tempo , non  è virtù  che  di  luinó 
iì  credanoli  di  colui  che  l’occupa  male , non  è viltà  che  di 
lui  non  li  fofpetti . Ho  voluto  dir  quello  a confufionedi 
coloro,  che  tanto  vi  biafimano  ; che  le  conofcelTero  la  vita 
che  fate  ne  i piaceri  honefli;  de  ne  gli  elferciti  honoratifsi- 
Lantade  mi,  forfè  che  conofcerebbono  la  loro  cecità  . Maperchei 
rlt  « tiofi ^ mefchim  non  mai  fono  flati  fuori  della  Patria  a imparare  il 
dell*  nttà.  viuer  del  mondo,  ma  (blamente  come  mal  creati,  penfauo 
al  crapulare,  & al  lulTùriarc  tuttodì , perciò  vi  bialìmano. 
Il  pcrchenonèmarauiglialenon  hann’imparato  mai  altro, 
chea  prefentarlì  mattina, e fera,fotto la  loggia  ne  i circoli, 
dicendo  mal  di  quello,&  di  quello  altro;  talfando  ogn’uno 
come  fefuficroccn  fori  di  tutto  il  mondo  . Ht  non  e anco 
marauiglia.fe  quelli  Signori  dell’otio , mai  non  fi  allegrano 
dialcuna  cofa,  ma  fi  ben  di  qualche  atrocifsima  crudeltà 
fatta  fopralemigliaradi  huomini  morti, odi  qualche  Città 
Taccheggiata  in  Fiandra,  o Ipianarain  Piccardia,  o'rubbata 
in  Piedemonte,  ouero  che  la  horrendifsima  armata  Tur- 
chefca  lìa  giunta  in  Italia, per  vindemiare  ogni  volta  le  die- 
ci , o quindeci  mila  anime  fuenturate  , per  venderle  poi  in 
Leuante  allo  incanto,  come  fe  fulfero  tante  bellie  ; Che 
per  verità  non  ci  è lingua  bim  ana  che  potelTe  mai  efpli- 
car  la  centelima  parte  dello  ltracio,  die  fanno  fempie  quei 
nemici  della  Croce  a quelle  tanto  dolorate , e mefehine 
anime. 

Gio.Bat.  Crediamo  pure,  che  fe  ben  quelli  federati  non 
faranno  prigioni  di  quegli  fpietati  barbari  ( per  breue  retn- 
po)uon  potran  fugire  però  che  non  liano  al  fine  fchiauide’ 
tormenti  dell’eterno  fuoco. 

Cor.Benche  lìa  da  lodar  la  vita  che  voi  fate  in  quella  vii 
la, nondimeno  dubito  che  per  lo  llarui  tutto  l’anno  , non  vi 
fia  detrimento  dello  fpinto,per  non  vdir  le  prediche, come 
. faceuate  in  Brefcia. 

Le  hri  del  q,0  jjat  per  qae{r0  fpero  di  non  «patirne  danno  alcuno 
Curato  del  attc(oche  habbiam’un  tal  Sacerdote , che  fi  può  chiamare 
buon  paftore;concio£a  che  mai  non  mancale  Dominiche, 
& altre  felte  commandate,a  dichiararci  il  Vangelo,  có  tutti 


r 


DELL  A VILLA.  4*7 

gli  ammaeflramenti  necefiari  j.Ee  oltra  che  col  vìuer  luo  co 
ltumaco,&  col  vifitar  molte  hace i poueri  infermi,&  tribo- 
laci con  parole  fan  ce, con  laborfa,  & altre  cofej  ha  talmen- 
te difpolto  quelli  huomini,&  dóne,  che  pochi  vi  fono,che 
non  viuano  piu  chrilliatiamente  del  pallaio  . Non  mancan- 
do a infognarci, come  dobbiamo  ilare  diuotamence  alla  fan 
ta  Meflà;  ringraciando  noilro  Signore,  per  lo  facrificiodel 
Corpo  fuo,che  fi  fa  all’onnipotente  Iddio,  per  placare  i’ira 
fua,che  meritiamo  perii  nollriinnumerabili peccati. Che 
fe  vi  douefsi  dir  le  cofc , le  quali  egli  ci  dice  con  carità , & 
mafsimamence  a lafciar  gl’incantamenti, le  luperliitioni,  & 
altre  diairolarie  infognate  da  i perfidi  Spoletini , & Cereta- 
nijnon  fo  quando  vi  facelsi  fine. 

Cor.  Certamente  che  fc  10  paragono  quella  villa  a mol- 
te altre  che  conofco , pollo  dire  che , fi  come  ella  ha  la  ca- 
parra ( fe  tanto  fi  può  dire  ) delle  delitie  del  Paradifo;  coli 
quelle  hann’il  pegno  de’ dolori  dell’inferno.  Et  chi  non  do 
urebbe  hauer  compafsione  alla  noftra  di  Piedemonte , ha- 
uendo  vn  Prece  di  tanta  ignoranza  vellico,  & di  tale  fuper- 
bia  gonfio,  che  non  f olo  non  merita  quel  beneficio  cotan- 
to fporcamente  fpefo,ma  ne  anche  il  nome  di  pallore?  Non 
polio  fare  che  fra  le  fue  male  opere,  non  vi  dica  d’una,  che 
dourebbefarellomacho  non  pure  a’  Chriltiani,  ma  fino  a i 
Turchia  i mori,a  i Giudei.  Et  è,  che  quella  Quai  efima  paf- 
fata,efiendo  morto  vn’huomo  di  tanta  pouerta , che  la  mo- 
glie non  hauea  pur  vn  foldo  per  farlo  fepellire,quelto  lupo 
mai  non  volle  leuarlo  fin  che  la  dolorata  ( lagrimando  pri- 
ma per  tutta  ia  terra)nó  hebbe  limofinaco  da  quello,  e quel 

10  1 danari  per  pagarlo  al  fuo  modo  confueto. 

Gio.  Bac.  Quel  mal  Curaco  meritarebbe  il  medefimo  ca- 
llido allegato,  per  Monlìgnor  Sabba , che  diede  il  Duca  di 
Milanojchiamato  Còte  di. Virtù,  ad  vn  Parocchiano  pur’in 
quella  Città,per  non  voler  fepeli’vn’huomo  pouero , le  pri- 
ma non  era  pagato  dalla  ramaricata  moglie , Il  qual  Signo- 
re, palTando  a cafo  doue  la  buona  dona pi.ìgeua  amaramen 
te,  per  non  hauere  il  modo  di  fatisfarlo , la  fece  chiamare  a 
icj& intelaia  cagione  del  fuo  pianto, fece  far  fobico  vn’alta 
folTa,nè  mai  fi  parti  fin  che  só  vi  vide  détro  il  prete , & poi 

11  morto  lopra  5 con  farli  trarre  adolfo  tutta  la  cauaca 
terra. 


Di  un  mal 
Curato , dr 
di  yn  cafo 
fporcìnfsi  — 


ino. 


E (tempio 
di  yn  mal 
Curato  ca- 
stigato. 


H h * Cor. 
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Cor.O  fatua,  e degna  giuftitia  corrifpondente  al  pecca- 
to di  così  fatto  prete  ( Iddio  mi  perdoni  s’io  peccafsi  ) & in 
eterno  memorabile  d’vn  tanto  prudente  Prencipe. 

Quella  mal’auenturata  villa,  ha  parimente  vn’altra  infe- 
licità cagionata  da  certi  noftri  poueracci  cittadini  ,i  eguali 
fanno  tuttodì  di  tante  ribaldarie,chchormainon  vipuòvi- 
uer’huomo,o  donna  da  bene,percioche  quanto  veggono,o 
penfano  di  volere,tanto  vogliono  ; hora  per  forza , & hora 
per  diuerfe  robbarie:  non  oilante  c’hanno  talmente  corrot 
to  quei  villani,che  pochi  vi  fono,  che  non  liano  fuperbi,  & 
perfetti  ladri . Et  però  non  è marauiglias’io  fto  a meli  che 
non  vi  pongo  i piedi.  Che  fe  pur  vi  fuffe  vna  particella  della 
pace  che  veggo  tra  voi,  vi  giuro  che  fubito  mi  lyjarei  fuori 
della  Città  per  godermiui  iempre  al  modo  voftro. 

Gio.  Bat.  Veramente  che  io  ho  gran  compassione  a tutte 
quelle  ville  che  fono  opprelfe  da  quelli  pelliteri  capelletti 
i quali  mentre  che  crucciano  gli  altri , come  miniftri  di  Sa- 
tanalfo,elsi  non  meno  dalPambitione,&  d’altri  viti  j,lo n có 
tinuamente  rodutti,&  tormentati:oltra  che  da  tutti  i buoni 
fono  Iempre  odiati,  & mille  volte  l’hora  maledetti . Come 
ben  dice  quella  fententia, che  in  ogni  luogo  dourebbe  ef* 
fere  a lettere  di  oro  fcritra.Maladetto  fia  quelThuomo,  del- 
la cui  vita  piangono  molti , & della  cui  morte  ridono  tutti. 

Hora  per cheilfeole,  declinando  all’Occafo,  ci  fa  vedere 
c’habbiamo  ragionato  aflài,èbene  che  cefsiamo,&  che  an- 
diamo coli  palio  palio  fino  alla  piazzalo  tantoché  i l'erui- 
tori  apparecchiano  la  tauola  in  mezo  del  pergolato,  per  ce 
narui  al  frcfco  di  queft’aura  foaue,che  hora  comincia  a falu 
tarci  fi  dolcemente,facendo  tremolare  le  frondi , e rami  di 
quelti  belli  arbori,  & vagi  fiori  di  quello  prato. 

Cor.  Andiamo  pur  ragionando  di  quanto  vi  piace,  che 
tutto  mi  fara  Tempre  graufsimo. 


Il  fine  della  dscimanona  giornata. 
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VENTESIMA 

GIORNATA 

DELL’  AGRICOLTVRA, 

DI  M.  AGOSTINO  GALLO. 

3S Jel  commendarla  & quanto  è bene  eserci- 
tata da’  Br  e [ciani . 

Est  nato  c’hebbero  il  di  feguente,  M. 
Gio.Battifta  Auogadro , & M.  Cornelio 
Ducco  nella  fala  della  pefchierafotto  al- 
la colombara  di  mezo,  hauendofi  piglia- 
to fpaflo  nel  veder  gli  atti  diuerfiììimt 
della  moltitudine  de’  pefei  * ch’erano  ve- 
nuti fiotto  le  findtre  per  cagion  del  pane, 
che  tuttauia  vigittauano;  nnalméte, par- 
titoli i fieruitori , parie  all’Auogadro  di  entrare  al  ragiona- 
mento lolito , dicendo . Quantunque  habbiate  intelo  voi 
M. Cornelio  parte  delle  cole  che  mi  fpinfero  a venire  in  que 
Ha  villa , nondimeno  voglioui  apprefib  leggere  la  lettera 
amoreuolifsima  dell’Eccellente  Dottor  M.  Lodouico  Mo-  * 
ro, buona  memoriajilquale,  hauendo  abbandonato  Breficu 
del  M.  D.  X L V 1 1.  con  gli  honori,  & vtili  che  vi  godeua, 
per  fruir  qui  le  dotti  della  libertà,  caldamente  mi  pregaua, 
che  homai  lafciaflì  la  citta  (come  piu  volte  gli  haucuà  pro- 
meflo)accioche  facefsimo  la  vita  infieme  : Ma  per  mia  gran 
difgratia  , hauendo  apcnailbuongentirhuomogullaco  la 
felicità,  piacque  alla  bota  di  Dio  premiare  le  fue  opere  co  i 
beni  d’altra  vita  felicifsima. 

Magnifico  M.  Giouan  Battifta  carifsimo:  Perche  piu  voi-  ^etter* 
te  habbiamo  detto  d’abbandonare  la  Città, & venirfene  al- 
la  viIla,elfiendo  io  prima  venuto  già  piu  di,  con  fperàza  che  c?  Mtr9 
di  giorno  in  giorno  venifte  ancor  voi  con  la  medefima  clottore‘ 
deliberatione  , come  ho  fatt’io  di  Yiuere  , e morire 

Hh  j in  quello 
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in  quello  luogo,  & vedendo  che  il  tempo  pafla , & che  voi  , 
non  vi  riloluete  di  lafciar  in  tanti  trauagli  che  tuttauiavi 
crefcono  alle  fpalle,fono  sforzato  proteÌtarui,chefe  nó  ta-  i 
gliate  corai  laci  in  vn  bel  colpo  ( dico  piu  tolto  hoggi  che 
dimane)&  venir’a  goder  la  quiete  che  qui  lì  troua,  non  fo- 
lamente  voi  reltarete  prigione  loro,ma  vi  tormentaranno 
anco  tutto  il  tempo  del  viuer  che  vi  reità . Io  vi  giuro, che 
nó  vi  potrei  efprimere  il  ramarico,che  ogni  hora  lento  del- 
la lunga  prigionia,  doue  fono  ltato,la  quale  mi  ha  priuaco, 
di  qlto  pacifico  viuere,  che  hora  gullo  in  quella  terra:  con- 
ciolia  che  con  ogni  libertà  pofio  andare  per  la  Villa,  per  fó 
vie,&  per  li  campi  folo, accompagnato;  vedendo  hora  va- 
ghi horricelli , e hora  bei  giardini  ; quando  viui  fon- 
ti, & quando  chiari  fiumi;  tall’hora  verdi  prati  , &tal- 
l’hora  lieti  campi,  non  perdendo  mai  punto  del  mioho- 
nore. 

Qui  medefimamente  a i fuoi  tempi , godo  quell’aere 

}>urgatifsimo,il  Solefplcndidifsimo , i giorni  lucidifsimi, 
e nòtti  quietifsime,le  tante  acque  limpide , le  piaggie  ver- 
deggiatagli arbori  fróduti,&  le  viri  cariche  di  ditierlè  vue. 

Qui  parimente  con  gran  contento  mangio  a quell’hora, 
che  piu  mi  aggrada;hora  fotto  la  loggia,&hora  innanzi  al- 
la porta;hora  nel  horti  cello,  & hora  nel  giardino;  hora  in 
qualche  prato,hora  a canto  della  pefchiera,o  d’un  riforgen 
te  fonte, ouer  d’un  bel  rio,o  d’altra  chiara  acqua. 

Qui  poi  non  ho  carico  di  portar  la  grauofa  toga  ne  di  e(- 
fere  occupato  ne  i tanti  offici  della  Città , o come  giudice 
di afcoltare tuttodì  Allocati, Procuratori , follecitatori, o 
caufidiciche  m’inrrichinoil  ceruello  & manco  mi  conuie- 
ne  ftudiare  gl’ingarbugliati , & lunghi  procefsi,  ne  Bartolo 
có  tati  altri  fimiìi;  ma  in  vece  di  quelli  ftudi  fi  malinconici, 
leggo  con  gran  contento  mio  Platone, Hilone,Seneca,  & al 
tri fibri antichi , non  mancando  etiandio  di  veder  la  fcrirtu- 
ra  facra  col  fiore  de  Dottori  fónti . Spendendo  poi  i giorni 
nell’andar’a  fleffa  godendo  il  noftro  buon  Curato,  vifitan- 
do  gl’inferntijioccorrendo  ipoiierijConf.olando  i tnbulati, 
configliando  gl’ignoranti,accordandole  controuerfie,  pa- 
cificando le  nenucitie,pratticando  co  i virtuofi,&  figgen- 
do i vitiofi. 

O vita  fortunata  della  Villa,&  da  pochi  conofciuta,poi- 

che 
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che  non  pur  vi  è la  vera  libertà  , ma  ancor  ’è  netta  di  con- 
tentiolì  da  riilare, d’inuidion  da  fchifarc  , de  riualida con- 
tendere, de  Primati  da  corteggiare , di  gentildonne  da  fer- 
uire,di  cortegiane  da  preferuàre,di  torniamenti , o gioftre 
da  bagordare.  Et  quel  che  piu  importa  non  ci  fon’auocati 
fenz’anima  che  peljno,  ne  procuratori  lenza  defcrittione 
che  ingarbuglino , ne  caulidici  lenza  vergogna  che  abbai- 
no,ne  notari  lenza  fede  che  falfifichino,nc  medici  lenza  ca 
rità  che  ammazzino. 

O vita  foaue  della  Villa,  poiché  vi  lì  gode  la  dolce  con- 
uerfationede  gli  amicala  femplicita  de’contadini,il  cantar 
puro  delle  vilanelle, la ruliica  lampognade  i pallori,!  a ro- 
za  rebecade  i vaccari,  la  Tanta  profusione  degli  Agricol- 
tori & la  bella  difciplina  de  i loro  armenti. 

O vitagratiofa  della  Villa, poiché  vi  è granlpalfonelvc 
der  ballar  le  pecorelle, giuocare  i montoni, fcherzar'i  capre 
ti,faltar'i  giouenchi , mughiar’i  tori , anitrir’i  caualli , & lo 
llrepito  baiar  de  grandi  cani  mallini. 

O vita  felice  della  Villa , poiché  con  gran  piacere  lì  ode 
cucurirei  galli,  cocchillar  le  galline  , pipiltare  i pollicini, 
barbottar  le  anitre , gridar  le  oche , buogonare  i colombi, 
ftridere  i llornelli,garrularle  palTere , gorgheggiarle  ron- 
dinelle, lamentare  ilufìgnoli, gemer  le  toi  toreìle , &il  va- 
rio cantar  de  gli  altri  vccclii.  Che  veramente  fumo  pruden 
tifsimi  quegli  antichi  Greci, Romani,  Africani, & altri  infi- 
niti,che  abbandonarono  le  loro  grandezze  come  cole  che. 
impediuanoilloro  vero  bene, per  viuer’alle  loro  Ville, po- 
ueri  di  tefori  labili,ma  ricchifsimi.di  candido  animo,  di  fa- 
uio  intelletto, di  pura  confcientia,&  di  buona  volontà . Et 
quantunque  efsi  non  conofcelfero  il  vero  Iddio,  nondime- 
no, fpinti  da  quel  lume  naturale  che  redo  all’huomo  dopò 
che  perde  la  giuftitia  originale,  conolceuano  che  ritiran- 
doli dalle  falle  grandezze  di  quello  mondo , godtuano  piu 
quictamente,piu  allegramente, & piu  liberalmente  le  vere 
delitie  nelle  Ville, che  nelle  Cirtà  . 

lo  vi  potrei  addurre  intorno  a ciò  piu  eflempi  di  quei  Fa- 
moli  Gì  eci,tuttauia  voglio  dtrui  folo  di  quel  lublime  lìlo- 
fofo  Pericle,  il  quale  nauendo  per  rrentalei  anni  ben  go- 
uernaca  lagran  Repubhcadi  Atene,  finalmente  per  me- 
glio oooolcerc  il  Tornino  bene, deliberò  di  ritirar  ji  per  ville  • 
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re,&  per  morire  in  VillaiOndeleggédola  notte  i cari  libri, 

& lauorando  il  giorno  vn  fuo  poveretto, ville  ancora  quin- 
dici anni  in  quello  felice  flato  tenendo  fcritto  fopralapor 
ticella  della  luapouera  cafa.  Pofcia  che  io  ho  trouato  il 
porto  della  vera  contentezza  Speranza,&  Fortuna  rimane- 
te a dietro  homai. 

Similmente , doue  fono  i più  chiari  effempi  di  quei  tanti 
Romani  ? fra  i quali  non  pollb  tacer  quel  coli  ! llupendo  di 
DiocletianoImperatore,il  quale,  dapoichehebbe  gouer- 
nato  l’Imperio  per  dieciotto  anni  lo  rifiutò  per  ritirarli ‘al- 
la fua  cara  Villaj&r  iui  con  animo  tranquillo  finire  la  fua  vi- 
ta,coinè  fece.Soleua  fpeffe  volte  dire, che  l’Imperatore  Ga- 
iamente era  degno  di  compallione,  & ilpouero  lauorator 
della  terra  d’inùidia. 

Dopo  dui  anni,cheeglihebbe  Jafciato  l’Imperio,  il  Se- 
nato li  mandò  alcuni  ambafciatori,chelopregalTero  ad  ha 
uere  cópalfione  alla  Republica,  e ritornare  homai  a Roma, 
perche  haueua  deliberato, mentre  che  egli  viueua,  di  non 
fidare  lo  Scettro  dell’imperio  nelle  mani  altrui. Et  gitici  alla 
fua  pouera  cafa  j ritrouarono  che  zappaua  nell’horticello 
delle  latucche.  Onde  hauendo  intefa  l’imbafciata  rifpofe 
loro.  Pare  a voi,amici  miei, cofahoaella,che  chi  tale  latru- 
che  ( come  fono  quelle  ) ha  piantate,zappate,&  ordinate, 
le  lalci,&  non  fia  affai  meglio,  chele  mangi  con  ripofo,che 
abbandonarle  per  ritornare  ne  i tanti  llrepiti  di  Roma  ? Et  1 

piu  diffe.Io  ho  beniflimo  prouato  quanto  vale  il  comman- 
dare , & quanto  gioua  il  lauorar  la  terra.Et  però  vi  prego , 
che  mi  falciate  in  quella  mia  cafa, poi  che  io  bramo  piu  to- 
lto guadagnarmi  il  viti  ere  con  le  proprie  maniche  tenere 
il  pelo  delPimperio  di  Roma. 

Chinón  douerebbc  abbandonare  ogni  Città,  & ridurli 
al  vero  ripofo  della  villa,vedédo  vn  si  manifello  effempio 
di  quello  eccello  Imperatore:  non  Chrilliano,ma  Pagano:  I 

iaonidiota,mafilololo:non  pouero  ma  il  maggior  Signo- 
re , che  fuffe  a quel  tempo  ? Ilquale  fi  fpiccò  da  vna  Roma 
capo  di  tutto  il  mondo  per  ritirarli  in  vna  villa,  doue  col 
telerò  della  pouertà  , & libertà  maggiormente  aumentaf- 
fe  il  fuo  lume  naturale.il  quale  benché  fuffe  flato  lungamé- 
te  oppreffo  dalle  grandi  occupationi,era  però  tato  potete, 
che  conofceua  in  parte,  cìie  la  vera  felicità  nò  lì  può  trouar 

ne 
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ne  gl’honori;  o nelle  ricchezze  e grandezze  dì  allo  modo.' 

Chi  nó  douerebbe  parimente  habitare , in  villa  vedendo 
ancora  i tanti  Chriltrani , quali*  per  fruir  maggiormente  le 
dotti  dell’intelletto,  non  folamente  piu  anni  viffaro  alla  vii 
Ia,ma  ancoravi volfero  finirlafuavita?Fraiqualinonèda 
tacere  quel  foprahumano  fpiritodiM.Francelco  Petrarca, 
d quale  foleua  dire , che  folamente  poneua  a conto  di  vita 
quegli  anni , che  trapafsò  in  compagnia  delle  Mufe  in  Val- 
chiufa'&dopo  in  Arquà  villa  vefamente  piaceuole  del  Pa- 
douano,doue hora  fonie fue  honorate  offa . Onde  delcri- 
uendo  quella  fu  a fclicità,diceua. 

gup  non  palaci , non  teatro  , 0 loggia  , 

Ma  in  lor  yece , yn'  abete  , w faggio  >n  fino  » 

Fra  l'herba  yerde , e'I  bel  monte  ytcmo  , 

Onde  fi  fieni*  poetando  , e poggia  , 

Lettati  di  terra  al  Citi  noHro  intelletto. 

Adunque  per  quelli  coli  chiari  effempi,non  tanto  poflìa 
nio  dire , che  egli  è cola  falutifera  l’abbandonare  gl’intri- 
chi,! trauagli,&  i rumori  della  Città, per  godere  iripofi,Ie 
allegrie,  & le  contentezze  delle  vilJc:ma  ancora  è ai  gran 
'commodità  a ciafcuno,  che  lì  diletta  delle  letterejdella  cac 
eia,  e dell’  Agricoltura.  Percioche  qlte  virtù  fon  la  corona 
di  tutti  gli  altri  piaceri  della  villa, & le  piu  potenti  per  mà- 
tener  lieto  ogni  fpirito  gentile,mentre  che  dimora  nella  pri 
gione  del  noltro  fragil  corpo , Come  ben  inoltrano  quelli 
leguenti  verlì. 

Jten  fi  può  dir  quel  cittadin  felice , ” . . . 

Che  sa  filtifar  delle  Città  i trattagli . 

Spendendo  in  yaghi  fiudi , & cacci e liete  3 
Jn  rida  i giorni , e a gnifa  de  gli  antichi . 

Fra  bofihi  ,filue  , campi  t laghi  , e fonti. 

Procura  il  y/tto  in  terra , e yita  in  Cielo. 

Appreffò  di  quelli  verli,  che  fono  la  illefla  vita  , che  voi 
M Gio.Battilla  dourellefare  , douielte  ancora  non  pure 
Ipecchiaruine  gli  huomini  celeberrimi,  che  hauete  vdito, 
ma  ancora  ne’molti  cittadini,  & perfonaggi  della  nollra  eie 
ta  , che  dimorano  tuttauia  nelle  loro  care  ville,  godendoli 
nelle  delitie  honoratiflìme , che  lì  trouano.  Et  certamente 
voi  vedete,  che  non  vi  eflortoja  cofa  alcuna  , che  prima 
nó  l’habbia  fatta  io,non  hauendo  riguardo  al  grado  mio,al 

gua- 
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guadagnare  , & algiudicio  del  volgo , che  mi  giudica  per 
fciocco  , hauendo  abbandonato  quelle  cofe  per  le  quali', 
molti  col  giaue  giogo  dell’ambitione  fanno  (come  fi  di- 
ce) d’ognì  herba  falcio, per  volere  aggiungere  a quei  gra- 
di ìltefsi , doue  piu  anni  fon  viuuto  & conleruato.  Et  però 
come  vollro  vero  amico , e cordialifsimo  fratello , nuoua- 
mente  vi  e (l'orto , vi  priego , vi  fupplieo , & vi  feongiuro, 
che  per  ben  voltro, tronchiate  fubito  gl’intrichi,  & iperico 
li  dell’anima, & del  corpo  & venghiate  homai  in  quella  ra- 
ra villa, nella  qual  godetetele  fuedoti,  &la  couuei  fatione 
di  quelli  ben  creati  gentilhuomiin,che  tanto  vi  defiderano 
per  fare  la  vita  con  voi  nell’vccellare  , nella  caccia,  nella 
muficai  ; e ne  gli  altri  fpa  fsi , doue  ogni  di  trallulliamo  in- 
foine. Taccio  i piaceri , che  prendete  nella  vollra  tanto 
amata  Agricoltura.Che  veramente  quella  fola  vi  douereb 
be  fpingere  a venire  oltra  fubito . mafsimamente  dilettan- 
docene anco  tutti  noi, come  facciamo.Cofe  affai  vi  potrei 
ancor  adurre  ma  perche  vi  conofco  di  bell’intelletto  fola- 
mente  io  vi  ricordo, c’habbiate  cópafsione  alla  vita  traua- 
gliofa,  che  voi  hauete  detto  Tempre  d’hauerue  in  odio, 
che  facendo  quello  non  tanto  vi  liberarete  dal  grauofo  cilx 
ciò  di  maglia, ma  anco  da  volli  i mangiaferri, prigionia  ve- 
ramente crudelifsima  a tutti  gli  animi  gentili , come  liete 
voi.Et  qui  facendo  linea  voi  mi  raccomando. 

Dal  borgo  di  Poncarale,a  .di  Nouemare.  MDLXXII. 

Lodouico  Moro  Dottore* 

Ben  M.  Cornelio  ,hora  chehauete  afcolrato  coli  beni- 
onaméte  quella  lettera,  delidero  di  vdire  tutto  quello,che 
ne  fuitite.  • 

Cor.  Chi  non  lodarcbbe  tal  lettera,  effende  d’un  tanto 
DottoreMl  quale  di  collumi,,  di  prudentia , & di  religione 
hatieua  pochi  pan . 

Gio.Bat.Vigiuro,chetantollo,cherhebbi  Ietta , ella  mi 
eccitò  talméte,che  io  deliberai  di  leuare  ogni  impedimen- 
to per  venire  oltra.Ma  per  mia  mala  forte , non  potei  effe- 
quircal  deliberatione,  che  quello  mio  honoratilsimo  ami- 
co fu  condotto  in  Brefcia  grauemente  amalato  & mori  po 
co  dopò?-chefu  a gli  otto  di  Decembre  La  qual  mi  fiordi 
di  tal  modo  , che  non  vfei  della  Città , lin’al  Cantonale.  Et 
ccrtaméce  ha  tanta  forza  quella  lettera  per  fuegliar  l’huomo 
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a conofcere  la  vera  via  che  debbe  tenere,che  mai  non  l’ho 
inoltrata  ad  alcun’amico  di  bdl’intelletto  , che  non  Ha  có- 
moflo  a deliderare  fimil  vita  ; fra  quali , eflèndo  venuto  a 
trouarmi  quella  Afcéfion  pallata  il  Magnifico  M.  Lorézo 
Mafia,  il  quale  come  Secretarlo  fedelifsimo  de*  noftri  Illuf. 
Signori,andaua  a Milano  p alcune  cofe  importanti, dopo  al 
cuni  ragionarne»  amoreùoli  fecondo.Jafuanatura,hauédo 
mi  dojnàdato,qual  cofa  mi  haueua  ridutto  in  qlta  Villa, vi- 
de eflere  fiata  ófia  lettera;  onde  hauendola  letta , quali  Ia- 
grimando , dille.  Mai  non  conobbi  coli  bene  la  pazzia  di 
quello  módo,quàt’hora  mi  fa  veder  quella  lettcra,&  la  feli 
ce  vita  che  voi  menate-.la  quale  mi  piace  tàto,che  fpero  có 
l’aiuto  di  Dio,  nò  pafierà  molto  tempo  che  mi  porro  a far- 
la da  douero.  Et  fe  appreflo  vi  dicefi  quàto  dific  irorno  alla 
felicità  che  fi  troua  nel  viuer  lontano  dalle  ambitioni,  & 
dalle  falfe  grandezze, fo  che  vi  farei  llupire.Quefio  medeli 
mo  nj  ha  racco  tato  il  mio  M.  Tomafo  Porcacci  hauer  più 
volte  lentito  dire  al  generofo,e  infinitaméte  cortefe  M.Ve- 
ccllio  veceili  da  Cadoro,  Agricoltor  molto  efperto , fi  co- 
me nó  meno  è prattico  ne  i reggimenti  politicai!  quale  no 
picciola  vaghezza  prède  di  quella  fingolar  profefsione  tut- 
to il  tépo  che  egli  auanza  da  i carichi  che  bene  fpeflo  gli 
fono  impofii  dai  noli»  Illufir.Sig.percagion  dei  confini.  _ 

Hora  che  voi  hauete  intefo  la  cagione,  che  mi  fece  ltan  f 
tiare  in  qfta  Villa,  voglio  fcoprirui  ancora  che  fra  gli  interte  &iodlielL' 
nimenti  diletteuoli,che  mi  tégono  coli  lieto  qui, il  maggio  ^£ruoLt'*~ 
re  èia  mia  cara  Agricoltura,  della  quale  io  ne  só  tato  in-  rx% 
namorato,che  mai  nó  mi  llàco  a pelar  di  lei,ne  a ragionar 
có  coloro  che  l’apprezzano.Etp  venir  maggiorméte  alla  in 
telligétiadi  efla,cóprai  l’anno  pairato,buoi , caualli , carri, 
aratri , & tutte  le  malfanne  necefiariep  lauor  are  al  modo  / 
mio  la  polivisione  di  qfta  terra.Et  p la  Iddio  gratia , ho  fin’ 
hora  i cafa,huomini  che  fe  nó  fono  coli  eccelle»,  come  vor 
rei , fono  almeno  difpofii  a obedirmi  nelle  cofe , che  di  di  nat * 

in  di  li  comando  ; cofa  che  di  raro  fi  troua  mafia»  alcuni,  radecatti- 
che  la  vogliono  intendere  fe  non  al  peggio , che  poflbno.  w 
Et  pero  io  ho  deliberato  di  non  darla  mai  a tali  ignoranti, 
acciochenó  habbino da tirranegiarmi tutto  di  come  han-  \ 
no  fatto  per  lo  pafiàto.  Che  fi  potefsifare  il  medefimo  di 
tanti  ccntinara  di  iugeri  di  terra  buona , che  ho  in  Ghiero- 
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la,fappiateche  nò  gli  affitarei,come  faccio:  pefCiocne  fon 
certo,chene  cauarei  almen’il  doppio . . 

Cor.Non  folamcnte  mi  piace , che  vi  diletiate  dell  Agri- 
coltura,per  elfer  la  corona  di  tutti  i traftulli  della  Villa.ma 
ancora  che  voi  facciate  lauorare  a fpefe  voltre,&  da  v offri 
huomini  quelli  campi , perche  non  farete  tormentato  dai 
perfidi  malfari, come  fon’io  in  Quincianello,&Piedemon 
te.l  quali  fono  talmente  rullici  inuecchiati  nelle  loro  ma 
nigoìdevfanze  che  rifpondendomi  Tempre  fuor  di  ragione 
doue  meritamente  gli  amonifco,o  riprendo,molte  nate  mi 
pongono  in  difperatione  di  lafciatli  diuentarpiu  tolto  pa- 
fcoli,  che  lafciarli  lauorare  a limili  maligni, percioche , per 
mia  mala  forte  quanto  piu  li  cambio , tanto  piu  m ìnciam*’ 
poinpeggiornatione. 

Lutile  che  Gio  Bar. Mirate  poi  fe  io  debbo  far  quefto.che  folarnen 
fi  ha  nel  la  te  l’anno  prefente,ho  ricolto  piu  frumento  che : non  ha fat- 
uor  aria  prò  to  il  malfarò  che  vkimamente,è  partito , ne  gli  v Itimi  tre  . 
pria  polTefi  anni  infieme.Onde  per  elfere  il  pnmo,non  e ancora  di  quel 
Tioue.  la  fornirla  jche  faranno  gli  altri.  Et  medefimamente  foero 
del  miglio,  & delle  (altre  cole  che  io  fono  per  raccogliere. 
Sappiate  p oi,  ch’io  piantai  poco  men  di  tre  miglia  viti , le 
quali  alleuo  ad  vn  certo  modo  contrario , quali  a tutti  gli 
altri  che  nealleuano'.di  maniera  j che  ne  ho  fatto  tirare  la 
piu  parte, che  a quello  Febraro  compirano  tre  anni  lolamé 

te.Che  per  verità,  quanti  le  veggono  cofi  grandi  & cariche 

di  vua,fi  marauigliano  j giudicando , che  pochi  malfarla 

pena  in  fette  anni  l’haueilèro  riduce  a cotale  flato. 

r Cor.Benche  io  habbia  piu  volte  letto  Cominella , & al- 
tri Autori  antichisti ondimcno  non  mi  molli aron  mai  lecce 
to,o  modo,di  piantare  & alleuare  viti,che  facelfero  vua  in 
capo  di  tre  anni. 

Che  Colte-  Gio.B.’Non  fi  può  negaresche  Columella  non  lia  flato  il 
molla  loda-  pju  famofo  Autore  dell’ Agricoltura  di  tutti  gli  altri  anti- 
nbbe  per  cj11 . nondimeno  s’egli  ritornalfe  al  mondo,  io  fon  certilfi- 
buoui  agri-  mo’che  lodarebbe  le  migliaia  di  Brefciani  per  gran  valen- 
coltori  mol-  tl  jn  quella  profeflione. 

ti  Srefcia-  pjtimi, vi  prego , doue  li  troua  vn  paefe  coli  grande  co- 

w.  mc<  quello, il  quale  elfendo  per  natura  llerile  , lia  fatto  per 

fertile  della  grandiflima  copia  de  ‘i  lauoratori  induftriofi  , 
che  in  lui  fi  trottano? 

Cor. 

* 
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. Cor  .Non  (blamente  e Iterile  f come  dite)per  eflfere  ilei-  che  il  Bre 
le  quattro  parti  le  tre  occupatela  montico  Ili,  valli,  & la-  fidano  pe-, 
ghi  ; ma  ancora  quella  che  è piana  non  è piu  della  quarta  natura  nor, 
f>arte,che  faccia  lmi,&  le  altre  fono  piu  tono  Aerili,  cne  fer  e fertile  piu 
tili,di  maniera  che  tutta  quella  parte, che  veramente  fi  può  di  fedici 
chiamare  fertile, non  piu  delle  ledici  l’vna  di  tutto  il  paefe.  imo . 

Gio.Bat.  Auenga  che  voi  dite  il  vero  ; nientedimeno  per 
efiere  habitato  da  tante  migliara  di  [perfone , fe  ne  debbo- 
no raccogliere  il  lor  neceflario  viuere,e  forza  anco  che  fia 
no  molto  indultriofe,come  non  pure,  non  mancando  quel 
le,che  coltiuano  tutto  il  pianojma  etiandio  tutte  qucll’al- 
tre,che  habitano  per  le  montagne,&  valli.che  fono  di  aliai 
maggior  numero  (per  raccogliere  a pena  il  uiuere  per  tre  Co  quanta 
jmeìi)lauorano  talmente  quei  lìti,  che  fi  pollono  coltiuare,  arte  fi  colti 
che  fanno  ltupire  tutto  il  mondo.  Et  chi  non  fi  ftupireb-  nano  Uno- 
be  grandemente  vedendo  quelle  genti  a coltiuare  oenif-  giù  difficili 
fimo  quei  luoghi , che  fono  per  là  maggior  parte  certilfi-  nel  nojhr» 
mi  folamente  co  i zapponi 5 portando  le  carpella  di  le-  paefe. 
gno  ferrate  l'otto  i piedi  di  punte  aguzze  j accioche  non 
cadano  da  quei  bricchi,  & fi  fiacchino  il  collo  con  tutta 
la  vita  loro? 

Cor.Si  come  non  è dubbio  alcuno,  che  ne  i paefi  mon- 
tuofi  nafeono  piu  genti  ,&  viuono  piu  lungo  tempo  per 
cagion  dell’aere  coli  aprico  & per  Pelfcrcitio  continuo 
del  ’afcendere,&difcendere,che  non  fanno  ne  i nianijcofi 
è forza, che  quanto  piu  crefcono,  fiano  anco  maggiortnen 
te  coltiuati.Et  però  polliamo  dire , che’l  nollro  paefe  non 
fi  può  domandare  fertile, come  per  natura  fi  troua  il  Pado 
uano,&  altri  di  quello  feliciflimo  ltato,ma  folamente(co- 
me  hauete  detto)per  la  gran  moltitudine  di  genti,  che  tut- 
tauia  va  crefcendo  le  quali  fono  sforzate  a coltiuarlo  coli 
bene, come  fi  vedejperche  altramente(come  dite)  non  rac 
coglierebbono  daviuere.Et  che  quello  fia  vero  , cel  ino- 
ltrano piu  fcritture,&  alcuni  pochillimi  Brefciani , Jche  vi- 
uono  ancora , i quali  videro  quanco  era  egli  ben  lauorato 
auanti  lagrandifsimapeftilentia  del  1477.  Per  la  quale  vi  ^ quanta 
rimafe  coli  poca  gente, che  vna  gran  parte  del  paefe  venne  fouina  fi» 
2 pafcoli,a  bofchì,  a lame , & a palude  per  non  elferui  chi  ^agran pe- 
lo coItiuafle,ne  chitenelfei  vali,  i ponti , i canali , gli  ar- 
gini,lepalate,&  altri  foltegniairordinc, accioche  le  acque  ^ *47 7» 

non  ' 
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non  lo  paludalTero.Come  dapoi  di  tempo  in  tempo,fecqji 
po  die  fono  ampliatele  genti  in  numero,  hanno  riduttò 
tutte  quelle  cofe  coi  monti,  colli , valli , & piano  al  primo 
flato,&  tutto  femprecongrandilfime  indurtrie,con  infini- 
te fpefe , & con  incredibili  arti.  Di  maniera  che  fi  potreb- 
be dire,che  quando  nafce  vn  Brefciano  & fpecialmente  vn 
nobile, nafea  etiandio  vn’ Agricoltore;  poiché  fi  vede  , die 
il  Cielo  largamente  c’infonde  la  intelligentiadel  vero  col- 
tiuare  la  terra. 

Gio.Bat.Veramentecheio,nonfo  doue  fiavn’altro  pae- 
fe  cofi  dotato  dal  Signor’fddio,com’è  quelto:Il  quale  non 
tanto  ha  il  piano  che  s’irriga  beniflimo  quali  tutto,&ri  col- 
li abqndanti  di  grani,di  bevande  & di  frutti,  ma  ancora  ha 
i monti  copiofi  di  pafcoli,&  di  bofehi,  e di  uene  minerali, 
che  fi  colano  per  ridurle  in  ferri,  Scacciali  da  gli  afiaiflimi 
popoli,  i quali  ( come  ho  anco  detto  ) per  non  raccoglie- 
re la  quarta  parte  del  loro  viuere,  vengono  a comprare  i 
frumétij  migli, & i uini,dal  nollro  piano,  per  verità  la  mag 
gior  parte  delle  noflre  ricchezze  dipendono  dalla  gran 
quantità  dei  danari  che  vengono  portaci  da  i paefi  alieni; 
parte  per  li  detti  ferri, & acciali  lauorati,&  da  Iauorare;  & 
parte  ancora  per  la  gran  copia  dei  lini  che  fono  códutti  al- 
troue.Che  fe  quello  paefe  hauelfe  vn  fiume  nauigabile,  té- 
go  quafi  per  fermo , che  farebbe  fuperiore  a quello , che 
fu  dato  da  Dio  al  popolo  d’Ifraele.Et  tanto  più  fi  potrebbe 
dire  quell o,quanto  che’l  nollro  raccoglie  non  fole  di  tutte 
le  cole, che  egli  racoglicua  a quel  tempo,  ma  ancora  dali'aJ 
tro,come  ampiamente  fi  può  vedere. 

• Cor.Voi  dite  vna  cofa,  che  mi  è dura  da  credere,percio- 
che  ho  femprellimato,  che  quel  paefe  fia  il  fiore  di  quanti 
fi  trouano  lotto  il  Cielo. 

Gio.Bat.Si  come  fi  legge  nel  libro,Deuteronomio  all’ot- 
tauo  capo, che  il  detro  popolo  vi  trouarebbe  frumento,or- 
zo,vmo,oglio,mele,ficni, pomi, pietre  di  fero,  & acque  in 
abondantiajcofi  quello  e dotato  di  fi  mili  cole , ma  ne  ha  di 
piu, come  fono  i lini,i  miglile  caltagne,  & altre  rendite.Et 
fe  pur’a  quel  tempo  era  fingulare  di  fertilità , e da  penfa- 
reche  tutto  fulfe  per  diuina  Prouidentia  , & non  per 
lagrandi/lima  indultriadel  ben  coltiuare,  come  vier.  fatto 
al  nollro. 


Cor. 
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Cor.Quanto  piu  pò  Ilare  quello  che  dite, tanto  maggior 
niente  fianio  obligati  alla  gran  bontà  di  Dio , poiché  ci  fa 
abondar  di  tanti  eccellenti  Ir  Doratori  che  fan  parer  quello 
paefe  coli  raro  al  mondo.Et  però  nò  e marauiglia  fe  i nollri 
Illullrillimi  Signori  l’amano  fopra  ogni  altro  dello  Stato , 
& lene  cattano  ogni  anno  non  meno  di  ducati  ducento 
tremamilia.Paefe  poi  famofo  per  più  cagioni,a  tutto  il  mó 
do-.Comedi  ciò  polfono  beniflìmo  atcellare i Cardinali, 
gli  Arciuefcoui,  i Vefcoui , & a!tri  Prelati  nollri,  che  fono 
Itati  apprclfo  de  i primi  Signori  Chrilliani. 

Gio.Bat.Ci  mancano  forfè  i tanti  altri , degni  tellimoni 
praticai  quali  lìmi i mente  polfono  riferire  di  quella  fama; 
attefoche  comevalorolì  Capitani , nonfolamente  hanno 
feruito,&  feruono  a i nollri  illullrilfimi  Signori,  ma  anco- 
ra a foinmi  Pontifìci  a Carlo  Imperatore,  al  Rè  di  Francia, 
a quello  de  Romani, al  Duca  di  Sau  oia, al  Duca  di  Fioren- 
za, al  Duca  di  Fcrrara,a  quel  di  Parma, & alla  Republica  di 
Genoua. 

Cor.  Veramente  che  lanollra  Patria  è molto  degna  di 
quella  fama; li  per  darli  alle  arme, & alle  lettere, come  per- 
che non  meno  efl'alta  l’arte  della  benedetta  Agricoltura  di 
quello, che  faceano  i nobilifsimi  Romani  antichi. 

Gio.Bat.Mi  piace, che  voi  chiamate  l’Agricoltura  per  be 
nedettajattcfo  ch’ella  v eramente  è la  piu  lanta,  la  piu  diler- 
teuole,lapuì  honoreuole,&  lapiùvtilea  tutti  di  qual  lì 
voglia  arte  ; percioche  è quella,  che  da  il  viuerc  a tutt’d 
mondo.Santa  poi , perche  l’huomo , che  con  fatti  fe  ne  di- 
letcajmai  non  Ila  in  otiojconciofiachenonèhora  delgior 
no, che  non  vi  fia qualche  cofa  necelfaria  per  occuparli 
dentro.La  onde  è da  credere  che’l  Signore  Iddio  diifegnaf 
fe  al  noltro  primo  padre  Adamo  quello  elfercitio  accio- 
chenon  peccarti:  per  cagiondi  otio,come  forfè  peccò  nel 
tcrrellre  paradifo.Come  Tempre  lì  è veduto,chegli  amichi 
patriarchi  & fanti  padri  che  lubitauanone  gli  eremi,  hab- 
bero  illauorar  la  terrap  cola  faluberrima  al  corpo , & all’ 
anima.Oltra,che  le  voi  leggerete  il  Tcllamento  vecchio,e 
nuouo , ritoruarete  che’l  grande  Iddio  per  honorar  mag- 
giormente l’Ag  i Coltura, non  tanto  piu  volte  fi  èfomiglia- 
toall  Agricoltore  ; ma  ancora  infinite  fiate  ha  nominato 
diuerfamente,villa,teira,poirefsioni, campi,  vigne,  olmeti, 

horti. 
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horti, giardini, prati,monti,colli,valli,felue,campagne,  fiu- 
mi,irrigare, arare, (eminare, vangare, zappare,  fegare , mie- 
tere, battere,palare,criuellare,lectamare,piantare,fterpare, 
, & potare,tagliare,&  incalmare . Senza  che  ha  detto  aratri, 

vomeri,erpici,carri,gioghi,ftimuli,raftri,  falci,  pale  ,van- 
ghe,zappe,fccui  i,  & altri  llromenti  neceflarij  a quella  coli 
^ Clmftiana  professione, come  alla  fua  infinita  fapientia  pa- 

reua  elfcr  beneficio  a quelle  benedette  anime,  a cui  egli 
predicaua, o ragionala. 

'guanto  fu  Volendo  poi  conoscere  fe  l’Agricoltura  è diletteuole,& 
diletteli ùl  honoreuolcpofsiamo  fpecchiarci 'nella  vita  di  Manio  Cu- 
e Ignorata,  rio  Dentato, diQiunto  Cincinato,di  Catone  Cenforino,di 
fempr*  da  Scipione  Aflricano,di Diocletiano  Imperatore,  & di  altri 
antichi  infiniti  Romani.1  quali  benché fuflero  ricchiftimi,  & gran- 
i'^gncoltu  difsimi,  nondimeno  non  curarono  lafciare  le  lorogran- 
r *.  dezze  per  godere  le  delitie  di  quella  non  mai  a;baltanza 

lodata  Agricoltura,  la  quale  è tanto  piu  pronta  neK  rende- 
re buoni  raccolti  a coloro,che  la  amano  da  douero , quan- 
to piu  vfano  buona  diligentia  nel  colmar  .la  terra  con 
buon  giiiditio.  Et  che  quello  Ila  vero  , leggete  Magone , 
VarronejCeIfo,Tremclio, Virgilio, Collumella,  Palladio, 
lv  ‘ * Coltantino,Crefcentio,&  altri  Autorii  poiché  diffufamen- 

techiarifcono  tutto  il  mondo,chenonli  può  trouare  for- 
te alcuna  di  guadagno  piu  honefto,&  piu  largo,nè  piu  cer- 
tose piu  (labile,  nè  piu  diletteuole  , o piu  degno  d’ogni 
/ perfona  nobile,  & libera , di  quel  che  è col  mezo  di  quella 

diurna  arte,  la  qual  feopre  bemfsimo  la  grandifsima  ce- 
cità de  i miferi  mortali.  I quali  continuamente  traua- 
,•  *'  gliano,  ludano  ,& dentano,  & alle  volte  crepano,  per 

« Farli  ricchi  con  modi  illiciti,  & pericolofsimi  al  corpo, 

& piu  dell’anima  : Non  curandoli  di  arricchirli  piu  torto 
con  quella  piaceuolifsima , & honoratifsima  Agricoltura, 
per  la  quale  ne  vien  Tempre  beneficiato  i’huomo,  & glori- 
ficato Dio. 

che  meglio  V quanto  certamente  fono  ciechi  quei  mercanti,che  tra 
farehhonoi  uagliofamente  vanno  d’ogni  tempo , per  terra , per  mare, 
mercanti  a pei  monti,e  per  bofehi  con  infiniti  pencoli  della  vita,  e fa- 
darfi  alTat  colta , bramofi  di  guadagnare  i vinti , o trenta  per  cento, 
teicoltura*  per  'a  qual  cagione  non  lafciano  quella  dolorola  profef- 
fione,&  non  li  donano  a qucft’altra,  la  quale  non  folamctc 
. rende 
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rendei  vinti  & trenta  per  cento  , ma  quali  Tempre  piu  di 
cento  per  trenta? 

Che  diremo  poi  di  tanti  infelici  foldati , i quali,  per 
l’auidità  di  vna  paga,o  per  la  fperanzadi  guadagnare  con 
far  preggioni,o  Taccheggiare  qualche  terra,  ouer  rubbare, 
& sforzare  doue  alloggiano  ( non  parlando  mai  de  gli  huo 
mini  d’hon ore)  vanno  ad  ogni  guerra  tingiufta , ponendo 
il  corpo  a mile  percioli  dt  morte  ogn’hora  , & col  dare 
l’anima  nelle  branche  del  Demonio?  Pazziflimi  vcraméte, 
conciona  che  lafciano  quello  certo,giullo,<:  licuro  guada- 
gno per  feguir  quello,  che  è incerto  ìllicito,  & pericolofo. 

In  quello  medelìmo  errore  , non  vi  dono  parimente  i 
fafeinati  cortegiani  ecclelìaftici  ? Tquali  ( parlando  fola- 
mente  de  i cattiui,&  nó  mai  de  i buoni  ) per  piu  anni  llen- 
tano  nelle  corti  de  i gran  Prelati , & non  già  per  diuenire 
buoni  religiolì,percioche  a quello  non  vi  penfano  mai, 
ma  folamenteperhauercvn  qualche  beneficio,  o piu  ro- 
llo a loro  maleficio , per  trionfare  fecondo  la  intentione 
loro  j Non  confiderando  mai  che  tali  entrate  fono  patri- 
moni) di  poueri.Che  fe  quelli  ciechi  di  fpiritoattendelfero 
a quella  diletteuolifiima  Agricoltura  , non  penarebbono 
tanto  per  acquiltarei  beni  d’altri,  & manco  morirebbo- 
no  fopra  Impaglia  con  pericolo  anco  dell’eterno  fuoco  . 

Cor.  Io  mi  ltupifco  de  tanti,  & tanti  che s’inuefcano  in 
quelli  beni  j attefoche  per  piu  cencinara  d’anni  fi  dauano 
per  forza  a queifoli,che  Tantamente  gli  amminillrauano . 

Gio.  Bat.  Fra  quella  grandissima  caterua  di  ciechi', 
che  grandemente  fono  anfiofi  dirobba  , non  fo  fe  piu 
tollo  dobbiamo  piangere  , che  ridere  la  infelicità  de* 
fafeinati,  alloppiati , incantati,  makficiati , ouero  paz- 
zi , anzi  del  tutto  pazzifsimi  alchimilli..  I quali  non  mai 
guadagnano  i trentta,o  vinti,o  dieci  per  cento  come  fan- 
no i buoni  mercantila  piu  collo  ogni  volta  che  fipongo 
no  a congelare,©  fidare  Mcrcurio,o  far  il  fognatifsimo  la- 
piSjOuer  altre  cofe  fecondo  i lor  linguaggi.  Tempre  perdo- 
no i trenta i quaranta, & i cinquanta  p céco.Ifciuandofi  poi 
có  dare  la  colpa,hora  ai  recipienti, hora  alle  boccie,horaa 
i rigioii,  e hora  al  troppo  lento,o  all’eccefsiuo  fuoco . Ec 
quantunque  tuttodì  veggano  qlta  lor  gran  ruinajnondime 
| no  i mele  bini  mai  nó  cetì'anoye  manco" li  fgomcntano,  anzi 
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ogn’hora  piu  fi  oftinano  di  perfeuerare  fempre  in  quella 
coli  gran  frenelìa , tenendo  per  cofa  certa  di  crouàre  final- 
méte  quel  loro  modo  di  farli  i piu  ricchi  di  tutto  il  mondo. 

Veramente  non  mi  marauiglio  fe  molti  ricchi,  o gran  Si 
gnori  lì  pongono  a fpendere , & afpendere  ,per  prouar  fe 
quella  fciocchiera  fulTe  mai  cofa  buona,  ma  ben  mi  llupi- 
lco  di  barbieri, calzolari, farti,&  altri  plebei,i  quali  vi  1 pen- 
dono non  lolamente  ciò  che,  guadagnano  alla  giornata1, 
maliudiano,  allegano,  &diiputano  tra  loro i Teoreti  <Ìi 
Arillotile,di  Hermone,  di  Gebero  di  Arnaldo^,  di  Rimon- 
do,&  d’altri  Autori  dotifsimi,che  lonzamente  hanno  par- 
lato fotto  figure  diuerfe  di  quella  con  gran  follia,  per  dar 
palio  a quelli  innumerabili  chimerilli.l  quali  tantollo!che 
ranno  aleggiato  vnafolpropolìtione  di  quelli  Filofofi  na 
turali, non  pefano, ne  fanno  mai  altro, che  fantallicare,quel 
lo,  che  doueuà  far  quando  con  le  loro  proiccioni, faranno 
tanta  quantità  d’oro  , quanta  fapran  d elìderai  c.  Dico  che 
il  pouero  lor  ceruello,alle  volte  vola  tanto  alto  , che  mira- 
no didiftruggereilpotétifsimOjTurco  l'inuincibil  Solino, 
& il  grandilsimo  Cane  con  gli  altri  Signori  di  tutto  il  mon 
do.L  ben  vero, che  come  finalmente  quelli  miferi  infenfati 
fi  veggono elTerediuenuti  poueri  dadouero , fi  mettonoa 
fare  de  foffifticijo  tofare  le  monete, o farne  di  falfe.  La  on- 
de 4non  è poi  marauiglia  fefoncafticad  della  giullitia  fiu- 
mana, & forfè  dalla  diuina  Si  che  per  finire,  beati  loro 
fe  in  cambio  di  tale  cecità  lì  occupafiero  in  quella  vera  al- 
chimia dell’  Agricoltura, la  quale  tanto  piace  a Dio  & atut 
to  il  il  mondo  j poiché  mafsimamente  non  nuoce  a ninno, 
&giouaatutti. 

Cor.O  quante  volte  io  mi  fon  pollo  con  galiardi  fonda- 
menti a uoler  rimouer  alcuni  miei  amici  da  quelle’va- 
ne  openioni  : ma  vedendoli  .non  men’incurabili  di  qùel- 
l’altra  letta  che  và  ogni  giouedi  in  lheggocio  ( ;come  fi 
dice  ) al  monte  Tonalle  , i quali  muoiono  in  quel  cofi 
elfecrabile  errore  , non  fo  poi  finalmente  , che  fare , 
fe  non  piangerli  come  morti. 

Gio.  Bat.  Polcia  che  habiamo  ragionato  affai  di  que- 
lle perdute  genti  , voglio  ritornate  a narrami  i gran  pia- 
ceri , c)ie  di  tempo  in  tempo  prendo  nella  mia  carila- 
ma  Agricoltura. 


Cor. 
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Cor.Mi  piace  che  voi  parliate  di  quello  , & che  lal'ciate 
tatti  quelli  ceruelli  frenetici  nelle  lor  piazze. 

Gio.Bac.  Primamente  dico,  che  mi  compiaccio  molto , * 

quando  veggo  vn  benarare,vn  buon  feminare,vero  tialce-  • . 
re,&  vn  beffo  crefcere  di  ftaggione , fin’al  perfetto  fine.  ^ z.>_- 

Non  è vn  gran  rraltullo  quando  io  miro  vn  eccellente  P 
Agricoltore  fl  quale  habbia  prima  ben  nettato,  ben  cairet 
tato,  & ben  ordinato  vn  campo,  & che  poi  li  pone  ad 
ararlo  piu  vòlte  per  lungo  & per  trauerfo  con  buoi  ben 
ammaeftrati/facendo  nó  pure  iempre  le  arature  dritte,  lpel 
fe  & ben  fondate  ( fuori  quando  lì  lemina,  perche  all  no- 
ta balla  coprire  i grani  con  tre , o quatro  dita  di  terra  ) 
ancora  erpicando  benifsimo  & feminando  con  buonale- 
jmenza  fecondo  il  bifogno?  . . 

Che  cofa  è poi  vedere  il  mio  Callaldo  , quando  ha  lot- 
to di  fe  piu  Iauoratori  per  piantare  yiti,e  farle  zappare  *\et- 
tare , potai  e, ordinare,  & ingranare  fecondo  le  qualità  de  1 lv  ^ . 
tempi, & bifogni  loro?Facendo  ancora  piantare  opij,oniz- 
2Ì,falici,pioppe,olmi,mori,  noci , per  giullo  filo , o che  li 
pongono  ne  i luoghi  de  i cauati . Oltra  che  prendo  grande 
fpaflo,quàdo  gli  fa  drizzare  vie , quadrare  capi  Icauezzarc 
tornature,carrettare,cauedagne  vgualiare  praticare  ponti, 
argini,canali,&  chiauiche  p adacquare, ouero  guado  » ca- 
uare,o  curare  fofsi,lariole  dugali,& altri  vali.  Et  qual  mag- 

?ior  contento  pollò  hauere , che  vedere  a mietere  biade,& 
arie  battere?  tagliare  migli,  & farli  trebbiare?  Il  erpare.  li- 
ni & farli  lau orare?  cauare  legumi  & farli  titolare?  legare  u e$mm9 
prati  & farli  infenilare?fcaluare  arbori  & farli  ìnfalsinare.  che  fi 

vendemiare  vue&  farle  bene  fciegliere?&  raccogliere  rruc  ^ng  ^ i 
ti  & farli  conferuare  ? Senza  che  io  piglio  gran  fatilatione  et 

pel  far  bollir  diuerfamentei  vini  facendoli  bianchi,  ver-  ^adtapi . 
migli , dolci, garbi, piccanti, puri , & con  acqua.  Similmen- 
te mi  è di  gran  contento  il  raccogliere  i diuerfi  frutti  del 
giardino  , perche  lenza  quelli , che  non  lono  diconferua 
pe  raccoglio  anco  all’autunno  non  poca  fomma  che  con- 
gelilo verdi  la  maggior  parte  dell’anno.’, Ht  oltra  che  ne  rac 
scoglio  de  cotogni  in  copia,  de’quali  fila  in  cala  della  co- 
tognata , gieli  & altre  cofe  , ho  anco  tal  quantità  di 
;api  , che  mi  danno  tanto  mele  , che  pollo  condire  piu 
frutti , & venderne  a decina  di  fcudi.Che  fe  Iurte  Ytuo  mio 

li  » auo 
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auo  il  anale  era  eccellente  Agricoltorej& economico  ra- 
ro . io  fon  certo  che  direbbe  , che  ho  ben  imparato  quel 
fuo  ricordo  che  piu  volte  foleua  dire.Egli  e non  poco  infa- 
mia a ciafcuno  cittadino  che  dimora  in  V ìlla, quando  com 
ora  col  danaro  cola  che  egli  può  hauernelfuo  podere,  & 
però  pollo  dire  con  verità,che  oltra  la  libertaria  tranquilli 
ta,l’alleeria,i  grandi  fpafsi,&  molte  commodita  che  godo 
qui  dolcemente, ho  ancora  quello  di  piu,che  10  lpendo  al- 
iai manco  della  metà  di  quello  che  faceua  m Brefcia  . 

Non  è poi  di  molta  contentezza  il  mirare  vn  coli  vago 
prato, com’è  quello?  Il  quale  fi  troua  in  perfettione  di  bel- 
li flimi  fiori  odoriferi  , fatti  con  infiniti  modi diuerfi  dalla 
natura,fopra  de  1 quali  vediamo  pafcerfi  vna  infinita  di apir 
di  grilliceli  làiottinijdi  barbelletti,&  d’altri  fimih  ammalini 

^ °A  n cora  Tu  al  ’ è quel  coli  eleuato fpirito,,  che  polfa  efpli- 
care  la  tanta  marauigliofa  ferenità,  & foauità  di  que- 
llo pnraatifsimo  aere?  11  quale  non  pure  c’illultrai’intellec 
to:&  «refrigera  1*  animo , ma  rillora  gli  organi  del  corpo 

nollro,come  proprio  fuo  cibo.  , 

Apprelfo  , chi  potrebbe  mai  efpnmere  la  bellezza  de 
gli  affilati  arbori  carichi  di  delicati  frutti,  le  amemfsi- 
me  ombre  accompagnate  quafi  fempre  da  qualche  aura 
frelca  in  quella  ltagione?le  quali  cofe  grilliamo  fouaue- 
mente  con  infinita'di  vccelletti  diuerfi,  che  mai  non  cel- 
fano  di  cantare , & gorgheggiare  fecondo  le  loro  naturali 
vocUdimoftrandoci  l’allegria  interiore,  chetuttauia  fen- 
tono  in  quello  opaco  luogo.  Armonia  certamente  loauil- 
fima,  & perfettilsimaper  eccitare  ogni  bell  intelletto  alla 
confideratione  della  inefplicabille  bontà  del  gran a’Iddio 
la  quale  nò  cella  mai  di  donarci  infiniti  beni  in  quella  frale 
vita, come  capparra  de  gl’incomprenfibil  premij  di  quell’ al 

tr3lIora  che  voi  Mclfcr  Cornelio  mi  hauete  coli  amo- 
reuolmente  afcoltato  , ditemi  vi  prego  , ho  10  forfè 
cagione  di  abbandonare  quelle  nne  commodita  , « 
quelle  mie  tranquilità , per  ritornare  ne  gl  intrichi  , & 
ne  itrauagli,  che  10  ho  hauuti  nella  noltra  citta  ? fon  cer- 
tifsimo  che  l’amore,  che  mi  portare  rnonnji  confìgliarà 
nniquctto.  ; 
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Cor.O  quanto  mi  fate  veder  la  via  di  viuer  felice, fe  però 
lì  può  viuer  felice  in  quello  lì  fatto  mondo.  ConfelTo,  che 
pur’hora  ho  intefo  quel  bel  difcorfo , o graue  iententia  del 
diuin  Platone, quando  dille.  Elfendo  la  vita  rullicale  mae- 
lira  & come  vn’elfcmpio  della  diligentia,della  giulìitia,8e 
della  parlìmonia,  non  lì  può  trouare  in  quello  mondo  co» 
fa  piu  vtile,piu  dolce, piu  diletteuole  o piu  fanta,che  venir- 
fene  alla  villa  dotte  l’huomo  ila  lontano  dagli  odij,dalle 
inuidie, dalle  calunnie, dalle  cupidità, & dalle  ambitioni,fi* 
mo,ombrc,&  fattori  fallì  di  quello  mondo,llando  che  fo- 
no fempre  piene  d’affanni  di  rammarichi  &di  tormenti  in 
finiti.  Et  per  tanto  io  giudicarci  che  fteflero  bene  fopra  U 
porta  di  quello  giardino  quattro  verfi,  che  vidi  l ‘anno  paf- 
faco  palpando  pvna  villetta, in  valle  Pulltcella  del  Verone- 
fe,fopra  vna porteria  d’vn  cittadino,  donde  cóprelì,  ch’e- 
gli fulTe  di  quei  pochi  che  fanno  .viuere  in  quelto  mondo* 
i quali  fe  ben  mi  ricordo  credo  che  dicano  cofi. 

Felice  il  cittadin  che  fiafilin  yilla  , 

Sol  per  ben  collinare  i propri  campi  y 
Con  cj  nella  purità  de  i padri  antichi , 

Spelando  fempre  il  fin  di  gire  al  Ci\l*. 

Gio.  Bar.  Dapoi  che  auelti  verfi 'fono  il  proprio  intento 
mio  vi  prometto  anco,cnein  breuc  faranno  polli  dotte  ha- 
uete  detto. 

Cor.Se  voi  farete  quello, tanto  piu'farann’vno  fpecchio 
a molti  nobili  difeguire  la  vita  che  tenete.Che  Iddio  vcief 
fe, che  fufie  imitata  non  pure  da  i Brefciani , ma  da  tutt’il 
mondojpercioche  non  vi  làrebbe da  temerla  gullitia per 
conto  dei  misfatti  j'anzi  fi  goderebbela  pretiofa libertà 
con  le  comodità  di  poter’ogn’vno  andare,ltare,fare,&  vi- 
uere a fuo  modo,fenza lofpetto,che  alcuno  de gh  ignoran 
ti  lighignalTe  dietro  alle  lpaile,facendofi  beffe  tuttauia  per 
efiere  dtfsimili  alla  vita  loro. Che  quàto  piu  confiderò  que 
He  cofe  tanto  certe  j io  vò  fuor  di  me,  poi  che  fiamo  tanto 
pazzi,che  per  vno  che  fi  ponga  a viuere  in  quella  cofi  lieta, 
cofi  pacifica  , & cofihonorata  vita,che  non  ve  nefiano  a 
migliara. 

Gio.B.Sempre  fu  cofi  generalmente  deH’huomo , come 
ben  dille  il  diuin  Petrarca . 

£(  reggia’ l meglio  t&  al  peggìor  m'appiglio . 
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Della  eet‘ 
nomica  del 
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Orn  Mi  refta  {blamente  di  chiederai  vua  co  fa 
di  non  poca  importanza  innanzi  che  mipar- 
ta  da  voi,  pero  vi  prego  che  mi  diciate!  mo 
di , che  deue  tener  il  cittadino  che  medefi- 
mamente  è per  habitar’in  villanelle  co  fé  del 
l’economica  per  poter’honorare  gli  amici,che  allo  impro- 
uifo  fono  per  venir  alla  fila  cafa,percioche  veggo,  che  fia- 
te prouilto  coli  bene  d’ogni  cola;  cominciando  prima  a 
moftrarmi  con  qual  modo  li  può  fare  ilpane  fi  bianco,  fi 
'7*  u rpongofo,&  fi  faporito,  come  è il  voftro. 
fuo  far  tei  gat  gj  come  è bene  a battere  il  frumento,  che  va  fe~ 

fatte . minato  quàto  piu  tofto  fi  puote.p  eifcre  piu  atto  a nafcere; 

coli  quello  è migliore  per  far  buon  pane , che  non  è quell* 
altro  che  tardamente  fi  fa  fuori  delle  coue.il  quale  fia  anco 
netto  di  pietrelle,  di  fabbia,di  terra  & di  cattiue  Tementi  di 
herbe,&  fpecialmenteroglio,quacciola,giottoni,  & vec- 
chiaia quale  fa  Tempre  il  pane  bruno, & greue,»&  talmente 
maccato , che  mai  non  crefce . Et  poi  fi  pone  ben  criuella- 


maccato , cne  mai  non  creice . et  poi  nponc  ben  criuella- 
to  al  Sole  {opra  i lenzuoli,  & fi  frega  coli  caldo  con  le  ma- 
ni benifsimo  per  cauarli  maggiormente  la  poluere  , & da- 
poi  fi  fpruzza  leggiermente  d’acqua  con  vna  feoppetta,  & 
fi  màda  all’hora  al  molino  per  Luna  crefcentc  facédolo  ma 
cinare  con  buone  pietre  ben  ordinate,&  che  rcfti  bene  fca 
gliato.Cimando  pariméce  la  farina  con  buratto  fiottile,  per 
far  bel  pane  per  la  tauola  del  patrone , & il  refto  per  quei, 
che  feruono,per  lipoueri  che'végon’aita  porta.  Vlàndoan 
co.ogni  diligenza  nel  darli  l’acqua  temperata  : Et  volendo 
il  pane  fiaporito,fia  fatta  la  palla  dura,&  gramolata  fin  tan- 
toché ella  fi  gonfia  & gittata  le  yefciche,e  da  poi  fia  taglia 
ta  in  palloni,  & menata  ancoravi!  poco  in  innanzi  cheli 
parta  in  panisi  quali  fiano  llagionati  col  lieuito,  & poi  col 
fuoco  fin  che  reilano  bene  ordinati. 


Cor.Non  lodate  voi,che’l  pane  fia  anco  alquanto  lalato* 
Gio.B  Quello  lì  a cui  piace , fatando  però  lolaméce  quél 
l’acqua  che  vi  vuole  innàzi  che  fi  póga,a!  fuoco;  perciochc 
non  folo  rellarà  faporito;ma  ancora  farà  piu  fiano,  &diue- 
airà  piu  gonfio. 


Poi 
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Poi  Uà-bene  Jl’hauer  in  cafa  de’ogni  tempo  buoni  rini  ciré  fi  te»- 
kianchi,rofsi  grandi, mediocri, piccioli, piccauti,  faporiti,  gatto  buoni 
dolci, & anco  delle  vemaccie  nuoue  perfette,  & delle  vec-  nini.  Altre 
chierincapellate.  . cofe  affiti  • 

Ancora  è berte*  a ftar  fornito  di  zucchero , di  mele  , di  che  babbi - 
oglio  di  fale  & di  buofl’aceto;percioche  con  quelle  cinaue  noi»  tafit. 
colemmo  commodarne  molte  che  (i  mangiano,&  condir- 
ne aliai, che  lì  confermino.  Hauendo  nó  meno  buon’agre- 
llojvin  cotto,fapore  di  buona  vua,  il  quale  fia  alquanto  du 
ro,& non  liquido.  . 

Parimente  lì  llia  Tempre  ben  guarnito  di  pepe,  fpetie, 
garòfani, canella,gengero,vua  palla, zibibo,brogne,  maie- 
ne,cappari,piftacchi,mandole,auellane,  noci , oliue,calta- 
gne,  compolla  di  peri,  òdi  pomi  rugginenti,  garbi  d’ogni 
tempo. 

Cor.Come  lì  può  fare  tal  compolla  per  tutto  l’anno  ? Per  far  ime 

Gio.fBat.  Si  pigliano  peri  di  fpinafpiccati  per  Luna  vec-  na  compo- 
chia  non  molto  maturi  f^ìn  tempo  afciutto,  & fi  pongono  Sia  da  ogni 
interi, & netti  d’ogni  difetto, ne  i valli  con  tanto  aceto, che  tempo. 
foprabondi:  & coperti  benissimo  fi  tengono  in  luogo  Ire- 
fco.  I quali  comportano  tagliaci  per  lungo  in  dui  pezzi , Se 
mondati  di  feorza  & di  dentro , fi  mettono  nella  caldaia 
có  tato  aceto, & mele,  o vin  cotto  che  balli  & lì Tanno  boi 
lire  fin  che  fono  cotti , ma  non  troppo;  Se  dapoi  li  pongo- 
no con  la  medefima  conferita,  ma  lalati  & conci  con  garo- 
fani Pelli  o altre  buone  fpetiarie.  Et  quel medefimo  dico 
nel  fare  quella  de  i pomi  rugginenti,  o d’altre  forte  dura.Ec 
come  quella,  è finita, fene  può  fare  deH’altra,che  lì  confer- 
ua  almeno  per  dui  meli. 

Similmente  lodo  aconciare  dei  fiorideicedri,delIefo-  Cofe  afidi) 
glie  del  di  agone, & della  citrona,col  fale  in  aceto,&  anco  chefipofio- 
del  finocchio  in  ramucellico  i grani  non  molto  maturi.  Se  nosondtre . 
in  feftuchi  teneri. Et  non  meno  coudire  col  mele,o  zucche 
ro  de  i cedri, feorze  di  melloni,colli  di  zucche,  peri  mosca- 
telli,noci  non  mature  con  feorza  , perfidie  , cocumeri, 

tenochiel!i,fertuchi  di  lattiche , radici  di  bulofla  faluatica, 
oragine,&  altre  cofe  fecondo  la  vfanza  dellafamigha.Ha- 
uendo  etiandio  buona  marinata, fucco  e gelo  di  cotogno,e  fax  cete 
cotognate diuerfe a!  modo  noltro,  &r alla Genouefe.  »«^4  alla 
Cor.Come  fi  fa  quella  cotognata  Genouefe.  Genouefe. 

I i 4 Cor. 
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H,0‘  uat.  bi  mettono  primamente  i cotogni  ben  mahir» 
nel  forno  nella  padella  fubito  cauato  il  pane  &:  fi  copre  tal 

Sfi  calofeP,en  Pj?no  1»  cuoca benifsimoj  e dapd 

coli  caldi  leuata  a lcorza  fi  nettano  di  dentro,e  fi  pone  per 
ogni  libra  di  quella  parta  ben  cotta3meza  di  zuccherS  buo 

«a  in1 &nfimCt-f?d0  °g9n,CofaÌri  vna  cazza  rtagnatalar 
»a  in  fondo  fopra  ilfuoco,&  con  vn  baftone  mondo  fi  me 
na  di  continuo  tal  materia  attorno  fin  che  comincia  a di- 
fhccai  fi  dalla  cazza i j e dapoi  fi  pone  nelle  fcatole  aligere 
cofi  Scoperta,  ma  che'l  Solevo  rugiada 'non  vi  giungano 

phXt  " Che  bti  Ùlda'bcnche  venirì 

Vn.’aJfr®  “od?  migliore  fi  fa  ancora  co’  medefimi  pomi 
mondatidifuoniqualifi  pongono  a bullire  in  a Su  afe 
che  fi  api  ono.Et  fattoli  partare  per  lo  fetaccionetto  per 
™l°  ^bre>  e li  mette  vna  & meza  di  zucchero  Id 
’ fi/a  bo  lrc  tal  compofitione  al  fuoco  lento  nel’a  caz 
za  3 & fi  nuolge  con  la  Ipatola  di  legno  continiamence 
fin  eli iella  fi  dilTacca  dalla  detta  cazza.  Vi  fi  pone  poi  ciuel 
mufchio,  fpetie  o canella,oaItre  fpeciaric  fecondo  che 
piu  piace.  Et  fedacciato  del  zucchero  fopra  d’una  tauola  fi 
fadimano  m manom  fugacette  con  vn  cerchio  diicato- 
la,  &fi  pongono  al  Sole  3&fi  riuolgono  fpelfe  volte  fin 
che  rellano  ben  croftate , ma  che  fempre  fia  fotto  del  zuc 
chero  ben  macinato . ' iweoaeiaic- 

Voi  fapete  poi  che  ftando  in  Villa3e  ma/fimaméte  in  nic 
dolacom  e qfta3no  fi  può  haucr  carne  fra  la  fettimana  *Fr 
pero  fla  bene  che  ,1  cittadino  fi  fornifea  ,1  fabbato  » 
tl  quelli  giorni, che  Tene  mangia,  accioche  vcncndrfaHW 

Promfo  degli  amici  a cara,KpoirahonorLh  "co„  alfdlT 

& con  capponi  pollanti , pipioncclti  , perfttó’  j£.* 
gue  „ tettine  , falciccioni  , & altre  cole  fintili  , ch'eè  i 
Jiauera  in  eafa.Ma  perche  è difficile  il  conferire  ?le 
cara,  non  falate  a tempo  del  caldo  , pero  a conferaar! 
le  per  quattro,  o cinque  giorni  .cuocono  mcaanatneme 
& fi  pongono  in  quantità  di  farina  ; & poi  non  m 

k!&“nnkdfcnocqè're  ‘ voSl'°«°^ mangiatele  lenir 

. ?°r*  Mi  piace  meglio  ouefto  ricordo , che  metter  and 
«ie.  carne  nello  acetoselle  con  diffidile*  fe  le  caua  qUeL 

l’odo- 
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l ‘odore, & fapore. 

Gio.  Bat.  Anzi  che  quello  modo, mi  piace  affai , quando 
fono  polli  in  olla  di  terra  i pipioncelli  pelati , aperti, bea 
1 netti,&  mezi  cotti, & lalati  alquantojcon  gittarui  fopra  tan 

to  aceto  bianco  che  foprabondi.  Et  come  fi  vogliono  man 
eiare,fi  pongono  per  vn  pezzo  nell’acqua  tepida  per  cauar 
fi  quel  poco  di  fa!e,&  aceto  . Poi  cotti  che  fono  fi  concia- 
no in  guazzetto  con  buoni  fapori  & fpetierie,  o s’infarina- 
no, &1i  friggono  con  lardo,  & petrofemolo  nella  padel- 
la.Et  a quello  modo  fi  mangiano  fin  le  offa . Il  limile  fi  fa 
delle  lepri, conigli, capponi, e altri  vccelli,  & mafsimamen- 
te  quando  fono  buon  mercato  ,0  che  fene  ha  alle  volte 
abondantia,ouero  che  non  fe  ne  mangiano,  come  occorre 
alla  Quarefima. 

Cor.  Non  fi  potrebbe  per  altri  modi  conferuare  a quei 
tempiiper  quattro  o cinque  giorni  la  carne  cotta  nó  falataf. 

Gio  Bat.per  chiarirmi, di  quello , dico  che  per  l’ordina-  Altra  ma» 
rio, compro  il  fabbato  vn  petto  di  vitello, & vna  lonza  con  do  per  con - 
vn  pezzo  difegato,8enon  fallo  a pigliare  vn  cofcietto  di  feeuart  U 
dodici, & piu  libre.  Il  quale,  tagliato  la  Domenica  di  fera  coma  cot- 
fortilmente  in  pezzi , com’è  vna  mano  vi  fi  pone  fopra  del  M. 

f)Ctrofemolo,'&  rofmarino,o  citroneila,o  menta  pefta,  có 
ardo,econ  agliouna  meglio  èl'vua  palla , quando  vi  fono 
fpetie  & faleje  poi  fi  volgono  in  ruocoiettijdi  vno  in  vno  in 
forma  d’vn’ouo,& cuciti  con  filo  fi  mettono  nella  padella 
fopra  il  fuoco , & con  tanto  lardo  che  tutte  qti|fte  polpec- 
tefcome  noi  chiamiamo)inondino  benifsimoitr  cotte  che 
fono, non  effendoui  foreltieri,  le  conferii i amo  afciutte  ne’ 
piatti  di  terra, in  luogo  frefco  fino  al  giouedì  j & qualche 
volte  fino  alla  Domenica. Vero  è chedurano  anco  meglio 
fe  fono  cotte  infilzate  con  lo  fpedo , per  cuocerli  meglio, 

& afciutte.  Modi  per 

Cor.  Che  ordine  fi  deue  tenere  nell’honorare  anco  gli  & onorare 
amici  all’improuifo , quando  non  vi  è forte  alcuna  di  car-  amici 
ne  cotta.  aìTimproui 

Gio.  Bat.  Si  può  cuocere  nella  padella  carni  conferua-  fi* 
te  nell’aceto , & non  hauendone,  fi  poffono  frigere  anco  Per  f. ir  fa» 
col  lardo  piu  fallimi,  come  fono  lingue  tagliate  lottdmen-  P0Te  delica- 
te , tettine  di  manze , carne  di  porco  verzelada  , perfuttij 
falcizzoni,  & conciare  quelle  cole  neipiaccicon  aceto,  ffa 

oglio. 
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oglio/peciejvua  pafla,zucchero,  fucco  di  limone , ponen- 
do feco  in  tauola  della  comporta  di  peri,di  mellom,oliue, 
fenocchi, fiordi  cedri,falfa,e  fapor d’vua.od’oui  Ma  effen- 
do  verno, metterui  non  meno  della  moftarda,  & de  gli  oui 
fritti  con  l’vua  parta. 

Cor.Vorrei  fapere  come  fate  quel  fapore  che  ditele  che 
mi  fate  mangiare  ogni  parto.il  quale  nó  pur’è  delicaco,ma 
rinfrefca  Si  eftingue  la  fet^,piu  che  ogni  altro  cibo . 

Gio  Bit  Si  batte  prima  talmente  con  vn  cucchiaro  quel 
la  quantità  di  ouifrefchi,che  fi  vuolconciare,che  le  chiare, 

& Tortoli  paiano  vna  cola  medefima, e poi  fi  pongono  nel- 
la pignattai  lauezuolofopra  le  bragie  con  tanti  cucchiari 
di  aceto  bianco  dentro , quanti  oui  fono  , Se  quel  zucche- 
ro fecondo  che  piacciono  piu  dolcije  manco.  Vero  è che 
l’vua  parta  Io  fa  migliore, & anco  il  fucco  di  limone  in  luo- 
go dell’aceto . Et  come  comincia  a bollire  , fimuouono 
di  continuo  con  vna  baccherina  netta , accioche  non  lì  at- 
tacchino al  fondo , non  celiando  fin  che  cominciano  a 
pigliar  corpo,  & all’hora  fubiro  fi  feuano  dal  fuoco,  & 
fi  pongono  ne  i piatti  , fopra  i quali  fi  mette  dell’altro 
zucchero  ( chi  vuole)  & delle  fpecie  fine , o canella  . Ve- 
ro è,chea  farlo  perfetto , & fpecialmente  per  gli  amalati, 
fi  pigliano  loiamente  i rofloli  freichi,  perche  fono  di  mag- 
gior nodrimento, e piu  delicati  delle  chiare  j le  quali,  per- 
efler  frigide, fono  anco  difficili  da  digerire.  Et  quello  fapo- 
re non  fornente  a gl’infermi  racquiita  il  gufto  , gl’in- 
duce  il  fonno,  rafietta  Io  rtomaco  , & gli  è di  buon  nutri- 
mento,ma  ancora  a i lini  è piu  diletteuole  fatto  d’vn  gior- 
no,© dui,  che  non  è a mangiarlo  caldo  . Ma,  si  come  non 
è buono  troppo  cotto  , coli  non  elìendoii  a fufficientia 
cucinato  non  corrilponde  al  gufto  come  quando  è bene 
ordinato.  \ 

Cor.Certamente  che  gli  oui  furono  fempre  buona  mo- 

nitionejpercioche  fi  poftono  conciare  a piu  modi,lecondo 
r _ le  vfanze  delle  cafe. 

4 quanti  Gio.Bat  Non  è dubio.che  fi  poflono  cuocere  aperti  nel- 
•modt  fi  pof  l»aCqua , 0 nel  late , e poi  conciarli  ne  i piatti  col  zucche- 

y fuoco  di  limone,  & canella  con  le  fette  di  pane,&  fen- 
rt  gli  on  Za . Et  non  meno  fngerli  nerta  padella  cofi , & acconciarli 
prtju».  modo  detto.  Cuocendoli  parimente  nella  padella  in  • 

frittate 
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frittate  femplici,&  con  fapori  tagliati  di  citrona/afuia,  ro- 
fmarino,dragone,&  altre  nerbicme  limili, oliera  có  l’aglio, 
©con  le  cipolle-.Ma  meglio  èco  l’uuapKTa  , perche  recano 
piu  delicate.fien’èvero,chefonoanco  tanto  migliori,  quan 
to  piu  fi  conciano  con  fpecie  fine,  canella,  zucchero , fu  eco 
di  limone,&  acqua  rola.Senza  che  fi  pofibno  accompagni- 
re  confucco  dilaluia,  o di  menta,  o d’altre  herbe  faporite, 
per  reftarverdi,&  buone,  & mafsiinamente  fé  fi  conciano 
piu,&  meno  con  le  dette  fpeciarie.Ec  nort  mentii  pofiono 
conciare  gli  oui,  pigliando  per  ogni  tre,  quattro  cucchiari 
di  latte, & sbatterli  ben’infierae,nn  che  paiono  vna  tnedefi- 
rfla  cola . Et  polli  cosi  ne  i piatti  Coperti  co  i tondi  fopra  le 
bornici,o  bragie,lafciarli  cuocere , finche  fono  diuenutiin 
corpo, & poi  metterli  in  tauola  coperti  di  zucchero, & di  ca 
nella.Et  volendoli  conciare  gli  oui  duri,  & mondi,  fi  fanno 
bollire  nella  padella  con  foglio , & come  diuengono  rolli, 
fi  pongono  ne  i piatti, & paiono  tante  fritelle  . Oltra  che  fi 
conciano  coli  duri,&  mondi  a peftarli  benifsimo,&  poi  ac- 
compagnarli có  vua  pafia, zucchero, fpecie,o  canella,  &po 
nerli  nelli  piatti,  & reftano  molto  delicati . Acconciandoli 
medefimamente  coli  duri,  & mondi,  tagliandoli  prima  per 
mezo,&  poi  fi  pigliano  irofibli  coli  cotti,  & fi  pelteno  eoa 
maggiorana, o petrolèmolo , accompagnandoli  con  fpecie 
fine^dz  zucchero,  con  mettere  le  chiare  nella  padella  col  bu 
♦ tiro,&  col  vacuo  di  fopra,come  fe  fufiero  tanti  fcatolini,& 
s’empiono  di  queiroflbli  coli  pelli,&  accompagnati.  Et  itu 
fati  nella  padella  detta  , filafciano  cofi  per  vn  poco  ài  fuo- 
co potente, lì  pongono  ne  i piatti.  Io  vi  potrei  dire  anco- 
ra eie  gli  altri  modi, cne  li  feruono  nel  cóciar  gli  oui,  ma  ba- 
llano quelli , p e fiere  i piu  facili,  & piu  breui  di  molti  altri. 

Cor  Benché  lì  polla  cuocere  de  gli  oui  a piu  modi  in  tut- 
ti i giorni,però  vorrei  elicmi  dicelle  delfaltre  cofeperho- 
noi  are  medefimamente  ne  i giorni  magri , gli  amici  ,com£ 
ho  detto. 

Gio.  Bat.Nonfolamente  fi  pofiono  fare  piu  forti  di  tór* 
te,di  offe!le,edi  rafioli,  ma  ancora  frigger  delle  fritelle  4 
piti  modi,&  del  i olmariiiOjdel  dragone,  della  atrofia,  delle» 
fpinaccic,  & della  faluia  concia  col  zucchero , poi  che  eli* 
reità  coli  delicata. 

Cor.come  fi  coccia  ella  coli  delicata  ? 

Qiùj 

• * 
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Jtltr*  cofi  Gio.Bat.Si  pigliano  iramufcelli  ben  teneri,ben  Iauati,  & 
perbonora - ìnfarinatij&  fritti  che  fono  perfettamente  nelfoglio , fi  le- 
re  gliomi*  nano  della  padella  tene  afciutti , & fi  conciano  ne  i piatti 
ci.  coli  caldi  col  zucchero  ben  trito. Et  Itati  coperti  per  vn  po- 

co, reftano  talmente  faponti  che  fi  dileguano  in  bocca , co- 
me ogni  altro  cibo  delicatiflimo. 

Si  può  honorare  ancora  gli  amici  con  gli  afparagi , arti- 
chiocchi,  faue  frefche,rouaiotti,maiole , & altri  frutti  ver- 
di^ cotti^come  abondantemente  ci  fono  concetti  di  teci- 
. po  in  tempo. 

Sappiate  poi,  che  non  folamente  è cofa  commoda  ì’haue 
re  vna  buona  pefchiera,attefo  che  nei  giorni  magri,  & gr8f 
. fi  fi  può  mangiare  pefci frefchi;  maanco  vn  viuaio  di  luma- 

che,comeè  il  mio,ilquale  al  tempo  del  freddo  mi  è di  gran 
commodità , & di  niuna  Ipefa . Senza  che  io  fpero  di  com- 
modarmi  in  luogo  pertencrui  de’  conigliidei  quali  (per  el- 
ferelpecie  abondantifsima)me  ne  potrò  ferii  ire  fra  tutto 
l’anno. 

Hora  io  non  so  fe  vi  habbia  fatisfatto  per  non  hauer  det- 
• to  fe  non  le  cofirche  fi allettano  al  viuer  honefto  de  i pari 
nollri  : hauendo  taciuto  quelle  che  connengono  alle  cauole 
de  i grandi, & alle  altre  de’  gelofi , che  non  penfano  mai  in 
altroché  introuarenuouicibi  arteficiati. 

Cor.  Non  folamente  voi  hauete  detto  piu  di  quello , che 
hauerei  faputo  defiderare,ma  ancora  vi  retto  obligaci  (Timo 
nell’hauermi  ampiamente  fatto  conofccre quanta' differen- 
za è dal  viuere  nella  villa,a  quello  che  fi  fa  nella  Città.  Cofa 
che  fra  pochi  di  fpero  di  mettere  in  prattica  : dicano  poi  di 
me  ciò  che  vogliono  coloro,  che  non  fanno  attaccarli  fe 
non  al  fuo  peggio.Et  con  vottra  buona  gratia  andarò  a mon 
tare  a cauallo  per  andare  a cena  col  Magnifico  cauaiierBor 
♦ nato  mio  cugino  al  fuo  bellifsimo  luogo  di  Moluina,per 

non  cifer  molto  lontano  dai  mio. 

Gio.Bat.Per  hauer  piu  volte  intefo  che  quello  fito  è mol- 
to ameno , & degno  della  fua  habitatione , com’egli  fa  vna 
parte  dell’anno  : non  eflendoui  difeomodo  , vi  priego  che 
cofi  in  piede,mi  diciate  fuccintamente  le  fue  qualità. 

Cor -Non  è marauigliafe  quello  podere  di  trecento  iuge 
ri  è cofi  "rato  al  detto  caualiere , poiché  la  Natura  l’ha  po- 
fto  in  colle  molto  ameno , & accompagnato  d’alcuni  monti 
. vaghi, 
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'ono  copiofi  di  bofchi.di  caftaene , & di  altri 

belli i arboriine  i quali  lì  fanno  delle  caccie  marauigliofe  di 

Jeprj1cerui,caunoli>cinghiali1orfiJupi>&  volpii  pigliando- 
ci aj?COr  ì 01  ‘5TO  d.,uerfi  vccc,Ii  con  le  reti,  baleflre,  ar- 
chibugi,^ fuochi.  Poi  non  (blamente,  ella  ha  pollo  quello 
lì  bel  luogo  nel  centro  d’alcune  belle  ville  habitate  da  mol 
ti  nobni,  c vicino  alla  nollra  Città  cinque  miglia:  ma  ancor 
J ha  dotato  d’aere  purgatifsimo,di  terra  fertile,  di  frutti  prò 
cioli,e  d vue  perfette,che  fanno  vernaccie,  & vini  delicati. 
Oltre  che  vi  fa  nafeer  due  fontane , che  mai  non  celfano  di 
lcaturireacaue  Iimpidifsime.  le  quali  pacano  a canto  della 
ìua  torre, e delraltre  habitationi  accommodate  pcrlui.ean 
co  per  li  fu 01  lauoratori,irrigando  vna  buona  parte  di  prati 
moko  floridM  quali  fon’  adornati  copiofaméte  de  i miglio- 
ri arbori  fruttiferi, che  lì  pollano  trouarnel  paefe;haue?ido- 
li  mcalmati  co  le  proprie  mani  per  hauer  pochi  pari  in  que- 
lla prof  efsionc,  & per  amar  grandemente  l’arte  dell’ A pi- 
coltura,come  huomo  ben  intendente  di  lei . Et  però  non  è 
maiauiglia  s egli  non  apprezza  tanto  le  altre  lue  poflHsio- 
ni(benche  lìano  maggiori,e  fcrtili,&con  belle fabricheko 
me  fa  quella  coli  diletteuole.  ' 

Gio.  Bat.  Poi  che  mi  hauete  diuifato  le  doti  di  quello  ra 
ro  lito,mi  farete  raccomadatoal  Caualiere,  &li  direte  che 
tolto  tara  tempo  di  farli  compagnia,hauendo  egli  d’andare 
a far  nuerenza  al  Eccellenti  Signor  Duca  diParmajonde  • 
non  lolopotro  conoscere  quel  si  bcnigno,&giullo  Prenci 
peima  ancora  hauerò  gran  contento  avedere  i fuoidifeeni 
cominciati  intorno  a i gran  giardini  che  tuttauia  va  ordi- 
nando con  gran  bellezze.  Et  Umilmente  la  fua  bellilsima  & 
ranlsima fontana,  che gitta  l’acqua  altamente  con  llupor 
grande  di  quanti  la  vedouo  fabricata  con  mirabil’arte. 
ijfcGor.Io  iatisfaro  ad  ogni  cola  molto  volentieri. 

Il  fine  della  ventefima , & vitina  giornata. 
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Intorno  aIT  Agricoltura  > ai  di  Ile  t - 

ti  della  Villa . 


AL  MAGNIFICO  ET  MOLTO 

ECCELLENTE  ORATORE. 


A jt  le  ho  notate  attioni , che  “voi  Signor 
mio  offeruandif imo  battete  fempre  m offra 
tool  mondo  , que(fa  -veramente  e molta 
degna  di  lode  che  bora  fate  , ritirandomi 
tuttavia  dalle grande^e  dotte  flètè  afe - 
fo,  per  ripofartti  in  villa  , e fruir  le  delitie 
dell'agricoltura,  della  quale  flètè  talmen 
te  vago > che  non  conoscete  maggior  conten 
to.  Et  però  non  è rr.arauiglia fe  conuer fa- 
te ogni  Ima  piu  volontari  con  quelli  , clte 
rapprendano,  & fe  anco  mi  chiedete  con  la  voTtra  amoreuolifsima  lette- 
ra i ragionamenti  fatti  in  dieci  g,orni  per  ghhonorati  n offri  Cittadini , 
’M.GiiUan  Eattifla  ^tfogadro,  M. Vincenzo  Maggio  & M Cornelio 
Buco  in  materia  delT^giicoltura , & delThabitarc  in  villa  . Onde  per 
vbtdirui.ve  li  mando ; fperando  che  giudichiate  queffi ragionamenti  non 
effervani  ne  fen%afrutto.Perciocbedefdrrando  l'Intorno  il  bene,  oche  fi 
appiglia  alle  cofexlte  fono  di  piacere, come  la  caccia  , & ivccellare  ,04 
quelle  che  fono  di  vtile,  fom’è  larcbba^e  i danari  onero  alle  altre j che  fono 
di  riputai  ione  com't'la  virtù  e la  fetenza.  In  queffi  fimilmente  trovare - 


mo 


tri*  che  fi  contengono  li  /papi, che Ji  godono  inyiUa,laytilità  che  rendo- 
no i campi#  Infama  che  l'acquifia  nel  ben  toltiuarli.  M afe  piu  altra  ri - 
guarderemo  con  purgato  occhio  quefii  piaceri, yederemo  che  fono  accampa 
guati  da  maggior  ytile,che  tal  bora  ni  fi  pefa.  Perche  yera  ytilità  è quel 
la  che  porta  houefio  contento  alT animo  no(fro,&  mafiime  quando  ci  leua 
l’intelletto * contemplar  quelle  cofi, che fa  Vhuomo felice  eternamente. 

' Venendo  adunque  prima  alle  cofe.che  fi  contengono  nelle  tre  giornate 
della  yilla, dico  che  non  fidamente  yoi  "veder  et  e qual  fin  Slata  la  yita  di 
meffer  Gituan  Battifia  mentre  è dimorato  in  Brefiia,  & quale  è quella 
che  hot  a fi  gode  in  yitla  co  la  cóuerfatione  de  gli  amici  nella  liberta , nella 
quiete  jie!li,fpafii,& nelle  comodità, che  yi fi  trouano  ma  ancora  eonofce- 
rete  chiaramente  che  le  yille  fieno  il  yero  albergo  de  gli  animi  gentili, Ó* 
quietiy&  le  Città  yna  prigione  degli  huommi  riftofe  , &•  ambitiofi , Et 
yeramente  ciafcuno  donerebbe  innamorarfi  della  yilla , yedendo  quello 
gentiluomo  nato  di  cofi  nobil  famigliali  aquale  piu  che  maifiorifee,  & 
rifplende  d imoiami  Strenui  magnanimi  illufiri)  ricco  di  conueniente 
facoltà,, nodrito  & auue%£o  a cattiue  compagnie  della  Città  , abbando- 
nar ogni  cofa  con  deliberatane  di  y/uerefempre  in  yilla  elettafi  come  y» 
terreSlre  Paradifo  . Che  in  yero. non  fio  chi  non  doueffe  hauerli  yna  dolce 
inuidia,yedendoli  difpenfare  cofi  ben'il  tempo  ne  gli  honefii  piaceri  in  ri- 
pagata di  fedeli  amici , confruir  le  foauità  dell'apicoltura , nella  quale 
talmente  fi  occupa  nel  far  lauorar  la  pojit filone  dei  Borgo  che  la  fa  pare- 
re y»  bel  giardino.  Che  s'eglinoniil  piu  eccellente  de  gli  altri  Brefota- 
m,che  yerfano  in  quefiaprofefiionefii  può  almen  dire  che  pochi  fiano,cbe 
ne  f appiano  di  lui.  Et  queSìo  lo  redente  nelle  fette  Giornate  che  ampia- 
mente trattano  della  mede  filma  arte , dalle  quali  il  voFho  giudi  ciò  , come 
ben  intendente  di  lei, conoscerà  che  egli  ha  detto  cofit  afiai , che  non  fi  tro- 
ttano in  alcun  volume. 

V oi  tra  le  altre  ritrouareteja  voSba  inuetitne  delTvtilifiimo  >iua - 
io  di  >iti  , dalqual»  ne  canate  ogni  anno  tanta  copia  di  barbate , che  a. 
piantarle',^  allenarle  al  modo  voSho  fi  caricalo  di  ma  il  terTfi  anno. 

Dapoi  non  pur  nconofeerete  la  yia  che  tenete  nel prouanare  i mori>& 
nel  fini  mar  li  a migliava  ,ma  come  fiminate  ancora  la  tanto  da  yoi  cele 
brata  medica, & quello  che  ofieruiate  nel  farla  nafeere  jen^a  altre  her- 
be & nel  raccogliere  la  fina  fi/henga -Che  per  certo, ella  fi  può  chiamar- 
la beat  azoiche  dopo  fi  lungo  camino  (e (fendo  fiata  prima  trouatadai 
Romani  poi  conferuata  lutilo  tempo  datS pagnuohfi  venuta  fattola  m 
Sira  prottetione.Et  però  (ommamente  de  fiderò  che  i yofiri  ben  creati  fi- 
gliuoli fornichino  i loro  (ludi, accioche  ritornati  che  faranno  pofsiatepiì* 
liberamente  perfieuerare  nel  vofiro  bel  fuburbano  perori*  fon  certo , non 
yi  fiottante  di  far  nuoue  prone  fer  arrichite  ogni  bora  piu  la  yofira  ama- 
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té  Agricoltura , dotte  per  riunta  goderete  ancora  la  yofh*  '*&>"*> 
Accademia  , la  quale  già  diciotto  anni  è fiata  partorita  da  yoi  innanzi 
torni  altra  della  Patria , onde  per  ejjer  anco  la  piufolenne  , ha  P™"** 
piu  numero  de  begli  J piriti  con  gran  contento  di  yoi,&  tutti  gli  altri  ho 

Morati  gentil  huomim  che  l hanno  fauorita.  . 

Che  felicità  farà  poi  la  yoTìra  quanto  fra  tre  anni,  i detti  figliuoli  fa* 

ranno  degnamente  dottorati  nel  yofiro  famoftsfimo  Colleggio  *be 
bitarete  nelle  dritte  della  yer a hbertà,&  quiete  della  yiUaf  Filosofando 
con  ditti  dello  animo  yofiro  nobilifiimo.hora  neW Agricoltura, & latra  nti 
nfiderare  i tanti  beneficii  che  *w  ha  fatto, & fa  tuttauia  il  graditolo, 


per  faine  a quei  celefii  cori, doue  fi  gode  felicemente  l'eterna  requie.  £t 
*qut  facendo  fine  molto  mi  raccomando 
3 Dal  Borgo  di  Pontxraltfil primo  di  Decembre.  I J 5 8 


Ago  fi  in  Gallo. 


AI  MAG.  ET  ECCELL.  IVRECONS  VLTO, 

M.  MARCANTONIO  PORCUAGA. 


mmataaaipoueri, 

frodai  Prone ipi>e celebrato  dai  virtuofi. 

£ Rendo  adunque  yoi.patroo  mio  yiuuto  fin  bora  nelle  t rauaglioje  fa- 
tiche di  quefio  mondo,cò  hauer  piu  yolte  trafiorfo  la  ItaliaJ.' Alemagna, 

la  Fiandra  y&  U f rancia  percofe  di  . 

& di  . • • mi  pare  honeTta  cofa,che  bomai  yi  ri - 

poliate, & che  fpendiate  quello  poco  di  tempo, che  refia  a gloria  di  quel 

Signore  che  con  tanto  amore  ci  ha  redenti  .godendo  in  pace  ItyoTlrefacul 
?4  con  la  yofira  cordialtfiima  conforte ,&  co  i cari  figliuoli  fin  che  yen* 


a auella  che  adhora  adhora  afpetiiamo  a cauarci  da  queTla  frale  fpoglia, 

1 . . « . • J n 1 r i • A - r» 


|OAT  è dubio  al  c uno  ,£c  celiente  Dottore  mio  offeruandi (si- 
mo .che  generalmente  tutti  gli  buomini  bramano  di  yiuer 
felici  in  quefia  vita , & nondimeno  pochi fsimi  fimo  quelli, 
che  /appiano  trouar  la  yta  di  peruenire  a quefio  fine :per- 

che  quantopiu  è ricerata, hcra  nelle riccbei^e , bora  negli 

honon,&  bòra  nelle  gràde^e  di  quefio  modo,  tanto  meno  e ntrouato.  Et 
pero  mi  allegro  perche  f uoftre  lettere  ho  intefo  che  l'hauete  concfciuta  nel 
le  dieci  giornate  dell'  Agricoltura, & della  yilLt  che  yi  mandai  pere  lochi 
fficroycbe  lofio  abbandonerete  i curiofi  librigli  intricali  affidi }Ó"  il  peri- 
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glie  fi  giudicar  e, con  le  còfe  fafiidiofe  delia.  RepaWca  , per  ritirarui  al- 
la villa , Delia  quale  non  fi  trouano  fimulationi,ne  riffe  , ne  inimicitie, 
ne  bagordi, nè  t onfi. am  enti ,ne  comedie, ne  tragedie,  ne  altre  ficperfluità, 
cl>e  dishonorano  Iddio^nuc filano  gli  huomini,  corrompono  igmuani  , di - 
Struggono  le  famiglie , e crucciano  tutti  quelli , che  conofcono  a qual  fi- 
ne la  gran  bontà  di  Die  ci  ha  datole  ricchezze . Che  beato  uoi , mentre 
che  habitarcte  ne  i voflri  bei  luochi  fitburbani,  & negli  altri  accommo 
dati  che  hauete,  poiché  con  le  doti' del  vofiro  candido  animo,  potrete  fpe- 
culare  le  beile  profpettiue  de  monti  , le  infinite  vaghe^Tf  prodotte  dalla 
terra  la  punficatione  dell' aere, il  foffiardei  yenti.il  cader  delle  pioggia ± 
il  lampeggiar  de' fulgori, lo fpaueniar  de  tuoni  , i colori  degli  Archi , il 
nafcimento  dell’Aurora,  il  caminar  del  Sole,  il  mutamento  della  Luna, 
il  girare  de  pianetti, e la  diffiofmone  delle  fielle.  Lequaicofe  fono  fiala 
per  contemplar  quel  bene  infinito, dal  quale  fiamo  fiati  creati  per  finirlo 
dopo  che  faremo  fuori  di  quelle  tante  mi  ferie, che  ci  comprimono  lo  intel- 
letto mentre  che  fiamo  in  quella  fi  calamitofa  yalle. 

Non  farete  roi  molto t felice  quando  col  rojhro  bel  intelletto  filofo fare- 
te nelle  v offre  yilìe  , & che  apprefio  rcderele  i cari  fiumi  fratelli  con  ti  - 
nottate  le  loro  prof  e filoni  l Come  ben’inc  amina  il  Magnifico  Caualiir 
VicenXp  oratore  eloquenti  fimo  nella  Republica  sìrenuoCapitan  Sci- 
pione nella  militia.il  diligente  Mefier  Tefeo  nelT Economica,  il  rtrtuo - 
fi  Mcffer  Aurelio  nell' teele fiatila,  & il  denoto  Mefier  H inanimò 
nella  ficrittura  fiacra. 

O quanto douete ringratiare  iddio Jiauendoui fitti naficere  di  cofino 
lile.cr  antica  famiglia  & f attlni  figliuoli  d un  cofi  ricci,  & Magni- 
fico Caualiere felice  memoria, ffecclr.o  ,yer  amento  di  pietà, per  efiere  fia 
to fempre  libcralifiirr.o  a tutti  i poueri. 

Poi  yenendo  tot  alla  yHla,non  folamente  fi  che  gustarete  le  delitie, 
che  dite  hauere  comprefie  nella  lettera  dell'Eccellente  Dottore  Mefier  Lo 
clonico  Moro  buona  memoria,  ma  ancora  lo  imitarci* , per  efiere  flato  il 
primo  che  ha  fatto  la  ria  a i pari  voflri,  la  quale  effendo  fiata  conojcin- 
ta  da  gli  eccellenti  Dottori  Mefier  Giulio  Fifigno. Mefier  Nicolo  Mag 
gie,&  Mefier  Giouan  Bai  tifi  a Eelafo  , hanno  abbandonatogli  bonari 
del  Collegio  della  Città  la  toga  con  Bartolo  & altri  Autori >percioche 
maggiormente  pofiano  finorcggiare  fi  mede  fimi  ,&  goderei  commodi 
priuilegi  della  villa. 

Che  farà  poi  quando  fi  vedranno  degli  altri  Dottori  y & forfè  non 
pochi  a fare  il  fimilefCcme  fptro  che  faranno  gli  eccellenti  Mefier  Prin - 
* c tu  alle  ,e  Mefier  Lodouico  Barbifoni , Mefier  Cefare  Duce , e forfè  an- 
co Mefier  Vincile  Stella, M efitr  Paolo  Btrnato,&  Mefier  H dia  Ca- 
li K » rido. 


ertolo . Mi  diranno  alcuni  ,che  meglio  farebbe  , che  queStì  fi  bottonai 
Dottori  feguitafiero  la  loro  profefiione  poiché  la  fanno  tanto  giuSi amen 
te,  perette  nel  con  figliare, nello  auoc  are, & **l  giudicare  per  coloro,  che 
han  ragione  utcqutflarebbono  parimente  le  grofie^f acuita  ai  loro  figlino 
li.  Et  io  dico  , che  molto  meglio  farebbono  fé  gli  alleuajjero  nel  viver 
moderato  & procacciafiero  arrichirli  di  buona  creanza, di  a fi  ai  virtù, 
& farli  medefimameute  buoni  Agricoltori  , che  farli  ricchi  di  pop* 
J e fi  ioni , di  palaci  e di  altre  fuperfiue  commediti  per  offender  dopi 
la  morte  de  i padri  iddio , & fe  medefimi  , nello  /pendere  malamente, 
o più  toTlo  confumarle  in  pochi  dì  come. per  molti  efiempi  piu  volte  bar- 
biamo veduto. 

Si  che  magnifico  Signor  mìo  refia  fidamente  che  vi  /gabbiate  preflo 
dalla  Città , &•  che  venglnate  alia  villa  piena  di  molti  fipafii , di  varie 
ccmmoditi  , & di  gioconda  libertà  , Cofit  certamente  non  conoficiute 
feconda  quelli  /pinti,  che  apprelffiano  la  tranquillità  dell'animo  , lo 
studio  de  i buoni  libri , la  conttcrfatione  de  i virtuofi  ,1’allegria  del  pe- 
fc  or  e , la  dolce  ffi.i  dell' veceìlare  , <&  i tanti  effetti  dilettevoli  dell' Agri 
coltura, nella  quale  Jon  certo  , che  vi  occuparetc  gentilmente,  come  cibo 
proprio,  di  quanti  nobiltfiimi  /piriti  già  furono  , & bora  fono  della  vo- 
ftra  Itonorat  a famiglia  . Et  però  non  dirò  altro:  eccetto, che  con  defi  derio 
ajpettaro  la  buona  nuoua,  thè  da  douero  vi  fiate  ibrigato  da  i lupi  della 
Città, in  che  fiate  lì  attuato  nel  dolce  albergo  della  villa  accioche  poi  mi 
facciate  degno  di  goder  i rari  doni  del  voTìro  animo  nobili  fimo  , fecondo 
che  piacerà  a V ostra  Eccelìentia , come  quel  feruitore  fedeli/! imo  che  lo 
fui  fem pr  e.  alla  quale  quanto  pofio  mincornmando 

Del  Sorgo  di  Poucxrale,alli  8 . di  Ago/lo.  i y f 9» 

Agofiino  Gallo. 


AL  MAG.  M.  DIONISIO  MAGGIO. 


t E RC  H E furono  fempre  pochi  fimi  quegli  huomini , 
chefapcffi.ro  pigliare  il  buon  camino  per  goder  queflo 
mondo, come  cofia  tranfitoriavion pofio  fare  » che  non  mi 
allegri  molto  , vedendo  io  per  la  vofir*  lettera,  che  voi 
l'huucte  ritrovato , & pofio  in  effetto  quei  concetti  che 
fptjje  velie  dicevate,  mtutrt  che  eravate  fiotto  al  grane  pe  fo  delle  lunghe, 
penofe  liti  fatte  per  racquietarci  voi  hi  beni  antithi.Cbe  per  verità 
■ vidi  mai  gentil' Intorno  coti  carico  di  travagli ,&  difaticbe,come  fle- 
to Siate 


I 


t 
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te  fiat»  voi  in  tutto  il  fiore  iella  yofha  fiati  ane^fy.  Ma  chi  non  doureb 
be  bauer' innidia  allo  flato  voflro poiché  viuete  co/*  lieto, & accommoda- 
to  in  Villa , effaitando  la  dolce  Agricoltura  piu  di  ogni  altro  cittadnib j 
come  ben  fi  vede. che  non  filarti  ente  fiete  fiato  vero  imitatore  di  Mago- 
ne padre  degli  Agricoltori , vedendo  la  voslra  bella  cafa(com'cfli  coman 
da)  per  manco  pretto  di  quel  ch'ella  valeua,  per  t brigami  tofio  dalla  Cit- 
tà,ma  fate  veder  al  mondo, che  la  prodigalità  rouina  foli  coloro,  che  ma- 
lamente ft tendono  le' loro  fatuità,  Ò“  non  quegli  altri , che  largamente  le 
[pendono  nella  fanti  fi  ima  Agricoltura? come  ben  fi  vede  che  per  hauer’of 
J’eruato  qucfio,voi  hauete  anco  in  quattro  anni  duplicato  le  vofhre  entra- 
te, fen^a  che  di  tempo  in  tempo,  sò  che  le  crefcerete piu  affai. 

O ijUanto  hauete  fatto  bene  a leu-ami  dalla  fcruitù  della  Citta  , e ri- 
dami alla  Illuni , & quiete  che  tuttavia  godete  nella  terra  di  Maner - 
bio, villa  veramente  frati  fiima  per  le  fue  rare  doti,&  beili  fi  ime  qualità. 
Impercio.he  è pofi'a  qua  fi  nel  centro  della  pianura  nostra  ,&•  fra  mefo 
di  Brcficia, e Cremona  nella  firada  diritta  di  trenta  miglia, &•  in  perfet- 
to aere  beilfiimo  ftto, battendo  ettandio  il  vago  fiume  di  Meda  il  quale 
non  flamente  ha  [opra  di  fe  il  cofi  alto  e lùgo  canale  che  conduce  l'acqua 
del  Malore , laquale  ferue  a piu  nello  adacquaci  campi,&  nel  far  girare 
i fuoi  ruolini, ma  ancora  è accompagnato  di  amene  vaili, di  belle  cofiere, 
di  morbidi  prati,  di  fertili  campi  vtih  vignali,  & di  folti  fumi  bofehet- 
ti.  Le  quai-cofe,  tacito  piu  Jino  degne  di  mirare  quanto  che  fono  potenti 
per  muouere  ogni  elevato  indegno  a con  fiderare  gl’infiniti  beneficii  , che 
c'impartifce  continuamente  il  grand' iddio  fenica  alcun  mento  uojlro. 

Poi  fi  vede  l’ abondantia,  che  quefia  felice  filila  produce  di  biade  ,di 
migli,  di  fieni,  & di  vini.  Et  oltra  eli  ella  attanfa.  tutte  le  altre  nella 
quantità  di  lini  belli  filmi  , & di  acquetile  copiofamcnte irrigano  tutto 
il  firn  gran  territori  non  meno  accommodata  di  buoni  pefii',  di  latte - 

fini,di  carni, di  pollami, di  colombi,  d'altre  coje  per  lo  viuere  :di  maniera 
che  fi  può  dire  e fiere  più  lofio  vna  ptcciola  Citta  che  bella  V illa . &•  mafi- 
fimamente perefjere  habitata  da  migliata  di  contadini, & da  molti  no- 
bili cittadini , t quali  fono  amoreuoli  nel  conutrf  are  , benigni  nel  ragio- 
nare, officiofi  nel  feruire,e  difcreti  nel  commandare  Et  per  muno  fida- 
ne marauigliare,fe  l hauete  eletta  per  volito  caro  albergo  dij'penfando- 
m ben  il  tempo  con  gli  amici  viri  uo fi, con  legger  e buoni  libri , e conia  vo 
fira  cara  Agricoltura  La  onde  vi  potete  fhmar  bt.uo,  fi  perchela  For- 
tuna vi  ha  fatto  nafeere  di  Magnifico  Caualiero,  & Dottore  di  cofi  an- 
tica famiglia, genitrice  di  tanti  huomint  Uonorati.fr^i  quali, non  e da 
tacere  il  KeuerendiffV efeotto  Berardo, eletto  dalia  nofira  Città  nel  milt 
trecento  per  Signore  nello  fp.rituale,  & nei  temporale  ? come  ancora  , 
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perche  la  N atura  vi  ha  dato  yn  corpo  cojl  ben  organizsalo  ,che  nontan - 
to  fiele  prudent  e nel  negotiar,  affabile  nel  parlare,  parente  nell'  a f col t or 
redarguì  o nel  rifpondere,e  pronto  nel  [crune. quanto  che  fiete  ancora  Con- 
stant e nelle  aita  er  [ita, e Immite  nelle  profferiti. 

Pur'adefio  io  mi  aucggo.che  nonptgliai  la  penna  per  fcriuerui  queffe 
cofe,ma  per  rifponder filamente  alla  voHra  amoreuole lettera, nella  qua- 
le yoi  trappafate  i termini  de  mefiti  miei , lodando  tanto  ben  le  fette 
domate  dell'  Agricoltura, clic  hohauute  dal  voJbo  ben  creato  [eruttare, 
onde  fono  (lato  in  forfè  di  domandami  le  tre  della  Villa, che  luna  ho  rifor- 
mate,& che  mi  chiedete  con  tanta  incanti  a Nondimeno  ho  penfato  di 
domandamele  -,  perche  fon  [curo  che  V infi  amar anno  maggiormente  a 
perfeuerare  nella  ria  che  tenete  N offro  Signor  iddio  ve  la  profferi  fino 
al  fine, accioche  fiate  fpecchio  a tutti  i nobili  della  noffra  Città  , veden- 
doti! viuere  da  Intorno  libero.  & non  come  fanno  molti,  t quali  per  non  pa 
feerfi  l’altro  che  di  ambii  ione,  fanno  legati  infelicemente  fempreal  cor 
ro  del  [no  trionfo, Et  con  quello  >a  yoi  mi  raccomando. 

Del  Borgo  di  Poncarale}allt  io. di  Gennaro,  i <p6o. 

Agoffi  no  Gallo. 

almag.  m.  agostino  gallo. 

Oh  molto  obligato  alla  mia  Fortuna  , & alla  cortefiadi 
M.  Andrea  Arriuabene , che  con  l'hauermi  fatto  veder 
vita  vosi  ra  lettera  in  materia  dell'  Agricoltura  mi  è fa- 
ta porta  occ  afone  di  riconofcerui  per  amico  , dì  offe- 
rirmi»: per  f fruitore . Ptrcioche  liauendo  io  difcorfi  co» 
lui  dell  Agricoltura  del  Tatti  nucuamente  venuta  in  luce,  & di  alcune 
traduzioni  fatte  da  moderni  di  Palladio , & di  Crefcentio,  di  fi  che  mi  * 

pareua  queffo  Autore,  & quei  tradui  tori  non  hauer  ritoccate  molte  cofe, 
che potfebbono  effer per  auentura  defìderate  dalli  Tludiofi  di  questa  fcie» 
tia  ; & che  non  ci po fono  effer  donati  da  altri,  che  da  chi  infieme  conia 
theonca,  hauefie  congiunta  vna  lunga  efperietoTfa  di  queffa  nobili  [lima, 

& vt  ili  fiima  art  e:  Sopra  la  qual  co  fa,  AI.  Andrea  mi  dijjfe  hauer' una  let 
ter  a vojfra  conforme  in  tutto  a quella  miaopenione-,&  mi  pregò  chelu- 
ucndoui  a firiuere  intorno  questo  particolare  io  lifacefci  gratta  difpme 
piu  chiaramente  ciò  che  mi  parefie  poter  effer  defiderato  da  i moderni 
Agricoltori-,  a fin  ohe  dandouene  nottua,  egli  potere  con  l'honorato  vofho 
me  foptr  via  della fua  bella ffàpafar  quejio  beneficio  al  mòdo:  Dandomi 
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* c 0*10 fette  (il  che  ha  fatto  anco  molto  bene  la  voflra  letterafihe  >oi  dot • 
to s pr attico  fitte,  battendo  a i fi  udì  delle  buone  lettere  aggiunto  la  e fis- 
tienti a di  quefì'Arte  con  la  colf  iuat ione  de  i fruttuofi  vofiri  poderi  ; & 
effe  da  tot  filo  fi  poteua  afpectare  cjuefio  vniuerfale  giouamento . No» 
potendo  per  tanto  denegare  cofi  bone  fi  a domanda  all'amicone  tirato  in  par 
te  dal  defiderio  del  mio  proprio  commodo  , come  quello  che  mi  diletto  di 
quefia  fcien'%a>& profefitone,&  ho  bifigno  d' impararla  da  piu  doti , e 
pratici»  di  me , mi  fin  lafiiato  perfuadere  d'tfporui  breuemente  quello, 
che  da  me, e forfè  da  tutti  gl’intendenti  potrebbe  efferdefiderato  in  que- 
lla materia:  N on  perche  io  creda, che  a voi  fia  nafcosla  alcuna  di  quefie 
cofe,chc  ri  fiaper  dire , ma  per  fidisfare  a cl»  me  l ira  domandato , e per 
ragionarne  con  mio  dilettole  piacere. 

Dico  adunque  che  hauendo  fra  li  Latini  per  lafciar'a  dietro  tant' al- 
tri tutori  Greci  & d'altre  nat ioni(C alone ,Vxrrone,V irgilio,  Columel 
la1Palladio)Plinio,&  di  pii*  moderni  Crefcentio , che  quafi  ha  cemmen- 
t ato  tutti  queTh  altri, hwendo,  dico,  cofioro  trattato  dell'arte  dell  Agri- 
coltura tanto  celebre. & farr.ofa  in  quei  tempi,  e parlatone  tanto  efquifi- 
t amente. ma  con  quei  modi, termini, & vocaboli, che  finoproprii  della  li » 
gua,e  ben'inti  fi  da  chi  ne  ha  cognitione.defiderarei,  che  qualche  eleuato 
Jpirito  l tali  ano  con  vna  chiara  & ampia  traduttione  di  quefii  dotti  an- 
tichi dechiarando  tutti  i luoghi  difficili , amplificando  , & allungando  i 
troppo  fretti  a:  breui,& Ululandogli  ofiuri,  renijJ'e  rifcoiurando  tutti  i 
nomi  di  qualunque  cofa  detta  da  loro,i  numeri,  & le  loro  mifure  di  rob - 
he  , come  de'  campi , co  i nomi  , & vocabult  noflri proprii  bene  intefi  da 
l’Italia  tutta, & mafiimamente  tra  il  circuito  di  quelli  nofìri  UluThrif 
fimi  Signori, oue  primieramente  i libri  fi  jìampano,fi  vendono,  fi  leggo- 
no,^ fi  pongono  in  operai  precetti  ; hauendo  conceduto  iddio  oltra  gli 
altri  fuoi  rari  doni  a queflo  felici  fimo  Tìato  vn  puefi  tanto fruttuofi, 
fertile  quanto  ne  habbia  ogni  altra  parte  del  mondo  . Et  vorrei  che  co» 
queTli  detti  nomi, & vocaboli  no  siri  ytgli  faceffe  conofiere  chiaramen- 
te quale  ; & quanto  era  l'antico  . &•  vfato  da  quei  felici  ingegni , & 
quale, & quanto  fia  il  moderno  , & che  dobbiam  vfar  noi  per  imita- 
re i loro  precetti  : facendo  anco  bene  intendere  le  Calende , None , & 

I di , che  feruon»  a molti propofiti  d'importantia  : non  lafciando  medefi- 
mamente  la  dechiara!  ione  de  Solshtii  Equinotii , delle  fagiani  deWan- 
no’, delle  felle, de  i venti  in  fimmadi  tutto  quello  , che  fi  appartiene  a 
quefia  parte -della  quale. come  di  cofa  n eceffana  ne  hano  trattato  i fidetti 
nofiri.N  ongià  che  io  volefiivne  parla  fio  e fq.ti filamele  ferodo  quefia  feien 
,che  farebbe  vn  partir  fi  dado  tutelo  fio  d’ irfiguare  l’ Agricoli  ina, Ó* 
bifignaxcbbt-fécr  n.uotti  libri  di  Aerologia,  & dialtre fiicolta.ma  ne 
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iicejj'e  quel  tantoché  han  detto  ì gradetti  tutòri  co  fi  cbiarxmete  , eh* 
in  queìia  nofrra  lingua  fi  poteffe  bene  intendere  da  chi  non  ha  cogniti 
ne  della  latina, facendo  conojcere  clic  egli  hauefie  bene  mtefo  i luoghi,^ 
ifenfi  di  eh  fi  prende  a ejprimere:  parendomi  che  il  traportare  di  parol M. 
in  parola  fia  cofa  piu  toflo  puerile, & -rana, che  fruttuofa.  Et  quando pa- 
rejfe  a questo  elettalo  ingegno, che  quefia  yia  della  tradot  tiene  per  la  qua 
tità  de  t Scrittori Judetti  fufie  fludiofa.e  rincrefceuole,  o molto  difficile ; 
potrebbe  far  di  ma  materia  tanto publica,  e commuti*  >»  fi oggetto  pri- 
mato ,& proprio-, togliendo  il  meglio  da  i migliori  & mettendo  quello,  che 
communementefujje  detto,&  approdilo  da  tutti  per  rere  regole.  Face » 
do  anco  conojcere  qualche  loro  diuerfità  & per  qual  nfpetto  i addicendo 
le  ragioni  dill'una  & delt altra  parte.  Et  in  fomm  a facendo  ma  elegan- 
te .& giudicioj, a feelt a di  piu  antichi , &famofi  tutori  di  tutto  ciò, eh* 
a que fia  arte  fi  appartenefie,per  fcriueme  compiutamente  . Et  perche 
tutte  le  cofe  del  mondo  rariano,&  rariano  ancor’  i C teli  far  ebbe  gratif- 
fima,rttlifiima  , & importantifsima  cofa  , che  questo  moderno  tutore 
hauendo  fatto  conofcere  le  cofe,&  i precetti  degli  antichi ,n  aggiungef- 
fe  la  rfanfa  dcmcjhri  tempi,  la  differenza  degli  antichi  coi  nottole 
per  qual  nfpetto  fia  confata  la  diuerfità  de  i paefi,  & delle  nationi  , & 
jf penalmente  d’Italia, nei  cui  termini  intendo  fempre,  che  per  lo  piu  deb 
èia  ejfer  rinchiufo  quejlo  trattato  fuo  ( potendo  anco  giouare  altrouefioue 
quella  nofira  lingua  fufie  intefa)  conctofia  i he  non  mane  bino  a Spagnuo 
li  a FrancefiiÓ’  ad  altri  tramontani:  chi  nelle  loro  lingue  ne  ha  copiofa- 
m ente  trattato, come  per  il  libro  , che  fece  tradurre  dallo  Spagnuoio  , c 
Stampare  inVenetiail  Tramestino  nonha  molto  tempo  fi  e chi  ar  amen 
te  md-Mo.Et  [opra  tutto  io  ftimo  per  ma  delie  piu  importanti  cofe , che  fi 
po/fa  deftderareda  queflonoSlro  tutore, ch'egli  faccia  nota, chiara,  epa 
Ufi  in  tutte  le  cofe  egli  tratterà  la  efperUntia propria,  alla  quale  og» 
yno  crede  più  facilmente , & fi  acqueta  fen\ altro  . Il  qual  teShmont * 
della  ifperteutia  non  fi  è ancor  yeduto  da  nejiuno  de  moderni  dimoSlrar 
t»,efatt opalefe  al  mondo. 

fiora  io  credo , che  fe  yerrà  in  luce  m libro  di  Agricoltura  con  tutti 
quelli  auuertimenti , la  nofhra  lingua  potrà  arricchir  fi  di  >»  beilo , & 
ytili fumo'  volume, e che  la  stampa  deli1  Arriuabene potrà  andar1 altre  fi 
glorio] a di  quejlo, come  quella  dell  honorato  Giolito  ya  tanto  altiera  del- 
ti vonmai  ahaSlanZalodata  Rttoncadel  fatqofifumo  , • celebratifii- 
n.oC anatranti  Et  Je  roi  M.  Agostino  che  tanto  fapete.e  y.tlete  m quo 
Sta  ptofef none  del  culto  de  capi  farete  degno  il  mondo  di  così  rara  , &• 
f,i  fui  opera, riporterete  cgual  premio  d’i,n  mortai  gloria.hauendo  infe - 
guato  apo.ee  nuerc.comequtìUa  faper  ben  parlare,  & ftrfe  maggior* 
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per  opere  cofa  piu  necefarìa,  & pi»  cura  la  : rifa  delle  parole. 

A (petto  adunque  con  gran  desiderio  questa  dotta,&  copiofa , e chia- 
ra Agricoltura  del  Gallo  Isonor  di  Brefiia, Madre  di  tanti  altri  fama- 
fi,  & eleuati  ingegni . Alla  qual  Città  fi  apparteneua  a punto  quella 
nuoua  fama  di  hauer  infognato  perfettamente  questa  fi  folenne  arte  ; 
e fendo  ellahoggidì  la  pi»  fertile  & meglio  cultiuata  parte  di  tutta 
Italia  . 

Ritornando  al  proposto  di  queTìa  nuoua  amicitia  contratta  per  cofi 
honcrato  me"Zp  con  -voi, ni  off  ero  in  Padoua  mia  antica , <&"  cara  Patria 
tutto  ciocche  mi  amico  di  cofi picciolo  ajf  are,  come  io  mi  trotto , può  pro  - 
mettere di  animojdt  -volontà  , & di  forile  a chi  yer amente  ama  & of- 
fcrua.  Poi  perche  /’ adoperanti  cofi  di  /libito  in  quefto  bi fogno  mio  dia  a 
yoi  efi empio  di  commandarmi  nelle  occaftoni  vojhre , & jia  yn  fonda- 
mento della  noslra  amìfià,  yi  prego  che  vogliate  fir inermi  yn  picciol 
trattato  di  ridurre  i campi  aratimi  piantati  d'arbori,^  di  yigne  in 
prati.  / 1 che  fo  ejfer  nel  Bre filano  mollo  yfttato,  &-  per  confiquente  be- 
ni/simo  intefo  Del  qual  trattato  yoglio  finirmi  in  quefìi giorni/ fi  da 
yoi  faro  cofi  confi gliato)di  trarre  a coltura  de  prati  certa  quantità  de  i 
miei  terreni  buoni  fui  Padouano  per  mancarmi  i p afe  oli  , &-  fieno  , che 
tengo  per  mio  de  principali  bifogni  in  queTìa  coltura.  Pregandoui  a de  - 
gnarui  nò  fidamente  di  rifpondermi  quefia  -volta  al  prato  della  yalle  di 
Padoua, doue  habito.ma  molte  altre, che  10  fcriu emioni; da  qui  innari ,yi 
faro  forfè  noiofio  col  yalermi  della  yofira  yirtu,&  commandatemi  , che 
Dio  yi  doni  gratia  di  condurre  a felice  fine  queTìa  benedetta, & da  me 
molto  defiderota  Agricoltura  , & yi  faccia  d'ogn’ altro  yofiro  de  fiderio 
lieto contento.  Di  Kenetia  etili  2 j .di  Gennaro.  1 y<3o. 

Gio.Battifht  da  Romano. 


AL  MAG.  M.  GIO.  BATTISTA  DA 
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I grandifiimo contento, m i èììata  layoTìra  bella  , & 
dotta  lettera, perche  fi  come ellami  fa  conofiere  il  yo- 
Tiro  yalore  , cofi  mi  da  octafìone  di  fatui  -vedere  , file  i 
miei difiorf  (che già  osto  anni  vo  adunando ) fono  molto 
lontani  dalle  ccfe,che  yoi  ricercate  , percioche  ho fimpre 
atttefiaiU  pura  pr  attica  de  riti  vali. della  Agricoltura,  la  filando  la 
Theorica  a d altri  piu  finbhmi  & et  celienti  ingegni  di  quello  che  conofio 
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efiere  il  mio . Et  pero  non  affettate  da  me  chi  vi  dichiari  i nomi,i  nu- 
meri.le  mi  furiale  Calcnde,None,ldi,Sol?htii,Equinotii  , Stelle,  & 
venti  de  i quali  gli  tutori  celeberrimi  han  trattato  a baftan%a  , & 
dottamente.  Pera  oche  non  pure  io  fui  fempre  poco  intendente  di  fimili 
cofe,per  conuenirfi folamente  agli  ftientiati,met  anco  quando  benje  fa - 
ptfsi,non  perderei  tempo  a tramet  ferie  nella  opera  mia  perche  non  repu- 
to tai  fotughelffe  efier  cofi  necejUrie  agli  Agricoltori,  come  faranno 
i fecreti,the  tuttavia  vo  notando. 

Parimente  non  affettate  che  mi  ponga  a fciegUere  il  fiore  delle  tan- 
te opere  diuerfamente  fcntte, o tradirne,  perche  dubitarci  che  yna  gran 
parte  nongiouarebbe  alla  coltiuatioue  moderna  di  questi paefi, per  efier 
molto  lontana  da  ifamofi  Autori  di  quei  tempi. 

Quanto  fi  a poi  a quello  thè  vorreste  veder'  yn  Autore  , che  face  fe 
chiara, & pale  fi  la  efferientia  propria  delle  cofe,cb'egli  trattaffe  , dico 
che  ( per  la  iddio  grattaci  quante  cofe,che  fin  bora  ho  fritto  , poche  fi- 
no,che  non  fiano.o  (tate  fatte  con  le  mie  mani  , o fatte  fare  a conto  mio , 
o vedute  pare  da  altri , oueroche  effe  mi  fiano  frate  accertate  da  bue- 
mini  degni  di  fede,&  che  ho  ance  conofiuto  , che  fono  da  ejferc  hauute  . 
per  veridiche. 

Sappiate  ancoraché  non  tanto  mi  dffundo  ne  lo  fùnere  il  valore  de 
gli'  Agricoltori  Brefiani-che  generalmente  fot.  o eccellenti  in  cptefa  ec- 
ceifa  prof  e fumé -quanto  anco  -,  turo  fempre  al  notare  molte  cofe  , che  co» 
Uff  ender  manco  fi  habbia  maggi  or'vt ile, che  con  lo  fender  affai. 

lenendo  poi  a quello, che  dite  mìicarui  la  pastura  nece faria  per  live 
fri  buoi, e cauallifi  che  io  vi  foccorra  con  qualche  trattato  a propofito  per 
pafcerliÀico  che  per  adeffo  vi  mando  quello  dù  Je minar  la  veccia  & ve 
nx  infteme,per  profsimarfi  il  tempoiCbe  feruando  l'ordine  che  dice  , non 
folamente  vi  darà  gran  copia  di  buona  pafura  a me^o  M àggio, fenica 
adacquarla  mai, ma  ancora  mant entra  talmentegrafsi  gli  animali, che 
fempre  fi  potran  mandare  alla  beccheùa.Et  trouandoft  ben  netto  , e ben 
grafo  quel  terre  no:  vi  fi  poi  rà  anco  fi  minar  allhora  dei  f cifoli  , o del  mi- 
glio nel  me  fi  figucnte,  & a quefio  modo  batterete  dui  ricolti  , fenica  che 
potrete  porui  non  meno  il  fiancuto  al  fuo  tempo  . Et  ideitelo  foi  altre 
pasture. vi  prometto  di  mandare  il  trattato  per firn  inare'il  trifoglio , ma 
ancora  quello  deila  medica  tanto  commendata  dagli  antichi,  la  quale 
durane  i terreni  qualificati  a lei  i vinti  , & trentq/annr, fittila  che  va 
iugerodeuefarlefpefe  vn  anno  aire  caual'u.Et  banche  queTfe  due  forti 
di  pafura  ricercano  dell  acqua  per  adacquarle  nel  tempo  delle  feccbefj 
ge, della  qual  voi  fiele  pr  tuo:  nondimeno  , stando  che  i vostri  campi  fono 
(per  quel  che  dite)molto  buoni, c di  terreno  ladino Ji»  per  fermo  che  rito- 
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faranno  con  vtilità,&  mafsìmamente  fe  li  farete  ogni  anno  ben  coprire 
di  buon  letame . 

Poi  a quel  che  Aite, che  io -vi  ri  fionda  adefio,&  ogni  altra  “volta,  che 
mi  fcriuerete /li  queiìo  non  filamento  non  mancarti  mai. ma  vendiamo 
tanto  piu  obligosjuanto  maggiormente  mi  fermerete , & mi  chiederete 
degli  altri  riti  vtili.perche  fi  come  fon  certo  ,che fempr e guadagnato  ce 
fe  honorate  dal  vostro  elegante  stile' , cofi  fiero , che  col  mio  ( ben- 
ché baffo  ) vi  mostrato  di  quanta  eccellentia  è la  coltura  de' Bre filoni • 
Et  con  quefto  molto  mi  riccomando. 

Dal  Borgo  di  Poncarale,aUi  4 di  Feltrato,  1 <;6q. 

Sgottino  Gallo, 

AL  MAG.  ET  ECCEL.  ORATORE, 

M.  VINCENZO  STELLA. 

Eric  icfre  lettere  fcritte  al  ben  creato,  & detto  vofiro 
fighude  M Honcno  fipuo  fierare,che  il  Magnifico, 
& crctlìentijsimo  M.Giacopo  fia  Collaterale , nondime 
no  io  mi  allegrare  1 afiai  piu  quando  i noStri  Illufirifi. 
Signori  lofacrfftro  Cenfir  generale  con  buona  proni  fio - 
ne  fipra  i campi  mal  coltivati, & altri  diffordini  di  terra  ferma  pere  io- 
che  non  filamente  egli  haurebbe  vn  carico  hsnor  atifi  imo.  e degno  a pitto 
del  fuo genio  ama  ancora  efsi  h aurei  bone  gradi  fimo  cotento  veaedo  qua 
to  permeilo  del  fuo  valore, abondartbbono  dipaefe  in  paefe  i fuoi  fiudditi 
di  biade, di  vini, e d'altri  filmili  ricolti, e quitti  centtnxra  di  migliora  di 
ducati  cauarebbondt piu  ogni  anno  finga  angareggiarh  di  cofa  alcuna, 

■ Non  farebbe  vn' ordine  fantifs  imo , quando  egli  haueffe  di  Città  in 
Città  fitto  di  fe  Vice  C enfiar  i ben  pr  attici, -che  ai  luogo  in  luogo  inti - 
m afferò  al prini  ipio  di  Gennaro  a tutti  quelli  che  coltivano  0 fanno  colti 
uare  malamente  i fuoi  podertche  fe  non  li  lauafiero  bene  ,h  fu  fi  e tolto  la 
metà  dell' entrate  feguenti, applicandole  al  Fifioe  quando  non  obediffero 
l'anno  figuente  li  fu  fiero  tolti  tutti  i f-uiti?  Et  fipercafi  fu  fiero  opi- 
nati anco  il  tergo  anno  incantarli  poi  quei  terreno  finga  a/mpafitone 
alcuna.' 

incora  non  farebbe  cofalodeuole  ,fi  quei  medefimi  Cenfori  pro- 
teTiafieroai  mercadanti  che  fenon  lauorafiero  fedelmente  ( efelidi 
pagati ) ch'el  primo  anno  fujfero  ben  flagellati  , & p a fiato  il  feguen- 
te , non  battendo  lamicalo  fecondo  le  loro  forge , che  fu  fi  ero  mandati 
alla  Galea.  \ ■ 


fe  6 

Quali' utilità  maggiore potrelbonhauere quei lenìgnifsimi  Signori 
quando  faceffero  quefio  ? Poiché  non  batter ebbono  bi fogno  di  biade 
aliene  , anfi  ne  potrebbono  dare  a i paefi  d'altri  Prencipi  . Et  oltre 
che  crefcerebbono grandemente  il  fuo  Erario,  hauerebbono  anco  i primi 
anni  quanti  Galeotti  lor  bifognaffero  per  armare  ogni  grand  armate 
fetida  pagamento . 

^Ippre fio , qual  maggior  felicità  potrebbon  batter  quelli  paefi, quan- 
do in  poco  tempo  fofiero  netti  dhuontini  ociofi , & che  i campi  fujfero 
ridimi  qua  fi  al  pari  de ' giardini  ? V i giuro  che  fio  vedefsi  quello , mi 
parrebbe  di  cederla  fehct fuma  età  di  quelli  nobili  fimi  Rom.  i quali 
appróffauan  talmente  l'agricoltura  che  non  pur  faceuan  i Cenfori , 
che  continuamente  priuauan  tutti  coloro  de'  fuoi  poderi  , che  li  col - 
tiuauano  malamente  , ma  faceuano  anco  lauorare  benifsimo  tutti 
quei  dei  Soldati  , che  non  hautan  chi  li  coltiuaffe  , fin  che  ritornano* 
dalla  guerra . 

Non  farebbe  ctiandio  gran  beneficio  rniuerfale  , quando  quefli 
Cenfori  faceffero  dinegare  afjett  are  le  firade  torte , <&■  male  oc* 

tommodate  t Ptroclie  altra  il  bel  vedere,  abbreuiarebbono  il  camino  a 
i viandanti. 

Parimente  non  farebbe  gran  beneficio , quando  prouedefiero  alle  tan- 
te acque. le  quali  per  non  cjjer  dritte  , fono  cagione  a infiniti  danni  a i 
particolari  per  lo  riparare , & pervrtarfele  l'un  l'altro  adojfo  , & al 
publico  quando  per  quefio  rompono  ,&  dannegiano  i molti  terreni,  come 
per  ifiierienfa  fi  vede ? 

lo  potrei  dire  fimilmente  quando  prouedejfcro  a molti  ignoranti , & 
a tanti  oflinati,  che  non  vogliono  contracambiare  i lor  campi  /pelati 
con  beneficio  di  fe  fiefu , e de'  vicini  ; fenica  che  non  vogliono  accom- 
modare  del  tranfitare,nede  vafiper  adacquare  # d'altre  piu  cofe, onde 
poi  vitn  danneggiato  il  publico  , ma  perche  vi  vorrebbe  lunghi  difcor fi, 
fidamente  diro  , che  mi  piacerebbe  qnando  voi  Magnifico  Compare 
couferifie  quefìe  cofe  col  Magnifico  M.  Lodouico  Lana,  è col  Magnifi- 
co M. Antonio  Battello, e come  eccellenti  Oratori,  mandati  cofìt  pere e* 
fe  importanti  dalla  Magnifica  citta  trouafle  coivolbi  fublimi  inge- 
gni qualche  via  apprejfo  a quel  fapientifiime  Senato  di  venire  a.  quefio . 
Perciocbeio  fon  certi  fimo  che  non  potrefit  impetrare  il  maggior  be- 
neficio a tutto  quefio paej'e .poi  che farefie  amo  tutti  tre  cagione  d'anni- 
t lutare  gli  ot  ic fi  gli  orgogliosi  j fangumari  ,&  altri  mintfbri  di  Sata- 
na fio, che  di fonw  an  1 Mio, infilano  / pacìfici, romnan  le  famiglie, infa- 
mano la  Patria  ,econtrifiano  i nostri  amoreuolifimi  Signori  vedendo 
tuttodì  quanto  è poco  l'amor, che  trànoi . Perdonatemi  Magnifico  M. 

• Compie- 
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Comparti' io  fin  trafcorfi  nel  dir  pii»,  che  non penfaua.  Il  Signor  li- 
dio vi  confimi  fempre , e dia  gratin  a ivi  Magnifico  Ambafciatore  ai 
ottener  da  quel  Serenifsimo  Prencipe  le  cofe  giufit  , che  domandate. 
Et  con  quefin  a V .E.  molto  mi  r iccomando. 

Dal  Borgo  di  roncar  alenili  x 7 di  Settemb.  i ytf  ». 

Sgottino  Callo. 

AL  MAG.  M.  AGOSTINO  GALLO. 

/ come  ini  M.  Compare  battete  ceduto  per  Inietterà 
eli  io  ho  fritta  a mio  figlinolo  quanto  fi  fiera  che  ino- 
Jhri  lllufhifs.  Signori  diano  il  grado  del  C blaterato  al 
Mag . M Giacopo  nofiro  co  fi  nu  piace  che  gli  angari  aie 
piu  tifo  che  fife  eletto  aWbonorato  officio  della  Confi- 
tta fipr  a i campi  di  terra  ferma  percioche, ancora  ch'egli  fia  di  tal  prtt- 
d enti  a, che  riufcirebbe  in  qualunque  bonorata  imprefafe  cofa  certa,  che 
farebbe  cofeflupende  in  quefla  profefiione.  Poi  quanto  a quello  che  ricor 
date, che  io  couferifea  co  i Magnifici  miei  Colmeghi.per  qual  >ia  fi  po- 
trebbe int  rodar  quella  li  gran  domanda  auanti  a quefio  eccelfo  Senato , 
dico  nonhauer  mancato, ma  perche  queiìi  I Uuftr.S  igf come  pr  udenti  fi 
fimi)  fino  Jempr e circonfietti  intorno  alle  noni tà, per  bora  non  ci  pare  di 
farne  motto  alcuna,  ri jeruando  quefla  cofa  di  tanta  importanza  a con - 
fider  aria  maggiormente, e proponeva  poi  alla  Magnifica  Città  nofira: 
perche  offendo  fattìbile  di  ottenerla  .ella  non  mane  ara  dimandare  Am 
b afe  latori  per  impetrar  fimil  grafia  da  quello  Serenifi.  Prencipe.  Fra 
quefio  mefo  vinci  e lietamente  nel  voftro  bel  Borgo,  ejfaltando  la  voflra 
cara  Agricoltura  col  vomero  di  ferro, & di  penna,  come  se  che  tuttauia 
non  mancate, e che  fipete  quanto  vi  amo, e defederò  di  fatui  cofa  grata. 

D*  V enetia,alli  z j .di  Settemb.  i 

/ Vìncendo  Stella  Dottore. 

AL  MAG.  M.  AGOSTINO  GALLO. 

He  la  mia  lettera  fcrittagià  in  laude  della  villa  vi  fia  tal» 
to  piaciuta,  che  vi  habbia  indutto  a defiderare  lamia  ami- 
cata,mt  allegro  , &•  di  coteflo  vofirogentile , e cortefe anT- 
uie,vi  riugratio  infinitamente  acCettandbui  molto  volen- 
tieri con  tutto  l'affetto  <fif  cuore fier  mio  maggiore  , & homrato  amico. 

Sole 
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Solo  mi  ditole. che  non  fi  trottino  in  me  quelle  yìrtuofe  qualità , chefoì 
forfè  dalla  troppa  benignità  della  -rojhra  natura  ingannato  , fi  date  et 
f rodere  che  fi  ano.  Promettoui  bene  , ciré  nel  collinare  con  l'o fferu  an\a> 
con  la  fedele  con  gli  yfficija  fin  cerila  delPamicitia  mi  sformerò  di  pro- 
cedere di  manieratile  non  habbiate  a giudicarmi  del  tutto  indegno  del- 
l'amore thè  per  bontà  yoììra.e  non  per  merito  mio,yi  degnate  portarmi» 
Quanto  all'opera  dell'  Agricoltura, da  yofha parte  datemi  dal  H.  P.F » 
Mafiimiano  Tafioni  .dico  che  la  materia  mi  par'ejfer  dijpofia,  e tratta- 
to con  diligeìiXa.Et  fe  ben  ella  non  è lingua  molto  ifquijit  ameni  e T ofeet 
na  ejprime pero  i fuoi  concetti  in  modo }c he  dalle  fincere  orecchie  patien - 
temente  può  ejjer  afcoltata  La  onde-, reggo  che  recando  uoi  col  fuo  me^o 
al  mondo  ytile,e  piacere, la  gloria, & immortalità  del  r oììro  nome  ba- 
ttete guadagnato.]? accio  fine  pregandoui  a yeder  yolentieri  ,quefla  rolfa 
mia  pafi creila  Ja  quale  in  mio  mime  humilmtnte  yieue  a fanti  riuertn- 
%a  come  algranpadre  della  yilla,&  al  maefiro  del? Agricoltura. 

Vi  T errar  a adì  3 ,M  aggio.  1 y. 

VoTbo  buon'amico  Alberto  Lollio. 


AL  MAG.  M.  ALBERTO  LOLLIO. 

Onfiderandoche'l  Sig. iddio  mi  ha  donato  grattaceli*  do- 
po la  occupai  ione  continua  di  (lodeci  anni  , e nella  età 
mia  di  fejfar.tafeijo  habbia  finita  , e data  fuori  l'opera 
dell  Agrieoi' ’ura.e  de  i piaceri  della  yt  Ila  fio  dapenfare 
ancoraché  qitclloche  ha fatto  il  R.  P.  M a fi  imi  ano  nel 
preferitami  in  nome  mio  quella. che  a lui  donai(benche  non  hauejje  alcu- 
na commi  fione  da  me)fia  ìtalo  per  yolere  difua  Macfiatperciocbe no» 
hauerei  inai  battuto  ardire  a farla  comparire  innàri  al  co/fi  etto  yefiro, 
poiché  olirà  all ejferyoi  bene  intendente  dt  taTarte],  fitete  anco  molto  fa- 
mofo  di  eloquente  d'altre  rare  yirt  ».  Et  fepur  fofii  cadut  0 in  fi mil' er- 
rore,non  batterei  mancato  d' ac  co  pugnarla  con  quattro  righe  di  mia  ma- 
nose dot  he  in  tutto  non  f ufi  giudicato  per  mal  creato  M a poi  che  a lui 
t piaciuto  di  far  queflo  bel  tratto  per  la  fouerchia  ajfettione  , ch'egli  ha 
yerfi)  di  me, non  poco  me  ne  allegro  per  effiere fiato  cagione  del  femore,  de 
mi  battete  fatto  nello ferriere,  & approuare  con  tanta  benignità  P opera 
mia.La  quale  ancor  che  habbia  da  portare  qualche  ytilit a al  moiìdofe 
\ condola pratlita  giodei  ita  .non pero parmi  che  menti  cofi  facilmente  di 
Ufi ciarfi  rederc  fe  non  da  perfone  fcmplìci,c!ie  fijhlcttino  delt  Agricoli» 
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rat  non  da  » pari  voThifi  fiali  fono  aue^XÌ  fó°  a 1 componimenti  ele- 
ganti fumi  come  fra  le  tante  belle  cofe  nottre  che  fi  cedono  per  tutto  il 
mona? fi  moflra  da  capo  a i piedi  tutta  la  lettera  rari  fi  ima, la  quale  la » 
da  la  villane  l' Agricoltura  con  si  mirabil  art  e, che  quantunque  io  l'hab-  • 
Ha  Cantere  tante  volte  con  gran  diligenza  letta  nondimeno  per  / coprir  - 
mi  fi  ogni  luna  piu  bella, mai  non  mi  è buttato  l'animo  di fornirmene  pur 
di  vna  fola  claufulaper  ornare  la  baffe^fa  del  mio  Ti  ile.  M a /pero  dii 
l'aiuto  di  Dio  fra  pochi  me  fi  di  mandami  da  donerò  l'opera  talmite  am- 
pliata di  cofe  vtili,&  riformata  in  parte  della  fua  ro^elffia,  che  per  aue 
tura  vi  potrebbe  piacere  piu  che  di  prima.  H ora  non  folamente  viringra 
tio  delle  amoreuohfime  offerte , che  mi  fate  fenica  alcun  mio  merito,ojfe 
rendomi  ali' incòtto  con  tutto  quel  poco  -valore  che  in  me  fi  troua.ma  etili- 
dio  vi  retto  obligato  della  vostra  leggiadrifuma  pattorella  ,1  a quale  fin 
hora  è fiata  molto  lodata  da  huomim  giudiciofì  : cofiz  che  non  può  cffcre 
altramente  .offendo  riufcito  da  si  chiar%fonte,(ome  il  voftro.y  s mudo  an 
cara  io  vn  frutto  di  vn  Lettore  della  nojhra  Academia  palefe,&  vn  al- 
tro della  occulta:  pregandout  che  vi  degnate  di  gufarli, e difendermi  li 
beramete  tutto  quello, che  né  fentite',  e jfe  in  ciò  pajfo  i termini  della  mode 
flia  ifeufimi  la  sottra  innata  Immanità tche  mi  ha  data  la  via  larghif- 
fima.  Del  Borgo  di  Pone  arale, adì  i^.dt  M aggio.  156  f. 

Vofirif  fempre  Agofiin  Gallo. 

MAG.  M.  AGOSTINO  GALLO. 

O ho  veduto  con  mio  grand/fiimo  piacere  le  dieci  giornate 
dell'  Agricoltura  mandate  nuou amento  in  luce  da  voi , fi 
perche  quetta  materia  mi  diletta  fommamete,come  a quel  - 
la,  che  mi  fimo  efftrcitato  molti  anni  ( mentre  piacque  alla 
miafortunafeon  infinito  contento  intorno  a quefla  profe filone. e fi  per  ve- 
der e/pre fio  Leggiadramente  inquefia  uojha  bell'opera  tutto  quello  ch'io 
andana  defider amlo  ne  gli  Autori  antichi, e moderni’,!  quali  lunno  ben 
tocco  la  forila  dell' arte, e li  precetti  vniuerfali  di  efia:ma  non  fono  di  [cefi 
a ipariicolan,  ne  fatto  toccar  con  manosi  che  fatte  voi)  tutte  le  cofenar 
rate, con  teffienifa  propria.la  qual  è madre, e perfetta  maefira  di  tutte 
Parti. Caie  fi  come  a quelli  fi  deue  molto  per  hauer formato  cofi  bella  fi  ■ 
gura^i  uoi  foto  è debito  il  tolmo  de  tutti  gii  honori  per  hauerla  condotta 
a tal  perfett  ione, che  non  pare  che  fé  le  pofsi  aggiuger  co  fa  alcuna. Si  che 
mi  fon  rallegrato  doppiamente  del  beneficio, che  ne  rifinita  ai  mondo, & 
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delia  fama,che  ne  ridonda  in  rei,  il  quale  amo  già  tatti  anni  al  pari  di 
m e rr.  ede fitti  o,& fi  folto  obhgato,  guanto  [m  ò efjcr  y nautico  all'alt  ro. 
Vero  è che  s'hauefle  fai  lo  qualche  menticne  in  queflo  roftro  ftMe&P  he- 
norato  libro  della  fila  paflorale  o trattando  della  dolcetta  futi  > o info- 
gnando quanto  è grande  ilguadagt  o, che  ft  catta  in  djuerfe  cofe  da  ejìa, 
li  liaure  fienai  mio  gtudtcìofaggiunto  tutto  quell' erti  amen  tocche  potrei - 
he  ejjer  per  aucntura  defìderato  da  quali  he  cupido  , è curiofo  intelletto, 
(nde  per  [frananti  acojì  lei  corfo,  comegclofo  della  rosi  ragiona,  e per 
mofiraru  inquanto  iobabi  aguflata,dì'  gu.'h  queTiaJohtaria  , dt"  mi- 
rata fita(aìla  quale  mi  fon  ridotto, poiché  è piaciuto  alia  mia  fori  e di  far 
mi  abbandonare  la  mia  dolce  Agricoltura, e il  comertiode gli  hu omini) 
mi  fin  posto  a fermenti  quello  , ch'io  ho  confederato  da  i coflumt  di  molti 
p as^ior  tacite  fono  per  quefii  monti, & quello  c he  fattilo  raccontare  da  al- 
cuno di  loro. circa  la  gioconda  a.di  questa  vitande  l Milita  , chejtcaua 
dalle  loro  mandre,c  da  qu e fi a profe fetore.  V oi  pò,  da  qutf/o  poco,  che  >e 
ne  dirottoti  tolendoui  ejjere  tedtofo  con  la  troppa  iungc^[\a,ne  fot endtr a 
Sufficienza  e/f  rimere  i feri  piaceri  di  quella  fenctra  gente ,i  quali  fi 
poffutio  federe,  df  molto  meno  quelli  , che  fendono  dentro  di  lor  mede  timi 
forfè  maggiori  de  gli  alluperete  giudit  tofe  quefla  pnfefìion  paflorale 
contiene  quella  felli  ita, che  fi  dico, e s’ella  è degna  , t he  foi  ne  facciate 
memoria  nella  f vflra  lodali firn  a opera. £t  cominciando  dalla  doLcelffa 
fua  non  fi  pare  giocondi  firn  a cefi  il  nuer  lontano  da  tutti  gli  strepiti, 
e rammarichi  di  qutfìo  trauaghaio  , e mijero  mondo?  non  fentendo  mai 
ne  di  giorno, ne  di  notte, ne  di  fiat  e, ne  di  fernette  per  alcun  tempo  , ne 
per  alcun  modo  niente  altro  che  quiete, Confidatone,  e ripofo  nell' animo, 
df  nel  corpo ? Il  che  auiene  benifeimo  al  p a flore,  il  quale  nel  tempo  della 
fiate  [obito  che  comincia  ad  apparir  1 Alba  nel  oriente,  ffeendo  dalla  ca 
pannetta,dr  dal  fuo  duro  letto  fuori. gode  priuc  palmenti  della  foauifsi- 
ma  aria  matutina  fieli' allegria  del  Cielo, e della  fuga  belleTf^a  dell  A» 
rara.  Et  qutui  paJJeggiando,rtutdendo  <&  attorniandoti  luogo  , dotte  fi 
fon  pofztt  le Jue pecorelle, fi  rallegra  tulio  nel  rimirarle,  e conofcerle fai- 
ne, dr  feuure.da  ogni  pericolo  delle  pafiate  tenebre. Le  quali  4 come  fono 
fiate  munte dalui  odai  figliuoli, 0 famigli,  erafjettata  poi  a bora  de- 
bita la  pouera  maffentia  fu  IL' a fine  Ilo  prende  la  f fata  arma  nella  feroce 
deflra,&  ridotta  aguifa  di  faggio  , & vaiorofo  capitanotutta  la  fua 
fcìuera  in  fu  bel  drapeilo  feauiapaffo  pajjo  con  lei  ferfe»  [qualche  lieta 
campagna  0 ameno  colle, dotte  egli  ft  intaglili  di  trouar  buono,  e fano  ci- 
bo per  ter, Et  quitti fatto  allo  , lafeia  faiolarfi  delle  prefiche  herbe  quefee 
manfuete  ù e fetale  , guardandole  , circondandole , & toni  piacendo  fi  di 
fedetl*  tutte f.vie,pafetrfe fapoutamente fetida  rumore, fetida  noia,  dr 
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fen%a  invidi*  alcun*  Quindi  poi  le  conduce  a qualche ffefco  rio,  o lim- 
pido fonte  a bere,&  a trafrullarfi  : Et  'fi  il  Sole  e homai  fililo  tant'al - 
f omelìe  ferifc*  co  i raggi  fuoi  troppo  ardentemente  la  terra  , le  riduce  al~ 
l'ombra  degli  opachi, & ameni  arbori, le  cui fiondi  moffè  foauemente  a 
guifi  di  concento,dallafrefca  aura  a meridiana  l'inuitano  a por  mano 
alla  fia  fimpogna,con  la  quale(facendo  agata  con  effe)  trattiene  il  Jtto 
gregge,&  fe  mede  fimo  conigli  altri  per  buono  [patio:  Et  invaghito  dell * 
fia  tiìeffa  armonia  parendoli  numerofi a [onora  ,f*nte  ditto  di  [e  tanto 
piacere, che  non  ha  invidia  ad  alcuno  flato  mortale.  P afiato  il  caldo  fi 
4»VLa  in  piede, & ordinate  le  fila  delT  effercito  f ito, marchia  rerfo  qual  • 
che  altro  lato  a pafccrlo  conuenientemente  fino  alla  [era , la  qual]  [opra  - 
ucnuta  fi  muoue  pian  piano  rerfo  gli  alloggiamenti, i quali preflo  fi  ac • 
commodano  , facendo  nel  mtlfo  della  campagna  lontano  dalle  genti  coi 
fuoi  ingegni  rno  Jieccato  per  ntemmento , e fi  cure /[[a  degli  animali, 
per fe,& per  gli  altri  ma  cafetta  coperta  di  fiondi , & di  rami  d'albe- 
ri , dentro  la  quale , pofte  prima  intorno  a i ripari  le  [ent inelle  dei  fuoi 
fidi  e feroci  cani  fenica  alcun  penfiero  s’adagia , e dorme  m quieto  , & 
ripofito fonno.Nel  renio  poi  non  mancano  a pafiori  altre  dolctlffe  , 
confolationi,percioche  ritirati  dove  ’ dalle  neui.fi?  da  ghiacci  filano  ficu- 
ri  i lor' ammali  ,nuon  in  finta  pace, (ir  in  tranquillo  otio,  alieni  da  tut- 
te le  cure,& pen fieri, che  tanto  trauaghano  imifen  mortali , &qmui 
contenti  della  lor  forte  diffenfino  parte  del  tempo  con  la  lor  cara  fami- 
glinola,godendo  apprefioil  fuoco  dolcemente  de  i frutti  delle  loro  //lan- 
dre,dalle  quali  non  mancano  mai  latte  formaggi,  foriti, ricotte,  butirr, 
*1  che  fi  aggiungono  caTlagne.nocifi?  altri  rufiicam  cibi,  tanto  piugra 
ti  delle  delicate,!?  fon  tu  afe  riuai.de  degrandi,ede  i Prencipi , quanto 
fono  acquietati  co  ilor  honeTlifiudori,^? goduti fen%a  alcun  f affetto  di 
■veleno  in  buona  pace  allegramente  Et  parte  fi  riducono  infieme  fia 
loro  amici  pastori  fine  fi  fanno  il  di  diuerfi  giuochi  pafiorah  da  tener 
e f erettati, robufri  e fini  i corpi, e gli  animi  lieti,  e giocondi  : e la  notte 
tairhora  al fuond'rna  cetra, o d altrorufricano  infiromento  in  compa- 
gnia di  ipoite  r agite  pafrorelle,(fi  effrimendo  i lor  roTgj  amori  ,pa(ìana 
houefìaméte,efefrofimente  il  tempo  in  frani, balli  giochi ,&  alici  piace 
uolittattenimcnti  Intanto crefie  la  mandra  ,e fi  allenano  i novi  parti 
certa  fperan‘%jt,e felice  trafrullo al  prudente  & buonpafiore.il guada- 
gno del  quale(per  renira  quefi' altra  partefè  poi  fi  bone  fio, e fi  grande, 
ch'io  lo  fimo  afai  piu  delle  fuddette  contentezze, e gioie.  Primamente 
■yoi  redete,  che  fi  come  l' Agricoltore  riue  e cauartilità  de' frutti  dell* 
terra  cofi  qttefli  [ostenta  la  fua  rita  e guadagna  de'  parti,  e dei  frutti, 
de  fuoi  animaUjCioeUttefformaggijagnelliit  altro fenZfi  penfiero  o fri- 
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molo  di  auarìtia  t fetida  firopolo  alcuno  di  cfn fetenza  fontani  dai peri* 
(oli  del  mare  e di  tante  amlitiofe  & faticofe  arti , thè  tengono  infra- 
(coti  & inviluppati  i ceruelli  de  gV  infilici  b nomini  del  mondo. Et  qua- 
tto guadagno  comparte  con  tanta brudeutia  , che  bafìaperli  hi  fogni  di 
lm,&  de'Juoi  tutto  l'anno  fen%a  aubbio.o  anfietà  di  hauere  a.  cercare , o 
mendicar  cofa  alcun  a. e pur  che  non  li  manchi  , non  fi  cura  di  farne  al- 
cun auanXo.O  guadagni  buoni  ,&  honefiidegli  Agricoltori,  e dei  Pa- 
fiori.le  cjuai  profifinni  fono  tanto  -mite, e congiunte  infume, e tanto  re- 
ciproche di  beninoteii1(a,e  di  amore,  che  F ma  per  l'altra  fi  mantiene , & 
fifa  piu  bella  in  modo, che  fi  pofìono  chiamare  compagne, e forelle , per- 
cicche  s ì come  l'Agricoltura  fi  motta  graia  alla  madre  del  perpetuo 
ritto, ch'ella  ci  dona, con  Vabbellirla,&  accare%garla  da  tutti  i tempi , 
(Offriti  luogo, e gioua  con  la  fu  a indufhia  all'arte  paTioralejcofi  la  pa • 
fioraie  tenendo fitto  la  fua  cufi  odia, e gouefno  quelle  cofey dalle  quali  de- 
ptnde  il -cero  no<! amento , & il  proprio  latte  de  la  terra  , aiutafomma- 
mente l'Agricoltura  , & fi  ricette  da  queflarniuerfal madre  il  nuef 
filo  è tanto  grata, che  le  rende  cofa , onde  la  madre  iflefia  fi  faccia  pi • 
graffa, o panda  maggior  rigore  per  pot  er  meglio  nutrire  tutto  il  m ondo. 
Hi  che  quelle  due amoreuoti forelle prodotte  in  yn  tempo, & da  rnotfief- 
fo  luogo  fono  fempre  intente  adornamento, & al  beneficio  della  madri. 
Et  fi  cornei' Agricolturaha  cura  del  yitfoycofe  queTìal'ha  del  yettto, 

e di  parte  del  ritto  ancora , due  cofe  tanto  uecefi.trie  alìbuomo  , quanti 
ogn'msà  ,&  rede:  Ma  queflo  none  pero  il  rero guadagno  , che  rogito 
moflrarni  dei  pafloriperaothe  renèrnaltrodi  maggiore  importanza, 
coine  roi  fhfiogiudicarete.E  quett  c,che  ritrouandofi  efii  lontani  ( co- 
me  ho  detto  ) da  tutti  li  ftrepiti , tranagU  ambii  ioni,  e moiette 
del  mondo  nella  ior  folitaria,e  bofiarcccia  wta  hanno  ditierfe  occafioni , 

« commodita  di  conofcere  iddio  ,di  amarlo  di  riuerirlo , & di  guardar  fi 
fempre  di  offenderlo  , & ydite  come  Sta  intento  il  pastore  , mentre  il 
gregge  fio  yàpafctndoper  li  rerdi  prati, & quiui  ,o  appoggiato  al  fio 
ba'fh„e,o  afiifo  in  terra  contempla  & con fideragl' innumerabili  benefi- 
ci riceuuti  da  Diottra  i quali  il  principal' è che  fofie  fin  da  ttrmeipio  or- 
dinato dalla  Maefià  fua  di  far  quel  prato  o quell'herbe  , onde  fi  nutre  il 
fuo  armento-, onero  uno  de  ifitoi  armenti  altre  sì  Si  rede  attorno  colli , 
fa  fi, arbori,  fiumi,  e fonti,  & rà  lodando  lddio,chenonfia  necolla  , tic 
f affo, nè  arbore. nc  fiume  .uè  finte  Confiderai!)  egli  ama  tanto  le  pecore 
fie.che  le  prouede  in  tutti  i tempi  del  cibofiel fanno, e d'ogni  altra  cofi 
necejfaria.e  le  guarda  da'periccli,e  da  tutti  i con) rara, e cofi  uiene  in  ci- 
gnit.onc ,che  iddio  molte  piu pietofoj  benigno  pafiore  di  tutti  gli  altri, 
lune  la  ittjfu  cura  di  lui, del  mondo fe  di  tutte  le  cofe  create  » c che  fi* 
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%*/<*  proulitnZa  fuancefiò  ,nè  il  gregge,  nè  tutto  ciò  cltè  nafte,  no» 
potrebbe  , ni  faprebbe  mantener/!:  Coft  da  farli  conofcere  l’onnipoten- 
za } e bontà  di  Dio . e da  fare  ch'egli  l'ami , riuerifca  , e tema  , com'ho 
detto. e quanto  egli  può . Giunge  la  notte  , fa  tra  ft  pensando  , che  a 
guardar' il  fuo  armento  da  lupi , e d'altre  fiere  , li  conuien  fare  / leccati , 
riparijmetter  brani  cani  alla  guardia  di  eflo,&  ch'egli  Hi  a defto.e  vi- 
gilante in  afcoltare,e prouedere  a tutti  i pericoli, e con  quefto  ftefiò pen- 
fieroconofce,che  per  fimil  modo  bifigna  che  egli  fi  fortifichi,  e m uni- 
fica da  gl'inganni,  e dalle  infidi  e del  perpetuo  auuerfario  , tir  che  pon- 
ga fortifsime  guardie  , & ejfo  iHefio  Hia  pronto  a guardare  , e pro- 
uedere, che  non  filano  da  coflui  sfioritati  i fienfi  a dar  a fallo  'alla  rocca  , 
oue  la  ragion  Hà  rinthiufia . In  fiomma  perlomeno  di  quefta  dolcif- 
fima  prof  efi> ione  egli  viue  in  tutti  i tempi  , & in  tutti  i luoghi  allegro, 
ftcuro , contento  , e felice  • La  perfiettione  della  qual  vita  è bene  fiata 
conofciuta  , & esercitata  continuamente  per  tutti  i fecoli  da  diuerfie 
perfine, e da  lutti  quei , c'hanno  volontà  di  sbrigarfi  da  i lacci , e dalle 
mifirie  del  mondo,  fenica  ch'io  vi  (ha  a raccontar  con  prolifisità  i Pa- 
triarchi,i  Profetti,e  i tanti  fanti  huomini,  cl/e  la  elejfero  mquei  primi 
tempi  per  norma  della  vera  felicità  mondana  , la  qual' è tanto  cercata 
da  tutti  nelle  grandezze ,e pur  non  fi  troua  fi  non  in  quefii  bafii , e ri- 
tirati e fi ère  itti.  Ma  per  conchiudere,  tèrfarui  toccar  con  mano  l'eccel- 
lenza di  quefta  vita  , non  vedete  voi,  che  tutti  i gouernatori  della  piu 
degna, e piu  nobil  parte  di  noi  fi  chiamano  paftori. Non  fapete,che  fin  no 
minati  Paftori  i Sacerdoti ,i  V e fiouij  Patriarchi,  & paHore  fi  nomina 
il  Papa. Ma  di  piu  ni  fi  chiamò  iddio  He  fio,  P a fiore  figo  funi  PaHor 
bonus  jCÌr  cgnofio  oues  meas.  Non  voi  fi  egli  na fiere  m vn  Pre fipio  tra 
Paftori',&‘  a Pallori  ftgnificare  principalmente  la  gloriafua  , quando 
fu fatta  la  gratia  di  vdire  dall' Angiol»  quella  lieta  , e felice  nuoua  della 
Natiuita  del  noftro  Saluatoref  L'hi  fi  fdegnera  adunque , o chi  piu  to  - 
fio  non  deurà  desiderare  di  efier  PaHore  f poi  chei  paftori  fon  tutti  i 
piu  filmati#  maggiori  nofiri,e paftori  tutti  i contenti , e beati , & da 
che  iddio  mede  fimo  fi  degnò  di  nafiertra  Paftori , & volle  chtamar- 
fi  , <&•  effer  Paftore  ? O vita  cara, vita  dolcevita  ficura • O vita  vtile , 
vita  fanta , vita  felice  . Dio  mi  diagratia , che  mi  tonfimi  ancora  io 
tra  quefii  Paftori,  mentre  la  vita  mi  durerà  , & morendo  mi  riduca  nei 
beati  perpetui  pafioli  del  vero  , & fimmo  Paftore.  Ma  douemilio 
la  filato  tr  a fior  tar  tanto  oltra  dalla  dolceZ^a  di  queflo  ragionamen- 
to , che  contra  l'intento  dell'animo  mio  vi  ho  detto  molto  piu  che  noto 
hauea penfato  , & prome fiotti  f benché  non  vi  ho  detto  la  miUeftma 
parte  di  quel  ì che  io  comprendo  tuttodì  dalle  maniere  di  quefii  bofia- 
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recci  buoni  ini, & ch'io  odo  da  lor  mede  (imi  della  lor  felicità  ; ne  tampo- 
co quel, eh' io  prono , e fento  in  me  Sìejfodt  contentezza  in  quefia  quie- 
ta e ritirata  rita\  il  che  e tanto  , che  non  poflo  a pena  imagmarlomi  , 
non  che  efprimerlo  interamente  . V oi  perdonatemi  della  troppa  lun- 
gheZJa  . la  qual  è caufata  dal  gran  defederio , che  ho  di  pervadenti  , 
che  vogliate  nella  refira  honorata  opera  dell’ Agricoltura  far  meni  io  • 
ne  ( occorrendoti  rilìamparla)dt  quella  dolce  , e falutifera  rifa  paflo • 
Tale  ,fi  perche  la  materia  è tanto  conforme  ; che  non  pare  , che  fi  pofiù 
trattar  dell' ma  fen^a  l'altra  perfettamente  ; onde  ri  accre ferra  mag- 
gior honore  : tir  fi  ancora , perche  inalbando  quefla  con  le  alt  del  roSbo 
ingegno  ( il  che  non  pofio  fare  io  ) infimo  al  Cielo  , come  hauete  cele- 
brata l'altra  'diurnamente  facciate  conofcere  al  mondo  , tutte  l’ altre 
rie  da  ritrovatela  -vera  felicità  qua  in  terra  efier  rane  fenZaVefi- 
fer citta  , fa l'rfo  di  quelle  due  care  amate, e dolci  forelle  , 

State  fano  , fa  tenetemi  nel  numero  di  quei , che  ojferuano  le  ro- 
ftre  nrtù ; 

Òaqueflineflri  monti  non  meno  che  quei  deW  Arcadia  felici  ,ii  i. 
d'Agofio.  ifójT. 


LETTERA  DE  GLI  ANESI  SCRITTA  AL 

MAG.  M.  AGOSTINO  GAUO. 


I lurolte  ricordandomi  della  mala  fatiifattione  che  baut- 
te di  me  perche , o per  troppo  delicatezza  , o per  fuggir 
l a faticalo  non  habbia  letto  il  rostro  bel  li£ra  , >/  dico 
che  per  quefie  cagioni  non  fon  rejlato  , ma  fi  ben  perla 

occupatigli  che  di  continuo  fono  in  me  , fa  molto  pi» 

P?  non  poterai  ricordare  cofa  di  qualche  confideratione.  La  onde  il  gran 
di  amore  che  ri  porto  ha  finalmente  fatto  che  in  quefli  giorni  l ho  difeorfe 
con  tanta  diligenti*',  facon  tanto  mio  piacere,  che'l  Sig.  iddio  mi  ha 
aperto  gli  occhi  fa  fattomi  redertal  cofa  , che  ncordandouela  (fieno» 
m ' inganno)giouarà  a i Lettori  fopra  ogni  altra  cofa  , che  fia  fiata  ri- 
cordata da  roi,anZi  c^* tutte  l*  altre, feu^a  quefla , non  pofiono  alcun 
buon frutto produrre . 

La  roìtra  ini  emione,  fa  il  roTtro  fine  è Stato,  fa  è con  la  fatica  di 
molti  anni  digiouare  a tutti , fa  particolarmente  a i noStri  Brefciaui  , 
giouare  dico  prima  all' animo. Percioche  quello  nobilifiimo  efiercitio  del 
l' Agricoltura,  li  fa  ra  abbracciare  le  rirtu , e lafciare  i ritti  cagionati 
daH'ocio:  Giouare  al  corpo  nel  conftruarlo  con  l afiiduo  efiercitio  , « nel 
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I • fomminìStr  orli  iconucnienti  cibi  per  lo  bifignofuo  ; Giouare  alla  rob- 
bx  nell' accrefcerla , raccogliendo  maggior  quantità  di  frutti, e quelli  con- 
fermar con  buona  diligenti  a e quiete, è vn  tanto  de  fiderio  1 1 quale  me- 
rita dx  quanti  fono  buoni  efltr  aiutato  come  anco  de  uè  efferla  principa- 
le mtentione  di  tuffigli  eccellenti  Scrittori.  Ma  pere!*  non  fi  può  per- 
fettamente giouare  ad  alcuno  fi prima  del  fuo  flato,  &•  di  quanto  bifi- 
gna  non  fi  ha  buona  cognit  ione, poiché  non  lutti  i nm  edtigiouxm  a tut- 
ti vgualmente  ,an3fi  ,che  quello  ad  vnogioua,aflai  tolte  ad  vn  altro  no- 
ce, come  fi  tedesche  la  medicina  vi  tuo  /oggetto  ad  vno  cagiona  la  fa- 
nità,&  alT altro  cagiona  la  morte  e necejfano  adunque. chi  rolegiova- 
re  all' amalato,  conofcer  la  cagione  della  infirmila  perche  in  questo  c en- 
fi fl  e la  ecccllentiadel  medico  altramente  volendoui giouare.  li  dittano 
tabil  dannose  forfè  la  morte  Quello  che  piud'ogni  altra  cofa  contami- 
na  l'animo, di  flrugge  il  corpo * con  fuma  la  roba  a i gentU'huomini  Bre  • 
fciam,ela  V entofit  à fi  ejfer  troppo  gonfi, vani  Ir'gieri, ambino  fi  y in 
conclu pone  pieni  di  tento. Et  quella  tentofita  e quella  che  cagiona  cofi 
grande  leggi  treUffia  me  fiolata  con  la  palffiiadtl  contendere  , & del- 
lamai^fiarfi  per  L'andar  di  [opra, e di fitto  per  la  Sìrada  della  qual  co  - 
fa, tutti!  forieri, e giudiciofi  huomini  fe  ne  ridotto  , e l'allegano  per  tna 
folennifstma  tanna , & estrema  palffja.  Percioche , altra  che  fi  fi  accia 
dell'anima  ogni  tir  tu  e bella  ere  anlfa, carie  a ancor' U corpo  di  ferro  , col  < 
farlo  andare  fimpre  armato ,$  patire  a fai  altri  ineommodi , confumando 
ogni  graffa  fatuità  e nutrire  tanti  animali. che  gli  compagnano.  Spen- 
dendo poi  nelle  liti  nelle  prigioni  & in  altri  molti  danni  cagioni  dal- 
ieflere  troppo  gonfi,&  troppo  pieni  di  tentofita  . Fra  la  molta  copia  di 
frutti, che  per  infinita  bontà  di  Dio  produce  la  terra  a beneficio  de  gli 
huomini, per  fi  acciari»  teiuofitàfipra  tutti  ti fino  gli  anifi,  per  e flere 
perfetti/, imi  a tale  infirmità  finTft  che  per  ogni  altro  ri fpet tonfino 
molto  buoni  ■<&  molto  dilettegli . Vorrei  adunque  che  nel  principio-dei 
voflro  Libro  hauefte  trattato  di  queSJo  frutto  lofi  gentile  , & cofi  ne- 
cejfario  alla  ,f alate  de'  noìlri  Cittadini  , infignandoli  a raccoglierne 
gran  quantità,  & perfuadendoli  ad  tfarli  di  continuo , & fipra  ogni 
cofa , facendoli  ben  conofiere  U lor  b’ fogno, & in  che  male  flato  fi  tro- 
ttano , fi  gli  anefi  non  gli  aiutano . Et  veramente  queSìo  era  fug- 
getto  per  vna  giornata  intiera  , poiché  non  poteuate  ricordar  cofa 
nc  piu  vtilejie  piu  nece parta  j dico  tanto  che  i voflri  ricordi  ( per  lo  pa- 
rer mioi)non filamento  non  g tonar  anno , ma  molti  di  quelli  , il  più  delle 
volte  noe  erano.  Et  acciocbe  nobre  sitate  fufpefi,  che  queShtr.on  fio  vero j 
voglio  difitnder’al  particolare, e farui  conofiere , che  tutto  è verifiimo. 

A Tel  voflro  libro , voi  fiete  affaticato  nel  pervadere  ai  gtntiihm* 
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mini  Brefciani>cUi  l jfcia.no  la  Città, & radino  ad  habitat  la  ri  Ila  ; fe  » 
roi  intenderete  che  ri  radino  co  fi  gonfi,  & pieni  di  vento  come  bora  fi 
trottano, non  li  potete  dar  il  peggior  ricordo  , & per  lor  mede  fimi  , &• 
perii  contadini  che  ri  habit  ano.  Percioche,  dotte  nella  Città  perriue- 
renna  di  lor  parenti,  e di  firn  maggiori  ; & per  la  tema  de  t Magi- 
Tbrati,o  per  non  trottare  qualche  altro  piu  matto  & pi»  potente  di  e fi 
loro, fino  meno  infoienti;  in  rida  dotte  cejfano  ftmili  nfpetti  , faranno 
infolentiftimi  : Onde  a dtrui  in  poche  parole, non  farebbe  altro  che  far- 
li dt  poco  modelli  Cittadini  , cimentare  d/fiolutifitmi  . Non  redete 
roi  che  nel  T erritorio , o qua  fi  in  ogni  rida,  ri  è il  fuo  Tiranetto  , & 
thè  in  quelle  doue  ne  fono  duifubito  rengono  alle  arme  tra  loro.  Et  pe- 
rò fi  redo  , che  fenZa  anefifi  Sfa  male  la  Città  , ma  peggio  alla  rii- 
la. Voi  hauete  fatto  ma  bella  fatica , & detto  molte  cofe  nuoue  in- 
torno al  far  nafcer  maggior  quantità  di  frumento  del  fililo  , dato  il 
mod  o del  con  fintarli  in  htrba , & che  non  jftano  danneggiati  da  i bar- 
èelh,&  dalle  farmene!  granari,  & anco  chele  riti  non  fiano  rodate 
dadi  fanfogne . Ma  che  gioua  atThuomo  rano  , & gonfio  l'hauert 
tanti  rimedi!  contra  quedi piccioli  animaletti,  e no»  bauer  poi  alcun 
rimedio  contra  quefii  antmalacci , che  tuttodì  egli  tien' apprefio  di  fe ? 

J quali  fempre  li  mangano  , eli  confumano  in  pochi  dì,  no» filamento 
tutto  il  f omento  , & le  altre  entrate  raccolte  ; ma  difiruggono  ancora 
tutte  quelle  che  fino  in  herba  , t thè  fi  fimmaranno per  quattro  anni. 
Che  ri  fia  poi  gran  copia  di  quefii  brani, che  diuorano  l'entrate  , e li  fia- 
bili ai  lor  pai  roni , che  fi  gloriano  tanto  di  quefii  mangi  aferri , tutta  la 
Città  rede  di  dì  in  dì  . £ pero  btfigna  proueder  a.quefie  Trofie  tarme 
e spaccamele  & a queìti  sì  gran  galauroni,  e barbell, om  , ma  ancor  fi 
gloria»  fetida  modo. quando  fi  reggono  in  gamba  due  baghe  di  tanta 
« pena  pcjjono  andare  o ìlar  a cau allo  facendo  il  brano  a 
eoTio  del patrone,, il  quale, liauendo  yfato  ognindufiria  per  confermar  ir 
facci»  di  frumentoni  /pende  poi  tutti  in  jìmilt pa^e . / yofin  ricordi 
fi»  buon, , e belli,  leuato  prima  la  rentofità  ; ma  Fiondo  quella  non  ri 
può  ejfir  cofa  ne  buona, ne  bella,  lo  non pofio  tacere  ma  parola  , che  ri 
fora  marau, piare,  & è certi/}, ma  : Che  a i roni , & a gli  ambitiofi 
non  fi  potendo  fonar  da  que fia  pefitfer  a infermità  , farebbe  lor' mie  il 
non  hauere  quantità  di  robb  a, ne  profferita  di  corpo  -,  fot  che  la  peuertà 
&r infermità  molte  tolte  fanno  l'ijh fio  effetto  degli  anefi,d, fconfian* 
do,  troppo  gonfiati.  Nonrorrei  già  da  yoi  dubitale  di  non  haute 
buona  ifpedtt ione  alla  molta  quantità  de  gli  aneft, Stimando  che  pochi 
fiali  coloro, che  ne  habbiano  bi fogno ,e  per  questo  che  andafie  freddo  a sì 
beh  imprefa:  Siate  pur  fi  curo  che  la  rerità  ri  far  arder' in  contrae, o,pei 
'■  (he 


l 


/ 


TI7 

ehequafi  ogn'mo  patifce  dì  quefia  ìnfermit  donde  per  maggior  chiare Z? 
"Za, rollio  dirvi  in  che  modo  intendo  quefia  materia . I o confiderò  ciré 
yt  finto  tre  forti  di  rentofuàje  quali  per  difhnguale , chiamiamo , m* 
grò  fa, l’altra  mediocre, e l'altra  fittile.  La  rentofità  groffa  i facil  da 
conofcere, perche  c tafano  la  yede  in  coloro, che  /fendono  il  filo  nel  reStir 
fbntuofo,nel  mangiar  delitiofo, nel pafctr  cavalli) cani , hvom ini  brani , e 
neW edificate  fenZ*  difegno:  effendo  poi  negligenti  nelT acqutfiare  , e nel 
confermare -ma  follie  iti  nel  difiipare  : penfando  poc$  alT  entrar  ne  i debi- 
ti, e manco  alTrfcir  di  quelli  : non  estinguendone  mai  ynfolo , fe  prima, 
non  ne  hanno  fatto  yn' altro  maggiore  : comprando  fempre  caro, è ren- 
dendo buon  mercato , credendo  che  l'honor  fi  a rergogna  , e quefia  fi* 
honore  : procurando  tutti  gli  honoratifiimi  luoghi  , fenZ*  che  mai  bah - 
biano  fatto  cofa  bonorata  , rolendo  efier  fempre  de  primi , e merita- 
re] e ferie  gli  r Itimi.  Et  in  conclufione  tutta  la  lor  rita  non  è altra 
che  infoienti*  vanita  ypaZJi*,  t leggùreZJ*,  ne  altro  fine  poffona^ 
hauere  fe  non  rergogna  , confufione  , e pentimento . La  rentofità 
mediocre , non  è tanto  grò  fa  quanto  è la  precedente  , e non  è cofi  fotti- 
le, come  fi  trova  la fu f eque  nt  e . Quefia  è compattata  col  riuer  politi- 
co,civile, e con  la  prudenza  humana  , folto  della  quale  fi  copre fempre,  e 
fi  difende:  Et  è in  coloro  che  pongono  ogni  lor  cura  nelfarfi  Stimare , & 
ho»  or  are, ac  ci  oche  habbianle  prime  dignità, e iprimi  offici . Si  humi- 
liano per  efer'efaltati,& fi  dimostrano  feruitoripafarft  patroni.Lau- 
dano  in  pr  e fenda  colui, che  poi  biafimanobn  abftnZa.  Vfano  buone  pa- 
role a tutti, ma  fanno  buoni  fatua  pochi  Et  quefii  credono  poter  forni- 
re a.  DiJ!&  al  Mondo  in  rn  tempo  ifiejj^non  confiderando  che  la  fina  in 
finita  fapienZa  ha  detto.  Cb'egi’è  impofiibilefnuir'a  tutti, e che  aman- 
done rno'fbi/ogna  hauer  in  odio  l'altro.  Si  come  con  la  rerità , e con  gli 
effetti  non  fi  può  feruire,&  arnarmtidui  poitbecon  rnofimuU,,eco* 
l'altro  rien* amato  da  douero  Colui  che  in  apparenza  ferve  al  Mondo, 
accommodandofi  cefi  nel  reflue, quanto  in  altre fue  attieni  (che  però  non 
fian  di  peccato ) al  riuer  rniuerfale, per  poter  meglio  faune  al  Sig.  da 
douero  matta  ogni  laude, & ogni  honore  e di  quefii  fe  ne  parla à nel- 
la taZ*  fpecie  . Hora  diciamo  di  colmo  che  fanno  il  contrario , i qua- 
li fervono  a Dio  in  apparenza , e con  gli  effetti  fervono  al  Mondo:  Co- 
me noi  rodiamo  che  non  fauono  a Dio  , ma  efsi  fi  fervono  di  lui, e del- 
la religione  per  banane  rtilità  , e riputatane . CoSloro  mostrano  la 
religione, e la  fantità  con  la  lingua > & con  le  mani , eccetto  quando  fono 
fonti  dall' ambinone, la  quale  lena  la  ritti ì infume  con  le  buone  opere. 
I*  questi, venendo  al  vofirofmdego  de  gli  antfi.ri  prego  che  giù  ne  da- 
te abondantemente,  acciocht  i'ambitiont  infitme  conia  rentofità, il 
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tatuo  dejiderio  di  effer'efiimati,t  honoratì.per  VaUUehbe  fi  fermino  ie i 
Mondo  per  fermi  a Dio . La  tertia  Jpecie  della  yentofità  e fiottile,  la 
qual  è difficile  da  conofcere  ma  affai  piu  difficile  da  fianare  : perciocbe 
per  fua  dtjfefa  ha  fiempre  lo  feudo  della  fantità , e della  hit  a Spiritua- 
le. Quejla  è in  ma  parte  di  coloro  che  con  la  linguai  col  refiire  , & con 
le  altre  attioni  efi  ertoti  fpre7ffia.no  l'honordel  mondo  , eia  comm  oditi 
con  tutti  i piaceri  : Et  quelli  Intorniai  fono  di  due forti.  La  prima  , fon* 
gl'  Ippocr iti  Simulateci  ribaldi  fumile  fceleratifsimi  ; / quali  fono  in 
apparentia  fantine  in  efsiftentia  Dianoli.  A coTìoro  dubito  che  gli  aneji 
gtouarebbono  poco,  per  effer  la  loro  yentofità  accompagnata  con  molta 
malitia,  e fceler  atrofia  : nondimeno  hi  effetto  a dargliene,  ma  ajjai  , 
perciofhe -tentata  l' ambii  ione  fi  potriano  ricono  fiere  del  lor' errore  . La 
feconda  forte  di  quelli  huomini  che  con  lealtà, e Sincerità  di  cuore,  hanno 
abbandonato  il  mondo , tir  ogni  loro  deftdcr io  ,perhonorare  , & glorifi- 
care il  grande  iddio  . Et  conquefliponeremo  coloro  , che  interiormen- 
te ham' abbandonato  yeramente  il  Mondo , benché  esteriormente  paio- 
no del  Mondo:  perche  il  Signore  non  riguarda  a i panni , nè  alle  altre 
cofe  efieriori,ma  al  cuore  fidamente  : i quali  meritano  d' effer'  amati  fimi 
tati,& hauuti  in  quella  piu  nuerentia  che  fi  pofiano  hauere.  Ma  non 
bifogna  pero  che  mai  ce  fimo  di  far  buona  guardia , che  non  entri  in  loro 
quella fiottilifiima  yentofità,  che  tiene  il  nemico  apparecchiata  di  conti- 
nuo per  farli  gonfiare,  e perfuaderli  che  fono  fanti  . 'e  che  pofiono  molto 
apprefjo  Dio.Queìia  xentofitàfeome  ho  detto)e  difficile  da  conofcere  , e 
difficilifisima  da  curare:  perche  coni' e entrata  in  loro,  a filmarli  hi  fogne- 
rà darli  maggior  quanta à di  aneji  e fiempre  de’piup  erfetti.  Espcro  è di 
necefisità  che  fi  conjeruino  del  tutto  da  questa  pefte  , e dapoi  che  hanno 
fallo. quanto  per  loro  pojfono  fare  a lionore,&  gloriadel  Signor  e, cono  fi  a 
no  al  cu  or  e, & confefiino  con  la  bocca  che fimo  inutili  fornitori:  che  da  fie 
mede  fimi  non  meritano  alcun  bene.  Et  quelli  foli  non  banran  hi  fogno  di 
uoflri  aneji  per  ficacciare  la  xeni  o fi  t a , ma  fi  ben  per  conferuarji  , e dei 
piu  fini, poiché  il  crudeltfsimo  nemico  jion  ceffo,  mai  di  battagliarli.  Et 
citta  che  l igiouara  il  pigliarne  fie  fie  yolteper  confiruar/i  faranno  an- 
co perfetto  infiromento  per fiorume  eficdire  buona  quantità  , hauend » 
yirlùper  fonare  gli  am  alati  di  quejla  infirmila  Si  che  non  dubitate  di 
non  ntrouarui  buono  fiaccio-,an7j  che  non  potrete  raccoglierti  tanti  che 
basìmo, poiché  ogni  et  a, ogni  fej]b,ogm  fiato  ,&•  ogni  conditione  dei  ,mor- 
tali,  hanno  òfogno  di  quejta  medicina. 

Voi  yedei  e prima  i fanciulli, che  a pena  fono  nati,  come  de'  belli  re- 
dimenti ,cffendo  laudati.  & preferiti  agli  altri  , quanto  fie  ne  alle- 
grano, & ne  ranno  gonfi,  & del  contrario , quanto  fie  ue  trifiauo, 
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& piangono, & tutto  queTfo  nafce  dalTefier  piu  .e  meno  esimati  j il  thè 
non  procede  £ altro  che  dalla  yentofìtà. 

La  adoleftentia * la  età  virile^  ftmpre  gonfia  nelle  feTle, nelle  pom 
pejte  i bagordi  ,ne  i defideri  degli  honori  , & nelle  pratiche  , e congiure 
per  batterli.  Et  quel  eh' è peggio  le  ingiurie  .le  nimicate  leperftcutionific 
ferite,^  le  morti  procedono  dalla  peflifera  yentofìtà  . 

f^i  refi a la  yecchieffia , della  cjuale  il  tanto  raggionare , e lodare  il 
tempo  pacato, e biafimare  il  preftnte,non  procede  d'altro  che  dalla  yen- 
tofità,an'%j  che  quella  maledicentia.  « cagionata  da  tjuefta  mal  adetta 
radice  parendo  che  per  l' abbacare, & btfmare  altri  ( & (ferialmente 
detUloro  qualità  & prof efsio,te)efsu' inalbino,  e debbiano  effrr  lodati . 
Etft  tanto  può  la  yeiuojttà  negli  huomini,  penfate poi  quanto  d ebbe  pa 
ter  nelle  donne,  poiché  in  loro  è rer  amente  la  fua  perfetta  habitat  ione  : 
La  quale,benche  (ha  rtlontiera  ne  gli  alti  palaci  e flange  regali , 
non  fi  idegna  però  d’entrare  nelle  cafedt  paglia,  e nelle  piu  yili  ha- 
bit  ationi , onde  a tutti  loro  fa  pajfare  i termini  delLhonefto  procede- 
re- Nei  prencipt  cagiona  le  guerre  , le  opprefuoni  , de’  fuddùi , 
le  distruzioni  de  paefi  : e negli  altri  il  defiderio  di  {oprasi are  a i funi 
eguali , yfurpando  quello  de'yicinie  deprimendo  altri  per  ejftltare  fe 
mede  fimi  . Ma  fappiate  che  da  qneflo  defiderio  dello  j lare  {opra 
gli  altri  pochi  ne  yanno  esenti  , dicono  anco  i yofiri  Agricoltori  , i 
quali  s'impegnano  per  molti  anni,  per  hauer'i  piu  belli  animali  (ha 
fiano  nella  yiUa . V ogho  finirla , perche  redo  che  la  cofit  va  troppo  in 
lungo  . La  yentofìtà  fi  caccia  in  ogni  luogo  fiotto  alle  berette  , alle 
mitrie  ,ai  capelli  . a i capucci  , e finalmente  non  laficia  luogo  aloè-, 
no  y doue  non  faccia  prona  per  entrami  : accompagnandofi  con  ogni, 
fiort  e d' attieni  ; bora  alla  {coperta  ,&hvra  maficarata  muta  baino  , e 
muta  nome  . Va  di  naficolto,che  tai’hora  è quafi  mtufibile.e  tal’hora  au- 
to fi  fa  muifibtle  . Alle  operationi  cattine  e reprobate  s’accompagna 
alla  J coperta  e fienaia  maftara  e fendo  da  tutti  conoficiuta.  Alle  operai 
tioni  lodate  da  Dio  ZSf  biafiimate  dal  Mondo  s’accompagna  in  diuerfia 
forti  di  babai  : ma  non  fono  però  tali , che  fe  l'buomo  fi  a annettilo  ntl 
guardarla  con  l’occhio  {incero, non  la  conofica,e  non  fe  ne  Uberi,  1 quali 
babai, e maftare  fimo  mille, e molto  dimorfe , come  ne  dirò  alcuni  . Alla 
anioni  del  cercare  e procurare  le  dignità  & i magi  frati  que(fa  yentofi - 
tu  s accompagna  con  l habito  dello  amore  della  Patria,  o coni  habito  deL 
timore  che  ejsi  non  cadano  nelle  mani  de  ribaldi.  Alle  operationi  delle li- 
ti,e  delle  contentioni, s'accompagna  con l’habito  della giufiitia  d’ojjerua- 
re  il  grado  loro  fii  temerebbe  non  invitano  altri  a farli  peggio, e non  y<f 
ler  nodnrt  la  m fileni  ia.Pei  alla  operai  ione  del  perdonare  del  fate  rèdet. 
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t4  ella  s’accompagna  conl'habito  delThonoré,  iella  fco>*ente%£a  Jet 
parenti, e de  gii  amici, dicendo  che  co  fi  fanno  gli  altri  che  fono  prude a* 
ti  e che  tutti  non  poffono  ejfer  Chietmi,ne  Caput  ini , e queììi  ejfemfi  Tri 
baìhno , poiché  farebbe  troppo  lungo  il  commemorare  con  quanti  h abiti, e 
mafcare  quella  mala  belila  della  Fentofità  s’accompagna  con  le  opera - 
tioni  di  tutti  quelli,  ciré  fi  credono  ejfer  e f api  enti  e di  viver  ben  al  mon- 
do.lobo  chiamata  queila  ventofita  mediocre  pere  ioche  non  è tanto  grif- 
fa, che  facilmente  fi  a da  tutti  conofciuta,an%j  che  la  maggior  parte  de 
gli  huomini  ( per  non  avvertirli  ) re  sì  ano  fempre  ingannati  da  lei. 
Ne  anco  tanto  fottile,che  volendo  l'huomo  aprire  gli  occhiò  ìlare  at- 
tento no n la  veda  , e cono fc a molto  bene , perche  alle  operationi  , che 
fono  per  natura  buone , e fante  , ella  s'accompagna  con  la  veìla  del- 
la fant ita,  divna  vita  effemplate , e d’vn  riformatore  di  cojhsmi 3 
ac aoche  fia  amirata , & lodata  da  tutti  . Quefla  ventofita  e tan- 
to fittile , e tanto  difficile  da  cenofcere , che  non  filo  alle  volte  in- 
ganna » buoni  , ma  anco  gl'iflefsi  che  la  fuggono . Oltra  ch  e tanto 
ardita , & sfacciata  che  nonlafcia  alcuna  buona  opera  , che  non  faccia 
prova  d'accompagnarfi  feco  , e continuarla  con  lafiiar'il  mondo  , col 
ffreZJfar  gli  bonori.col  far  limofine , col  digiunare  , con  l'orare  , conia 
caìlità,&  verginità, conia  vita  religioft .efeuera ,con  la p attenda , e 
perfeueran%a  nel  bene, e finalmente  non  lafcia  pure  una  fola  virtù  eliti 
la  non  fe  le  voglia  mefcolare,dico fino  con  l'H umiltà,  dii  tanto  fua  ca- 
pitai nemica* 

Di  due  coft  mi  marauiglio  grandemente . L'vna  è , che  quella 
ifiejfa  opera  font  adì  volerefiere  libero  da  ogni  ambitione  , & la  di- 
ligentia  grande  di  fcacciare  ogni  forte  di  ventofita  , non  è ficura 
dalTifiefia  am  bit  ione , ne  dallamedefima  ventofita . Et  l’altra  è,  che 
quefle  due  maledette  pefti  , offendono  i mortali  non  filamento  nel 
tempo  della  vita  , ma  ancora  nell'atto  della  morte  , facendo  venir 
l'huemo  in  tanta  p*ZZÌa  s c^e  Per  mor>r  confiantemente  ( offendo  ri- 
putato di  gran  cuore)  muor  meno  che  Chrifiianamente  * e refla  eterna- 
mente dannato. 

Io  mi  fon  difiefo  piu  di  quel  elitra  il  mio  volere , per  fatui  in  parte 
cenofcere  quanto  il  monde,  & particolarmente  la  nofira  Città  , I, abbia 
bifogno  di  rimedio  a tanto  male  . Et  però  abbracciate  allegramente 
quella  cofi  necejfaria  imprefa , poi  che  farà  ornamento  grande  al  vù- 
Slrt  libro,  e d’infinita  vtihtà  adì  uoPhi  compatrioti , & anco  a noi  di 
pioha  fata  fattone. 

Uolafciato  nell' vlt  imo  quello  che  piu  importa, cioè,a  che  modo  fi  iti- 
bone  fare  quefii  Auefi,  Se  i»  ho  bene  ofieruatt  il  voTho  procedere.  Vfi 
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battete  fatto  Vyffiào  e di  buon' Agricoltore ,t  di  eccellente  Medico, Mf 
flrandola  yiadi  raccogliere  gran  copia  di  frutti  , & il  modo  di  yfarfi 
è per  cibo  ,e  per  medie  ina  . llmio  ricordo  non  debbe  punto  domare  da 
quefio  bell'ordine  }e  tanto  piu, perche  non  ejjendogli  anefe  ben  preparati , 
non  produranno  quei  buoni  effetti  che  fi  de  fiderà,  & la  tanta  fatica  re-  1 
SìaràfenTf  alcun  frutto . Bi fogna  adunque  prepaibrfi  a quefio  modo  . 
Che  primamente  filano  in  infufione  quanto  piu  fi  può  nella  perfetta  co- 
gnizione di  Dio,  & di  fie  mede  fimo.  Ptrcioche,  quanto  piu  yi  fior  anno, 
tante  piu  facilmente  fcac daranno  ogni  forte  dìyentofità  . Se  quefio 
mio  ricordo  yi  piacente  reSìo  contentifiimo,  & fé  anco  nò , accettate  al- 
meno il  mio  buon  animo,  & conofeete  che  io  non  ho  perdonato  all4  fatica 
per  fatisfarui. 

Di  Genetta  adì  i$.di  Gennaro.  1 5 6 3 . 

Il  yoìho  caualiet. 

AL  MAG.  M.  AGOSTINO  GALLO. 

ifey  Ra  tutte  V altre  grado  fingtlari , che  piu  yolte  mi  fio»» 

| uenuto  nelle  fermi  io  botrouato  co  l'Eccell.S  .Marche 

p;-.|  J e noilro  di  Sor  agita. flimo  che  quella  yltimamete  mi 

1 7 occorrere  fingolarifiima  , 4?  giocondifsima  , quando 

eSÉsILJìJwi  e/fendo  io  con  fua  eccellenza  yenuto  a V troia  dall ‘ 
Jilufinf.S .Ranuccio  di  Gambata  fuo  nuouo  cognato  , hebbi  occ afone 
di  goderui  quiui  alcuni  dì  che  yi  ci  trouaSle  pr  e fonte.  Nel  qual  tem- 
po tanto  maggiore  fi  fece  la  contentezza  mia  , quanto  ledendo  efiet 
voi  accareZZjU0  Ò’honorato  per  amor  della  yoflta  molto  yirtu  da  S. 
Eccellenza , e da  quelli  lllusbij] Signori  comprefi  doppiamente  i ya— 
lori  e l’humanità  yoSÌra,poiche  ri  toltale  ad  abbracciarmi,1  & a far- 
mi partecipe  de'yoTln  cortefi  affetti, e dei  yofiri  facondi  ragion  amen 
fi  f quali  accompagnati  dalla  bontà  della  yoftra  natura,  mi  yi  fecero 
pr igiene, & yaghifsimo  di  Slami  ogni  bora  apprefio.  ptrcioche  fe  fola- 
mente  l' eloquenti  deli'huomo  dotto  , & facondo  t ima  catenarie  firm- 
vegli  animi  de  gli  af col  tanti,  che  dourà  poi  e/Jer  quello  dtU'huomo  dot, 
to  & eloquente  che  f ecendo  la  diffinition  dell'Oratore  , fia  anco  pieno  di 
bontà  e habbia  i coilumi  nobili  fimi, e faciltfiimi  : Per  la  qual  cofa  "ve- 
nuto a Soragna,come  che  io  hauefsi  piu, e piu  "volte  prima  letto  U roSha 
belli  fimo  libro* , tornai  nondimeno  a pigliarlo , e hauendo  innan\ 1 a gli 
rechi  l'affetto  yoìlro  yener  abile  , & la  bontà  propria  di  gentil  Imome 
Cdtholtco,  mi  triifti  a rileggerlo  avidamente  $ con  infinito  diletto, poiché 
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io»  piu  affettane  fi  leggono  l’oper e di  colui, che  di  preferiti*  , • d’amori 
è conofciuto  che  di  cl il  per  fola  fama  habbiano  notula  &•  in  qttefla  let- 
t ione, venni  a conftderar,che fi  Socrate, Platone,#1  Aridotele, per  ba- 
tterci mo Tirato  le  virtù  morali, meritarono  (fatue , # d effer  chiamati 
S emidei, molto  maggiormente  fitte  degno  voi  di  fimih  bonari, per  batter 
fcritto  con  tanta  facilità  difille  al  vero  modo  di  coltiuare  i campiamo 
firato  al  mondo  con  la  contemplai  ione  del  vostro  mirabile  intelletto , 
quanto  l'Aere, e la  Natura  , vera  mimdra  delia  diurna  P rouidentia , 
pop  ano  operare.  Perciocbe  voi  ingegnando col  me'go  delle  lodatifshne 
vodre  vigilie  al  mondo  iejfcrcitio  della  fanta  Agricoltura  cofi  celebra- 
ta datanti  Imommi  tlludr  non  pure  apportate  il  ben  viuer  al  genere 
bum  ano, ma  anco  La  faiute  a i corpi  e l'eleuatione  all'intelletto  per  con- 
templarle cofi  prodotte  da  fila  diurna  Maestà  , con  fi  mifleriofo  # in- 
fallibile ordine. onde  nafce  la  confideratione  delT incomprenfibtl  fapie» - 
tia,&  onnipotenza  del  gran  padre  eterno , # confeguentemente  la 
venerai  ione, iofieruanga, il  timore, gl' amor  di  ejfejadrattion  dalle  ope- 
re non  buone  e gli  eff itti  delle  buone  #0  il  mego  delle  quali  intuendo  la 
Sant  a fide  per  guida  , e fiotta , fi  cambia , e fi  permene  a quell'  vltima 
leatitudine,npofo  che  filo  deue  effer  dalli momo  bramato  ricercate. 
A quefio  modo.Signor  Gallo  fi  aquilano  li  corone  che  folcano  antica- 
mente efierdate.o  a i trionfanti, 0 a liberatori  delie  Citta  , e de  i citta- 
dini ,0  ad  altri  fimtli, perche  co  il  vero  modo  di  coltiuar  la  terra  , che  da 
"Mi  infognato, voi  liberate  le  intere  prouincie/son  che  le  Città  dalla  pò- 
neri  a. e dalla  fame,#  a infiniti  che  marciuano  nello  oc  io  rotti  gli  efi er- 
titi de  i cattiui  penfieri,con  quello fanto  effer cit io  infignate  a trionfare 
cantra  il  mondo  e contrala  carne.  In  che  tanto  maggior  riefee  la  glo- 
ria vodra, quanto  voi  fiete  sfato  il  primo, di  qutda  età, che  nella  no  fra 
lingua  labbia  hauuto  ardimento  di  tentar  cofi  difficile, & animofa  im- 
preftje  delTaquaie  cofi  felicemente  fia  venuto  al  fine  . Talché  con  ogni, 
venta  felici  pojfono  cbiamarfi  gli  Imomini  di  questo  tempo , c'hanno 
hauuto  gratta  dall' alt ifiimo  Dio  di  vedere ,e  di  godere  vn gentil' boemo 
tanto  fruttuofi  ,#  vtile  al  mondo  e felicifiimo  veramente  mi  tengo  io  , 
c’ho  hauuto  dono  di  ragionar, e di  contrahere  fretta  amicitia  con  cofi  vh 
tuo  fi , # honorato  figgetto  Ma  all  bora  mi  terrò  , quando  della,  vostra 
bontà  faro  adoperato  i»  qualche fooferuitio, nel  qual  fon  certo  cheniun 
farà  piu  of/uiofo  di  me, fecondo  cheniun  è piu  pronto  in  amarui  3 ne  per 
ejjérpiu  diligente  internimi. 

S io  mi  conofcefsi  in  qualche  parte  degno , vi  pregharei  che  mi  fa- 
tede  grada  di  bacciar  le  mata  in  nome  mio  a tutti  quei  nobilifiimi  Jfii 
riti  dell' Aca.dcmi$  Uccoit a, continua produtnee  di  fr ut t foche  totalmente 
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[curio  fon  feruitore  a fi  ett  tonati  fimo  ma  perette  me  ne  conofco  indegno 
pero  recandomi  col  defiderio  di  feritimi  e di  e fere  da  voi  amato, no  v'af 
faticherò  più,&  vi pregherò  lunga  vita.efeli cita  di  ogni  rostro  difegno. 
Di  Soragna  aghi,  di  Giugno  i f68. 

Romanino  Cornacchia» 

AL  MAG.  M.  ROMANINO  CORNACCHIA. 

V antuncjue  ne  i molti  ragionamenti  noflri  ,èiV itola  , io 
conofcefsi  infarto  il  rdloie  e la  gentili f ima  creanza  vo 
Sha, non  pero  conobbi  cofi  bene  l'altegàfa  del  voflro  bell' 
intelletto  come  bora  m'ha  fatto  vederla  rblira  amoretto- 
le, e dotta  lettera  degli  otto  di  queflo,  nellaqual  voi  trap - 
pajjate  i termini  del  troppo  lodarmi.  Io  fin  ben  contento  che  mi  animate 
per  quanto  vale  l*  vostra  innata  bontà  , ma  non  già  perche  in  me  fi  ano 
quelle  virtù  che  per fouerchio  amore  vi  date  a credere . Et  fepur  vi  pare 
che  io  fia  dotato  di  alcuna  cofa  ,per  la  qual  poffagiouar  al  Mondo  , date 
tutta  la  gloria  al  Signor  iddio , il  quale  fi  è degnato  farmi  regifhator 
delle  virtù  del  ben  coltiu.tr  la  terra , ch'io  ho  conofciute  nella  Patria , e ne 
gli  altri  paefi  doue  fono  fiato  a polla  , per  impararle  per  metterle  in  pra- 
tica come  ho  fatto  .Et  però  non  affettate  da  me  rifposta  fimile  alla  facon- 
dia vofira  ma  breue  , e fecondo  il  mio  bafio  Stile  . V i prometto  bene-, che 
fempre  rcSìaro  obligatifiimo  alla  vofira  nobilifiima  natura ,e  che  haueri 
i ontinua  memoria  del  vostro honorato  nome,  <&•  il  medefimo  prometto  di 
far  ver  fi  del  nbSteo  dolcifsimo  , 'e  giocondi  fi  imo  fratello  , M Coradino 
cleoni  voflro  compatriota*.  Il  quale  fu  il  Condimento  delle  allegr  effe 
che  hebbe  l'Illufirifs.  mio  S Ranuccio  e tutti  gl’ altri  lUuUrifs.  Signori, 
che  vi  fi  trouaranno  a quel  tempo  . Finhora  non  ho  falutatu  per  nome  i 
■yofiri  (ignori  Academici , eccetto  che  M.Thomafi  Porcacchi , il  qual  ha 
lodato  grandemente  la  vofira  lettera, ma  come  ci  ridurremo,  fata  farò  al- 
lobl  igo  che  fin  tenuto  . Resta  filo  che  vi  degnate  bafeiar  la  mano  in  nt-^ 
me  mio  all  Eccel  S.  MarcheJ'e  vofiro  Sig.  & lionoratijf.  patrone  , che  il 
S- 1 ddio  feliciti fua  Eccel  nelle  fue  I UuTi.no/ffc , e in  ogni  altra  attiene ^ 
e'I  medefimo  de fiderò  fia  di  voi. 

Di  Brefcia  adì  i$.di  Giugno  i 8. 

Agofiino  Golfi» 
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CACCIA 

DEL  LVPO 

NECESSARIA  ALLA  CASA 
DI  VILLA, 

Scritta  per  Giòuanni  di  Clamorgano, 
Signore  di  Saana , primo  Ca- 
pitano del  Mare  di 
Ponente . 

Nella  quale  fi  contiene  la  natura  de 9 Lupi , 
(èjf  tl  modo  di  pigliarli 3 cofi  con  cani, 
reti  3 & trapole  , come  con  al- 
tri infir omenti. 
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AL  RE  CARLO 

NONO, 

GIOVANNI  DI  CLAMORGANO 

SIGNORE  DI  SAANA 
PRIMO  CAPITANO  DEL  MARE 

DI  PONENTE, 

I J . ' > 

Defideraogni  pace, & grandezza  , cofi  nella 
fua  perfona , come  nella  fua  gloria, 

& Macftà. 

R e Anni  fono, Sacra  Maeflà,  che 
trottandomi  a S. Germano  in  Aia, 
piacque  ai  Ja  Maefta  Voitra  di  farmi 
quello  fono  re  di  ragionale  meco 
più  volte  tanto  nella  fua  Camera, 
quàto  in  altri  luoghi,  del  modo  che 
io  teneuo  à cacciare  i lupi,  & in  fpe- 
cie  vn giorno  lami  dimàdò,che or- 
dine io  metteuo, quando  i Lupi  era- 
no vicini  a i leurieri.dolendoui,  che  vno  de’  voftn  buoni  ca 
ni  leurieri  n’eraftatoferito.Ilche  mi  ha  fatto  conofcerc(Si- 
re)  ildefiderio , che  hauete  d’intendere  i particolari  della 
caccia  del  Lupo, che  è certamente  vna  delle  piu  belle  caccie 
di  tutte  l'altre , cofi,  perche  i Principi  giouani , & Signori 

1 pandi  poflono  eflercitare  e loro  medelunr,&:  iloro  caual- 
i nella  detta  caccia  per  farli  piu  agili,&  gagliardi,come  an- 
che percioche  per  quella  fi  libera  il  paeie  di  tali  animali  cat 
tiui,&  perniciofid  quali , oltra  mille  altri  danni  „che  appor- 
tano,rapifcono  a i Rè,&  principi^  cerbiatti^  daini,caurio- 
li,porci  falcatici, & fpecialmente  nelle  razze, qualche  bella 
giumenta  piena,  o alcun  bel  poliedro,  & a poueri  contadi- 
ni 
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ni  le  loro  vacche, montofti,&  altrf  anìmali,&  che  è peggio" 
anco  i piccoli  figliuoli , & etiandio  bepe  & fpeflo  i grandi, 
eflendo  quella  cofa  alcune  volte  permetta  dall’ira  , & indi- 
gnatione  di  Dio  vcrfo  gli  hqomini , che  ( come  è fcricco  nel 
tellamento  vecchio)quando  oflerueraimo  i fuoi  comman- 
damenti, li  pferuerada ogni  forte  d’anjmali  cattiui.Oltra  di 
quello, vedendo  io  (Sire)  rilucere  in  voi  Ja  virtù  ,&  magna- 
r • nimità  de’  voltri  predeceflbri,&  fpecialmcte  di  quello  gra- 

de,&  magnanimo  Rè  il  gran  Re  Francefco  voilro  auo,ama-  ( 
torcj&reftauratore  delle  fcientie, come  rampollo  che  cfca 
da  coli  perfetta  radice,  ho  prefo  ardire  di  fare  vn  breue  di- 
fcorfoaVollraMaeltà  della  caccia  de’lupi,&  fcriuernetuc 
to  quello  ch’io  ne  ho  imparato, & efperimentato  .Stimàdo, 
che  non  lo  trouerete  cattino,  non  piu  di  quel  che  fece  que 
fio  buono,  & virtuofo  Re  il  gran  Re  Francefco  , che  riceuc 
gratamente  alcune  cofc  del  mio  poco  fapere,  quàdoiogli 
presentai  vna  carta  vniuerfale  in  forma  di  libro  iopra  vn  pó 
te  inufitato  delia  figura  piana  di  tutto  il  mondo, doue  erano 
i mari,&  terre  afsife  in  longhezza , & larghezza , conciofia 
che  in  vna  faccia  (ola  non  può  farli  fenza  grandi  errori , & 
commandò  , che  audio  mio  libro  fotfe  porto  nella  fua  li- 
braria di  Fontanableo,  doue  hoggi  fi  ntruoua , per  poterlo 
vedere  da  voi  medefimo , quando  piacerà  alla  Madia  Vo- 
rtra  Eccoui  le  cagioni  principali  (Sire)  che  mi  hanno  indot 
to  a fare  quello  piccolo  trattato  della  caccia  de’  lupi,  gioli- 
to ch’io  non  sò  che  altri  ne  habbia  trattato,  & che  alcuni 
per  auuentura  fatano  da  quello  incitati  a fcriuerne  meglio, 

•’  & piu  lungamente.  Alla  quale  cofa  io  ho  tanto  piu  volentie 

ri  dato  opera,  quanto  che  m’ho  veduto  alquan  to  meno  oc- 
cupato ne  gli  affari  del  Mare, nel  quale  ho  im  piegato  la  ma  ' 
giouentuin  feruitio  dei  Re  Francefco,  Henrico  volili  auo,  ( 
padre, & Francefco  voilro  fratello  di  glo.me.fotco  i qua- 
li ho  hauuti  carichi  honorati  in  Mare , &:  di  quelli  fono  (per 
Dio  giatia  ) riufcito  bene  per  loro  feruitio  lo  fpatio  di  qua- 
rantaahni,che  ho  elfercitato  il  carico, & la  profefsione  del- 
le cole  di  Mare.Dal  quale  hauendo  qualche  rilaflaméco,  mi 
fono  poi  dato  a fare  la  guerra  a i lupi.la  quale  fa,  & ha  cono 
feiuto  ogn’vno  come  l’no  elfercitata , di  forte  , che  elfendo 
molto  ben  alfuefatto  in  quella  polTo  ragionarne,  & fenuer*  * 
nc  arduamente  a laiciando  nondimeno  facoltà  a gli  altri  di 

fare 


fare  meglio.  Ma  credo  bene , che  farà  piu  facile  ad  alcuni  di 
biafìmare  quella  mia  piccola  fatica , che  di  correggerla.  & 
confidando  (Sire  ) che  fiate  per  pigliarne  piacere  ho  voluto 
indrizzaruela,afpettando  vn’altro  mio  parto,  che  con  l’aiu- 
to di  Dio  difegno  di  formare,del  modo,  & maniera  di  fabri 
care  i gran  nauigli  da  guerra, armarli,&  vittouagliarli,  ordi- 
nare le  battaglie  in  mare , fare  le  nauigatìoni , lontane  per  il 
fole,luna,&  itel'e  fiffe  in  altro  modo  di  quel  che  fi  vfa,con- 
ciofia  che,  vedendo  il  bel  principio , con  che  continuate  di 
fcoprire  la  nuoua  terra  Fracefe  Canada, Ochleaga,  & la  Sa- 
guene,  farà  data  via  piu  commoda  a tutti  di  fare  quella  na- 
uigatione.  Et  qniui  vedranno  notrirfi  tanti  huomini  in  quel- 
la profefsioneper  vollro  feruitio,che  no  ci  farà  Reame,  che 
n’habbia  più, ne  cofi^buoni.Et  per  ciò  fare  hauete  anco  tutte 
le  commodità  come  bofchi,ferro  copia  di  vittouaglie,vini, 
farine,carni,& pefcipiu  che  in  altro  paefe,  prouifioni  tutte 
quello  molto  necdfarie.  cofa  affai  odiofaa  i nollri  vicini, 
ma  bifogna,  cheli  contentino  dihauere  voluto  abbraccia- 
re ogni  cofa  fino  a volere  far  partitone  di  tutta  la  machina 
del  mondo,  & non  lafciarecofa  alcuna  a i Francefi  per  loro 
parte. ma  è affai  noto,  come  fi  fono  códotti  a farci  conofce- 
re  Dio,&  conofceranno  poco  dipoi, che  fiotto  di  voi  i Fran- 
cefi fi  fono  fiuegliati,  che  fono  flati  pur  troppo  negligéti,  & 
adormentati , che  farà  a gloria  di  Dio  Malsimo , & Òttimo 
creatore  di  tutto  il  Mondoiil  quale  io  prego  che  conceda  a 
voi, Sire, l’abbondanza  della  fiua  grafia  con  tutto  raugumé*- 
co  della  riputatione,&  della  Maellà  v offra. 
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■|  c ACCIA 

DEL  tVFO. 
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D'el  Lupo , & della  fua  natura.  Cap.  Trino. 

L i habitatori  dell’Afia  » dell’Africa  , 
e del  Europa  conofcono  aliai  quan- 
to fia  cattiua  , & crudele  beltia  il 
Lupo  per  li  grandi  oltraggi,  &dan- 
ni,che  ne riceuono  eifi,  i loro  figliuo- 
li,! loro  animali, i loro  volatili,&  tut- 
ti gl’altri  tali  nafeenti.  Dell’ifteflo  mo 
do  ne  fono  trauagliati  anco  gli  habita 
tori  d’America  detta  Brafil  , l’Anti- 
glie,la  Florida  ,&  la  Terra  Francefe  Canada,Ochelaga,Sa- 
cneue , & terre  nuoue , la  Suetia , Nouergna , & altri  paeli 
Orientali,*  Occidentali.Hor,con  tutto  che  vi  fi  ano  poche 
genti, a cui  non  fiail  lupo  notifsimo,&nó  ne  habbiamo  ve- 
duto, eccettuate  l’Ifole  d’Inghilterra , &r  di  Scoria,  non  ho 
perciò  voluto  omniettere  di  deferiuere  la  forira,  co  (tu  ini  % 
natura,  & differenza  de’lupi.  Il  lupo  adunche  è vn’animale, 
che  ha  il  pelo  grigio  mifchiato  di  nero,  bianchizzo  lotto  il 
ventre, la  tefta  grofla»armata  di  denti  groHi,&longhi, orec- 
chie corte,&dntte,da  che  è vfcitoilprouerbio,Io  tengo  il 
lupo  per  l‘oreccliie,quando  colui, che  ragiona,  e in  dubbio 

di  quel  clic  dee  fare.Plinio  auttore  fingolare,&  dii  gran  no- 
me,al  Libro  ottauo, capitolo  vigefìmo  fecondo  della  lua  ht 
fioria  naturale,  dice,  chela  viltà  del  lupo  è molto  cattiua, 
& pericolofa,&  che  s’egli  vede  vn’huomo  alianti  che  ha  da 
lui  veduto , glileua  per  all’hora  la  voce.  Di  piu  che  i lupi 
d’Affrica  fono  piccoli, ma  nelle  regioni  fredde  fono  grandi, 
afpri,& piu  crudeli.il  che  conferma  Olao  Magno  Arciuelco 
uo  d’Vlphalein  Gothia  al  libro  decimo  ottauo  capitolo 
decimò  terzo  deU’hiftoria.  che  ha  fatto  delle  genti,  anim*- 
li,e  vccelli  de’  paeh  fettentrionali , dicendo , che  Plinio  n3 
parlato  con  verità  de  ilupij&  chela  loro  crudeltà,  e mali- 
* 1 gnrta 
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finità  fi  fcuopre  piu  del  mefe  di  Génaro,  quando  feguono 
' Ja  lupa  in  amore, &■  fpccialmente,che  durando  i gran  freddi  ; « t 

immettono  ingrà  numero  infieme,cheli  fa  piu  arditi,  &cru 
deli,  mettédo  gli  habitatori  delle  regioni  fredde  in  tale  tra 
uaglio.che  non  anziano  d'andare  foli,  ne  fenza  edere  bene 
armati  di  fpótoni,baIlelfre,&  archibugi,  & fopra  tutto  che 
fono  auidilsimi  di  rapire  le  Donne  grauide  per  deuorarle. 

. Ecci  ancora  vn’altra  forte  di  Lupi,  chiamati  Lupi  cernieri,  ■■ 

come  dice  Plinio  , de’  quali  i Principi,  &lignon  portano  le  * 

pelli|>  fodre  delle  vefti,i  quali fe,hauédo  prefo  vn’animale, 

& fe  nel  mangiarlo  alzano  la  teda  per  guardare  altroue , fi 
fcordano  della  preda,  & la  lafciano  quiui  per  cercarne 
d’altra. 

Il  medefimo  Plinio,al  capitolo  trentèlimo  quarto  del  dee 
to  libro  fcriue  d’vn’altra  forte  di  lupi  detti  Tots , che  fono 
piu  lunghi  di  corpo,con  gambe,&cofciepiu  corte  degli  al 
cri  lupi,i  quali  falcano  con  gran  preftezza , & viuono  di  cac- 
ciagione,ne  fanno  alcun  male  aglihuomini.  L’inuerno  fo- 
no di  colore  molto  velutato,  & Pedate  di  pelo  rolfo. 

Ariftotile  Principe  de’  Filofotì  al  libro , che  ha  fatto  del-  CongìontU 
l’hiftoria  de  gli  anunali,&  delle  partii  & generatiom  di  qlli,  ne  de  Ufi 
dice  al  quinto  libro, capitolo  fecódo,  cheilupificógiógo-  fonie  lupe, 
no  có  la  lupa  del  modo,che  fanno  1 cani,&  al  fecódo  libro* 
capitolo  primo, fcriue,chehàno  il  membro  genitale,  come 
vn’oflb,fi  come  ha  anco  il  ceruo,Ia  volperà  Donnola.  Dice 
di  piu  al  fello  libro,  capitolo  trentèlimo  quinto,chele  lupe  • 
portano,& fannoifighuoii,come  le  cagne  & nella  medesi- 
ma dillàza  di  tòpo, Se  di  giorni.Nó  veggono  puto,come  fan 
no  anco  i cani  « che  le  lupe  cticepi (cono  & fono  ripiene  in 
certo  tépodell’àno,che  è il  mefe  di  Génaro,  ope’Jpiu  tardi 
al  principio  di  Febraro , fanno  i loro  figliuoli  al  principio 
deU’edate,circa  il  mefe  di  Maggio,&  che  all’hora,che  vano 
dietro  allalupa  calda,lono  molto  crudcli.il  detto  Aridoti- 
Ie,diced’auàtaggio  all’ottauo  libro, capitolo  vigefimootra 
uo,che  al  paefe  Cirenaico  i lupi  fi  cógiógono,&cuoproòo 
le  cagne.  Si  come  in  Grecia  i cani  delpaefe.  di  Lacedemone 
s’accopiano  có  le  Tigre.  Ancora  al  primo  libro, capitolo  pri 
mo,fcriue,cheinfralebeUie,cene  fono  diaccomtnodatea 
domefticarfi,aJtre  nò, come  la  Panthera,&il  lupo, che  fono 
animali  feroci, cautelofi,&aitutiper.prendere, e ingannar® 
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ali  altri  animali.Sciiue  anco  all’octauo  libro,  capitolo  quia 
. to,del  modo  di  viucre  de’  lupi, cioè, che  i lupi  fi  nocrifcono 

de  l*  di  carne, eccetto  -,  quando  hanno  fame,  mangiano  la  terra, 
che  è opinione, che  s’èhauuta  di  loro, vedendoli  difcoprire 
in  campagna  de’  carnaggi, che  haueano  fotterati  dopò  elle- 
re  fiati  lattolh , per  ferìurfene , quando  non  portolo  hauere 
nuoua  preda.Si  come  vn  di, andando  io  alia  Corte,per  il  bo 
fco  di  S.  Germano  m’accovfi  d’vn  piede  di  ceruo  , che  era 
fuori  di  terra, il  quale  io  feci  cauare,e  n’hebbi  vnafpalla  in- 
tera, che  era  fiata  lotterrata  la  notte  precedente. 

Et  màgiano  alcune  volte  i lupi, fendo  amalati, dell’herba, 
come  fanno  i cani, per  vomitare,  & fcaricare  il  ventre.  L’v- 
fanza  loro  èd’affalire  gli  huomini pegri , & pufillanimi.che 
' vadano  foli, molto  piu,che  i cacciatori.Et  il  diletto  Arifioti 
le  al  libro  nono, dell’hifioria  de  gli  animali,cap:tolo  trence 
lìmo, parimente  Plinio, al  decimo  libro,capitolo  ottauo  del 
la  fuajhifioria  naturale  recitano  , che  approdo  alla  Palude 
Meotide  i lupi  fono  famigliali  a i Pefcatori,  che  (onò  foliti 
di  fare  la  loro  parte  delle  loro  pe!caggioni,&:  màcàdo,ftrac 
ciano  la  notte  le  reti. Al  fello  libro, capitolo  decano  ottauo* 
che  al  tépOjChe  fegnono  in  calore  brutale  la  lupa, fono  mol 
to  cattiui,&  crudèli  a gli  altri  lupi, che  foprauégono,&  nó- 
dimeno  da  altro  tépo  nò  vfano  d’alfaìii  li.  Et  pollò  ben  dire 
cofi  di  pa(Iaggio,quel  che  io  fiefib  ho  veduto, che, quàdo  fo 
no  iti  amore  có  la  lupa , ne  bò  numerato  qualche  volta  fino 
adodtci,  che  s’erano  talmente  llracciaci , tic  morficati  iuiic- 
me, che  alcuni  fcn’andauano  molto  fauguinofi,  &:p  tutte  le 
firade  dotte  erano  fanghi, & pàtani, quelli , che  erano  feriti, 
vi  fi  andauano  rorolado.dentro  per  la  dare  le  feme,come  fi 
può  giudicate,&  fi  trouaua  nell’acqua  abbódàza  di  (angue. 

Ancora  ilmtdefimo  Ai  iftotile al  libro  nono, capitolo  pri 
mo,dice degli  animali, che hino  perpetua  inimicata, fra  lo- 
ro,che  il  lupo  è nimicoairafino,  alloro,  c alla  volpe.Sciiue 
anco  al  fecódo  libro  capitolo  decimo  fettmio,  che  tutti  gli 
animali,  che  hano  le  mafcelle  piene  di  dòti, non  bino, che  vn 
folo  vétre,con»e.l’huomo,il  cane,il  porco, l’orlò,il  leone,& 
il  lupo.  Ilmedefimoauttoie,  al  quarto  libro,  del  trattato, 
che  fa  delle  parti  de  gli  animali,&  delle  caufe  loro, capitolo 
deci'mo,dice,cheltbefiie,che  hano  i piedi  fedi  in  ditaoar 
ygli,hàno  cinque  diu  nc’  piedi  dinàz'i, {Quattro  in  quei  di 
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dietro, come  i leoni, i lupi, cani,&  le  pàtere.  & che  ogni  ani 
male  ha  il  collo  fleflìbile,eccetto  i lupi,&i  leoni, che  l’han 
no  tutto  d’vn’oflo, pei  fiche  nó  poflono  piegarlo  llche  nò  è 
verifimile,  perch’io  n’ho  fàtto  aprire  molti,  a’ quali  ho  tro- 
uato  il  collo  tutto  di  vertebre  come  hanno  gli  altri  animali. 

Vero  è,che  hàno  il  collo  molto  grolTb,mafsicio,neruofo,& 
carnofo,&  perciò  è animale, che  ha  già  forza  nel  collo, per- 
che pighàdo  vn  mótone  per  trauerfò  a mezo  lo  porrà  in  go 
la, come  faria  vn  leuriero  vn  coruglio,&  le  troua  vn  caual- 
lo,o  vacca  morta  in  vna  folla, la  tira  fu  ora  per  màgiarla,  do- 
tte vncauallo  ben  gagliardo  a tirare  nó  potria  foileuarla.  Di 
piu,ArillotiIe  al  fedo  libro, capitolo  trét^cinque,dice,  che 
ci  fono  de’  lupi  canini, cóformi  alla  natura  de’  cani,  che  fan- 
no 1 figliuoli, come  gli  altri  lupi,ne  veggono  lume  di  molto 
tempójdopo  che  fono  nati,&  nonne  fanno  piu  di  quattro. 

Le  lupe  partorifeono  ordinariamente  ne’  luoghi  forti  di 
, bofehi  da  taglio  in  cefe  coperte , e macchie  folte  ouero  in 
qualche  colle , o codierà  piena  d’herbe  verfo  il  mezo  di  ,p 
hauere  il  calore  dell'ole  , e pavtórifcono  fpcfTo  appreflb  a 
qualche  grà  cauerna  ditafsip  faluaruifi  détro,  fe  viene  loro 
fatto  ingiuria.  Et  fe  p forte  la  lupa  fi  fente  itretta  da  huomi- 
ni,  ò da  cani,  piglia  vno  de’  fuoi  figliuoli  in  gola,  e lo  porta 
via, e nó  eflendo  difilli  bata  allatta  i figliuoli  fin’a  tanto, che  uwmr 
poflono  màgiare, Et  il  lupo,ò  la  lupa  ila  cótinuaméte  preflo 
de’  loro  figliuoli, e quàdo  fono  atti  a poter  màgiare,  il  lupo,  « 
ò la  lupa  va  a procacciare. e hauédo  prefo  qualche  animale, 
ne  apportano  loro,e  Io  vomitano,  accioche  di  qlloifighuo  J 
li  fi  notrifehino. Et, fendo  fatti  gradi, come  bracchi,  foro  pa  ^ 
dre,ò  madre  porta  loro  qualche  agnello  viuo  o qualche  oc 
cha,o  cagnuolap  farglielo  ammazzare, e coli  imparare  il  lo 
ro  mefiiereine  màgiano  mai  le  teltede’  cani, ne  la  pelle  ne  ci 
èbeccaio,ne  fornicatore , che  piu  deliramele  fcortichi  vn 
caiie, ò vn  mótone, di  ql  che  cfsi  fanno. Efsédo  diuentati  piu 
gradi  circa  il  mefe  d’Agofto,o  di  Settébre,illupo,  e la  lupa 
cominciano  a códurli  in  càpagna  fuori  delle  macchie,doue 
fono  flati  notriti, & quia(pectano,che  loro  padre,  e madre 
le  apportino  qualche  preda  viua,ò  morta fenza  farli  allóta- 
nare  troppo  dalia  loro  macchia,  & all’hor  a dopò  vna  piog- 
gia della  notte  o del  giorno  auàn  fi  poflono  vedere  nc  i ter  « 
reni  l*uoraci,o  fopu  re  fabbie-Di  piu, intorno'  aimefcd’Oc  „ 
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tobre,éNouébre,&  anco  molto  dipoi,fendo  i liipi  giouanì 
cacciati, ardifcono  di  pigliare  la  fuga, e qui  fi  pofionojfiglia 
re  co  i leurieri  nelle  reti , & venédo  fino  al  mefe  di  Génaro, 
chele  lupe  fono  calde,  1 lupi  vecchi  tracciano  e mordono 
ilupigiouanie  li  fcacciano  da  la  cópagnia  loro,volédo  an- 
co i lupi  vecchi  cóferuarfi  tutto  l’anno  a loro  cótrada  e pae 
fe,che  cótiene  il  giro  di  tre , o quattro  miglia , ne  alcuno  ne 
tolerano, purché  poffano  nel  paefe  loro,ff  come  fano  anche 
molti  altri  ammali, cerui, cinghiali, gatti, lepri  vecchi  e coiti 
gli  vecchi  e anco  li  vccelliiComepnici,corui,aicro«i, cornac 
chie  c altri  affai. Et  ho  veduto  bé  (peffo,hauédo  pigliato  fei, 
o fette  lupi  apprtffo  a cafa  mia, e ne’mei  bofchi,ne’quali  fti 
mauo,che  nó  ne  foffero  piu,  vn  mefe  dipoi  n’ho  trouato  de 
li  altri.  Quelli  fono  anche  animali  di  paffaggio  che  végono 


mah  dipaf  dalótano,come  dalla  feluad’Ardéna,& altre grà  foreite,có 


faggio. 
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ciofiache  fi  tiene  p fermo , che  ogn’annoefcono  da  quelle 
felue  vn’anno  de’  cerui,  vn’altro  anno  delle  bellie  nere,  co-  * 
me  cinghiali,&  vn’altro  de’  lupi.  Le  guerre  etiandio  tirano 
gran  quàtità  di  lupi, ne’  pacfi,  perche  1 lupi  feguono  i campi 

« I ' _ ^ m ^ M A A ■«»  I /I  ^ In  1 A A M ^ ■ ■ A I ! ■ A ^ 1 f I*  f* 


ì 


Serp'hchefi 
generano 


li  carnaggi, che  truouano  morti  d’huomini,caualli,  e altre 
ellic  & quelli  che  fi  fono  auezzi  a màgiare  carne  fiumana, 
a gran  pena  vogliono  mangiarne  d’altra  forte,  & nòne  tro- 
ttando di  morta.corrono  aaoffo  a qualche  fanciullo , & an- 
co a gli  huomini  male  accompagnati,  & li  mangiano. 

Ci  è anco  vn’altra  cofa , che  non  è fiata  feritea  da  alcuno 
ch’io  habbia  per  lo  men  letto, o vdito  dire,  che  dentro  i ro- 
gnoni d’vn  lupo  vecchio  fi  generano,  & nottrifeono  de’fer 


penti.llcheio  ho  veduto  iu  tre, o quattro  lupi.  Alcune  vol- 
deltfpi  v*c  te  -n  vn  ro,jnonc  d’vn  lujm  ci  fono  due  ferpenti , l’vno  d’vn 
***’•  piede,  l’altro  d’vn  palmo  di  longhezza,  gli  altri  meno , & in 

progrpffo  di  tempo  fanno  morire  i lupi  ik  diuentano  ferpé- 
ti  mólto  vcknoh  Et  quello  nó  è piu  ftrano  dell’effetto , che 
fanno  i figliuoli  della  vipera, i quali  rodono,&  mangiano» 
vétte  delia  madre,&  l’amazzano,&  fi  fanno  poi  vipere  mol 
to  velenofe,  fi  vede  percioche  il  morfo  di  lupo  riceuuto  da 
Morfo  del  qualche  animale  fi  può  a grà  pena  guarire  per  cagione  d’vn 
lupo  e yt le-  veleno  maligno, & perniciofo,che  v’è  cacciato  detro,& 
e mol-  quello  i ilpetto  la  maggior  parte  de  gli  animali  feriti  da 1 *u 
to  difficile  pj  fc  ne  muoiono  , ouero  i loro  membri  calcano  tutti  mar- 
curar».  ci,quàta  curavi  fi  metta  intorno,&  io  ho  hauuto  molti  del 
‘ mici 
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miei  leurieri  feriti,  che  Tempre  fono  morti , per  quanta  cu- 
ra^ rimedij  io  habbia  vfato  per  fanarli. 

Quanto  airallutia,&malitia de* lupi, hanno vn  coltume 
d’vrlare  la  fera  per  adunarli  mfieme . Fatto  quello,  vanno 
ad  aflaltare  qualche  razza  di  caualle,  & (potendo)  le  fanno 
feparare  per  impatronirli  di  qualche  poliedro, il  quale  llran 
golano,&  màgiano,  & altre  tato  fanno  ne’  pafcoli  de’  buoi, 
& vacche-  & le  fono  in  paelì , doue  non  liano  ne  razze , ne 
buoi,ne  vacche  in  pafcolo,végono  ne*  villaggi,  di  cala  in  ca 
fa, per  trottare  qualche  animale , che  alcun  cattiuo  padre,  o 
madre  di  famiglia  non  habbia  ferraio  la  fera  in  lialla  & qui 
ve  lo  piglieranno, & amazzeranno,&:  mangieremo , & nó  ne 
trouàdo  fuori  della  ltalla,cercano  i luoghi, ne’  quali  fono  ri 
tirati  i porci  i pollami.ocche,  & altri  vccellhchc  nó  fono  fer 
rati  incafa,rompofio  ognicofa,&  li  pigliano, &fendolì  mó 
toni,o  pecore  in  qualche  Italia, fanno  vn’apertura, nella  par 
’ te  di  dietro, & potendo  entrar  dentro,ne  amazzano  vcnti,o 
trenta,&  della  maggior  parte  nópigliano,che  il  fangue,cc* 
• cetto  che  alla  partita  cialcuno  li  porta  via  il  ilio  bottino , & 
non  potendo  entrare , fanno  vn  buco  nella  parietc , & per 
quello  ifemplici  montoni  mettono  fuori  la  teda,  Se  i lupi 
s’appigliano  a quella  ,&  tirano  con  tanta  forza , che  bene 
fpeffo  fanno  paflare  arco  rutto  il  corpo  del  montone  per 
quello  buco , o per  lo  meno  ne  fpiccano  la  iella , & ne’luo- 
ghi,douei  montoni  fono  chiuli  ne’  parchi,  i lupis’accom- 
pagnano&  vano  ad  aff  lin  e i cani  di  quei  parchi  con  tale 
allutia,che  l’vno  d’efsi  lupi  lì  lafcia  auicinare,  &:  anco  in  tac 
care  da  i cani , ritirandoli  tempre  piu  da  lontano  per  feque- 
flrare  i cani  dal  parco  Jn  quello  mezo  gli  altri  lupi  li  lancia- 
no có  gran  furia  cétra  le  lupi  del  parco, & le  fanno .cadere, 
& poi feparandclìj&difgiongendoli  tutti  imótonidi  qua,. 
&dila,  fono  faciìméte  pi  eli  & amazzati  dai  denti  lupi  ,<> 
perlomenoneiitanoqua'ch’uno  per  difotto  alle  fiepi  Ha- 
noanco  vn’altro  procedere  per  pigliare  i cani  cioè  ne  Uà 
vno,ò  due  in  fpia  al  légo  del  a cafa,doue  lì  troua  il  cane  vn’ 
altro  attira  il  cane  che  gli  abbaia  locano  da'la  cafa,&r  poi  in 
vn  lubito  gli  corre  addoffo.l  ! cane  credcdo  faluailip  la  por 
ia,o  per  difotto  l’vlcio  della  Cafa,fi  mcótrainqueilupijche 
lofpiauouo  & è prefo,&  màgiaro.  Hàno  anco  quella  indu- 
rrei e i centi,  &:  calameli  a rilalcio. 
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come  farebbono  i bracchi,cofa  affai  nota  a tutti , Cioè  s*iri« 
uiano  loro  ltefsi,e  mettono  come  vna  còrfa  di  leurieri , che 
fpijno,  &afpettinoall’vfcita  della  forefta  mentre  che  vn  di 
loro  và  a cacciare,  & a mettere  infìeme  gli  animali  ieluatt- 
cijChe  fono  in  pafcolo  fuon  del  bolco. 

Berzorio  nel  reddutorio  morale  al  titolo  de  gli  animali  di 
ce,che  il  lupo  è detto  lupo  quali  piede  di  leone,  cioè  haué 
do  i piedi  quafi  come  di  Lione,  |>cioche,  come  il  Lione  ha 
forza, & virtù  ne’ piedi,  cefi  getiado  le  fue  zampe , & griffe 
adoflb  a qualche  animale  è ipedica  la  vitafua  . Ifidoro  ha 
fcritto  nel  fuo  duodecimo  libro, die  il  lupo  è vn’animale  da 
rapina  molto  vago  del  sàgue,&r^  la  capacità,  & rabbia, che 
egli  ha,amazza  ogni  forte  d’animali.  Ariltotile  nel  fuo  libro 
de  gli  an imali  fa  métione,  che  nell’fr.die  fi  troua  vna  fpecie 
di  lupi,che  ha  tre  ordini  di  de  ti,  la  faccia  come  huomo,i  pie 
di  come  leone, la  coda  come  feorpione,  & la  voce  come  vn’ 
huomojftrepitàdo  nódimeno,&:  nliicnàdo  come  vna  trom 
ba, pretti  come  cerui, molto  crudeli,  che  amazzano  gli  huo- 
mini,e  li  màgiaho.  ifidoro  fcriueanco  cóforme  al  ciré  dei* 
contadini, & lauoratori,che  fe  il  lupo  vede  l’huomo  prima, 
che  l’homo  vegga  lui, gli  ltua  la  voce,pcioche  co’l  fuo  mali 
gno  anhelito  infetta  l’aere, il  quale  coli  iniettato,  infetta  an 
co  la  relpii atione  dell’huomo  vicino , e lo  priua  della  voce, 
di  che  parlò  Virgilio  nella  Bucolica  da  che  è poi  vfeito  que 
Ito  comune  prouerbio, Lupus  eft  in  fabula, quando  fi  ragio- 
na di  qualch’uno, il  quale  loprauéga  in  qli’inltate,  onde°co- 
luijChe  ragionaua,fi  tace,comefe  il  loprauemètegli  leuaffe 
iaVoce,  c la  parola.  Dice  di  piu  il  medefimo  Ifidoro,  che,fe 
il  lupo  è prima  veduto  dall’huomo.pde  molto  della  fua  fe- 
rocità. Aggionge  anco,che  i lupi, & le  lHpe  nò  fono  ca!Je,fe 
nò  lo  fpatio  di  dodici  giorm,duràdo  il  qual  tèpo  foftégono 
la  fame  digiunàdo  lenza  màgiare  méte, ma  dopò  qlto  digiu- 
no màgiano  auidiifimaméte.Kaccóta  il  medefimo  auttore, 
che  il  lupo  ama  molto  di  darfi  piacere  , & per  qfta  cagione 
rubba  alcune  volte  vn  fanciullo , co’l  quale  fi  traftulla  vn 
pezzo  ma  finalmente  lo  amazza , & magia.  Dice  anco  di  più 
che, facendoti  vn  vclhto,ovnarobbadilana  d’una  pecora, 
o montone,che  il  lupo  habbiaamazato , ouero  chela  lana 
dell’animale  amazzato  da  vn  lupo  fia  mifchiara  con  altra  la 
na,Ji  cui  ne  fia  latto  vn  panno,qudto  panno,  & quello  ve- 
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iliméto  farà  poluerofo  sépre,&  infetto  di  vermi. 

Ariftotile  fra  le  cofe  qui  foprafcritte,dice,  che  i I'upi,& 
tutti  gli  altri  animali, che  mangiano  carne,  fono  molto  piu 
crudeli,  e pericololì  quando  hanno  i figliuoli  piccoli,  che 
prima  II  medefìmo,al  libro  ottauo, capitolo  quinto,  dice, 
che  il  lupo  mangia  le  carni  crude, & che  fc  non  per  eilrema 
fame  mangia  herba,  fe  però  non  è amalato, perche  Temen- 
doli all’hora  troppo  pieno  mangia  d’vna  forte  d’herba  per  • 

vomitare.Nel  medefìmo  luogo  recita  anco  Ariltotile,che, 
quando  il  lupo  fente,che  i Tuoi  denti  fono  rintuzzarti, & in 
groflati,per  hauere  màgiato  troppo,  o per  hauere  rotto  de  „ ^ 

gli  ofli  d’animali,che  ha  deuorato,efce  della  lua  fpelonca,e 
vfa  di  mallicare  dell’origano  per  aguzzarli  i denti. Dice  an- 
co,che  quàdo  il  lupo  comincia  ad  hauer  fa  me,  magia  di  tal 
forte, e coli  lieraméte,  chepde  fubito  la  fame,  ma  all’hora 
egli  è grauemente  amalato,&p  qlta  cagione  Ita  longamen 
te  in  npofo,&  delideradigodcre  dopo  efTerefatollo,oue  Lupi,&pe 
ro  di  dormire,&  ripolarli.La  natura  de’lupi,!ì  come  raccó  core  fino  di 
ta  Ariftotile,è  direttaméte  cótraria  a quella  delle  pecore^)  naturi  di - 
il  che  li  legge,che,Pc  vna  corda  fatta  di  budella  di  lupo,fol-  rettamente 
fe  melfa  i vn  violone, o lauto  iframelfa  có  corde  fatte  di  bu  contraria. 
della  di  pecore, o mótoni,qlle  di  pecore  farebbono  a poco  Corda  di 
a poco  rolicate , e deftrutte  della  corda  di  budella  di  lupo,  yiola  fatta 

Homero,principede’Poeti  Greci,ragionando  del  lupo,  di  budella 
dice,che  è marauigliofamente  vigilante  , & che  non  teme  dilupo  . 
niente  piu  del  fuoco, & che  gettandogli  delle  pietre  con  H lupo  te- 
tra, ha  quella  alluda  di  mirare  con  guai  datura  crudele  il  pri  *»«  il  fu o» 
mo,che  hauerà  tratto;faflì  contra  di  lui,di  maniera , che  fc  » • 
il  fallo  l’haiirà  offefo,amazza  quello,che  l’ha  fcagliato  & fe 
il  fallò  non  l’offende,  nó  ferifee  fe  non  pocol’huomo,anzi, 
come  fe  folle  folamente  vn  poco  corrucciato  lo  corregge, 

& lo  lafcia  andare.I  lupi  in  vecchiezza  lon  piu  cattiui  a gli  / lupi  y*e- 
huomini,fecondo  Homero,&  quanto  piu  inuecchiano,lo-  chi  fino  piu 
no  piu  pericoloni , conciolìa  che  non  potendo  cardare  a crudeli  dei 
gli  altri  animali  per  mancarli  le  forze,  ordirono  inlìdie  a giouani. 
glihuomini,&  gli  rapifcono, potendo,  & li  mangiano. 

11  medefìmo  auttore  recita, che, quàdo  i lupi  fono  molto 
vecchi  la  punta  de’denti,& la  fommicà  dell’onghie  lì  accor 
Z a loro  talméte,che  i déti,&  l’onghie  fe  li  dcbìlitano,&  rin  Compiere  i 
tuzzano  fenza  hauere  fc  non  pocnidìma  forza.Et  in  quello  ytethi. 

M m 4 llato. 
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Jlato,&  vecchiezza  viuono  molto  tempo. 

Solino  dice,  che  Ja  vecchiezza  de’lupi  fi  conofce  a i den- 
ti,percheiu  vecchiezza  fono  piu  ferracce  che  fra  i lupi, quel 
li, che  hanno  il  pelo  piu  dritto  &irfuto, fono  di  core  piu  au 
dace,e  crudele.Oltra  di  quello, che  le  parti  interiori  del  la 
po  fono  deboli  a marauiglia , e fi  corrompono  facilmente, 
e che  le  parti  citeriori  fono  molto  dure,  e patifeono  gran 
quantità  di  per  coffe.  Plinio  nel  libro  vndecimo , della  fua 
hiftoria  naturale,dice,che  gli  occhi  d’vna  capra,  & d’vn  lu 
po  rendono  chiaro,e  luce  di  notte, come  candelle.  Quello 
è , perche i cani  non  ardifeono  di  cacciarei  lupi  venutala 
nottc.Dice  ancora  al  medefimo  capitolo,  che  il  maggiore 
dente  deliro  del  lupo,ha  molte  virtù,&  Angolarità.  Et  nel 
libro  vigefimo  primo, capitolo  decimo , fcriue,  che  la  tefta 
d’vn  lupo  inuecchiata,&appefa  alla  parte  d’vna  cafa,  gio- 
ua  a refiltere  a tutte  le  malie , & auelenamenti , la  pelle  del 
collo  parimente,  & della  tella.  Nel  reito , quello  animale  c 
di  fi  fatta  virtù,che,fe  vn  cauallo  mette  i piedi  fu  le  veftigia 
fue,ne  diuentagraue,&  pegro. 


De'  rimedii, che  poffono  tirar  fi  delle  parti, & eferementi  del  Lupe. 

C Apu  Ile 

PLinio  al  vigefimo  quinto  libro, della  fua  naturale  hifto- 
ria,capitolo  vndecimo,dice,che  il  linimento  d’efere- 
di  lupo.  menti  di  lupo,gioua  grandemente  al  male  de  gli  occhi, e la 

cenere  di  que  ih  mifchiata  con  melc,giouacontra  la  flufsio 
Grafo,  ne  de  gli  occhi  caccolofi.il  graffo  di  lupo  è anco  Angolare 
per  fregarli.!  medici,fi  antichi,come  moderni  fanno  gran- 
de liima  del  graffo & adunghia  di  lupo  ,ne  minore  conto 
fanno  del  fegato  difeccatoffe  mefso  m poluere,poi  bcuu- 
fegato.  ju  pOCa  quantità  con  vino  tepido  , o molto  per  la  colle 
inuecchiata*,& per  l’affettioui  del  fegato. 

Fa  anco  Plinio  mentione  al  vigefimo  quinto  libro  della 
fuahiltoria,  che  lapoluere  della  iella  d’vn  lupo  guarifee  il 
dolore  dc’denti,e  di  piu, che  ne  gli  eferemèti de’lupi  fi  cruo 
uano  dell’offa, lcquaii  applicati  a i denti  hàno  virru  cófor- 
" me.Scriueetiandio  al  decimo  quarto  libro,  che  il  fiele  del 
■ ' . ]Upo  mifchiato  con  fieme  di  zucche  feluattche,  o co’l  fucco 
di  quclle,che  i medici  chiamano  comunemente  elattei  iu,e 
legato  fu  l’ombilico  della  perlona,nlafciail  corpo , &r  che 


» 
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l*ofla,che  fi  rruouano  ne  gli  fterchi  de’  lupi,  che  no  habbia 
no  tocco  terra, guarifcono  de’dolori  colici  legate,&  attac 
tate  al  braccio.Ht  al  capo  fello, del  detto  libro,  icriue , che 
l’oglio,nel  quale  vn  lupo,o  vna  volpe  farà  Hata  mefla  viua, 
e ralmérc  bollita,chc  la  carne  porta  fepararlì  deH’ofla , è vn 
rimedio  fingolarifsimo  per  la  gotta  & che  l’occhio  deliro 
del  lupo  falato  & legato  al  braccio,guarifce  le  febri . Dice 
anche  di  piu,al  capitolo  decimo  ottauo , che  il  feuo  di  lu- 
po mollifica  la  matrice, e la  durezza  del  fegato,  e ne  leua  il 
dolore,e  fpecialmcnte,che,fe  vna  dona, in  tanaglio  di  par 
torire,mangia  della  carne  di  lupo , ouero,  che  qualch’uno, 
che  n’habbia  mangiato, s’auuicini  a lei,quando  comincierà 
a fentire  il  male,q'uello  le  darà  grande  aileuiamento. 

I denti  de’lupi  legati  adolfo  de’fanciulli , leuano  loro  la 
paura, che  hanno  dormendo,e  feruono  molto  a farli  venire 
1 denti. Et  per  ciò  veggiamo,cbe  i Parigini  hanno  coltume 
d’attaccare  al  collo  de  loro  infanti  certi  piccioli  giocato- 
li fatti  d’argento,ne’ quali  fono  legati  denti  di  lupi  ,accio- 
che  i fanciulli  giocando , e portando  quelle  cofe  in  boc- 
ca,ne  freghino  le  gengiue,che  è cagione , che  i denti  efeo- 
ho  piu  facilmente, & con  minore  dolore. 

’ La  pelle  del  lupo  ha  la  medelima  virtù , della  qual  pelle 
ancora  l’huomo  puòfcruii  (la  fodrare  mantelli, per  prefer- 
uarfi  da  pulci,  tarme.  Scaltre  forti  di  vermi,  perche  quelli 
animai cci  abborrifcono  la  pelle  del  lupo,come  il  fuoco, 
& le  i cani  s’auicinano  a quella , non  mancheranno  di  pi* 
fciaruifopra. 

Mettendoli  vn  pezzo  di  carne,  o di  pelle  di  lupo  amazza 
to  difrelco  in  vna  dalla  di  pecore,o  montoni,  non  mangio 
ranno  mai,&  piu  tollo  fi  moriranno  di  fame.  1 denti  mag- 
giori de’lupi  attaccati , & legati  a i caualli  li  difendono 
da  non  fiancarli . E anco  da  notare , vna  cofa,  della  quale 
parla  Plinio  al  vigefimo  capitolo  del  tnedefimo  libro , che 
il  fegato  del  lupo , è fatto,  come  l’onghiadel  piede  del 
cauallo,&  che  i caualli,che  ftguono  la  traccia  del  lupo , fi 
difrompono  grandemente . 

Dice  ancora  il  medefimo  Plinio,che,per  ouuiare.che  i Iu 
pi  non  s’auicinino  a vn  campo, o cafa,bilògna  fare  qualche 
cofa, ch’io  lafcio  di  dire , perche  fente  troppo  della  fuarna- 
gia, delia  quale  no  a è lecito  a Chnluaui  vfàre  in.qualjjvQ- 
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glia  modo  , anzi  è prohibita  efpreiramente  dalla  Scrittura 
facra . 

In  thè  modo  dee  aueT^arfi  ilcantlimieroperla  caccia  del  Lupo. 

Cap.  , III. 

IL  cacciatore  dee  fcegliere  di  tutti  i fuoi  cani  vn  cane- ri 
piu  bello,ardito,valorofo, gagliardo  & muto,  cioè  fe- 
rrerò,che  non  habbia  ancora  cacciato  (potendoli  ) accio- 
che  di  maggiore  allegria  , & ardore  s’aulì  meglio  a quel, 
che  l’huomo  lo  metterà.Lo  accarezzerà,  e lo  fregherà  , & 
gli  dara  da  mangiare  molte  golofità,accioche  pigli  la  crea 
za  piu  volentieri  lenza  moIeltarlo,ne  afpreggiarlo  in  qual  lì 
voglia  modo.per  dubbio, che  non  abhorrifca  in  tutto  que- 
flaìmprefa.Et,le  per  forte  ha  veduto  alcun  lupo  imbolar- 
li,non  mancherà  di  condurre  il  cane  fu  perle  veftigiedel 
lupo, lenza  però  eccitarlo,  ne  parlargli  in  alcun  modo , ma 
olferu»re,cheprocedere,&  continenza  vferà  il  cane,cioè, 
fe moQra paura , s’egli drizza  il  pelo,  fevà  bene  per  li  ra- 
mi,macchie, & herbe,fe  porta  il  nafo  baffo,  o alto,  perche 
alcuni  lo  portano  alto  alcuni  lo  mettono  balTo  e meglio 
è, che  lo  porti  alto  , perche  ha  maggior  giudicio  del  lupo  . 
Quando  fa  beneil  debito,&  che  camma  co’l  capo  alto  , il 
cacciatore  deue  vfargli  qualche  termine  d’auuantaggio, 
incitandolo  , & parlandogli  di  quello  modo  a balla  voce. 
Và  là,và  là, vedilo, vedilo  là,  oltra  il  fuo  proprio  nome , 8c 
s’e^li  fe  ne  commuoue,&  allegra,  & che  il  cacciatore  s’au- 
ueggaper  li  pafsi,vfcite,pifcio,traccie  o per  altri  fegni  che 
il  lupo  ci  fia  flato, deue  auieinarli  il  fuo  cane,  accarezzan- 
dolo con  le  mani, e dandogli  qualche  golofità  per  eccitar- 
lo,& parlandoli  vocebalfa.Ha  ha rù  dici  il  vero  Campa- 
ni,vedilo  andare  quà  , & feguitare  il  fuo  cane  fino  a che  fi 
lancia, &truoua  la  giacitura  del  lupo  ,fu  la  quale  dee  fare 
rotolare  affai  il  fuo  cane,  & fu  quella  giacitura  verfare  alcu 
ne  reliquie  della  tauola.come  olfetti,formaggio,pane,&  al 
tre  cofe,accioche  mangi,  io  ho  nondimeno  dei  cani,  che 
non  vogliono  mangiare  per  ardore  di  cacciare,  & dopò  ha 
uerlo  molto  accarezzatocene  parlargli  piu  a!to,&  maneg 
giarlo  tutto, hauendo  anco  fu  la  giacitura  del  lupo  fonato 
va  poco  conia  fua  tr ombett a, gridando  harlaù,harlaù, die- 
tro 
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tro  Campani, ouero  il  nome  del  Tuo  cane, dietro, dietro  vid 
va  via  Et  non  hauendofi  veduto  lupo  entrare  nel  bofco , Il 
che  è alcune  volte  di  rado,  con  tutto  ciò  può  bene  il  caccia 
tore  ammaeftrare  il  Tuo  limiero , & cani  giouani  per  il  lu- 
po, & deue  afpettarÉil  tempo  de’  lupigiouani  intorno  al 
principio  di  Luglio , che  cominciano  a correre  perii  bo- 
fchi,&  andare  perii  macchioni,  &quiui  bifogna  condurre 
il  cane, che  hauràfcielto  per  limiero,  & fari oTcor rere  pe’l 
longo,&  pe’l  trauerfo,tanto,che  truoui  le  giaciture,  & luo 
ghi, ne’  quali  frequentano  i lupi  giouani,&  aH’horaammae 
«rare  il  l'uo  limiero  del  modo, che  ho  di  fopra  detto,e  cac- 
ciare in  giro  i detti  lupatelli,&  fe  il  cacciatore  haurà  qual  • 
che  gentile  leuriero  giouane , facendolo  feguire  bene  il  li- 
miero,potrebbe  facilmente  ammaeftrai  fi.  Dopò  quello  bà 
fogna  ritirare  deliramente  il  limiero,  accarezzandolo , & 
lunngandolo  con  le  mani. 

Altramente  potrà  ammaeflrarfi  vn  cane.  Quando  farà  la 
neue  in  terra,il  cacciatore  deue  eflere  diligente  d’andare  la 
mattina  all’intorno  di  qualche  macchione  co’lfuo'limie- 
ro,pcr  ofléruare,fe  qualche  lupo  s’imbofcherà , & incon-‘ 
trandone,deue  feguire  la  traccia , & metterai  fu  il  fuo  ca- 
ne , accarezzandolo  fempi  e fino  a che  fi  lanci , & cruoua  la 
giacitura, e dopò  correrlo  in  giro, facendo  quel  che  s’è  det- 
to. Il  che  fard  facile  al  cacciatore , perche  guarderà  bene, 
che  il  fuojimiéro  non  muti  camino, lendofi  il  lupo  buttato 
davn  lató'jO  dall’altro , & coli  potrà  ammaellrarfi  bene  il 
cane.Etcdaauutrtire,cheilupihanno  quella  natura,  & 
ailutia  duranti  le  ncui,fe  fono  due , o tre , di  mettere  tutti  i 
loro  palli  nelle  veiligie  del  primo , talmente  che  pare , che 
non  ve  ne  fia,che  vn  folo  , come  l’cfperienza  mollrapoiil 
giorno. Può  dirli  nondimeno,che  caminano  fi  prelfo  l’vno 
dietro  all’altro,  o che  mettono  i piedi  ne’  pafsi  dell’altro 
nella  neue,poi  che  truouano  i velhgi  j,&  pafsi  già  fatti. , 

C omt  fi  devono  ammaefirare  i bracchi;  per  la  caccia  del  Lupo, 

Cap.  I III. 

SOno  in  Francia  cento  mila  bracchi , tutti  i quali  flon,fa- 
prebbono  cacciare  vn  lupo  fuora  d’vn  bolco  , ladoue 
con  vn  folo  de*  miei  io  lo  farò  balzare  fuori . Ci  è anco  dì 

piu 
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piu, che  fe  i cani , i quali  fono  ammaeftrati  a’  lupi , entrano 
jnvn  bofcoo  macchiai  ritirano  di  fubitofuora  co’lpelo 
dritto,  & il  piu  delle  volte  il  lupo  ne  rapifce  due , o tre.  I 
gentil’huomini  miei  vicini  fanno  bene, eh’ egli  è vero,e  che 
fi  piu  delle  volte  ci  perdono  de’  loro  tani . Il  che  non  mi  è 
accaduto  mai  da  cinquanta  anni  in  quà,che  mi  fono  melfo 
a fare  la  guerra  a i lupi.E  adunche  neceflario,  che  i Prenci- 
pi, & gran  Signori  habbiano(fendo  poflìbilejde’  cani  della 
razza  di  queììi,che  fi  dilettano  di  cacciare  i lupi,&  li  faccia 
no  notrire  bene  infieme,accioche  fiano  grandi,forti,  & co 
ragiofi,e  non  eflendoci  per  forte  cani  già  fatti,&  che  inten 
dmo  la  caccia  per  auezzare  quelli  fara  Buono  di  fare  met- 
tere vn  carnaggio  appi  elfo  a qualche  molino  da  acqua  dal- 
la riua  opponta  del  fiumiccllo , o rio , & in  quello  molino 
fare  nafconderevnbuouballellricro  conlaballeftra,efrec 
eia  per  tirare  al  lupo,quando  verrà  a mangiare  quel  carnag 
gio.Poihauendolo  ferito  condurrà  i cani  giouani  non  piu 
d'vn’anno,opoco  niu,per  fu  qudfangue,che  il  lupo  nel  ca 
minare  anelerà  verlando,incitandoli,e  facendoli  core , & li 
condurrà  in  buona  compagnia  di  perfone  . Di  quello  mo- 
do non  falliranno  difeguire  la  traccia , &ilfangue  fparfo, 
& anderanno  a trouare  il  lupo  ferito,  cly  a gran  pena  po- 
trà muouerfi,a  cui  abbaieranno,  &elfendo  morto  lo  ma- 
nometteranno,e calpellrei anno. Fatto  quello , farà  buono 
di  fcorticare  il  lupo, &:  mettere  la  carne  acuocere,poiquà- 
do  la  farà  molto  ben  cotta  tagliarla  in  pezzi, & con  pane  di 
buon  formento , latte , & formaggio  mischiato  ogni  cofa 
infieme  inuillupare  nella  pelle  def  lupo  fcorticato  per  rice- 
uernc,&  tirarne  il  femore.  Poi  Tuonando  le  trombe,  & i 
corni  aprire  la  detta  pelle,  fu  la  quale  farà  la  fella  del  lupo 
con  la  gola  aperta,  e lafciare  mangiare  a icani  tutto  quel 
che  di  quello  modo  fu  mclfo  nella  pelle , & altrettanto  de- 
lira fai  fi  de”  primi  lupi , che  caccieranno , dopò  che  gli  ha- 
uranrio  preli . 

Jl  modo  di  fare  traine.  & macchie  per  la  caccia  del  Lupo.  Gap.  V. 

DOpò  hauere  difeorfo  fuccinramente  della  natura  del 
lupo, e della  maniera  d’auezzare  i cani, fi  limieri , co- 
me bracchi  per  la  caccia  d’elfo,  rellahora  a trattare  come 

bifo- 


/ 
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bifogna  cacciare  , & pigliarlo  in  qual  fi  voglia  modo . Ec 
principalmente  la  fera,auanti  che  fi  vorrà  andare  alla  cac- 
cia,bifogna  hauer  proueduto  di  qualche  carnaggio  di  caual 

10  morto,ouero,hauendoil  Signore  il  m&do  di  tolerare  la 
fpefa,fare  amazzare  vn  cauallo , e metterlo  a due,  o tre  tiri 
d’arco  lontano  dal  bofco  in  qualche  terra  lauoraca,&  erpi- 
gata,ouero  fu  qualche  labbia  in  paefe  fabbioninó,  e delle 
budella ,& interiora  fare  la  trainala  fera  con  vn’huomo  a 
cauallo, legàdo  quelle  budella  alla  coda  del  caualJo  có  buo 
ne  ftroppe,  perche  fopra  ogni  cofa  non  bifogna  adoperar- 
ui  alcuna  forte  di  corde,&anderà  all’intorno  del  bofco  nó 
cflendo  per  forte  troppo  gràdeima  per  lo  meno  anderà  ca- 
minando  per  le  vfcite,e  per  l’ellremità  del  detto  bofco  , & 
poi  ritornerà  al  luogo  doue  farà  il  cauallo  morto, & ande- 
rà girando  affai  Iongi  dal  carnaggio  lino  a meza  notte, oue 
ro  piu  tardi  che  potrà,accioche  1 lupinon  fo  mangino  coli 
prefto,conciofia  che/e  cominciaflero  a mangiarlo  la  fera, 
mafsime  quando  le  notti  fono  molto  ionghe,come  d’inuer 
no,haurebbono  bé  prefto  fpedito,&  aliai  tolto  fi  ritirereb 
bono  molto  longi  di  là,ma  cominciando  a màgiare  vicino 
a giorno,reiteranno  nel  bofco, o macchie  vicine.  La  onde 
fendoui  piu  macchioni,farà  buono  di  fare  piu  traine,  non 
adoprandoui  fopra  tutto  alcune  forti  di  corde , altrimente 

11  lupo  nó  vi  fi  auicinerà  mai.  E anco  buono, che  colui,  che 
farà  la  traina, non  fia  di  quelli,che  frequétano  co  i cani  leu 
rieri, o bracchi,e  che  habbia  feco  qualche  maltino,che  ma 
gi  dc’carnaggi,  perche  quello  afsicura  meglio  i lupi  d’an- 
aarui.Sara  anco  buono  neH’eftate,  che  il  carnaggio  non  fia 
molto  difcoito  dal  fiume,o  altra  acqua,accioche  i lupi  pof 
fano  bcuere,&  ritirarli  alle  loro  macchie  fenza  andare  a cer 
care  da  bere  altroue.  Bifogna  anco , che  quell’huomo,che 
ammazzerà  il  cauallo  , o che  l’haurà  portato  mprto,  leui  i 
quattro  quarci,&  gli  attacchi  alto  a qualche  ramo  d’arbore 
la  prelfo  per  batterli  g*u  la  notte  fcguentn  vna , o due  hore 
innanzi  giorno. Anco  fendoci  commodità  di  qualche  arbo 
re  la  vicino,faria  buono  che  ci  folTc  vn’huomo,fendo  la  Iti 
na  chiara,ouero  che  l’aere  non  fia  molto  buio  , che  falilTe 
fopra  vno  di  quelli  arbori  per  vedere  mangiare  i detti  lu- 
pi^ dire  quanti  n’haurà  veduto,&  a qual  banda  hauranno 
tirato  per  andare  a imbofearfi , dopo  hauere  mangiato, 
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perche  è gran  forte,  fe  i lupi  vecchi  ci  vengono  a mangia- 
re la  prima  notte, ma  fi  bene  i giouani , & arriuado  vn  lupo 
veccnio,igiouanigIi  cedono  benprefto  il  carnaggio , & fi 
ritirano,  allettatilo  che  il  lupo  vecchio  habbia  mangiato 
a Aio  piacere,&  anco  prima  che  fi  metta  a pafcere,fi  volte- 
rà intorno  guardando,&  fpiando,fe  vi  è niente  , che  polla 
nuocergli  Poi  volendo  mangiare, arriuerà  corre n do, &:  pi- 
glierà ue,o  quattro  boccenate, poi  fi  ritirerà  indietro,&  ci 
ritornerà  piu  volte  di  quella  maniera , &ho  pigliato  qual- 
che volta  gran  piacere  a vederli  fare  coli.  Vno  de’miei  huo 
mini  ne  contò  Tedici  vna  notte  fopra  vn  carnaggio  nelme- 
fe  di  Génaro.Si  dice  in  prouerbio , che  lupo  non  mangia  di 
lupo, ma  io  ho  efperimentato  in  contrario,  perche  vna  noe 
te  ne  mangiarono  due,ch’io  haueuo  prefo  il  dì  precedente, 
de'quali  io  fecifare  loro  traina.  Anco,  Tei  lupi  hanno  man- 
giato d’vn  cauailo,cane,o  porco  caldo  non  polfono  difca- 
ricare,ne  vomitareaueflo.il  che  fanno,  hauendoh  mangia 
rifreddi  per  potere  durare, e correre  piu  longo  tcmpo,crc 
deudo  con  quello  di  fare  fermare  i cani  a mangiare  quel 
che  hanno  1 igiccato  correndo. 

Comi  il  cacciatore  dette  ondare  dia  cerca  , & fare  le  macchie  par 
la  coccia  del  lupo.  Cap.  VI. 

IO  mi  fon  trouato  molte  volte  alla  Corte  de’gran  Princi 
pi , & Signori , la  doue  mi  fi  dimandaua  della  caccia  del 
]upo:&.  quando  veniuo  a decorrere  quel  che  faceu o io, Se 
i miei  huomini:&:,  anco  il  modo  di  riconolcere  le  macchie 
infieme  co’l  couato  del  lupo  co  i noftrilimieri,  le  perfone 
fe  ne  rideuano,dicendo<,che  non  c’erano  mailimieri  buoni 
a bipiana  l’efpcrienza  moftra  il  contrario , perche  io  ne  ho 
di  continuo  due,&  tre  buoni  & ben  ammaeflrati , ancor- 
ché in  quelli  tumulti  di  guerra  mi  fiano  flati  malmenali,  & 
robbati  quactordeci  cani  bracchi  de  i migliori  di  Fran- 
cia, & otto  leurieri  grandi  tutti  accommodaci  alla  caccia 
del  lupo. 

il  cacciatore  adunque, che  vuole  andare  alla  caccia  del 
lupo  , fi  leuerà  innanzi  la  punta  del  giorno  per  andare  al 
carnaggio.  Gióto  là, terra  il  fuo  cane  corto,es’auicinerà  al 
carnaggip,e  vedcdo,che  la  carogna  ila  fiata  lhafcinata  dal 

luogo, 
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luogo, doueella fu  gettata, può  edere  ficuro  che  il  lupo  o ì 
lupi  vi  hanno*niang  ato.  Quella  è di  ciò  la  vera  con otten- 
2a , perche  1 mattini , & gli  altri  cani  non  ttrafcinano  via  il 
carnaggio , ma  lo  mangiano  nel  luogo,  in  che  lo  trouano. 
11  cacciatore  adunque  potrà  giudicare  poco  appretto  il  nu 
mero  de’ lupi  dall’hauere  poco,o  molto  mangiaco.Poi,fcn 
doni  terre  lauorate  là  intorno  , conofcerà  la  banda,  alla 
quale  i lupi, dopò  hauer  mangiato,!!  faranno  ritirati, & per 
quello  modo  potrà  lafciare  ficuramenre  il  fuo  cane  fu  le 
veltigia  fenza  infiammarlo  troppo. 

Quando  fard  giorno  apprettò  il  bofco , fe  il  fuolimiero 
non  è fecreto,lo  terrà  piu  corto,  & fcorrerà  tutti  i fentieri, 
llrade,camini,&  vfcite  del  detto  bofco,o  macchioni,  e do 
ue  il  fuo  cane  trouera/lo  imbofcamento , e che  vorrà  pre- 
fentarfì  a i rami,fpini,o  herbe, non  entrerà  piu  innanzi , & 
accarezzerà  il  cane,  ritirandolo  di  là  fenza  permettergli  di 
entrare  piu  atlanti, perch’io  ho  veduto  molti  lupi  non  ede- 
re piu  longi  d’vn  tiro  di  mano  dall’ellremo  del  bofco  . Di 
forte,che  le  vi  farà  vn  lupo  vecchio, ttarà  vn  pezzo  a fpiate 
addiremo  del  bofco, & le  citato  cacciato  alcre-volte,  & 
habbia  nafo  del  limiero , fe  ne  fuggirà  a gran  fretta  piu  di 
vna  lega  o due  di  la . . Hauendo  per  tanto  il  cacciatore  tro- 
uato  la  imbottata  del  lupo  , metterà  all’entrata  del  botto 
vn  ramo  d’arbore  per  terra, & piu  innanzi  vn  ramo  appe- 
tti , poi  andcrà  a fare  il  fuo  giro  , e anderà  al  vantaggio  in 
qualche  itrada  grande,  o piccipla  vallattafeflendouene  ) & 
trouandOjChe  i lupi  (uno  pallati , dcue  guardare  fe  ci  fono 
de  i forti,©  qualche  bella  codierà  verfo  mezo  giorno,  o le 
uan  te  piena  d’herbaj&^di  verdure,  mafsimed’inuemo,  & 
all’hora  potrà  afsicurain,che  il  lupo  foggioma  quiui . Al- 
tramente nette  d’cilate, perche  durando  i caldi  fi  ritira  ne  i 
bofchi  batti  affai  chiari  all’ombra  di  qualche  arbore , o ne* 
bofchi  di  lutto  aito  , & all’hora  il  cacciatore  vferà  per  pi- 
' gltarlo  dc’medefimi  modi, che  s’è  detto  di  fopra,condu cè- 
do il  fuo  cane,come  lì  è detto,  & fe  per  forte  i lupi  nò  fof- 
iero  Itati  al  carnaggio , ouero  che  non  gliene  fotte  flato  , 
quelli, che  conducono  i limieri,deuono  la  fera  innanzi  coni 
partire  le  fue  cerche, & leu  ari!  innanzi  di,&  ciafcuno  anda- 
re alla  fua  banda  & non  auicinarfì  al  bofco , che  non  lìa  di 
grande,  conciolìa  bene  fpelfo  feudomi  fermato  affai  longi 
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dal  bofco  a qualche  fiepe,o  a canto  d’vna  vlla,gli  ho  vedu 
ti  andare  alle  loro  macchie  , & imbofcate.  Etfendo  perciò 
in  quello  modo  arriuato  innanzi  dì, bifogna  ofleruare  ,il  la- 
trare de’cani  delle  ville , perche  fe  illupo  è paflato  prelfo 
di  là  jS’afìaticheràno  d’abbaiare  con  grande  sforzo  d’altro 
modo  che  non  abbaiano  a gli  huomini,ealThora  eia fcuno 
potrà  fare  giudico, che  vi  fono  de’lupi  in  quelle  bande.  Ve- 
nuto il  giorno, bifogna  incaminarci  verfo  il  bofco,  hauen- 
do  Torchio  fempre  verfo  terra  per  riconofcere  la  traccia, e 
veftigia  di  qualche  lupo, che  fa  paflàto  per  la.Si  come  fen- 
do ptouuto  vn’hora,o  due  innanzi  giorno  fi  potrà  giudica- 
re facilmente  , che  il  lupo  nonèmoltolontano.Ec  veden- 
dofi  fu  qualche  terreno, ftrada,o  coltura  che  i fuoi  veiligij 
fono  drizzati  verfo  il  bofco, all’hora  bifogna  metterfi  in  cer 
ca  al  légo  del  detto  bofco, o macchioni, nc  mancherà  Phuo 
mo  di  conofcer  per  mezo  d’un  bon  cane  Timbofcata  d’vno, 
o di  piu  lupi. In  quello  mezo  fara  ogni  diligenza  di  fparger 
frondi  per  terra, attorniare  e pigliar  Tauantagio,  come  li  è 
detto  di  fopra. 

Come  debbono  cacciarli  Uh  fi  coi  bracchi , & pigliarli  per  fir%*. 

Cap.  Vii . 

F Atto  il  macchione  il  cacciatore  fi  ritirerà  al  loco , do- 
ue  farà  fiato  ordinatala  compagnia  della  caccia,c  cia- 
feuno  di  coloro.che  faranno  fiati  in  cerca  co  ilimieri,farà 
lafuarelatione.  Poi  elfcndofi  la  mattina 'cibati  tutti.il  piu 
fpelToa  longo  d’vna  ce  fa  , o d’vna  macchia, fi  debbono 
mandare iferuitori  coi  limieri alle  polle,  che  faranno  fia- 
te loro  dimoftrate , e fegnate  per  il  patrone  , o huomo  a 
ciò  prattico.  I bracchi  faranno  fpai  tiri  in  bande , & alcuni 
feruiranno  perla  folta  dopo  che  il  hmiero  gli  haurà  folle 
uati.&qnì  bifogna  ben  auuertire,  che  quella  banda  de’ ca- 
pi lìa  de’migliori  meglio  ammaeftrati , & piu  veloci  cani,i 

3 uali,  fecondo  il  numero  de’cani  farà  buono  di  cambiare 
opò  vn’hora , fecondo  che  Phuomo  potrà  giudicare.So- 
pra  tutto  bifogna, che  il  conduttore  de’cani  ifa  di  continuo 
a piedi  peraccópagnarlid’apprelfo , &inanimirli,quando 
farà  bifogo.Et  per  quello  farà  buono  di  dargli  d'hora  in  ho 
ra  cani  frefehi,  & difopra  laflo , de  che  li  laici  da  vicino.DÌ 
* • quello 
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quello  modo  j primi  ripiglieranno  lena  a loro  commodo. 
E verò,che,per  farli  piu  arditi , bifognerà , che  parli  fpclfo 
con  loroj&dia  loro  core  co’l  fuono  della  tromba,  perche 
vi  fono  molti  cani,che,fe  non  fono  di  razza, non  ardifcono 
di  correre  dietro  a’  lupi,e  malfimamente.a’iupi  vecchi  per 
elTerepiufuriofi  de’giouani.  Elfendoil  bofco  grande,  & 
non  potendo  andanufi  a cauado  , mi  piacerebbe,  che  ci 
fofle  vn’huomo  per  accompagnare  i canile  tenerli  alla 
coda  piu  d’apprelfo,che  fi  può;  Et  vorrei  anco , che  fuo- 
nalfe  Ipeflb  la  tromba  & che  co’ifuo  corno  facefle  animo 
ai  cani.  E vero,  che  gli  altroché  non  fono  alla  coda  de’ ca- 
ni , non  hanno  da  Tuonare  punto  , perche  tanti  fonatori  di 
tróbe  ltordifcono  fpelfo  i cani , e fanno  loro  perdere  ogni 
credenza,  e modo  di  cacciare  bene  quando  vno  Tuona  di 
qua, e l’altro  di  laElfendo  quello  vn  lupo  vecchio,  &che 
non  veda  cola  alcuna,  che  polfa nuocergli, non  mancherà 
di  darli  a correre, anzi  vedendoli  correrei  fo  rza , &che  1q 
fpatio  del  di  fia  alfai  longo,bifogua  ributtarlo,  e ricacciar- 
lo nel  bofco  quando  fe  ne  prefenterà  l’occafione.Et  fubito 
dopò  ch’egli  haurà  cercato  tutti  i modi  d’vfcire,  e trouàdo 
Tempre  gente  coli  apiedi,comea  cauallo  , & tamburoni» 
che  gli  faranno  cella, fi  fentirà  fi  llretto,che  non  faprà  hauc 
re  altro  rifugio, fe  non  di  correre  in  qui  , & in  là.  All’hora 
deue  continuarli  di  mettergli  cani  frefehi  attorno , che  lo 
faccino  correre  a piena  villa, che  e vna  delle  piu  belle  cac- 
cie,chc  fi  polfano  vedere.In  quello  m.eito  bifogna  Ilare  au- 
uertito  alle  Tue  decipole,  conctofia  che  non  potendo  piu 
ouero  fi  caccia  dentro  vna  gran  tana  di  talli,  o ghiri , doue 
encracon  iacodainnanzi,&:  all’hora  bifognacircódaiiodi 
cani  per  tenetlo  fermo,  ouero  fi  falua  in  qualche  gran  mac 
clua  di  fpmi,o  rouetc.  A quel  tempo  ognVno  deue  correr- 
gli adolfo  per  pigliarlo,e  malmenarlo  io  né  ho  prefi  molti 
coli  a forza, & alcuni  hanno  durato  àpprelfo  a otto  horeal 
tri  fi  fono  talmente  intrattenuti  conferuandofi  la  forza,  e la 
Jena,ciie  lòprauenédo  la  notte  lo  perdeuamop  mancamen 
to  di  luceJo  ne  ho  cacciato  tali,cnc  hano  durato  dieci  ho- 
re,pei  che  andauano  a bere  fpelfo,erifrefcarfi  in  vna  folla, 
che  era  nel  bofco.per  qllo  fi  dice , che  l’huomo  da  guerra 
delie  hauer  tre  qualità  in  lui,l’alfalco  delleuriero,Ja  fuga  del 
Jupo,ela  djfiéfa  del  cinghiai  escile  l’homo  da  guerra  deue 
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aflalire  coli  arditamente, come  fa  vn  buon  leuriera,che  af- 
falta,&  piglia  tutto  quel  che  fe  gli  para  innanzi . & eonue- 
nendogli  eli  ritirarli  lì  vd  conferendolo  fpirito,  & lafor- 
2a  a lu,>  al  cauallo.&  fendo  talmente  affretto  a combat- 
tere.che  non  poffa  fcampare,  bilogna  rincularli  apprettò 
vna  cafa,fpinata,o  fiepe, fotta  o macchia, & quiui  fottenere 
rafialto,&  in  quefto  mezo  tentare  con  eftremo  ardire  d’am 
mazzate  alcuno  de  gli  aflalitori,&  pattare  attrauerfo  di  lo-, 
ro.  Di  quefto  modo  molti  combattenti  lìiono  faluati.  Nel 
refto,fe  li  caccia  in  vna  macchia, & che  li  lìa  fallito,!  lupi  ci 
riueniranno  j1  dì  Tegnente , &s’imbofcheranno  nell’iitcfle 
macchie, cercandoli  fra  di  loro,  ma  il  giorno  feguente  non 
accade  piu  a cercarli . Et  coli  fe  qualche  Prencipc , o gran 
Signore  vokfie  correre  a forza  di  bracchi  , bifognerebbe 
circondare  la  macchia  di  cani  leurieri,&  fermarfi  a trenta, 
o quaranta  patti  lontano  dal  bofeo  , acciòche  Cubito  che  il 
lupo  metterà  la  tefta  fuorvio  ributtino  dentro, perche  s’e- 
gli  è flato  corfo  da  leurieri,e  che  ne  rruoui  alcuni  in  tetta, 
& in  tutti  i lati  doue  tenterà  d’vfcire  fuori , non  ardirà  piu 
di  pigliare  la  campagna. Et  accadendo,  che  le  macchie  Cia- 
no tanto  grandi,  che  non  li  pollino  cingere,  & attorniare 
da  lem ieii,bifogna circondarle  di  telc,o  difpallieredi  reti 
di  corde  alte  due  o tre  braccia  per  Cernire  di  difela  lola- 
mentc.&  coli  il  Picncipe  haurà  fpelfo  commodità  di  vede- 
re cacciare  i Cuoi  cani. 

Come  deuóiio  cacciarfi  i lupi  fen^a  limieri.  Cap.  Vili. 

IL  Signore,  o gentil’huomo , che  vuole  hauer  piaceredi 
cacciarei  lupi,  ne  ha  alcun  buttero  bene  auezzo,  ma 
che  peiò  habbia  de  gli  altri  cani, che  fi  dilettino  di  cacciare 
i lupi, potrà  auuezzailiin  quefto  modo.'Oeue  hauere  huo- 
mini  tanto  a piedi,  quanto  a cauallo  per  andare  la  mattina 
di  boniflìma  fiora  all’intorno  de’  bofehi , & delle  macchie, 
nelle  quali  1 lupi  fono  Coliti  di  ritirarli,  doue  bifogua  penfa 
re  che  dimoreranno  tutto  l’anno  lenza  partirfene  in  alcun 
mòdo-purche  non  fi  dia  loro  gran  molettia,  efiendo  nati, e 
Rotriti  nelle  dette  macchie, & Dolchi.  Quelli,che  ameran- 
no per  Icoprirlijhauranno  l’occhio  fitto  nelle  terre  lauora- 
tc,ltrade a ientieri,  vicite,&  diuerticoli , cioè  d’eftatc  fui* 
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poluere, & l’inuerno  foprai  fan"hi,&  ma!tc,& fèndo  pio- 
uuto  la  notte,  fara  bello  riconofcerli , pur  chela  pioggia 
habbia  celiato  vna.o  due  hore  innanzi  giorno . Vedendo 
per  tanto  coloro  per  le  veltigia  lafciate  in  terra , che  i lupi 
fono  andati  dietro  al  bofco, per.rimbofcarfiiffcirche  i pafsi, 
e Je  Iliade  non  fiano, o per  pioggia, o per  poluere  ricoper- 
te, giudicaranno  per  cerco, che  illupó,o  i lupi  fi  faranno 
imboccati  in  quel  bofco,  de!  quale  non  fi  molleranno  in 
alcun  modo , purché  non  fiano  llati  cacciati  daqualch’v- 
no,ne  feguiti  da  maltinto  da  bracchi . perche , fendo  flati 
veduti,  & che  alcuni  habbiano  giidato.odato  loro  dietro 
& mellogli  attorno  cani,&  maitini,&  fiano  lupi  itati  altre 
volte  cacciati, non  accade  a trattener^  per  trouarli  nel  dee 
to  bofco, anzi  fe  Manderanno  a piu  di  tre  miglia  di  la,  per- 
che il  lupo  ha  quefto  procedere, e mahtia  da  natura,  di  fa- 
pere,  che  egli  è rapace  ,e  per  quello  odiato  da  tutti.  Se  adu 
que  i lupi  non  fono  abbaiatane  feguiti  da’  ma(tmi,fi  (parti 
ranno  i leuneri  per  andare  a correre , e faranno  collocati, 
come  diremo  qui  difotto.Poi  fi  manderanno  i bracchi  cia- 
fctin’a  i luoghi  ordinati  perii  fopralafsi , e il  cacciatore  co 

auattrode’  migliori  cani,  che  egli  habbia,  verrà  al  luogo 
elio  imbofcamento,e  quiui  fara  fiutare  a i cani,  per  doue 
illupo  fi  fara  imbofeato.  c vedendo  il  loro  feruore  di  cor- 
rere, ne  falcierà  duede’piu  ficuri,che  deliderino  piu  di  cor 
rere  1 lupite  fentito  vno  de  i détti  cani  abbaiare, lafcierà  fu 
bito  i due  altri  lu  le  tracciecaminando  attrauevfo  del  det- 
to bofco  per  inanimirli, e inferuorare , fuonando  fpefio , e 

S ridando  harlau.harlau,  harlaù.  Poi  hauendo  lanciati  que- 
i,gli  faranno  fattii  fopralafsi  del  modo,  che  fi  farà  ordina 
to, e d’appreifo, perche, facendo  fopralaffo  dalontano,po- 
tranno  andar  a voltare  camino,e  rompere  la  caccia.  Et, pri- 
ma che  finire  quello  propofìto,non  mi  è parlo  fuori  di  ra* 
gioneadeferiuere  la  forma,c maniera, come  potrà  cono- 
icerli  le  veltigia  del  lupo  ,e  della  lupa,e  difcernerle  da  quel 
le  de’cant.Vedcdoli  perciò  in  terre  Iauorate,fabbià, fango, 
o poluere, palsi,o  veltigia  di  lupi , e fendo  in  dubbio , fe  le 
fono  di  matlino,biiogna  confiderai  la  forma  dell'impron 
to  delpiedt,percheil  lupo  ha  il  talone  largo,e  grolfo,  face 
do  tre  folTette  in  terra  fotto  il  talone.  Haì’onghie  grofl'e , e 
cortese  i due  diti  de’  piedi  dinanzi  tempre  ferrati . fiche  nó 
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ha  il  cane.La  lupa  li  ha  del  medelìmo  modo , eccètto , che 
ha  il  piede  piu  longo,&  piu  llretto  del  lupo. 

Ci  è anco  vn’altra  notitia  per  gli  efcrementi , che  fanno 
all’entrare, o vfcire  del  bofco,&  macchioni , perche  il  lupo 
fa  la  lua  vfcita^iura  a coitiera  di  qualche  ftrada,  o fentiero 
ip  qualche  iriuio,  & fopra qualche  fp-nata,o  macchia.  La 
lupa  al  contrario  fa  la  fna  vlcita  in  mezo  la  ftrada  molle  af- 
fale piana.Può  anco  farli  giudicio  de’iupi  al  fentire  vrlare 
la  fera, perche  la  lupa  vrla  piu  chiaro  del  lupo,  coli  fanno 
anco  i lupi  giouani  di  quell’anno  , ma  il  lupo  vecchio  vrla 
molto  grofio,&  minuto.Oltrà  di  quello , il  cacciatore  pò-1 
tra  facilmente  giudicare, che  vn  leurierojO  mattino  grande 
non  farà  Itato  la  notte, o la  mattina  al  boico. 

Nel  relto  per  auezzare  bracchi  a cacciare  i lupi , bilogna 
auuertire,comc  ho  detto  qui  innanzi,  doue  li  ritireranno  i 
lupi  giouani  nel  mefe  di  Luglio,o  d’ Agolto  per  farne  loro 
cacciare  vno,odueprelìapolta,accioche  posano  malme 
narli,e  pigliarne  piacere  a loro  commodo,&  anco  per  dar- 
li core,&  eccitarli  piu  alla  caccia,  farà  buono  accarezzarli, 
& blandirli  con  molte  piccole  gololità , che  i feruicori  ha- 
ur anno  portato  ne’  carnieri  grandi  a polla.  Et,  dopò  che  li 
farà  conofciuto  quelli  di  migliore  volere , e faranno  i piu 
deltri,&  pronti  a cacciare  li  ammaeltrcranno  per  leruirc  in 
cambio  di  limieri,  anzi  bene  Ipelfo  li  farà  l'altare  qualche 
lupo  dinanzi  da  loro,  Srfelifarà  cacciare  in  giro,  non  li 
fcordandoin  quello  mezo  di  blandirli, & accarezzarli  fem 
pre  con  diuerle  gololità, &fpecialmente  per  inanimirli,  8c 
aiutare  a pigliare  la  preda,bifogna  ritirarli  dalle  llrade  per 
andare  a pigliare  l’auàtnggio,&  fe  alcuno  lì  ritirerà.felleg- 
giarlo  affai, e palparlo  intorno  intorno,  & dipoi  ritirarlo, 
& accarezzarlo  molto  bene.  Vero  è,  che  bifogna  fopra  tut- 
to pigliar  cura  d’hauere  de’  cani  di  razza , clic  caccino  lupi, 
perelferuide’canid’ogni  forte.  Alcuni  fono  cani  da  guar- 
dia per  latrare  a iladri,come  fono  imaitini.  Altri  fono  an- 
dantifper  dire  cofi)come  in  Spagna  per  difuiare  , & fegui- 
tàre  l’animale,  che  fi  prefenta  alcune  volte  per  campagna. 
Altri  pelolì , per  andare  all’acqua , chiamati  barbetti,  che 
portano  la  preda, & cacciano  agli  animali  da  acque . Altri 
fono  elploratori  per  trouare,  &kuare  le  pernici,  &qua- 
glie,chiamati  cani  da  ret^che  fermano.  Altri  cani  per  en- 
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trare  in  terra  per  combattere  le  volpi , & gh  iri.  Altri  detti 
corfi.per  a(falire,mordere  & tenere  cinghiali, orli,  lupi. 
Altri  nominati  leurieri,che  fono  veloci,&  ardenti  a piglia- 
•te  tutto  quthche  fi  inoltra  loro,lia  che  animale  lì  voglia,  & 
portano  grande  amore  a ipacroni,combattono  alcune  voi 
tt  per  loro , & fi  lafciano  morire  per  l’alfenza  de’  loro  pa- 
troni morti,  o andati  in  qualche  longo  viaggio . Et' fi  dee 
far  gran  conto  de’ lem  ieri,che  pigliano  vn  gran  cinghiale, 
ouero  vn  lupo  vecchio , che  è antniale  molto  crudele , an- 
corché i leurieri  fiano  molto  minori  de’limieri . Ogn’vn 
sà,&  là  veduto, che  i miei  leurieri  non  fono  di  quei  gradi, 
che  fi  veggono  alla  Corte, o in  Bertagna,nondimeno  piglia 
tiobemlMmoi  lupi,che  fono  bene  {pedo  affai  maggiori  di 
loro,ma  la  razza,  e l’ammaeltramento  ferue  loro  aliai . Di 
qualche  bello  leuriero  grande  di  Bertagna , & d’vna  bella 
leuriera  da  lepri, fi  potranno  hauere  di  Dei  leurieri  da  lupi. 

Come  fi  dtuono  pigliare  i lupi  eo  i cani  leurieri. 

Cap.  IX.  •' 

DOpò  hauere  fofficientemente  inoltrato  il  modo  di  far 
le  macchie  perii  lupicoiIimieri,efenza,reflaadire 
come  fi  dee  tentare  il  cono  per  li  detti  leurieri,.  Bifogna 
adunque  in  quello  calo  hauer  riguardo  i lupi  fog1  io  no  il 
piu  fpelfo  imbolcarfi  & vfeire  del  loro  nido  la  fera  per  an 
dare  a i carnaggi  per  viuerc.perche  ordinariamente  verrà 
no,&  vfeiranno  per  di  là,&bifogna  anco  hauer  cura  di  fa- 
re correre  in  buon  vento,cioè  che  il  vento  venga  dal  bo- 
feo  dritto  al  correre , perche  il  lupo  non  anderà  contra  il 
vento, fentendo, che  i leurieri  ci  liano  & a feconda  del  ven- 
to hon  può  hauerne  fentore  alcuno.Nondimeno  il  lupo  vec 
chio  anderà  piu  fpeflo  contra  il  vento,  & molte  volte  gli 
ho  prefi. mettendo  i miei  leurieri  affai  da  longi,i  quali  anni 
uano  a afiàlirli  con  gran  core  dalla  banda  del  bofco.ll  coi4- 
fo  adunche  fara  i «drizzato  ail’vna  delle  falite  del  bofcoiil 
buon  vento,&  lendo  poflìbiIe,in  qualche  piano , o piace- 
uole  falua,&che  le  tele  fi  veggano  l’vna  l’altra  fatte  a gui- 
fa  di  ferro  dacauallo  Oltradi  ciò,fara  bilogno  hauere  lec- 
ce latti  per  il  manco  di  leurieri  grandi,&  due  latti  di  leurie- 
ri leggicri,perlalciarli  alla  coda,e  bifogna  che  fiano  polli 
' , N u ì alla 
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alla  parte  del  bofco,accompagnate  ciafcuno  da  vn'huomo 
a caualloper  indnzzarli  a correre.  Adunche  dopò  quelli 
ci  faranno  tre  lafiì  da  ogni  banda  del  corfo  , che  iì  doman- 
deranno corteggiatori, i due  primi  de’quali , che  Tarano  in 
faccial’vno  delraltro,lafcieranno  alle  fpalle , fe  il  lupo  è in- 
fra di  loro , altrimente  non  accade,  che  lafcino  piu  tardi  Et 
fe  i detti  primi  laflì  corteggiatori  faranno  ben  lafciati,il  lu*- 
po  non  fallirà  d’entrare  nel  corfo , & anco , fe  gli  altri  laflì 
fono  benlafciati,^  cheafpettino  che  il  lupo  s’auuicini  alle 
loro  tele,illupo  nò  li  fcaperà  mai.Et  per  quello  colui , che 
tiene  il  laflo  in  fondo  del  corfo, deue  vlcire  della  Tua  tela  co 
i Tuoi  leurieri  a mano , & venire  ai  l’incontro  di  eflo,&  la- 
nciarli i fuoi  leurieri  in  fronte,i  quali  bifogna  che  liano  de  i 
piu  coraggiofi,&  arditi. 

Sopra  tutto  bifogna  che  ogni  laflo  habbia  vna  buona  te- 
la à guifa  di  fchrimaglio,&  rami,&  fròdi  per  coprire  l’huo 
mo  Se  i leurieri. Et  quelli  che  li  tengono,  deuono  Ilare  balli 
ginocchiati.Quant'o  a me, ho  fatto  fare  delle  tele  di  tela  ta 
nè,  che  lì  dillendono  con  tre  ballonì , che  è la  miglior  via, 
fotto  i quali  l’huomo  ÌC  i leurieri  rtàno  al  coperto  del  veto 
& della  pioggia, & hanno  di  focto  laro  della  paglia , o fie- 
no ,per  Ilare  piu  còmodi  Et  accadendo  che  illeurieio  lia 
intaccato  dal  lupo,bifognaaccorrerui  diligentemente  per 
meterui  vno  fpiedo,o  gì  orto  ballone  neila  gola  fino  al  gor 
guzzale,accioche  non  ferifcaileurieri  nelle  gàbe,o  nel  mo 
ilaccio.  Et  di  quello  modo  i cani  ne  trionfano  bene  a loro 
modo,&  lì  fanno  piu  arditi  a pigliarli  , hauendoli  pigliati 
vna  volta  fenza  eflere  Itati  offelì.Et  per  contrario  non  dan- 
dofe°li  foccorfo  fubito , i lupi  non  mancheranno  di  ferire 
moltT  leurieri, leuando  a vno  vna  gamba, a vn’aftro  fenden 
do  la  celta  ,&  facendo  altri  danni,  di  che  Hanno  poi  affai 
amalati,&  bene  fpeffo  muoiono  , per  eflere  ( coinè  s’è  det- 
tj^finnanzi  ) la  morii cacura  del  lupo  molto  perciolofa  Ha- 
jjendo  per  tanto  i lin  ieri  goduto  a Tuo  commodo  della  lo- 
ro preda , non  bifogna  lalciarueli  troppo  a longo , nia  cia- 
fcuno deue  ripigliare  i fuoi,  & ritornartene  diligentemente 
alla  Tua  tela,  Tendoni  ancora  lupi  nel  bofco,&  quiui  afpet- 
tarli,&  lafciare  i leui  ieri, come  è flato  detto.Et  bifogna  Ila- 
re bene  auuertito  a non  iafciarli  troppo  tardi.&  è meglio  a 
lafciarli  piu  torto  V»  poco  prima , de  che  al  lupo  torni  nej 

bofeo. 
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bofco, perche,  a lafciarlo  correre  fuori  del  corfo , con  tutto 
che  i lanieri  gli  fiano  alla  coda, a gran  pena  Tene  piglia  mai 
vno  Nondimeno  io  ne  ho  prefi  moki,  cioè  anco  dopò  non 
molti  giorni  fornendo  quello  tra  tatto  Coli  fendo  falliti, 
& (campati  a i leuneri , non  accade  a fermarli  a feguicarli , 
perche  non  fi  fermano  punto , ma  caminano  fempre.Vero 
e,che  pocrebono  fermarli  nel  bolco, o macchioni  vicinile 
fono  forti,&:  che  fiano  llati  mal  trattati  da  i cani. ma  in  que 
fio  mezo  guadagnano  l’auantaggio,  enonardifcono  di  pi- 
gliare piu  la  campagna  penfando  di  trottare  ancora  i leurie 
ri,&alI’hora  fi  piglieranno  a forza,  che  è vna  betta  caccia 
fopra  tutte  l’altre,conciofia  che  Temendoli,  & vedendoli  i 
cani  di  già  mal  trattati  li  perlcguitanojuè  cacciano  có  mag 
giore  ardimento.  Nei  refto  bifogna  notare  ch’io  ho  vedu- 
to qualche  volta , che  i leurieri  fanno  d ificoltà  di  pigliare 
vna  lupa  calda  , anzi  vogliono  montarla  come  vna  cagna: 
ma,fcndoui  nella  compagnia  qualche  buona  leuriera  /ella 
JoaiIalirà,& prenderà  perinujdia,  &<gelofia. 

la  che  modo  fi  debbono  cacciare  t & pigliare  i lupi  ficaia  limisti t 
bracchi ,&  learitri^on  le  retiy&  lacci.  Cap.  X. 

O’Edefcritto  di  fopra,  come  debbano  pigliarli  i lupi  coi 
i_)bracchi,e  leur ieri. Hora, perche  ogn’vno  non  ha  il  modo 
d’hauere  cani, ne  la  deltrezza  d’ainmaelharli  bene , non  ho 
voluto  omettere  il  modo  di  cacciare  i lupi,  fenza  aiuto  al- 
cuno de’cani.Bifogna  adunche  di  longo  tempo  innanzi  fa- 
re prouifione  di  reti  di  corde  lottili  e tele  per  dilìendere  al 
le  itrade  grandi, & anco  de  i lacci  Ionghi.  Poi  in  qualche  di 
di  Iella  piccola,non  di  Domenica,la  quale  bifogna  celebra 
re  fecondo  il  commandamento  di  Dio,  & di  fanta  Chiefa, 
deue  farli  mettere  infieme  tutto  il  popolo  vicino , & prof- 
fimo  al  d’intorno  del  bofeo , o de’  macchioni , doue  1 lupi 
frequentano,&  fi  ritirano,  & ordinare  a quelli  diciafcuna 
Parochia  alcuni  luoghi  certi,  e determinati  per  acèàparfi. 
Dopoché  le  cópàgnie  faranno  mclfe  aH’ordine,efeparate 
l’vna  dall’altra  a longhczza  d’vna  picca , bifognerà  entrare 
nel  bofeo  facédo  gran  romore  di  tróbe, corni, tàburugrida 
do  Tempre  tiràdo  al  dritto  doue  fono  le  reti , & i lacci  teli, 
non  temédo  di  pattare  lpini,e  macchie  ,pche  quelli  lono  i 
Juoghi, doue  i lupi  fi  cacciano  e lafcianò  pattare  olirà  fenza 
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punto  muouerfi  quelli,  che  gli  corrono  dietTO,  da  che  è ni 
to  il  prouerbio,egli  fa  il  lupo  alpaflo.Le  parochie  adùche 
caminerano  in  buoua  ordinanza, condotta  ciafcuna  da  vno 
de’  principali  della  cópagniaper  farli  feruare  buon  ordine 
e trauerfare  tutto  il  bolero  fino  a drittura  delle  reti, e lacci, e 
fendoci  lupi  nó  inanelleranno  di  sbucare  ftiora, e potranno 
anco  follecitarfi  có  de’piccoli  leuiieri,o  mattini  (pinti  nel- 
le macchie  alla  banda  del  bofeo.  Et  accadendo  che  il  lupo 
habbia  pattato  le  tele  di  coloro,  che  faràno  alla  guardia  del 
le  retale  gli  lancierà  difubito  vn  battone  curto  nelle  nati- 
che p incuarlo,e  follecitare  d’auantaggio,accioche  nó  yé-' 
ga  a pigliar  notitia  de’lacci.  Di  qtto  modo  nó  mancherà  di 
gettarfi  in  yna  delle  reti,ouero  dentro  i lacci.  AU’hora  farà 
facil  alle  guardie  de’lacci  dimazzarlo, dopò  che  farà  amaz 
zato,bif(Tgnerà  tendere  fubito  le  reti  o lacci,  e ritirarli  cia- 
fcun’al  fuò  fchrimagliop  afpettar  li  altri.Ec  fopra  tutto  bifo 
gna,che  i fchrimagli  fieno  ben  forti  di  tela  tinta , come  s’è 
detto  difopra  Nel  relto,accioche  tutto  il  popolo  adunato, 
efsédo  ciafcunoal  fuo  luogo,fappia  del  certo  tépo,che  do 
lira  entrare  nel  bofco,fi  tirerà  vn  colpo  di  aìrigliaria,o  d’ar 
chibugio  grottesche  faràp  fegno  d’entrare  có  gran  remore 
dentro  il  bofco,&èbé  necefiàrio  haùere  fu  i lacci ,géti, che 
attedino  a fare  le  fiepi  p i lacci,e  per  le  capanne , À:  anco  a 
lèderli, e le  reti  pnncipalméce,le  quali  io  ho  fpetto  fatto  di  - 
(tendere  fopra  forcole  có  vnmàganello  pollo  di  lotto  alla 
retemaeftra,  &a  ciafcuno  de’branchi  delle  forcole  medi 
l’vno  innàzi  l’altro  indietro, che  è la  miglior  e , e niu  pronta 
maniera  di  tendere  le  reti,&  affai  migliore, che  (opra  i pali. 

Bifognaanco  mettere  ordine,  chele  reti  maettre  fiano 
attaccate  bene  a gi’arbori,o  grofii  pali  fitti  in  terra  fecódo 
la  longhezza  delle  reti . E ancora  da  auuertire  di  far  bene 
vna  fiepe  peri  lacci,pcrche  il  piu  delle  volte  coloro ,che  le 
fanno, nó  fe  ne  intendono  punto,percbe  le  fanno  tutte  drit 
te,&  fono  aliai  migliori , perche  a ciafcuno  canto  fi  mette 
vn  latto, e può  la  detta  fiepe  feruire  per  due  bande 

Ci  è di  piu  , ebe  mai  lupo,  cinghiale , o cauriuolo  non  fi 
volterà  per  pattare  da  lato,  vedendoli  l’apertura  innanzi, 
hauendo  la  fiepe  da  due  bande , che  lo  conducono  in  vna 
(pallierà  di  ìete  fatta  aguifa  di  quelle , con  cui  fi  pigliano 
le  quaglie.  Nelrefto , bilogna  fopra  tutto  ( s’cgli  è pòfsibi- 
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le)tendere  le  teiere  reti,&  1 lacci  a buon  vento. 

Della  forma  di  pigliarti  Lupi  «*  trafole  & altri  inflromeuti.  CJTI. 

Q Verta  è vna  profonda,  e mirabile  prouidenza  di  Dio, 
che  il  primo  huomo  Adamo  atlanti  che  decadefle 
tìatia  perfezione,  che  Dio  gli  hauea  donato  qitado  lo  creò 
da  prima, hauea  polli  i nomi  alle  beftie , come  fi  narra  nel 
Genefi,a  capi  dodici,  verfi  venti,  & gli  hauèa  dato  poterti 
fopra  tutti  gl’animali , come  fi  dice  al  primo  capitolo  del 
detto  libro, verfetto  venti  fei,&  al  l'almo  ottauo.  Nondime 
jno  per  il  peccato  del  noftro  primo  parente,  quella  poterti 
èllataleuataall’huomo  per  i’horrÌDÌle  vendetta  dell’onni 
potente  Signore  , di  forte,  che  gli  animali  arrecano  hoggi 
di  infiniti  danni  a gl'hu orninolo  fpiano, li  corrono  adotto, 
rapifeono  le  cofe  lue,lo  feriscono, 1’amazzano,  che  è certif 
fimo  tellimonio  dell’ira  di  Dio,che  ha  punito  l'huomo  giu 
ftamente , la  onde  non  bilogna  marauigliarfi , ne  in  alcun 
modo  mormorare  , fe  hauendo  l’huomo  di  fubito  al  fuo 
Creatore,è  parimente  difobeditodaglianimali,chegli  era 
no  già  foggetei, & interamente  emicipati,  fe  l’huomo  haué 
do  offefo  j1  fno  Dio  è orfefo  anch’egli  dalle  bellie  a lui  in- 
feriori. Vero  è,  che  il  buon  Iddio  non  gli  halafciati  fenza 
modi  per  proucdere,e  guardarli  dalla  crudeltà  delle  beftie 
feluatiche  infidiofe,e  che  fanno  male,  conciofiachePhuo- 
mo  per  inftinti  di  Dio  ha  ritrouato  affai  maniere  di  piglia- 
re,e  foggiogarc  le  dette  bellie,  come  lupi , & altri  crudeli 
animali.  Hauemo  qui  difopra  trattato  di  pigliarli  per  forza- 
de’cani,eleurieri.  Hora  tratteremo  del  modo  dt  pigliarli 
con  trapole  & altri  initrorhenti  accommodati. 

Modo  di  tendere  le  trapole  . 

BTfogna  confiderare  anco,  che  le  il  lupo  auuicinandof! 

alia  trapola  tefa,viene  a fentire  vna  volta  la  corda  po 
Ita  nella  Jigatura  per  difopra,  &ald’intorno  del  traboc- 
chello, Ilchefara  fenza  dubbio,  è cola  certa  che  fen’an- 
dera  di  fubito , ne  vi  fi  auuicinerà  mai  fin’a  tanto  che  il 
cacciar  ore, che  haurà  tefo  la  tiapola , habbia  fatto  perde* 
re  il  fentore  della  detta  corda.llche  egli  fara  pigliando  del 
lo  fterco  del  lupo,  & ingollando  con  quello  beniflìmol* 

corda 
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corda  del  trabocchello  nella  guifa  , ches’inciravno  fpago 
oroffo  per  cucire  fcarpe.Ec  quello  fi  fa  tendendoli  a’iupi  di 
fterco  di  lupo, alle  volpi  di  ilerco  di  v.olpe,&  coli  de  gii  al  - 
tri  animali,che  fi  pigliano  con  trapola.ma  la  difficolta  con 
fifte  intronar  di  quelli  fterchi.Et  perquello,quandoilcac 
ciatore  vorrà  tendere  la  fua  trapola , bifogna  che  fe  ne  va- 
da il  di  precedente  al  bofco,nel  quale  vuole  tendere,  con- 
ciofia  che  i bofehi jbofcagliejforcite , macchioni, & brulle 
fono  i luoghi  , ne’quali  li  tende  a fi  fatte  bellie  per  ordina- 
rio^ a longo  delle  ltrade,doue  fi  giudica , che  gli  animali 
habbiano  da  palfare,lauorare  co’l  vanghetto  fecódo  la  lar- 
ghezza delia  ltrada  quattro  piedi  in  quadro  il  terreno 
che  fi  farà  lauorato  metterlo  in  poluere,&  agguagliarlo  de 
ftraméte,accioche  la  notte feguente  l’animale,  che  palferà 
per  quello  luogo,llampi  le  velligia  del  piede  in  quella  ter 
ia,&chela  mattina  feguente,  che  venite  ariconofcere  il 
luogo  lauorato,conofciateranimale,clie  vi  farà  paflato.& 
bilogna  anco  lauorare  a quello  modo  in  diuerfi  luoghi,& 
per  diuerfe  Itrade  , accioche  fendo  l’animale  nel  bolco  po- 
lliate aflicurarlo , & di  quello  modo  non  tendere  in  vano, 
quàdo  haurete  fatto  il  vollro  lauoriero, bifogna  per  il  lupo 
trouare  qualche  cofciadi  cauallo,o  d’afino , o di  mulo , o 
qualche  altra  carogna,  & farne  trama  per  il  bofeo  a lon<*0 
le  llrade  & fentierì  di  quello, & nel  fare  la  traina  quando 
arriuerete  a i luoghi  lauorati,  bifogna  gettami  fei , o fette 
pezzi  della  detta  carogna  della  grolfezza  d’ vn’vouo  incir- 
ca: fep  la  volpe,  ghiro,talfo,foina  o marcorello, ballerà  di 
gettare  all’intorno  di  tetti  luoghi  lauorati  de  gli  olfetti  di 

{►oliami, che  rellano  fu  i piatti  elei  Signore  della  cafa  di  vii 
a dopò  che  fi  e cibato  , onero  preparare  mitizzate  di  pane 
nero  fi  ecalfate  con  qualche  forte  di  graffo,  & il  di  apprefio 

Suàdo  anderete  a riconolcere  le  llrade,  doue  hauerece  mef 
quelli  palli,  infallibilmente  gli  animali;,  che  vi  laranno 
palfati  Ja  notte,hauranno  fuuotato  all’intorno  del  palio,  & 
lafciatici  de  gli  efcrementi,de’quali  Unirete  poi  la  corda  del 
la  trapola  per  tendcrla.Cofi  via  il  Siguoredr  MoulTae  gen- 
tiluomo Limogiuo  pi  elfo  Bélaco,  de’piu  rari  tenditori  di 
trapoic  & felici  cacciatori,chc  fi  truoui. 

Jl  fine  itila  Caccia  del  Lufo. 


i 


* 


agricoltvra 

NO  GALLO. 


DELLE  COS 


COMPRESE  NELL’ 

DI  M.  AGOSTI 


*Ter  ordine  di  Alfabeto . 


Ceto  come  fi 
fa  diuenir  for 
te  i io 

Acetofa,  efue 
qualità  150 
Acqua  fouer- 
chia  quanto 
danno  faccia 
6 

come  fi  eflin- 
gua-  n8 

Acque  checonuengonoa  diuerfi 
fitj  di  cifterne,&f di  pozzi  9 
Loro  qualità,  & natura , fecondo 
li  fiti  alla  med. 

Adami  pomi  & loro  hiftoria  1 7 f 
Et  per  tutto 

Aerecattiuo  in  villa  debbc  efie- 
re  fchifatto  % 

AgliOj&r  lue  qualità  ij6 

Agnelli  quai  fi  dcono  alleuare 
191 

Quando,&  come  fi  callrano.  Et 
da  qual  tempo  fi  colano,  alla 
med. 


Agra  come  fi  facci; 

Agricoltore,  che  pa 
10 

Agricoltor  buono, che  cola  oiier 
ui  nello  arare  la  diuerfità  de  i 
terreni  1 6 

Agricoltore  quanto  dee  far  di 
mcfe  in  mele, fecondo  i buoni , 
e i cattiui  tempi  38^ 

Agricoltori  da  Rouato  , ciò  che 
olfcruino  nel  fare  i prati 
148 

Agricoltori  Romani  lauorano  b« 
ne  la  terra 

Agi  i coltura,  & fue  lodi, 
guenti 

Albera  e peggiore  che’lfalict 
Albercocole  frutti 
Alberghefi  , come, 
piantano 

Ambinone  quanto  danno  fa, 3 37 
Aneto  & lue  qualità  16% 

Anitre  come  fi  aileuano  e fi  ten- 
gono 158 

Anitre  Indiane  come  s’alleuinq 
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Di  vna  terza  forte  x 5 9 

Annobilitile  89 

Api  qual  fito  vogliono  3 yi 

Loro  alueari  come  vogliono  ef- 
fere  !..  J.  i 355 

Non  fi  cleono  ammazzare,  e ciò 
che  t’ha  da  far  quando  feiama- 
no  1 3*8 

Come  fi  pacificano,  quando  fo- 
no fra  loro  in  difeordia  3 60 
Come  fi  hanno  a pafeere  361 
Come  fi  poirano  maneggiar  fen 
za  eflere  otfefo  363 

Loro  offici)  3 63 

Come  fi  conofcono  amalate  , e 
come  fi  fanano  364- 

Del  lor  concipere , & che  fono 
vergini  , con  vn  cafo  notando 
fucceflb  in  Verona  36$ 

Ordini  che  fi  ofleruano  tutto 
l’anno  p beneficio  di  effe  366 
Apio, & (uè  qualità  161 

Aranci,e  loro  hiftoria  i8f 
Arar  vero  come  fi  fa  z4 

Arare  a trauerfo  ne  i campi  vi- 
gnati,in  che  modo  xr 

Arar  bene  come  fi  fa  15 

Arbori  fruttiferi  come  fi  pianti- 
no * 19 

Albori  fruttiferi  comes’incalmi- 
no  il» 

Arbori  che  ftan  ben  appreflb  le 
viti  86 

Arbori  quando  fi  deono  fcalua- 
re,&  quando  nò  163 

Arbori  troncati,quandò,  e come 
fi  deono  piantare  164. 

Arbori  d’armella  fono  migliori 
D incalmare  che  i feluatici  no 
Aib  ori  deboli  eòe  fi  fortifica  6 jr 
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Arbori  fruttiferi,  & che  benefici 
ricercano  i»i 

Are  per  battere  le  biade,  come 
vogliono  effere 

Armo  niach  e frutti  noti  1 3 1 
Aruchiocchi,  ouer  carciofi  ìéf 
Afparagi  . i<?3 

A fina, & fuo  latte  lodato  3 40 

Afino,  & fue  qualità  : quàdo  dee 
montare  quanto  tempo  ra- 
tina allattare  334 

Commodita  che  fé  n’hanno  3 34 
Ch’èdipocafpefa  336 

Eflempiinhonor  d’eflo  339 
Stimato  dagli  antichi  3 4* 

Afientio  & lue  qualità  161. 
Auena,come  fi  l'emina  58 

Auellane,  o nociuole,  elor  qua- 
lità denatura  139 

Aurora  & Sole,che  contento  ap- 
portino a chi  vedei  lor  effetti 
413  B 

BÀfihcò,&  fue  qualità  1 $ 3 
Becchi,&  capre  buoni,come 
vogliono  etfere  300 

Benaccie  per  l’vue,&  vini,  che  de 
uehaucre  l’Agricoltore  149 
Benefici  necefTarij  intorno  alle 
viti  80 

Benefici  che  fentono  i campi  , 
quando  fono  corti  7 

Beigamafchi piantano  bévici  77 
Betonica, & lue  qualità  * ifi 
Biade,fc  fi  feminano  meglio  for- 
to,o  fopra  4 6 

Biade.pchenafcono  fi  poche  47 
Biade,  come  fi  feminano  p farne 
nafeer  piu  che  fiapoflìbile  49 
Biade  quàdo  fi  deono  védere  166 
Altri  ricordi  per  le  biade , & li- 
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noie  %66_ 

Bieta,&  fue  qualità  i \t_ 

Bifolco  deue  conofcer  ben  i_  ter- 
reni ti 

Bifolco  valente  per  qual  cagione 
deueefler  pagato  bene  tj_ 
Quai  cofefe  gli  deono  dare  liL 
Boi agine,&  fue  qualità  150 
Borgo  di  Poncarale,  perche  lia  lo 
dato  il  (ito  . 417 

Botti  di  piu  forte  che  fi  deuon  ha 
uere  xyo 

Botti, leggi  Vafelli  x_lo_ 

Boaro  quai  cofe  deue  riceuerdal 
'•-i  patrone  iS 

Brefciam  quanto  fono  induftriofi 
nello  accumular  le  graffe  5 1 
Brefciani  farebbono  lodati  da 
Columella  4 jJl- 

Brél  ciano  quanto  è fertile  per  na- 
tura 47_7_ 

Brugne  damafchine  , Agoftane , 
Mu  abolaae , Catelane,&  Bru- 
gnoni  grofsi  1 $0,131 

Buche  come  vogliono  edere  per 
piantare  le  viti  7J 

Bue  come  fi  guarifca  delle  fue  in- 
firmila 2JL1 

Bugulofa,e  fua  qualità 
Bullaccio  è perfetto  per  far  ger- 
mogliare le  radici  alle  viti  74 
Sua  lode  2 , o 

Buoi  in  Italia  migliori  de  gli  altri 
animali  per  arare  ux_ 

Buoi  con  che  cura  fi  debbono  te- 
nere dentro,  &juori  della  Ital- 
ia 240 

Buoi  come  vogliono  eflere  x_ix_ 
Buoi  di  che  qualità  e prezzo  deo- 
no efler  prefi,  &comcgouer- 
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nati  iB 

Buoi,  che  beneficio  fentanonei 
campi  corti  t_ 

Burla  fatta  al  Gauaccio  442.  , 
Butiro  ,&  ricotte  come  fi  fanno 

ZJL1 

C 

C Accia  generale  4J4 

Caccia  da  lepri.  Si  al  piano 

l r ■ • 

Caccio,vedi  Formaggio 
Calcina  quanto  fia  buona  per  in- 
granare Lcampi , (ola,&accom 
pagnata  ti6 

Calcinaccio  buon  per  ingraflar 
campi  117 

Calmi  come  fi  deuono  pigliare 

Modo  in  portarli  lótano  alla  me. 
Calmi  a feflolo  come  fi  fanoixj 
A cornetta  alla  med. 

A canello  14 j_ 

A feudetto  izf 

Campi  con  quai  regole  debbeno 
eflere  ben  coltiuati  x^l 

Campi  con  quali  graffe  debbeno 
eflere  ingralfati  40 

Campi  come,  & in  quanti  modi 
fe  ingraflano  jj* 

Campi  deono  hauere  iiofli  intor 
noA  di  quali  alberi  Jianno  da 
efler  ripieni  f 

Debbeno  tfler  corti,e  per  qual 
cagione  6 

Campi  feoperti  che  beneficio 
hanno  JL 

Campo  come  debbe  efler  prata- 
to  per  Tempre , & ingraflàro  2 
piu  modi  xj2_ 

Canape  come  fi  femina  i'sjl  ' 

Cani 
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Cani  da  rete  mirabile 
Cani  per  guardia  come  vogliono 
edere  *4* 

Cancue  ò cantine  come  deuono 
edere  fatte  -io4 

Capiroli  fraj  patrofli,&  i lauora- 
tori  jj 

Capo  di  latte  come  d faccia  jjj 
Capre  fono  buone  da  tenere,  e 
doue  197 

Che  fono  di  poca  fpefa  alla  med. 
Quando  deuono  edere  accom- 
pagnate al  becco  *99 

Dui  capretti  d’vn  fol  parto  co- 
me fi  allattano  >'  *99 

Capre  allatan  dei  fanciulli  *99 
Capre  con  che  ordintii  fanno  pa 
lccre  joi 

Quanto  latte  produchino  301 
Ciò  che  fi  fa  della  lor  pelle , & di 
' quella  de  i becchi  > joz 

Capucci,&  lor  qualità  iy$ 
Carotetvedetc  gnifferi 
Carri  olo  è megho  che’l  rito  lo 
*49 

Cafamenti  di  villa  come  voglio- 
no edere  accommodati  per  li 
lauoratori  & altri  -8 

Cadagne,&  fue  qualitd  natu- 
ra _Li9 

Cauaili  co  che  auuertéze  fi  deucn 
comperare,&  con  che  cui  a te- 
nere . _i±2JL2S 

Cauaili,  c lor’età , come  fi  cono- 
fca  j 

Cauallo-&  loro  commodità  ?o$ 
Mododicaftrarli  3:1 

Csualle  quando  hanno  a riceuer’i 
galloni  yJk  quanto  allattano 
306.307  . j ^ 
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CaualIo,_& fua bella  forma f 3(2. 

319.  ;*o 

Sucdotfquanto  può  viuere,e  le 
qualità  de’fuoi  m5telli,jii  .3  n 
Sue  infermità  come  fi  curano 
JJJJLli*  & nelle  carte  feguéti. 
Cauaberi  della  (età  di  qual  tòpo 
Ji  faccian  nafcere.3  74.  &r  fegue 
la  loro  hiitoria  fino  a car. j S3 
Cedri  & lorohidoria  17.1 

Cenere, & cenerate  da  ingradare 
.i  campi  _i  T7  ‘ 

Céfori  (opra  la  coltiuatione  della 
terra  ci  d alerebbe  edere  1 6 
Cenfori  (oprai  campi  mal  colti- 
uati.che  beneficio  apportareb- 
bono  fe  fi  creadcro  83  1 

Cerbolo_&  fue  qualità  ijj 

Cerlodecome  ir  pigliano  conTe 
pareti  .35$ 

Chi  vuol  bene  empir  la  tina,zap- 
pi  il  miglio  in  orecchina  5 3 
Cicerchia  come  fi  femina  5 S 

Sua  natura  allamcd. 

Ciceri  come  fi  feminano  jt 
Lor  natura, & virtù  alla  med. 
Cicorea  & fue  qualità  1 y 1 

Cipolle  & lor  qualità  _\_yj 
Ciregie&  calmi  1 iffl 

Cittadino  có  piu  vantaggio  che’l 
contadino  può  fare  Jauorar  la 
terra  r i_6 

Citrona  & fue  qualità  149 

Citriuolijocucumeri  _iy8 

Cittd,è  difpiaceuole  in  alcune  co 

fe  ’ 4*4 

Citronella_&  fue  qualità  i<j 
Colle  perche  fi  fanno  larghe  6-t. 
Colli loro firi,  nature,  &ciò 
che  vi  fi  debbo  mettere  1 1 

Come 
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Come  debbono  eflèr  coItiuati,&  Sua  guerra  con  l’airone  46 j. 

acconci,  &L_quanta  vtihtà  fé  ne  Falconi,e  lor  nomi  diuerfi  4Ó1 
cauarebbe  , eflendo  ben  lauo-  Fal'oli  come  fi  feminano  $9 
rati  2 Natura  & virtù  Tue  59 

Colombare  come  vogliono  ef-  Faua  breuétana,  e fue  qualità  1 5 6 
fere  259  Faue  come  fi  feminano  5 6_ 

Colombi  cafalenghi  com$  fi  de-  Come  fi  piantino  jt_ 

uono  tenere  %6i.  Come  fi  conferuano  %i_ 

Columellalodarebbei  Brefciani  Faui dell’ Api,  come  ficauinome 
per  buoni  Agncoltori  4 j6_  glio  chem  tutti  gli  altri  modi 

Conte  di  Virtù  caltigò  vn  mal  Cu  3 J<S_ 
rato  \ 468  Di  che  tempo  fi  cauano  3 -S 

Crifpinb&r  fue  qualità  i<5i_  Fichi  & loro  qualità  133 

Criuellar  la  terra  è meglio  che  Fieni  come  fi  debbeno  tagliare, 
l’arare e’1  vangare  ordinare,&confei;uare  4 r.4'2. 

Cucumeri  ij8_  Fieni  quàto  danno  riceuoqo  quan 

Curato  del  Borgo  & fue  Iodi  4 66_  do  fono  fenza  portichi  9 

Curato  caftigato  460  Fieni, come,  & quando  fi  debbe- 

D no  vendere  r6ó 


DAnno  del  padrone,e  non  de 
ijn  affari 

Danno  del  patrone  convtile  del 
malfarò  13?.  216.117 

Dàno  del  patrone,  & in  parte  del 
malfarò  237.2,38 

Dimanda  fatta  a Scaltrito  mal- 
ghefe  intorno  gli  armenti  ii>S_ 
Dragone  herba  e lue  qualità  149 
Dugo  &fue  marauighe,&come 
h vccelli  con  elfo  4 <-6 

E- 

E Ndiuia,&  fue  qualità  v 149 
Economica  della  villa  4 6 
Enfiature  de’ buoi  comefiguari- 
fcono  aSj_ 

Erpici  come  vogliono  elfere  247 
Che  fe  ne  deue  tenere  vno  fenza 
denti  F 248^ 

Alcone&fuo  rccellare,e  prò 
«edere  462.463 


Fenili , & Halle  come  vogliono 
elfere  8„ 

Finocchio  & fue  qualità  1 j5o_ 

Flulfo  del  bue  eòe  fi  riltagna  >83 
Fontana  de  1 Cazzaghi  148 

Formaggi  noltrani  perche  non  fi 
fanno  più  che  di  due  peli  274 
Formaggi  come  fi  ordinano  , &_ 
come  fi  conferuano  lungo  tem 
po  226- 

Formaggi,  butiro,&  ricotte , co- 
me li  fanno  27^.17  6 ■ 

Formaggio  falato  di  dui  peli  qua 
to  latte  vi  vuole  d farlo  274 
Formaggio  di  vacca  & di  pecora 
' è migliore  che  non  è quello  di 
vacca  femplice  278 

Fragole,o  Fraghe 
Franccfi  ciò  che  fecero  intorno 
al  bollir  dei  vini  • 

Frumenti  di  più  forte  &Je  loro 

qua- 
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qualità  y o 

Frumenti , & altri  grani  come  ve- 
ramente fi  femimno  51 

Frumento  coli  fi  può  tagliar  mal 
maturo  , come  maturo  66 
Frumento  roflb  ne  i terreni  otti- 
mi cofi  fi  può  feminar  di  Febra 
ro,  come  nello  Antunno  5 y 
Frumcto  barbellato,  come  fi  può 
riftaurare  68 

Frumento,fegala,fcandelIa , mar- 
zuolacomefifeminino  y? 
Frumenti  come  fi  conferuino  6 j 
. G 

G Allineai  che  forte  fe  ne  deb 
he  tenere , & a ciré  modo 
xy$ 

Galli  indiani  come  fi  tengono  & 
tfialleuino  *xytf 

Gallo  che  qualità  debbe  hauerev 
& piu  Tue  doti  ìyy 

Gambarefca  cafa,  lodi  fue,  & del 
Conte  Gio  Francefco  440 
Garofoli da  tenere  ne  ivafi  154 
Garzi  come  fi  reminano  197 
Gatti  fono  d’vtilica  in  villa  243 
Gauacciohuomopiaceuoie  431 
Giardino  & luo  fito , & ciò  che 
debba  produrre  ny 

Giardini  come  fi  deuen  ferrare 
11 6 

Giardini  come  s'hanno  a piantare 
1 *7 

Giardini  della  Riuiera  di  Salò , & 
loro  coltura  176 

Giardini  che  commpdità  portino 
485 

Gigli  &!or  qualità  170 

Giorni  fono  più  limbi  in  villa, che 
nella  Città  4x1 
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Giouan  Battifta  Auogadro  inter- 
locutor  nell’opera  prefente  r 
Sua  vita  417.450 

Gioucnchi  come  fi  domino  per 
l’Agricoltura  180 

Gniferi,  ò carote  159 

Gonfiatura  del  corpo  del  bue,che 
rime’dio h abbia  283 

Quella  della  coppa  283 

Et  quella  del  collo  283 

Et  quella  de  i piedi  28 3 

Granari  come  vogliono  elfcre 

per  conleruare  le  biade  67 

Grano  & grani,legete  frumenti 
Grafie  buone  per  li  campi  30.31 
Guado  fi  fe  mina  109 

Guardiano  dell’Apr.Legge  Api 
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Erba  buona  1 6\ 

Herba  ftella  , e lue  qualità 
>y° 

Herba  gentil^:  lor  qualità  e pro- 
prietà 149 

Herbe  bianche  & lor  qualità  if* 
Horti  comuni  e lor  herbe  e frut- 
ti iJ4 

Horci  come  fi  fanno  belli  24  6 
Horti  e lodi  fue  14* 

Horto,  pefchiera,  & fontana  de’ 
conti  di  Bar  co  148 

I 

INcalmareà  più  modi  122 
Inchiodatura  del  bue  come  fi 

fuarifee  183 

rmita  à diuerfe  che  vengono 
alle  vacche, & lor  rimedi j 284. 
Jnnefiare.Legei  incalmare 
Jugerojjche  mfiura  fia  f 
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LAttcmele  come  fi  faccia,z79 
Lattuga  &fue  qualità,  149 
Lauanda,  & Tue  qualità  1 6i 
Lauoracore.Vedi  Malfarò 
Lenticchia  come  lì  femina  51 
Come  li  manei,&  che  è cibo  cat- 
tiuo  71 

Libertà  di  villa  differéte  da  quella 
della  città  41; 

Leprij&Jor  natura  451 

Letame  frefco  miglior  del  vec- 
chio Zlf 

Lettera  del  Moro  dottore  4 69 
Limoni  &limonee  e loro  gouer 
no, & proprietà,  17 1 

EtapprelTo 

Lini  con  che  ordine  lì  deueno  fe- 
minare  per  hauerne  in  copia  60 
Qual  lia  migliore  per  filare  fiot- 
tile 61 

Lino  vernicelo  come  fi  femina  61 
Da  che  farefia  buono  61 
Lodola  &fmerlino  , & fuoicalì 
Urani  460 

Luna  vecchia  8c  nuoua,e  fuoi  be- 
nefici 

Lupo,  fua  caccia  5*3 

Lupe  di  grafie  ne  i vali  correnti 
diacqua 

Lupini  come  li  feminano 


M 


MAggiorana  , & Tue  qualità 
"denatura  zo 6 iy; 
Magone  Agrico!tore,chc  colà  di 
ce  della  cala  delia  citta  n 
Maiole,o  fragole  1 63 

Mal  del  lanco,  come  lì  guarilcc 


OLA. 

Mandole , & fue  qualità,&  natu 
ra  131 

Marene  alte  & balle  izS 

Marinelle,&  marafche 
Martinenghi,&Ior  lodi  434 
Malfari  danneggiano  i patroni  cc 
le  colle  llrette  61 

Malfarò  buono  in  che  modo  deb 
be  efier  trouato , & accarez- 
zato J2 

Come  G conofca,fe  vuol  mante 
ner  quanto  promette  14 
In  che  modo  fe  ha  da  portarei] 
patrone  feco  1$ 

Malfarò  fedele  checofa faccia  6z 
Medica  hcrba,fue  qualità, natura, 
&r  modo  d’alleuarla  3 3 

Melica  doue  lìa  meglio  feminar- 

,a  „ 55 

Danno  chela  fa  a i campi  yy 

Mellone,&  fue  qualità  ij-8 
Melloni  come  fi  faccian  nafeeeto 
ito  ZZ9 

Menta  & fue  qualità  1 Tz 

Mercanta  buona  del  Gauaccio 
457 

Migli  manzari  72 

Migli  come  li  deuono  feminare 
&rnodrire  53-54 

Come  lì  faccian  nafeer  bene  1 19 
Miglio  fipargolo  52 

Miglio  nano  y* 

Monte  di  Ciiiuerghc,&  di  che  co 
lafia  lodatole  4Z4 

Montone  di  che  tempo  lì  dè  dare 
aliapecora  Z89 

Montoni  belli  come  voglion’efie 
re,&  come  tenere  Z89 

Vno  a quante  pecore  balli  zS9 
Mori  neri,&  bianchi  j 3 5 

O o Mori 
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Mori  neri  & bianchi  piccioli,co* 


me  fi  feminano  in  quinta  i 
Mori  tei  za  forte  137 

Mori  bianchi  come  s’incalmino 
lui  neri  137 

Mortella,&rfuc  qualità  153 
Muffa  come  fi  leni  al  vino  & non 
alvafello  113 

Mulo  & fua  natura  e hiftoria  347 
Sua  vita,&  fortezza  348 

Suoi  difetti  348 

N 


NEue  che  mina  le  biade,  co- 
me fi  fa  andar  via  m 
Nefti,Leggi  calmi 
Noci  &1  or  qualità,&  natura  138 
Nociole,vedete  Auellane 
O 

OChe  come  fi  tengano  af  7 
Occhio  del  patrone  ingraf 
làilcaualio  3 

Olio  di  Temenze  di  lino  ao8 
Olio  di  femenze  d’vua  109 
Olio  di  Temenze  di  dradelle  109 
Olio  di  femenze  di  rape  209 
Olio  di  Temenze  del  hiorauanti 
aio 

Olio  di  noce  110 

Olio  di  piu  arbori  & fpecialmen 
te  del  faggio  »ii 

01iue,fue  qualità, & natura  1 4 1 
Onizzi  nó  fi  debben  metter,Tcnó 
intorno  ai  prati  6 

Opere  pefsime  di  alcuni  della  cit 
tà  j 4*6 

Otiofi  della  città,&Ior  vita  466 
P 

PAdre  di  famiglia  come  deuc 
hauerla  Tua  habitatione  in 
_ Villa  9 

xttijr*' 

/illIA.  /.1IIA  /.III 

viliv  Vili’/  vik 


o 1 a: 

Padre  di  famiglia  che  cofa  offer- 
ii a per  farli  ben  feruire  1 1 

Paglia  perche  fi  dè  tenere  al  co- 
perto  9 

Pagliucci,  ò ftoppie  come  fi  bru- 
lciano  per  ingranare  i capi  2.19 
Paludi  come  fi  afciugano  zz$ 
Panico,  o miglio  doue  fi  dè  femi- 
nare  74 

Panna  di  latte  per  quanti  modi  Te 
ne  può  feruire  178 

Paftinache  160  a 

Pallori  come  viuono  fobriamen- 
te  s9f 

Pallori  perche  tengono  cani  bià- 
chi,&  vedono  le  llefildi  quel 
colore, e virtù  Tue.  2 96 

Patroni  che  contendono  co  imaf 
fari,che  error  faccino  1 a 
Che  capitoli  debbeno  far  con 
efsi  1 3 

Come  fi  debbeno  informare  & 
gouernar  con  loro  if 

Patroni  non  credano  a i malfari  i 
fe  nó  Tono  piu  che  da  bene  239  « 
Pecora  che  tempo  debbe  hauere 
innanzi  che  conofcail  monto- 
ne 289 

Pècore  di  quanta  vtilità  fono  18  6 
287 

Di  quate  forti  fe  ne  troua  di  Bre 
fciane  ' 287 

Come  vogliono  efferele  belle 
289 

Pecore  come  debben’elTere  trat- 
tate nel  loro  parto  290 

Altri  auifi  per  le  pecore,  & a- 
gnelli  291 

Pecore  da  qual’hora  deueno  ef- 
fer  cacciate  a pafcere  29  r 

Peco- 
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Pecore  diuerfamente  rendon  la 
lana  193 

D’ai  cune  loro  maggior’itifirmi- 
tà  193 

Pendoli  piantati  intorno  a i cam- 
pi con  le  viti  fono  d’vtilità  7 8 
Pepone , come  lì  facciano  nafcer 
tolto  119 

Peri  mofcatelli  & lor  qualità  né 
Peri  Caualieri  né 

Ghiacciuoli  né 

Cicognini  né 

Dagrumello  né 

Moscatelli  grofti  * né 
Bergamotti  né 

Garaueili  né 

Bazauerefchi  né 

Bon  chriftiani  1 17 

Garzignuoli  117 

Peri  di  fpina  & lor  natura  117 
Peri  & pomi  come  lì  conferuino 
117 

Peri , perche  fono  piu  tolto  pian- 
tati che  i pomi,  & per  contra- 
rio no 

Peri  fono  piu  delicati  dei  pomi,& 
di  pm  preti  o 118 

Permei  paurofe  & lor  natura4éi 
Perlìchi  come  lì  facciano  diuenir 
gro/Iì  133 

Perlìchi  arbori , & come  lì  con- 
feruino . 131 

Pefcar,  & fuoi  effetti  diletteuoli 
» 4.1° 

TPcfcè  cotto  viuo  non  ha  compa- 
tionecon  quelloche  lì  cuoce 
morto  4*i 

Pefce  marauigliofo  : & cofelìu- 
pendedilui  4}7 

Pefchiere  come  debbon  elfere 


o l a: 

lèi 

Petrofemolo  & Tue  qualità  1 ?© 
Piaceuolezza  del  Gauaccio  43  1 
Pioggie  di  quanto  danno  lìano 

Pifciafangue  come  lì  guarifee  181 
Polenta  come  lì  fa  , 19  ? 

Pollare  , come  deue  efler  pollo 

Altri  ricordi  alla  med. 

PoledrijCome  li  domano  3 ix 
Lorogouerno  & ordine  di  dar- 
gli il  fuoco,  di  tagliarle  narici, 
&di  cabrarli.  310.j11.3n 
Pollicini  come  lì  polfon  far  go- 
uernar  da  vn  capone  if4 
Come  lì  polfano  hauer  per 
tempo  15  j 

Polucre  che  lì  ricoglie  per  le  lira 
de  quanto  vtil  e lia  30 

Pomi  dolciani , &di  San  Pietro 
118 

PomiR.ofli  groflì  n8 

Paradifi  alla  med. 

Rugginiti  alla  med* 

Caìàniani  alla  med. 

Pupini  , alla  med. 
Roltaiuoli  alla  med. 

Appioli  alla  med. 

Pomo  cotogno,  & ftie  rarre  doti 
,l5> 

Pomi  granati,  come  lì  piantino, 
alleuino &.  conferuino  134 
Pomi  Adami  vedete  cedri  &c. 
175 

Poncarale  Borgo,  doue  fia,&  co- 
me detto  anticamente  1 
Sue  belle  doti  4*3 

Porci  è ben  hauerne  ,&  cornei! 
poflbno  pafeere  x5x 

Oo  » Por- 
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Porri  & lor  qualità  t r=r 

Porrimherba  gemile  per  infialata 
»5  * 

Portulaca  & fue  qualità  ifr 

Poffefsione  con  quali  auuerten- 
ze,&  confìderaciom  deue  effer 
comperata  x 

Poffefsione  adacquatora  8 mi* 
gliore,che  quella  fenz’acqua  y 
Deue  efl'er  comperata  vnita  y 
• Dcu’effer  ben  quadrata  y 
Poffefsione  nella  quale  fono  nati 
Hau  oracori,è  felice  i f 

Potarle  viti,  errore  che  in  ciò  fi 
fa  lr*- 

Prati  fé  fi  debbon’  abbrulciarc , 
onò  yy 

Prati  in  che  modo  fi  agguagliano 
bene  xy 

Puleggiuolo  &Tue  qualità 


Vaglie  come  fi  pigliano  in 


P'P 

aglio 


Q quantità  co  rquagiiottt  yyy 
QuSglie  come  fi  pigliano  con  la 
Ììrufa  4+f 

Quaglie  come  fi  pigliano  con  la 
piombina  44 y 

Quagliotti  come  fono  pregiati  in 
vinegia  4+^ 

Quagliotti  come  fi  pigliano  con 

la  cantarella  yytr 

Quagliotti  come  combattono  in 
Nàpoli  4+i- 

R 

RAdicchìo  & fue  qualità  ry  t 
Ramolacci , Se  loro  qualità 

IÒO 

Rouai otto  & fue  qualità  iy6 

Rauanelà  U lor  qualità  rttr 


O t A. 

Ilape,&  lorqualità  iyf 

Refi  come  fi  biancheggiano  x^t- 
Regolc  jlequalifideDDon  ofler- 
uarenelocolciuare  benei  cam- 
pi *6>x7 

Ricola,vedete  Rucola 
Ricolta  buona  ò catciua  ,come 
conofcer  fi  pofTa 
Rricordi  per  beneficio  de  i giar- 
dini 11/ 

Ricotte,&buciro,  come  iì  fanno 

Ricotte  falate  quali  fieno  meglio 

4/8”  i ■ 

Rifi  doue  fi  debbeno  feminare,& 
come  coltiuare  yy 

Riuiera  di  Sa!ò,&  fue  lodi  tyìr 
Roza,&  pergolino,  come  fi  femi- 
na, e raccoglie  »>*  zxx.zx; 

Rofe  & lor  qualità  1 60 

Rofmariuo,or  fue  qualità  i£y 
Rufo, con  che  ordine  fi  pianti 
105  • 

Rucola  herba  iy.> 

Ruta  òc  fue  qualità  16* 

S 

S Alice  ha  l’ombra,  buona,  &- 
poche  radici  zx^ 

Salottiera  fu  a fi  loda  1 7 x 

Saluia  & fue  qualità  itft 

Scalogne  (b«rfue  qualità  1*7 
Scan della  marzuola , come  fi  fe- 
mini  fa- 

sciami quali  fi deuon  comprare, 
^éìircotne  s’hanno  a portare  xty 
Schiaria,  herba  in- 

segala marzuola  come  fi  femini 

yy  • j 

Segrczola  herba  14* 

Seméze  come  fi  facciano  nafeere 

nel 
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nel  gran. caldo  220 

Si  danno  piu  à campi  magri  che  à 
grafsi  ziS 

Sencécia  cétra  le  male  dóne 
Semini  della  Città,  & liberta  del - 
, ..la  villa  4i-5 

Siti  difficili  del  Breciano  CQn 
quanta  arte  fiano  ben  coltiuati 
487 

Smerlino , e cofa  ftupende  di  lui 
458 

Sparauiere , cane , & cauallo  co- 
me voglia  effere  per  vccellare 
446  ; 

Spefa  alcuna  non  fi  'dcue  farcfe 
rutiliti  non  è maggiore  2 39 
Spefapoca  rende  alle  volte  piu 
che  la  molta  . *39 

Spiaacci,  & la  lor  qualità  1 5 2 
Stalle,&  fendi  come  vogliono  e£ 
fer  8 

Stalloni  come  debbono  effere,& 
come  fi  hanno  a gouernare 
308. 

Staderejquarti^oppi,  cauezzì,  & 
altre  cofe  per  l'Agricoltura  che 
fi  debbeno  hauere  250 

Stella  bei  ba  - 150 

Stoppia  come  fi  brucia  219 
Strame, perche  fi  de  tenere  alco- 
perto  9 

Stromenti  per  l’Agricoltura  di 
quante  foiti,e  come  vogliono 
. edere  243 

Sufine,Leggi  Brugne 
T 

TÀlponi,adettruerli  jj 
Tedefchì  ciò  che  fanno  *aìle 
canoue  c vafctlli  104 

Tépeifa, come  fi prohibifce,  che 

I 
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non  venera  ne’campi  - 221 
Terra  afTaffinata  da  rozzi  contadi 
ni  1 

Terra , quante  cofe  ricerchi , per 
eilerben  coltiuata  23 

Terra  ben  ordinata  che  entrata 
dia  47 

Terren.  di  quante  forti,  Scquali- 
. ti  fono,  e come  ficonofcano4 
Terreni  diuerfi  conofcmti  fra  noi 
& lor  lòi  ti,&eflàminationi  19 
Terreni  maligni,  come  polfono 
efier  ridotti  a qualche  buon 
grado  - " 19 

Terreni  quai  fon  buoni  per  pian- 
tare le  Yiti,& quai  cactiui  70 
Tinacci  quadri  fon  migliori  de 
gli  altri  2*0 

Che  non  fono  buoni  di  quadrel 
li  ..  . . allamed. 

TiianjiiedSalcuni  cittadini  468 
Topine  per-quale  vie  fi  diftrug- 
gon  jj 

Tordi  come  fi  pigliano  a piu  mo- 
di col  zuffolo  453 

Tori  quali  fiano  buoni,eper  qua 
to  tempo  27i 

Vno  a quanteracche  può  fatisfa- 
re  27 1 

Quando  Ha  bene  darlo  allevac 
.che  • 272 

Modi  per  far  venir  levacchea 
lui  \ • 272 

Traftullo  che  occorfe  al  Signor 
ValerioOrfino  460 

Tialtulli  della  Quarefima  465 
Treppo  gentile  del  Borgondio 
460 

Trifoglio  come  fi  ftmina  28 
Qualità  & quantità  della  fenien 

z» 
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za  d’eflb  : " 

Seminarlo  nel  lino 
V 

VAcche,è  bene haueme  tu 
Come  fi  deue  ofleruare  in 
Comperarle  • 170 

Vacche  non  vogliono  efler  tenu- 
te troppo  calde  nel  tempo  del 
verno  173 

Vacche,  quei  che  non  fon  liberali 
in  pacerle  fallano  -173^ 


1 

vola: 

*9  fere  fchiuati  } 

n8  Villa  perche deuerebbe  efler ha- 
bitata  xTiAij 

Vincenzo  Maggio  interlocutor 
nell’opera  prefente  1 

Vini  diuerfamente  bolliti  9* 
Vini  come  fi  conferuino  i_o6_ 

■Vini  guadi  come  fi  riducono  in 
aceto  bianco  ì o$  \ 

Vini  quali  fiano  da  efler  lodacr 


9A 


Vna  quanti  peli  di  latte  |deue  far  Vini  bianchi  , come  fi  fanno  di 
ìì4  ’ • ' vue nere  • « ; 

Loro  infermità,  &LCome  fi  gua-  Vini  con  che  ordine  fi  deuon  fa- 
rifcano  • 184  re  fi  conferuino 

Valor  della  Luna  come  fi  cono-  Vini  come  mantengano  il  piccànT 
fce  : • ^ te  c/6 

Vangarla  terra  è meglio  che  arar  Vini  di  piu  forte  come  fi  fan- 
la  af  . no  £7_ 

Vafelli  come  lì  purgano  dalla  ^Vino  troppo  bollitto  di  che  natu 
muffa,ò  di cattiuo  odore  i_n  ra  & qualità  fia  ni, 

Vccellar  co  i fparauieri  44 6 Vino  come  fe  gli  da  buon  faport 


Vccellarco’lcandarete  • 43^ 
Vccellare  conlaciuetta  ' -4ìl 
Vccellareco’lterzuolo  vjjL 
Vccellare  in  diuerfi  modi  461. 

• ,4  6z  v | 

Vccelli  diuerfi  come  fi  piglian 
nel  gran  freddo  4?S 

Vccelli  inai fchiati  chevarij  ettet 


lo  3 

Vino  che  buone  proprietà  hab- 

bia  104 

Vino  in  vn  medefim©  vafello  è di 
uerfo  di  bontà  0 lo$ 

Vini  come  fi  conferuino  106 
Vino  guado  come  fi  pofla  fardi 
ogni  tempo  diueniraceto  109 
ti  facciano  ' '> 4* 6.  Vino  guado  come  lì  polla  ridur 

Vccellini  prefi  fonò  vno  eflem-  in  vin  buono  rio 

pio  a noi  ìj*  ■ a Vino  quando  comincila  patire 

Veccia  & auena  infiéme  quando  . come  fi  rifani  1 1 1 

deben  elTer  feminate  Vino  torbido  come  fi  rilchiari 

Veccia  come  fi  femina  £ ± rù 

Vena  o auena  come  fi  femina  18.  Vini,auuertimenti  circa  efsi  iof 

Vermi  come  fi  diltruggono  34.  Viole  da  tenere  ne  Lvafi  154 

Verzi  ocauoii,  e lor  qualità  Vifciole  & lor  qualità  xjo 

Vicini  cattiui  in  villa  debbeno  ef-  Vita  padorale  & fue  lodi  zjf 

Vite 


V 
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Vite  com'èdiflìmile  da  tutti  gli  al 
tri  arbori  69 

Vite  perche  fu  Fatta  da  Dio  difsi- 
mile  a gli  altri  arbori  70 
Vite  a felfolo,come  fi  incalma  3$ 
Vite  come  fi  incalma  con  la  tri- 
uella  Gallica  8$ 

Viti,error’in  alleuarle  7 6 

jVitelIi,  & vitelle  quanti  giorni  fi 
facciauo lattare,  perche  fiano 
perfetti  da  mangiare  z 69 
Perche  non  fi  alleuano  fimiliani 
mali  come  fi  foleuano  170 
Vitelli  come  fi  alleuino  & quan- 
do fi  caftrino  * z8o 

Viti  quali  fi  debbeno  fciegliere , 
come  piantare  7 1 

Viti  come  fi  debbeno  pigliare  & 
piantare  71 

viti  fanno  miglior  vino  qnando 
fono  zappate,  che  letamate  7 f 
Viti  come  facilmente  fi  piantino 
& fi  alleuino  73 

Viti  con  che  modo  vtilifsimo  fi 
piantino  7 3 

Viti  come  pretto  fi  alleuino  7 f 


o l a: 

Viti  nouelle  perche  non  fiano  pa 
fciute  come  fi  ha  da  fare  7 7 
Viti  come  fi  potino  8r 

Viti  de’colli  come  fi  potino  8a 
Viti  come  s’incalmino  fiotto  terra 
84 

Viti  con  quanti  modi  fi  pofiono 
ingranare  8f 

Viti^quali  fiano  migliori  tra  noi 
per  far  delTvue  aliai  86.87 
Vitichefifotterano  xgo 

Viuaio  di  viti  come  fi  pò  fare  per 
piantarne  poi  ogni  anno  in  qua 
tita  7 g 

Vngia  caduta  come  fi  rifani  z8j 
Vfanzccattiue  delle  donne  vane 
4zjr 

Vua  marina  e fingolarifsima  88 
Vuecome  fi  vendemiano  91 
Z 

ZAffrano  come  fi  coltiua  z 3 a 
Zolle  grotte  quanto  facilmen 
te  fi  rompano  zzi 

Zucche  & lor  qualità  1 5 9 

Come  fi  facciano  nafceretofto 


Il  fine  della  Tamia  delle  cofe  'potabili , 
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